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Effect the Glazing Methods and Heat Treatment of the 

Microbiological Content for dates-plam Cultivars  . 
 

 للتمور الميكروبيت في المحتوى والمعبملاث الحراريتق التلميـع ائطر تأثير
 

 د.ػلاء ػبئذ ػجٛذ                 و.و خًبئم ػجذ انجبس٘         * نطٛف عجش أصْبس و.و

 كهٛخ انؼهٕو انطجٛخ انزطجٛمٛخ/عبيؼخ كشثلاء-لغى انقؾخ انجٛئٛخ

 يغزم يٍ سعبنخ يبعغزٛش نهجبؽش الأل . *
 

 

  -الخلاصت :
عشٚذ ْزِ انذساعخ نًؼشفخ رؤصٛش هشق انزهًٛغ يٍ انًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ػهٗ الافُبف انهُٛخ ٔؽجّ انقهجخ أ

ٔانقهجخ )عبفخ( ٔثؼذ يشٔس فزشح خضٌ عزخ اؽٓش. إر أخزٛشد صلاصخ أفُبف يٍ انزًٕس انًؼشٔفخ رغبسٚبً ٔانًغٓضح يٍ انؾشكخ 

ْٔٙ أصسق أصسق ْٕٔ فُف نٍٛ، ٔ الاثشاًْٛٙ فُف ؽجّ فهت،  ISOٓبدح الاٚضٔانؼشالٛخ نزغٕٚك انزًٕس ٔانؾبفهخ ػهٗ ؽ

% نمزم انؾؾشاد كهٓب ٔثٕٛمٓب،  1رى أػذاد انزًٕس ثزجخٛشْب ثغبص انًضٛم ثشٔيبٚذ ثُغجخ  ٔ انضْذ٘ ْٕٔ يٍ الافُبف انقهجخ،

ٔغغم انزًـٕس ثًبء  نزًٕس يٍ أرشثخ أٔ ؽٕائت،ٔرُمٛخ ٔفشص انضًبس غٛشانقبنؾخ نهزؼجئخ ٔانًقبثخ صى انزُظٛف ٔإصانخ يب ػهك ثب

( و130،125،120َظٛف ٔانزغفٛف ثبنٕٓاء انغبف، صى ػٕيهذ انزًٕسثذسعبد ؽشاسٚخ )
 °

نًذح ػؾش دلبئك، ٔيٍ صى غًشد 

 %، صى ػجؤح 20+عكشعبئم5% %، ٔكهٛغشٔل 20%+ دثظ 5%، ٔكهٛغشٔل 20%، ٔدثظ 5انزًـٕس ثًؾبنٛم انكهٛغشٔل 

غشاو ( نهًؾبفظخ ػهٛٓب يٍ انزغٛشاد انزٙ لذ رطشأ ػهّٛ، 200انزًٕس انًؼبيهخ ثؼجٕاد نذائُٛخ ٔانًغهفخ ثبنجٕنٙ اصٛهٍٛ )ٔصٌ 

و5ٔخضَذ رؾذ انزجشٚذ )
°

( ، صى لذس انؼذ انجكزٛش٘ انكهٙ ٔانؼذ انخًبئش ٔ الاػفبٌ انًؾزٕٖ انًبٚكشٔثٛخ نزًٕس، ٔلٕسَذ 

رؤصٛش فؼبل فٙ خفل اػذاد  رٕفهذ انذساعخ انؾبنٛخ إنٗ أٌ نهًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ( .ثًؼبيهخ انغٛطشح)يٍ دٌٔ إمبفخ

ً يغ يؼبيهخ انغٛطشح ، إر رشأؽذ  10× 35.33-30.33انجكزٛشٚب انكهٙ ٔاػذاد الاػفبٌ ٔانخًبئش يمبسَب
1

يغزؼًشح/ غى رًش  

و120ٔلألم لٛى نهؼذد انجكزٛش٘ نًؼبيهخ انؾشاسٚخ 
°

و 125ٔ 
°

% + كهٛغشٔل  20% ٔ ثذثظ  5انًؼبيهخ انكًٛٛبئٛخ ثكهٛغشٔل ٔ 

% نهقُفٙ انضْذ٘ ٔالاثشاًْٛٙ، أيب ثبنُغجخ لاػذاد الاػفبٌ ٔانخًبئش ثهغذ انمٛى  5% + كهٛغشٔل  20% ٔثغكش عبئم  5

9.0-15.33 ×10
2

 يغزؼًشح / غى رًش ٔلألم نى 

و120ػبيهخ انؾشاسٚخ 
°
و 130ٔ 

°
 % نقُف اصسق اصسق . 5% + كهٛغشٔل  20كش عبئم ٔانًؼبيهخ انكًٛٛبئٛخ ثغ 

 

Abstract:- 
This study was conducted to apply glazing on dates fruit. It was conducted through heat 

treatment and dipping in glazing solution . The dates were stored for 6 month in refrigeration. 

Three cultivars of dates (Azraq azraq, Ibraheemi and Zahdi ) were obtained From the Iraq 

Company for dates marketing this company was granted ISO Certificate ,and this work was 

conducted in their  establishment. Dates were fumigated with 1% methyl bromide as insecticide, 

then sorted, cleaned, washed, and drained . The dates exposed to heat (120,125,130C
°
) for 10 

min . then dipped either in : 5% glycerol or 20% Dibis, or 5% glycerol +20% Dibis, or 5% 

glycerol +20% Glucose syrup . The dates were packed in polyethylene packages of 200g each 

and stored at 5 C
°
. Microbiological determination were also conducted on control and the treated 

samples . As for microbiological investigation the heat treatment and glazing had a pronounced 

effect on number of bacteria , yeast& mold in comparison with the control. The number of 

bacteria after treatment ranged 30.33-35.33×10
1
 CFU/g fruit. As for yeast & mold the number 

ranged between 9.0-15.33×10
2
 CFU/g with the lowest for 120 and 130 C

°
 with glazing with  

glycerol + Glucose syrup for Azraq.                                                                                                   
 

 -المقذمـت :
فبكٓخ ٔغزاء ٔؽهٕٖ  ٚخهٕ يٍ انزًش، فٕٓ يُضلاس يٍ أْى يؾبفٛم انفبكٓخ فٙ انغضٚشح انؼشثٛخ، َٔبدسآ يب َغذ ٕؼذ انزًـر

 رى رُبٔنّ يغ انؾهٛت . فغكشٚبد انزًٕس خبفخ إرا نلإَغبٌ كبفٛب يضبنٛبانغٕاء، كًب ٚؼذ انزًـش غزاء ؽذ  نهغُٙ ٔانفمٛش ػهٗٔؽشاة 

انز٘ رؼذ انغكشٚبد يٍ أْى  ذيبؽرزًضم ثغشػخ ٔرغزفٛذ يُٓب أػنبء انغغى ٔثؾكم خبؿ انٔ رًزـؽٛش ْنى  إنٗلارؾزبط 

لاٌ انغكشٚبد انًٕعٕدح فٙ انزًٕس رؼطٙ هبلخ نهقبئى ثٓب ٚغزؼٛذ  الإفطبسيغزٚبرّ، يًب ُٚؾو انغغى نزا ٕٚفٙ ثزُبٔل انزًش ػُذ 

لذسرّ ٔنٛبلزّ َٔؾبهّ ثغشػخ، كًب أٌ انزًٕس رًذ عغى انقبئى ثكًٛخ انجٕربعٕٛو انلاصيخ نٛغزؼٛذ انغغى خبفٛخ الاؽزفبظ ثبنًبء 

 .] [1  ثؼذ انقٛبو الإَغبٌ ٔاَزؼبػ
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س ظبْشح غٛش يشغٕثخ بًنضانمؾشح ػٍ انهؾى ا اَفقبلس أٔ ْٕٔزا ثذٔسِ ٚغجت عفبف انزًس ٕرؼذ يؾكهخ فمذاٌ انشهٕثخ يٍ انزً

، َٔزٛغخ انًُبفغخ انؾذٚذح فٙ الأعٕاق انؼبنًٛخ ] 3 [سٕانز٘ ٚغطٙ عطؼ انزً انًغجش يُظشْب انزشاثٙ إنٗ ثبلإمبفخ ] [2فٙ انزًٕس

انزًٕس نزؾغٍٛ عٕدرٓب يٍ ؽٛش انًظٓش انخبسعٙ نزا رغشٖ ػًهٛخ رهًٛغ انزًٕس نزؾغٍٛ يظٓشْب  إنٗكبٌ لاثذ إمبفخ خذيبد 

  ثٛؼٓب ، كًب أٌ ػًهٛخ انزهًٛغ رغطٙ ػهٗ انكضٛش يٍ انؼٕٛة  الأخشٖ . أعؼبس صٚبدحعبرثٛخ نهًغزٓهك ٔ أكضشٔعؼهٓب 
نمغى انجغبرٍٛ، ٔ  1915عُخ 3ًبدح يهًؼخ نزًـٕس فٙ َؾشح نٕصاسح انضساػخ انًقشٚخ  سلى كثذأ انؼًم ثبعزؼًبل انكهٛغشٍٚ 

 % . 5%، ٔيبء  15%، ٔكهٛغشٍٚ  80انزًـٕس ) انغٕٖٛ ٔانمطبٖٔ ( فٙ يؾهٕل يشكت يٍ كؾٕل  شالزشػ غً

 Vegetable Wax and paraffin ٍٔانجبس فٛ أٔ ٚشكت يٍ ؽًغ انخنش Paraffin ٍانجبس فٛعزؼًم نٓزا انغشك ا

combination  ] 4  [ . 

ٔفٙ يؼبيم انزؼجئخ ) انًكبثظ ( فٙ انغضائش ٔرَٕظ ٔفشَغب لذ ٚؼًذ ثؼل انًُزغٍٛ انٗ غًش رًـٕس دكهخ َٕس ٔلاعًٛب انز٘ 

 .[5 ]انزًـش انهًؼبٌ لإػطبءرى رهُّٛٛ ثبنًبء ثًؾهٕل عكش٘ ٔلذ ٚنبف انّٛ انكهٛغشٍٚ 

انزٙ رغطٙ  عطؼ انضًشح،  ٔاٌ انؾًغ يشكت  Wax  انخبسعٛخ انزًـش ًٚكٍ رهًٛؼٓب ثززٔٚت انطجمخ انؾًؼٛخ إٌ]  6 [ ٔعذ

و 84، ٔانضبَٙ ْٕٔ الاكضش ٚزٔة فٙ ؽشاسح يمذاسْب °و 72ٚزكٌٕ يٍ يضٚغٍٛ اؽذًْب ْٕ الالم ٚزٔة فٙ ؽشاسح يمذاسْب 
°

، ٔنغؼم 

رزؤصش َكٓزٓب ثبنؾشاسح انؼبنٛخ الزشػ ٔمغ انزًـٕس فٙ هجك ٔثغًك هجمخ ٔاؽذح،  إٌثشالخ َٔنشح يٍ دٌٔ  لايؼخانزًـٕس 

و 140-130ٔرؼشٚنٓب نؾشاسح يمذاسْب 
°

ٔنًذح خًظ دلبئك، ٔرؾذ رٛبس يٍ انٕٓاء عشٚغ انؾشكخ ٔاٌ انٕلذ انلاصو نظٕٓس  

ؾٛو ٔ يذٖ رلايظ انمؾشح يغ انغهذ انهؾًٙ ٔ انهًؼبٌ أ انجشٚك فٙ ْزِ انًؼبيهخ ٚؼزًذ ػهٗ يذٖ رؼشك عطؼ انفبكٓخ نهٕٓاء انً

 . انشهٕثخ انًٕعٕدح فّٛ  
ّ هٛٚ Dehydrator) رهُٛٛٓب ( لذ رؼطٙ نًؼخ ثشالخ إرا اعش٘ نٓب رغفٛف ػبعم ثًغفف  Hydrationإٌ ػًهٛخ انزشهٛت 

فٙ ػًهٛخ انزشهٛت ار ٚؼطٙ َزبئظ عٛذح  ٔٚغزؼًم انجخبس،  ] 7 [رجشٚذ عشٚغ َبرظ ػٍ رؼشٚل انزًـٕس نزٛبس ؽذٚذ يٍ انٕٓاء انجبسد 

 .] [8ٔٚشفغ دسعخ سهٕثزٓب لهٛلاً  هًؼبٌان ثئػطبئٓبٔٚلاؽع اٚنبً فٙ انًؼبيهخ ثبنجخبس رؾغٍ يظٓش انزًٕس 

خبفخ  ثؼنٓب انجؼليب ُٚفش انكضٛش يٍ انًغزٓهكٍٛ ْٕ نضٔعخ انزًٕس ٔدثمٓب ٔانزقبلٓب  أٌٔعذ فٙ دساعخ نشغجخ انًغزٓهك 

ُبف انًًزبصح كبنجشؽٗ يضلا . ٔنهزغهت ػهٗ ْزِ انقفخ غٛش انًشغٕثخ، رى اعزؼًبل يبدرٍٛ نطلاء انزًش ثٓب ثؾٛش فٙ ثؼل الاف

 – Cold% )  60ٚقجؼ يكغٕا ثغؾبء ؽفبف سلٛك نًبع يبَغ نهضٔعخ، انًبدح الأنٗ انُؾؤ انمبثم نهزٔثبٌ ثبنًبء انجبسد ثُغجخ 

Water – Soluble – Starch انًبدح انض ٔ ) (بَٛخ يؾهٕل يبئٙ نغٛههٕٛص انًضٛمMethyl Cellulose  ثُغجخ )غًش انزًش ث%  30

 . ] [9 ف ثزٛبس ْٕاء. ٔانزًش انًغهف ثٓزا انغؾبء ٚجمٗ نًبػب ٔلا ٚزبصش هؼًّ أ نَّٕٛغفٚهّٛ انزصى  ثؤؽذًْبانًؾهٕنٍٛ أٔ ٚشػ  ثؤؽذ

عزؼًم صٚذ أٚنب ا Pearl Ash) ٔالأؽُبٌ ) سيبد انهؤنؤ Olive oil رهًٛغ انزًـٕس ثًغزؾهت صٚذ انضٚزٌٕ   رىكزنك 

ْٔزا انضٚذ يٍ ففبرّ اَّ َمٙ ػذٚى انهٌٕ ٔانطؼى ٔانُكٓخ،  يضم انضٚذ انزغبس٘ انًُزظ فٙ انًبَٛب  Mineral oil ًؼذَٙ  ان

Dattelol  ٔلذ ٚخهو يغ يغزؾهت يٍ ؽبيل الأنٛك غٛشانًؾجغOleic acid 10] [. 

ٔغٛش عزاة َٔغٛظ فهت ٔهؼى َٔكٓخ  Dull colorًٚكٍ اعشاء ػًهٛخ انزهًٛغ نزًـٕس انضْذ٘ انزٙ رًزبص ثًظٓش رشاثٙ 

و  5-2فمٛشح ٔلذ اؽبسد انذساعبد انزخضُٚٛخ نزًـٕسفُف انضْذ٘ انًهًؼخ إنٗ أَٓب رؾزفع ثهًؼبَٓب ػُذ دسعخ ؽشاسح انضلاعخ
°

 Orysaphilus Surinamensisٔػذو افبثزٓب ثبنؾؾشاد ٔلاعًٛب ؽؾشح انخُفغبء ثغبَت اؽزفبظٓب ثبنهٌٕ، ٔانطؼى، ٔانُكٓخ 

 . ] 11 [نًذح عزخ اؽٓش 

و 84-72ؽشاسرٓب  أٌ ٔمغ انزًش ثزشرٛت ٔاؽذ ػهٗ اهجبق يؼذَٛخ صى أدخبنّ فٙ فشٌ أٔ غشفخ ذ انذساعبدثُٛ
°

 
 

نغبػبد 

و110نؾشاسح )ػذح. ٔٚكزغت انؾلأ٘ ٔانخنشأ٘ نًؼبَب ٔامؾب ػُذ رؼشٚنّ 
°

و 130 (نًذح ػؾش دلبئك ( ٔنؾشاسح   
°

نًذح  

 . ] [12خًظ دلبئك ( . ٔرؤد٘ ْزِ انؾشاسح انؼبنٛخ انٗ لزم انؾؾشاد

زًٕس انيؾبفظخ نُٕػٛخ  إنٗ% أدٖ رنك  4يٍ انُجبد ثزشكٛض اعزخهـwaxy material ؽًؼٛخ   يٕاد]  [13ؼًم اعز

 ػذح . لأؽٓش الألمفٙ يشؽهخ انشهت رؾذ ظشٔف خضٌ انزجشٚذ ػهٗ  أنضْذ٘

انًؼبيلاد ٔ ٔرنك ثبعزؼًبل دسعخ انؾشاسح انؼبنٛخ س ٚزى ثًؼبيهزٍٛ ًْب انًؼبيلاد انفٛضٚبٔٚخٕإنٗ أٌ رهًٛغ انزً ] [3 ثٍٛٔلذ 

أٔ ثؤعزؼًبل يؾزمبد انُؾب ، Date liquid sugar انكًٛٛبئٛخ ثبعزؼًبل يٕاد كًٛٛبئٛخ يخزهفخ فٙ ػًهٛخ انزهًٛغ يضم انغكش انغبئم 

Starch derivatives ، أٔ اعزؼًبل انجكزٍٛ، أٔ اعزخذاو يؾزمبد انغهٛهٕص ،أٔ ثبعزؼًبل عُٛبد انقٕدٕٚوCellulose 

derivatives . 

انًؾزٕٖ أٌ انًبدح انًهًؼخ رؼطٙ غلافب ً سلٛمب ً ؽٕل انزًـشح يًب ٚكغت انزًشح نًؼخ يًٛضح كًب أَٓب رًُغ فمذاٌ فٓٙ  أيب انفٕائذ

انزًـش ْٔزا ثذٔسِ ًُٚغ ػًهٛخ عفبف انزًشح أٔ رمؾش انغهذ ٔ انز٘ ٚؼذ ظبْشح غٛش يشغٕثخ فٙ انزًـٕس كًب أٌ ػًهٛخ  نضًبس انشهٕثخ

  انزًـشح .صًبسؼٕٛة الأخشٖ ػهًب ً أٌ انًبدح انًهًؼخ رؾًٙ انزهًٛغ رغطٙ ػهٗ انكضٛش يٍ ان

يٍ  ًُبرطانغشاصٛى فمذ أظٓشد انؼذٚذ يٍ انذساعبد َزبئظ انفؾٕؿ انًبٚكشٔثٛخ ن ٔركبصشانزًٕس ٔعو غٛش يلائى نًُٕرؼذ 

ٔانؼُمٕدٚبد انزْجٛخ ٔثكزٛشٚب انغبنًَٕٛلا، فبنغشاصٛى لارًُٕ   انجشاصٚخ ٔانمٕنٌٕانزًٕس خهْٕب يٍ انجكزٛشٚب انٕٓائٛخ ٔثكزٛشٚب انمٕنٌٕ  

فٙ انزًش، ْٔزِ انُزٛغخ رٕفم انٛٓب انًؼٓذ انجكزشٕٚنٕعٙ انًشكض٘ انؼشالٙ ثبنزؼبٌٔ يغ انخجٛش انذٔنٙ نًُظًخ انقؾخ انؼبنًٛخ 

زٙ رقذس نلاعٕاق انخبسعٛخ ثغشاصٛى أعكبس فٛهضَفٛهذ الاخزقبفٙ ثبنكٕنٛشا، فمذ عشٖ رهٕٚش رًٕس هشٚخ يٍ رهك الإَاع ان

يشح اكضش يًب ٚؾبْذ فٙ ثشاص انًقبثٍٛ ثبنٓٛنخ، ٔاعزؼًهذ  1000- 100انٓٛنخ )انكٕنٛشا( انجكزشٚب انًغججخ نٓزا انًشك ٔثُغجخ 

زا ٚؼُٙ اٌ انزًٕس نزنك صلاصخ علالاد يخزهفخ يٍ انغشاصٛى انًغججخ نهكٕنٛشا . ٔلذ ظٓش اٌ انغشاصٛى نى رؼؼ اكضش يٍ صلاصخ اٚبو ، ْٔ

 .] [5ارا رؼشمذ انٗ رهٕس ؽذٚذ رقجؼ خبنٛخ يٍ انؼبيم انًًشك خلال صلاصخ اٚبو فٙ انظشٔف انطجٛؼٛخ 
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فٙ انزًٕس انًؼهجخ  Escherichia coli( ػٍ انجكزٛشٚب يٍ َٕع 1933)Feller   Clague andٔعذ فٙ دساعخ لبو ثٓب

فؾقٓب . ٔنكٍ نى ٚغذا  رى فٙ عزخ ػهت يٍ اؽذٖ ػؾش ػهجخ Escherichia coliٔانًجبػخ فٙ أيشٚكب، دل ػهٗ ٔعٕد انجكزٛشٚب 

 . [5]كٛهٕغشاو  33يضم ْزِ انجكزٛشٚب فٙ انزًٕس انٕاسدح يٍ انؼشاق انًكجٕعخ ثقُبدٚك خؾجٛخ صَخ 

 بخزجبسٔالاػفبٌ كانًقُؼخ نزنك رؤخز انذٔل انًزمذيخ ثُظش الاػزجبس ػذد انخًبئش  الأغزٚخيٓى فٙ خضٌ  انفطشٚبد نٓب دٔس

انقؾٛخ انؼبيخ، ًَٕٔ الاػفبٌ ػهٗ انغزاء ُٚزظ انغًٕو انفطشٚخ ٔانزٙ رغزٓهك يجبؽشح يغججخ انزغًى، انخضٌ انظشٔف  نزضجٛذلٛبعٙ 

% فٙ انؼشاق 2% فٙ انًٍٛ، 25، [14]% فٙ انغضائش 25% فٙ رَٕظ،  50لذسد  انزؼفٍ صًبس َخٛم انزًش رغجت خغبئش أيشاك

،  رؼذٌ دسعخ انؾشاسح ٔانشهٕثخ ػبيلاٌ يًٓبٌ فٙ فغبد انزًٕس خقٕفبً ػُذ انذسعبد انؾشاسٚخ انًضبنٛخ USA [15]% فٙ  5ٔ

و  34 – 25
° 

نزًٕس ْٕ ػبيم يٓى فٙ ا بد انؼبنٙؽٛش رًُٕ يؼظى الاؽٛبء انًغٓشٚخ ٔثٕعٕد انشهٕثخ إمبفخ إنٗ انًؾزٕٖ انغكشٚ

ً فٙ ؽبنخ انزًش انز٘ ٚؾزٕ٘  الإؽٛبءٔيؾغغ نًُٕ  % عكش، ٔكزنك نلاسهبة انزٙ يؾزٕاْب انغكش٘  30- 28انًغٓشٚخ خقٕفب

% عكش،  55شهٕثخ ػبنٛخ ثؾٛش رغًؼ نلأؽٛبء ثبنًُٕ ٔانزٙ نٓب يمبٔيخ نهغكش إنٗ دسعخ رشكٛضيؾزٕٖ ان% ٔ 45- 40ثؾذٔد 

ضبنٛخ ٔانشهٕثخ يٍ انًُٕ ٔرخًٛش عكشٚبد انزًٕس إنٗ كؾٕل رغزطٛغ انخًبئش انًمبٔيخ نهغكشٚبد ٔثزٕاعذ دسعبد انؾشاسح انً

 Saccharomycesٔيٍ أْى ْزِ انخًبئش Acetobacter acetiٔغبص ٔثبنزبنٙ إنٗ ؽبيل انخهٛك ٔرنك ثزٕاعذ ثكزٛشٚب 

cerevisae ،Saccharomyces roxii،Saccharomyces bailli vaiosmophilus  ٔعًٛغ ْزِ انخًبئش يزٕاعذح ػهٗ عطؼ

انزًٕس ْٔٙ يٕعٕدح ػهٗ أكضش َجبربد انفبكٓخ ٔنكٍ انظشٔف انؾمهٛخ ٔؽشاسح انؾًظ لارغًؼ نٓب ثبنؼًم فٙ انؾمم ٔنكٍ أصُبء 

رًُٕ ثؼل  انُظبيٙ ًٚكٍ أٌ رؼًم، أٚنب رؾذ  رؤصٛش ػبيم انؾشاسح انًضبنٛخ ٔانشهٕثخ ٔانُؾبه انًبئٙ انًضبنٙ انمطف ٔانخضٌ غٛش

، ٔأٌ ْزِ Mucorٔيٍ انفطش Rhizopusٔيٍ انفطش  Aspergillusيغججخ ًَٕاد عٕداء )ْٛفبد( يٍ انفطش  Moldsانفطشٚبد 

ركٌٕ فٛٓب ٔاهئخ ٔانشهٕثخ ػبنٛخ ٔػُذيب ٚكٌٕ  الاػفبٌ ًٚكٍ رٕاعذْب فٙ ثؼل إَٔاع انزًش ٔانشهت لأٌ دسعبد رشكٛض انغكش

  .  [4]انخضٌ غٛش َظبيٙ ٔغٛش فؾٙ 

ٔؽجّ )اصسق اصسق (انهُٛخ  الأفُبفنًؼشفخ رؤصٛش هشق انزهًٛغ يٍ انًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ػهٗ رٓذف انذساعخ 

  فٙ انًؾزٕٖ انًبٚكشٔثٙ نزًٕس .)انضْذ٘ (  )عبفخ(ٔانقهجخ )الإثشاًْٛٙ (انقهجخ 
                                                     

 Methodsطرائق العمل
 أػذاد انزًٕس:

 يٍ انؾشكخ انؼشالٛخ نزقُٛغ انزًٕس 2010نًٕعى رى انؾقٕل ػهٗ أفُبف رًٕس ) الأصسق اصسق،  ٔالاثشاًْٛٙ، ٔانضْذ٘ (  

 : ٔرًذ يؼبيهزٓب ٔإػذادْب كًب ٚؤرٙ  ٔيؼبيهخ انزًٕسٔرخضُٚٓب فٙ يخبصٌ انزبثؼخ نهؾشكخ انؼشالٛخ نزغٕٚك انزًٕس فٙ ثغذاد

 Fumigationالتبخير  -1

ٔاعشٚذ فٙ  1 % ثُغجخ  methyl bromideرى رجخٛش انزًٕس فٙ انؾشكخ انؼبيخ نزقُٛغ انزًٕس انؼشالٛخ  ثغبص انًضم ثشٔيبٚذ  

 لزم انؾؾشاد عًٛؼٓب ٔثٕٛمٓب . ٚزىعبػخ نكٙ  24 نًذح  ،أيشٚكٙ انقُغ  Fumigation chamberانًجخش انؾغش٘ 

 التنقيت والتنظيف 2- 

ٔٚزى اعزجؼبد انضًبس غٛش انغٛذح أٔ غٛش انقبنؾخ نهزؼجئخ ْٔزِ رؾًم انزًٕس فٙ انؾشكخ رى رُمٛخ ٔفشص انضًبس ثٕاعطخ ػًبل يذسثٍٛ  

غٛش يكزًهخ انُنظ أٔ انًقبثخ ثبنؾؾشاد أٔ الأيشاك، أيب انزُظٛف فبنٓذف يُّ إصانخ يبلذ ٚكٌٕ ػهك ثبنزًٕس يٍ أرشثخ أٔ 

 .ؽٕائت

 يفالغسل والتجف -3

انزًٕس ثٕٓاء عبف لإصانخ  ذثؼذْب عفف ،انًُؾؤ  اٚطبنٙ Washing /drying lineرى رؾشٚك انزًٕس ػهٗ خو انغغم ٔانزغفٛف 

  انًبء انخبسعٙ انؼبنك ثبنزًٕس  ًٚكٍ انزؾكى ثذسعخ ؽشاسح انٕٓاء ؽغت َٕػٛخ انزًش ٔدسعخ سهٕثزّ .

 المعبملت الحراريت -4

( و  130، 125، 120) حرًذ انًؼبيهخ ثذسعبد انؾشاس
° 

 .نغشك رطشٚخ لؾشح انزًٕس نًذح ػؾشح دلبئك 

 معبملت التمور ببلمحبليل5- 

 ٔثُغت يؼُٛخ  ٔكبٜرٙ  .نًذح دلٛمخ ٔاؽذح ٔثذسعخ ؽشاسح انغشفخ  انزهًٛغرى غًش انزًٕس ثًؾبنٛم  

 .  5 %يؾهٕل انكهٛغشٔل  -1

 . % 20يؾهٕل انذثظ   -2

 ) ػ / ػ ( . 1 : 1ثُغجخ  % 20يؾهٕل انذثظ  + 5 %انكهٛغشٔل  يؾهٕل خهٛو يٍ يؾهٕل -3

 ) ػ / ػ ( . 1 : 1ثُغجخ  %  20ٔيؾهٕل انغكش انغبئم 5 %انكهٛغشٔل يؾهٕل خهٛو يٍ يؾهٕل  -4

 التعبئت والخزن:6- 

غشاو صى أغهمذ عٛذآ ٔخضَذ  200انًؼبيهخ ٔانًهًؼخ ثؼجٕاد نذائُٛخ ٔيغهفخ ثبنجٕنٙ اصٛهٍٛ ثٕصٌ  لأفُبف انزًٕس ػجئذ انًُبرط 

و 5انًُبرط فٙ يخضٌ يجشد ػهٗ دسعخ ؽشاسح 
°
. 

 

 الفحوص المبيكروبيت:
 -:  تقذير العذد البكتيري الكلي1-

غى يٍ  1ٔصٌ رى ، فٙ رمذٚش انؼذ د انجكزٛش٘ انكهٙ   Plate Count Method الإهجبقفٙ انؼذ هشٚمخ [  16] اعزخذيذ هشٚمخ

يم يبء يمطش يؼمى ْٔشط فٙ انخلاه انكٓشثبئٙ، ٔػًم رخبفٛف ػؾشٚخ ثُمم  9انزًش ٔٔمغ فٙ لذػ صعبعٙ يؼمى ٚؾزٕ٘ ػهٗ 

عى 1
3

عى1َٔمم لأعشاء انزخبفٛف انؼؾشٚخ نهًضاسع انجكزٛشٚخ  يبء انججزٌٕ  يم 9اَبثٛت فٛٓب يٍ انًبء انز٘ فّٛ انزًش انٗ 
3

انٗ  
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و 30اهجبق ثزش٘ ثضلاس يكشساد ٔٚقت نّ انٕعو انضسػٙ صى رؾنٍ الاهجبق ػهٗ دسعخ ؽشاسح 
° 

نًذح صلاس اٚبو، صى ؽغت ػذد 

 Nutrient Agar(  N.Aغى ٔعو الأكبس انًغز٘ )   28ثئراثخ ؽنشانٕعؤانًغزؼًشاد ٔلذس انؼذد انجكزٛش٘ انكهٙ ثكم غشاو، 

و 121نزش يٍ انًبء انًمطش ػُذ رؾنٛش انٕعو  ٔٔصع فٙ دٔاسق ٔػمى ثبنًؤفذح ثذسعخ ؽشاسح 1 فٙ 
°

 15نًذح دلٛمخ ٔمغو  

 عٕ .

 -:  تقذير العذد الاعفبن والخمبئر2-

عى 1، َمم يمذاس الاػفبٌ ٔانخًبئش دفٙ رمذٚش ػذ  Plate Count Method الإهجبقفٙ انؼذ هشٚمخ  اعزخذيذ
3
يٍ انًبء انز٘ فّٛ  

و  22ػهٗ دسعخ ؽشاسح  الإهجبقصى ؽنٍ  PDAثزش٘ ثضلاس يكشساد ٔفت نّ انٕعو  إهجبق إنٗانزًش 
°

ػذ  ىرأٚبو ،  5يذح  

 .انًغزؼًشاد ٔٚغزخشط ػذد الاػفبٌ ٔانخًبئش ثكم غشاو 

 -: Peptone Water(  PWمبء الببتون )  -3

يم نكم أَجٕثخ ٔػمى ثبنًؤفذح   9نزش يبء يمطش صى ٔصع فٙ أَبثٛت اخزجبس ثؾغى  1فٙ  غى يٍ انججزٌٕ 1ثئراثخ  يبء انججزٌٕ ؽنش 

و 121ثذسعخ ؽشاسح 
°
 عٕ . 15دلٛمخ ٔمغو 15نًذح  

 

 -: الإحصبئيالتحليل 
( نذساعخ رؤصٛش انًؼبيلاد ٔانقُف ٔدسعخ  CRD( ٔفك رقًٛى ػؾٕائٙ انكبيم ) 3×3×4) ػبيهّٛاعزؼًهذ رغشثخ  

( ٔاعزؼًم انجشَبيظ  LSDألم فشق يؼُٕ٘ )  ثبخزجبسانؾشاسح فٙ انقفبد انًخزهفخ ، ٔلٕسَذ انفشٔق انًؼُٕٚخ ثٍٛ انًزٕعطبد 

SAS  17]  [ الإؽقبئٙفٙ انزؾهٛم . 
 

 النتبئج والمنبقشت 
 الفحوص المبيكروبيت :

 -العذد البكتيري الكلي : -1
 0.05 ػهٗ يغزٕٖ LSDٔلٛى انزجبٍٚ ( رؤصٛش الأفُبف ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ثقٕسح يزذاخهخ 1ٚجٍٛ انغذٔل)

V×T(ٔ )(T×C (ٔV×C )( ٔانزذاخم انضُبئٙ )C( ٔانكًٛٛبئٛخ )T( ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ )V) نلأفُبف الأؽبد٘نهزذاخم 

ؽع اٌ انًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ عججذ اَخفبمآ فٙ انؼذد نٕانضلاصخ،   نلأفُبففٙ انؼذ انًبٚكشٔثٙ  (V×T×Cٔانضلاصٙ )

يؼبيهخ انغٛطشح يٍ دٌٔ  يغزؼًشح/غى رًش 52.00،52.33،47.00انكهٙ نهجكزشٚب فمذ اَخفنذ لٛى انًزٕعطبد انؼذ انجكزٛش٘ يٍ 

، ٔانضْذ٘ ػهٗ انزٕانٙ، إر كبَذ ألم ًٛٙٔالإثشاْاصسق اصسق،  نلأفُبف يغزؼًشح/غى رًش432.13 ،32.92، 33.33 إنٗ إمبفخ

10× 30.33لٛى نهؼذد انجكزٛش٘ 
1

و120يغزؼًشح/ غى رًش نًؼبيهخ انؾشاسٚخ  
°

و 125ٔ 
°

%  5ٔانًؼبيهخ انكًٛٛبئٛخ كهٛغشٔل  

 (2)ل غذٔان جٍٛٚ. ، ٔٔالإثشاًْٛٙ% نقُفٙ انضْذ٘  5% + كهٛغشٔل  20% ٔعكش عبئم  5% + كهٛغشٔل  20دثظ  انًؼبيهخٔ

 ٔانؾشاسح ٔانكًٛٛبئٛخ . نلأفُبفانزؤصٛش انًزذاخم ثٍٛ انؼٕايم انضلاصخ 

انضلاصخ انزٙ اؽزًهذ ػهٗ غغم ٔرُظٛف انزًٕس  نلأفُبفانزًٕس  إػذادانجكزشٚب انٗ ػًهٛبد  إػذادػضٖ انغجت فٙ اَخفبك 

ٍ يؼبيهخ انزجخٛش ثغبص يضٛم انجشٔيبٚذ يٍ الارشثخ ٔانؾٕائت إر أٌ غغم انزًٕس ٔرغفٛفٓب ٚمهم يٍ انؼذ انًبٚكشٔثٙ ، فنلا ػ

Methyl bromide  ٔٚمزم ْزا انغبص يخزهف اهٕاس انؾؾشاد ٔانؾهى ، كًب اَّ ٚمزم انجكزشٚب ، ٔٚزقف انًضٛم ثشٔيبٚذ 1%  ثُغجخ

و 130، 120،125انًؼبيهخ انؾشاسٚخ ثبلامبفخ انٗ [ . 12]  ثمبثهٛزّ انؼبنٛخ نهُفبر ٔعشػخ رجخشِ يٍ انزًش
 °

[، 18ػؾش دلبئك] نًذح

امبفخ انٗ انًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ ٔانزٙ ْٙ يؾبنٛم عكشٚخ ٔانزٙ رؼذ اؽذٖ هشائك ؽفع الاغزٚخ ػبدح نًُغ ًَٕ ٔركبصش انًبٚكشٔثبد 

نهًؾبنٛم مًٍ  [ ، ٔانزشكٛضانغكش8٘% ] 25- 20[ إر اٌ انجكزشٚب َبدسا يبرغزطٛغ انًُٕ فٙ يؾهٕل رشكٛضِ 16] انزٙ رغجت رهفٓب

ْزا انًذٖ فنلا ػٍ يبرًزبص ثّ انزًٕس يٍ َغجخ انؼبنٛخ يٍ انغكشٚبد لذ عبًْذ فٙ رمهٛم انؼذ انًبٚكشٔثٙ  نزًٕس انًؼبيهخ يمبسَخ 

 [ .21]ٔ [20] ٔ [19ثًؼبيهخ انغٛطشح يٍ دٌٔ يؼبيهخ ؽشاسٚخ ٔكًٛٛبئٛخ . ٔانزؼجئخ فٙ انؼجٕاد نذائُٛخ ٔيغهفخ ثبنجٕنٙ اصٛهٍٛ ]
 

 ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ فٙ انقفبد انًبٚكشٔثبٚهٕعٛخ انًذسٔعخ الأفُبف( : رؤصٛش  1ذٔل ) ع

 أنًؼبيهخ
10×انؼذد انكهٙ نهجكزشٚب 

1
 

CFU/g
 

10× انؼذد انخًبئش ٔالاػفبٌ
2
 

CFU/g
 

يزٕعو 

 يؼبيهخانغٛطشح

 )ثذٌٔ امبفخ(

 A 52.0000 16.6667اصسق اصسق 

 B 52.3333 16.0000الاثشاًْٛٙ 

 C 47.0000 16.3333انضْذ٘ 

يزٕعو 

 Vالافُبف 

 A 33.3333 11.2500اصسق اصسق 

 B 32.9167 12.9722الاثشاًْٛٙ 

 C 32.1389 12.7222انضْذ٘ 

يزٕعو 

انًؼبيلاد 

 Tانؾشاسٚخ 

120 33.0000 12.9444 

125 32.0556 12.3056 

130 33.3333 11.6944 

 12.4074 32.5185 %5كهٛغشٔليزٕعو 
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انًؼبيلاد 

 Cانكًٛٛبئٛخ 
 13.3704 32.7407 %20دثظ

 11.6667 32.4074 %20%+ دثظ5كهٛغشٔل

 11.8148 33.5185 %20عكشعبئم%+5كهٛغشٔل

LSD(0.05) V 0.6281 * 0.7779* 

LSD(0.05) T 0.6281 * 0.7779 * 

LSD(0.05) C 0.7253 * 0.8982 * 

LSD(0.05) V×T 1.3501 * 1.5856 * 

LSD(0.05) V×C 1.5647 * 1.4938 * 

LSD(0.05) C×T 1.6603 * 1.8962 * 

LSD(0.05) C×T×V 2.1759 * 2.6946 * 

 هًغزؼًشح/ غشاو رًش.نكٌٕ ي( ٔؽذح CFU/g، * )0.05فشٔق يؼُٕٚخ ػهٗ يغزٕٖ  ،  *رٕعذ يكشساد نضلاصخ يؼذل انُزبئظ

 

10×ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ فٙ أػذاد انجكزٛش٘( رؤصٛش الأفُبف 2عذٔل )
1

    (CFU/g) . 

 Vالأفُـبف

 انًؼبيلاد انؾشاسٚخ

 

T 

× الأفُبف C انًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ

انًؼبيلاد 

 Tانؾشاسٚخ   

×V 

 يزٕعو الأفُبف
Glycerol5% % 20دثظ 

% 20دثظ 

+Glycerol 

% 20عكشعبئم 

 +

5%Glycerol 

اصسق اصسق 

A 

120 32.667 33.667 31.333 33.333 32.7500 

33.3333 125 33.667 31.667 33.000 35.333 33.4167 

130 33.333 33.000 34.667 34.333 33.8333 

 B الإثشاًْٛٙ

120 34.000 34.000 32.667 35.333 34.000 

32.9167 125 31.333 31.667 30.333 33.667 31.750 

130 33.333 33.000 31.000 34.667 33.000 

 Cانضْذ٘ 

120 30.333 31.000 34.000 33.667 32.250 

32.1389 125 31.000 31.333 31.333 30.333 31.000 

130 33.000 35.333 33.333 31.000 33.166 

  33.5185 32.4074 32.7407 32.5185 يزٕعو انًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ

 Glycerol%5%+20عكشعبئم Glycerol5%+ %20دثظ 20دثظ % V Glycerol5%الأفُـبف

 34.3333 33.0000 32.7778 33.2222 أصسق اصسق

 34.5556 31.3333 32.8889 32.8889 الإثشاًْٛٙ

 31.6667 32.8889 32.5556 31.4444 انضْذ٘

 20دثظ % Glycerol5% انًؼبيلاد انؾشاسٚخ
دثظ 

20%+Glycerol5

% 
%+20عكشعبئم

5%Glycerol يزٕعو انًؼبيلاد انؾشاسٚخ 

120 32.3333 32.8889 32.6667 34.1111 33.0000 

125 32.0000 31.5556 31.5556 33.1111 32.0556 

130 33.2222 33.7778 33.0000 33.3333 33.3333 

 v T V×T C V×C T×C V×T×C يقبدسانزجبٍٚ

LSD(0.05) 0.6281 0.6281 1.3501 0.7253 1.5647 1.6603 2.1759 

 . يكشساد نضلاصخ يؼذل انُزبئظ*

( *CFU/g ٔؽذح )هًغزؼًشح/ غشاو رًش .نكٌٕ ي 
 

 -العذد الخمبئر والاعفبن :2-
 ػهٗ يغزٕٖ  LSDٔلٛى انزجبٍٚ ( رؤصٛشالأفُبف ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ثقٕسح يزذاخهخ 1ٕٚمؼ انغذٔل)

V×T(ٔ )(T×C (ٔV×C )( ٔانزذاخم انضُبئٙ )C( ٔانكًٛٛبئٛخ )Tانؾشاسٚخ )( ٔانًؼبيلاد Vنهزذاخم الاؽبد٘ نلافُبف )0.05

فٙ انؼذد انخًبئش ٔالاػفبٌ نلافُبف انضلاصخ، ٔٚلاؽع اٌ انًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ عججذ اَخفبمآ فٙ  (V×T×Cٔانضلاصٙ )

فٙ  يغزؼًشح/غى رًش16.00،16.33، 16.67انخًبئشٔالاػفبٌ يٍ اػذاد انخًبئشٔالاػفبٌ فمذ اَخفنذ لٛى انًزٕعطبد اػذاد

، ٔانضْذ٘ ٔالإثشاًْٛٙاصسق اصسق،  نلأفُبف يغزؼًشح/غى رًش 12.72، 12.97، 11.25يؼبيهخ انغٛطشح يٍ دٌٔ أمبفخ انٗ 

10× 9.00ػهٗ انزٕانٙ، ثهغذ ألم لٛى 
2

و120يغزؼًشح/غى رًش نًؼبيهخ انؾشاسٚخ  
°

و 130ٔ
°

%  20ٔانًؼبيهخ انكًٛٛبئٛخ عكش عبئم 

ٕمؼ رؤصٛشالأفُبف ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانكًٛٛبئٛخ ثقٕسح يزذاخهخ فٙ ٚ( 3ل)نغذٔٔا ،% نقُف اصسق اصسق 5+ كهٛغشٔل 

 انضلاصخ . نلأفُبفانؼذ انخًبئش ٔالاػفبٌ 
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انضلاصخ انزٙ اؽزًهذ ػهٗ غغم ٔرُظٛف  نلأفُبفانزًٕس  إػذادػًهٛبد  إنٗانفطشٚبد  إػذادػضٖ انغجت فٙ اَخفبك 

، فنلا ػٍ يؼبيهخ انزجخٛش ثغبص يضٛم انجشٔيبٚذ  انًٛكشٔثٙٔانؾٕائت إر أٌ غغم انزًٕس ٔرغفٛفٓب ٚمهم يٍ انؼذ  الأرشثخانزًٕس يٍ 

Methyl bromide  انًضٛم انؾؾشاد ٔانؾهى ، كًب اَّ ٚمزم انفطشٚبد، ٔٚزقف  أهٕاسٔٚمزم ْزا انغبص يخزهف 1%  ثُغجخ

و 130، 125، 120انًؼبيهخ انؾشاسٚخ  إنٗ ثبلإمبفخ.  [12]  ثشٔيبٚذ ثمبثهٛزّ انؼبنٛخ نهُفبر ٔعشػخ رجخشِ يٍ انزًش
 °

نًذح ػؾش 

ػبدح نًُغ ًَٕ ٔركبصش  الأغزٚخهشائك ؽفع  إؽذٖانًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ ٔانزٙ ْٙ يؾبنٛم عكشٚخ ٔانزٙ رؼذ  إنٗ إمبفخ، [18]دلبئك

نهًؾبنٛم مًٍ ْزا انًذٖ فنلا ػٍ يبرًزبص ثّ انزًٕس يٍ َغجخ انؼبنٛخ يٍ  ٘ٔانزشكٛض انغكش،  [16] انزٙ رغجت رهفٓب انًبٚكشٔثبد

نزًٕس انًؼبيهخ يمبسَخ ثًؼبيهخ انغٛطشح يٍ دٌٔ يؼبيهخ ؽشاسٚخ ٔكًٛٛبئٛخ .   انًٛكشٔثٙانغكشٚبد لذ عبًْذ فٙ رمهٛم انؼذ 

 . [21]ٔ [20] ٔ [19]ثبنجٕنٙ اصٛهٍٛ  ٔانزؼجئخ فٙ انؼجٕاد نذائُٛخ ٔيغهفخ

 

10×( رؤصٛش الأفُبف ٔانًؼبيلاد انؾشاسٚخ ٔانًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ فٙ  أػذاد انخًبئشٔالاػفب3ٌعذٔل )
2

 (CFU) . 

 Vالأفُـبف

 انًؼبيلاد انؾشاسٚخ

 

T 

 C انًؼبيلاد انكًٛٛبئٛخ
× الأفُبف

انًؼبيلاد 

 Tانؾشاسٚخ   

×V 

 يزٕعو الأفُبف
Glycerol5% % 20دثظ 

% 20دثظ 

+Glycerol 

% 20عكشعبئم 

 +

5%Glycerol 

اصسق اصسق 

A 

120 12.000 15.000 10.000 9.000 11.5000 

11.2500 125 12.333 14.333 9.667 9.333 11.4167 

130 11.667 12.667 10.000 9.000 10.8333 

 Bالاثشاًْٛٙ 

120 12.333 13.333 15.333 15.000 14.0000 

12.9722 125 11.667 13.000 13.000 13.333 12.7500 

130 11.667 12.000 12.333 12.667 12.1667 

 Cانضْذ٘ 

120 13.667 14.000 12.333 13.333 13.3`333 

12.7222 125 13.333 13.333 11.667 12.667 12.7500 

130 13.000 12.667 10.667 12.000 12.0833 

  11.8148 11.6667 13.3704 12.4074 انكًٛٛبئٛخيزٕعو انًؼبيلاد 

 Glycerol%5%+20عكشعبئم Glycerol5%+ %20دثظ 20دثظ % V Glycerol5%الأفُـبف

 9.1111 9.8889 14.0000 12.0000 أصسق اصسق

 13.6667 13.5556 12.7778 11.8889 الأثشاًْٛٙ

 12.6667 11.5556 13.3333 13.3333 انضْذ٘

 20دثظ % Glycerol5% انؾشاسٚخانًؼبيلاد 
دثظ 

20%+Glycerol5

% 
%+20عكشعبئم

5%Glycerol يزٕعو انًؼبيلاد انؾشاسٚخ 

120 12.6667 14.1111 12.5556 12.4444 12.9444 

125 12.4444 13.5556 11.4444 11.7778 12.3056 

130 12.1111 12.4444 11.0000 11.2222 11.6944 

 v T V×T C V×C T×C V×T×C يقبدسانزجبٍٚ

LSD(0.05) 0.7779 0.7779 1.5856 0.8982 1.4938 1.8962 2.6946 

 يكشساد . نضلاصخ يؼذل انُزبئظ*

( *CFU/g. ٔؽذح ركٍٕٚ انًغزؼًشح/ غشاو رًش ) 
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