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The role of carbon, nitrogen and for cuddling on the 

production of aflatoxin in isolates LAN'sAspergillusparasiticus, 

Aspergillusflavus 
 

عزنتيه انتوكسيه في فلألأعهى أوتاج اومذة انحضه نىتروخيه دورانكاربون وا

 Aspergillus parasiticus, Aspergillus flavusمحهيتيه ان
 

 سشاب فاضً ؼسٍٓ

 لسُ ػٍَٛ اٌؽٍاج –وٍٍح اٌرشتٍح ٌٍؼٍَٛ اٌظشفح  –ظاِؼح وشتلاء 
 

 

 انخلاصة:

 Aspergillusِٓ الاسٛاق اٌّؽٍٍح )اٌذ٘اْ( ,ػضي ٚشخض اٌفطشٌٓ  اخزخ وٍّح ِٓ ؼثٛب اٌزسج اٌظفشاء

parasiticus ٚAspergillus flavus ٚ, ستْٛ ٚإٌٍرشٚظٍٓ اذأشٍش تؼض ِظادس اٌى ؼٛي اٌفطشٌٓ ٌّؼشفح أظشٌد دساسح

 ,Aspergillus parasiticusأراض الافلاذٛوسٍٓ فً اٌؼضٌرٍٓ اٌّخرٍفح ِّا ٌٗ ذأشٍش فً صٌادج اٚ ٔمظاْ ت ِٚذج اٌؽضٓ

Aspergillus flavus ٚظٙش أْ اٌفطش,Aspergillus flavus   ْأراض الافلاذٛوسٍٓ   سثة صٌادج فً ِظذس واستْٛ وصشأأ

ٌفمذأٙا ِظذس اٌىاستْٛ  تٛظٛد سىش اٌلاورٛص,ٚألً أراض تٛظٛد ٔشا ٚسىشٚص ٚوٍٛوٛص ٚلاٌٛظذ أراض فً ِؼاٍِح اٌسٍطشج

خلاطح اٌخٍّشج ٌٍٍٚٗ وثشٌراخ لأٔراض اٌسُ ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ  وصش.ٚلذ ظٙش اْ اٚاٌرً ذؽراظٙا اٌفطشٌاخ فً ّٔٛ٘ا الاػرٍادي

ٌفمذأٙا ِظذس إٌٍرشٚظٍٓ اٌضشٚسي ٌّٕٛ  الاٍَِٛٔٛ ٚالً تٛظٛد تثرْٛ ٚٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ ٚأؼذاَ الأراض فً ِؼاٍِح اٌسٍطشج

 ألً أراض.  3,أِا فً اٌٍَٛ ٌَٛ 11ٚ 9ٚ 5ٌٍٍٚٗ  أوصش أراض ٌلافلاذٛوسٍٓ اٌا7َؽضٓ اٌِذج  د.ٚوأاٌفطشٌاخ

واْ تاسرخذاَ سىشٚص ٌٍٍٚٗ سثة صٌادٖ فً اٌسُ ِظذس واستْٛ  أوصشأْ Aspergillus parasiticusٌفطش ٚلذ أظٙش ا

سثة صٌادج تأراض ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ  وصشلاورٛص ٚألً تٛظٛد إٌشأ ٚػذَ الأراض تاسرخذاَ وٍٛوٛص ِٚؼاٍِح اٌسٍطشج.ٚظٙش أْ ا

 وصشٚٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ ٚاٌثثرْٛ ٚػذَ الأراض فً ِؼاٍِح اٌسٍطشج.ٚأٌٍٍٚٗ وثشٌراخ الاٍَِٛٔٛ  تاسرخذاَ خلاطح اٌخٍّشجاٌسُ 

 ِٓ اٌؽضٓ .  3ٌَٛ ٚػذَ الأراض فً اٌٍَٛ 5ٚ9ٚ11ِٓ اٌؽضٓ ٌٍٍٚٗ  7سُ  تاٌٍَٛ ٌٍأراض 

ٚاسرٕرط اْ ٌّظادس اٌىاستْٛ ٚإٌٍرشٚظٍٓ ِٚذج اٌؽضٓ اٌّخرٍفح ٌّا ٌٙا ِٓ ذأشٍش ػٍى صٌادج أٚ ٔمظاْ فً أراض اٌسُ 

 . اٌفطشٌح تاٌسَّٛاٌؽثٛب  ذٍٛز ػٍى ٌٍسٍطشج ِثرىشج اسرشاذٍعٍاخاٌعاد  إٌىٓ اٌفطشٌاخ اٌّؼضٌٚح ,ٚ٘زٖ إٌرٍعح ذشٍش ِ
 

Abstract 

I took the amount of yellow maize from local markets (paint), isolate and someone two 

fungi Aspergillus parasiticus and Aspergillus flavus, and conducted a study on two fungi to see 

the effect of some carbon sources, nitrogen, and two different cuddling, which has the effect of 

an increase or decrease production of aflatoxin in the isolates Aspergillus parasiticus, Aspergillus 

flavus , and it appeared that fungus Aspergillus flavus that more source of carbon cause an 

increase in the production of aflatoxin presence of lactose, and less production of the presence of 

starch and sucrose, glucose and there was no production in the control treatment for the loss of 

carbon source needed by fungi in the growth Alaotaiada.oukd appeared that more a source of 

nitrogen for the production of poison yeast extract followed by ammonium sulfate and less 

presence of peptone and potassium nitrate and a lack of production in the control treatment for 

the loss of nitrogen source necessary for the growth of Alaftriaat.ccant for cuddling 7 days more 

production of aflatoxin, followed by 5, 9 and 11 days, and on day 3 less production. 

Fungus Aspergillus parasiticus has shown that the more a source of carbon cause an increase 

in the poison was using sucrose, followed by lactose and less presence of starch and lack of 

production by using glucose and treatment Alsatrh.ozar be more a source of nitrogen cause 
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increased production of the toxin using yeast extract, followed by ammonium sulfate and 

potassium nitrate and peptone and lack of production in the control treatment .ookther produce 

the poison day 7 of the lap, followed by 5, 9 and 11 days and the lack of production on day 3 of 

incubation. 

It was concluded that the sources of carbon, nitrogen, and two different cuddling because of 

their effect on the increase or decrease in the production of the poison of fungi isolated, and this 

result suggests finding innovative strategies to control the contamination of grain mycotoxins. 
 

 :انمقذمة

ذؼرثش اٌفطشٌاخ ِٓ اٌىائٕاخ اٌّرٍفح ٌٍؼذٌذ ِٓ اٌّؽاطًٍ اٌضساػٍح ٚ اٌّٛاد اٌغزائٍح  خلاي ِذج اٌخضْ ِّا ٌعؼٍٙا غٍش 

سُ ِٚٓ أِصٍح ٘زٖ اٌسَّٛ طاٌؽح ٌلاسرٙلان اٌثششي ػٓ طشٌك ذغٍٍش لٍّرٙا اٌغزائٍح ٚفً تؼض الأؼٍاْ إٔراظٙا ٌٍسَّٛ اٌفطشٌح,

. ]AspergillusٚPenicillium  ]1ٔٛاذط اٌضٍح شأٌٛح تٛاسطح تؼـض الأٔـٛاع اٌـراتؼح ٌعٕس إٌّرط تشىً  Aflatoxinالافلا

وّا ٚلذ شثد أٔٗ ِادج .B1ٚB2 ٚG1 ٚG2ِٓ أُ٘ اٌسَّٛ اٌفطشٌح ٚاٌزي ٌظٙش فً اٌّٛاد اٌغزائٍح ِٚٓ أُ٘ أٔٛاػٗ سُ الافلا : ٌؼذٚ

اٌفطشٌٓ  أْ ]4[روش فمذ.]3[ٌٚٗ اٌماتٍٍح ػٍى ذسثة اٌطفشج ,  ]2[ِسشطٕح  ٚساِح ٌٍصذٌٍاخ ِّا ٌسثة ذٍف فً اٌؽاِض إٌٛٚي 

Aspergillus flavusٚA.p arasiticusٌٚٙزٌٓ اٌرشتح فً ٘ٛاٌسائذ اٌضساػٍح,ٚاٌفطشالأٚي اٌشئٍسٍٍٓ ٌٍّٕرعاخ اٌٍّٛشٍٓ رثشاٌْؼ 

 اٌسّسُ تزٚس فً اٌفطشٌاخ ]5[ ٚظذ ؼٍٓ فً.الإفلاذٛوسٍٕاخ إٔراض ػٍى اٌمذسج ٌّٙا وأد إرا سٍثٍح خاطح ذأشٍشاخ اٌفطشٌٓ

 .اٌىٍٍّائٍح ٚاٌّضافاخ الإشؼاع خلاي ذٍه اٌثزٚسِٓ ِٓ اٌّظٕؼح اٌطؽٍٍٕح اٌؽلاٚج فً اخٍٕالافلاذٛوس ٚظٛد ِٓ اٌؽذ ٚإِىأٍح

 الأغزٌح ِٓ اٌسٍّح ِٓ اٌرخٍض اٌؼٍّاء إٌى ِٓ اٌؼذٌذ ذٛظٗ فمذ الإٔساْ طؽح فً اٌفطشٌح ٌٍسَّٛ اٌىثٍش ٌٍرأشٍش ٚٔظشا  

اٌرشوٍة فاْ ػِّٛا  . ]6[اٌسَّٛ ٘زٖ سٍّح ِٓ ٌٍؽذ (Bentonite)إٌّشظ ٚاٌثٕرٛٔاٌد ٌفؽُا ػٍى الافلاذٛوسٍٕاخ وادِظاص

. دساساخ ػذٌذٖ ٚظذخ اْ ِظادس ]7[اٌؽٍٛي ٌٍسَّٛ اٌفطشٌح فً اٌفطشٌاخ ذسٍطش ػٍٍٙا ِظادس إٌٍرشٚظٍٓ ٚاٌىاستْٛ 

 ]Kojic acid  ]8[ ,aflatoxins ]9اْ ٌىْٛ ٌٙا ذأشٍش ُِٙ ػٍى أراض اٌسَّٛ اٌفطشٌح تّا فً رٌه  إٌٍرشٚظٍٓ ٌّىٓ

,gibberellins ]11[, citrinin ]11[  ٚOchratoxin  ]12[ . 
 

 انمواد وطرائق انعمم:

 عزل وتشخيص انفطريات

 اٌسطػ دلٍمح ٌرٕمٍح 2-1% ٌّٚذج 11ترشوٍض KoHِؽٍٛي  فً اٌؼٍٕاخ ٘زٖ اخزخ وٍّح ِٓ ؼثٛب اٌزسج اٌظفشاء غّشخ

 ,ٚغسٍد اٌؽثٛبٌضائذا اٌّؽٍٛي ِٓ ٌٍرخٍض ٚضؼد ػٍى اٚساق ذششٍػ اٌؽثٛبشاض اٌرٍٛز,ٚتؼذإخ ِٓ ؽثٛباٌخاسظً ٌٍ

ٚتصلاز ِىشساخ ٌٍؼٍٕح. شُ ؼضٕد خّسح ؼثٛب  ٚتّؼذي اٌٛسظ اٌضسػً سطػ ػٍى اٌؽثٛب ,ٚضؼد]13[ تاٌّاءاٌّمطشاٌّؼمُ

أٌاَ ٚتؼذ أرٙاء ِذج اٌؽضٓ ذُ ذٕمٍح ػضٌح اٌفطش تأخز لشص ِٓ وً طثك ٚصسػٗ فً طثك  5َْ ٌّذج  25الأطثاق تذسظح ؼشاسج 

ٚوشسخ اٌؼٍٍّح ػذج ِشاخ إٌى ؼٍٓ اٌؽظٛي ػٍى ػضلاخ ٌٍفطش تظٛسج  (PDA) أواس اٌذوسرشٚص اٌثطاطاٌؽٛي ػٍى  ٚسظ 

 .[15,14]ٚذُ ذشخٍض اٌفطش تالاػرّاد ػٍى اٌظفاخ اٌرظٍٕفٍح اٌرً روشذٙا اٌّظادس  ٔمٍح ذّاِا  
 

 : Aspergillus flavus مه انفطر دراسة تأثير مصادر انكاربون عهى اوتاج الافلاتوكسيه

 KNO3 10.0g , K2HPO4 5.0g, Mg So 4.7 H2Oاٌّىْٛ ِٓ ) اٌظٍة اٌذساسح ٚسظ سٌرشاسد ٘زٖ فً اسرخذَ

(2.5g, FeCl3 0.02g, Sucrise 30.0g , Agar 15.0g  ًستْٛ ػٍى أراض اٌذساسح ذأشٍش ِظادس اٌىٌرش ِاء ِمطش ِؼمُ  1ف

ِغ  ٔشأ( لاورٛص, وٍىٛص, سىشٚص,)  ٚ٘ٛ ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ ٚغٍش ِظذساٌىاستْٛ الافلاذٛوسٍٓ ؼٍس شثد ِظذس إٌٍرشٚظٍٓ

ٚرٌه  (25 %)ترشوٍض  الاٍِٛٔا ِؽٍٛي اسرخذَ الأفلاذٛوسٍٓ سُ ػٓ ٌٍٚىشف ,Controlِؼاٍِح سٍطشج تذْٚ ِظذس واستْٛ 

 شاسجؼ تذسظح ٚؼضٕد ,[16] الأطثاق ٚلٍثد اٌطثك غطاء ِٕرظف فً اٌّؽٍٛي ٘زا ًِ 0.2ِٓ  تئضافح

 اٌٛسدي الأؼّش إٌى اٌٍْٛ اٌّسرؼّشج لاػذج ذغٍشخ فئرا اٌّسرؼّشاخ لٛاػذ ٌْٛ ذغٍش ٌّلاؼظح ِشالثح الأطثاق ذّد َْ   ±2 27

 الأفلاذٛوسٍٓ. إٔراض فاْ اٌفطشغٍشلادسػٍى ٚتؼىسٗ الافلاذٛوسٍٓ إٔراض لادسػٍى اٌفطش أْ ػٍى رٌه  دي  أٚالأطفشاٌثشذماًٌ
 

 : Aspergillus flavus مه انفطر دراسة تأثير مصادر انىتروخيه عهى اوتاج الافلاتوكسيه

ٚغٍش ِظذس إٌٍرشٚظٍٓ) ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ, خلاطح اٌخٍّشج,اٌثثرْٛ,وثشٌراخ الاٍَِٛٔٛ(  لاورٛصشثد ِظذس اٌىاستْٛ ٚ٘ٛ 

 . Controlِغ ِؼاٍِح سٍطشج تذْٚ ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ 
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 :Aspergillus flavus مه انفطردراسة مذة انحضه في اوتاج الافلاتوكسيى

 .PDA( ٌّؼشفح ذأشٍش ِذج اٌؽضٓ فً أراض الافلاذٛوسٍٓ ٚاسرخذَ ٚسظ 11,9,7,5,3ِذج ؼضٓ ِخرٍفح ذثذأ ِٓ )اسرخذِد 

ٍُِ ٔمً ٌماغ ِٓ اٌّضسػح إٌمٍح ػٍى الاٚساط ٚؼضٕد فً اٌؽاضٕح ٚفً 1تمطش  Cork borerاٌفًٍٍٕ اٌصالة تؼذ٘ا تاسرخذاَ

 .ْ َْ   2±27دسظح ؼشاسج 
 

 :Aspergillus parasiticus  مه انفطر دراسة تأثير مصادر انكاربون عهى اوتاج الافلاتوكسيه

 KNO3 10.0g, K2HPO4 5.0g, MgSo 4.7 H2Oاٌّىْٛ ِٓ ) اٌظٍة اٌذساسح ٚسظ سٌرشاسد ٘زٖ فً اسرخذَ

(2.5g, FeCl3 0.02g, Sucrise 30.0g, Agar 15.0g  ًٌذساسح ذأشٍش ِظادس اٌىشتْٛ ػٍى أراض ٌرش ِاء ِمطش ِؼمُ  1ف

ِغ ِؼاٍِح  ؼٍس شثد ِظذس إٌٍرشٚظٍٓ ٚ٘ٛ ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ ٚغٍش ِظذساٌىاستْٛ) سىشٚص,وٍىٛص,لاورٛص,ٔشأ( الافلاذٛوسٍٓ

 ٚرٌه تئضافح(25 %)ترشوٍض  الاٍِٛٔا ِؽٍٛي اسرخذَ الأفلاذٛوسٍٓ سُ ػٓ ٌٍٚىشف ,Controlسٍطشج تذْٚ ِظذس واستْٛ 

 ِشالثح الأطثاق ذّد َْ   2± 27 شاسجؼ تذسظح ٚؼضٕد , [16] اقالأطث ٚلٍثد اٌطثك غطاء ِٕرظف فً اٌّؽٍٛي ٘زا ًِ 0.2ِٓ

 أْ ػٍى رٌه دي أٚالأطفشاٌثشذماًٌ اٌٛسدي الأؼّش إٌى اٌٍْٛ اٌّسرؼّشج لاػذج فئراذغٍشخ لٛاػذاٌّسرؼّشاخ ذغٍشٌْٛ ٌّلاؼظح

 الأفلاذٛوسٍٓ. إٔراض فاْ اٌفطشغٍشلادسػٍى ٚتؼىسٗ الافلاذٛوسٍٓ إٔراض اٌفطشلادسػٍى
 

 : Aspergillus parasiticus  رمه انفط دراسة تأثير مصادر انىتروخيه عهى اوتاج الافلاتوكسيه

شثد ِظذس اٌىاستْٛ ٚ٘ٛ سىشٚص ٚغٍش ِظذس إٌٍرشٚظٍٓ) ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ, خلاطح اٌخٍّشج,اٌثثرْٛ,وثشٌراخ 

 . Controlالاٍَِٛٔٛ( ِغ ِؼاٍِح سٍطشج تذْٚ ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ 
 

 :Aspergillus parasiticus  مه انفطر دراسة مذة انحضه في اوتاج الافلاتوكسيه

 .PDA( ٌّؼشفح ذأشٍش ِذج اٌؽضٓ فً أراض الافلاذٛوسٍٓ ٚاسرخذَ ٚسظ 11,9,7,5,3ِذج ؼضٓ ِخرٍفح ذثذأ ِٓ )اسرخذِد 

ٍُِ ٔمً ٌماغ ِٓ اٌّضسػح إٌمٍح ػٍى الاٚساط ٚؼضٕد فً اٌؽاضٕح ٚفً 1تمطش  Cork borerتؼذ٘ا تاسرخذاَ اٌصالة اٌفًٍٍٕ

 .َْْ   2±27دسظح ؼشاسج 
 

 Discussion :Results andانىتائح وانمىاقشة

ٕشأ ٚسىشٚص ٚوٍىٛص أِا اٌسٍطشج فلا سىش اٌلاورٛص ٌٍٍٚٗ اٌتٛظٛد  الافلاذٛوسٍٓ  ٔراضصٌادج ا Aspergillus flavusظٙشاٌفطش

أوصش أراض  [18], ِٚغ تٛظٛد اٌسىشٚصؼٍس اْ صٌادج الأراض  ]17[ ٚ٘زٖ إٌرٍعح لاذرفك ِغ.(1وّا فً اٌشىً سلُ)ٔراض ٌٛظذ ا

 اٌسىش اٌى ِضاسع اٌفطش أْ اضافح .Aspergillus carbonariusتٛظٛد اٌفشورٛص ٌٍٍٚح اٌسىشٚص ٚاٌىٍىٛص ٌٍفطش  

Aspergillus flavus ٍٓ(1سلُ) ظذٚي .ٌٗ ذأشٍش وثٍش ػٍى ذشوٍة اٌؽٍٛي ٌلأفلاذٛوس. 
 

 
 

 Aspergillus flavus .ٌٍفطش ( ٌٛضػ افضً ِظذس واستْٛ فً أراض الافلاذٛوس1ٍٓشىً سلُ)
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أراض تٛظٛد ٔرشاخ  ,ٚالًتٛظٛد خلاطح اٌخٍّشج ٌٍٍٚٗ وثشٌراخ الاٍَِٛٔٛصٌادج فً الأراض ٍٓ ِظذس ٍٔرشٚظ أوصش أِا

ِظادس .  18] [ ذرفك إٌرٍعح ِغ ِاذٛطً اٌٍٗ (2وّا فً اٌشىً سلُ ) اٌثٛذاسٍَٛ ٚاٌثثرْٛ,ٚػذَ الأراض تّؼاٍِح اٌسٍطشج

, إٌٍرشٚظٍٓ اٌؼضٌٛح )تثرْٛ ٚخلاطح اٌخٍّشج( ذٛفشاٌفٍرإٍِاخ ,اٌّغزٌاخ اٌذلٍمح ٚاٌّشوثاخ اٌّرٛسطح اٌّطٍٛتح ٌّٕٛ الاػفاْ

.ِٚغ رٌه اٌرؽًٍ ِٓ وثشٌراخ الاٍَِٛٔٛ ٚاٌٍٛسٌا ٌؤدي اٌى ذأشٍش وثٍش OTAْ تّصاتح اٌرؽفٍض ٚاٌرشعٍغ ٌٍّٕٛ الاِصً ٚأراض ٚلذ ذىٛ

ٚفً سٍاق أخش طثٍؼح ِظادس  20]-[19ػٍى ذشوٍض أٌْٛ اٌٍٙذسٚظٍٓ فً ٚسظ إٌّٛ.ٚاٌرً لذ ذؤشش سٍثا ػٍى الأٔشطح اٌفطشٌح 

 . (1سلُ) ظذٚي . ]21[ إٌٍرشٚظٍٓ ذؤدي اٌى طٕاػح اٌسَّٛ اٌفطشٌح ٚتاٌراًٌ صٌادج أراض اٌسَّٛ اٌفطشٌح
 

 
 

 Aspergillus flavus .ٌٍفطش ( ٌٛضػ أفضً ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ فً أراض الافلاذٛوس2ٍٓاٌشىً )

  

 .( 3وّافً اٌشىً سلُ ) ألً أراض 3ٌَٛ اِا فً اٌٍَٛ 11ٚ 9ٚ 5ٌٍٍٚٗ  7واْ ٌَٛ  ِذج ؼضٓ فً أراض الافلاذٛوسٍٓ وصشٚظٙش أْ أ

 (1ظذٚي سلُ).ِٓ اٌؽضٓ 7ِذج ؼضٓ ً٘ اٌٍَٛ  وصشأْ أ [22] ذرفك ٘زٖ إٌرٍعح ِغ ِا ٚظذٖ
 

 
 

 Aspergillus flavus .ٌٍفطش ( ٌٛضػ أفضً ِذج ؼضٓ فً أراض اَفلاذٛوس3ٍٓشىً )
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 Aspergillus flavus .ٌٍفطش ( ِظادس اٌىاستْٛ ٚإٌٍرشٚظٍٓ ِٚذج اٌؽضٓ فً أراض الأفلاذٛوس1ٍٓظذٚي )

ِظادس 

 اٌىاستْٛ

أراض 

 فلاذٛوسٍٓالأ

أراض  ِظادس إٌٍرشٚظٍٓ

 فلاذٛوسٍٓالأ

 ِذج اٌؽضٓ

 تالأٌاَ

أراض 

 فلاذٛوسٍٓالأ

 + 3 +++ خلاطح اٌخٍّشج ++ لاورٛص

 ++ 5 ++ الاٌٍَِٛٔٛراخ شوث + ٔشأ

 +++ 7 + ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ + سىشٚص

 ++ 9 + تثرْٛ + وٍٛوٛص

 ++ 11 _ اٌسٍطشج _ اٌسٍطشج

 +:ٌؼًٕ أراض سُ الافلا.

 :ػذَ أراض سُ الافلا.-
 

تٛظٛد سىشٚص ٌٍٍٚٗ لاورٛص ٚألً سثة صٌادٖ فً الأراض ِظذس واستْٛ  وصشأْ أ Aspergillus parasiticusظٙش اٌفطش

ؼٍس اْ صٌادج  [16]ذرفك إٌرٍعح ِغ .(4وّا فً اٌشىً سلُ )وٛص ِٚؼاٍِح اٌسٍطشجٛأراض تٛظٛد إٌشأ ٚػذَ الأراض تٛظٛد وٍ

 . (2ظذٚي سلُ) اْ اٌسىشٚص الاوصش ِلائّح ٌّٕٛ ألظى ٌٍششاشٍاخ.] 23[ ,ٚتٛظٛد اٌسىشٚصالأراض 
 

 

 
 

 .Aspergillus parasiticus  ٌٍفطش الافلاذٛوسٍٓ( ٌٛضػ افضً ِظذس واستْٛ فً أراض 4شىً سلُ)
 

تاسرخذاَ خلاطح اٌخٍّشج ٌٍٍٚٗ وثشٌراخ الاٍَِٛٔٛ ٚٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ ٚتثرْٛ ٚػذَ الأراض ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ واْ  وصشأِا أ

 .اوصش أراض تٛظٛد خلاطح اٌخٍّشج ٌٍٍٚٙا ٔرشاخ الاٍَِٛٔٛ ]23[ٚ ]13[ ذرفك ٘زٖ إٌرٍعح (5فً اٌشىً سلُ ) وّاتّؼاٍِح اٌسٍطشج

 (2ظذٚي سلُ)
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 .Aspergillus parasiticus  ٌٍفطش ( ٌٛضػ أفضً ِظذس ٍٔرشٚظٍٓ فً أراض الافلاذٛوس5ٍٓاٌشىً )
 

 ِٓ اٌؽض3ٓالأراض فً ٌَٛٚػذَ  11ٚ 5ٚ9ِٓ اٌؽضٓ فً أراض الافلاذٛوسٍٓ ٌٍٍٚٗ  7ِذج ؼضٓ فً اٌٍَٛ  وصشٚظٙش أْ أ

ؼٍس ] 23[ِغ  إٌرٍعح لاذرفكِٓ اٌؽضٓ,ٚ 7صٌادج الأراض اٌسُ فً اٌٍَٛ  ] 22 [. ذرفك ٘زٖ إٌرٍعح ِغ  (6فً اٌشىً سلُ ) وّا

 (2ظذٚي سلُ).أوصش صٌادج فً الأراض فً اٌٍَٛ اٌصآِ ٌٍٍٚح اٌٍَٛ اٌؼاششج ِٓ اٌؽضٓ
 

 
 

 .Aspergillus parasiticus  ٌٍفطش ( ٌٛضػ أفضً ِذج ؼضٓ فً أراض اَفلاذٛوس6ٍٓشىً )
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 .Aspergillus parasiticus  ٌٍفطش ِظادس اٌىاستْٛ ٚإٌٍرشٚظٍٓ ِٚذج اٌؽضٓ فً أراض الأفلاذٛوسٍٓ(2ظذٚي )

ِظادس 

 اٌىاستْٛ

أراض 

 اٌفلاذٛوسٍٓ

 ِذج اٌؽضٓ اٌفلاذٛوسٍٓأراض  ِظادس إٌٍرشٚظٍٓ

 تالأٌاَ

أراض 

 اٌفلاذٛوسٍٓ

 - 3 +++ خلاطح اٌخٍّشج +++ سىشٚص

 ++ 5 ++ وثلاٌراخ الاٍَِٛٔٛ ++ لاورٛص

 +++ 7 ++ ٔرشاخ اٌثٛذاسٍَٛ + ٔشأ

 ++ 9 ++ تثرْٛ - وٍٛوٛص

 ++ 11 - اٌسٍطشج - اٌسٍطشج

 +:ٌؼًٕ أراض سُ الافلا.

 :ػذَ أراض سُ الافلا.-
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