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Using the Glazing for Three dates-plam Cultivars and Study 

the effect Physical and Chemical Properties . 
 أستعمبل طزَمت انتهمُـع نثلاثت أصىبف مه انتمــز ودراست انصفبث انكُمُبئُت وانفُزَبئُت

         

 أص٘بسٌط١ف عجش                      د.ػلاء ػبئذ ػج١ذ* 

 و١ٍخ اٌضساػخ/ عبِؼخ ثغذاد-ػٍَٛ الاغز٠خ  لغُ

 ِغزً ِٓ سعبٌخ ِبعغز١ش ٌٍجبؽش الأٚي . *
 

 

  -انخلاصت :
ً ٚثش٠مبً، ١ٌٕبعت      ً سل١مبً ؽٛي صّشح اٌزّش ِّب ٠ىغجٗ ٌّؼبٔب أعش٠ذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ لإٔزبط رّٛس ٍِّؼخ ٚرٌه ثبػطبئٙب غلافب

اٌزّٛس غ١ش اٌّؼبٍِخ )ِٓ دْٚ اػبفخ(. اعزؼٍّذ صلاس أطٕبف ِٓ اٌزّٛس رٚق اٌّغزٍٙه ٚرىْٛ ٌٗ خظبئض أفؼً ِٓ 

طٕف أصسق أصسق، ٚطٕف ISO ٚاٌّؼشٚفخ رغبس٠بً ٚاٌّغٙضح ِٓ اٌششوخ اٌؼشال١خ ٌزغ٠ٛك اٌزّٛسٚاٌؾبطٍخ ػٍٝ شٙبدح الا٠ض

% ٌمزً 1ثغبص اٌّض١ً ثشِٚب٠ذ ثٕغجخ الاثشا١ّٟ٘، ٚطٕف اٌض٘ذٞ  اٌّغزؼًّ فٟ اٌظٕبػبد اٌغزائ١خ، رُ أػذاد اٌزّٛس ثزجخ١ش٘ب 

اٌؾششاد وٍٙب ٚث١ٛػٙب،  ٚرٕم١خ ٚفشص اٌضّبس غ١شاٌظبٌؾخ ٌٍزؼجئخ ٚاٌّظبثخ صُ اٌزٕظ١ف ٚاصاٌخ ِب ػٍك ثبٌزّٛس ِٓ أرشثخ أٚ 

( 130،125،120َٚغغً اٌزّـٛس ثّبء ٔظ١ف ٚاٌزغف١ف ثبٌٙٛاء اٌغبف صُ اٌّؼبٍِخ ثذسعبد ؽشاس٠خ ) شٛائت،
 °

ٌّذح ػشش 

+ %5، ٚو١ٍغشٚي%20، ٚدثظ%5بئك، ِٚٓ صُ غّش اٌزّـٛس ثّؾب١ًٌ عىش٠خ ٚثٕغت ِؼ١ٕخ ٟٚ٘ وب٢رٟ:  اٌى١ٍغشٚي دل

                ، صُ ػجؤح اٌزّٛس اٌّؼبٍِخ ثؼجٛاد ٌذائ١ٕخ ٚاٌّغٍفخ ثبٌجٌٟٛ اص١ٍ١ٓ %20+عىشعبئً %5، ٚو١ٍغشٚي %20دثظ

لذ رطشأ ػ١ٍٗ، ثؼذ٘ب رُ ل١بط ثؼغ اٌخٛاص اٌف١ض٠بئ١خ ِضً اٌّٛاد اٌظٍجخ غشاَ( ٌٍّؾبفظخ ػ١ٍٙب ِٓ اٌزغ١شاد اٌزٟ 200)ٚصْ 

( ِٚؼبًِ الأىغبس ٚرمذ٠ش اٌٍْٛ، ٚاٌى١ّ١بئ١خ ِضً رمذ٠ش اٌشؽٛثخ ٚاٌشِبد ٚالاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚرشو١ض T.S.Sاٌزائجخ اٌى١ٍخ )

ٔزبئظ ِزجب٠ٕخ آؽظبئ١بً  (، أػطذ اٌّؼبِلاداٌىٍٛوٛص ٚاٌغىشإ٠بد اٌى١ٍخ ٚاٌّخزضٌخ ٚلٛسٔذ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح)ِٓ دْٚ اػبفخ

 ِٓ ٔبؽ١خ اٌظفبد اٌف١ض٠بئ١خ، ٚاٌى١ّ١بئ١خ  ٌلاطٕبف اٌزّٛساٌضلاصخ .
 

Abstract :- 
  This study was to produce glazing dates which gave a thin casing around the date fruit, to get 

gain glitter and glamour, fit a consumer dates, and have better characteristics than other non-

treated dates (without addition). In this study, the used dates were commercially well-know and 

supplied by the Iraqi Company for Dares Marketing having an ISO certificate, Blue-Blue,        

AI-Ibrahimi, and AI-Zahdi Cultivars that used in food industries. The dares have been prepared 

by vaporizing with 1% methyl bromide gas to kill all insects and eggs, separation and 

purification  were made non-good for packing and defected dates, the dates were cleaned, dust 

and impurities were removed. The dates were washed with cleaned water and dried by air, then 

treated by 120, 125, and 130
°
 C for 10 minutes, then submerged into sugary solution, 

5%glycerol, 20%date syrup, 5%glcerol+20% date syrup, and 5% glcerol+20% liquid sugar, after 

that, the dates were packed into plastic containers covered by polyethylene (200g weight) to keep 

it against changes. Finally, the physical and chemical properties were studied and compared with 

control treatment (with addition).                    
 

 -انممذمـت :
٠ؼذ اٌزّـش ِٓ أُ٘ ِؾبط١ً اٌفبوٙخ فٟ اٌغض٠شح اٌؼشث١خ، ٚٔبدسآ ِب ٔغذ ِٕض٢ ٠خٍٛ ِٓ اٌزّش، فٙٛفبوٙخ ٚغزاء ٚششاة       

ٚؽٍٜٛ ٌٍغٕٟ ٚاٌفم١ش ػٍٝ اٌغٛاء، وّب ٠ؼذ اٌزّـش غزاء ِضب١ٌآ وبف١آ ٌلأغبْ خبطخ ارارُ رٕبٌٚٗ ِغ اٌؾ١ٍت . فغىش٠بد اٌزّٛس رزّضً 

بء اٌغغُ ٚثشىً خبص اٌّخ اٌزٞ رؼذ اٌغىش٠بد ِٓ أُ٘ ِغز٠برٗ، ِّب ٠ٕشؾ اٌغغُ ٌزا ٠ٛطٟ ثزٕبٚي ثغشػخ ٚرغزف١ذ ِٕٙب أػؼ

اٌزّش ػٕذ الأفطبس لاْ اٌغىش٠بد اٌّٛعٛدح فٟ اٌزّٛس رؼطٟ ؽبلخ ٌٍظبئُ ثٙب ٠غزؼ١ذ لذسرٗ ١ٌٚبلزٗ ٚٔشبؽٗ ثغشػخ، وّب أْ اٌزّٛس 

 .]1 [اٌغغُ خبط١خ الاؽزفبظ ثبٌّبء ٚأٔزؼبػ الأغبْ ثؼذ اٌظ١بَ  رّذ عغُ اٌظبئُ ثى١ّخ اٌجٛربع١َٛ اٌلاصِخ ١ٌغزؼ١ذ

أٔفظبي اٌمششح ػٓ اٌٍؾُ اٌضّشح ظب٘شح غ١ش ِشغٛثخ فٟ رؼذ ِشىٍخ فمذاْ اٌشؽٛثخ ِٓ اٌزّش ٚ٘زا ثذٚسٖ ٠غجت عفبف اٌزّشح أٚ    

، ٚٔز١غخ إٌّبفغخ اٌشذ٠ذح فٟ  ] 3 [زّشح ثبلاػبفخ اٌٝ ِٕظش٘ب اٌزشاثٟ اٌزٞ ٠غطٟ عطؼ اٌزّش اٌزٞ ٠غطٝ لششح اٌ ]2 [اٌزّٛس 

الأعٛاق اٌؼب١ٌّخ وبْ لاثذ اػبفخ خذِبد اٌٝ اٌزّٛس ٌزؾغ١ٓ عٛدرٙب ِٓ ؽ١ش اٌّظٙش اٌخبسعٟ ٌزا رغشٜ ػ١ٍّخ ر١ٍّغ اٌزّٛس 

 ؼ١ٛة  الأخشٜ . ٌزؾغ١ٓ ِظٙش٘ب ٚعؼٍٙب اوضش عبرث١خ ٌٍّغزٍٙه ٚسفغ اعؼبس ث١ؼٙب ، وّب أْ ػ١ٍّخ اٌز١ٍّغ رغطٟ ػٍٝ اٌىض١ش ِٓ اٌ

ٌمغُ اٌجغبر١ٓ، ٚ الزشػ  1915عٕخ 3ثذأ اٌؼًّ ثبعزؼّبي اٌى١ٍغش٠ٓ ِبدح ٍِّؼخ ٌزّـٛس فٟ ٔششح ٌٛصاسح اٌضساػخ اٌّظش٠خ  سلُ 

 % . 5%، ِٚبء  15%، ٚو١ٍغش٠ٓ  80غّظ اٌزّـٛس ) اٌغ١ٜٛ ٚاٌمطبٜٚ ( فٟ ِؾٍٛي ِشوت ِٓ وؾٛي 
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 Vegetable Wax and paraffinٚ ٠شوت ِٓ شّغ اٌخؼشٚاٌجبسف١ٓ أ ٠Paraffinغزؼًّ ٌٙزا اٌغشع اٌجبسف١ٓ  

combination  ]4[ . 

ٚفٟ ِؼبًِ اٌزؼجئخ ) اٌّىبثظ ( فٟ اٌغضائش ٚرٛٔظ ٚفشٔغب لذ ٠ؼّذ ثؼغ إٌّزغ١ٓ اٌٝ غّش رّـٛس دوٍخ ٔٛس ٚلاع١ّب اٌزٞ رُ  

 .[5 ]ٌٍّؼبْر١١ٍٕٗ ثبٌّبء ثّؾٍٛي عىشٞ ٚلذ ٠ؼبف ا١ٌٗ اٌى١ٍغش٠ٓ لاػطبء اٌزّـٛس ا

اٌزٟ رغطٟ  عطؼ اٌضّشح،  ٚاْ اٌشّغ ِشوت ٠زىْٛ ِٓ  Waxاْ اٌزّـٛس ٠ّىٓ ر١ٍّؼٙب ثزز٠ٚت اٌطجمخ اٌشّؼ١خ  ]  6 [ٚعذ     

َ 84، ٚاٌضبٟٔ ٚ٘ٛ الاوضش ٠زٚة فٟ ؽشاسح ِمذاس٘ب °َ 72ِض٠غ١ٓ اؽذّ٘ب ٘ٛ الالً ٠زٚة فٟ ؽشاسح ِمذاس٘ب 
°

، ٌٚغؼً اٌزّـٛس 

ِٓ دْٚ اْ رزؤصش ٔىٙزٙب ثبٌؾشاسح اٌؼب١ٌخ الزشػ ٚػغ اٌزّـٛس فٟ ؽجك ٚثغّه ؽجمخ ٚاؽذح، ٚرؼش٠ؼٙب  ٌّبػخ ثشالخ ٚٔؼشح

َ 140-130ٌؾشاسح ِمذاس٘ب 
°

ٌّٚذح خّظ دلبئك، ٚرؾذ ر١بس ِٓ اٌٙٛاء عش٠غ اٌؾشوخ ٚاْ اٌٛلذ اٌلاصَ ٌظٙٛس اٌٍّؼبْ اٚ  

ٌٍٙٛاء اٌّؾ١ؾ ٚ ِذٜ رلاِظ اٌمششح ِغ اٌغٍذ اٌٍؾّٟ ٚ اٌشؽٛثخ اٌجش٠ك فٟ ٘زٖ اٌّؼبٍِخ ٠ؼزّذ ػٍٝ ِذٜ رؼشع عطؼ اٌفبوٙخ 

 . اٌّٛعٛدح ف١ٗ  
٠ؼمجٗ رجش٠ذ  Dehydrator) ر١١ٍٕٙب ( لذ رؼطٟ ٌّؼخ ثشالخ ارا اعشٞ ٌٙب رغف١ف ػبعً ثّغفف  Hydrationاْ ػ١ٍّخ اٌزشؽ١ت 

ً اٌجخبسفٟ ػ١ٍّخ اٌزشؽ١ت ار ٠ؼطٟ ٔزبئظ ع١ذح ، ٠ٚغزؼّ ] 7 [عش٠غ ٔبرظ ػٓ رؼش٠غ اٌزّـٛس ٌز١بس شذ٠ذ ِٓ اٌٙٛاء اٌجبسد 

 .] 4[٠ٚلاؽع ا٠ؼبً فٟ اٌّؼبٍِخ ثبٌجخبس رؾغٓ ِظٙش اٌزّٛس ثبػطبئٙب ٌّؼبٔبً ٠ٚشفغ دسعخ سؽٛثزٙب ل١ٍلاً 

ٚعذ فٟ دساعخ ٌشغجخ اٌّغزٍٙه اْ ِب ٠ٕفش اٌىض١ش ِٓ اٌّغزٍٙى١ٓ ٘ٛ ٌضٚعخ اٌزّٛس ٚدثمٙب ٚاٌزظبلٙب ثجؼؼٙب خبطخ فٟ ثؼغ 

لاطٕبف اٌّّزبصح وبٌجشؽٝ ِضلا . ٌٍٚزغٍت ػٍٝ ٘زٖ اٌظفخ غ١ش اٌّشغٛثخ، رُ اعزؼّبي ِبدر١ٓ ٌطلاء اٌزّش ثٙب ثؾ١ش ٠ظجؼ ا

 – Cold – Water% )  60ِىغٛا ثغشبء شفبف سل١ك ٌّبع ِبٔغ ٌٍضٚعخ، اٌّبدح الاٌٚٝ إٌشؤ اٌمبثً ٌٍزٚثبْ ثبٌّبء اٌجبسد ثٕغجخ 

Soluble – Starch  اٌّبدح ٚ ) ( ًاٌضب١ٔخ ِؾٍٛي ِبئٟ ٌغ١ٍٍ١ٛص اٌّض١Methyl Cellulose  ثٕغجخ )٠غّش اٌزّش ثبؽذ  30 %

 . ] 8 [اٌّؾ١ٌٍٛٓ أٚ ٠شػ ثبؽذّ٘ب صُ ٠غفف ثز١بس ٘ٛاء . ٚاٌزّش اٌّغٍف ثٙزا اٌغشبء ٠جمٝ ٌّبػب ٚلا ٠زبصش ؽؼّٗ اٚ ٌٛٔٗ 

 ٚوزٌه ٠غزؼًّ ص٠ذ ِؼذٟٔ   Pearl Ash) ٚالأشٕبْ ) سِبد اٌٍئٌئ Olive oil ٠ّىٓ ر١ٍّغ اٌزّـٛس ثّغزؾٍت ص٠ذ اٌض٠زْٛ  

Mineral oil  ٚ٘زا اٌض٠ذ ِٓ طفبرٗ أٗ ٔمٟ ػذ٠ُ اٌٍْٛ ٚاٌطؼُ ٚإٌىٙخ،  ِضً اٌض٠ذ اٌزغبسٞ إٌّزظ فٟ اٌّب١ٔبDattelol  ٚلذ

 .] [٠Oleic acid 9خٍؾ ِغ ِغزؾٍت ِٓ ؽبِغ الا١ٌٚه غ١شاٌّشجغ 

ٚغ١ش عزاة ٚٔغ١ظ طٍت ٚؽؼُ ٚٔىٙخ فم١شح  ٠dull colorّىٓ اعشاء ػ١ٍّخ اٌز١ٍّغ ٌزّـٛس اٌض٘ذٞ اٌزٟ رّزبص ثّظٙش رشاثٟ    

َ  5-2ٚلذ اشبسد اٌذساعبد اٌزخض١ٕ٠خ ٌزّـٛسطٕف اٌض٘ذٞ اٌٍّّؼخ اٌٝ أٔٙب رؾزفع ثٍّؼبٔٙب ػٕذ دسعخ ؽشاسح اٌضلاعخ
°

ثغبٔت 

ٌّذح عزخ  Orysaphilus Surinamensisٚػذَ اطبثزٙب ثبٌؾششاد ٚلاع١ّب ؽششح اٌخٕفغبء  اؽزفبظٙب ثبٌٍْٛ، ٚاٌطؼُ، ٚإٌىٙخ

 . ] 10 [  اشٙش

َ 84-72ؽشاسرٙب ث١ٕذ اٌذساعبد أْ ٚػغ اٌزّش ثزشر١ت ٚاؽذ ػٍٝ اؽجبق ِؼذ١ٔخ صُ أدخبٌٗ فٟ فشْ أٚ غشفخ
 °

ٌغبػبد ػذح. 

110ٌَؾشاسح)٠ٚىزغت اٌؾلاٚٞ ٚاٌخؼشاٚٞ ٌّؼبٔب ٚاػؾب ػٕذ رؼش٠ؼٗ 
°

130َ(ٌّذح ػشش دلبئك( ٌٚؾشاسح 
°

ٌّذح خّظ دلبئك(. 

 . ]11[ ٚرئدٞ ٘زٖ اٌؾشاسح اٌؼب١ٌخ اٌٝ لزً اٌؾششاد

% أدٜ رٌه اٌٝ ِؾبفظخ ع١ذح ٌٕٛػ١خ رّٛس  4ِغزخٍظخ ِٓ إٌجبد ثزشو١ضwaxy material ِٛاداً شّؼ١خ  ]  [12اعزؼًّ  

 ػٍٝ الالً لاشٙش ػذح . اٌض٘ذٞ فٟ ِشؽٍخ اٌشؽت رؾذ ظشٚف خضْ اٌزجش٠ذ

 اٌٝ أْ ر١ٍّغ اٌزّش ٠زُ ثّؼبٍِز١ٓ ّ٘ب : ] 3 [ٚلذ أشبس  

اٌّؼبِلاد اٌف١ض٠ب٠ٚخ ٚرٌه ثبعزؼّبي اٌؾشاسح اٌؼب١ٌخ ار رٕشش اٌزّٛس ػٍٝ ؽجك ِشجه ثغّه ؽجمخ ٚاؽذح ٚرٛػغ داخً اٌفشْ ػٍٝ  -1

130َدسعخ ؽشاسح 
°

َ 20-37ٌّذح خّظ دلبئك ، صُ رخشط اٌطجك ٚرزشن ٌزجشد ٌّذح ٔظف عبػخ ػٍٝ دسعخ ؽشاسح  
°

، ٚرؼجؤ فٟ 

ػٍت ثلاعز١ى١خ ٚرخضْ، أٚثبعزؼّبي اٌجخبس ٚرٌه ثٕشش و١ّخ ِٓ اٌزّٛس ػٍٝ ؽجك ِشجه صُ رٛػغ فٟ عٙبص رؼم١ُ ثبٌجخبس ٠ىْٛ 

 جؤ ٚرخضْ .دل١مخ، ثؼذ٘ب رخشط ٚرجشد ٚرؼ 15ِشجؼبً ثبٌجخبس ٌٚفزشح 

ٚرزؼّٓ غغً Date liquid sugar اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ثبعزؼّبي ِٛاد و١ّ١بئ١خ ِخزٍفخ فٟ ػ١ٍّخ اٌز١ٍّغ ِضً اٌغىش اٌغبئً  -2

ثشوظ ٌّذح دل١مخ، صُ  37اٌزّٛس صُ رؼشع ٌٍجخبس ٌّذح ػشش دلبئك، ٚرٕشش ػٍٝ ؽجك ِشجه صُ رغّش فٟ اٌّؾٍٛي اٌغىشٞ رشو١ض 

َ 50ّؾٍٛي ٚرغفف اٌزّٛس ػٍٝ دسعخ ؽشاسح رخشط اٌطجك ِٓ اٌ
°
 دل١مخ ،ٚرجشد ٚرؼجؤ ٚرخضْ . 45ٌّذح  

            % ِٛاد طٍجخ ٠ٚغخٓ ٌذسعخ ؽشاسح 6ٚ ٠ؾؼش ِؾٍٛي إٌشب ثزشو١ض    Starch derivativesأٚ ثؤعزؼّبي ِشزمبد إٌشب  

85-95 َ
°

جخبس فٟ ِؾٍٛي إٌشب ِغ رغخ١ٓ ثغ١ؾ ٌّذح دل١مخ، صُ ٌّذح ػشش٠ٓ دل١مخ، ثؼذ٘ب رغّش أٚ رغطظ اٌضّبس اٌزٟ ػشػذ ٌٍ 

 رغفف ٚرؼجؤ ٚرخضْ .

 % اٌغ١ٕبد اٌظٛد٠َٛ، صُ رجشد ٚصُ اٌزؼجئخ ٚاٌخضْ. 1أٚ ثبعزؼّبي ع١ٕبد اٌظٛد٠َٛ ٠ٚزُ ثؼشع اٌزّٛس اٌّشؽجخ ثبٌجخبس اٌٝ  

شبء اٌجىز١ٓ أوضش اٌزظبلبػٍٝ عطؼ اٌزّشح وزٌه أٚ اعزؼّبي اٌجىز١ٓ ار رخٍؾ ِغ اٌجىز١ٓ و١ّخ ِٓ اٌغىشٚص وّبدح ِبعىخ ٌغؼً غ 

ِزغبٔظ، ٚرؾؼش اٌّؾب١ًٌ اٌّغزخذِخ ػبٜ إٌؾٛ ا٢رٟ الاٚي  Filmرغطظ اٌزّٛس فٟ ِؾٍٛي وٍٛس٠ذ اٌىبٌغ١َٛ ٌٍؾظٛي ػٍٝ 

غُ  20غُ ِبء ٠ؾشن ػششح دلبئك، ٚاٌّؾٍٛي اٌضبٟٔ ٠ؾؼش ثّمذاس 880غُ عىشٚص، 100غُ ثىز١ٓ ػشثٟ، ٠2ؾؼش ثّمذاس 

َ 70غُ ِبء ٠ؾشن ٌّذح خّظ دلبئك، ثؼذ اٌغّش ثٙز٠ٓ اٌّؾ١ٌٍٛٓ اٌزّٛس اٌّشؽجخ ػٍٝ دسعخ ؽشاسح  980ٍٛس٠ذ اٌىب١ٌغ١َٛ، و
°
 

ٌّذح صلاص١ٓ دل١مخ صُ رجشد ٚرزشن ؽٛاٌٟ عبػخ فٟ دسعخ ؽشاسح اٌغشفخ ثؼذ٘ب رؼجؤ ٚرخضْ، أٚ اعزخذاَ ِشزمبد اٌغ١ٍٍٛص 

Cellulose derivatives . 

فٛائذ اٌّبدح اٌٍّّؼخ رؼطٟ غلافب ً سل١مب ً ؽٛي صّشح اٌزّـش ِّب ٠ىغجٙب ٌّؼخ ١ِّضح وّب أٔٙب رّٕغ فمذاْ اٌشؽٛثخ ٚ٘زا ثذٚسٖ ٠ّٕغ 

ػ١ٍّخ عفبف أٚ رمشش اٌغٍذ ٚ اٌزٞ ٠ؼذ ظب٘شح غ١ش ِشغٛثخ فٟ اٌزّـٛس وّب أْ ػ١ٍّخ اٌز١ٍّغ رغطٟ ػٍٝ اٌىض١ش ِٓ اٌؼ١ٛة 

 ٌّبدح اٌٍّّؼخ رؾّٟ اٌزّـشح . الأخشٜ ثبلاػبفخً أْ ا
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 طزائك انعمم 

 أعذاد انتمىر:
رُ اٌؾظٛي ػٍٝ أطٕبف رّٛس ) الأصسق اصسق،  ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ( ِٓ اٌششوخ اٌؼشال١خ ٌزظ١ٕغ اٌزّٛس ٚرّذ ِؼبٍِزٙب     

 ٚاػذاد٘ب وّب ٠ؤرٟ :

 Fumigationانتبخُز . 1

ٚاعش٠ذ فٟ  1 % ثٕغجخ  methyl bromideرُ رجخ١ش اٌزّٛس فٟ اٌششوخ اٌؼبِخ ٌزظ١ٕغ اٌزّٛس اٌؼشال١خ  ثغبص اٌّضً ثشِٚب٠ذ  

أِش٠ىٟ اٌظٕغ , ٚ٘ٛ ػجبسح ػٓ غشفخ ِؾىّخ اٌغٍك رزظً ثبٌخبسط ػجشأبث١ت   fumigation chamberاٌّجخش اٌؾغشٞ 

عبػخ ٌىٟ ٔؼّٓ لزً اٌؾششاد ع١ّؼٙب  24اٌٙٛاء ِٕٗ ثٛاعطخ ِفشغخ ٚثٛالغ  خبطخ ثبٌغبص اٌزٞ ٠ؼخ ثؼذ دخٛي اٌزّٛس ٚعؾت

 ٚث١ٛػٙب ٚثزٌه ٔؼّٓ ػ١ٍّخ رجخ١ش ِّزبصح .

 . انتىمُت وانتىظُف 2
رُ رٕم١خ ٚفشص اٌضّبسٚرذس٠ظ اٌزّٛس ِٓ ؽ١ش اٌؾغُ ٚاٌٍْٛ ٚإٌظبفخ ثٛاعطخ ػّبي ِذسث١ٓ ٠ٚزُ اعزجؼبد اٌضّبس غ١ش اٌغ١ذح أٚ غ١ش  

خ ٌٍزؼجئخ ٚ٘زٖ رشًّ اٌزّٛس غ١ش ِىزٍّخ إٌؼظ أٚ اٌّظبثخ ثبٌؾششاد أٚ الأِشاع، أِب اٌزٕظ١ف فبٌٙذف ِٕٗ اصاٌخ ِبلذ اٌظبٌؾ

 ٠ىْٛ ػٍك ثبٌزّٛس ِٓ أرشثخ أٚ شٛائت.

 . انغسم وانتجفُف3
ؾشن ِبئً ل١ٍلاً ط١ٕٟ إٌّشؤ ٚ٘ٛ ػجبسح ػٓ ؽضاَ ِز Washing /drying lineرُ رؾش٠ه اٌزّٛس ػٍٝ خؾ اٌغغً ٚاٌزغف١ف  

ٌلأػٍٝ ٠ٚزُ ػخ اٌّبء ثؼغؾ ِؼ١ٓ ٠ّىٓ اٌزؾىُ ثٗ ػٍٝ شىً سرار ِٓ أػٍٝ ٚأعفً اٌؾضاَ ِزؾشن ، ثؼذ٘ب رغفف اٌزّٛس ثبٌٙٛاء 

 عبف لإصاٌخ اٌّبء اٌخبسعٟ اٌؼبٌك ثبٌزّٛس  ٠ّىٓ اٌزؾىُ ثذسعخ ؽشاسح اٌٙٛاء ؽغت ٔٛػ١خ اٌزّش ٚدسعخ سؽٛثزٗ .
 

 انمعبمهت انحزارَت :
( 130َ، 125، 120رّذ اٌّؼبٍِخ ثذسعبد اٌؾشاس٠خ ) 

°
ٌّذح ػشش دلبئك ثبعزؼّبي ؽش٠مخ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ ثبٌٙٛاء اٌشؽت  

 ٌغشع رطش٠خ لششح اٌزّٛس. 
 

 معبمهت انتمىر ببنمحبنُم:
 رُ غّش اٌزّٛس ثّؾب١ًٌ عىش٠خ ٚثٕغت ِؼ١ٕخ  ٚوب٢رٟ  .

 

 : Solution preparationتحضُزانمحبنُم  
 . % 70ِٓ اٌّؾٍٛي اٌّشوض ثزشو١ض   5 %ؽؼش ِؾٍٛي اٌى١ٍغشٚي  -1

 .%  72ِٓ اٌّؾٍٛي اٌّشوض ثزشو١ض  % 20ؽؼشِؾٍٛي اٌذثظ   -2

 ) ػ / ػ ( . 1 : 1( ثٕغجخ  2( ٚ )  1ِؾٍٛي خ١ٍؾ ِٓ ِؾٍٛي سلُ )  -3

 ) ػ / ػ ( . 1 : 1ثٕغجخ  %  20( ِٚؾٍٛي اٌغىش اٌغبئً  1ِؾٍٛي خ١ٍؾ ِٓ ِؾٍٛي سلُ )  -4
 

 انتعبئت :
غشاَ فٟ خؾ اٌزغ١ٍف  200ػجئذ إٌّبرط  لأطٕبف اٌزّٛساٌّؼبٍِخ ٚاٌٍّّؼخ ثؼجٛاد ٌذائ١ٕخ ِٚغٍفخ ثبٌجٌٟٛ اص١ٍ١ٓ ثٛصْ 

Pakching line .اٌظ١ٕٟ إٌّشؤ صُ أغٍمذ ع١ذآ 
 

 انفحىص انفُزَبئُت:
 -Total Soluble Solid  (T.S.S : ) . تمذَز انمىاد انصهبت انذائبت انكهُت 1

 .  Carl Fisherاٌّغٙض ِٓ ششوخ    Abbe Rfractometerرُ رمذ٠ش اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ اٌى١ٍخ ثبعزؼّبي عٙبص  

 -: . تمذَز معبمم الاوكسبر2

 .  Carl Fisherاٌّغٙض ِٓ ششوخ    Abbe Rfractometerثبعزؼّبي عٙبص  رُ رمذ٠ش ِؼبًِ الأىغبس 

 -:determination Color. تمذَز انهىن     3
اٌظ١ٕٟ إٌّشؤ ٚرٌه ثؤخز  Spectrophotometerٌزمذ٠ش اٌٍْٛ . ثغٙبص ل١بط اٌط١ف اٌؼٛئٟ    ] 13[اعزؼٍّذ ثشاءح اخزشاع  

عُ 1( ٔب١ِٛٔزشلأّٔٛرط اٌغبئً )  600ٚ  450اٌمشاءح اٌؼٛئ١خ ٌٍّٕبرط ػٍٝ ؽ١ٌٛٓ ِٛع١١ٓ ) 
3

ؽغُ اٌخ١ٍخ ( ٠ٚىْٛ اٌّظذس ٘ٛ  

 غشٞ اٌزؼج١ش ػٓ ٚؽذاد اٌٍْٛ ثبٌّؼبدٌخ ا٢ر١خ :اٌّبء ٠ٚ

           
                 

 
              

 ار اْ :

 ٔب١ِٛٔزش 450: الاِزظبص اٌؼٛئٟ ػٍٝ ؽٛي ِٛعٟ       

 ٔب١ِٛٔزش  600: الاِزظبص اٌؼٛئٟ ػٍٝ ؽٛي ِٛعٟ      

عُ  100: اٌزشو١ض ) غُ /    
3

 . ) 
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 انفحىص انكُمُبئُت :
 -ٚوّب ِٛػؼ ادٔبٖ : [14]رُ رمذ٠ش اٌزشو١ت اٌى١ّ١بٚٞ لاطٕبف اٌزّٛس ثبعزؼّبي اٌطشائك اٌم١بع١خ اٌّزوٛسح فٟ  

 -:    Moisture determination. تمذَز انزطىبت 1

أى١ٍضٞ إٌّشؤ ٠ؼًّ ثبٌٙٛاء اٌغبخٓ ٚاٌزٞ ٔظّذ ؽشاسرٗ ػٍٝ   Memmert رُ رمذ٠ش اٌشؽٛثخ ثبعزخذاَ فشْ ؽشاسٞ ٔـٛع     

105َدسعـخ 
 °

 ٚرشوذ اٌؼ١ٕبد ٌؾ١ٓ صجبد اٌٛصْ .

 -:    Ash determination. تمذَز انزمبد 2

٘بدئخ ؽزٝ لجٍٙب رؾشق ٌؼ١ٕخ ػٍٝ ٔبس   Corbliteٔٛع   Muffle Furnose رمذ٠ش اٌشِبد ثؾشق اٌؼ١ٕبد فٟ عٙبص اٌزش١ِذ رُ     

َ  550رزىشثٓ اٌّبدح ٚوزٌه ٌزفبدٞ اٌفٛساْ صُ رٛػغ اٌؼ١ٕبد فٟ عٙبص اٌزش١ِذ ػٍٝ دسعخ ؽشاسح 
°

اٌٝ اْ ٠ظجؼ  عبػبد 6ِذح  

 .ٌْٛ اٌشِبد اث١غ 

 -. لُبس انزلم انهُذروجُىٍ:3

Pاٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١جٕٟ ثٛاعطخ ر لذ    
H
 meter   اٌّغٙض ِٓ ششوخHanna    . 

 -:         الاستذارة انضىئُتتمذَز . 4

ٚاٌزٟ ِٓ خلاٌٙب رُ  Westernاٌّغٙض ِٓ ششوخ   Polarimeterرُ رمذ٠ش دسعخ اعزذاسح اٌؼٛء ثبعزؼّبي عٙبص ل١بط الاعزمطبة     

 رمذ٠ش رشو١ض عىش اٌىٍٛوٛص.

 -تمذَز انسكزَبث: 5.
 .] 15 [اٌزٟ روش٘ب   Lane –eynoneرُ رمذ٠ش اٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ ٚاٌى١ٍخ فٟ إٌّبرط ؽغت ؽش٠مخ     

 

 -انتحهُم الاحصبئٍ :
( ٌذساعخ رؤص١ش اٌّؼبِلاد ٚاٌظٕف ٚدسعخ اٌؾشاسح  CRD( ٚفك رظ١ُّ ػشٛائٟ اٌىبًِ ) 3×3×4اعزؼٍّذ رغشثخ ػب١ٍِخ )     

  SAS( ٚاعزؼًّ اٌجشٔبِظ  LSDفٟ اٌظفبد اٌّخزٍفخ ، ٚلٛسٔذ اٌفشٚق اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٛعطبد ثؤخزجبس ألً فشق ِؼٕٛٞ ) 

 فٟ اٌزؾ١ًٍ الاؽظبئٟ .]  16[

 

 انىتبئج وانمىبلشت 

 انفحىص انفُزَبئُت :
 -: Total Soluble Solid  (T.S.S ) انمىاد انصهبت انذائبت انكهُت . 1

( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚرذاخٍٙب ِؼآ فٟ ِؾزٜٛ اٌظٕف ِٓ اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ اٌى١ٍخ ٠1ج١ٓ اٌغذٚي)

ٌلاطٕبف اٌضلاصخػٍٝ اٌزٛاٌٟ،  ٠ٚزؼؼ ِٓ رٌه أْ ِزٛعطبد رشو١ض اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ اٌى١ٍخ لذ اصدادد ِغ اٌض٠بدح فٟ و١ّخ 

، 21.7625ثشوظ فٟ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح اٌٝ 18.9500، 19.5000، 19.8500ٌّؼبفخ فمذ اسرفؼذ اٌم١ُ ِٓ اٌّبدح اٌى١ّ١بئ١خ ا

ثشوظ ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، ٚلذ ٚطً اٌزشو١ض اٌٝ اػٍٝ ل١ّخ ٌٗ  20.6167، 20.60833

130َفٟ اٌظٕف اصسق اصسق ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
 °

%  ، وّب ٘ٛ اٌؾبي فٟ 5%+اٌى١ٍغشٚي20اٌى١ّ١بئ١خ اٌذثظ ِٚؼبٍِخ 

 ( اٌٍزٞ ٠ظٙش اٌزذاخً ث١ٓ الاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ .1اٌشىً)

 -: . معبمم الاوكسبر4-1-2

ّؾٍٛي ٚاٌزٟ اْ دسعخ الأىغبس اٚ ِمذاس اٌزغ١ش اٌزٞ ٠ؾذس فٟ ارغبٖ اٌؼٛء ٠زٛلف ػٍٝ ػٛاًِ ِٕٙب رشو١ض اٌّبدح اٌّزاثخ فٟ اٌ

ِٓ خلاٌٙب رؼ١١ٓ أٚ ِؼشفخ رشو١ض اٌّؾب١ًٌ اٌغزائ١خ وزمذ٠ش ٔغت اٌّٛاد اٌغىش٠خ ٚاٌّٛاد اٌظٍجخ الاخشٜ اٌزائجخ فٟ إٌّزغبد 

( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚرذاخٍٙب ِؼآ فٟ ل١ّخ اٌظٕف ِٓ ِؼبًِ 1.  ٠ج١ٓ اٌغذٚي )17] [اٌظٕبػ١خ اٌّخزٍفخ 

ىغبس ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ، ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، ٠ٚزؼؼ ِٓ رٌه أْ ِزٛعطبد ل١ُ ِؼبًِ الأىغبس لذ الأ

فٟ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح  1.3621، 1.3631، 1.3636فمذ اسرفؼذ اٌم١ُ ِٓ   ،اصدادد ِغ اٌض٠بدح فٟ و١ّخ اٌّبدح اٌى١ّ١بئ١خ اٌّؼبفخ

ٌلاطٕبف اصسق ٚالاثشا١ّٟ٘ ٚاٌض٘ذٞ . ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، ٚٚطً ِؼبًِ 1.3648، 1.3649، 1.3668ِٚٓ دْٚ اػبفخ اٌٝ 

َ 130الأىغبساٌٝ أػٍٝ ل١ّخ ٌٗ فٟ اٌظٕف اصسق اصسق ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
°

ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ اٌذثظ  

 ( اٌزذاخً ث١ٓ الاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ .2% ، ٠ٛػؼ اٌشىً )5%+اٌى١ٍغشٚي20

 -:Color . انهىن   4-1-3

( رؤص١ش الأطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ثظٛسح ِزذاخٍخ فٟ ٚؽذح اٌٍْٛ ٌلاطٕبف اٌضلاصخ . فمذ ثٍغذ ل١ُ ٠1ج١ٓ اٌغذٚي)

، 3.4338، 2.5041فٟ ِؼبِلاد اٌغ١طشح ِٓ دْٚ اػبفخ اٌٝ  1.9150، 3.2850، 2.3150ِزٛعطبد ٚؽذح اٌٍْٛ ِٓ 

َ 130ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، ٚثٍغذ أػٍٝ ل١ّخ فٟ ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ  2.0004
°

 

( اٌٝ رؤص١شاٌزذاخً ث١ٓ الاطٕبف اٌضلاصخ 3% ٌٍظٕف الاثشا١ّٟ٘، ٠ٚش١شاٌشىً) 5% + اٌى١ٍغشٚي  20ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ دثظ 

 ٚدسعبد اٌؾشاس٠خ ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ. 

اْ الاخزلاف فٟ ٚؽذاد اٌٍْٛ ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ٠ؼضٜ اٌٝ اٌّٛاد اٌّغئٌٚخ ػٓ رى٠ٛٓ اٌٍْٛ 

الأعبعٟ ا١ٌّّض ٌلأطٕبف اٌّخزٍفخ، ِٚضً ٘زٖ اٌظجغبد رظٙش فٟ ؽٛس اوزّبي إٌّٛ أٚ اٌخلاي ار رؤخز اٌضّبس اٌٍْٛ ا١ٌّّض ٌٙب 

ً أٚ أؽّشاً. ٚٔظشاً لأْ اٌٍْٛ ٠ؼٛد أعبعب اٌٝ أزبط اٌظجغبد راد اٌٍْٛ اٌجٕٝ، فبٔٗ ِٓ اٌُّٙ عٛاء وبْ اٌٍْٛ أطفشاً أٚثشرمب١ٌ ب

ِؼشفخ اٌذٚس اٌزٞ ٠ئد٠ٗ وً ٔظبَ اٌزٞ ٠غجت رىْٛ اٌٍْٛ اٌجٕٟ فٟ اٌضّبس ٚرٌه خلاي إٌؼظ ٚاٌزظ١ٕغ.  فؼٕذِب رىًّ اٌضّبس 

 . ]1[8ؽذٚس اٌزٍْٛ الإٔض٠ّٟ، رمً ٠ٚظجؼ ٌْٛ اٌضّبس ث١ٕبً فبرؾبً اٌخؼشاء ّٔٛ٘ب، فبْ رشو١ض اٌجٌٛٝ ف١ٕٛلاد ٚاٌزٟ رغجت 
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 (:رؤص١ش الاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ػٍٝ اٌظفبد اٌف١ض٠بئ١خ .1عذٚي)

 اٌٍْٛ ِؼبًِ الأىغبس اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ اٌى١ٍخ آٌّؼبٍِخ

 ِؼبٍِخاٌغ١طشح

 )ِٓ دْٚ اػبفخ(

 2.3150 1.3636 19.8500 اصسق اصسق

 3.2850 1.3631 19.5000 الاثشا١ّٟ٘

 1.9150 1.3621 18.9500 اٌض٘ذٞ

 Vالاطٕبف 

 2.5041 1.3668 21.7625 اصسق اصسق

 3.4338 1.3649 20.6083 الاثشا١ّٟ٘

 2.0004 1.3648 20.6167 اٌض٘ذٞ

اٌّؼبِلاد 

 Tاٌؾشاس٠خ

120 20.7625 1.3651 2.6417 

125 20.9667 1.3654 2.6370 

130 21.2583 1.3659 2.6596 

 2.4894 1.3636 19.9111 %5اٌى١ٍغشٚي  

اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ 

C 

 2.6606 1.3657 21.1056 %20اٌذثظ 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20اٌذثظ
21.7278 1.3667 2.7483 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20عىشعبئً
21.2389 1.3659 2.5861 

LSD(0.05) V 0.1446 * 0.0003 * 0.0082 * 

LSD(0.05) T 0.1446 * 0.0003 * 0.0082 * 

LSD(0.05) C 0.1669 * 0.0003 * 0.0095 * 

LSD(0.05) V×T 0.7658 * 0.0013 * * 0.0886 

LSD(0.05) V×C 0.414 * 0.0007 * 0.0401 * 

LSD(0.05) C×T 0.7636 N.S *0.0013 0.7537 N.S 

LSD(0.05) C×T×V 0.5008 * 0.0009 * 0.0285 * 

 . N.S  :Non-Significant،  0.05انىتبئج معذل ثلاثت مكزراث،   *تىجذ فزوق معىىَت عهً مستىي    
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

قبل الخزن TSS تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائيةفي تركيزالمواد الصلبة الذائبة الكلية. 1الشكل 
 ( وقت الصفر)

 Glycerol%5

 %20دبس  

 Glycerol%5% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في معامل الأنكسار  قبل . 2الشكل 
 (وقت الصفر ) الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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   الحراريةالمعاملات -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في اللون قبل الخزن     . 3الشكل 
 (  وقت الصفر) 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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 انفحىص انكُمُبئُت :
 -:   Moisture. انزطىبت 1
( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد 2ِٓ اٌّؼشٚف اْ اٌشؽٛثخ ٟ٘ ِؼ١بس ٌى١ّخ اٌّبء اٌّٛعٛد فٟ اٌّبدح اٌغزائ١خ، ٠ٚج١ٓ اٌغذٚي)    

فٟ ٔغجخ اٌشؽٛثخ ٌلاطٕبف اٌضلاصخ، ٠ٚزؼؼ اْ ِزٛعطبد ٔغجخ اٌشؽٛثخ لذ اصدادد فٟ الاطٕبف فمذ اسرفؼذ  اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ

ٌلاطٕبف اصسق   19.7500، 19.7500، 20.4583فٟ ِؼبِلاد اٌغ١طشح اٌٝ  16.5000 ،17.5000، 17.5000إٌغجخ ِٓ  

َ 130اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚأػٍٝ ل١ّخ ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
°

% +  20عىش عبئً  ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ 

طٕبف ٚاٌؾشاسح ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ،  اْ ٘زٖ ( اٌزؤص١ش اٌضلاصٟ ٌلا4)ٚ ٠ٛػؼ اٌشىً ٌٍظٕف اصسق اصسق،   % 5اٌى١ٍغشٚي 

اٌض٠بدح عبءد ثغجت  غّش اٌزّٛس فٟ ِؾب١ًٌ اٌز١ٍّغ ) اٌى١ٍغشٚي ، دثظ ، دثظ + اٌى١ٍغشٚي ، عىش عبئً + اٌى١ٍغشٚي ( ٚػٕذ 

ً اٌؾم١مخ اٌزٟ عض٠ئبد اراثخ ِبدح ِب فٟ اٌّبء فبٔٗ ٠طٍك ػٍٝ ِض٠غّٙب ِؾٍٛي، ٚاْ ِؾب١ًٌ اٌز١ٍّغ اٌّغزخذِخ ٟ٘ ِٓ ٔٛع اٌّؾب١ٌ

اٌّبدح لارزؤ٠ٓ ػٍٝ اٌشغُ ِٓ أٔٙب رزٚة ثىبٍِٙب فٟ اٌّبء، ٚرؾذس الاراثخ فٟ ٘زٖ اٌؾبٌخ ٔز١غخ ٌزغبرة ا٢طشح ا١ٌٙذسٚع١ٕ١خ فٟ 

         خ اٌّبء ِغ اٌّغب١ِغ اٌمطج١خ ٌٙزٖ اٌغض٠ئبد ، وّب ٘ٛ اٌؾبي فٟ اراثخ اٌغىش فٟ اٌّبء ، ٚأغٍت ِؾب١ًٌ اٌز١ٍّغ ٟ٘ ِٛاد عىش٠

 . ] 19[) اٌى١ٍغشٚي ٚاٌذثظ ٚاٌغىش اٌغبئً (، 

 -: Total Ash. انزمبد انكهٍ 2
ٚ٘ٛ رٌه اٌّشزك ِٓ أٔغغخ إٌجبد ٔفغٙب،  Physiological Ashاْ اٌشِبد اٌىٍٟ ٠زؼّٓ وً ِٓ اٌشِبد اٌفغ١ٌٛٛعٟ،      

، ٚ٘ٛ اٌّزجمٟ ِٓ اٌّٛاد اٌخبسع١خ ِضً اٌشِبي ٚاٌزشثخ اٌٍّزظمخ ثغطؼ non-Physiological Ash ٚاٌشِبد غ١ش اٌفغ١ٌٛٛعٟ 

ٚاٌزٟ ٟ٘ فٟ اٌغبٌت ػٕبطش الارشثخ اٌم٠ٍٛخ وبٌظٛد٠َٛ  ثبٌّبء ٚاٌشِبد اٌزائت ػجبسح ػٓ ا٠ٛٔبد اٌؼٕبطش اٌزائجخ ] 20[إٌجبد 

ش اٌزائت ثبٌّبء ف١ّضً ػٕبطش اٌىبٌغ١َٛ ٚاٌّغٕغ١َٛ ٚاٌجٛربع١َٛ ٚاٌزٟ ٠ّىٓ اٌزبوذ ِٕٙب ِٓ خلاي ل١بط اٌمبػذ٠خ ، أِب اٌشِبد غ١

، ٚاٌزٟ رؾذد ٔغجخ اٌشِبد غ١ش اٌزائجخ فٟ اٌؾبِغ و١ّخ اٌغ١ٍىب اٌّٛعٛدح فٟ اٌشِبي ٚاٌزشثخ اٌغ١ٍىٛث١خ ] 21[ٚاٌغ١ٍىبد 

Silicanans earth ]22 [ الاخشٜ غ١ش اٌزائجخ  ٚوّب ٘ٛ ِؼشٚف فبْ ٘زا ٠ذي ػٍٝ رٍٛس إٌّزٛط ثبٌشًِ ٚاٌّشوجبد اٌغ١ٍٛو١ٔٛخ

،  ٚرزٛلف و١ّخ اٌشِبد [23] ثبٌؾبِغ ٚاٌزٟ ٠ّىٓ اػزّبد٘ب وّم١بط ٠ج١ٓ ِذٜ ٔظبفخ اٌّٛاد الا١ٌٚخ اٌذاخٍخ فٟ أٔزبط ٘زا إٌّزٛط 

 . 3] [فٟ اٌزّٛس ػٍٝ ػٛاًِ ػذح ِٕٙب ٔٛع اٌضّبس،ٚٔٛع اٌزشثخ، ِٚبء اٌغمٟ، ٚاٌغّبد اٌّغزؼًّ

خ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚرذاخٍٙب ِؼآ فٟ إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍشِبد اٌىٍٟ ٌلاطٕبف اٌضلاصخ، ( رؤص١ش اػبف٠2ٛػؼ اٌغذٚي ) 

، ٠ٚ1.4500زؼؼ اْ إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍشِبد اصدادد ِغ اٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٌٍظٕف  فمذ اسرفؼذ ٔغجخ اٌشِبد اٌىٍٟ ِٓ  

% ٌلاطٕبف اصسق اصسق،  1.566، 1.3625، 1.5791دْٚ أػبفخ( اٌٝ % فٟ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح )ِٓ   5300 .1.3200،1

َ 120ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، فمذ ثٍغذ أػٍٝ ل١ّخ ٌٙب ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
°

%  5، ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ اٌى١ٍغشٚي 

 ِغ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ . ( اٌزذاخً اٌضلاصٟ ٌلاطٕبف ِغ اٌذسعبد اٌؾشاس٠خ5ٌٍظٕف اصسق اصسق، ٠ٚٛػؼ اٌشىً )

 -. انزمبد غُز انذائب :2-1

( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚالاطٕبف فٟ ٔغجخ اٌشِبد غ١شاٌزائت ٌلاطٕبف اصسق اصسق ٠2ج١ٓ اٌغذٚي)    

 خ اٌظٕف ِٓ اٌشِبد غ١شاٌزائت .٠ٚلاؽع اْ اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ اصشد فٟ ص٠بدح ٔغج، ٚالاثشا١ّٟ٘ ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ

 0.0158، 0.0196، 0.0150ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ِٓ دْٚ أػبفخ اٌٝ   0.0152، 0.0191، 0.0145فمذ اسرفؼذ إٌغجخ ِٓ 

َ 120ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ . ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ
°

%+  20ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ دثظ  

 ( اٌزؤص١ش ث١ٓ الاطٕبف ٚدسعبد اٌؾشاسح ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ.6ٌٍظٕف الاثشا١ّٟ٘، ٚ ٠ٛػؼ اٌشىً) % 5اٌى١ٍغشٚي 

 -. انزمبد انذائب :2-2

( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚالاطٕبف فٟ ٔغجخ اٌشِبد اٌزائت ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٠2ٛػؼ اٌغذٚي)    

فمذ  ٠ٚلاؽع اْ اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ اصشد فٟ ص٠بدح ٔغجخ اٌظٕف ِٓ اٌشِبد اٌزائت  اٌزٛاٌٟ،ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ 

ٌلاطٕبف  1.5494، 1.3409، 1.5631ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ِٓ دْٚ أػبفخ اٌٝ  1.5148،  1.4355،1.3009اسرفؼذ إٌغجخ ِٓ 

َ 120اٌؾشاس٠خ  اصسق اصسق ٚالاثشا١ّٟ٘ ٚاٌض٘ذٞ ، ٚثٍغذ أػٍٝ ٔغجخ ػٕذ اٌّؼبٍِخ
°

%  5ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ اٌى١ٍغشٚي  

 ( اٌزؤص١ش اٌّزذاخً ٌلاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ فٟ ٔغت اٌشِبد اٌزائت.7ٌٍظٕف اصسق اصسق،  ٠ٛػؼ اٌشىً)
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 (:رؤص١ش الاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ػٍٝ اٌظفبد اٌى١ّ١بئ١خ .2عذٚي)

 اٌشِبد اٌىٍٟ اٌشؽٛثخ آٌّؼبٍِخ
 اٌشِبد غ١ش

 اٌزائت
 اٌشِبد اٌزائت

 ِؼبٍِخاٌغ١طشح

 )ِٓ دْٚ اػبفخ(

 1.4355 0.0145 1.4500 17.5000 اصسق اصسق

 1.3009 0.0191 1.3200 17.5000 الاثشا١ّٟ٘

 1.5148 0.0152 1.5300 16.5000 اٌض٘ذٞ

 Vالاطٕبف 

 1.5631 0.0150 1.5791 20.4583 اصسق اصسق

 1.3409 0.0196 1.3625 19.7500 الاثشا١ّٟ٘

 1.5494 0.0158 1.5667 19.7500 اٌض٘ذٞ

اٌّؼبِلاد 

 Tاٌؾشاس٠خ

120 19.9167 1.5083 0.0172 1.4867 

125 19.7917 1.5583 0.0182 1.5402 

130 20.2500 1.4417 0.0151 1.4265 

 1.4501 0.0152 1.4667 20.0000 %5اٌى١ٍغشٚي  

اٌّؼبِلاد 

 Cاٌى١ّ١بئ١خ 

 1.5080 0.0184 1.5278 20.0000 %20اٌذثظ 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20اٌذثظ
20.0000 1.4944 0.0169 1.4761 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20عىشعبئً
19.9444 1.5222 0.0167 1.5037 

LSD(0.05) V 0.3964 * 0.1477 * 0.007 N.S 0.1441 * 

LSD(0.05) T 0.3964 * 0.1477 N.S 0.007 N.S 0.1441 N.S 

LSD(0.05) C 0.4577 N.S N.S 0.1705 0.0081 N.S 0.1664 N.S 

LSD(0.05) V×T 0.5988 * 0.2328 * 0.0101 N.S 0.2276 * 

LSD(0.05) V×C 0.7627 * 0.2768* 0.0116 N.S 0.2713 * 

LSD(0.05) C×T 0.8279 * 0.2914 * 0.012 N.S 0.2871 * 

LSD(0.05) C×T×V 1.373* 0.5115 * 0.0244 N.S 0.4991 * 

 . N.S  :Non-Significant،  0.05انىتبئج معذل ثلاثت مكزراث،   *تىجذ فزوق معىىَت عهً مستىي 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في صفة الرطوبة قبل الخزن . 4الشكل 
 (  وقت الصفر) 

 Glycerol5%
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في صفة الرماد الكلي . 5الشكل 
 (   وقت الصفر) قبل الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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 -. الأس انهُذروجُىٍ :3
اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٚ٘ٛ رؼج١ش ػٓ رشو١ض ا٠ٛٔبد ا١ٌٙذسٚع١ٓ فٟ اٌّغزخٍض اٌّبئٟ ٌزّٛس، ار ٠ّزبص ػظ١ش اٌزّش ثزؤص١ش     

اٌؾبِؼٟ اٌؼؼ١ف ٚرٌه ثغجت أؽزٛائٗ ػٍٝ اٌؼذ٠ذ ِٓ الأؽّبع اٌؼؼ٠ٛخ، وّب أْ رؾذ٠ذ اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٌٗ فبئذح فٟ عٛدح 

ٚوزٌه اٌغ١طشح ػٍٝ ػ١ٍّبد اٌزش٠ٚك ٚ فٟ اٌغ١طشح ػٍٝ ّٔٛ الأؽ١بء [1] ؽّٛػخ اٌزّٛسفبلأطٕبف الأوضش عٛدح ٘ٝ الألً 

 .] 3 [اٌّغٙش٠خ ٚالأض٠ّبد

P ( رؤص١ش اطٕبف اٌزّٛس ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ثظٛسح ِزذاخٍخ فٟ طفخ  ٠3ٛػؼ اٌغذٚي) 
H 

ٌلاطٕبف اٌضلاصخ ٚػٍٝ 

اٌزٛاٌٟ، 
 

فٟ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ِٓ  5.9500، 6.4000، 6.3500خ الاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ِٓ ٚرج١ٓ اٌزمبسة فٟ ل١ُ اٌّزٛعطبد ٌظف
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في صفة الرماد غير . 6الشكل 
 (   وقت الصفر) الذائب قبل الخزن 

 Glycerol5%
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 Glycerol% +20دبس 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في صفة الرماد الذائب . 7الشكل 
 (   وقت الصفر) قبل الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚثٍغذ اػٍٝ ل١ّخ  6.0083، 6.54167، 6.3625دْٚ أػبفخ اٌٝ 

َ 120ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
°
( ٠ج١ٓ اٌزذاخً ث١ٓ الاطٕبف  8% ٌٍظٕف الاثشا١ّٟ٘ ، ٚاٌشىً ) 5ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ اٌى١ٍغشٚي  

 ٚدسعبد اٌؾشاسح ِٚؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ػٍٝ ٘زٖ اٌظفخ .
 

 -:         الاستذارة انضىئُت .4
اٌّغزمطت أِب اٌٝ ا١ّ١ٌٓ أٚ اٌٝ ا١ٌغبس، ِٚٓ دسعخ اعزذاسح اٌؼٛء ٟ٘ طفخ ١ِّضح ٌٍغىش٠بد ٚاٌزٟ ٌٙب خبط١خ رذ٠ٚش اٌؼٛء      

 . ] 17 [٠زُ رمذ٠ش رشو١ض عىش اٌىٍٛوٛص فٟ اٌّغزخٍض اٌّبئٟ ِٓ ٘زٖ اٌظفخ اٌزٟ رغزؼًّ وزشخ١ض ٚرمذ٠ش   خلاٌٙب

ؽع اْ ( رؤص١ش اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٚرذاخٍٙب ِؼآ فٟ ِؾزٜٛ اٌظٕف ِٓ عىش اٌىٍىٛص، ٠ٚلا٠3ج١ٓ اٌغذٚي) 

 4.1000، 4.1433، 4.2067اػبفخ اٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ اصشد فٟ ص٠بدح ِؾزٜٛ اٌظٕف ِٓ عىش اٌىٍىٛصفمذ اسرفغ اٌّؾزٜٛ ِٓ 

ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ  4.4725، 4.4854، 4.4725فٟ ِؼبِلاد اٌغ١طشح )ِٓ دْٚ اػبفخ( اٌٝ  

َ 120ٍخ اٌؾشاس٠خ اٌزٛاٌٟ ٚوبْ أػٍٝ رشو١ضػٕذ اٌّؼبِ
 °

% ٌٍظٕف  5% + اٌى١ٍغشٚي  20ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ عىش عبئً 

 ل١ُ اٌزذاخً ث١ٓ الاطٕبف ٚاٌؾشاسح ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ . ) ٠ٚ9ٛػؼ اٌشىً) اٌض٘ذٞ،
 

 -انسكزَبث : .5
 -انسكزَبث انمختزنت : .5-1

ٚاٌى١ّ١بئ١خ ثظٛسح ِزذاخٍخ فٟ و١ّخ اٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ ٌلاطٕبف ( رؤص١ش الأطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٠3ج١ٓ اٌغذٚي)    

 ، 063.900اٌضلاصخ، أْ اٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ ادد اٌٝ ص٠بدح ِؼ٠ٕٛخ فٟ و١ّخ اٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ ، فمذ اسرفؼذ اٌم١ُ ِٓ 

ٌلاطٕبف اصسق  57.9417، 64.1167، 64.7917ٌلاطٕبف فٟ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ِٚٓ دْٚ أػبفخ اٌٝ   61.9500،55.8500

130َاصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚثٍغذ أػٍٝ ل١ّخ ٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ ػٕذ دسعخ ؽشاسح 
 °

%+ 20ِٚؼبٍِخ اٌذثظ 

 ( اٌزؤص١ش اٌزذاخً اٌضلاصٟ ٌلاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ .10% ٌظٕف اصسق اصسق، ٠ٚٛػؼ اٌشىً )5اٌى١ٍغشٚي

 -ُت :انسكزَبث انكه .5-2

( رؤص١شالأطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌؾشاس٠خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ثظٛسح ِزذاخٍخ فٟ و١ّخ اٌغىش٠بد اٌى١ٍخ ٌلاطٕبف اٌضلاصخ،  ٠3ج١ٓ اٌغذٚي)     

فٟ  66.2000، 70.9500، 68.8000أْ اٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ ادد اٌٝ ص٠بدح ِؼ٠ٕٛخ فٟ و١ّخ اٌغىش٠بد اٌى١ٍخ فمذ اسرفؼذ اٌم١ُ ِٓ 

ٌلاطٕبف اصسق اصسق، ٚالاثشا١ّٟ٘، ٚاٌض٘ذٞ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، ٚوبٔذ  68.5208، 71.8375، 69.6792طشح اٌٝ ِؼبِلاد اٌغ١

َ 120أػٍٝ ل١ّخ ػٕذ اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ 
°

( اٌزذاخً ث١ٓ 11% ٌٍظٕف الاثشا١ّٟ٘، ٠ٚٛػؼ اٌشىً ) 20ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ دثظ  

 الاطٕبف ٚاٌؾشاسح ٚاٌّؼبٍِخ اٌى١ّ١بئ١خ .
 

 (:رؤص١ش الاطٕبف ٚاٌّؼبِلاد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ػٍٝ اٌظفبد اٌى١ّ١بئ١خ .3عذٚي)

 اٌغىش٠بد و١ٍخ اٌغىش٠بد ِخزضٌخ رشو١ضاٌىٍٛوٛص الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ آٌّؼبٍِخ

 ِؼبٍِخاٌغ١طشح

)ِٓ دْٚ 

 اػبفخ(

 68.8000 63.9000 4.2067 6.3500 اصسق اصسق

 70.9500 61.9500 4.1433 6.4000 الاثشا١ّٟ٘

 66.2000 55.8500 4.1000 5.9500 اٌض٘ذٞ

 Vالاطٕبف 

 69.6792 64.7917 4.4725 6.3625 اصسق اصسق

 71.8375 64.1167 4.4854 6.5417 الاثشا١ّٟ٘

 68.5208 57.9417 4.4725 6.0083 اٌض٘ذٞ

اٌّؼبِلاد 

 Tاٌؾشاس٠خ

120 6.4333 4.5483 62.2000 69.8833 

125 6.2125 4.4596 62.0875 69.8958 

130 6.2667 4.4225 62.5625 70.2583 

 69.2778 60.8556 4.1694 6.3611 %5اٌى١ٍغشٚي  

اٌّؼبِلاد 

 Cاٌى١ّ١بئ١خ 

 70.2000 62.0389 4.3483 6.3278 %20اٌذثظ 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20اٌذثظ
6.2500 4.5094 62.7722 70.4667 

%+ 5اٌى١ٍغشٚي 

 %20عىشعبئً
6.2778 4.8800 63.4667 70.1056 

LSD(0.05) V 0.0784 * 0.0636 * 0.6611 * 0.604 * 

LSD(0.05) T 0.0784 * 0.0636 * 0.6611 N.S 0.604 N.S 

LSD(0.05) C 0.0905 * 0.0734 * 0.7634 * 0.6974 * 

LSD(0.05) V×T 0.1893 * 0. 302 N.S *1.4541 *1.1538 

LSD(0.05) V×C 0.2435 * 0.147 * 1.2100 * 1.2595 * 

LSD(0.05) C×T 0.3475 * 0.1381 * 4.1116 N.S 2.1244 N.S 

LSD(0.05) C×T×V 0.2715 * 0.2203 * 2.2903 * 2.0923 * 

 . N.S  :Non-Significant،  0.05انىتبئج معذل ثلاثت مكزراث،   *تىجذ فزوق معىىَت عهً مستىي 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف
تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في الاس الهيدروجيني . 8الشكل 

 (   وقت الصفر) قبل الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في تركيز الكلوكوز قبل . 9الشكل 
 (وقت الصفر ) الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 
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 انتىصُبث :
ٔٛطٟ ثزٛعغ ٘زٖ اٌذساعخ ثؾ١ش ٠ّىٓ أزبط اٌزّٛس اٌٍّّؼخ رغبس٠ب ٚرٌه ٠ؾزبط اٌٝ اٌذساعبد اٌزٟ رزؼٍك ثبلإٔزبط اٌش٠بدٞ     

ٚرظ١ُّ ِٕظِٛبد ٌٙزا اٌغشع ٚاٌىٍفخ الالزظبد٠خ ، اعزخذاَ ؽش٠مخ اٌز١ٍّغ ٌٍزّٛس ػٍٝ ٔطبق ِؼٍّٟ ٚفك رظب١ُِ ٕ٘ذع١خ ِلائّخ 

ٍّّؼخ فٟ اٌظٕبػبد اٌغزائ١خ وؾٍٜٛ ثؼذ أػبفخ اٌّىغشاد ا١ٌٙب ٚرغ١ٍفٙب ثطشائك ع١ٍّخ ٚعزاثخ ٌٍظٕبػخ ، اعزخذاَ اٌزّٛس اٌ

 ٌٍّغزٍٙه ٚثزٌه ٠ظجؼ ٌذ٠ٕب غزاء ِزىبًِ ِٓ إٌبؽ١خ اٌزغز٠ٚخ ٚاٌظؾ١خ خظٛطبَ ٌلاؽفبي . 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في كمية السكريات . 10الشكل 
 (  وقت الصفر) المختزلة قبل الخزن 

 Glycerol5%

%20دبس    

% +20دبس  Glycerol 

%5% + 20سكرسائل  Glycerol 
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 المعاملات الحرارية -الاصناف

تأثير الأصناف والمعاملات الحرارية والمعاملات الكيميائية في كمية السكريات . 11الشكل 
 (   وقت الصفر) الكلية قبل الخزن 

 Glycerol5%

 %20دبس  

 Glycerol% +20دبس 

 Glycerol%5% + 20سكرسائل 



 2013انعذد الاول / عهمٍ /  -انمجهذانحبدٌ عشز –مجهت جبمعت كزبلاء انعهمُت   

103 

 انمصبدر :   
 .  datepalms.net-www.iraqiاٌزّش ٌٕخٍخ اٌؼشال١خ اٌشجىخاٌزّش غزاء ٚدٚاء .  .2011اثشا١ُ٘، ػجذ اٌجبعؾ ػٛدح.  - 1

  ٔخٍخ اٌزّش ع١ذح اٌشغش ٚدسح اٌضّش. دائشح اٌّىزجخ اٌٛؽ١ٕخ، اٌٍّّىخ الاسد١ٔخ اٌٙبش١ّخ .  .2010-2009اٌؼى١ذٞ، ؽغٓ خبٌذ ؽغٓ.  - 2
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  ٌٍظٕبػبد اٌغزائ١خ، الاِبٔخ اٌؼبِخ، ثغذاد .

ٔخٍخ اٌزّش ِبػ١ٙب ٚؽبػش٘ب ٚاٌغذ٠ذ فٟ صساػزٙب ٚطٕبػزٙب ٚرغبسرٙب. ٚصاسح اٌضساػخ اٌؼشال١خ،  .1972اٌجىش، ػجذ اٌغجبس.   - 5

   ِطجؼخ اٌؼبٟٔ، ثغذاد . اٌؼشاق .

6-Rygg, G. L. 1944.Glazing and hydrating dates .Ann.Rep .Date Growers
,
 Inst.,21:7-10.        

7- Aubrun , P. G. 1948 .La date dans I
,
economie de conditionnement et de transformation de Ia date in 

Tunisia . Econ.Soc.Tunis.,Bul  .23:50- 57.   

8-Schiller , F . H .,Maier , V . P . 1959 . Research on dates and date  products . Date Grower 
,
s Inst . 

Rpt. ,36 : 11-13. 

 9 - Dowson, V. H. W . 1962. Dates handling, processing and packing  Shinwari MA .1993. Date palm. 

In Encyclopaedia of Food  Science, Food Technology & Nutrition , vol. 2, eds Macrae R, Robinson 

RK & Sadler MJ, pp. 1300 _/1305. London: Academic   Press. JFST.5,3. 

 10- Mikki. M. S.al. 1977. Study on glazing dates. Palm and Dates Research Center .Tech. Bull. 5/77 

.Baghdad, Iraq.  

 .  datepalms-www.iraqiاٌزّش ٌٕخٍخ اٌؼشال١خ .ؽّب٠خ اٌزّٛس ِٓ اٌؾششاد ثؼذ اٌغٕٟ، اٌشجىخ 2011ػجذاٌؾغ١ٓ، ػٍٟ .  -11

12- Al-Shakir, S. A.  H. 1986. Effect of Vapor Gard and Some Preservatives On the quality of Date 

Fruits (Zahdi.cv.) at Rutab Stage During  Cold Storage. Agri. & Water Resources. Research Center 

Sc.,  Baghdad, Iraq. 

13-  Kenneth, N. Thompson, R., Johnson, A., Norman, E., and Clinton, L. 1974. Process for isomer 

zing glucose to fructose. Cited from Al-   Nedawy, A.A. 2000. kinetic study of isomerization of 

glucose to  fructose using zeolite resin and sodium aluminates under sonication.    Thesis Submitted 

to Council of the College of Agriculture at the  University of Baghdad) .        

14 - A.O.A.C.1980.Official method of analysis.13
th

ed.Association of official analysis chemises, 

Washington ,D .C. 
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