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حأثيز اسخخذاو حزاكيش يخخهفت يٍ عصيز انعُب في ححسيٍ بعض انصفاث انفيشياويت نهحىو انكباش انعىاسيت انًسُت انًخشَت 

 نفخزاث حجًيذ يخخهفت

سياد يحًذ عىاد انشهزني
1
يحفىظ خهيم عبذ الله        

1
 

1
 كهيت انشراعت - جايعت حكزيج 

 ياظغرٛش نهثاؼس الأٔلانثؽس يغرم يٍ سعانح 

 انخلاصت
، ار ذى اعرؼًال نؽى انغُى انًؽهٙ )انؼٕاعٙ( 2017/آب/25/آراس ٔنغاٚح 15أظشٚد ْزِ انذساعح فٙ يخرثشاخ كهٛح انضساػح/ظايؼح ذكشٚد نهًذج يٍ 

طلاغ انذٍٚ، ٔذى فشو ٔخهؾ انهؽى  عُٕاخ ذمشٚثا يٍ )نؽى انفخز يُضٔع انذٍْ( ذى ششاؤِ يٍ الأعٕاق انًؽهٛح نمؼاء انذٔس فٙ يؽافظح 4تؼًش 

( يؼايهح انغٛطشج ) تذٌٔ إػافاخ( ذى إػافح يغؽٕق انؼُة انخاو ذشكٛض T1( يؼايلاخ، ػذخ انًؼايهح الأٔنٗ )6ٔذعُٛغّ، شى لغًد تؼذْا إنٗ عد )

(، ٔإػافح يغرخهض T4( ٔانشاتؼح )T3صانصح )% انٗ انًؼايهرٍٛ إنٗ ان6% ٔ 3(، ٔإػافح يغرخهض انؼُة انًائٙ ترشكٛض T2% إنٗ انًؼايهح انصاَٛح )4

(، ٔتٕالغ خًغح يكشساخ نكم يؼايهح، ٔذى ؼفع انًُارض فٙ أكٛاط يٍ T6( انغادعح )T5% إنٗ انًؼايهرٍٛ انخايغح )6% ٔ 3انؼُة انكؽٕنٙ ترشكٛض 

4انثٕنٙ أشٛهٍٛ يفشغح يٍ انٕٓاء تانرعًٛذ )
o

 خ انفٛضٚائٛح ٔلذ أظٓشخ انُرائط يا ٚأذٙ:( ٕٚيا نؽٍٛ إظشاء انفؽٕطا60، 30، 1و( ٔنًذج )

 فٙ لًٛح الأط انٓٛذسٔظُٛٙ تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح. (P<0.05)ذفٕق يؼايهح انغٛطشج )تذٌٔ اػافاخ( يؼُٕٚا  -1

 %( فٙ َغثح انفمذ تؼذ انطثخ.3%( ٔيغرخهض انؼُة انًائٙ )4ذفٕق انًؼايلاخ انًؼاف نٓا يغؽٕق انؼُة انخاو ) -2

 فٙ َغثح انفمذ تؼذ انرزٔٚة. (P<0.05)%( يؼُٕٚا 4انًؼايلاخ انًؼاف نٓا يغؽٕق انؼُة انخاو ) اَخفاع -3

 فٙ لاتهٛح انهؽى ػهٗ ؼًم انًاء. (P<0.05)%( إنٗ ؼظٕل اَخفاع يؼُٕ٘ 3أدخ إػافح يغرخهض انؼُة انكؽٕنٙ ) -4

 ٔيذج ذأشٛش انخضٌ تانرعًٛذ فكاَد انُرائط كاٜذٙ:

 ح فٙ ذمذٚش الأط انٓٛذسٔظُٛٙ.نى ذلاؼع أ٘ فشٔق يؼُٕٚ -1

فٙ َغثح انفمذ تؼذ انطثخ، تًُٛا اَخفؼد يؼُٕٚا فٙ َغثح انفمذ تؼذ انرزٔٚة ٔانماتهٛح ػهٗ ؼًم  (P<0.05)كاٌ نطٕل فرشج انخضٌ صٚادج يؼُٕٚح  -2

 انًاء.

 .انًسُت انعىاسيت عصيز، انعُب، انصفاث انكيًياويت، انكباشانكهًاث انًفخاحيت: 

The effect of using different concentration of grape juice in improving some physical 

properties of old Awasi rams meat which have been stored for different periods of freezing 
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Abstract 
   This study was performed at the College of Agriculture labs/Tikrit University on March 15 to August 25, 2017. The local 

Awassi sheep (age of 4 years) meat was used, the meat of the lamb leg and the fat was removed. It was bought from local 

market of Al-Dour County/ Sala Din governorate, then the extra lean meat was ground and homogenized. The ground and 

homogenized meat was divided into six treatments. T1 was the control treatment (no addition). T2 the grape powder was added 

at 4% concentration, T3 the grape liquid extract at 3% concentration was added. T4 the grape liquid extract at 6% was added, 

T5 grape alcoholic liquid extract at 3% concentration was added, and T6 in which the grape alcoholic extract was added at 6% 

concentration. The replications were five for each treatment. The samples were kept in air vacuumed polyethylene bags in the 

fridge at 4ºC for times of 1, 30, and 60 days until the qualitative chemical, physical, and bacteriological tests. The results of 

grape powder and aqueous and alcoholic liquid extracts of treated meat showed the followings: 

1. The control treatment (no addition), showed a significant difference (p<0.05), on the pH compared to other treatments. 

2. The treatments of raw grape powder 4% and aqueous grape extract 3% dominated in the lost percent after cooking. 

3. There was a significant (p<0.05), reduction in the lost portion after meat de-freezing with grape raw powder 4%. 

4. The addition of alcoholic grape extract at 3% caused a significant decrease (p<0.05), of the meat capacity of holding 
water. 

The results of freezing storage effects times showed the followings: 

1. No significant differences were seen on the PH. 

2. The length of storage time caused a significant increase (p<0.05), in the lost percent after cooking. 

3. The storage length time significantly (p<0.05), increased the determined of total bacteria, and a significant difference of 

cold favored bacteria. 
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 انًمذيت

انكصٛش يٍ تهذاٌ انؼانى إر ذزتػ ركٕس ْزِ انؽٕٛاَاخ تأػًاس الم ذؼذ الأغُاو يٍ انًظادس انشئٛغٛح لإَراض انهؽٕو فٙ 

يٍ عُح فٙ ؼٍٛ ذغرثؼذ انؽٕٛاَاخ انكثٛشج َرٛعح اَخفاع لاتهٛرٓا الاَراظٛح إر ذظثػ ذشتٛرٓا غٛش الرظادٚح ٔنغشع الإعرفادج 

نك ٚرٕظة اٚعاد ٔعائم نغشع يٍ نؽٕو ْزِ انؽٕٛاَاخ لا تذ يٍ انثؽس ػهٗ ذماَاخ ظذٚذج تٓذف ذؽغٍٛ خٕاص نؽٕيٓا نز

ذؽغٍٛ طفاخ ظٕدج ْزِ انهؽٕو ٔانرٙ ذشًم انطشأج ٔانؼظٛشٚح ٔانُكٓح ٔنٌٕ انهؽى ٔدسظح انرؼشق ٔانُغعح انرٙ ذؼذ انًمٛاط 

إٌ انخغائش انغزائٛح ٔالالرظادٚح انُاظًح ػٍ لظش ػًش خضٌ انهؽٕو ٔيُرعاذٓا ْٕ  (.Reynolds ،2011انشئٛظ نهًغرٓهك )

( Free radcalsطٕس انغشٚغ نهًشكثاخ انصإَٚح انًركَٕح فٙ انهؽٕو ٔاَراض يشكثاخ عايح يٍ ظزٔس ؼشج )تغثة انر

إٌ انًؼافاخ  (.2011ٔآخشٌٔ،  Choeْٔٛذسٔتٛشٔكغٛذاخ ٔانًانٌٕ انذٚٓاٚذ يٍ أكغذج الاؼًاع انذُْٛح غٛش انًشثؼح )

انرأكغذ٘، ٔانمذسج فٙ ذأخٛش ذطٕس ٔصٚادج انُكٓاخ غٛش انًشغٕتح  انطثٛؼٛح أشثرد انمذسج، ٔانفؼانٛح ػهٗ ذمهٛم ذأشٛشاخ انرضَخ

ٔذؽغٍٛ شثٕذٛح ٔفؼانٛح طثغاخ انهؽى نزنك صاد اْرًاو انثاؼصٍٛ َؽٕ دساعح خظائض ْزِ الاػافاخ انغزائٛح انطثٛؼٛح تشكم 

َٕاخ انطثٛؼٛح نلأغزٚح ٔانرٙ (. ذؼذ انًشكثاخ انفُٕٛنٛح انطثٛؼٛح، ٔانفٛرايُٛاخ يٍ انًكWeber ٔAntiparts ،2001كثٛش )

ذرشكض فٙ انؼذٚذ يٍ انفاكٓح ٔانخؼش ٔانؽثٕب ٔانثزٔس ٔانرٕاتم ٔالأػشاب ٔيشكضاخ انؼظائش، ٔلذ ذثٍٛ ايكاَٛح اعرؼًانٓا 

تُعاغ كًؼافاخ غزائٛح ؽثٛؼٛح فٙ ؼفع الأغزٚح ٔانهؽٕو إر ٚرمثهٓا انًغرٓهكٍٛ كَٕٓا يٕاد يُرعح تظٕسج ؽثٛؼٛح، ٔذشكم 

(. ٔلذ اذعٓد انذساعاخ لإٚعاد ذماَاخ انغشع يُٓا Serdaroglu ٔYilidz-Trup ،2004عاعٛا يٍ غزاء الإَغاٌ )ظضءا أ

، Johnsonذؽغٍٛ انظفاخ انُٕػٛح نهؽٕو انؽٕٛاَاخ انًغُح ٔصٚادج يذج خضَٓا يصم ذمُٛح انغًش، ٔانؽمٍ تانًؽانٛم انًهؽٛح )

(، نزنك صاد انثؽس َؽٕ ؽشائك ذطشٚح أيُٛح ذغٓى فٙ ذؽغٍٛ 2002شٌٔ، ٔآخ Wada(، ٔاعرخذاو الأَضًٚاخ انُثاذٛح )2009

ؽشأج انهؽٕو ٔتؼغ طفاذّ انُٕػٛح ٔتأػهٗ كفاءج ٔتألم كهفح. ٔيٍ ُْا ظاءخ ْزِ انذساعح ذغرٓذف اعرخذاو يغرخهظاخ 

انهؽٕو انكًٛٛائٛح ٔايكاَٛح انؼُة انًائٛح ٔانكؽٕنٛح كًؼافاخ إنٗ نؽٕو الأغُاو انًغُح نًؼشفح يذٖ ذأشٛشْا فٙ تؼغ طفاخ 

 اؽانح ػًشْا انخضَٙ.

 انًىاد وطزائك انبحث

 ححضيز يسحىق ويسخخهصاث انعُب انًائيت وانكحىنيت كًضافاث غذائيت: -1 

 جًع عيُاث انعُب: -1-1

ذشكٛا( يغ انثزٔس انكايم انُؼط ٔانرهٍٕٚ ٔانًؽفٕظ تًادج ؼافظح  ، انًُشأ:Red Turkishذى ششاء انؼُة )الاعى:  

Na2S3O5  يٍ الأعٕاق انًؽهٛح فٙ يؽافظح طلاغ انذٍٚ، تؼذ رنك ذى إصانح شًاس انؼُة يٍ انؼُالٛذ شى َظفد ٔغغهد تانًاء

40انًمطش. ٔظففد فٙ فشٌ انرعفٛف ػهٗ دسظح ؼشاسج 
o

انؼُة انًعففح تاعرؼًال و نؽٍٛ انعفاف شى أظشٚد ػًهٛح ؽؽٍ نصًاس 

يهى( ٔتؼذْا ذى إيشاسْا 1يطؽُح كٓشتائٛح نهؽظٕل ػهٗ يغؽٕق يرعاَظ شى غشتم تإيشاسِ ػهٗ يُخم َاػى الأٔل تمطش )

4يهى. تؼذْا ؼفع انًغؽٕق انُاػى فٙ ؼأٚاخ صظاظٛح يؼرًح َٔظٛفح فٙ انصلاظح  0.5( Meshػهٗ يُخم آخش تمطش )
o

و نؽٍٛ 

 الاعرؼًال.

 يز انًسخخهص انًائي نهعُب:ححض -1-2

 (2010ٔآخشٌٔ،  Amensourنهؽظٕل ػهٗ انًغرخهض انًائٙ نهؼُة اذثؼد انطشٚمح انرٙ ركشْا ) 

  ححضيز انًسخخهص انكحىني نهعُب: -1-3

 (Nanasombat  ٔLohasupthawee ،2005ذى ذؽؼٛش انًغرخهض انكؽٕنٙ نًغؽٕق انؼُة تؽغة ؽشٚمح ) 

 نهحى:انفحىصاث انفيشيائيت  -1-4

 (:PHالأص انهيذروجيُي ) -1-4-1

 (2008ٔآخشٌٔ،  Vermaذى لٛاط الأط انٓٛذسٔظُٛٙ ؼغة انطشٚمح انًزكٕسج يٍ لثم ) 

 انفمذ بعذ انخذويب: -3-4-1

غى( 5(، إر ذى أخز ٔصٌ )Young & Lyon ،1997ذى ذمذٚش َغثح انفمذ تؼذ انرزٔٚة ؼغة انطشٚمح انرٙ ٔطفٓا ) 

4ج يٍ كم يؼايهح شى ذشكد ْزِ انؼُٛاخ فٙ انصلاظح ػهٗ دسظح ؼشاسج يٍ ػُٛاخ انهؽى انًعًذ
o

عاػح. ٔأػٛذ ٔصٌ  24و نًذج 

انؼُٛاخ تؼذ ذُشٛفٓا ٔإصانح انغٕائم يٍ عطػ ػُٛاخ انهؽى تاعرؼًال أٔساق انرششٛػ، ٔذى ؼغاب َغثح انفمذ تؼذ انرزٔٚة ؼغة 

 انًؼادنح:

     
ٔصٌ ػُٛح انهؽى انًعًذ ٔصٌ ػُٛح انهؽى تؼذ انرزٔٚة

ٔصٌ ػُٛح انهؽى لثم انرزٔٚة
     انفمذ تؼذ انرزٔٚة( ) 

  

 انفمذ إثُاء انطبخ: -3-4-2

(، فمذ أخز شلاشح ًَارض يٍ كم Purchas & Barton ،1976ذى لٛاط َغثح انفمذ إشُاء انطثخ اػرًادا ػهٗ ؽشٚمح ) 

أكٛاط تٕنٙ أشٛهٍٛ ٔغهمد تإؼكاو شى ؽثخد فٙ ؼًاو يائٙ ػهٗ دسظح غى( ٔٔػؼد ػهٗ اَفشاد فٙ  5يؼايهح )ٔصٌ انًُٕرض 
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70ؼشاسج 
o

4دلٛمح، تؼذْا عؽة انغائم يٍ انكٛظ ٔخضَد فٙ انصلاظح فٙ دسظح  90و نًذج 
o

عاػح، شى ٔصَد  24و نًذج 

 انًُارض تؼذ إصانح انغائم انًٕظٕد ػهٗ عطػ الإًَٔرض تٕسق ذششٛػ ٔؼغثد َغثح انفمذ كاٜذٙ:

     
نطثخا ٔصٌ انؼُٛح تؼذ  ٔصٌ انؼُٛح لثم انطثخ 

ٔصٌ انؼُٛح لثم انطثخ
 انفمذاٌ أشُاء انطثخ( ) 

 انماتهٛح ػهٗ ؼًم انًاء: -3-4-3

غى( يٍ كم 50(، ٔرنك تأخز )Dolatowski & Stasiak ،1998ذى اذثاع ؽشٚمح ) WHCنرمذٚش لاتهٛح ؼًم انًاء  

4دلٛمح ٔاؼذج، شى َثز انًضٚط تعٓاص انُثز انًشكض٘ فٙ دسظح ؼشاسج يم يٍ انًاء انًمطش نًذج  50يؼايهح ٔذعُٛغٓا يغ 
o

و 

 دلائك ٔؼغثٍ َغثح انماتهٛح ػهٗ ؼًم انًاء كًا فٙ انًؼادنح: 10دٔسج/دلٛمح نًذج  5000تغشػح 

    
ٔصٌ انًاء انًؼاف ٔصٌ انًاء تؼذ انُثز انًشكض٘

ٔصٌ الإًَٔرض
 لاتهٙ ؼًم انًاء( ) 

 انخحهيم الإحصائي: -1-4

فٙ ذؽهٛم انثٛاَاخ نذساعح ذأشٛش  SAS-Statistical Analysis System (2012)اعرؼًم انثشَايط الإؼظائٙ 

 Completely)( ؽثمد ذظًٛى ػشٕائٙ كايم 6×5انًؼايهح ٔانٕلد ٔذذاخهًٓا فٙ انظفاخ انًذسٔعح ٔفك ذعشتح ػايهٛح )

Randomized Design-CRD) خ تاخرثاس ٔلٕسَد انفشٔق انًؼُٕٚح تٍٛ انًرٕعطا(Duncan, 1955) .يرؼذد انثٛاَاخ 

  انًُٕرض انشٚاػٙ:

                         

 انُخائج وانًُالشت

انٗ ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح تٍٛ يؼايلاخ انرعشتح فٙ لًٛح الأط  1أشاسخ َرائط انرؽهٛم الاؼظائٙ فٙ انعذٔل سلى  

( تانًماسَح يغ 5.86( ار ععهد )P<0.05)يؼايهح انغٛطشج: تذٌٔ إػافاخ( يؼُٕٚا ) انٓٛذسٔظُٛٙ ار ذفٕلد انًؼايهح الأٔنٗ

تمٛح يؼايلاخ انرعشتح، فٙ ؼٍٛ نى َلاؼع ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ انصاَٛح ٔانصانصح ٔانشاتؼح ٔانخايغح ٔانغادعح 

رٕعؾ يذد انخضٌ فهى ذظٓش ٔظٕد فشٔلاخ ( ػهٗ انرٕانٙ، أيا تخظٕص ي5.63، 5.64، 5.61، 5.69، 5.57ٔانرٙ ععهد )

أيا فًٛا ٚرؼهك تانرذاخم تٍٛ انًؼايلاخ ٔفرشاخ  يؼُٕٚح نمًٛح الأط انٓٛذسٔظُٛٙ تٍٛ يذد انخضٌ ٔنكٍ ذٕظذ فشٔلاخ ؼغاتٛح.

ٔنٗ )تذٌٔ ٕٚو( ٔانًؼايهح الأ 1انخضٌ انًخرهفح فرثٍٛ ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح ار ذفٕلد انًؼايهح انصاَٛح نفرشج انخضٌ الأنٗ )

( ػهٗ انرٕانٙ يماسَح تثمٛح يؼايلاخ انرعشتح 5.98، 5.84( ار تهغد )P<0.05ٕٚو( يؼُٕٚا ) 60إػافاخ( نفرشج انخضٌ انصانصح )

ٕٚيا( ٔانًؼايهح انشاتؼح نفرشج  60نفرشاخ انخضٌ انًخرهفح، كًا أشاسخ انُرائط انٗ اَخفاع انًؼايهح انصاَٛح نفرشج انخضٌ انصانصح )

( ػهٗ انرٕانٙ تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح ٔنفرشاخ 5.53، 4.86( ار تهغد )P<0.05ٕٚيا( يؼُٕٚا ) 30صاَٛح )انخضٌ ان

 انخضٌ انًخرهفح.

(: حأثيز إضافت حزاكيش يخخهفت يٍ يسحىق انعُب انخاو ويسخخهصيه انًائي وانكحىني ويذة انخشٌ في ليًت الأص 1جذول )

 نفخذ انًفزوو وانًخشوٌ بانخجًيذ نهكباش انعىاسيت انًسُت.( في عضهت اPHانهيذروجيُي )

 فخزاث انخشٌ

 انًعايلاث
 يعذل انًعايهت ( يىو03خشٌ ) ( يىو33خشٌ ) ( يىو1خشٌ )

T1 
0.275 ± 5.88 

ab 

0.007 ± 5.73 

bc 

0.127 ± 5.98 

a 

0.122 ± 5.86 

a 

T2 
0.262 ± 5.84 

a 

0.058 ± 4.99 

b 

0.432 ± 4.86 

c 

0.208 ± 5.57 

b 

T3 
0.389 ± 5.64 

bc 

0.056 ± 5.60 

bc 

0.170 ± 5.84 

ab 

0.135 ± 5.69 

b 

T4 
0.186 ± 5.66 

bc 

0.051 ± 5.53 

c 

0.324 ± 5.62 

bc 

0.117 ± 5.61 

b 

T5 
0.188 ± 5.59 

bc 

0.024 ± 5.63 

bc 

0.197 ± 5.69 

bc 

0.085 ± 5.64 

b 

T6 
0.177 ± 5.66 

bc 

0.029 ± 5.59 

bc 

0.204 ± 5.64 

bc 

0.084 ± 5.63 

b 

 يعذل فخزة انخشٌ
0.100 ± 5.71 

a 

0.020 ± 5.68 

a 

0.150 ± 5.61 

a 
 

T1،)يعايهت انسيطزة )بذوٌ اضافاث :T2  ،إضافت يسحىق انعُب انخاو نعيُاث انهحى انًفزويت :T3( 3: اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش ،)%T4 اضافت يسخخهص انعُب انًائي :

 %(.0: اضافت يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش )T6%(، 3: اضافت يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو )T5%(، 0نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش )
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انُرائط انٗ ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح تٍٛ أيا فًٛا ٚخض ذأشٛش يؼايلاخ انرعشتح فٙ َغثح انفمذ َرٛعح انطثخ فمذ أشاسخ 

%( ػهٗ انرٕانٙ 40.71، 41.03( ٔانرٙ ععهد )P<0.05يؼذل انًؼايلاخ ار ذفٕلد انًؼايهراٌ انصاَٛح ٔانصانصح ذفٕلا يؼُٕٚا )

%( 28.74( إر ععهد )P<0.05تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح فٙ ؼٍٛ ععهد انًؼايهح الأنٗ اَخفاػا يؼُٕٚا )

( P<0.05ٕٚيا( ذفٕلا يؼُٕٚا ) 60اسَح يغ تمٛح انًؼايلاخ، أيا تانُغثح نًرٕعؾ فرشج انخضٌ فمذ ععهد يذج انخضٌ انصانصح )تانًم

%( ػهٗ 33.88، 31.00ٕٚيا( ٔانرٙ ععهد ) 30ٕٚو( ٔانصاَٛح ) 1%( تانًماسَح يغ يذد انخضٌ الأٔنٗ )37.83ار ععهد )

 (.2انرٕانٙ )ظذٔل 

اخم تٍٛ يؼايلاخ انرعشتح فٙ يذد انخضٌ انًخرهفح َلاؼع ٔظٕد فشٔلاً يؼُٕٚح فمذ ذفٕلد انًؼايهح انصانصح أيا فًٛا ٚرؼهك تانرذ

%( ػهٗ انرٕانٙ تانًماسَح 41.13، 41.51( ار ععهد )P<0.05ٕٚيا( ) 60ٕٚو( ٔفرشج انخضٌ انصانصح ) 1نفرشج انخضٌ الأٔنٗ )

 يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح ٔتًذد انخضٌ انًخرهفح.

(: حأثيز إضافت حزاكيش يخخهفت يٍ يسحىق انعُب انخاو ويسخخهصيه انًائي وانكحىني ويذة انخشٌ في َسبت انفمذ 2جذول )

 ( في عضهت انفخذ انًفزوو وانًخشوٌ بانخجًيذ نهكباش انعىاسيت انًسُت.Losing after cookingبعذ انطبخ )

 فخزاث انخشٌ

 انًعايلاث
 يعذل انًعايهت ( يىو03)خشٌ  ( يىو33خشٌ ) ( يىو1خشٌ )

T1 
0.36 ± 37.58 

e 

0.47 ± 32.09 

h 

0.24 ± 16.55 

cd 

0.64 ± 28.74 

c 

T2 
0.23 ± 28.76 

f 

0.31 ± 38.79 

bc 

0.28 ± 36.56 

d 

0.90 ± 41.03 

a 

T3 
0.41 ± 41.51 

a 

0.57 ± 39.50 

ab 

0.16 ± 41.13 

a 

0.52 ± 40.71 

a 

T4 
0.47 ± 26.13 

g 

0.61 ± 35.65 

d 

0.25 ± 36.54 

d 

0.37 ± 32.77 

b 

T5 
0.32 ± 28.32 

f 

0.30 ± 33.38 

e 

0.50 ± 36.18 

d 

0.42 ± 32.63 

b 

T6 
0.24 ± 29.23 

f 

0.42 ± 39.39 

ab 

0.12 ± 38.98 

bc 

0.74 ± 35.87 

b 

 يعذل فخزة انخشٌ
0.63 ± 31.00 

b 

0.49 ± 33.88 

b 

0.77 ± 37.83 

a 
 

T1،)يعايهت انسيطزة )بذوٌ اضافاث :T2  ،إضافت يسحىق انعُب انخاو نعيُاث انهحى انًفزويت :T3 اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش :

(3 ،)%T4( 0: اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش ،)%T5( 3: اضافت يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو ،)%T6 اضافت :

 %(.0انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش )يسخخهص 

( انٗ ٔظٕد فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ يؼذل انًؼايلاخ ار 3ٔفًٛا ٚخض َغثح انفمذ تؼذ انرزٔٚة فمذ أشاسخ انُرائط فٙ انعذٔل )  

( 4، 3، 2، 1( يماسَح تثمٛح انًؼايلاخ )26.88، 26.21ععهد انًؼايهراٌ انخايغح ٔانغادعح أػهٗ َغثح فمذ ٔانرٙ تهغد )

( ػهٗ انرٕانٙ، ٔفًٛا ٚخض يرٕعؾ يذج انخضٌ فمذ ذفٕلد يذج انخضٌ الأٔنٗ 23.28، 22.78، 19.90، 22.40ٔانرٙ تهغد )

 60ٕٚيا( ٔانصانصح ) 30%( تانًماسَح يغ يذج انخضٌ انصاَٛح )26.07( ٔانرٙ ععهد انمًٛح )P<0.05ٕٚو( ذفٕلا يؼُٕٚا ) 1)

%( ػهٗ انرٕانٙ، أيا فًٛا ٚرؼهك تانرذاخم تٍٛ انًؼايلاخ ٔتًذج انخضٌ انًخرهفح فمذ نٕؼع 21.80، 22.86ٕٚيا( ٔانرٙ ععهد )

%( 30.94( إر ععهد )P<0.05ٕٚو( ذفٕلا يؼُٕٚا ) 1ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح إر ذفٕلد انًؼايهح انغادعح نفرشج انخضٌ الأٔنٗ )

 تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح ٔتًذد انخضٌ انًخرهفح.

( إنٗ ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح تٍٛ يؼذل انًؼايلاخ إر 4أيا لاتهٛح ؼًم انًاء فمذ أشاسخ انُرائط تؼذ انرؽهٛم الاؼظائٙ فٙ ظذٔل )

( تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح، 26.89ععهد )( ٔانرٙ P<0.05ذفٕلد انًؼايهح الأٔنٗ )تذٌٔ إػافاخ( يؼُٕٚا )

ٕٚيا(  30ٔأشاسخ انُرائط يٍ انعذٔل َفغّ انٗ ٔظٕد فشٔلاخ يؼُٕٚح فٙ يرٕعؾ فرشج انخضٌ إر ذفٕلد يذج انخضٌ انصاَٛح )

، 11.23ععهد )ٕٚيا( ٔانرٙ  60ٕٚو( ٔانصانصح ) 1( تانًماسَح يغ يذد انخضٌ الأٔنٗ )17.42( ٔانرٙ ععهد )P<0.05يؼُٕٚا )

 ( ػهٗ انرٕانٙ.12.21
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(: حأثيز إضافت حزاكيش يخخهفت يٍ يسحىق انعُب انخاو ويسخخهصيه انًائي وانكحىني ويذة انخشٌ في َسبت انفمذ 3)جذول 

 ( في عضهت انفخذ انًفزوو وانًخشوٌ بانخجًيذ نهكباش انعىاسيت انًسُت.Losing during dissolutionبعذ انخذويب )

 فخزاث انخشٌ

 انًعايلاث
 يعذل انًعايهت ( يىو03ٌ )خش ( يىو33خشٌ ) ( يىو1خشٌ )

T1 
0.599 ± 24.34 

de 

1.071 ± 23.94 

de 

0.308 ± 18.92 

hi 

0.703 ± 22.40 

b 

T2 
0.479 ± 22.03 

fg 

0.216 ± 17.93 

i 

0.420 ± 19.73 

hi 

0.925 ± 19.90 

c 

T3 
0.984 ± 28.55 

bc 

0.826 ± 19.46 

hi 

0.722 ± 20.34 

gh 

0.315 ± 22.78 

b 

T4 
0.895 ± 20.94 

g 

2.223 ± 22.99 

f 

1.313 ± 25.90 

d 

0.444 ± 23.28 

b 

T5 
0.592 ± 29.62 

ab 

2.196 ± 25.32 

d 

0.539 ± 23.69 

ef 

0.788 ± 26.21 

a 

T6 
0.451 ± 30.94 

a 

0.564 ± 27.52 

c 

0.380 ± 22.19 

fg 

0.633 ± 26.88 

a 

 يعذل فخزة انخشٌ
0.369 ± 26.07 

a 

0.330 ± 22.86 

b 

0.723 ± 21.80 

b 
 

T1،)يعايهت انسيطزة )بذوٌ اضافاث :T2  ،إضافت يسحىق انعُب انخاو نعيُاث انهحى انًفزويت :T3 اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش :

(3 ،)%T4( 0: اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش ،)%T5(، 3انًفزوو ) : اضافت يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى%T6 اضافت :

 %(.0يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش )

أيا فًٛا ٚرؼهك تانرذاخم تٍٛ انًؼايلاخ نًذج انخضٌ انًخرهفح فٛرثٍٛ يٍ ٔظٕد فشٔق يؼُٕٚح فٙ انعذٔل َفغّ فمذ ذفٕلد    

 ( تانًماسَح يغ تمٛح يؼايلاخ انرعشتح،28.43( ٔانرٙ ععهد )P<0.05ٕٚو( يؼُٕٚا ) 1انًؼايهح الأٔنٗ فٙ يذج انخضٌ الأنٗ )

ٕٚيا( اَخفاػا يؼُٕٚا  30ٕٚو( ٔانصاَٛح فٙ يذج انخضٌ انصاَٛح ) 1تًُٛا اَخفؼد انًؼايهراٌ انخايغح فٙ يذج انخضٌ الأنٗ )

(P<0.05( ٔانرٙ تهغد لًٛٓا )ػهٗ انرٕانٙ تانًماسَح يغ تمٛح انًؼايلاخ.0.930، 0.480 ) 

يسخخهصيه انًائي وانكحىني ويذة انخشٌ في لابهيت انهحى (: حأثيز إضافت حزاكيش يخخهفت يٍ يسحىق انعُب انخاو و4جذول )

 ( في عضهت انفخذ انًفزوو وانًخشوٌ بانخجًيذ نهكباش انعىاسيت انًسُت.WHCعهى حًم انًاء )

 فخزاث انخشٌ

 انًعايلاث
 يعذل انًعايهت ( يىو03خشٌ ) ( يىو33خشٌ ) ( يىو1خشٌ )

T1 
0.338 ± 28.43 

a 

0.233 ± 26.67 

b 

0.574 ± 25.58 

c 

0.382 ± 26.89 

a 

T2 
0.626 ± 13.75 

g 

0.121 ± 0.930 

m 

0.328 ± 7.33 

i 

0.243 ± 7.34 

e 

T3 
0.198 ± 5.61 

j 

0.356 ± 17.31 

f 

0.287 ± 11.74 

h 

0.747 ± 11.55 

c 

T4 
0.676 ± 7.55 

i 

0.225 ± 22.55 

b 

0.177 ± 4.61 

k 

0.563 ± 11.57 

c 

T5 
0.074 ± 0.48 

m 

0.225 ± 22.55 

d 

0.112 ± 2.77 

l 

0.326 ± 8.60 

d 

T6 
0.260 ± 11.53 

h 

0.363 ± 14.51 

g 

0.420 ± 21.20 

e 

0.581 ± 15.75 

b 

 يعذل فخزة انخشٌ
0.362 ± 11.23 

c 

0.458 ± 17.42 

a 

0.299 ± 12.21 

b 
 

T1،)يعايهت انسيطزة )بذوٌ اضافاث :T2  ،إضافت يسحىق انعُب انخاو نعيُاث انهحى انًفزويت :T3 اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش :

(3 ،)%T4( 0: اضافت يسخخهص انعُب انًائي نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش ،)%T5( 3: اضافت يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو ،)%T6 اضافت :

 %(.0يسخخهص انعُب انكحىني نعيُاث انهحى انًفزوو بخزكيش )
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 انًصادر

" ػهى ٔذكُهٕظٛا انهؽٕو"، ٔصاسج انرؼهٛى انؼانٙ ٔانثؽس انؼهًٙ. ظايؼح انًٕطم/ داس انكرة  (:2000الأعٕد، ياظذ تشٛش.) .1

 نهطثاػح ٔانُشش. انطثؼح انصانصح. يُمؽح يضٚذج.

يعهح اتؽاز انثظشج  " دساعح ايكاَٛح صٚادج انماتهٛح انخضَٛح نهؽٕو تاعرؼًال انكاشٕٛعاٌ،(: 2013آل يُٓم، ػلاء ظثاس.) .2

 .2817-2659(: 1( انؼذد )39)انؼًهٛاخ( انؼذد )

(: " ذأشٛش يذج انرؼرٛك ٔانرعًٛذ فٙ تؼغ انظفاخ انُٕػٛح نهؽٕو انُؼاض انكشاد٘ 2008) انثُعُٕٚٙ، أٚاد تكش يؽًٕد سشٛذ. .3

 ظايؼح تغذاد.-تأػًاس يخرهفح. سعانح دكرٕساِ. كهٛح انضساػح

 (Cinnamommum cassia)" ذأشٛش اػافح يغؽٕق انمشفح )انذاسعٍٛ( (: 2014) ذ.انثٛشخذس٘، ػذَاٌ شكٕس أؼً .4

ٔيغرخهظاذّ فٙ تؼغ انظفاخ انُٕػٛح ٔانؽغٛح ٔانًٛكشٔتٛح نهؽى انؼعم انًفشٔو ٔانًخضٌ تانرعًٛذ"، سعانح ياظغرٛش. كهٛح 

 ظايؼح ذكشٚد.-انضساػح

غرخهض انضَعثٛم فٙ تؼغ انظفاخ انكًٛٛائٛح ٔانُٕػٛح " ذأشٛش اػافح ي(: 2016) انذأد٘، ذاتاٌ َعى انذٍٚ يعٛذ. .5

 ظايؼح ذكشٚد.-ٔانثكرشٕٚنٕظٛح نهؽى انؽًلاٌ انكشاد٘ انًخضٌٔ تانرثشٚذ"، سعانح ياظغرٛش. كهٛح انضساػح

انٗ انؼهف فٙ تؼغ  Probiotic" ذأشٛش انًؼضص انؽٕٛ٘ (: 2011انشتٛؼٙ، أيٛشج يؽًذ طانػ ٔانمثاَٙ، اؼغاٌ ػهٙ يٓذ٘ ) .6

 (.11)2انؽًلاٌ انؼٕاعٙ"، يعهح ذكشٚد نهؼهٕو انضساػٛح.  طفاخ

ٔيغرخهض ٔيشكض شًاس انؼُة فٙ تؼغ طفاخ نؽٕو انُؼاض خلال  E  ٔCذأشٛش فٛرايُٛٙ (: " 2007طانػ، ؼاذى ؼغٌٕ. ) .7

 ظايؼح تغذاد.-انخضٌ انًعًذ"، أؽشٔؼح دكرٕساِ. كهٛح انضساػح

ٔيغرخهظاذّ  (.Origanum majorana L)شٛش اػافح َثاخ انثشدلٕػ : " دساعح ذأ(2012) انظاْش٘، عاسا خانذ يؽغٍ. .8

 فٙ تؼغ انظفاخ انُٕػٛح نهؽى انثمش انًفشٔو ٔانًخضٌٔ تانرعًٛذ. سعانح ياظغرٛش. كهٛح انضساػح ظايؼح تغذاد.

9. A.O.A.C.(1990): " Official Methods of Analysis of the Association of Official Aralytic 

Chemists INC. Arligton, Va. 

10. Aberle, Elton. D.; Forrest, John C.; Gerrard, David E. and Mills, Edward W. (2012): " 

Principles of Meat Science", Universty of Wisconsin-Madison. Printed in the USA. Kendall 

hunt publishing company. 

11. Ahmed, B. H. (2013): " Effect of fenugreek seeds extracts on some quality and sensory 

characteristics of minced calf meat during storage", Master degree. Agriculture College. 

Salahaddin University. 

12. AL-Rubeii, A. M. S. (2006): " Effect of Sodiumlactate, Potassium sorbet and Cetylpyridinium 

chloride on Physicochemical properties and microbial count of could Ground Beef meat", The 

Scientific Society of food Industries. 3(2): 1-1. 
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Scientific Society of food Industries. 3(2): 1-1. 

14. AL-Rubeii, A. M.; Hermz, H. N. and A. A. AL-Rawi. (2000): "Chemical composition 
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