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Production of Lactic acid from local isolateof the fungus 

Rhizopus oryzae 
 

 Rhizopus oryzaeالفطر عزلة محلية من  نتاج حامض اللاكتيك بواسطة ا

 
 صٍثٛر ِٕاي عثد اٌٛادد

 جاِعح وستلاء - و١ٍح اٌصزاعح
 

 

 المستخلص
 

ـةٟ أرةاح دةاِل اٌلاور١ةه ٚ  ت ٙةسخ إٌرةات  لةدزخ  Rhizopus oryzaeاجس٠د ٘رٖ اٌدزاسةح ٌٍىفةؿ عةٓ لات١ٍةح اٌف ةس   

عٓ تٔراح داِل اٌلاور١ه ـٟ ٚسة  ؼةراتٟ ذرّةسٞ ِذبةس ت س٠مةح اٌررّةس اٌ ة ذٟ    Rhizopus oryzae(c-80)سلاٌح اٌف س

ِةةٓ ( % ٌّعسـةةح تٞ ذسو١ةةص ِةةٓ اٌ ةةىس ٠ع ةةٟ لٔراج١ةةح عا١ٌةةح 15،20، 10، 5ٚاسةةرعٍّد ذساو١ةةص ِررٍفةةح ِةةٓ سةةىس اٌىٍٛوةةٛش ٘ةةٟ  

ؼُ/ٌرةةس ٌٚةةٛدت ازذفةةا  ٔ ةةثح تٔرةةاح اٌذةةاِل  39.6% وٍٛوةةٛش تعٍةةٝ ٔ ةةثح ِةةٓ اٌذةةاِل تٍؽةةد 20اٌذةةاِل ، ٚلةةد تع ةةٝ ذسو١ةةص 

 تازذفا  ذسو١ص اٌىٍٛوٛش ـٟ ٚس  الإٔراح    

Abstract 
 

This study was carried out to detect the ability the fungus Rhizopus oryzae and  The results 

showed the ability of fungus strain Rhizopus oryzae ( c-80) to produce lactic acid in fermented 

medium prepared at the surface fermented way . and uses for different concentration from glucose 

sugar it ( 5 , 10 .15 , 20 ) % to know , which concentrate from sugar gives higher production from 

acid . The concentration ( 20% ) glucose gave high production rate of acid reached to (39.6) gm per 

liter results of the present study reveuled that the production of lactic acid was propotional to the to 

the increase of glucose concentration in product medium.         

 

 المقذمة
 

( ٠acidulantعد داِل اٌلاور١ه ِٓ توثس اٌذٛاِل اٌعب٠ٛح اسررداِا ـٟ اٌصٕاعاخ اٌؽرات١ح د١ث ٠ رعًّ وّادج ِذّبح  

ح ٠ٚ رعًّ ـٟ اٌصٕاعاخ ( ٌٚٗ اسرعّالاخ صٕاع١ح واشاٌح اٌىاٌ ١َٛ ـٟ اٌصٕاعاخ اٌجٍد٠ح ٚإٌ ١جpreservative١ِٚادج داـظح  

 ٠oryzaeٕر  داِل اٌلاور١ه تٛساطح اٌف س(1،2اٌ ث١ح ٚاٌص١دلا١ٔح ٠ٚ رعًّ ا٠با ـٟ صٕاعح ِٛاد اٌر١ٍّع ٚاٌٍدأح ٚاٌث١ٌّٛساخ  
Rhizopus اٌّؽّٛزج   اٌّصزعح تاسرعّاي طس٠محSubmerged culture)  تاسرعّاي اٌرلا٠ا اٌذسج ٚت س٠مح اٌٛجثاخBatch 

culture3 ذ ذرُ ع١ٍّح اٌررّس تظسٚؾ ٘ٛات١ح ٚتاسرعّاي دٚازق ذاخ دجَٛ ِٕاسثح ( ا  ) 

( Bacth cultureذر١ّةس سةاتٍح ٚت ساتةك عةدج ِٕٙةا طس٠مةح ذرّةساخ اٌٛجثةح   تٚسةاطداِل اٌلاور١ه تصةٛزج زت١ ة١ح ـةٟ ٠ٕر  

   ( 12،4  ٚاٌ س٠مح اٌفثٗ اٌّ رّسج( Continuous cultureٚاٌررّساخ اٌّ رّسج  

 

 اد وطرائق البحث المو 
 

جاِعةح   -اٌّ رذصً ع١ٍٙا ِٓ ل ُ ٚلا٠ح إٌثاخ و١ٍح اٌصزاعح   c-80 )Rhizopus oryzae سلاٌح اٌف س إٌّرثح : اسرردِد اٌ لاٌح 

 وستلاء ٟٚ٘ سلاٌح ِفرصح د ة اٌّفاذ١خ اٌرص١ٕف١ح   

 

  R oryzaeاٌف س إٌّّٝ ع١ٍٙا PDA  )     potato dextrose Agarق    ذُ ذجد٠د اطثا:  Rhizopus oryzaeذٕف١  ٚاداِح اٌف س 

ِةً ِةاء (  ٌٚمةخ تاٌ ةثٛزاخ  25ٍِؽةُ /  250ِةً ِةٓ اٌّبةاد اٌذ١ةٛٞ الاِث١ ١ٍ ةٓ  ٠2ِٛا د١ث دبس ٚس  جد٠د ٠بةاؾ ٌةٗ 21 وً 

 (    stock cultureاٌّاخٛذج ِٓ اٌّصزعح الاص١ٍح  
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ٌىً دٚزق  25ًًِِ ٚتٛالع 250   ح ــــــــتعد ذذب١سٖ ـٟ دٚازق سع ( PDAاٌذصٛي عٍٝ الاتٛاغ اٌف س٠ح  اٌٍماح( : ٚش  ٚس   

ِلاتّح  ٌٕفس اٌعفٓ  تٛضع ِاتً تؽ١ح اٌذصٛي عٍٝ ِ ادحدل١مح 15 دج ـــــــــٌَّ  121 ٚتسد تعد ذعم١ّٗ ـٟ اٌّؤصدج تدزجح دسازج

د١ث ذُ اٌذصٛي عٍٝ الاتٛاغ َ  30ح دسازج ا٠اَ ـٟ دزج  7ِٓ اٌّصزعح الاص١ٍح ٌّدج ٚذ١ّٕرٗ ثُ دبٕد اٌدٚازق تعد ذٍم١ذٙا 

الاتٛاغ اٌف س٠ح ثُ اٌرسش١خ ِٓ خلاي   لإطلاقو١ّح ِٕاسثح ِٓ اٌّاء اٌّم س اٌّعمُ ٌىً دٚزق ِع اٌرذس٠ه تعٕا٠ح  تإضاـحٚذٌه  تإشاٌرٙا

١مح (   ذُ تعد٘ا د اب عدد دل 15ٌّدج   َ 121اٌم ٓ اٌّٛضٛ  ـٟ لّع   ذُ ذعم١ُ الاث١ٕٓ ِعا تٛساطح الاٚذٛو١ٍؿ تدزجح دسازج 

 ٚدفظد ـٟ اٌثلاجح ٌذ١ٓ الاسرعّاي   Hemocytometer الاتٛاغ تاسرعّاي اي

 

 ( ٚاٌّىْٛ ِّا ٠ٍٟ :5اسرعًّ اٌٛس  اٌؽراتٟ اٌرٞ ذوسٖ  اٌٛس  اٌؽراتٟ  اٌصزعٟ( : 

 

 اٌٛشْ  ؼُ( اٌّادج                         

Glucose 15 

Mgso4.7H2o 0.025 

NH4NO3 0.05 

KH2PO4 0.03 

Znso4.5H2O 0.004 

Caco3 5 

Dis water PH=7 1000ًِ 

 

 

   حدل١م15َ ٌّدج 121مُ ـٟ دسازج ًِ/ دٚزق ثُ ع100ًِ ٚتٛالع  300د١ث ٚش  اٌٛس  اٌؽراتٟ ـٟ دٚازق سعح 

 

ٚدجةُ  (7 ا١ٌٙةدزٚج١ٕٟ الأضَٚ   30  ( ٚوأةد دزجةح اٌذةسازج  Static culture سٚؾ اٌررّةس : اذثعةد طس٠مةح اٌررّةس اٌّ ةرمسج  

10*1 ٌماح
6
 (   6ا٠اَ وّا ٚزد ـٟ  7تٛغ/ ًِ ِٚدج اٌررّس  (  

  

 للحامض المنتح :  الأوليالتقذير 

  Whattman No1ت س٠مح اٌرسش١خ تاسرعّاي ٚزق ذسش١خ ذُ ـصً اورٍح اٌذ٠ٛ١ح إٌا١ِح ـصً اٌىرٍح اٌذ٠ٛ١ح :    -ا 

(   7،8اٌساشةخ إٌةاذ  ٚلةدزخ اٌذّٛضةح اٌى١ٍةح ت س٠مةح اٌر ةذ١خ د ةة اٌ س٠مةح اٌرةٟ ذوس٘ةا   ًِ ِٓ( 50 ٚتاسرعّاي اٌرفس٠ػ ثُ اخر 

ٌةٗ ل ةساخ ِةٓ د١ٌةً اٌف١ٕٛـثةا١ٌٓ  ٚتضة١ؿ( ِةً 50ِٓ اٌساشخ ـٟ دٚزق صةؽ١س سةعح   ( 10ًِ  ٚادر اتٙا وذاِل لاور١ه د١ث اخر

 خ د ة اٌمأْٛ اٌراٌٟ :   ( درٝ ذؽ١س اٌٍْٛ ٚسجٍد اٌمساءاNaoH   0.10%( ٚسذخ ضد اٌماعدج 1 

 

 100دجُ اٌع١ٕح  *   / ٍٍِرس( * ع١از٠رٙا * اٌٛشْ اٌٍّٟ ِىاـئ ٌٍذاِل  NaoHٔ ثح اٌذاِل إٌّر  % = دجُ اٌماعدج 

 

       PH-meterذُ ل١اض الاض ا١ٌٙدزٚج١ٕٟ ٌٍٛس  تاسرعّاي جٙاش اي  -ب

 

 HPLC    )High performanceساطح سلاٌح اٌف س تٛساطح ذم١ٕح اي ذُ اٌرمد٠س اٌىّٟ ٌٍذاِل إٌّر  تٛاٌرمد٠س اٌىّٟ ٌٍذاِل : 

liquid chromotogrphy  )  ٟد١ث اسرعًّ اٌعّٛد ٔٛ  9طثما ٌّا ٚزد ـ   )shodex lonpak c-811 )   اٌ ٛز اٌّرذسن

    (  ٔا١ِٛٔرس  220ٚطٛي ِٛجٟ  ( % 90 %( ٚاسرعًّ اٌّذٍٛي اٌم١اسٟ ٌذاِل اٌلاور١ه  0.1داِل اٌف فٛز٠ه 

   

ٚاسةةرعٍّد ،  عةةدج ِعةاِلاخ د١ةةث ذةُ ذؽ١١ةةس ذسو١ةص اٌىٍٛوةةٛش ـةٟ اٌٛسةة  اٌصزعةٟ  تجس٠ةدذذد٠ةد اـبةً ذسو١ةةص ٌٍّصةدز اٌىةةازتٟٛٔ :  

 ِٓ اٌذاِل    لٔراج١ح تـبًِعسـح اـبً ذسو١ص ٌّصدز اٌىازتْٛ اٌرٞ ٠ع ٟ  لأجً( % 15،20، 10، 5  ا٢ذ١حاٌرساو١ص 
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 النتائح والمناقشة
  

دةةاِل اٌلاور١ةةه ـةةٟ ٚسةة  اٌررّةةس د١ةةث وأةةد  تٔرةةاحوفةةاءج ـةةٟ لات١ٍرٙةةا عٍةةٝ  c-80) Rhizopus oryzaeاٌعصٌةةح    ٙةةسخت

 HPLCاي تاسةةةررداَ ذم١ٕةةةحدةةةاِل اٌلاور١ةةةه  ؼةةةُ / ٌرةةةس ( ِمةةةدزج  ا١ٌٙةةةدزٚج١ٕٟ ٚو١ّةةةح ٚالأضاٌذّٛضةةةح اٌى١ٍةةةح اٌّمةةةدزج تاٌر ةةةذ١خ 

 Rhizopus ٟ ٟٚ٘ ٔرات  ِمازتح ٌدزاسح اع د ٔرات  ِمازتح تاسرعّاي سلاٌح اٌف سؼُ / ٌرس ( عٍٝ اٌرٛا39ٌ  3.1،6% ، 2.55اٌثاٌؽح 

oryzae    10ٚتاسرعّاي اٌىٍٛوٛش وّصدزوازتٟٛٔ ـٟ ٚس  اٌررّس   ) 

 

( c-80دةةاِل اٌلاور١ةةه تٛسةةاطح اٌعصٌةةح   لإٔرةةاحاسةةررداَ ذساو١ةةص ِررٍفةةح ِةةٓ اٌىٍٛوةةٛش  ِصةةدز اٌىةةازتْٛ(  ذةةيث١س٠ثةة١ٓ ( 1 جةةدٚي

Rhizopus oryzae  

 

 ِصدزاٌىازتْٛ خ

 ( % وٍٛوٛش

داِل  اٌلاور١ه  الاض ا١ٌٙدزٚج١ٕٟ اٌذّٛضح اٌى١ٍح %

 ؼُ/ ٌرس

1 5 0.81 5.1 15.4 

2 10 1.06 4.2 30.1 

3 15 1.90 3.9 32.9 

4 20 2.55 3.1 39.6 

 

 

 تع ةٝلةد  الإٔرةاح ْٛ  اٌىٍٛوٛش( ـةٟ ٚسة  اسررداَ ذسو١ص عاٌٟ ِٓ ِصدز اٌىازت ذيث١س تعلا٠ٖٚلادت ِٓ إٌرات  اٌّدزجح ـٟ اٌجدٚي 

ٚاْ سةلالاخ اخةسٜ لةد اع ةد أراج١ةح ( 11عا١ٌح ِٓ اٌذاِل ورٌه اٌص٠ادج ـٟ اٌذّٛضح اٌى١ٍح % ٚ٘را ٠رفك ِع ِا جاء ـةٟ   لٔراج١ح

  (13لاور١ه ٚ٘را ِا ٚزد ـٟ  عا١ٌح ِٓ اٌذاِل ذفٛق درٝ أراج١ح تىرس٠ا داِل اٌ
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