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خلاصة :
ــان  ــب والألب ــات الحلي ــن منتج ــة م ــوي لـــ 60 عين ــي وحي ــم كيميائ ــري تقيي ــة أُج ــذه الدراس في ه
المســتوردة المتوفــرة في الاســواق المحليــة لمدينــة ســامراء تــم تقديــر بعــض الخــواص الفيزيائيــة للعينــات 
المدروســة مثــل النســبة المئويــة للرطوبــة والنســبة المئويــة للرمــاد الــكلي والنســبة المئويــة للرمــاد الذائــب 
وغــر الذائــب في المــاء والحامــض، وتــم اجــراء كشــف عــن وجــود الفورمالديهايــد وبيروكســيد 
ــة  ــدا عين ــات ع ــع العين ــالبة لجمي ــف س ــة الكش ــت نتيج ــة وكان ــات المدروس ــأ للعين ــن والنش الهيدروج
واحــدة اعطــت كشــفاً موجبــا للنشــأ، كــا تــم تقديــر النســبة المئويــة للدهــون الكليــة. كــا تــم التحــري 
عــن وجــود الاحيــاء المجهريــة في العينــات المدروســة وكانــت النســبة المئويــة للعينــات الملوثــة بالفطريــات 
تبلــغ %58.3333 مــن اجمــالي عــدد العينــات المدروســة والنســبة المئويــة للعينــات الملوثــة بالبكتيريــا تبلــغ 

ــة. ــات المدروس ــدد العين ــالي ع ــن اجم %33.3300 م
الغذائيــة،  المضافــات  الصوديــوم،  كلوريــد  الدهــون،  ومشــتقاته،  الحليــب  المفتاحيــة:  الكلــات 

. النشــأ  الهيدروجــن،  بيروكســيد  الفورمالديهايــد، 

Bio Analytical study for some Additives 
in Milk and it’s products
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Abstract :
In this study a chemical and biological evaluation for sixty samples of 

milk and dairy products available in Samarra city markets were inducted. 
Some physical characteristics were measured such as, moisture, total ash, 
ash soluble and insoluble in water and in acid. Formaldehyde, hydrogen 
peroxide and starch were gave negative detection in all samples except one 
sample gave positive detection. The percentage of total fats was estimated.

The contamination with Bacteria and Fungous was investigated, the 
polluted samples were 58.3333% and 33.3300% with Fungus and Bacteria 
respectively.
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المقدمة

الحليــب هــو الســائل الــذي يفــرز مــن غــدة الثــدي 
لإنــاث الثدييــات ويحتــوي تقريبــا عــى جميــع العنــاصر 
يعــد   ،)1( الحيــاة  عــى  للحفــاظ  الضروريــة  الغذائيــة 
الحليــب مــن بــن مختلــف الأغذيــة الأقــرب الى الكــال 
ــي الــولادة ســواءً  ــه كغــذاء لحديث ــه وأهميت لرخــص ثمن
بروتينــات  ان  عــن  فضــاً  حيوانــاً  او  انســاناً  أكان 
الحليــب تمــد الجســم بجميــع أنــواع الاحمــاض الامينيــة 
الضروريــة للبنــاء كــا ان للكازائــن وظيفــة أخــرى هــي 
إعطــاء الحليــب صفــة مالئــة لتجبنــه بإنزيــم الرينــن 
الموجــود في معــدة الأطفــال ممــا يزيــد مــن نشــاطها 
الإفــرازي والحركــي)2(. يعــرف المنتــج الــذي يصنــع 
مــن الحليــب بعدمــا يتخثــر ويفصــل المصــل عنــه بالجبــن 
ويحــول الحليــب السريــع الفســاد وذو الرطوبــة العاليــة 
ــض  ــوبي منخف ــوى رط ــون ذو محت ــذي يك ــن ال الى الجب
ــة مــن الزمــن بحســب طريقــة  حيــث يحفــظ لمــدة طويل
ــب  ــات الحلي ــع مكون ــى جمي ــن ع ــوي الجب ــه، يحت انتاج
بنســبة  ولكــن  والبروتينــات  الدهــون  مــن   تقريبــا 
أعــى)3(. امــا اللبنــة هــي أحــد منتجــات الالبــان الــذي 
يحتــوي عــى مــواد صلبــة اعــى مــن اللبــن الرائــب 
وقــد يضــاف اليــه ملــح الطعــام وهــو عــى نوعــن همــا 
ــبة  ــه نس ــد في ــذي تزي ــو ال ــم وه ــف الدس ــن الناش اللب
منــزوع  الناشــف  واللبــن   1% عــى  الحليــب  دهــون 
ــن  ــب ع ــون الحلي ــبة ده ــه نس ــل في ــذي تق ــم وال الدس
%1 )4(. وتعــرف المضافــات الغذائيــة عــى انهــا المــادة 
او مجموعــة المــواد التــي لا تســتهلك كغــذاء بذاتهــا ولا 
تســتعمل عــادة كمحتــوى غذائــي، وتضــاف هــذه المواد 
ــع او  ــر او التصني ــاء التحض ــة اثن ــراض تكنولوجي لأغ
التعبئــة او التغليــف او النقــل، ويتوقــع ان تصبــح هــذه 

ــه)5(. ــى خواص ــر ع ــذاء وتؤث ــن الغ ــزءا م ــواد ج الم

الفورمالــن هــو محلــول %40 مــن الفورمالديهايــد، 
ــادة  ــوني ك ــر قان ــكل غ ــد وبش ــن عم ــاف ع ــذي يض ال
حافظــة في الحليــب الخــام لزيــادة مــدة صلاحيتــه بســبب 
طبيعــة الفورمالــن الحافظــة )6(، كــا انــه يقلــل مــن 
العــد المجهــري المبــاشر للحليــب الخــام الــذي يؤثــر 
ــان  ــات الألب ــة منتج ــة ونوعي ــة التكنولوجي ــى المعالج ع
بطرائــق مختلفــة )7( كــا انــه يمكــن أن يحافــظ عــى ويزيــد 
مــن اســتقرارالحليب لفــرة طويلــة في درجــة حــرارة 
ــر  ــميته للب ــبب س ــه بس ــب اضافت ــه لا يج ــة الا ان الغرف
حتــى بكميــات صغــرة، ويصنــف الفورمالدهايــد مــن 
قبــل الوكالــة الدوليــة لبحــوث السرطــان عــى أنــه مــادة 

مسرطنــة )9,8(.
نطــاق  عــى  الهيدروجــن  بيروكســيد  يســتعمل 
واســع كــادة حافظــة في الحليــب ومنتجــات الألبــان 
ــف  ــات وتل ــار الميكروب ــع انتش ــى من ــه ع ــبب قدرت بس
ــرف  ــم مع ــاد للجراثي ــن مض ــل آم ــو عام ــب، وه الحلي
ــة  ــمح بإضاف ــد. لا يس ــل مؤكس ــام وعام ــكل ع ــه بش ب
بيروكســيد الهيدروجــن الى الحليــب عنــد أي تركيــز في 
البرازيــل)10(. يعتمــد نشــاط بيروكســيد الهيدروجــن 
ــر  ــزه ويتأث ــى تركي ــب ع ــات في الحلي ــاد للميكروب المض
بالعوامــل الفيزيائيــة مثــل الأس الهيدروجينــي ودرجــة 
الحــرارة )11(. يضاف بيروكســيد الهيدروجين إلى الحليب 
البكتــري  الحمــل  تقليــل  همــا  رئيســيين،  لغرضــن 
وللحفــاظ عــى جــودة الغذاء لفــرة طويلة)12(. وتشــمل 
الاثــار الضــارة لاســتعمال بيروكســيد الهيدروجــن تهيج 
الجهــاز الهضمــي والغثيــان والقــيء والتخديــر الدمــوي 
والرغــوة في الفــم وعــدم انتظــام دقات القلــب والخمول 
والارتبــاك والغيبوبــة والتشــنجات وانقطــاع النفــس 
ــراً  ــة وأخ ــي والصدم ــاز التنف ــال الجه ــة واعت وزرق
المــوت)13(. يعــد النشــأ عامــل التثخــن والتثبيــت الأكثــر 
اســتعمالاً في إعــداد الطعــام ويضــاف الى الحليــب لزيــادة 
الصلبــة )14(. ولزيــادة كثافــة الحليــب  المــواد  محتــوى 
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ومنــع الكشــف عــن المــاء المضــاف)8(. يعــد الحليــب 
المهمــة للأحمــاض  المصــادر  مــن  الألبــان  ومنتجــات 
الدهنيــة في النظــام الغذائــي البــري)15(. إلا أن العلــاء 
وخــراء التغذيــة حــذروا مــن زيــادة اســتهلاك الحليــب 
حيــث أن تراكيــز عاليــة مــن الاحمــاض الدهنيــة المشــبعة 
SFA في دهــون الحليــب تزيــد خطــر الإصابــة بأمــراض 
القلــب والاوعيــة الدمويــة)16(. توفــر مكونــات الحليــب 
لتكاثــر  للغايــة  مناســبة  بيئــة  الفيزيائيــة  وخصائصــه 
الكائنــات الدقيقــة، وتســاهم الظــروف المناخيــة الدافئــة 
والرطبــة التــي تســود معظــم البلــدان الاســتوائية إلى 
دعــم بقــاء ونمــو العديــد مــن الكائنــات الدقيقــة في 
ــة  ــات الميكروبي ــب للملوث الحليــب، كــا يتعــرض الحلي
مــن الأبقــار حتــى تصــل إلى المســتهلكين ســواء الحليــب 
للدهــون  المحللــة  كالبكتيريــا  منتجاتــه،  أو  الخــام 

ــامة )17(.  ــا الس ــدم والبكتيري ــة لل والمحلل
ومنتجــات  الحليــب  في  الفطريــات  نمــو  يكــن  لم 
ــن  ــد م ــا يع ــرة وإن ــة كب ــكلة صحي ــل مش ــان يمث الالب
عيــوب تكنولوجيــا التصنيــع يرتبــط بالنظافــة الى ان تــم 
اكتشــاف الســموم الفطريــة Mycotoxins، حيــث 
ــل  ــة يمث ــدة او المتراكم ــات الزائ ــود الفطري ــح وج أصب
خطــرا كبــرا يهــدد صحــة المســتهلك يمكــن ان يــؤدي 

الى مشــاكل صحيــة خطــرة )18(.

الهدف من الدراسة:

تهــدف الدراســة الحاليــة الى تقديــر بعــض الخــواص 
والذائــب  الــكلي  والرمــاد  الرطوبــة  مثــل  الفيزيائيــة 
كذلــك   pHو والحامــض  المــاء  في  الذائــب  وغــر 
الكشــف النوعــي والتقديــر الكمــي لبعــض المضافــات 
ــأ  ــل النش ــتقاته مث ــب ومش ــودة في الحلي ــة الموج الغذائي
وبيروكســيد الهيدروجــن والفورمالديهايــد وكلوريــد 
الصوديــوم والدهــون الكليــة والتحــري عــن وجــود 

التلــوث الفطــري والبكــري.

الجزءالعملي:

جمع العينات:
شــملت هــذه الدراســة عــى اجــراء تحاليــل فيزيائيــة 
وكيميائيــة وحيويــة لـــ 60 عينــة مــن الحليــب ومشــتقاته 
المتوفــرة في الاســواق المحليــة لمدينــة ســامراء مــن مختلف 

المناشيء.
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                                                                    جدول )1( العينات المدروسة
المنشأ أسماء العينات ت المنشأ أسماء العينات ت

المانيا جبن كريم فلاديلفيا 31 فيتنام حليب مجفف أطفال ديالاك رقم 1 1

السعودية جبن مثلثات بوك 32 فرنسا حليب مجفف أطفال نكتاليا رقم 1 2

مصر جبن مثلثات البقرة الضاحكة 33 فرنسا حليب مجفف أطفال سيليا رقم 1 3

النمسا Happy Cow جبن مثلثات 34 فرنسا حليب مجفف أطفال كيكوز رقم 1 4

السعودية جبنة كريم بوك 35 ايرلندا حليب مجفف أطفال سيميلاك رقم 1 5

بولندا جبن كريم البقرة الضاحكة 36 الامارات حليب مجفف أطفال نيدو رقم 3 6

النمسا جبنة مثلثات البقرة السعيدة 37 فيتنام حليب مجفف أطفال ديالاك رقم 3 7

السعودية جبن مثلثات سالم 38 فيتنام حليب مجفف بالغين ديالاك 8

السعودية جبن كريم المراعي 39 سلطنة عمان حليب مجفف بالغين طازج 9

البحرين جبن كريم كرافت 40 تركيا حليب مجفف بالغين التونسا 10

هنغاريا جبن كريم هاجدو 41 الاردن حليب مجفف بالغين كرافت 11

ايران جبن كريم بلاره 42 الامارات حليب مجفف بالغين أرينا 12

هنغاريا جبن كريم سمايل 43 نيوزلندا حليب مجفف بالغين الذهب الاصفر 13

السعودية جبنة كريم انكور 44 ايرلندا حليب مجفف بالغين الفراشة 14

مصر جبنة مثلثات ياسمين 45 نيوزلندا حليب مجفف بالغين الولد الذكي 15

تركيا جبنة مثلثات بينار 46 نيوزلندا حليب مجفف بالغين نورس 16

السعودية جبن شيدر المراعي كامل الدسم 47 ايرلندا حليب مجفف بالغين العجيب 17

استراليا جبنة مطبوخة الصقر 48 نيوزلندا حليب مجفف بالغين أيام زمان 18

هنغاريا جبن مطبوخ رونا 49 الامارات حليب مجفف بالغين نيدو 19

بولندا جبن مربعات كيري 50  سلطنة
عمان حليب مجفف بالغين المدهش 20

ايران Homeland 51جبن كريم     ايرلندا حليب مجفف بالغين ميلك اس 21

الدنمارك جبنة بيضاء بوك 52 المانيا حليب سائل السعادة خالي الدسم 22

السعودية جبن شيدر المراعي قليل الدسم 53 السعودية حليب سائل المراعي خالي الدسم 23

السعودية جبن شيدر شرائح برايد 54 المانيا حليب سائل بوك كامل الدسم 24

تركيا Milkas لبنة تركية 55 الكويت حليب سائل KDD خالي الدسم   25

هنغاريا Hajdo لبنة 56 تركيا حليب سائل الصافي منزوع الدسم 26

تركيا Aklena لبنة تركية 57 الاردن جبن كريم الندى 27

بولندا Kiri لبنة كريمية 58 ايران جبن كريم صباح 28

تركيا لبنة الصافي 59 السعودية جبن مثلثات السهل 29

تركيا Alya لبنة تركية 60 مصر جبن مثلثات الراعي الصغير 30

الأوساط الزرعية:
اســتعملت الاوســاط الزرعيــة الآتيــة وحــرت 
ــاطة  ــت بوس ــزة وعقم ــة المجه ــات الشرك ــب تعلي حس

جهــاز المؤصــدة بدرجــة حــرارة 121مْ وضغــط 15 
باوند/انــج2 ولمــدة 15 دقيقــة.

مــن   Sabouraud Dextrose Agar وســط   -
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ــة  ــط لتغذي ــذا الوس ــتعمل ه ــة Himedia اس شرك
عــزلات الأعفــان والإدامــة لمــدة قصــرة.

مــن   Agar Nutrient المغــذي  الاكار  وســط   -
ــة  ــط لتغذي ــذا الوس ــتعمل ه ــة Himedia اس شرك

العــزلات البكتيريــة والإدامــة لمــدة قصــرة.
مــن   Blood agar base المغــذي  الاكار  وســط   -
شركــة Himedia اســتعمل هــذا الوســط لمعرفــة 
قابليــة البكتريــا المعزولــة عــى تحلل الــدم ونــوع التحلل 

.)γ،β ، α(
 Eosin Methylene Blue وســط الاكار المغــذي -
الوســط  هــذا  اســتعمل   Himedia شركــة  مــن 

ــة. ــة القولوني ــا العائل ــواع بكتري ــن ان ــز ب للتميي
- وســط الاكار المغــذي MacConkey agar مــن 
شركــة Himedia اســتعمل هــذا الوســط لعــزل 
بــن  والتفريــق  كــرام  لصبغــة  الســالبة  البكتريــا 
البكتريــا المخمــرة للاكتــوز عــن غــر المخمــرة لــه.
- وســط الآكار المغــذي Mannitol salt agar مــن 
شركــة Himedia اســتعمل هــذا الوســط لعــزل 

ــة. ــورات العنقودي ــا المك بكتيري
المواد الكيميائية والأجهزة:

اســتعملت مــواد كيميائيــة ذات نقــاوة عاليــة ومــن 
منــاشيء عالميــة وكــا موضــح في الجــدول أعــاه:

                                               جدول )2( المواد الكيميائية المستعملة
تاسم المادةالنقاوة%الصيغة الكيميائيةالشركة المجهزة
BDH EnglandC10H8O99α- Naphthol1
BDH EnglandC2H5OH99Absolute Ethanol2
FLUKA SwissNH4OH25Ammonium Hydroxide3

HIMEDIA India97Oxidase Reagent4

ScharlauCaCO399Calcium Carbonate6

99Cotton Blue Stain7شركة الهلال السعودية

HIMEDIA India99Covac Reagent8

ScharlauC10H8O8S299Chromotropic Acid9

Sigma Aldrich U.S.AC2H5)2O(99.9Diethyl Ether10

ScharlauC2H5OH96Ethanol11
Sigma Aldrich U.S.AFeCl399Ferric Chloride12
Sigma Aldrich U.S.ACH3COOH99.9Glacial Acetic Acid13

99Gram Stain14شركة الهلال السعودية
Sigma Aldrich U.S.AHCl37Hydrochloric Acid15
Sigma Aldrich U.S.AH2O230Hydrogen peroxide16

BDH EnglandI299Iodine17
BDH EnglandC15H15N3O299Methyl Red18
BDH EnglandC6H1498Petroleum Ether19

FLUKAK2CrO499Potassium Chromate20
FLUKAKI99Potassium Iodide21

BDH EnglandKOH99Potassium Hydroxide22
Sigma AldrichH2NC6H4NH299p-Phenylenediamine23

FLUKAAgNO399Silver Nitrate24
Sigma AldrichH2SO472Sulfuric Acid25
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طرائق العمل:

التحليلات الكيميائية:
تقدير النسبة المئوية الرطوبة:

1 - تغســل زجاجــة الســاعة جيــدا وتجفــف عنــد درجــة 
حــرارة °110م لمــدة نصــف ســاعة ثــم توضــع في 
المجفــف الزجاجــي المفــرغ مــن الهــواء لتــرد ثــم 

ــة. ــي فارغ ــوزن وه ت
2 - يــوزن 7 غــم مــن العينــة في زجاجــة الســاعة ويتــم 

اخــذ ثــاث نــاذج للعينــة لتقليــل نســبة الخطــأ.
3 - يتــم تســخين النــاذج الثلاثــة مــن العينــة عنــد 
4 ســاعات وبعدهــا  لمــدة  °110م  درجــة حــرارة 
مــن  المفــرغ  الزجاجــي  المجفــف  داخــل  توضــع 

تــرد. أن  إلى  وتــرك  الهــواء 
4 - تــوزن النــاذج الثلاثــة بعــد التجفيــف وبعــد أن 
ــكل  ــوزن ل ــرق في ال ــاب الف ــم حس ــوزن يت ــت ال يثب
نمــوذج ومعــدل الأوزان الثلاثــة يمثــل وزن المــاء 

المفقــود الرطوبــة )19(.
تقدير النسبة المئوية للرماد الكلي:

ــم توضــع  ــدا ومــن ث ــة جي ــة الخزفي ــم غســل الجفن 1. يت
داخــل فــرن الحــرق بدرجــة حــرارة °110م لمــدة 
ــرغ  ــي المف ــف الزجاج ــل الى المجف ــاعة وتنق ــع س رب

ــة. ــي فارغ ــوزن وه ــم ت ــرد ث ــواء لت ــن اله م
2. يوزن 5غم من العينة الجافة في الجفنة الخزفية.

3. توضــع العينــة في فــرن الحــرق بدرجة حــرارة °550م 
ــض أو  ــون ابي ــح ذات ل ــاعات إلى أن تصب ــدة 5 س لم
ــرك في  ــرن وت ــن الف ــة م ــراج العين ــم اخ ــادي يت رم
ــرد  ــواء إلى أن ت ــن اله ــرّغ م ــي المف ــف الزجاج المجف

ــاد )20(. ــاب وزن الرم ــوزن لحس وت
تقديــر النســبة المئويــة للرمــاد الذائــب وغــر الذائــب 

في المــاء:
1 - يضــاف 25 مــل مــن المــاء المقطــر الى الرمــاد في 
ــخن  ــاعة وتس ــة س ــى بزجاج ــة وتغط ــة الخزفي الجفن

بوســاطة إلى حــد الغليــان.
2 - يرشــح المحلــول مــن خــال ورقــة الترشــيح عديمة 

.Ashless Whatman 41 الرماد
ــة الترشــيح مــع محتواهــا بوســاطة 35  3 - تغســل ورق
ــول  ــم الحص ــث يت ــار بحي ــر الح ــاء المقط ــن الم ــل م م
عــى حجــم نهائــي قــدره 60 مــل مــن الراشــح الــكلي 

والمســمى الرمــاد الذائــب في المــاء.
4 - يتــم ارجــاع ورقــة الترشــيح مــع محتواهــا الى الجفنــة 
الخزفيــة وتوضــع في فــرن الحــرق لحــرق محتواهــا لمدة 
نصــف ســاعة ثــم تــرد الجفنــة في المجفــف ويســجل 
وزنهــا للحصــول عــى الرمــاد غــر الذائــب في المــاء.

5 - تحســب النســبة المئويــة للرمــاد الذائــب في المــاء 
وذلــك بطــرح نســبة الرمــاد الــكلي مــن نســبة الرمــاد 

ــاء )20(. ــب في الم ــر الذائ غ
تقديــر النســبة المئويــة للرمــاد الذائــب وغــر الذائــب 

في الحامــض:
ــز  ــك المرك ــض الهيدروكلوري ــاد بحام ــب الرم 1 . يرط
ثــم  الســاعة  بزجاجــة  الخزفيــة  الجفنــة  وتغطــى 
تســخن عــى لهــب منخفــض حتــى جفــاف العينــة.
ــض  ــطة حام ــرات بواس ــدة م ــل ع ــتخلص الرم 2 . يس

الهيدروكلوريــك الســاخن المخفــف 25%.
3 . يرشــح المخلــوط عــى ورقــة ترشــيح خاليــة مــن 

الرمــاد.
4 . يغســل محتــوى ورقــة الترشــيح بــاء مقطــر ســاخن 
ثــم تحــرق في فــرن الحــرق عند درجــة حــرارة °550م 

ثــم تــرد في المجفــف وتــوزن.
5 . يحســب المتبقــي في الجفنــة الخزفيــة كنســبة مئويــة مــن 
العينــة الأصليــة وتســجل النتيجــة كرمــاد غــر ذائــب 
في الحامــض أو كرمــل ومــواد ســليكونية أخــرى )20(.
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تقدير الآس الهيدروجيني:
1 - فيــا يخــص الحليــب الجــاف للأطفــال والبالغــن يتم 
ــر  ــات التحض ــح في تعلي ــا موض ــب ك ــة الحلي اذاب
ــم  ــة فيت ــان واللبن ــا يخــصّ الأجب ــا في ــة أم عــى العلب
اذابــة 10غــم مــن العينــة في 50 مــل مــن المــاء المقطــر 
الخــالي مــن الايونــات وبدرجــة حــرارة 20-°25م.
 pH meter بإســتعمال جهــاز pH 2 - تقــاس قيمــة

ــجل. ــتقر وتس ــراءة إلى أن تس ــظ الق وتُلاح
تقدير النسبة المئوية الدهون الكلية:

1. في الحليب
ــع  ــع في قم ــة ويوض ــن العين ــم م ــوالي 5 غ ــوزن ح ي
ــرج  ــا وي ــن الأموني ــل م ــه 1.5 م ــاف إلي ــل ويض الفص
ــول  ــول الايثان ــن كح ــل م ــاف 10 م ــوة. يض ــع بق القم
ــل  ــي أثي ــل ثنائ ــاف 25 م ــم يض ــاً، ث ــوة أيض ــرج بق وي
إيثــر إلى قمــع الفصــل ويــرج بقــوة لمــدة دقيقــة مــع 
الأخــذ بنظــر الاعتبــار عــدم غلــق الســدادة بقــوة بســبب 
ــرول  ــر الب ــن إيث ــل م ــاف 25 م ــون. يض ــط المتك الضغ
إلى قمــع الفصــل ويــرج بقــوة لمــدة نصــف دقيقــة. يــوزن 
دورق دائــري فــارغ ســعة 100 مــل بعــد تجفيفــه تمامــا 
ويضــاف إليــه الطبقــة الإيثريــة المســتخلصة بعــد مــرور 
5 دقائــق. يعــاد الاســتخلاص مرتــن للعينــة باســتعمال 
15 مــل مــن أحجــام متســاوية مــن الإيثــرات في كل 
مــرة ويوضــع المســتخلص في جهــاز الطــرد المركــزي 
إذا تطلــب الأمــر للتخلــص مــن بقايــا البروتــن، ينقــل 
المســتخلص إلى دورق دائــري. يتــم تبخــر الايثــرات 
بوســاطة جهــاز المبخــر الــدوار وتجفيــف العينــة في فــرن 
التجفيــف عــى درجــة حــرارة 2±°102م إلى أن يثبــت 
الــوزن ويكــون الفــرق في الــوزن حــوالي 1± ملغــم 

ــة )21(. ــون الكلي ــة للده ــبة المئوي ــب النس ــا تحس بعده
2. في الجبن

بيكــر  في  وتوضــع  العينــة  مــن  غــرام   5 يــوزن 
ســعة 100مــل. يتــم إضافــة 15 مــل مــن حامــض 

مــع  ويســخن  العينــة  إلى  المركــز  الهيدروكلوريــك 
ــي إلى أن  ــرك الزجاج ــاطة المح ــتمر بوس ــك المس التحري
يــذوب الجبــن وينقــل إلى قمــع الفصــل، يضــاف 15 
مــل مــن كحــول الإيثانــول إلى البيكــر في البدايــة وينقــل 
إلى قمــع الفصــل، ثــم يضــاف 25 مــل مــن ثنائــي أثيــل 
ــم  ــة ويت ــدة دقيق ــوة لم ــرج بق ــل وي ــع الفص ــر إلى قم إيث
فتــح الســدادة ببطــأ للتخلــص مــن الضغــط يضــاف 
25 مــل إيثــر بــرولي إلى قمــع الفصــل ويــرج بقــوة لمــدة 
 5 دقيقــة لاســتخلاص الدهــون. تــرك العينــة لمــدة 
دقائــق ويوضــع المســتخلص في جهــاز الطــرد المركــزي 
إذا تطلــب الأمــر للتخلــص مــن بقايــا البروتــن، ومــن 
ثــم تنقــل الى دورق دائــري ســعة 100 مــل. يتــم تبخــر 
ــل  ــدوار وينق ــر ال ــطة المبخ ــري بواس ــتخلص الإيث المس
الــدورق الدائــري الى فــرن التجفيــف. يتــم تجفيــف 
ــرارة 2±°102م إلى  ــة ح ــى درج ــدورق ع ــن في ال الده
ــم  ــوزن 1± ملغ ــرق في ال ــون الف ــوزن ويك ــت ال أن يثب

ــون الكليــة )22(. ــا تحســب النســبة المئويــة للده بعده
الكشف عن النشأ:

يحــر الكاشــف بإذابــة 1.3 غــم من اليــود مع 1.5 
ــر.  ــاء مقط ــل م ــيوم في 100 م ــد البوتاس ــن يودي ــم م غ
يؤخــذ 3 مــل مــن العينــة ويوضــع في أنبوبــة اختبــار 
ويســخن حتــى الغليــان ويــرد إلى درجــة حــرارة الغرفــة 
ثــم يضــاف 1 قطــرة بتركيــز %1 مــن كاشــف اليــود الى 
العينــة وتمــزج جيــدا، إن ظهــور اللــون الأزرق يشــر إلى 
وجــود النشــأ الــذي يختفــي عنــد الغليــان ويظهــر عنــد 

ــد )23(. التبري
الكشف عن الفورمالديهايد:

الحليــب  في  الفورمالديهايــد  عــن  الكشــف  يتــم 
بوضــع حــوالي 5 مــل مــن الحليــب في انبوبــة اختبــار. مع 
ــك  ــد الحديدي ــول كلوري ــول مكــون مــن 1 مــل محل محل
%10 في قنينــة حجميــة ســعة 500 مــل تحتــوي عــى 
أنبوبــة  تســخن  المركــز.  الهيدروكلوريــك  حامــض 
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الاختبــار في حمــام مائــي لمــدة 3-4 دقائــق وعنــد ظهــور 
اللــون الــوردي البنــي فــإن ذلــك يــدل عــى وجــود 
الفورمالــن، ويُظهِــر الفورمالــن كشــفاً موجبــاً عنــد 
وجــوده في الحليــب بتركيــز %0.1 )24(. ويتــم الكشــف 
بتحضــر  الألبــان  منتجــات  في  الفورمالديهايــد  عــن 
هيدروكــي  ثنائــي   8،1 اذابــة  مــن  مشــبع  محلــول 
 500 الســلفونيك  ثنائــي  نفثالين-6،3-حامــض 
ملغــرام/100 مــل في H2SO4 72٪ ويظهــر المحلــون 
ــة  ــوعض 5 مــل مــن الكاشــف في أبنوب ــي. و ي ــون تبن بل
اابتخر ويضــاف عم التحريــك 1 مــل من اشــح المــادة، ثم 
تنقــل إلى حمــام مائــي لمــدة 15 دقيقــة  ، وتــراقب الأنُبوبــة 
خــال تفرة التســخين. يشــار إلى وجــود الفورمالــن من 
خــال ظهــور اللــون الأرجــواني العميــق ويعتمــد عمــق 
اللــون عــى كميــة الفورمالــن الموجــودة في العينــة )24(.

الكشف عن بيروكسيد الهيدروجين:
تحضير الكاشف:

1 -يــوزن 2 غــم مــن بــارا فنيلــن داي امــن ويذاب 
ــز  في حجــم 100 مــل مــاء مقطــر للحصــول عــى تركي

%2 وزن/حجــم.
ــاء  ــن بالم ــن داي ام ــارا فنيل ــال الب 2 - إن انح
لكــي  جيــداٌ  خلطــا  يخلــط  لذلــك  صعبــاُ  يكــون 

.)23 يــذوب)
يتــم اضافــة 2 مــل مــن العينــة إلى أنبوبــة اختبــار 
ويضــاف اليهــا حجــم مســاوي مــن الحليــب الخــام إلى 
أنبوبــة الاختبــار بســبب حقيقــة أن كميــة أكــر مــن 1% 
مــن H2O2  تكــون كافيــة لتدمــر البيروكســيديز، فمــن 
ــة متســاوية  ــة كمي ــا أن تضــاف إلى العين المستحســن دائ
مــن الحليــب الخــام. يضــاف قطرتــن مــن كاشــف بــارا 
فنيلــن داي امــن %2، ويشــر ظهــور اللــون الأزرق في 
العينــة إلى وجــود بيروكســيد الهيدروجــن بينــا بقاءهــا 
كــا هــي يــدل عــى عــدم وجــوده. ويظهــر H2O2 عندما 

يكــون بتركيــز %0.025 كحــد أدنــى )23(.

الفحوصات الحيوية :

التحري عن وجود البكتيريا:
تــم تهيئــة العينــات بأخــذ 1غــم مــن كل العينــة 
 9 عــى  تحتــوي  معقمــة  اختبــار  انبوبــة  في  ويوضــع 
ــاث  ــل ث ــري عم ــم يج ــم ث ــر المعق ــاء المقط ــن الم ــل م م
تخافيــف عشريــة يوخــذ 1 مــل مــن كل منهــا ويــزرع في 
اطبــاق بــري وتحضــن الاطبــاق في حاضنــة عنــد درجــة 
العينــات  زرعــت  ســاعة.   48 ولمــدة  °37م  حــرارة 
ــة الخاصــة بالعــزل الأولي وهــي  عــى الأوســاط الزرعي
 MacConkey ووســط   Nutrient Agar وســط 
ووســط   Blood agar base ووســط   Agar
 Mannitol ووســط   Eosin Methylene Blue
بدرجــة  هوائيــاً  الأطبــاق  وحضنــت   salt agar
ــة عــى  ــاق حاوي ــات في أطب حــرارة °37م زرعــت العين
وســط Nutrient Agar وحضنــت بدرجــة حــرارة 
ــار  ــم اختب ــو ت ــور النم ــد ظه ــاعة وبع ــدة 48 س °37م لم
وســط  عــى  زرعهــا  وأعيــد  المنفــردة  المســتعمرات 
MacConkey Agar وحضنــت الأطبــاق بدرجــة 
°37م لمــدة 24 ســاعة، وبعــد ظهــور النمــو تــم اختبــار 
ــط اكار  ــى وس ــا ع ــد زرعه ــردة وأعي ــتعمرات المنف المس
Mannitol salt agar وحضنــت بدرجــة °37م لمــدة 
ــتعمرات  ــذت المس ــو اخ ــور النم ــد ظه ــاعة وبع 24 س
 MacConkey Agar المنفــردة وزرعــت عــى وســط
24 ســاعة. وحضنــت الاطبــاق بدرجــة °37م لمــدة 

تشخيص البكتيريا:
عــى  اعتــاداً  البكتيريــة  العــزلات  شــخصت 
الكيموحيويــة  والاختبــارات  المظهريــة  الفحوصــات 
يــأتي: كــا  البكتيريــة  العــزلات  تشــخيص  وشــمل 

التشخيص البكتيري الأولي
عــى  الناميــة  البكتيريــة  المســتعمرات  شــخصت 
الأوســاط الزرعيــة الخاصــة بالــزرع الأولي وبشــكل 
ابتدائــي عــى أســاس الصفــات الزرعيــة مــن حيــث 
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الشــكل والحجــم واللــون والقــوام والرائحــة وقدرتهــا 
 Blood agar base وســط  في  الــدم  تحلــل  عــى 
 MacConkey ــوز في وســط وتخميرهــا لســكر اللاكت
العــزلات  خضعــت  ثــم  العــج  وظاهــرة   ،Agar
للفحــص المجهــري بأخــذ مســحة وتثبيتهــا بالحــرارة 
وتصبيغهــا بصبغــة كــرام ومــن ثــم الفحــص تحــت 

.)25( العدســة الزيتيــة للمجهــر الضوئــي 

الفحوصات الكيموحيوية

 Biochemical Tests

 Catalase Test  إختبار الكتاليز
قــدرة  عــن  للتحــري  الاختبــار  هــذا  يســتعمل 
البكتريــا عــى انتــاج انزيــم الكتاليــز الــذي يحفــز تحريــر 
غــاز الاوكســجين مــن تحلــل المركــب الســام بيروكســيد 
ــن  ــزء م ــزج ج ــار بم ــذا الاختب ــري ه ــن. أُج الهيدروج
المســتعمرة المــراد تشــخيصها في قطــرة مــن محلــول الملــح 
ــت  ــم اضيف ــة ث ــة زجاجي ــطح شريح ــى س ــلجي ع الفس
الهيدروجــن  بيروكســيد  محلــول  مــن  قطــرة  إليهــا 
بتركيــز %3 واســتدل عــى النتيجــة الموجبــة مــن تصاعــد 

ــجين )26(. ــاز الاوكس ــن غ ــات م فقاع
Oxidase Test   اختبار الأوكسيديز

يعتمــد هــذا الاختبار عــى قابلية البكتيريــا على انتاج 
انزيــم الاوكســديز الــذي يحفــز نقــل الالكترونــات مــن 
الجــزء الواهــب لهــا وهــي البكتيريــا إلى العامــل المختــزل 
 Tetramethyl-P-Phenylene وهــو الكاشــف
هــذا  وأُجــري   Diamine Dihydro chloride
ــة إلى ســطح  ــار بنقــل جــزء مــن المســتعمرة النقي الاختب
ورقــة ترشــيح مشــبعة بكاشــف الاوكســديز، إن ظهــور 
ــر  ــوان يش ــال 10-5 ث ــن خ ــجي الداك ــون البنفس الل

إلى قــدرة البكتيريــا عــى انتــاج هــذا الإنزيــم )26(.

مجموعة اختبارات 

 Indole, Methyl red, Voges-Proskauer  

and Cimmon Citrate (IMViC) Tests

 Indole Test  اختبار الاندول
اختــرت قابليــة العــزلات البكتيريــة عــى شــطر 
مركــب  وتكويــن  التربتوفــان  الامينــي  الحامــض 
مــاء  وســط  تلقيــح  خــال  مــن  وذلــك  الانــدول، 
الببتــون بالعــزلات البكتيريــة قيــد الاختبــار وحضنــت 
بدرجــة حــرارة°37م لمــدة 24-18 ســاعة ثــم أُضيــف 
ــة  ــب الملقح ــاك إلى الأنابي ــف كوف ــن كاش ــل م 0.5 م
ــى  ــل ع ــة دلي ــراء وردي ــة حم ــور حلق ــا. إن ظه بالبكتري

.)27( ايجابيــة الاختبــار 
MR-   ــكاور ــس بروس ــر والفوك ــل الاحم ــار المثي اختب

VP Test
 MR-VP مــرق  بتلقيــح  الاختبــار  هــذا  أُجــري 
ــا  ــم تحضينه ــاعة، ث ــر 24-18 س ــة بعم ــتعمرة فتي بمس
ــرق  ــم الم ــى. قس ــد أدن ــن كح ــدة يوم ــة °37م ولم بدرج

الملقــح إلى قســمين لغــرض اجــراء الاختباريــن.
MR Test   اختبار المثيل الاحمر .A

أضيفــت 5 قطــرات مــن كاشــف المثيــل الأحمــر 
المحــر في الفقــرة 2-15-6-5 إلى 5 مــل مــن المــرق 
الملقــح بالبكتيريــا. إن ظهــور اللــون الاحمــر الــراق 
دليــل عــى تخمــر خليــط الســكريات وايجابيــة الاختبــار 
ــر  ــى تخم ــدل ع ــر ي ــالي المحم ــون البرتق ــور الل ــا ظه بين
ضعيــف في حــن تســجل النتيجــة ســالبة بظهــور اللــون 

الأصفــر)28(.
 VP Test  اختبار الفوكس بروسكاور .B

في  المحــر   A محلــول  مــن  قطــرات   6 أضيفــت 
الفقــرة 2-15-6-6 و2 قطــرة مــن محلــول B المحــر 
في الفقــرة نفســها الى 1 مــل مــن مــرق MR-VP الملقــح 
اضافــة  كل  بعــد  جيــداً  الأنبوبــة  رجــت  بالجراثيــم. 
وقــرأت النتائــج خــال 5 دقائــق. إن ظهــور اللــون 
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ــون  ــاء الل ــا بق ــار بين ــة الاختب ــى ايجابي ــل ع ــر دلي الأحم
ــلبيته )28(. ــى س ــل ع ــر دلي الاصف

Simmon Citrate Test   اختبار استهلاك السترات
اكار  وســط  بتلقيــح  الاختبــار  هــذا  أُجــري 
ــر 18-24  ــتعمرة بعم ــل بمس ــريت المائ ــايمون س الس
المعقــم والتخطيــط  الناقــل  باســتعمال  ســاعة وذلــك 
عــى ســطح الاكار المائــل. يكشــف هــذا الاختبــار عــن 
قــدرة العــزلات البكتيريــة قيــد الاختبــار عــى اســتهلاك 
ســرات الصوديــوم كمصــدر وحيــد للكاربــون وملــح 
ــن.  ــد للنتروج ــدر وحي ــوي كمص ــوم اللاعض الاموني
إن تحــول لــون الوســط الأخــر إلى الأزرق دليــل عــى 

ايجابيــة الاختبــار )29(.
التحري عن وجود الفطريات:

ــة  ــع في انبوب ــة ويوض ــن كل عين ــم م ــذ 1غ ــم أخ يت
اختبــار تحتــوي عــى 9 مــل مــن المــاء المقطــر المعقــم ثــم 
يجــري عمــل ثــاث تخافيــف عشريــة يؤخــذ 1 مــل مــن 
كل منهــا ويــزرع في أطبــاق بــري وتحضــن الاطبــاق في 

حاضنــة عنــد درجــة حــرارة °45م ولمــدة 7 أيــام
تشخيص الفطريات:

ــتعمرات  ــر المس ــا تظه ــاق عندم ــص الاطب ــم فح يت
بإســتعمال  الزرعــي  الوســط  ســطح  عــى  الفطريــة 
الدقيقــة  التراكيــب  تفحــص  الضوئــي  المجهــر 
المفاتيــح  باســتعمال  وتشــخص  الناميــة  للفطريــات 

للفطريــات)30(. التصنيفيــة 

النتائج والمناقشة
المئويــة  النســبة  القياســية  المواصفــات  حــددت 
ــة  ــة الكلي ــواد الصلب ــة والم ــن الرطوب ــكل م ــية ل القياس
وكلوريــد  الهيدروجينــي  الآس  و  الــكلي  والرمــاد 

.)39-31( الكليــة  والدهــون  الصوديــوم 
تقدير بعض الخواص الفيزيائية:

ــة  ــة مطابق ــوبة للرطوب ــة المحس ــبة المئوي ــت النس كان
ــوات  ــى العب ــورة ع ــة المذك ــة للرطوب ــبة المئوي ــع النس م

العينتــان  عــدا  مــا  فيهــا  ذكــرت  التــي  العينــات  في 
ــوبة  ــي كانــت فيهــا النســبة المئويــة المحس 12، 52 الت
ــوات،  ــى العب ــورة ع ــبة المذك ــن النس ــى م ــة اع للرطوب
وكانــت النســبة المئويــة المحســوبة للرطوبــة المبينــة في 
الجــدول )3( مطابقــة مــع الحــد الأقــى للمواصفــات 
القياســية في جميــع العينــات عــدا العينــات 23، 25، 
 ،46  ،45  ،38  ،37  ،34  ،33  ،32  ،31  ،29  ،26
ــة  ــي ارتفعــت فيهــا النســبة المئوي 48، 49، 53، 54 الت
المحســوبة للرطوبــة عــن الحــد الأقــى المســموح بــه في 
ــة  ــب المئوي ــج النس ــت نتائ ــية. وكان ــات القياس المواصف
المحســوبة للرمــاد الــكلي مطابقــة مــع النســبة المئويــة 
للرمــاد الــكلي المذكــور عــى العبــوات في العينــات التــي 
ــت  ــي ارتفع ــات 4، 8، 18 الت ــدا العين ــا ع ــرت فيه ذك
عــن  الــكلي  للرمــاد  المحســوبة  المئويــة  النســبة  فيهــا 
 ،15 العبــوات والعينــات 9،  المذكــورة عــى  النســبة 
التــي انخفضــت فيهــا النســبة المئويــة المحســوبة للرمــاد 
ــت  ــوات، وكان ــى العب ــورة ع ــبة المذك ــن النس ــكلي ع ال
ــع  ــة م ــكلي مطابق ــاد ال ــوبة للرم ــة المحس ــب المئوي النس
الحــد الادنــى المســموح بــه في المواصفــات القياســية 
ــات  ــدا العين ــات ع ــع العين ــدول )3( لجمي ــة في الج المبين
9، 10، 11، 13، 14، 15، 16، 17 التــي انخفضــت 
فيهــا النســبة المئويــة المحســوبة للرمــاد الــكلي عــن الحــد 
الادنــى المســموح بــه في المواصفــات القياســية، وكانــت 
ــع  ــة م ــكلي مطابق ــاد ال ــوبة للرم ــة المحس ــب المئوي النس
الحــد الأقــى المســموح بــه في المواصفــات القياســية 
ــات  ــدا العين ــات ع ــع العين ــدول )3( لجمي ــة في الج المبين
 ،34  ،33  ،32  ،29  ،26  ،25  ،24  ،23  ،22  ،19
ــة  ــي ارتفعــت فيهــا النســبة المئوي 37، 38، 46، 48 الت
المحســوبة للرمــاد الــكلي عــن الحــد الاقــى المســموح به 
في المواصفــات القياســية. يشــر الجــدول )4( الى نتائــج 
النســب المئويــة المحســوبة للرمــاد الذائــب وغــر الذائب 
في المــاء والحامــض ويتبــن مــن خــال النتائــج ان جميــع 
ــليكونية  ــواد الس ــة أو الم ــة بالأترب ــت ملوث ــات كان العين
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عــدا العينــات 22، 23 27، 43، 52، 55، 57، 59، 
ــواد  ــة والم ــوث بالأترب ــن التل ــة م ــت خالي ــي كان 60 الت
الســيليكونية. يشــر الجــدول )4( الى ارتفــاع قيــم الآس 
الهيدروجينــي المبينــة في الجــدول )3( عــن الحــد الأقــى 
المســموح بــه في المواصفــات القياســية في جميــع العينــات 
عــدا العينــات 29، 30، 32، 33، 37، 38، 42، 45، 
48، 49 التــي كانــت مطابقــة مــع المواصفــات القياســية 
وقــد يعــزى هــذا الارتفــاع الى اضافــة املاح اســتحلاب 
ــي قريــب  ــرة ممــا جعــل الاس الهيدروجين ــات كب بكمي
للتعــادل )40(. بينــا انخفضــت قيــم الآس الهيدروجينــي 
عــن الحــد الادنــى المســموح بــه في المواصفــات القياســية 
ــاض الى  ــذا الانخف ــزى ه ــد يع ــان 46، 50 وق في العينت
ســوء عمليــة الحفــظ والتســويق وطــول مــدة الخــزن او 

ــة )40(. ــر ملائم ــة غ ــروف حراري ــزن في ظ الخ
التحليل النوعي:

ــة  ــات المدروس ــي للعين ــل النوع ــراء التحلي ــم إج ت
وبيروكســيد  الفورمالديهايــد  وجــود  عــن  للكشــف 
الهيدروجــن والنشــأ وقــد كانــت النتائــج ســالبة لجميــع 
العينــات عــدا العينــة 22 التــي اظهــرت نتيجــة موجبــة 

ــأ. ــف النش لكاش

تقدير الدهون:
المئويــة  النســب  نتائــج  الى   )4( الجــدول  يشــر 
المحســوبة للدهــون الكليــة في العينــات قيــد الدراســة 
وكانــت النســبة المئويــة المحســوبة للدهــون الكليــة غــر 
ــورة  ــة المذك ــون الكلي ــة للده ــبة المئوي ــع النس ــة م مطابق
عــى العبــوات في جميــع العينــات التــي ذكــرت فيهــا 
عــدا العينتــان 12، 47 التــي كانــت متطابقــة مــع النســبة 
المئويــة للدهــون الكليــة المذكــورة عــى العبــوات حيــث 
ارتفعــت النســبة المئويــة المحســوبة للدهــون الكليــة عــن 
النســبة المئويــة للدهــون الكليــة المذكــورة عــى العبــوات 
 ،31  ،26  ،25  ،24  ،23  ،22  ،17  ،1 العينــات  في 
34، 51، 54 بينــا انخفضــت النســبة المئويــة المحســوبة 
للدهــون الكليــة في العينــات عــن النســبة المئويــة للدهــون 
الكليــة المذكــورة عــى العبــوات في العينــات الاخــرى 
ويعــد هــذا غــشّ صناعــي أوســوء تصنيــع مــن قبــل 
الشركــة المصنعــة. وكانــت النســب المئويــة المحســوبة 
للدهــون الكليــة لـــ %50 مــن اجمــالي عــدد العينــات غــر 
ــات  ــه في المواصف ــموح ب ــى المس ــد الادن ــع الح ــة م مطابق
القياســية المبــن في الجــدول )3( ، وكانــت النســب المئويــة 
المحســوبة للدهــون الكليــة في جميــع العينــات مطابقــة مع 

ــية. ــات القياس ــه في المواصف ــموح ب ــى المس ــد الاق الح
                                                                 جدول )3( قيم المواصفات القياسية

نسبة 
الرطوبة في 

الحليب %
نسبة الرطوبة 

في الجبن %
نسبة الرماد 
الكلي في 
الحليب %

نسبة الرماد 
الكلي في 
الجبن %

قيمة pH في 
الحليب

 pH قيمة

في الجبن

نسبة الدهون 
الكلية في الحليب 

%

نسبة الدهون 
الكلية في الجبن 

%

حليب سائل 
89.3%

جبن مطبوخ 
50%

حليب سائل 
0.7%

 جبن مطبوخ
8%

حليب سائل + 
جاف للبالغين 
والأطفال 6.8

 جبن مطبوخ
في قوالب 5.7

حليب سائل 
كامل الدسم 3%

 جبن مطبوخ في
قوالب 23%

حليب 
مجفف 

بالغين + 
أطفال 5%

 جبن كريم
67%

حليب مجفف 
بالغين 
6.5%

 جبن كريم
 )لم تذكر في
المواصفة(

 جبن مطبوخ
 قابل للنشر

6.2
حليب سائل قليل 

الدسم 1%
 جبن مطبوخ
 قابل للنشر

20%

 جبن شيدر
40%

حليب مجفف 
أطفال 5%

 جبن شيدر
 )لم تذكر في
المواصفة(

 جبن كريم
4.9

حليب سائل 
خالي الدسم 

0.5%
جبن كريم 25-

70%

اللبنة )لم تذكر اللبنة 78%
في المواصفة(

 جبن شيدر
حليب مجفف 5.35

أطفال 29.3-
40%

جبن شيدر 22-
%-6

 اللبنة )لم تذكر
في المواصفة(

 اللبنة تزيد عن
3%
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ت المدروسة
ت للعينا

جدول )4( نتائج القياسا

العينات
%

نسبة الرطوبة
%

نسبة الرماد الكلي
نسبة الرماد الذائب في 

%
الماء

نسبة الرماد غير 
%

الذائب في الماء
نسبة الرماد الذائب في 

%
ض

الحام
نسبة الرماد غير الذائب 

%
ض

في الحام
pH

قيمة 
%

نسبة الدهون الكلية

1
1.5742

3.0000
0.8120

2.0980
1.8300

0.1320
7.2500

24.8280

2
2.4628

2.6280
0.9800

1.6480
1.4500

0.0060
6.8700

23.6460

3
2.5385

2.7080
0.7280

1.9800
1.8000

0.1420
7.5600

24.1420

4
1.9314

2.2700
0.7380

1.5320
1.3900

0.1800
7.3000

21.1540

5
2.3000

2.5660
0.9140

1.6520
1.6460

0.1980
7.2300

22.8760

6
2.0485

3.9420
1.1920

2.7500
2.6180

0.2680
7.0200

17.9060

7
2.9528

3.9480
1.2000

2.7480
2.5500

0.1520
7.2900

16.1880

8
3.1085

5.5900
1.7000

3.8900
3.7180

0.1920
6.9800

24.8900

9
2.5857

5.4620
1.6720

3.7900
3.5540

0.2360
7.1200

26.2020

10
3.5257

5.4200
1.6840

3.7360
3.5440

0.1720
7.0400

23.5260

11
2.8685

5.3540
2.6680

2.6680
2.5160

0.2340
6.9600

25.4340

12
3.0820

6.0360
1.6580

4.3780
3.7900

0.0980
7.1700

27.9160

13
2.8728

5.2500
3.1640

2.0860
2.0620

0.0320
7.1900

23.8540

14
3.0440

5.0380
1.6620

3.3760
3.2900

0.0860
7.1100

26.2320

15
2.7740

4.5300
1.3900

3.1400
3.1080

0.0240
7.0800

25.0960

16
3.4157

4.8300
2.8260

2.0040
1.9060

0.5800
7.1700

20.9500

17
3.3700

5.4580
1.6340

3.8240
3.7120

0.0300
6.9800

32.0900

18
3.0280

5.8520
1.7180

4.1340
4.0720

0.0840
6.9800

24.8600

19
3.2900

7.1140
2.2760

4.8380
4.7180

0.1200
6.8900

24.2680

20
2.7800

5.6340
1.6620

3.9720
3.8880
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التحري عن وجود الاحياء المجهرية:

التحري عن وجود البكتريا:
ــا  ــة بالبكتيري ــات الملوث ــة للعين ــبة المئوي ــت النس بلغ
المدروســة  العينــات  عــدد  اجمــالي  مــن   33.3300%
وعنــد تشــخيص هــذه البكتريــا ظهــرت الانــواع الآتيــة: 
 E.Coli، Enterobacter، Staphylococcus
تعليــات  في  جــاء  لمــا  مخالــف  وهــذا   .Aureus
الــذي  العراقــي  النوعيــة  والســيطرة  القيــاس  جهــاز 
مــن  والألبــان  الحليــب  منتجــات  خلــو  عــى  ينــص 
جميــع أنــواع البكتريــا المرضيــة )33، 34، 36، 39( إن هــذه 
 النتائــج تتوافــق مــع مــا توصــل إليــه الباحثــان ســالم 
وناديــة )41( خــال تحريهــا عــن تواجد الأحيــاء المجهرية 
في مســاحيق حليــب الأطفــال وتتوافــق مــع مــا توصلت 
إليــه الباحثــة همــس)17( خــال تحريهــا عــن الحمولــة 
ــل  ــا توص ــع م ــق م ــب وتتواف ــات الحلي ــة لمنتج البكتيري
ــن  ــا ع ــال تحريه ــدر)43( خ ــراس وحي ــان ف ــه الباحث إلي
وجــود البكتيريــا في منتجــات الحليــب والألبــان. إن 
نســبة النمــو البكتــري التــي بينتهــا هــذه الدراســة تعــود 
إلى عينــات مــن الحليــب المجفــف والجبــن واللبنــة، 
مــا  نــادراً  المجفــف  للحليــب  البكتــري  التلــوث  ان 
يحــدث وإن حــدث فــإن ذلــك يعــود إلى ســوء التصنيــع 
حفــظ  مــدة  وتعتمــد  فيــه  الرطوبــة  نســبة  زيــادة  او 
ــي  ــج النهائ ــة النات ــبة رطوب ــى نس ــف ع ــب المجف الحلي
ودرجــة حــرارة التجفيــف وآليــة الطريقــة المتبعــة في 
ــة  ــد عملي ــل بع ــري المحتم ــوث البكت ــف والتل  التجفي
ــة  ــن الأغذي ــا م ــة فه ــن واللبن ــا الجب ــف )44(، أم التجفي
ــة  ــاء المجهری ــوث بالأحی ــرض للتل ــن أن تتع ــي یمك الت
الانتــاج  مراحــل  خــال  الغذائــي  للتســمم  المســببة 
أو التصنیــع أو التســویق أو الخــزن بشــكل مبــاشر أو 
بشــكل غــر مبــاشر عــى مســتوى المــادة الخــام الرئیســیة 
الداخلــة في تصنیــع هــذه المنتجــات فضــاً عــن وســائل 

صناعــة  في  المنتجــن  بعــض  یعتمدهــا  التــي  الغــش 
الأجبــان واللبنــة )45(، إن عــدم ظهــور نمــو بكتــري 
العديــد مــن عينــات هــذه الدراســة يعــود إلى إن  في 
البكتريــا لا تعيــش في الأغذيــة المعقمة أوالمبســرة وذات 
ــي( المنخفــض كــا في الحليــب  ــوى الرطــوبي )المائ المحت
الســائل المعقــم والحليــب المجفــف وكذلــك لا تنمــو في 
الأغذيــة المطبوخــة والمعاملــة حراريــا كــا إن القليــل مــن 
البكتريــا ينمــو في الأغذيــة ذات الآس الهيدروجينــي 
ــة التــي تحتــوي  أقــل مــن 4 )46(، فضــا عــى إن الاغذي
عــى مضــادات بكتيريــة مثــل النيســن تكــون خاليــة مــن 

ــة )47(. ــان المطبوخ ــال في الأجب ــو الح ــا ه ــا ك البكتري
التحري عن وجود الفطريات:

بلغــت النســبة المئويــة للعينــات الملوثــة بالفطريــات 
المدروســة  العينــات  عــدد  اجمــالي  مــن   58.3333%
الفطريــات ظهــرت الانــواع  وعنــد تشــخيص هــذه 
 Aspergillus flavus، A.fumiguts ، الآتيــة: 
 Alternaria alternate، A.niger، A.terreus،
 Cephaliophoa spp ، Cladosporim،
 Fusarium spp، Penicillium spp، Rhizopus
 .spp، Tricophyton spp،Ulocldium atrum
هــذه النتائــج تتوافــق مــع مــا توصــل إليــه الباحثــان 
أيثــم و نهــال)48( خــال درســتهما لعينــات مــن منتجــات 
الحليــب والألبــان المســتوردة وتتوافــق مــع مــا توصلــت 
إليــه الباحثــة رنــا وجماعتهــا)44( خــال دراســتها لعينــات 
هــذه  وجــود  إن  والألبــان.  الحليــب  منتجــات  مــن 
الأعفــان يشــر إلى حجــم التلــوث الكبير الــذي تتعرض 
لــه منتجــات الحليــب والألبــان ويرجــح تلــوث الحليــب 
إلى كونــه غــر معامــل حراريــاً بشــكل جيــد، وقــد 
ــان  ــة الى الأجب ــان المطبوخ ــوث الأجب ــادر تل ــود مص تع
المســتعملة في صناعــة الجبــن المطبــوخ والتــي قــد تكــون 
ملوثــة إلى حــد كبــر بالفطريــات )49(. إن وجــود بعــض 
ــود  ــل Penicillium وAspergillus يع ــان مث الأعف
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إلى مقاومتهــا للحــرارة العاليــة)50(. وقــد يكــون التلــوث 
التنظيــف  التصنيــع فضــاً عــن ســوء  بســبب ســوء 
والتعقيــم للأجهــزة والأدوات المســتعملة وســوء النقــل 

والتخزيــن )51(.

الاستنتاجات:

للرطوبــة  المحســوبة  المئويــة  النســب  كانــت 
وقيمــة  الــكلي  وللرمــاد  الكليــة  الصلبــة  وللمــواد 
المحســوبة  المئويــة  والنســب  الهديروجينــي  الآس 
للدهــون الكليــة و النســب المئويــة المحســوبة لكلوريــد 
ــى  ــورة ع ــة المذك ــبة المئوي ــع النس ــة م ــوم مطابق الصودي
عبــوات العينــات في بعــض العينــات التــي ذكــرت فيهــا 
وغــر مطابقــة في البعــض الآخــر وكانــت مطابقــة مــع 
المواصفــات القياســية في بعــض العينــات وغــر مطابقــة 
ملوثــة  العينــات  معظــم  كانــت  الاخــر.  البعــض  في 
ــف  ــراء الكش ــم اج ــليكونية. وت ــواد الس ــة أو الم بالأترب
النوعــي عــن الفورمالديهايــد وبيروكســيد الهيدروجــن 
والنشــأ وكانــت جميــع العينــات خاليــة منهــا عــدا عينــة 
ــات  ــبة العين ــت نس ــأ. وكان ــى النش ــوت ع ــدة احت واح
اجمــالي  مــن   58.3333% تبلــغ  بالفطريــات  الملوثــة 
عــدد العينــات ونســبة العينــات الملوثــة بالبكتيريــا تبلــغ 

%33.3300 مــن اجمــالي عــدد العينــات.
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