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، ٚذش ذ  دٌذذصدشو ٚ  pHظذصٚؾ دٔاذ   ِداٍفذ  ِذٓ دٌذصلُ د١ٌٙذرشٚ ١ٕٟ  و غذادردَدلا١ٍ١ِذط  أٔذط٠ُ ئٔاذ  ِٚعصـ  وف ء ٗ ـذٟ 

( غُ  8.8) ٌلإٔا  ل١ّ   دعٍٟدٌّظرش دٌىصوٟٛٔ ٚ  صو١ط دٌّظرش دٌىصوٟٛٔ ٚدٌّظرش دٌٕاصٚ ١ٕٟ ِٚرو دٌذؼٓ . ٚلر وٍؽت 

َ 38ٚذش ـ  دٌذصدشو  5. 8عٕر دٌصلُ د١ٌٙاــرشٚ ١ٕٟ 
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ABSTRACT: 
 

This research was conducted to study the production of amylase by the fungus Aspergillus 

niger  which is isolated from some Ramadi soils :Also to know its adequacy in the enzyme 

production PH,Temperature ,Carbon source , Carbon concentration ,Nitrogen and incubation 

period .The highest production value was 8.0 cm at PH 5.0 , 30C with the use of 

(Ceratophyllum demersum ) as the only carbon source at the concentration 1.5% and for the 

incubation period 8 days.                   
 

 :انًقذيت
 

دلإٔط٠ّذذ   عٛدِذذً ِػذذ عرو وصٚ ١ٕ١ذذ  عذذ ذو ذدخذذً  عّذذً 

دلأٔظّذذ  دٌذ٠ٛ١ذذ  ٚدٌذذبعغ ِٕٙذذ  ٌٙذذ  دٌم و١ٍذذ  عٍذذٝ دٌعّذذً 

 عر دٌف ص٠ذ   ِذٓ دٌّظذ ذش دٌٙ ِذ   خ ش  دلأٔظّ  دٌذ١ ،

ـذذٟ ٘ذذسد  دٌّرشٚغذذ لإٔاذذ   دلإٔط٠ّذذ   ِٚذذٓ أ٘ذذُ دلأٔذذٛد  

 Aspergillus niger)  (Bhargav andدٌّجذ ي ـ ذص 

(Allen,2008)   ٓدٌذذسٞ ٠ّٕذذٛ ـذذٟ ِذذرٜ ٚدغذذ  ِذذpH 

ٚذش   دٌذصدشو ٠ٚػاعًّ أٚغذ ؽ ؼسدي١ذ  ِدذـاٍف  ِذا٠ٛذ  

 ,URaoandUma)عٍـٝ دٌٕـش  وّظـرش ٚد١ر ٌٍى شوْٛ 

(.  عر ع١ٍّ  ئٔا   دلأط٠ُ ِذٓ دٌع١ٍّذ   دٌّّٙذ  ـذٟ 2007

اٍذذذٛل دٌب١وذذذٟ ٚزٌذذذه و غذذذادردِٙ  ٌذذذبعغ دٌمؼذذذ ء عٍذذذٝ دٌ

دٌٕب  ذذ   وّذذ ذو  ٚوعذذغ دٌّدٍفذذ   دٌٕب  ١ذذ  دٌٍّٛلذذ  ٌٍب١وذذ 

أغ ظ ـٟ دلإٔا   ِٚٓ ٘سٖ دلأٔذٛد   دٌاذٟ ٠ّىذٓ دغذاؽلاٌٙ  

ـذذذذذذذذٟ ٘ذذذذذذذذسد دٌّجذذذذذذذذ ي ِدٍفذذذذذذذذ   ٔبذذذذذذذذ    دٌشذذذذذذذذّبلاْ 

Ceratophyllum demersum   ُِدٍف   ٔب   دٌبصغ١،

Medicago sativa   (   ذذبٓ دٌذٕ ذذ  ،Triticum .) 

 عابص دلأط٠ّذ   دٌّذٍٍذ  ٌٍٕشذ  ِذٓ أٚديذً دلأط٠ّذ   دٌاذٟ 

دغذذادرِت دٌف ص٠ذذ   ـذذٟ ئٔا  ٙذذ   ٌىٛٔٙذذ  غذذص٠ع  دٌّٕذذٛ 

 ٠ّٚىذذذٓ دْ  ّٕذذذٛ عٍذذذٝ أٚغذذذ ؽ  ذذذذٛٞ ِظذذذ ذش شخ١ظذذذ 

(  ٚ٘ذٟ 2002ٚآخذصْٚ،   Ellaiahِٚاذٛـصو ـذٟ دٌب١وذ  )

دٌاذذٟ  فذذصض خذذ ش  دٌد١ٍذذ . دْ ع١ٍّذذ   ذٍذذً  دلإٔط٠ّذذ  ِذذٓ 

دلا١ٍ١ِذذذط دٌّٕذذذار وذذذ ٌ صق دٌذ٠ٛ١ذذذ    أٔذذذط٠ُدٌٕشذذذ  و غذذذادردَ 

 ؽص٠م  وفٛءٖ ٚشخ١ظ  دٌثّٓ ِم شٔ  وذ ٌ صق دٌى١ّ١ ٠ٚذ ،

 %88عٍّذذذ  دْ ٔػذذذب   ذٍذذذً دٌٕشذذذ  وٛغذذذ ؽ  دٌف ذذذص ٘ذذذٟ 

(Francis  ْٚ2003 ،ٚآخص). 
 

 انًىاد وطرائق انعًم:
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ِٓ ِٕ ؽك ِداٍف  ِٓ ِر٠ٕ   ع١ٕ   صو  68 ّعت 

 دٌصِ ذٞ ٌؽصع ئ صدء ع١ٍّ  دٌعطي  صدٚح ٚضْ دٌع١ٕ  

غُ ِٓ غ خ دٌاصو  ِٓ عّك  2 ئضدٌ وؽُ وعر   1.0-0.5

غُ. ٌٚؽصع دٌعطي دغاعٍّت ؽص٠م  دٌعر  (25–0)

غٍػـٍ   أ ص٠تـمر    Plate count method و لأؽب ق

( 5-18 410- , , -318, 2-18 , -118ِٓ دٌاد ـ١ــؿ )

ٌع١ٕ   دٌــاصو  ـٟ دٌّـ ء دٌّمـ ص دٌّـعمُ ٚضشعـت 

ٍٍِاص ِٓ  1دز ٔشص  ،(  410- , 510-دٌاد ـ١ؿ ) 

 dextroseدٌاد ـ١ؿ  ـٟ ئؽب ق واصٞ دٌّعمّ  عٍٝ ٚغؾ 

agar  Patato (PDA   ٚوثلال ِىصشد  ٌىً  دف١ؿ )

أ٠ َ وعر٘   4ٌّٚرو  َ 38ٚذش   دصدشو  pH 5.8ـٟ

دخا١ص  دٌّػاعّصد  دٌاٟ  ٕ بك طف  ٙ  دٌّظٙص٠  ِ  

دٌظف   دٌّظٙص٠  دٌع ِ  ٌٍف ص لُ أع١ر   ٕم١  دٌعطلا  

دٌاٟ دظً ع١ٍٙ  وأع ذو ضشدعاٙ  وعرو ٔملا  عٍٝ ٚغؾ 

PDA    ٌٚؽصع دٌاأور ِٓ وْٛ ٘سٖ دٌعطلا  ِذٍٍ  ٌٍٕش

دو ش دٌٕش   ـمر أع١ر ضشدع  دٌعطلا  دٌّٕم و عٍٝ ٚغؾ

غُ ـٟ ِصوط دٌ بك ٚوعر  1دٌظٍب ذدخً ذديصو ل ص٘  

ِرو دٌذؼٓ وشؿ عٓ طف   ذًٍ دٌٕش  وؽّص دٌٛغؾ 

وّذٍٛي د١ٌٛذ ٚل١ ظ ل ص دٌّٕ م  دٌشف ـ  دٛي 

دٌّػاعّصد  وعر دضدٌ  د١ٌٛذ ِٓ دٌ بك 

(Yeohandٚ,Allen1985 ٍٝٚلر  ُ دٌذظٛي ع  )45 

شدظت دٌعطٌ   .عطٌ  ـ ص٠  ِٕاج  لأط٠ُ دلا١ٍ١ِط

دٌّعطٌٚ  ِٓ دٌاصو  دعاّ ذد عٍٝ   A.nigerدٌّٕادب  

ِف  ١خ دٌاظ١ٕؿ ٚدٌاشد١ض دٌٛدشذو ـٟ دٌّظ ذش د٢ ١  

 ٌٍاعصؾ عٍٝ دٌعــطٌ  عٍٝ ِــػاٜٛ  دٌجـٕع ٚدٌٕٛ 

(Barron   ،ْٚ1983ٚدخص .)Barnate,1960) ) ّت ٚ

دلاغاع ٔ  و ٌّداظ١ٓ ـٟ  ظ١ٕؿ دٌف ص٠   ـٟ و١ٍ  

  ِع  دلأب ش ٌاظ١ٕؿ دٌعطٌ  ٚشٍّت  -  دٌطشدع

 Culturalدٌّطشع١   دٌدٛدص -دٌفذٛط  :

Characteristics    دز ـذض ّٔٛ دٌعـطٌ  دٌٕـــــــ ١ِ

 ، Agar  s- Dox ذٚوع– وه عٍـٝ ٚغ ــٟ 

Czapek  ِٚػادٍض دٌشع١صMalt extract   ًٚغج

 .د٠ َ 8ٚ ,6 ,4ل ص دٌّػاعّصو ٌٚٛٔـٙ  ٚؽـب١ع  ّٔٛ٘  ـٟ 

 Microscopicدِ  ـ١ّ  ٠دض دٌدٛدص دٌّجٙص٠ 

Characteristics    ـمر دغاعًّ ِذٍٛي دٌلاواٛـ١ٕٛي

واذؼ١ص شصديخ ض   ١  ِٓ دٌّػاعّصد  دٌف ص٠  

ٚـذظت دٌشص٠ذ   ذت عرغ  دٌّجٙص ٚدغاعّ ي 

دٌشص٠ذ  دٌّ ٠ىص١ِٚاص٠  ٚغجٍت  شعب   خ١ٛؽ دٌف ص 

  ٚأوع ذ٘   ٚدٛدٍِٙ  ٌٚٛٔٙ دشى ي دٌى١ٔٛر٠  ٚدوع ذٖ،

 –دٌا١ّط  –شىٍٙ    Strigmat،أشى ي دلاوٛدغ ٚدوع ذ٘ ،

دلأوع ذ. دِ  ـ١ّ   –شىٍٙ   Vesicalدلأوع ذ  ٚدٌذ٠ٛظٍ  

 ٠Biochemical Testاعٍك و لاخاب شد   دٌى١ّٛد٠ٛ١  

ـمر دغادٍض دٌؽطي دٌف صٞ ٌٍعطٌ  دٌف ص٠  وّذٍٛي 

شَ % دٚ ِذٍٛي دٌىٍٛشٚـ88ٛدٌىذٛي دٌب١ٛ ١ٍٟ واصو١ط 

% لُ عصع دٌّػادٍض ٌلأشع  ـٛق 188واصو١ط 

دٌبٕفػج١  ٌٚٛدظ ٚ ٛذ دٔعى ظ وٍْٛ دضشق ؼ ِك دٚ 

 (Kenneth دطفص ِاــأٌك ِٓ دٌّػادٍض دٚ عرِــٗ

 .)1968ٚدخصْٚ، 
 

 

 :انُتائج وانًُاقشت
 

أظٙص  ٔا ير دٌظف   دٌطشع١  ٚدٌّجٙص٠  ٌٍعطٌ  

ٚدٌّجٙص دٌف ص٠  دٌّٕادب  و غاعّ ي ِجٙص دٌاشص٠خ 

دٌؼٛيٟ ٌٍشصديخ دٌّذؼصو ِٕٙ ، ١ّط  دٌّػاعّصد  

عٍـٝ Agar  s- Dox ، Czapekدٌٕ ١ِ  عٍٝ ٚغـؾ

غُ  ِ  ٚ ٛذ  8.8د٠ َ وم ص 4ٌّرو  8َ 38ذش   دصدشو 

ش دب وٕٟ ـٟ ِصوط دٌّػاعّصو ٚ ١ّط  وؽطٌٙ   طفصد

( دٌّمػّ  وجرش عصػ١  وم ص  ( Myceliumدٌف صٞ 

 ـ  ِؽّٛش  طء ِٕٙ  ـٟ ْ، شفِٚ ٠ىص  38-25و١ٓ 

( ٔ عُ Conidiphoresدٌٛغؾ . ٚظٙص د ًِ دٌى١ٔٛر٠  )

 -2.8شف ؾ ٔظفٗ دٌعٍٛٞ ِظًٍ وػٛدذ و ٛي ٠اصدٚح 

ِ ٠ىصْٚ ٠ذًّ ـٟ ٔٙ ٠اٗ  صو١ب   18-20ٍُِ ٚل ص 2.5

-28و ٛي   Vesical ٚع يٟ دغ ٛدٟٔ ٠رعٝ دٌذٛطٍ  

ِ ٠ىصْٚ وٍْٛ دطفص ش دب  8.8ِ ٠ىصْٚ ٚل ص   68

ِٕٙ   Sterigmaب ع١ٍٗ غٍػٍا١ٓ ِٓ  صدو١ب  رعٝ ، ص 

ِ ٠ىصْٚ و ٔت  5.8ِ ٠ىصْٚ ٚل ص 20-30د١ٌٚ  و ٛي 

وشىً طف يخ ـٟ ِصدٍ  دٌٕؼر ٚزد  ٌْٛ وٕٟ ِبصلش 

وػٛدذ. أِ  دٌث ٠ٛٔ  ؼ١ص ١ِّطو   افص  ِٕٙ  غلاغً 

( غٛذدء وصو١ٔٛ  و١ٕ  ـٟ دٌعّك Conidiaو١ٔٛـر٠  )

ً ئٌٝ ألـػ َ ِا   600-700ع ِرو وـــ ٛي ِذطضو ؽ١ٌٛ 

ِ ٠ىصْٚ. دِ  ِػاعّصد ٙ  دٌٕ ١ِ   8-5ِ ٠ىصْٚ ٚل ص 

 Malt Extractعٍٝ ٚغؾ ِػادٍض دٌشع١ص دٌظٍب 

Agar   ـمر  ١ّط   ،د٠ َ 4َ ٌّٚرو  38ورش   دصدشو

غُ دلا دْ  8.8وّٕٛ غص٠  دز وٍػ ِعري ل ص دٌّػاعّصو 

عطٌٙ  دٌف صٞ دٌّمػُ وذٛد ط عصػ١  ل ص٘   صدٚح 

ِ ٠ىصْٚ ٚظٙٛش د ًِ دٌى١ٔٛر٠  دٌمظ١ص  28-١18ٓ و

ِ ٠ىصْٚ دؼٍبٗ ِبصلش  5.8ٍُِ ٚل ص  1.4-1.2و ٛي 

وػٛدذ ٠ٕاٟٙ واصو١ب ٚع يٟ وٍْٛ دطفص وبرٞ و ٛي 

ِ ٠ىصْٚ.  ص ب ع١ٍٗ طف ْ  18ِ ٠ىصْٚ ٚل ص  58-68

 18دلا١ٌٚ  ١ِّطو و ٛي  Sterigmaِٓ  صدو١ب 

لش   فص  ِٕٙ  ِ ٠ىصْٚ و١ٕ  ِبص 5.8ِ ٠ىصْٚ ٚل ص 

ً وشىً ِاع ِر و ٛي  شؤٚظ وث١صو غٛذدء ِذطضو ؽ١ٌٛ 

ِ ٠ىصْٚ. دِ  ِػادٍض  5.8ِ ٠ىصْٚ ٚل ص  588

ؼطٌّٙ  دٌف صٞ وّذٍٛي دٌىذٛي دٌب١ٛ ١ٍٟ زٚ  صو١ط 

% ـمر أظٙص  188% ِٚذٍـٛي دٌىـٍٛشٚـٛشَ واـصو١ط 88

ً عٕر  ً دطفص ش دب  ً ِٚاأٌم  ً دضشق ؼ ِم  ً ِاأٌم  دٔعى غ 

ع ٌلاشع  ـٛق دٌبٕفػج١  ٌٍّذ١ٌٍٛٓ عٍٝ دٌاٛدٌٟ . دٌاعص

ٚلر  ب١ٓ دْ ٘سٖ دٌعطلا   ٕاّٟ دٌٝ طؿ دٌف ص٠   

ٚدٔٙ   عٛذ ٌجٕع  Deuteromycetesدٌٕ لظ  

Aspergillus sp   ٛٔ ِٓ ٚعر ٘سد دٌجٕعA.niger  

ٚدٌسٞ ٠عر ُِٙ دلاظ ذ٠ ً دز ٠ػادرَ لأا   دٌبصٚ ١ٓ دد ذٞ 

 عٓ وٛٔٗ ِٓ دٌف ص٠   دٌد١ٍ  وى١ّ   وب١صو ـؼلاً 

دٌّدٍف   دٌعؼ٠ٛ  دٌّداٍف  ٚدٌّٕادب  دلأغ غ١  ـٟ  ذ١ًٍ

دٌٕا ير  ـٟ دٌاج شي دٌّٕفسو خلاي ٘سد دٌبذث. ب١ٓ

( ٚ ٛذ ـصٚق ِع٠ٕٛ  عٕر 1-دٌّٛػذ  ـٟ )دٌشىً

دغادردَ أشل َ ١٘رشٚ ١ٕ١  ِداٍف . ٚلر  ب١ٓ دْ أـؼً 

ئز وٍػ ل ص  5.8لإٔا    pHدلأٔط٠ُ و ْ شلُ ١٘رشٚ ١ٕٟ 

 غُ ئز ٠إلص دٌصلُ د١ٌٙرشٚ ١ٕٟ ـٟ 8.8دٌّٕ م  دٌشف ـ  

دلأٔط٠ُ ِٓ خلاي ل ل١صٖ عٍٝ ِىٛٔ   ع١ٍّ  ئٔا   

ٚدخصْٚ،  Salas) دٌٛغـــــؾ ٚو ٌا ٌٟ  ؽــــ١ص طف  ٗ

2886). 
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ٚدخذصْٚ،  Salas)  افك ٘سٖ دٌٕا ير ِ  ِ   ٛطً د١ٌذٗ

وذذذ ْ عٕذذذر  ٌلإٔذذذط٠ُ ئٔاذذذ   أـؼذذذً أْ أوذذذرـمذذذر   ( 2006

pH5.8  ٚوسٌه (Oshoma ْٚ2010 ٚآخص)  ًـمر دظذ

  Bhargav) أِذذذ   .pH5.8 عٕذذذـر  ئٔاذذذ   أـؼذذذًعٍذذذٝ 

ـمذذر دظذذلا عٍذذٝ دـؼذذً دٔاذذ    عٕذذر  2008) ,ٚآخذذصْٚ، 

pH 6.0 صو غذذذذادردَ ـ ذذذذA. oryza . ٚلذذذذر دشذذذذ ش 

(Bhargav  ،ْٚ2008ٚدخذذذذص)  ٟدٌذذذذٝ دْ دلاخذذذذالاؾ ـذذذذ

دٌصلُ د١ٌٙرشٚ ١ٕٟ ٠إلص غذٍب  ٚد٠ج وذ  ـذٟ ع١ٍّذ  دلإٔاذ   . 

ٚ ذذذٛذ ـذذذصٚق  2،أظٙذذذص  دٌٕاذذذ ير دٌّٛػذذذذ  ـذذذٟ دٌشذذذىً

ذش ذ    و غذادردَ دلأٔذط٠ُِع٠ٕٛ  ـٟ دٌى١ّ   دٌّٕاج  ِٓ 

دصدشو ِداٍف  ـمر و ٔت أـؼً ذش   دصدشو لأـؼً ئٔا   

 ٟ٘38َ

غُ ٚلر ٠عذطٜ  8.8ـمر وٍػ ل ص دٌّٕ م  دٌشف ـ   

وط٠ ذو ذش   دٌذصدشو دٌٝ در ِع١ٓ ِٓ  دلإٔا  غبب ض٠ ذو 

خلاي  أل١ص٘  ـٟ ض٠ ذو غصع  دٌاف علا  ذدخً دٌد١ٍ ، أِ  

ض٠ ذو ذش   دٌذصدشو دٌٝ أوثص ِٓ زٌه ـمر ٠ذإذٞ دٌذٝ  ـمذر 

دلأط٠ُ ٌفع ١ٌا  ٔا١ج  ٌاذًٍ ِىٛٔ  ذٗ )دلأدّذ ع دلا١ٕ١ِذ ( 

  ئ١ٌذٗ دلأٔط١ّ٠ ٌا ٌٟ ـمردْ دٌفع ١ٌ  دٌٝ دٌٛدرد  دٌث ٠ٛٔ  ٚو 

( Salas  ،ْٚ2006 ,ٚآخص).    

 

 

  ٚآخذذصْٚ Salas افذذك ٘ذذسٖ دٌٕاذذ ير ِذذ  ِذذ   ٛطذذً ئ١ٌذذٗ )

(  ـمذذر دظذذٍٛد عٍذذٝ أـؼذذً ئٔاذذ   و غذذادردَ ذش ذذ  2886

َ 38دصدشو 

،
 
( 2818 ٚآخصْٚ (Oshomaو١ّٕ  دظً  

َ 48عٍذذٝ أـؼذذً ئٔاذذ   عٕذذر ذش ذذ  دذذصدشو 

 و غاعــذذـّ ي 

ٚآخذصْٚ  Ugwa ٚ Odo . ٚلر دش ش )  A.  nigerـ ص 

35َ( دْ أـؼذذذً ذش ذذذ  دذذذصدشو  لإٔاذذذ   دلأٔذذذط٠ُ 2888

 

ٚوط٠ذذ ذو ذش ذذ  دٌذذذصدشو أعٍذذٝ ِذذٓ زٌذذه ٠ذذإذٞ ئٌذذٝ ٔمذذض 

 دلإٔا   . 

ٔا ير دٌرشدغ  ٚ ٛذ ـصٚق ِع٠ٕٛ   3 دٌشىً أظٙص   وّ  

و غادردَ أٔٛد  ِداٍف  ِٓ ِظ ذش دٌىصوْٛ ـمر  ذُ دخابذ ش 

 ذش وصو١ٔٛذ  وف ءو دٌف ص عٍٝ دلإٔا   و غادردَ أشوع  ِظ

ِدٍف   دٌبصغ١ُ،   بٓ دٌذٕ  (   ِدٍف   دٌشّبلاْ، )دٌٕش ،

ٚلر  بذ١ٓ دْ أـؼذً ِظذرش وصوذٟٛٔ دغذادرَ ـذٟ دٌرشدغذ   

٘ٛ  دٌشّبلاْ ـمر أع ٝ أـؼً ئٔا   دز وٍذػ ل ذص دٌّٕ مذ  

َ 38ٚذش   دصدشو  pH  5.0غُ عٕر  8.8دٌشف ـ  

. 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 (انحرارة )و درجتتأثٍر 

 Aspergillus niger : تأثٍر درجت انحرارة عهى إَتاج أَزٌى الايٍهٍز الاَزٌى باستخذاو عزنت2-شكم
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 الهيدروجيني الرقم
 Aspergillus nigerعزنت  باستخذاوالايٍهٍز   أَزٌى إَتاج: تأثٍر قٍى انرقى انهٍذروجًٍُ عهى 1-شكم
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ٚ  (Ugwa  افك ٘سٖ دٌٕا ير ِ  ِ   ٛطً ئ١ٌٗ

,Odo2888)  ـمر دغادرَ ِدٍف   ٔب   دٌسشو دٌظفصدء

Zea mays    َٚدظٍٛد عٍٝ أـؼً دٔا   ـٟ د١ٓ دغادر

دٌب  ؽ  دٌذٍٛو، ٔب    )دٌب  ؽ ، دٌٕب  ــ   8 سٚش وعغ

دو١ًٍ دٌجبً ٚ٘ٛ ِٓ دٌٕب     دٌعشب١ ( ٚدظٍٛد عٍٝ 

أـؼً ئٔا   ٌلإٔط٠ُ و غادردَ  سٚش ٔب   دو١ًٍ دٌجبً 

Rosmarinus officinalis .  ِٓ ًـٟ  د١ـــٓ دظً و

1984,Watson))( ،Effiuvwewere ٚAkoma 

(1995,. 

 Abu)ْٚعٍٝ أـؼً ئٔا   و غادردَ  ,2005)ٚدخص

دِ  ـ١ّ  ٠دض  .Soraghumِدٍف   دٌسشو دٌب١ؼ ء 

دٌٕا ير ٚ ٛذ ـصٚق  أظٙص  صو١ط دٌّظرش دٌىصوٟٛٔ ـمر 

و غادردَ  صدو١ط ِداٍف  ٌٍّظرش  دلإٔا  ِع٠ٕٛ  ـٟ 

عٕر دغادردَ  صو١ط  ئٔا   أـؼًدٌىصوٟٛٔ ٚلر و ْ 

و١ّٕ  دلً   غُ 8.8% ٚو ْ ل ص دٌّٕ م  دٌشف ـ  1.5

%  2% ٚ صو١ط  8.5دٔا   و ْ عٕر دغادردَ  صو١ط 

 ٌٍّٕ م  دٌشف ـ .    و ٌاا و   ،غُ 7.5غُ  7.3وم ص 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   افذذذذذذذك ٘ذذذذذذذسٖ دٌٕاذذذذذذذ ير ِذذذذذذذ  ِذذذذذذذ   ٛطذذذذذذذً د١ٌذذذذذذذٗ

(Watson,1984)  ٍٝو غذادردَ  ئٔا   أـؼًـمر دظً ع

ٚ  Effiuvwewere ) ،وً ِٓ أورو١ّٕ     .1.5 صو١ط %

Akoma.1995،) (Abu  ْٚ2886ٚآخذذذص) ٚ ْأـؼذذذًد 

أِذذذذذ  ـ١ّذذذذذ  ٠دذذذذذض دٌّظذذذذذرش  .1.8% ٌلإٔاذذذذذ   صو١ذذذذذط 

 دٌّصوبذذذذذذذذذذذذذذذ  دٌٕاصٚ ١ٕذذذذذذذذذذذذذذذٟ ـ١عذذذذذذذذذذذذذذذر ئػذذذذذذذذذذذذذذذ ـ  

ددذر دٌّا ٍبذ   دٌؼذصٚش٠   دلإٔاذ  دٌٝ ٚغؾ  دٌٕاصٚ ١ٕ١  

ٌبٕ ء دٌّىٛٔ   دٌد٠ٍٛذ  و ٌبصٚ ١ٕذ   ٚدلأدّذ ع د٠ٌٕٚٛذ ، 

 لإٔاذذذ  ِظذذذرش ٔاصٚ ١ٕذذذٟ  أـؼذذذًـمذذذر و١ٕذذذت دٌٕاذذذ ير دْ 

( ـمذر وٍذػ ل ذص  yeast extractخلاط  دٌد١ّصو ) دلأٔط٠ُ

غذُ ٚلذر ٠عذٛذ ٘ذسد دٌذٝ غذٌٙٛ   ذٍذً  8.8دٌّٕ م  دٌشذف ـ  

 .ص ل١ر دٌرشدغ ٚدغاٙلان ٘سٖ دٌّ ذو ِٓ لبً دٌف 
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 تركٍز انًصذر انكربىًَ

  Aspergillus  niger   LSD   Cons = 0.1538: تأثٍر تركٍز انًصذر انكربىًَ عهى إَتاج اَزٌى الايٍهٍز بأستخذاو عزنت 4-شكم 

 
 

 

 انًصذر انكربىًََىع 

 Aspergillus niger LSD Carbon  =0.3695 عزنت  باستخذاو: تأثٍر َىع انًصذر انكربىًَ عهى إَتاج اَزٌى الايٍهٍز 3-شكم 
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 افذذذذذذذذذذذذذذك ٘ذذذذذذذذذذذذذذسٖ دٌٕاذذذذذذذذذذذذذذ ير ِذذذذذذذذذذذذذذ  ِذذذذذذذذذذذذذذ  

 (Oshoma                                       أوذذذرٖ

ـمذذذذر دظذذذذً عٍذذذذٝ دـؼذذذذً دٔاذذذذ    (2818ٚدخذذذذصْٚ، 

و غذذادردَ خلاطذذ  دٌد١ّذذصو و١ّٕذذ  وذذ ْ دلذذً دٔاذذ   عٕذذر 

 دغادردَ  ٔاصد  دٌظٛذ٠َٛ.  وّ  دور

Narasimha) ْٚدْ خلاطذذذ  2886, ٚآخذذذص )

 ِم شٔ  و ٌبباْٛ. ئٔا   أـؼًدٌد١ّصو  ع ٟ 

دِذذ  ـ١ّذذ  ٠اعٍذذك وّذذرو دٌذؼذذٓ ـمذذر دظٙذذص  دٌٕاذذ ير 

ـعٕذذر  ١ّٕذذ    دلإٔاذذ  ٚ ذذٛذ ـذذصٚق ِع٠ٕٛذذ  ـذذٟ و١ّذذ  

دٌدلا٠ذذ  ـذذٟ و١وذذ  طذذٕ ع١  ِلايّذذ  ِذذٓ د١ذذث دٌظذذصٚؾ 

ـػٛؾ ٠ٕار ـٟ  ٍه دٌب١و  عرذ وب١ذص ِذٓ دٌدلا٠ذ  دٌذ١ذ  

دْ دعٍذذذٝ وث ـذذذ  دٚ عذذذرذ ٔا١جذذذ  لأمػذذذ ِٙ  ٚ ى لص٘ذذذ ،

دْ  دٌذ١ذذ  ٠ٕذذار ـذذٟ ؽذذٛش دٌّٕذذٛ دٌٍٛؼذذ ش ّٟ. ٌٍدلا٠ذذ  

              ـمذذذذر وذذذذ ْ ـذذذٟ ِذذذذرو دٌذؼذذذذٓ ٌلإٔذذذط٠ُ ئٔاذذذذ   أـؼذذذً

غذذذُ وّذذذ   8.8ـمذذذر وٍذذذػ ل ذذذص دٌّٕ مذذذ  دٌشذذذف ـ   أ٠ذذذ َ 8

 أوثذذصدِذذ  ض٠ذ ذو ِذذرو دٌذؼذذٓ   (6-دٌشذذىً)ِٛػذخ ـذذٟ 

ٚشوّ  ٠عٛذ دٌػذبب  دلإٔا  ِٓ زٌه ٠إذٞ دٌٝ دٔدف ع 

دٌٝ  صدوُ دٌّٛدذ دلا٠ؼ١   ٌٍف ص ٚٔف ز ِىٛٔ   دٌٛغؾ 

.  افذك ٘ذسٖ دٌٕاذ ير ِذ  )  Watson)   ،1984دٌؽذسديٟ

ـمذر  (2887ٚآخذصْٚ،  Prakasham  ئ١ٌذِٗ   ٛطذً 

أِذ  ، أ٠ذ َ 8ئٔاذ   وعذر ِذرو دؼذٓ  ًأـؼدظٍٛد عٍٝ 

(Sivaramakrishnan,2006 ) ْأ٠ذذذ َ  5ـمذذذر دوذذذر د

 ئٔا   . أـؼًِرو دؼٓ  ىْٛ دلأـؼً لإع  ء 
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 َتراث                      كبرٌتاث                    خلاصت                                                                          

 انصىدٌىو                    انخًٍرة                   الايىٍَىو                                                                        
 

 تركٍز انًصذر انكربىًَ

  Aspergillus niger LSD   N=0.3052  عزنت باستخذاوالايٍهٍز  أَزٌى: تأثٍر َىع انًصذر انُتروجًٍُ عهى إَتاج  5-شكم
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 تركٍز انًصذر انكربىًَ 

  Aspergillus niger LSD   Time   = 0.765عزنت  باستخذاوالايٍهٍز  أَزٌى: تأثٍر يذة انحضٍ عهى إَتاج 6-شكم
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