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و  Asperigillus flavus المائي والكحولي لبعض التوابل في نمو الفطرین   ینثیر المستخلصأت
A.parasiticus سموم الأفلا ل ھماواٍنتاج.  

  دـر أحمـلاح عمـص
  .العراق /جامعة الموصل /كلیة الزراعة والغابات/قسم علوم الآغذیة والتقانات ألاحیائیة

  
  الخلاصة

فNي نمNو  )الروزمNاري(كلیل الجبNل إ ن المائي والكحولي للزعتر والزنجبیل ودرس تأثیر المستخلصی    
فNNي وسNNطین  G1و B1واٍنتNNاج سNNمي اϷفNNلا   A. parasiticusو  Asperigillus flavusالفطNNرین 

 ١٠٠٠و ٥٠٠و ٢٥٠ذ أضNNNNNNیفت المستخلصNNNNNNات بتراكیNNNNNNز صNNNNNNفر و إ، غNNNNNNذائیین صNNNNNNلب وسNNNNNNائل 
ْ◌ ثNم حسNبت النسNب  أیام  ٧ م لمدة   ْ ٢٨ن بدرجة حرارة  مل من الوسط الغذائي والتحضی/مایكروغرام

دلNNت  .المئویNة لتثبNیط نمNو الفطNNرین فNي كNل مNNن الوسNطین واٍنتNاج سNNمي اϷفNلا أعNلاه فNNي الوسNط السNائل
فNي تثبNیط نمNو الفطNرین السNابقین  ) P≤ 0.05( تNأثیراً معنویNاً النتائج علNى أن للمستخلصNات المدروسNة 

اٍذ ثNNبط نمNNو الفطNNرین فNNي الوسNNط الصNNلب بنسNNب . لقیNNاس مNNع معاملNNة المقارنNNة با سNNموم اϷفNNلانتNNاج إو
للتوابNNل  عنNNد اٍضNNافة المستخلصNNین المNNائي والكحNNولي% ١٠٠ - ٥,٢٠و  ١٠٠ – ١٨بNNین  تراوحNNت مNNا
و  ١٠٠ - ٤,٣٩فیما انخفض نمو الفطNرین فNي الوسNط السNائل بنسNب وصNلت الNى مNابین  ،على التوالي 

نتNاج إنخفNض كمNا إ . على التوالي ،دام المستخلصین المائي والكحولي للتوابل عند اٍستخ% ١٠٠ -٨,٣٨
ضNNNافة إفNNNي حالNNة %  ١٠٠ - ٢٢و  ١٠٠- ٢٠بوسNNاطة الفطNNNرین بنسNNب بلغNNNت مNNابین  B1سNNم اϷفNNNلا 

 ٤٤بنسب تراوحت مNابین  G1نتاج سم اϷفلا إواٍنخفض ، على التوالي  ،المستخلصین المائي والكحولي 
وأظھNر كNل مNن الزعتNر . علNى التNوالي ،افة المستخلصNین المNائي والكحNولي للتوابNل عند اٍض%  ١٠٠ــ

  .   كلیل الجبلإوالزنجبیل فاعلیة أعلى في تثبیط النمو واٍنتاج سمي أϷفلا من 
  

  المقدمة
                                وخNNلال اٍنتشNNارھا الواسNNع ملوثNNة للعدیNNد مNNن المNNواد  Asperigillusن الفطریNNات التابعNNة للجNNنس إ       

مNن مجمNوع %  ٢٥ئیة من الممكNن أن تفNرز عNدداً مNن السNموم الفطریNة ،اٍذ تشNیر التقNاریر الNى ان الغذا
 الافNNNلابNNNانواع مNNNن ھNNNذه السNNNموم وخاصNNNة سNNNموم  الحبNNNوب المنتجNNNة فNNNي العNNNالم سNNNنویاً وجNNNدت ملوثNNNة 

Aflatoxins أثNNا تNNرطنة ولھNNرة والمسNNل المطفNNن العوامNNد مNNي تعNNم التNNي جسNNاعي فNNاز المنNNبط للجھNNیر مث
  A. parasiticusو A. flavusن ھذه السموم تنتج بواسطة سلالات تابعNة للجنسNین إالانسان والحیوان ،

)Mankevicienen و ٢٠٠٦، وآخرونSudhakar ٢٠٠٩ ، وآخرون( .  
حیNاء المجھریNة الملوثNة استخدم العدید من المواد الكیمیائیة والمضافات الطبیعیة في تثبیط نمNو الا        

 .        )٢٠٠٨ ،Chalchat وOzean و ٢٠٠٧ وآخNرون ، Krishna(للمNواد الغذائیNة وخاصNة الفطریNات 
طریNة للعدیNد مNن المNواد النباتیNة وخاصNة التوابNل وجNدت عن المستخلصین المائي والكحولي والزیوت الإ

   Thanaboripat(  تجNة لسNموم الافNلافعالNة فNي تثبNیط انواعNا ًكثیNرة مNن الفطریNات وخاصNة تلNك المن
ن استخدام زیت الزعتNر وبعNض التوابNل إ) ٢٠٠٢(Badea و Solimanفقد وجد  ، )٢٠٠٧ وآخرون ،
واٍنتاج سNموم الافNلا بصNورة واضNحة بلغNت  A.parasiticus◌ِ  وA.flavus  ثبط نمو الفطرینالاخرى 
وآخNرون     FaragولاحNظ ) أكثNر او   %١ (عنNد التراكیNز العالیNة مNن ھNذا الزیNت %  ١٠٠الى نسبة 

والقرنفNل وغیرھNا  إكلیNل الجبNلطریNة لNبعض التوابNل مثNل الزعتNر والدارسNین وعن للزیوت الإ) ٢٠٠٦(
فلا وكNان للزعتNر والدارسNین التNأثیر الاعلNى Ϸواٍنتاج سموم ا  A.parasiticusلنمو الفطر  اً مثبط اً تأثیر

ضNافة زیNت الزنجبیNل إاٍن ) ٢٠٠٧( Ilohو IlonduفیمNا بNین  . نتNاج السNمومإٍ في تثبط نمو ھذا الفطر و
 Mahmoud وبNNین  A. flavusالكتلNNة الحیویNNة للفطNNر ثNNبط تكNNوین %  ٦-١أو الفلفNNل الاسNNود بتراكیNNز 

 .A  مNن الزیNوت العطریNة ومنھNا زیNت الزعتNر فNي نمNو الفطNر  اً نوعN ٢٠عند دراستھ لتأثیر ) ٢٠٠٨(
flavus NNذا الفطNNو ھNNبط لنمNNھ مثNNلاإر وأنNNموم الافNNاج سNNودرس . نتOzkalp وOzcan )أثیر ) ٢٠٠٩NNت

والیانسNون والكمNون والزعتNر والسNماق فNي نمNو  إكلیNل الجبNلالمستخلص المائي للعدید من التوابNل مثNل 
ذ لاحظNا أن المسNتخلص المNائي إ Czapek-Dox agarفي وسط  آجار البطاطا والNـ  A. flavusالفطر 

  %١٠٠فطNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNري بنسNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNبة ثNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNبط تكNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNوین الغNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNزل ال للزعتNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNNر
  

  ٤/١٠/٢٠١٠وقبولھ  ٢٠١٠/  ٥/  ١٠تاریخ تسلم البحث  
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 .Aأن نمNNو الفطNNر ) ٢٠٠٩(وآخNNرون   ReddyولاحNNظ  . یومNNاً  ١١-٢  البالغNNة ضNNینخNNلال مNNدة التح
flavus تNین  ثبط بنسب تراوحNا بNلا %  ٧٨ -٦٥مNم الافNاج سNوان انتB1  ابینNت مNب تراوحNبط بنسNث

ستخلصات بعNض انNواع التوابNل وأزداد التثبNیط بزیNادة التراكیNز المضNافة عند اٍضافة م%  ٧,٨٥-٢,٧٢
  . من ھذه المستخلصات

ضNافة تراكیNز مختلفNة مNن المستخلصNین المNائي إتNأثیر ھدف الدراسNة الحالیNة ھNو التعNرف علNى          
 A. parasiticusو A. flavusفNي نمNو الفطNرین  كلیNل الجبNلإوالكحولي لكل مNن الزعتNر والزنجبیNل و

  . G1و  B1ي الافلا سائل واٍنتاج سمالصلب والوسطین الفي 
  

  وطرائقھ مواد البحث
 الحبNوبجNرى عزلھNا مNن تNم   A flavusمحلیة منتجة لسموم الافNلا للفطNر  ھستخدمت عزلإ-:الفطریات

فNNي  NRRL 2999 A.parasiticusفیمNNا إسNNتخدمت عزلNNة الفطNNر  ، ) ١٩٨٥(  PittووفNNق مابینNNھ 
  . الدراسة

جرى تحضNیر المسNتخلص المNائي والكحNولي لكNل مNن الزعتNر -: المستخلصات المستخدمة في الدراسة
)Thyme (Thymus vulgaris  لNNNوالزنجبی)Ginger  (Zingibea oficinale لوNNNل الجبNNNإكلی 
)Rosemary (Rosemarinus officinalis لNNNة الموصNNNواق مدینNNNن أسNNNا مNNNول علیھNNNم الحصNNNذإ ،ت 
غم من كل من التوابل الNثلاث وحضNر المسNتخلص المNائي وفNق مNا ورد فNي  ١٠٠ستخدم في التحضیر إ

Ozkalp و Ozcan )المستخلص الكحولي للتوابل وفق ما ذكره حضرفیما ) ٢٠٠٩   
Thanaboripat رونNNN٢٠٠٧(وآخ. (دةNNNات بجھازالموصNNNت المستخلصNNNعقم )Autoclave( تNNNوحفظ

  .بدرجة حرارة الثلاجة لحین الاستعمال 
المNNائي والكحNNولي للتوابNNل  ینالمستخلصNNفعالیNNة ار بNNجNNرى أخت -: ثبیطی..ة لمس..تخلص التواب..لالفعالی.ة الت 

  -: یأتيالثلاث على الفطرین السابقین كما 
  اϷمریكیــة   Alphaمصدرھا شركة ) PDA(ستخدمت بیئة آجار البطاطا إ -: الوسط الصلب

مNل ثNم تركNت ١٥ بواقعملم ١٠٠ا أطباق بتري معقمة قطرھ ثم وزعت على، اٍذ عقمت بجھاز الموصدة 
   A. parasiticusو A. flavusمNل مNن المعلNق السNبوري للفطNرین  ٠,٥ ـت بحلقوالاطباق للیوم التالي 

 HarriganتNNم عNNد السNNبورات بطریقNNة التخNNافیف ووفNNق مNNا ذكNNر فNNي ، مNNل / سNNبور ٦١٠الحNNاوي علNNى (
بإسNNتخدام قضNNیب  اء الطبNNقحNNوجNNرى توزیNNع السNNبورات بصNNورة متجانسNNة فNNي اٍن  )١٩٧٦(وآخNNرون 

 ١٠٠٠و ٥٠٠و ٢٥٠كNل مNن المسNتخلص المNائي والكحNولي بتراكیNز صNفرو یفضNأ ثNم.  زجاجي معقم
ملNNم معقمNNة فNNي وسNNط  ٥أقطارھNNا ) ١(مNNل مNNن البیئNNة علNNى أقNNراص مNNن ورق ترشNNیح رقNNم /مNNایكروغرام

ائقNNNة حNNNول المنNNاطق الر أیNNNام إذ جNNرى قیNNNاس ٧م لمNNNدة  ٢٨الطبNNق وحصNNNنت الاطبNNاق بدرجNNNة حNNرارة 
   .)٢٠٠٣،وآخرون  Ahmad (ألاقراص وحساب النسب المئویة للتثبط 

اذ جرى توزیع الوسNط ) ١٩٨١( Marthو Yousefاستخدم الوسط السائل الوارد في  -: الوسط السائل
اذ  ٥,٥) pH( يوعنNد رقNم ھیNدروجین  مNل مNن الوسNط ٢٣مNل وبواقNع  ٢٥٠في دوارق زجاجیNة سNعة 
دقیقNة ثNم بNردت وأضNیف ٢٠ درجNة مئویNة لمNدة  ١٢١موصNدة بدرجNة حNرارة عقمت الNدوارق بجھNاز ال

جرى بعدئذ اضافة التراكیNز المسNتخدمة فNي الدراسNة مNن . كلوكوز معقم %  ٥٠مل من محلول  ٢الیھا 
 ٢٥٠وبتراكیNز صNفرو كلیNل الجبNلكل من المستخلصین المائي والكحولي لكل من الزعتNر والزنجبیNل وا

 .AمNNل مNNن المعلNNق السNNبوري للفطNNرین ١ت الNNدوارق بNNـ حNNمNNل بیئNNة ثNNم لق/ممNNایكروغرا ١٠٠٠و ٥٠٠و
flavus وA. parasiticus  رارةNNة حNNدوارق بدرجNNنت الNNدة  ٢٨وحصNNة لمNNة مئویNNرى  ٧درجNNام وجNNأی

وآخNرون  Ahmadقیاس نمو الفطرین بقیاس وزن الغزل الفطري الجاف وبحسب الطریقNة الNواردة فNي 
فیمNا جNرى ) ٢٠٠٧(وآخرون  Satishبط نمو الفطر بحسب طریقة وحسبت النسب المئویة لتث) ٢٠٠٣(

ومNن ) ١٩٨٠،Anonymous  (اتحاد الكیمیائیین التحلیلیNین بطریقة   G1 و B1استخلاص سموم الافلا 
شNNركة  (ملNNم  ٠,٢٥سNNمكھا  TLC )(  وكرافي الطبقNNة الرقیقNNةتكرومNNا بأسNNتخدام صNNفائح ثNNم فصNNلت

Merck ةNNNالالمانی ( ولNNNتخدام محلNNNورم  وباسNNNویر كلورفNNNانول :تطNNNمیث)٣� Jones حسNNNب مNNNاذكره) ٩٧
وحسبت النسب المئویNة ) ١٩٦٥( Nisibittو Nabneyوقدرت سموم الافلا كمیاً وفق طریقة ) ١٩٧٢(

    ) .٢٠٠٣(وآخرون  Ahmadلتثبیط انتاج سموم الافلا وفق الطریقة التي أتبعھا 
  ستخدام التصمیم العشوائي الكامل اطة والعاملیة بحللت النتائج اٍحصائیاً وفق نظام التجارب البسی    



  ٢٠١١ )٣(العدد ) ٣٩(المجلد  (ISSN 1815 – 316 X)  مجلة زراعة الرافدین
 

 ١١٤

C.R.D.  الNNتوى اٍحتمNNن بمسNNار دنكNNري اٍختبNNي٠٥,٠وأجNNاء فNNق ماجNNاھز ووفNNائي الجNNامج الاحصNNالبرن 
Anonymous  )٢٠٠٧(.   

  
  النتائج والمناقشة

ان للمستخلصNNین المNNائي ) ١( یبNNین الشNNكل  -: ت..اثیر المستخلص..ات ف..ي النم..و ف..ي الوس..ط الص..لب     
  في تثبیط نمNو الفطNرین )  P≤ 0.05( معنویاً  اً تاثیر كلیل الجبلإوالكحولي لكل من الزعتر والزنجبیل و

A. flavus وA. parasiticus  .اثیرإNاك تNح اً ن ھنNو  اً واضNي نمNثلاث فNل الNائي للتوابNتخلص المNللمس
تركیNز الاقNل فاعلیNھ ھNو فNي بیئNة آجNار البطاطNا مقارنNة مNع معاملNة المقارنNة وكNان ال A. flavusالفطNر 

لكNل مNن الزعتNر % ٣,٥٣و٥,٦١و ٦,٥٥مNل مNن الوسNط الغNذائي اذ بلNغ /مایكروغرام مسNتخلص ٢٥٠
زداد التأثیر بزیادة التركیز لیصل الNى حNد التثبNیط الكامNل إعلى التوالي ، فیما  ،كلیل الجبل إوالزنجبیل و

مNل مNن الوسNط الغNذائي مNن / ص المائي مایكروغرام من المستخل ١٠٠٠لنمو الفطر السابق بعد اضافة 
لنمNو  اً مثبطN اً تNأثیر كلیNل الجبNلإیتضح أن للمستخلص الكحولي لكل من الزعتNر والزنجبیNل و) ١(الشكل 
ففNي . و أعتمNدت نسNب التثبNیط علNى نNوع وتركیNز المسNتخلص الكحNولي المسNتخدم  A. flavus الفطNر 

 ٤٧,٨بلغNNت ) آجNNار البطاطNNا(ق علNNى البیئNNة الصNNلبة حNNین كانNNت النسNNب المئویNNة لتثبNNیط نمNNو الفطNNر السNNاب
فقNد  مل من الوسط مNن المستخلصNات الNثلاث السNابقة / مایكروغرام  ٢٥٠یعد اضافة %  ٢٣و ٥٤,٦و

فNي حالNة %  ٨٨,٥لكNل مNن الزعتNر والزنجبیNل و%  ١٠٠أزدادت نسب تثبیط نمو الفطر أعلاه بنسNب 
مNن ھNذا یتضNح الNدور الفعNال لاضNافة . مNن الوسNط  مNل/ مNایكروغرام  ١٠٠٠بعNد اضNافة  كلیل الجبNلإ

وبNالتراكیز المسNتخدمة فNي الدراسNة الا  A.flavusالمستخلصین المائي والكحولي فNي تثبNیط نمNو الفطNر 
مNNن البیئNNة الصNNلبة كNNان الاكثNNر تNNأثیراً خاصNNة بالنسNNبة  مNNل/ مNNایكروغرام  ١٠٠٠سNNتخدام التركیNNز إأن 

ى إحتواء ھذه التوابل على العدید من المواد الفعالة ذات القابلیة علNى للزعتر والزنجبیل وقد یرجع ذلك ال
 P-cymeneو ThymolمثNNNل    A. flavusتثبNNNیط انواعNNNاً كثیNNNرة مNNNن الفطریNNNات وخاصNNNة الفطNNNر 
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  . PDAآجار البطاطا في وسط   A. flavusالنسب المئویة لتثبیط نمو الفطر : )١(الشكل 
  
ذات التNNNNNNNأتیر الفعNNNNNNNال ضNNNNNNNد )  ٢٠٠٨، Chalchatو Ozcanو ٢٠٠٣، Anonymous(وغیرھNNNNNNNا  

الNNNذي بNNNین أن للزیNNNوت ) ٢٠٠٨( MahmoudوھNNNو یوافNNNق مNNNا وجNNNده  A.flavusالفطریNNNات وخاصNNNة 
الزیNNت عنNNد اضNNافة ھNNذا %  ١٠٠العطریNNة لNNبعض التوابNNل مثNNل الزعتNNر تثNNبط نمNNو الفطNNر السNNابق بنسNNبة 

  .جزء بالملیون  ١٠٠٠بنسبة 
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 اً تNNأثیر كلیNNل الجبNNلإیتضNNح أن للمسNNتخلص المNNائي لكNNل مNNن الزعتNNر والزنجبیNNل و) ٢(مNNن الشNNكل        
NNر  اً مثبطNNو الفطNNلنمA. parasiticus  زNNائي والتركیNNتخلص المNNوع المسNNى نNNیط علNNب التثبNNدت نسNNوأعتم

، ففي حین كانت نسب تثبNیط نمNو ) ة آجار البطاطا بیئ(المضاف منھ الى الاقراص المثبتة في بیئة النمو 
  مایكروغرام من كل من  ٢٥٠في حالة اضافة %  ١٨و  ٤١,٨و  ٢١,١الفطر السابق كانت 

إزدادت ، علNى التNوالي، مNل مNن الوسNط الغNذائي / كلیNل الجبNل إالمستخلص المائي للزعتر  والزنجبیل و
فNي حالNة الزعتNر والزنجبیNل %  ١٠٠المستخلصات لیبلغ نسب التثبیط بزیادة التراكیز المضافة من ھذه 

 .مل  / مایكروغرام  ١٠٠٠في حالة اضافة المستخلص المائي لاكلیل الجبل في تركیز %  ٨٢و
فقد حصل انخفاض في نسب تثبNیط نمNو الفطNر اعNلاه ) ٢الشكل (أما اضافة المستخلص الكحولي         

ثلاث ولكن نسب التثبیط تفاوت كNذلك بتفNاوت نNوع المسNتخلص عما كان في المستخلص المائي للتوابل ال
  بعد اضافة المستخلص %  ٥,٢٠و ٣٤و ٢٤الكحولي والتراكیز المضافة منھ اذ بلغت 

مNل مNن / مNایكروغرام  ٢٥٠بتركیز ، على التوالي ، كلیل الجبل إالكحولي لكل من الزعتر والزنجبیل و
بعد اضNافة المسNتخلص الكحNولي للزعتNر والزنجبیNل و %  ١٠٠الوسط وأزدادت ھذه النسب لتصل الى 

مNNل مNNن / مNNایكروغرام  ١٠٠٠كلیNNل الجبNNل عنNNد اضNNافة ھNNذا المسNNتخلص بتركیNNز إفNNي حالNNة %  ٧٥ ,٦
  . الوسط الغذائي الصلب 

مNن ھنNNا یمكNNن القNNول ان للمسNNتخلص المNNائي والكحNNولي للتوابNNل الNNثلاث تNNاثیراً فعNNالاً فNNي خفNNض 
    في الوسط الغذائي السائل وتبین من النتائج A. parasiticusلذي یكونھ الفطر وزن المایسلیوم الجاف ا

كلیNل الجبNل إان المستخلصین المائي والكحولي للزعتر والزنجبیل تاثیراً مثبطNاً اعلNى ممNا فNي حالNة      
مNNن  فNي خفNNض نمNNو الفطNNر السNNابق وتكوینNNھ للكتلNNة الحیویNNة ویرجNع ذلNNك الNNى مNNا تحتویNNھ التوابNNل الNNثلاث

مركبات فعالة من الممكن أن یعزى لھا  التأثیر المثبط لنمو ھذا الفطر وھNذه النتNائج تتطNابق مNع ماوجNده 
Rasooli  الذین لاحظوا حصول تثبیط تام لنمو الفطر ) ٢٠٠٩(وآخرونA. parasiticus  افةNعند إض

  .الزیت العطري لبعض التوابل مثل الزعتر الى وسط النمو 
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    PDA. في وسط آجار البطاطا    A. parasiticusالنسب المئویة لتثبیط  نمو الفطر : )٢(الشكل 

  
ضNNNافة إن إحصNNل فNNNي الوسNNNط الصNNلب فNNN كمNNNا -:ت..اثیر المستخلص...ات ف..ي النم...و ف...ي الوس..ط الس...ائل 

 لسائل أحدث خفضNاً الى الوسط ا كلیل الجبلإالمستخلصین المائي والكحولي لكل من الزعتر والزنجبیل و
 )P≤ 0.05  (  ملحوظاً واحیاناً  تاماً في نمو الفطرینA .flavus وA. parasiticus  نNكل فمNالش)٣ (

قد ثNبط نمNو الفطNر   A. flavusیتبین أن اضافة المستخلص المائي الى الوسط السائل المنمى علیھ الفطر
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یلاحظ مNن الشNكل أن اضNافة المسNتخلص  بنسب مئویة متفاوتة بحسب نوع التوابل والتركیز المضاف إذ
مNل مNن الوسNط / مNایكروغرام  ٢٥٠(المائي للتوابل الثلاث السابقة  بالحد الادنى المستخدم فNي الدراسNة 

كلیNل الجبNل علNى إللمستخلص المائي للزعتر والزنجبیل و%  ٧,٥٣و  ٨,٦٤و ١,٦١ذ بلغت إ) الغذائي 
الفطNNر اعNNلاه عنNNد زیNNادة التراكیNNز المضNNافة مNNن ھNNذا التNNوالي ، وحصNNلت زیNNادة فNNي النسNNب تثNNبط نمNNو 

فNي حالNة % ٦,٩٢ضافة المسNتخلص المNائي للزعتNر والزنجبیNل وإالمستخلص لتبلغ حد التثبت التام عند 
  .مل من الوسط السائل / مایكروغرام  ١٠٠٠كلیل الجبل المضافة الى الوسط المائي بتركیز إ

قد انخفض في الوسط الغذائي السNائل  A. flavusنمو الفطر  كذلك یلاحظ أیضاً أن) ٣(ومن الشكل      
المقارنNة  كلیNل الجبNل مقارنNة مNع معاملNةإبعد اضافة المستخلص الكحولي لكNل مNن الزعتNر والزنجبیNل و

فیما تفاوتت النسب المئویة للتثبNیط إعتمNاداً علNى طبیعNة وتركیNز المسNتخلص المضNاف فقNد إنخفNض نمNو 
 مNNایكروغرام مNNن المسNNتخلص الكحNNولي ٢٥٠بعNNد اضNNافة %   ٣,٥٥و ٤,٥٧ و ٥٨  الفطNNراعلاه بنسNNب

 ١٠٠٠عنNNد إضNNافة المسNNتخلص الكحNNNولي للزعتNNر والزنجبیNNل وإكلیNNل الجبNNل بتركیNNNز للتوابNNل الNNثلاث 
  . على التوالي ،مل من ھذه التوابل / مایكروغرام 

  % ٩٠و ٥,٨٩و ١٠٠وإزداد إلى ، على التوالي ، السابقة 
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  .وسط الغذائي السائل الفي  A. flavusالنسب المئویة لتثبیط نمو الفطر : )٣(الشكل  
  

المائي والكحولي للتوابل الNثلاث ومNا تحتویNھ مNن مركبNات  ینومما لاشك فیھ فان تاثیر المستخلص       
ذ خفNض مNن قNدرة الفطNر إل فNي الوسNط الغNذائي السNائ A. flavusدى الى التNاثیر فNي نمNو الفطNر أفعالة 

على تكوین الغزل الفطري ولذا حصل تثNبط لنمNو ھNذا الفطNر خاصNة عنNد التركیNز العNالي المسNتخدم فNي 
أشNNار الیNNھ  وھNNذا یتفNNق مNNع مNNا)مNNل /مNNایكروغرام ١٠٠٠( الدراسNNة مNNن المستخلصNNین المNNائي الكحNNولي 

Llondu   وLloh   )٢٠٠٧ ( وThanaboripat    وآخرون)لاحظوا أن  الذین) ٢٠٠٧  
المستخلصNNات المائیNNة والزیNNوت العطریNNة لNNبعض التوابNNل مثNNل الزعتNNر والزنجبیNNل كNNان لھNNا تNNأثیراً مثبطNNاً 

  .وخفض من قدرة ھذا الكائن على تكوین الكتلة الحیویة  A. flavusواضح في نمو الفطر 
المستخلصNNین  قNNد انخفNNض كNNذلك بوجNNود A. parasiticusیبNNدو ان نمNNو الفطNNر ) ٤(مNNن الشNNكل         

كل  ثرأكلیل الجبل وإتضح ھذا من الموازنة مع معاملة المقارنة وإالمائي والكحولي للزعتر والزنجبیل و
إذ . من نوع وطبیعة وتركیز المستخلص في تحدید نسب تثبیط بناء جسم الفطر وتكوین الغNزل الفطNري 
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ثNبط ) مNل / مایكروغرام٢٥٠(راسة یتضح أن إضافة المستخلص المائي بالتركیز الاقل المستخدم في الد
فیمNNا ، علNNى التNNوالي ، للتوابNNل الNNثلاث السNNابقة % ٣٩ ,٤و  ٥٤ ,٧و  ٤٩  ,٤نمNNو الفطNNر اعNNلاه بنسNNب 

 ٨,٥٣و  ٨٨, ٥و  ١٠٠ازدادت ھذه النسب بزیادة التركیز المضاف من المسNتخلص المNائي لتصNل الNى 
 ١٠٠٠كلیNNل الجبNNل بتركیNNز إوالزنجبیNNل وبعNNد اضNNافة المسNNتخلص المNNائي للزعتNNر ، علNNى التNNوالي ،%  

 .مل من الوسط السائل / مایكروغرام
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  .في الوسط الغذائي السائل   A. parasiticusالنسب المئویة لتثبیط نمو الفطر  :)٤(الشكل      
  

قNد خفNض  كلیNل الجبNلإل ون المستخلص الكحولي لكل من الزعتNر والزنجبیNأومن الشكل نفسھ یتبین     
زداد ھNذا إعلى النمو وتكوین الكتلة الحیویة المتمثلة بالغزل الفطري و A. parasiticusمن قدرة الفطر 

 النسNب المئویNةالتاثیر بزیادة التراكیزالمضافة من ھذا المستخلص كما اثر نوع المسNتخلص كNذلك تحدیNد 
ضافة المستخلص الكحولي للتوابل الثلاث بتركیNز إن أذ یلاحظ إلتبیط نمو الفطر وتكوین الغزل الفطري 

مل من الوسط السائل ثبط نمو الفطر اعNلاه / مایكروغرام من المستخلص الكحولي للتوابل الثلاث  ٢٥٠
وضNNوحاً عنNNد إضNNافة ھNNذا اثیر اكثNNر تNNواصNNبح ال ، علNNى التNNوالي،%  ٣٨ ,٨و  ٨,٥٠و  ٤٢ ,١بنسNNب

مNل مNن الوسNط اذ / مNایكروغرام ١٠٠٠ كلیل الجبNل بتركیNزإل من الزعتر والزنجبیل وـالمستخلص ولك
  .على التوالي %  ٨٠, ٨و  ٨٦ ,٤و   ١٠٠  A.parasiticusبلغت نسب تثبیط نمو الفطر 

كلیNل إومثلما ذكرنا في معرض مناقشة تاثیر المستخلصین المNائي و الكحNولي للزعتNر والزنجبیNل و      
 .Aسط السائل فان ھذه المستخلصات خفضت من قNدرة الفطNرفي الو   A.flavusالجبل في نمو الفطر 

Parasiticus    قNائج تتفNذه النتNسباب التي ذكرت سابقاً وھϷعلى النمو وتكوین الغزل الفطري ولنفس ا
 ٨٥اللذان لاحظا حصول تثبیط بنسب وصلت الى مابین ) ٢٠٠٢(  Badeaaو  Soliman مع ماوجده 

– ١٠٠ %Nد إضNز لنمو الفطر اعلاه عنNر بتراكیNتخلص الزعتN٢٥٠افة مسNع  ١٠٠٠ـNالملیون ومNزء بNج
تNأثیراً مثبطNاً لنمNو العدیNد مNن  اللNذان لاحظNا أن لإكلیNل الجبNل) ٢٠٠٨( Chalchatو   OzcanمNاذكره 

  .وغیرھا   Thymolو الـ   P-cymeneأنواع الفطریات لما یحتویھ من مركبات فعالة مثل 
أصNNNبح واضNNNحاً مNNNن خNNNلال مناقشNNNة التNNNأثیر الفاعNNNل  :ف...لا ت...أثیر المستخلص...ات ف...ي اٍنت...اج س...موم الأ

 .AفNي تثبNیط نمNو الفطNرین  كلیNل  الجبNلإللمستخلصین المائي والكحولي لكNل مNن الزعتNر والزنجبیNل و
flavus    وA. parasiticus  ضNى خفNذلك الNري أدى كNزل الفطNوین الغNو وتكNي النمNأثبر فNأن ھذا الت
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)  ٥(  طNرین علNى إنتNاج سNموم الافNلا كNذلك ومNن ملاحظNة الشNكلقNدرة الف فNي )  P≤ 0.05( معنNوي  
قNNد تNNأثر بأضNNافة المستخلصNNین المNNائي  B1علNNى إنتNNاج سNNم الافNNلا   A. flavusیتضNNح أن قNNدرة الفطNNر

والكحولي للتوابل الثلاث مقارنةً مع المعاملة القیاسNیة فمNن الشNكل یلاحNظ أن إضNافة المسNتخلص المNائي 
% ٢٠و ٦,٤٢و  ٧,٣٦مل من الوسط السائل خفض إنٍتاج السم بنسNب بلغNت /مایكروغرام ٢٥٠بتركیز 

واٍزدادت النسب بزیادة التراكیز المضافة من ھذا المستخلص لتصNل الNى  ، على التوالي ، للتوابل الثلاث 
مNNل أو اٍضNNافتھ /مNNایكروغرام ١٠٠٠و ٥٠٠بعNNد اٍضNNافة المسNNتخلص المNNائي للزعتNNر بتركیNNز %  ١٠٠

  . مل لكل من الزنجبیل وإكلیل الجبل/روغراممایك ١٠٠٠بتركیز 
بوسNاطة الفطNر  B1من الشكل نفسھ تتضح فاعلیة المستخلص الكحNولي فNي خفNض إنتNاج سNم الافNلا      

A. flavus  ر /مایكروغرام ٢٥٠اٍذ أن اٍضافة ھذا المستخلص بتركیزNاج الفطNض اٍنتNط خفNن الوسNمل م
ثNم إزدادت النسNب وبلغNت ، علNى التNوالي،ابNل الNثلاث للتو% ٢٢و ٣,٣٣و ٣,٢٣السابق من السم بنسب 

 ١٠٠٠بعNNNNNد إضNNNNNافة المسNNNNNتخلص الكحNNNNNولي للتوابNNNNNل المسNNNNNتخدمة فNNNNNي الدراسNNNNNة بتركیNNNNNز%  ١٠٠
  .مل من الوسط الغذائي /مایكروغرام
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  في الوسط الغذائي A. flavusبوساطة الفطر   B1النسب المئویة لتثبیط اٍنتاج سم اϷفلا : )٥(الشكل

  .السائل             
  

بالمستخلصNین وللتوابNل الNثلاث أدى الNى خفNض  A. flavusمن ھنا یتضح أن تأثر نمNو الفطNر 
حتNواء إن إالى حNد تثبNیط اٍنتاجNھ تمامNاً مNن ھNذا الفطNر وممNا لاشNك فیNھ فB1 Nقدرتھ على انتاج سم الافلا 

   LimonenوالNـ   Campheneو الNـ    ThymolعالNة مثNل الNـ التوابل الثلاث على العدید من المواد الف
) ٢٠٠٨( Mahmoud ده ـوھNو یوافNق ماوجB1  NفNلا ϷنتNاج سNم اإكبر في تثبNیط  Ϸوغیرھا لھ التأثیر ا

 جNزء بNالملیون ١٠٠٠ – ٢٠٠ضافة بعض الزیوت العطریة مثل زیNت الزعتNر بتركیNز إالذي لاحظ أن 
 B1نتNاج سNم اϷفNلا إیتضح أن ) ٦(من الشكل و .   A. flavusة الفطر نتاج سموم اϷفلا بوساطإثبط  قد

ضNNافة المستخلصNNین المNNائي والكحNNولي للتوابNNل الNNثلاث إقNNد تNNأثر ب A. parasiticusبوسNNاطة الفطNNر 
نتNاج ھNذا السNم بNاختلاف إالمستخدمة في الدراسة عند مقارنتھا مع المعاملة المقارنة وتفاوتت نسب تثبیط 

  .المضاف تركیز المستخلص نوع وطبیعة و
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  في  A. parasiticus   بوساطة الفطر B1 النسب المئویة لتثبیط اٍنتاج سم اϷفلا : )٦(الشكل 
   .وسط  الغذائي السائلال           

  
 ٢٥٠بتركیNز  كلیNل الجبNلإضافة المستخلص المائي لكل من الزعتر والزنجبیNل وإذ یلاحظ أن إ

  %٥,٦٠و  ٧,٧٣و  ٩,٧٨نتاج السم مNن الفطNر السNابق بنسNب إمل الوسط السائل  خفض /مایكروغرام
ثNNم اٍزدادت بزیNNادة التركیNNز المضNNاف مNNن المسNNتخلص المNNائي للتوابNNل ، علNNى التNNوالي  ، للتوابNNل الNNثلاث

 افةضNNNإبعNNNد %  ٨,٨٦عنNNNد اٍضNNNافة المسNNNتخلص المNNNائي للزعتNNNر والزنجبیNNNل و% ١٠٠الNNNثلاث وبلغNNNت 
مNن الشNكل أعNلاه یتبNین أن  .مNل مNن الوسNط الغNذائي /مایكروغرام ١٠٠٠بتركیز كلیل الجبلإمستخلص 

نخفNض إذ إ A. parasiticusبوساطة الفطر  B1نتاج سم اϷفلا إضافة المستخلص الكحولي خفض من إٍ 
 ٢٥٠یNز ضNافة المسNتخلص الكحNولي للتوابNل الNثلاث بتركإبعد %  ٦,٥٢و ٤,٦٨و ١,٦٧الانتاج بنسب 
زدادت نسNNب تثبNNیط اٍنتNNاج السNNم بعNNد اٍضNNافة ھNNذا المسNNتخلص إمNNل مNNن الوسNNط الغNNذائي ثNNم /مNNایكروغرام

ضNافة مستخلصNي إٍ  مل من الوسط الغNذائي لتصNل حNد التثبNیط التNام فNي حالNة/مایكروغرام١٠٠٠بتركیز 
  . لإكلیل الجبلضافة المستخلص الكحولي إفي حالة %  ٨,٨٦بنسبة الزعتر والزنجبیل و

 )٧(  فNیلاحظ مNن الشNكل  A. parasiticusبوسNاطة الفطNر  G1أما نسب تثبیط اٍنتاج سNم اϷفNلا         
تبعNNاً  إذٍ یتبNNین أن اٍضNNافة المستخلصNNین المNNائي والكحNNولي خفضNNا إنتNNاج ھNNذا السNNم بوتNNائر مختلفNNة معنویNNاً 

لشNكل السNابق أن المسNتخلص اٍذ یتضNح مNن ا.ختلفة تماماً عNن معاملNة المقارنNةللعوامل المدروسة وھي م
علNى ،%  ٤٤و ٨,٦٤و ٧٤بنسNب  G1نتNاج سNم اϷفNلا إخفNض  كلیNل الجبNلإالمائي للزعتر والزنجبیل و

عنNNدما %  ١٠٠زدادت الNNى إثNNم ، مNNل /مNNایكروغرام٢٥٠ضNNافة ھNNذا المسNNتخلص بتركیNNز إالتNNوالي بعNNد 
بتركیNNز  ل الجبNNلكلیNNإضNNافة مسNNتخلص إعنNNد % ٨٦أضNNیف المسNNتخلص المNNائي للزعتNNر والزنجبیNNل و

من الشكل السNابق یتضNح كNذلك فاعلیNة المسNتخلص الكحNولي فNي خفNض اٍنتNاج  .مل /مایكروغرام١٠٠٠
كلیNNل إضNNافة مسNNتخلص الزعتNNر والزنجبیNNل وإذ أن إ  A. parasiticusبوسNNاطة الفطNNر  G1سNNم اϷفNNلا 

علNNى ،%  ٤٤و ٥,٥٥و ٧,٥٣نتNNاج السNNم بنسNNب إمNNل أدى الNNى خفNNض /مNNایكروغرام٢٥٠بتركیNNز  الجبNNل
 ١٠٠٠زدادت النسNNNNب بعNNNNد وصNNNNول التركیNNNNز المضNNNNاف مNNNNن ھNNNNذا المسNNNNتخلص الNNNNى إالتNNNNوالي ثNNNNم 
ضافة إفي حالة %  ٨٧ضافة مستخلص الزعتر والزنجبیل وإفي حالة % ١٠٠مل لتصبح /مایكروغرام
  .كلیل الجبل إمستخلص 
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  في الوسط   A. parasiticusمن الفطر  G1تاج سم اϷفلا النسب المئویة لتثبیط اٍن: )٧(الشكل     

  .الغذائي السائل                  
  

اٍن ھذه النتائج تظھر الفعالیة للمستخلصین المائي والكحولي للتوابNل الNثلاث المسNتخدمة فNي الدراسNة فNي 
یھ فأن ماتحتویھ ھNذه ومما لاشك ف،   A.parasiticusبوساطة الفطر  G1و B1تثبیط اٍنتاج سمي اϷفلا  

نتNاج ھNذه السNموم إالتوابل من مواد فعالة خفض من قدرة الفطر على تكوین الغزل الفطري وبالتالي ثبط 
على المستخدم في الدراسNة والNذي أدى الNى تثبNیط تNام Ϸضافة ھذین المستخلصین بالتركیز اإخاصة عند 

ن النتNائج إ.  كلیNل الجبNلإمستخلصات  ضافةإفي حالة مستخلصات الزعتر والزنجبیل وشبھ تام في حالة 
الNذین )  ٢٠٠٩(وآخNرون  Rasooli           و  ) ٢٠٠٦(وآخNرون  FaragھNذه تتطNابق مNع ماوجNده 

نتNNاج لإتNأثیر مثNNبط  كلیNل الجبNNلإأكNدوا أن للزیNNوت العطریNة ومستخلصNNات بعNض التوابNNل مثNل الزعتNNر و
   . سموم اϷفلا بلغت حد التثبیط التام 

  
EFFECT  OF AQUEOUS AND ALCOHOLIC  EXTRACTS  OF  SOME 
SPICES ON GROWING OF Asperigillus flavus AND A. parasiticus AND 

AFLATOXIN  PRODUCTION 
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ABSTRACT 

The effect of aqueous and alcoholic extracts of thyme, ginger and 
rosemary (garland) on growing of Asperigillus flavus and A. parasiticus and  
their production of aflatoxins B1 and G1 in solid and liquid media was studied. 
The extracts were added at 0, 250, 500 and 1000 ug/ml of media and incubated 
at 28º for 7 days. The percents of growth inhibition of the two fungi were 
calculated in both media and aflatoxins production was tested  in liquid 
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medium. Results showed that the extracts were active on fungi growth 
inhibition and aflatoxins production. Results also showed that 18-100% and 
20.5-100% of fungi growth on solid media was inhibited when the liquid and 
alcoholic extracts were added, respectively.  Whereas, the growth of both fungi 
in liquid media were decreased by 39.4-100% and 38.8-100% when aqueous 
and alcoholic extracts were used, respectively, the production of aflatoxin B1 
by both fungi was decreased by 20-100% and 22-100% when aqueous and 
alcoholic extracts were added, respectively. Results also showed that aflatoxin 
G1 production decreased by 44-100% when aqueous and alcoholic extracts 
were added, respectively. It has been noticed that thyme and ginger had 
observed higher activity in fungi inhibition and aflatoxins production than that 
of rosemary.    
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