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البصرةفيأسواق مختلفة مندراسة النوعیة البكتریولوجیة للحم المفروم 

علاء كاظم موسى
قسم الثروة الحیوانیة ، كلیة الزراعة ، جامعة البصرة 

email: malaa1973@yahoo.com

أجریت الدراسة في قسم الثروة الحیوانیة/كلیة الزراعة/جامعة البصرة بهدف دراسة النوعیة .المستخلص
والأردني "الأصیل" والسعودي "البركة" والمنتج High beefالبكتریولوجیة للحم المفروم المستورد (الهندي ماركة 

محلیاً جیكور والعطار) والمعروض في أربعة أسواق محلیة في مدینة البصرة (العشار، الهادي، الجنینة 
والجمهوریة). أشارت نتائج الدراسة وجود ارتفاع في معدل أعداد البكتریا الكلیة ، أعداد البكتریا المحبة للبرودة ، 

ریا القولون وأعداد المكورات العنقودیة في جمیع عینات اللحم المفروم وباختلاف الماركات عن الحدود أعداد بكت
أعلى معدل للبكتریا الكلیة ، بكتریا القولون الكلیة High beefالمسموح بها. وسجلت عینات اللحم المفروم الهندي 

710× 170–610× 220ركات الأخرى تراوحت ما بین وبكتریا المكورات العنقودیة مقارنة باللحم المفروم من الما
خلیة/غم على التوالي وبمعدل لوغاریتمي تراوح 410× 355–310× 195و 310× 145–210× 150، 

خلیة/غم على التوالي. وسجلت عینات اللحم المفروم العراقي 6.55-5.29و4.17-5.16، 9.32- 8.30
، حیث تراوح معدل للحم المفروم من الماركات الأخرىابحبة للبرودة مقارنة (العطار) أعلى معدل لأعداد البكتریا الم

خلیة/غم في اللحم المفروم 9.49- 7.14خلیة/غم وبمعدل لوغاریتمي 710× 310–510× 140هذه البكتریا 
ضة في سوق العراقي (العطار). وأشارت نتائج الدراسة الحالیة أن عینات اللحم المفروم باختلاف الماركات والمعرو 

الجمهوریة قد سجلت أعلى معدلات لجمیع أنواع البكتریا قید الدراسة مقارنة بالأسواق الأخرى وهذا مؤشر واضح 
. ن ناحیة ظروف الخزن للحم المفرومعلى سوق الجمهوریة هو من أسوء الأسواق م

.، لحم مفرومللبرودة، العدد الكلي للبكتریا، البكتریا المحبة بكتریا عنقودیة، بكتریا القولون:الكلمات المفتاحیة

المقدمة
ذات القیمة الغذائیة تعتبر اللحوم من أهم المواد 

التي تدخل في تغذیة الإنسان وهي عبارة عن تركیب 
معقد من الأنسجة التي تحتوي على قیمة غذائیة ذات 

)، وتستهلك اللحوم بعدة أشكال 2فائدة حیویة عالیة (
و (11)منها اللحم المفروم أو الطازج وتشیر بیانات 

) بان كمیات كبیرة من اللحم المفروم تستهلك 1(

المفروم هو المنتوج المحضر من بالعراق. واللحم 
اللحوم الحمراء الطازجة أو المبردة أو المجمــــدة بعـــــد 
فرمهـــــا وتعبئتها في عبوات مسموح بها صحیاً وتخزن 

). 14و 5مْ (18-بالتجمید على درجة حرارة 
وتتعرض اللحوم المفرومة إلى التلوث البكتیري بعدة 

التحضیر وسائل منها الآلات المستخدمة في
). وهناك عدة 10و 8وظروف الخزن وغیرها (
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دلائل للتسمم لمنتجات اللحوم منها وجود بكتریا 
Staphylococcusالقولون الكلي وبكتریا 

aureus ویعتبر اللحم متسمم عندما تكون أعداد ،
) أن 1).واعتبر (12/غم (410المكورات العنقودیة 

ها محلیاً أو نوعیة اللحوم المفرومة سواء المنتجة من
/غم 610المستوردة مقبولة باحتوائها أعداد بكتریا 

وترفض إذا تجاوز العدد عن ذلك، بینما حددت 
/غم والمكورات 510أعداد البكتریا الكلیة بـ (10)

/غم في اللحم المفروم لكي تكون 210العنقودیة و 
) إلى وجود ارتفاع في 3مقبولة صحیاً. وأشار (

ة للبرودة في اللحوم المستوردة أعداد البكتریا المحب
/غم وعزا سبب ذلك إلى ظروف التجمید 710تصل 

والتذویب للحوم أثناء الخزن، بینما كانت أعداد 
البكتریا للمكورات العنقودیة التي تم عزلها من اللحوم 

/غم. تهدف الدراسة 1410المفرومة المستوردة البرودة 
ات مختلفة الحالیة إلى تقییم التلوث البكتیري لنوعی

من اللحم المفروم والمعروضة في أسواق مختلفة من 
البصرة. 

المواد وطرائق العمل
شملت الدراسة عینات من اللحم المفروم المحلي 
والمستورد في أسواق مناطق مختلفة من البصرة (لحم 
مفروم محلي، منتجات جیكور) ، لحم مفروم محلي 
(منتجات العطار)، لحم مفروم ماركة سعودیة 
(البركة) ، لحم مفروم أردني (الأصیل) ولحم مفروم 

والمعروضة في أسواق (High beef)هندي 
(العشار، الجنینة، الجمهوریة وأسواق محلة الهادي) 

عینات من كل سوق لكل نوعیة من اللحم 5وبواقع 
المفروم المعرض. 

الفحص البكتریولوجي
اجري الفحص البكتریولوجي لعینات اللحم المفروم 

ببتون باستخدام قناني التخافیف والحاویة على ماء ال
لمدة دقیقة ، حیث م121%) المعقم على درجة 1(

غم من اللحم المفروم بواسطة سكین 1تم إضافة 

99خاصة معقمة إلى قنینة التخفیف الحاویة على 
1:10التخفیفمل ماء الببتون للحصول على نسبة 

ویتم تكرار العملیة لتكملة التخفافیف المطلوبة. تم 
Total (TPC)حساب الأعداد الكلیة للبكتریا 

Plate Count البكتریا المحبة للبرودة وأعداد
والأعداد الكلیة للكلوروفورم وبكتریا القولون حسب 

Staphylococcus، وحساب أعداد بكتریا (6)
aureus استخدام نظام الإحصائي (7)تبعاً لطریقة
لتحلیل البیانات ولتقدیر الفروقات (16)الجاهز 

المعنویة استخدم اختبار اقل فرق معنوي معدل 
(RLSD))4 .(

النتائج والمناقشة
) إلى معدل أعداد البكتریا الكلیة 1یشیر الجدول (

والمعدل اللوغارتیمي خلیة/غم في عینات اللحم 
المفروم في أسواق مناطق مختلفة من البصرة. ومن 

في (p<0.05)الجدول یتضح وجود فروقات معنویة 
المعدل الوغارتیمي خلیة/غم في عینات اللحم المفروم 

جهة التصنیع وباختلاف مناطق التسویق باختلاف 
–610× 128عداد البكتریا الكلیة ما بین وتراوحت أ

وسجلت جمیع عینات اللحم المفروم 710× 170
وباختلاف جهة التصنیع ومناطق التسویق ارتفاعاً 
عالیاً مقارنة بالمواصفات العراقیة والتي حددت أعداد 

خلیة/غم وكذلك مقارنة 610البكتریا الكلیة بـ 
بالمواصفات العالمیة والتي حددت أعداد البكتریا 

من یتضح ). و 10و 17خلیة/غم (510الكلیة بـ 
بان عینات اللحم المفروم الهندي نفسه الجدول 

(High beef) والمعروضة في سوق الجمهوریة
كانت الأعلى من حیث الأعداد الكلیة للبكتریا حیث 

بینما سجل المعدل اللوغاریتمي ،710× 170بلغت 
9,32لهذه العینات في سوق الجمهوریة معدلاً بلغ 

خلیة/غم وهي معدلات مرتفعة مقارنة مع ما سجله 
مما یدل على أن اللحم المفروم الهندي (9)و(13)

كان أكثر اللحوم المفرومة المعروضة في الأسواق 
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ة أكثر المحلیة تلوثاً بالبكتریا، وأما أسواق الجمهوری
الأسواق رداءة في توفیر ظروف الخزن الجیدة للحوم 
المعروضة وغیر ملتزمة بالشروط الصحیة مما شجع 
على نمو أعداد كبیرة من البكتریا وبالتالي أدى ذلك 
إلى انخفاض النوعیة البكتریولوجیة لهذه اللحوم 

م المفروم المعروضة . بینما سجلت عینات اللح(15)
اختلاف جهة التصنیع اقل في أسواق العشار وب

معدل للبكتریا الكلیة والمعدل اللوغاریتمي خلیة/غم 
ق في المناطق الأخرى من البصرة. مقارنة بالأسوا
) معدل عدد البكتریا المحبة للبرودة 2یبین الجدول (
Psychrophllic في عینات اللحم المفروم في

أسواق مناطق مختلفة من البصرة. ومن الجدول 
في المعدل (p<0.05)فروق معنویة یظهر وجود

اللوغاریتمي خلیة/غم للبكتریا المحبة للبرودة 
باختلاف جهة التصنیع وباختلاف مناطق التسویق 

منأعداد البكتریا المحبة للبرودةتوتراوحت معدلا
وهي معدلات مرتفعة 710×310إلى 510× 180

) أو المواصفة 17مقارنة مع المواصفات العالمیة (
وسجلت عینة اللحم المفروم وباختلاف جهة (10)

التصنیع والمعروضة في سوق الجمهوریة أعلى 
معدل لأعداد البكتریا المحبة للبرودة تراوحت ما بین 

والمعدل اللوغاریتمي 710× 310إلى 710×130
على التوالي مقارنة بالأسواق 9.49- 9.11خلیة/غم 

الأخرى قید الدراسة وهذا یدل أن وسائل الخزن في 
لشروط الصحیة في اأسواق الجمهوریة لم تراعي 

الخزن والتي شجعت نمو الأحیاء المحبة للبرودة 
) یتضح بان عینات اللحم 2.ومن الجدول ((15)

أعلى معـــــدل تي ماركة (العطار) سجلالمفروم العراق
لأعــداد البكتریا المحبة للبرودة/غم وكذلك أعلى 

، 710× 310معدل لوغاریتمي خلیة/غم حیث بلغ 
نات خلیة/غم على التوالي، مقارنة مع عی9.49

) إلى 3یشیر الجدول (اللحم المفروم قید الدراسة. 
في Coliformمعدل أعداد بكتریا القولون الكلي 

عینات اللحم المفروم في أسواق مناطق مختلفة من 
البصرة. ومن الجدول یتضح وجود فروق معنویة 

(p<0.05) في أعداد بكتریا القولون بین اللحم
المفروم باختلاف جهة التصنیع ومناطق التسویق 

–110× 40وتراوحت أعداد بكتریا القولون ما بین 
- 3.04خلیة/غم وبمعدل لوغاریتمي310× 145

خلیة/غم وهذه المعدلات كانت أعلى من 5.16
) والتي 17الحدود المسموح بها صحیاً من قبل (

/غم وكذلك كانت أعلى من 210حددت الأعداد 
) والتي حددت أعداد بكتریا 1المواصفات المحلیة (

القولون المسموح بها في عینات اللحم بحدود 
بكتریا عدد /غم وتكون اللحوم مرفوضة إذا ازداد 110

عن هذا الحد. وكذلك لم تطابق هــــذه النتائج القولون 
الذي حدد أعداد (12)مع المعدلات التي سجلها 

) 3(ومن الجدول/غم.110بكتریا القولون الكلیه
High)ندیة المفرومة یتضح بان عینات اللحوم اله

beef) باختلاف مناطق التسویق في محافظة
البصرة قید الدراسة قد سجلت أعلى معدلات لبكتریا 
القولون الكلیة بصورة تامة، وان أسواق الجمهوریة قد 
سجلت أعلى معدلات بكتریا القولون الكلیة بغض 
النظر عن جهة التصنیع مما یدل على أن طرق 
حفظ وخزن اللحوم المعروضة في هذه الأسواق لم 
تراعي الشروط الصحیة في الخزن مما یشجع على 

) معدل 4ویبین الجدول (.(15)نمو هذه البكتریا 
بكتریا المكورات العنقودیة في عینات اللحم أعداد 

المفروم في أسواق مناطق مختلفة من محافظة 
الجدول أیضاً یتضح وجود فروق هذا البصرة. ومن 

عداد في المعدل اللوغاریتمي لأ(p<0.05)معنویة 
في Staphyloccousبكتریا المكورات العنقودیة 

عینات اللحم المفروم باختلاف جهة التصنیع 
وباختلاف مناطق التسویق وقد تراوحت معدلات هذه 

410× 355–110× 140البكتریا ما بین 
-3.14خلیة/غم وبمعدل لوغاریتمي تراوح ما بین 

خلیة/غم، وجاءت معظم العینات قید الدراسة 6.55
والتي (17)مرتفعة عما حددته المواصفات العالمیة 

حددت أعداد بكتریا المكورات العنقویة في عینات 
(10)من قبل اللحم المقبولة والموصفة التي حددت 

/غم 210البكتریا بالأعداد المسموح بها من هذه
ق نتائج هذه الدراسة مع ما وجده ـــــم تتطابــــــذلك لـــــوك

بان معدل بكتریا المكورات العنقودیة في اللحم (9)
/غم.وسجلت عینات اللحم الهندي 210المفروم 
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وفي جمیع مناطق التسویق (High beef)المفروم 
في محافظة البصرة أعلى معدلات لأعداد بكتریا 

× 195ورات العنقودیة حیث تراوحت ما بین المك
خلیة/غم وبمعدل لوغاریتمي 410× 355–310

دل ـــــا یـــــخلیة/غم مم6.55-5.29تراوح ما بین 
(High beef)لى أن اللحوم المفرومة الهندیة ـــع

مرفوضة صحیاً وذلك لاحتوائها على أعداد مرتفعة 

ن هذه الحدود جداً من بكتریا المكورات العنقودیة وا
) یتضح 4الجدول (ن تؤدي إلى التسمم الغذائي. م

ة ــــــلاف جهــــــروم باختـــــبان عینات اللحم المف
ع المعروضة في أسواق منطقة الجمهوریة ــــــــالتصنی

قد سجلت أعلى معدلات لأعداد بكتریا المكورات 
العنقودیة مقارنة بالأسواق الأخرى حیث تراوحت 

البكتریا في عینات اللحم المعروضة في هذاأعداد 

عینات 5(لبكتریا في عینات اللحم المفروم في أسواق مناطق مختلفة من البصرةلكلي لاعدال). معدل1جدول (
لكل منطقة)

المنطقةمنشأ اللحم المفروم
معدل العد الكلي للبكتریا 

T.P.Cاللوغارتیمي خلیة/غمالمعدل /غم

عراقي (جیكور)

6108.13× 135العشار A

6108.10× 128الجنینة A

7108.70× 51محلة الهادي B

6109.23× 170الجمهوریة C

عراقي (العطار)

6108.16× 146العشار A

6108.19× 155الجنینة A

7108.62× 42محلة الهادي B

7109.20× 62الجمهوریة C

الهندي
(High beef)

6108.34× 220العشار A

7108.47× 30الجنینة A

7109.14× 140محلة الهادي B

7109.32× 170الجمهوریة B

البركة (سعودي)

6108.4× 130العشار A

6108.17× 150الجنینة A

6108.17× 151محلة الهادي A

7109.20× 162الجمهوریة B

الأردني (الأصیل)

6108.13× 146العشار A

6108.16× 135الجنینة A

6108.42× 269محلة الهادي B

7108.82× 67الجمهوریة C

(p<0.05)الحروف المختلفة تشیر إلى وجود فروق معنویة بین المعاملات 
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في عینات اللحم المفروم في أسواق مناطق Psychrophllic). معدل أعداد البكتریا المحبة للبرودة 2جدول (
عینات لكل منطقة)5(مختلفة من البصرة

معدل أعداد البكتریا المحبة المنطقةمنشأ اللحم المفروم
المعدل اللوغاریتمي خلیة/غمللبرودة/غم

عراقي (جیكور)

5106.90× 80العشار A

5107.24× 175الجنینة A

7108.98× 95الهاديمحلة  C

7109.25× 180الجمهوریة C

عراقي (العطار)

5107.14× 140العشار A

5107.19× 155الجنینة A

7109.34× 220محلة الهادي B

7109.20× 310الجمهوریة B

الهندي
(High beef)

6108.15× 143العشار A

6108.17× 150الجنینة A

7109.14× 137الهاديمحلة B

7109.32× 210الجمهوریة B

البركة (سعودي)

5107.14× 140العشار A

5107.16× 145الجنینة A

7109.33× 218محلة الهادي B

7109.25× 180الجمهوریة B

الأردني (الأصیل)

5107.27× 190العشار A

5107.36× 230الجنینة A

7109.09× 124الهاديمحلة B

7109.11× 130الجمهوریة B

(p<0.05)الحروف المختلفة تشیر إلى وجود فروق معنویة بین المعاملات 
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في عینات اللحم المفروم في أسواق مناطق مختلفة Coliform). معدل أعداد بكتریا القولون الكلي 3جدول (
عینات لكل منطقة)5(من البصرة

معدل أعداد بكتریا القولون المنطقةاللحم المفروممنشأ 
المعدل اللوغاریتمي خلیة/غمالكلیة/غم

عراقي (جیكور)

1103.19× 155العشار A

1104.41× 260الجنینة A

2104.12× 133محلة الهادي B

2104.44× 280الجمهوریة B

عراقي (العطار)

2104.07× 120العشار B

1103.38× 240الجنینة A

2104.73× 540محلة الهادي C

2104.63× 430الجمهوریة C

الهندي
(High beef)

2104.17× 150العشار A

2104.27× 190الجنینة A

3105.16× 145محلة الهادي B

2104.19× 155الجمهوریة A

البركة (سعودي)

1103.14× 140العشار A

2104.50× 230الجنینة C

2104.04× 110محلة الهادي B

2104.89× 780الجمهوریة C

الأردني (الأصیل)

1103.35× 180العشار A

1103.04× 110الجنینة A

1103.20× 160محلة الهادي A

3103.90× 79الجمهوریة B

(p<0.05)الحروف المختلفة تشیر إلى وجود فروق معنویة بین المعاملات 
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). معدل أعداد بكتریا المكورات العنقودیة في عینات اللحم المفروم في أسواق مناطق مختلفة من 4جدول (
عینات لكل منطقة)5(محافظة البصرة

معدل أعداد بكتریا المكورات المنطقةمنشأ اللحم المفروم
المعدل اللوغاریتمي خلیة/غمالعنقودیة

عراقي (جیكور)

2103.48× 30العشار A

3103.06× 115الجنینة A

2104.04× 110محلة الهادي A

2105.06× 40الجمهوریة B

عراقي (العطار)

2104.19× 155العشار A

1104.14× 140الجنینة A

3105.07× 275محلة الهادي B

3105.43× 118الجمهوریة B

الهندي
(High beef)

3105.36× 250العشار A

3105.29× 195الجنینة A

4106.43× 270محلة الهادي B

4106.55× 355الجمهوریة B

البركة (سعودي)

1103.32× 210العشار A

1103.27× 190الجنینة A

2104.54× 350محلة الهادي A

3105.35× 225الجمهوریة B

الأردني (الأصیل)

1103.50× 320العشار A

2104.04× 350الجنینة A

1103.27× 190محلة الهادي A

2104.54× 110الجمهوریة B

(p<0.05)الحروف المختلفة تشیر إلى وجود فروق معنویة بین المعاملات 



882013-80):2(26،،مجلة البصرة للعلوم الزراعیةعلاء كاظم موسى 

87

410× 355- 210× 350السوق ما بین 
-4.54خلیة/غم وبمعدل لوغاریتمي تراوح ما بین 

خلیة/غم وهذا مؤشر واضح على سوء طرق 6.55
مما اثر على النوعیة البكتریولوجیة للحوم اخزن 
المعروضة في هذا السوق. للحوم 
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Abstract. This study was under taken at the Department of Animal Resource, College
of Agriculture University of Basrah. The objective of this study was to evaluation
microbial quality of imported ground beef [Indian (high beef) ,Jordain (Al-Aseal) ,
Saudia (Al-Barka)] and that local product (Jekor, Al-Attar) in  four  markets in Basrah
city. (Al-Ashar, Al-Hade, Al-Gamhorya and Al-Gnena). The results revealed that high
mean of total bacterial count, Psychrophilics count, total Coliform Staphylococcus
aureus count were over that the Allowance limits in all sample of different ground beef
marks. The Indian mark (high beef) recorded the highest mean of total bacterial count,
total Coli form, Staphylococcus aureus count comparative with other marks of ground
beef that were 220 × 106 - 170× 107, 145× 103 - 150 × 102, 195 × 103 - 335 × 104

cell//gram respectively with mean log 8.34-9.32 , 4.14-5.16 , 5.29-6.55 cell/gram
respectively. The Iraqi ground beef samples (Al-Attar) recorded highest mean of
psyhrophilic count comparative with other marks ground beef that were 316× 107-
140×105 cell/gram with mean log 7.14-9.49 cell/gram. The results of this study that all
samples of different ground beef marks in Al-Gamhorya market recorded highest mean
of all types of bacteria comparative with other market. That mean the beef Al-
Gamhorya market was the worst in storage of ground.

Key word: Ground beef , Total plate Count, Psychrophilics count , Coli form , Staphylococcus aureus


