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 ��++ .��� 3� {���+�� 0�� �
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 0�J+ S�� �������@? % �� /+�
�� O����� '
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 G�!�)� �/+����
� �2���� ��
AU 	���+
 ��� � �� �H���� .���� *- ����� '
 ������ I�	U
 *��+����� N����)'�+� ��� .( %c 1�2���� '�+� � 	D
 W��) � � =�+ � ����� 	�/� N�
 �� 0%�

 =!�Baccari(6@VQ)�� '��2�� 0�K �� 
� '�+� ��� '��+� =��  N�
�(Flour-water dough) 
 '�+� ��� � � (�+�+ *+�� 2D- *A �2���� 'U ��3�(Bailey,67>6) .   

 ����)�� .���+������ ��
�
��� .����+� ���� .���	�L��� *2&+Storage proteins *���� 
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� �
��� ]H��� '���� �

 '�� � �	���� � 
�
��� 0��	+�� W��4) N�24�l �4����H�� ����
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��� O��K  . ��
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 B�	!
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-"  	�	4&�  .

.%)U�      *������ ���
�� '
 =��!b� B%A C�
�  6777.  � �2���� .���    .���� O$��J�� '
 .�D�
 *����� '
 ����U *-U�� ��L��� *- '� 	�� >º '��� �c�/� � ����	�� N���.  

(���.�� ��1�  
   �1� �+
�� �	�Z� � �  

  

     ��L�� N�
�� ��
� .���c            �4/+��2� �4-�
 	� �2���� =��!U '
 =�! 0� ��c �/+-�H
����b�1       .����+� �/� ���2��� ���� ���� �+ %c ) @,7?"Q,@? (%   �4�
� .��HU�   �4
�L�� N�4
��

  �/��2�+�(Tempering)     ���2� ��c 0�!� � 6? %0�
+���   �� �2D
�� N�
�� �   ��	�
�� O   �4�+p�
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� �   04�� '4
 ��4H�
  Egan et al.(67QQ) 4
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�
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4�� � ?EE º� �4D��2�� O�4�%
�� �444 *-  ���AACC (E,Q"6,E) (67@:). �
�   ���4�

 'A	�� �+- �A��	D+ ��/��Soxhlet*- N�� �
� A.O.A.C. (@,E>Q)  (67@?) ��	)+����   O�%4
��
 *���+��� ���3�Petroleum ether '�� K ���	 �% ):E"QEº�.(�  ���� O��� �+  .��	4�A�������

 .����
�� '
 #�����G�D��� ����%
�� �/��� �
� Pearson (67@E).  
�          '�+� ��� ���� ��	D+� '��2�� g%�
�� (�	��� 0�&�� �D��2 .�+� � O2���   �
� =����  N�4�

 *-AACC (9Q"6E) (67@:) . O2��� '�+� ��� =�� ��� � 6EE º �	
� �V> ���4�    ��	4D+�
=���� '�+� ��� ����.  
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0
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!+�� 0
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ان)[�ض ن(�	 ا��{5�	 6! أص��ف ا���k	 *"� ) ١( مE ا��
�qK ا��5ض�	 6! ا��aول �5ح]
 E"� 	�5}�ذ�z إ�S و�51د ا�(�H 6!  % ٧٥}٨ إ�S ٩٥}٧ا��راس	 إذ ت�اوح م
5سt ن(�	 ا�

ا�$�وف ا��"�"	 وا�)�ن"	 وإ�S در�	 ص@�	 ا���5ب �:ا �+�م إض�6	 آ�"	 مE ا���ء ��c6 ن(�	 
�{"H إ�S ت�("E ص[�ت ا���5ب ا�["���"K	 ��J�ن 
ا��{5�	 6! ا���5ب ح"^ ت'�ف ��+"	 ا�
5�	 {�B�ت ا��)��	 �+�50ل �+S أ��(�+� #06 #J6	 �E م�5ن�ت Bاء وت���	 م�5ن�ت ا�(5�kت

5��اء أث��ء ��+"	 ا�E�k و���
��! ت�("E ا�B"�	 ا�\:اK"	 �+)�� 6! ا�E"�k ا���تqا)�  
(Kent-Jones & Amos, ١٩٦٧).  
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  .ا! 1HCى ا!�3 ���� !, �ذج ا!C,>") : ١(��ول 
  

      
  اDص,�ف

  

ا! 1HCى
%  

  ٣( 1ز   ٩٥إ�8ء   ص�8&�8_  أ18 [&ی\  م�I3+�ك

  ٧٥}٨  ٦٣}٨  ١٦}٨  ٩٥}٧  ١}٨  ا!&;81"

  ١٥  ١١}١٤  ٩٨}١٤  ٤٨}١١  ٠٥}١١  و(�bا!+&

  ٦٣}١  ٦٢}١  ٥١}١  ٧٣}١  ٨٢}١  ا!&م�د

b٣٨}٢  ٦٧}٢  ٣٩}٣  ١٧}٢  ١٦}٣  ا!�ه  

��ا!�3ر18ه
  رات

٢٤}٧٢  ٩٧}٧٢  ٩٦}٧١  ٦٧}٧٦  ٨٧}٧٥  

#��   . ر*� 6! ا��aول م�1ل ث@ث م��رات

  

 ت[5*> أص��ف إذ ه��ك 6�و*�ت واض�	 6! ن(H ا���وت" E�E" ا`ص��ف �5ح] أنآ�� 
وو�� . �+S ا�
5ا�!% ٩٨}١٤ و١٥ وص����"z مB�رن	 ��`ص��ف ا`خ�ى وا����\	 k�٣	 ت�5زح

وص����"z ح"^  ٣ و���'� أ*# مE م� 6! ص�[! ت�5ز٩٥أ�Jً� ارت[�ع ن(�	 ا���وت"E 6! ح�k	 إ��ء
 <\+�١١}١٤ %H��O5�أ 	kت�"�ت أص��ف ح� ���"� H)ن)[�ض ن��("��ك �6"'��  وم E"وت�ا��

و��1 ه:ا م�ش�اً واض�ً� �+S ن�5"	 ا���k	 وا�S+� . E"�k ا�
5ا�!%  ٠٥}١١ و ٤٨}١١وا����\	 
�وت"E مE دور م'� 6! ص���	 ا�)���+� ��� �'�� qول . ا���ت�aا� Eم E"م�د ) ١(آ�� ت��ارت[�ع ن(�	 ا�

�H مB�رن	 ��`ص��ف ا`خ�ى وا����\	 �O 5�("��ك وأ�ا`ص��ف آ�0[! م p1� !6و ٨٢}١ 
  .S ا�
5ا�!�+ % ٧٣}١

E"�6 ا���
5ى ا��"�"�K! ����ذج ا�E"�k ا���تE� q أص��ف ا���k	 ) ٢(أم� ا��aول 
 ارت[�ع ن(�	 ا��{5�	 6! ن��ذج ا�E"�k ��� آ�ن> �+"Z 6! ح�5ب ا���k	 �5ح]ا���روس	 ح"^ 

 cBض {��'� وه! ت�\� 	kح�5ب ا��� S+� <���{"H ا�
! أ�
ن[('� و��1ى ذ�z إ�S ��+"	 ا�
وه! ) ١٩٧٩(�ود ا���5�B	 �E"�k در�	 ا�0[� وا`و�S وا�
! ذآ�ه� ز�E ا�1����E ض�E ا��

 ا��{5�	 ��م# م��د ���5"	 ا���k	  أن�+S ا�
5ا�! ���
��ر%) ٥}١٦-١}١٠(و %) ٢}١٥-٥}١١(
  .(١٩٧١,Patt)م'� 6! ت���� �5دة ا�E"�k  و��j"� E �'� دور

  

 

 

 

 

  .�b ا!,�(bE d أص,�ف ا!C,>" ا! �روA" ا!�3 ���� !, �ذج ا!>Cا! 1HCى) :٢(��ول 
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 اDص,�ف

  

ا! 1HCى 
%  

�I3م
  �8ك

أ18 
  [&ی\

ص�8&
_�8  

إ�8ء 
٩٥  

( 1ز 
٣  

  " ��  

R.L.S.

D.*  

  ا!&;81"

٦}١٤
٢  

a  

٢}١٤
٢  

bc 

٢}١٤
٢  

bc  

٠}١٤
٧  

c  

٣}١٤
٦  

b  
٢١}٠  

b�)ا!+&و  

٥}١٠
٤  

c  

٧}١٠
٧  

c  

١}١٤
٤  

a  

١}١٣
٧  

b  

٠}١٤
٥  

a  
٦١}٠  

  ا!&م�د
٩١}٠  

a 

٥٣}٠  

c  

٧٠}٠  

b  

٤٦}٠  

c  

٦٨}٠  

b  
٠٨}٠  

bا!�ه  
٢٧}١  

c  

٤٠}١  

b  

٥٣}١  

a  

٥٠}١  

a  

٤٥}١  

ab  
٠٩}٠  

�را�ا!�3ر18ه
  ت

٦}٧٢
٦  

٠}٧٣
٨  

٤}٦٩
١  

٨}٧٠  
٤}٦٩
٦  

  

 b�)123!ا
  &;\ا!

٣}٢٦
٥  

c  

٠}٢٧
٧  

c  

٩}٣٦
٤  

b  

٧}٣٨
٤  

a  

٥}٣٨
٠  

ab  
٦}١  

 b�)123!ا
  ا!/�ف

٧٨}٩  

b  

٠}١٠
١  

b  

٣}١٢
١  

a  

٠}١٣
٧  

a  

٩}١٢
١  

a  
٤١}١  

  

 #��  .ل ث@ث م��راتآ# ر*� 6! ا��aول م�1

  .٠١}٠ ��� م(
5ى اح
��ل .R.L.S.D�ر � � ت)
+Y م5�1�ً� � E�J1'� ح(H اخ
ا���ف ن[(Zا`ر*�م ا�
! ت��# 

 *  	�"B� ق م5�1ي�  .٠١}٠ ��� م(
5ى اح
��ل .R.L.S.Dأ*# 6

  

�وق ���"	 ٣ ت[5ق ن(�	 ا���وت"E"�} !6 E ص�[! ص����"z وت�5زإ�S ا��
�qK أش�رتآ�� ]� 
�H وإ��ءا��5�1�O 5�("��ك وأ�أص��ف م E"�} E� 	�� ن(�	 ا���وت"E م�ش�اً ���5"	٩٥�
  ح"^ ت1
E"�kو�5دا� Zذت E"�} E� q
���  خ�� ذو  م�
5ى ��وت"�! ��لٍي، 6\���ً� م� ��
�ن�5"	 �"�ة إذ 


'� ون�5" ا���وت"��ت��1+"	 ا�)�"� آ�"	 )MacRitchie,(١٩٨٤ .z�:ول ان)[�ض أ آ�aا� Eم lJت
�	 ا��م�د 6! ن��ذج ا� E"�k�L�# ��م ��� آ�ن> �+"Z 6! ح�5ب ا���k	، و��E ارت[1> ن(�	 ن(

 E"�} !6 م�د�ح]  و�5د 6�ق �@م�("��ك و�[�ق ���! ا��5�1�	 � E�B"	 ا`ص��ف و�� ص�Y ا�
 6'! م
B�ر�	 6! ه:�E ا�E"]�0، ٣م5�1ي 6! م
5سt ن(�	 ا��م�د �"E"�} E ص�[! ص����"z وت�5ز
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�E"�k ت+H1 دوراً م'�ً� 6! ت���� ن(�	 ا��م�د 6�+�� ارت[1> ن(�	 ا�1�وف أن ن(�	 اس
)@ص E�6 ا�
E ��نn Hخ� �6ن ز��دة ن(�	 ا��م�د �"j ـE ومـ�د وا���وت"ـ	 ا��مـا�س
)@ص 6! ا�E"�k زادت ن(�

"�kا� 	ن�5" S+� �� ا��+5ت"�! إـ�Z تTث""O E"وت���دة ن(�	 ا���� ��S ا��+5ت"E E ا���تq و��E ت
Tث
Orth & Mander,و (١٩٧٥  (Nelson & McDonald,١٩٧٧ .  

6 Eا��ه 	أم� ن(� �Bول�aا� E5ح] م�  	رن�Bم H��O5�("��ك وأ�م 	kح� E"�} !6 �'ان)[�ض
 E"�k�6! ح�5ب ص��ف`ا Z"+� <آ�ن ��� E"�k6! ا� Eا��ه 	ن(� <J](م ان�� #�L�ى و� ا`خ

�آ� B�} !6�ت ا`O+[	 و6! ا�E"�a وه:9 *� 06+> ا���k	 وذ�z `ن ا��aء ا`آ�� مE ا�
� Eه�
E�kا� 	خ@ل ��+".  

 Eوه5 م E"�k6! ا� Z
ت�1 ن(�	 ا��+5ت"E ا��{H 6! ا�E"�k إن1��سً� ��(�	 ا���وت"E ون�5"
	kا��� 	ن�5" S+� ات���5�5"	 ا�a"�ة . ا���ش��k1! إش�رة �+)5اص ا� E"+5ت�ا� 	إذ أن ارت[�ع ن(�

 إ�S و�5د 6�وق ���"	 ا��5�1�	) ٢( ا��
�qK 6! ا��aول >�5"	 ا�)�"�، �:�z وض�وا���5O�	 6! ن
 . �B6�E" م
5سk�ت ن(�	 ا��+5ت"E ا��{H وا�a�ف �+E"�k ا���تE� q أص��ف ا���k	 ا���روس	

 وص����"z ��رت[�ع ن(�	 ا��+5ت"E ا��{H وا�a�ف 6"'� و�� ت$'� ٣ وت�5ز٩٥ت�"�ت ا`ص��ف إ��ء
� 	��+S ا�
5ا�! ور��� �51د ا�(�H 6! ذ�z %) ٩٤}٣٦ و٥}٣٨ و٧٤}٣٨( وا����\	 �"�'6�وق م5�1

 مE ا���وت"E ذي ا���5"	 ا�a"�ة ح"^ أن ز��دة *��+"	 ا��+5ت"S+� E ام
0�ص �إ�S ارت[�ع م�
5اه
 E"+5ت���� 	رن�Bم E"+5ت�5دة ا�� S+� #"ا���ء د� Y"1Jا�(Pomeranz,١٩٧١).  9:ت ه�'vوأ

 ٠٧}٢٧(وا����\	 6"'��  ا��+5ت"E ا��{H وا�a�ف 
! ���"	 ا��5�1�	 6! ن(�ً�ا`ص��ف 6�و*
�+S ا�
5ا�! و��1ى ذ�z إ�S ان)[�ض ن(�	 ا���وت"E ا��+! 6! %) ٧٨}٩ و٠١}١٠(و %) ٣٥}٢٦و

 	��Lا� S+� ا��50ل 	�ا�510 Eإذ آ�ن م E"+5ت�ا� 	�ش� Y1ض Sم�� أدى إ� 	kا��� E"�}
�H وا��+5ت"�"	 6! ص�[! م�("��ك �O5�وأ <B]س�ه! ات Z"م� ت5ص# إ� cم qK�
) ١٩٩٣(ه:9 ا��

 #J6٢٠٠٠(و .( E�أن ن(�	 ا��+5ت"E ا��{H وا�a�ف ا�
! ت�دي إ�S ) ١٩٧٩(وذآ� ز�E ا�1���
  .�+S ا�
5ا�! % ١}١٠ و٥}٣١*�5ل ا�E"�k ��0��	 ا�)�� ه! 

  

 ���1� ?�3 �
-���  
 *�!��� ���3  )&���C �
��.  (  

  

� ه:�
1�1
�� �+S ا�B��+"	 ا�ن
[�خ"	 �� �5Bة ا�E"�k ا�:ي ��Bا ا�[�� تSwelling E"5ت+�+� 
،Y](ا�� z"
�س"E"�} !6 H ص�Y ) ٣(ا��aول  أش�ر 6! ح�مp ا�@آ
إ�S ارت[�ع م
5سt *"�	 ا�

�ا ا��0[�ن إ��ء'$�ُ �6�و*٣ وت�5ز٩٥ص����"z و�[�ق ���! ا��5�1�	 � E�B"	 ا`ص��ف، �"��� �  �ً 
�س"H وا����\	 م�1
ت[w مc م� و��9 ا �+S ا�
5ا�! وه:ا ٣ س�٦٠}٣٠ و٤٧}5٣٠�	 �"�'�� 6! *"�	 ا�

 #J6)٢٠٠٠ ( H"س�م� أآ�9  �"�ة وه:ا أ��ًJ�Tن ا��+5ت"E �"� ا���5"	 �k1! *"�	 ت
VanLonkhuijsen et al.(١٩٩٢)� أه�"	 مE ا���
5ى  �Tن ن�5"	 ا���وت"E وت�آ"�Z أآ

� ا�+5فا���وت"�! آ�� �حaوح H"س�
  . $5ا و�5د �@*	 {�د�	 �"E *"�	 ا�

  .اHQ+�رات �1ة ;b�C أص,�ف ا!C,>" ا! �روA") : ٣(��ول 

     
  اDص,�ف

  ا�HQ+�رات

�I3م
  �8ك

أ18 
  [&ی\

ص�8&
_�8  

إ�8ء 
٩٥  

( 1ز 
٣  

" ��  

R.L.S.

D.* 
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 " ��
 \�A&H!ا
 اHQ+�ر

Zeleny 
�A٣   

٢٠{
١٣  

d 

٢٢{
٨  

c  

٣٣{
١  

a  

٣٠{
٤٧  

b  

٣٠{
٦٠  

b  

٨٠}١  

  

اHQ+�ر آ&ة 
 b�/7!ا

Pelshen

ke  

  د���"

٤٤  

d 

٥٠  

c 

٨٢  

b  

٩٧  

a  

٨١  

b  

٤٧}٥  

  

 #��  .آ# ر*� 6! ا��aول م�1ل ث@ث م��رات

  .٠١}٠ ��� م(
5ى اح
��ل .R.L.S.D�ر � � ت)
+Y م5�1�ً� � E�J1'� ح(H اخ
ا���ف ن[(Zا`ر*�م ا�
! ت��# 

*  	�"B� ق م5�1ي�  .٠١}٠ ��� م(
5ى اح
��ل .R.L.S.Dأ*# 6

  

 Hءان)[�ضأم� س���وإ z"���س"E"�} !6 H أص��ف ص��
� مE ٣ وت�5ز٩٥ *"�	 ا�O���� 
ارت[�ع ن(�	 ا���وت"E وا��+5ت"E"�} !6 E آ# م�'� إ�S ز��دة ن(�	 ا��م�د ا�:ي أدى إ�S ت)["Y ن(�	 

� ا��+5ت"�! م�� "O E"وت���"	 E� @ًJ6 مEضY1أا��+5ت"E وز��دة ن(�	 ا��L
 ز��دة ن أ خ5اصZ ا�
�س� ت إ�S ز��دة ن(�	 ا��)��	 ا�
!أش�رتن(�	 ا��م�د < 	���س"T6 Hدى �(
 ذ�z إ�S ان)[�ض *"�	 ا�

) ،E��س"E"�k� H م�("��ك و�[�ق ). ١٩٧٩ز�E ا�1���
آ�� �5ح]  مE ا��aول ان)[�ض *"�	 ا�
���5"	 رد��	 مE ���! ا��5�1�	 � E�B"	 ا`ص��ف م�� ��1! اح
5اءS+� 9 ن(�	 *+"+	 مE ا���وت"E و

�l+0 ��0��	 ا�)�� � Z�"�}و E"+5ت�ا�.  

 ���%� ?�) �
��.)&)�@��  (  

                 ���4J �U '���� �
��D
 (U ��&��� ���+�3� � � '��2�� ��	� '� ���- ���+)3� �%A *2�
    �
)+�� N���U ����+
�� .���& � '�+� ��� .   0�	��� '��)9 (  ���- I��A 'UG�   - ����
�� �����   .�2��+
 *

          N��c '�+� � 'U �/�� �2���� =��!U '��2 '�+� � ��� 0 �+ .��7?   #�&+��   .��7@   #���� �D��	 
                  '��2 '�� (��
 #�- (U �/�� �� �
�- 10
����� '�+� ��� ��� .  �+ �+� =��!b� ��D� '� ����
�� *���

 ��
+� I�����!9        '
 �/� � 0!�+
�� ]$�+� � ���
 ]$�+��� B%A .N���    0�	��� )V (  �)9 (    ���4��� *4A�
                   �4�
� �4 � 	4
+� ��4�+)3� �%A 'U S�� *���� ���+)�� =����� O2��� '�+� ��� ����� '�+��� � ���$
��

  '�+� ��������X+     +�� #�&+�� 	���� '�+� ���- 1 G�     B%4A 'U *�� �%A� 10 �+� �+� =�H�� '�+� ��� '
 0�2U 
    ���2�� �2���� ���
�
 C�++ =��!b�     +�� #�&+�+ *+��� ��D�� �2��+
� G�     04 �++ �+� )?E"6EE  �4D��	  .(

��%� Kent-Jones & Amos (67:@) ��	���� �2���� 'T� Manitoba   4+�� '�4��� ��4� .��&+�� 	� G� 
  B��	D
6EE       '�� *- 1.  �+ �+� ���U �U �D��	  'U .�� .%)U �������� ����
U '
 ,�)U �2��?E  1�4D��	 
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١٠   

  I�����
>>           �
��� ,�)b� =��!b�� ����D
 ����
�� *��� #���� 0
����� .  �+ �+� �D��	     ��4� .��&+�� 
   O��K��U '���?E         � =�H �
/���2 'U '��+ �%A '
� 1�	/++� �D��	 ��+
U      �
 �%A� 1�$�	� ������ �
/��+� � 

 2��� X��c . !�+)67@Q (�������� ����2�� I�����
 �2�� '��2 � � ���+)3� �%A �/$���c 	��.  
  

�
O-� ��������� )<�\����
O� �
��. (  
�اف ���E ا��50ل �+ S�p1 ا���ش�ات 6"�� �)� ن�5"	 ا�E"�k مE خ@ل مE اخ
��ر ا�[�O5��ر

 E"a1ا� qJون 	+5ت"�"�ا� 	��L5ن ا��ت E"�� ا���ء 	إض�6 	a"
إ�ZK�k ا��1+5م�ت ا���"6	 �E س+5ك ا�E"a1 ن
�اف O5��
Z وت��*Z ��� ت(+"t *5ة م�"1	 �Z"+ داخ# �'�ز ا�[�ر��ارB
�ن �:�z 6) ر�� ا�a'�زض\t (واس

@ًJ6 ر��
��5�5"	  ه:ا ا�خ��k1! م1+5م�ت آ�"6	 �E ا�0[�ت ا� 6'5 E"�kا� 	6! ت�""� ن�5" Z
�E أه�"
   .�+E"a1 وآ"["	 ا�
1�م# مc ه:ا ا�E"a1 ��� ص���	 ا�)��

  

� ص[	 �
 مE ا�0[�ت ا��'�	 وت1�ف �Tن'� آ�"	 ا���ء Water absorptionام
0�ص ا���ء ت1
 ���٣٠º � 	م ا�@زم tخ Sإ� qا���ض E"a1��� ر٥٠٠+5ص5ل���ا� )١( ا�L�#  ا��
�qK 6!أش�رت.  وح�ة �
 6! ص[	 ام
0�ص ا���ء و�[�وق ���"	 ا��5�1�	 �E ٩٥ وإ��ء٣إ�S ت[5ق {�"E ص�[! ت�5ز) ٤(ا��aول و

� مE ��م و�5د 6�ق م5�1ي �"E ه:�E ا�E"]�0 ومE ه:ا O�تlJ أن ه��ك �@*	 {�د�	 أ�B"	 ا`ص��ف ���
�E"	"0�ص ا���ء وآ�

Z ون�5" ا���وت"E ص[	 امE"�kإذ 6! ا�  E"وت���داد ام
0�ص ا���ء ����دة ن(�	 ا�� 

!��
 ص����"z آ�� ت[5ق {�"E ص�Y. (١٩٧٢,Bloksma)O+	 ا�ن
�ج مE ا�E"a1 وا�)�� ن(�"ً�  ت�داد و���
�H 6! ص[	 ام
0�ص ا���ء و�[�ق ���! ا���1�O5�("��ك وأ�ص�[! م E"�} S+� Yص� E"�} ���"� ،	�5

 Sا`و� 	ا��ر� E"�} !6 0�ص ا���ء
م�("��ك أ*ـ# ن(�	 ام
0�ص �+��ء و��E تcB ض�E ح�ود ن(�	 ام
)٧}٦٩-١}٦٠ ( E� Toufeili etوه:ا ات[w مc م� ت5ص# إ�"Z ) ١٩٧٩(ا��:آ5رة مE *�# ز�E ا�1���

al.(١٩٩٩)ا���ء Eم 	*+"+ 	آ�" �
�� Y"1Jا� E"�kن ا�T� .  
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 �)@)�(: �!��/�� �1��� <
�-E ���1� <�\����
O� �
11.� �'d
��!)�   
     ��' *��\��E � 6'�
- � d��� :'� �W
�;� ;'C��� 6. 

  

  

  

  

  

  

  

  

  .�&اءات  مO>>�ت ا!�4ری,1[&اف !>b�C أص,�ف ا!C,>" ا! �روA") : ٤(��ول 
  

     Dص,�فا  

  

  ا!�&اءات

I3م
  ی+�ك

أ18 
  [&ی\

ص�8&
_�8  

إ�8ء 
٩٥  

( 1ز 
٣  

" ��  

R.L.S.D.

*  

ام�5Hص 
  %ا! �ء 

٦٢{
٨  

d  

٦٧  

c 

٦٧{
٨  

b  

٦٨{
٦  

a 

٦٩  

a  

٦٠}٠  

و�h ا!1ص1ل 
  )د���"(

٢  

b  

٥}١  

c 

٢  

b  

٥}٢  

a  

٢  

b  

٢٨}٠  

 dP,!ا hو�
  )د���"(

٣  

d  

٤  

c  

٥}٤  

b  

٥}٤  

b 

٥}٥  

a  

٣٢}٠  

#H&ة 
ا�HA�&اری" 

  )د���"(

٥}٣  

e  

٥}٤  

d  

٥}٦  

c  

٧  

b 

٥}٨  

a  

٤٠}٠  

و�h ا! �Rدرة 
  )د���"(

٥}٥  

e 

٦  

d  

٥}٨  

c  

٥}٩  

b 

١٠{
٥  

a  

٣١}٠  

 #��  .آ# ر*� 6! ا��aول م�1ل ث@ث م��رات

  .٠١}٠ ��� م(
5ى اح
��ل .R.L.S.D�ر � � ت)
+Y م5�1�ً� � E�J1'� ح(H اخ
ا���ف ن[(Zا`ر*�م ا�
! ت��# 

*  �
�D� (��
 #�- 0�UR.L.S.D.
 	��  0�
+�� ,�+�E,E6.  



١١   

  
1�ف و*> ا�5ص5ل ��ة ا�
! ت�
�# 6"'� ش��	 ا��+5ت"E م�(5�	 Arrival timeو
  ��نZ ا�[

tخ Sا����� �'� jم@� !
E�6 ا�L�# .  وح�ة ��ا���ر٥٠٠ ����*�wK مE و*> ا�0[� إ�S ا��kB	 ا�
 أص��ف ا���k	  د*"B	 �٥E"�k}٢-٥}١ت�"E ان م
5سt و*> ا�5ص5ل ت�اوح �"E ) ٤(وا��aول ) ١(

 E�إن ح�ود و*> ا�5ص5ل �E"�k در�	 ا�0[� ) ١٩٧٩(ا���روس	، 6! ح" E�E" ز�E ا�1���
 Sا`و� 	5ا�!٢٥}٢-٥}١ و ٧٥}٢-٧٥}١وا��ر�
  .  د*"B	 �S+ ا�

 E"a1ا� qJو*> ن #��و*> ( ا�5*> م�: إض�6	 ا���ء Dough development timeو
� وح�ة ��ا���ر ح"^ ت�5ن ش��	 ا��+5ت"E *� ت��م+> ٥٠٠ا�S أ�+S *�	 6! ا��)tk ��� خt ) ا�0[

 #�Lا� E5ح] م� ،	�B��� ة�
أن ه��ك 6�و*ً� ���"	 ا��5�1�	 �"E ) ٤(وا��aول ) ١(و�L�ر ا�S ه:9 ا�[
�ق ���! ٣م
5سk�ت و*> نqJ ا�E"�k� E"a1 أص��ف ا���k	 إذ آ�ن م�ت[E"�} !6 �ً1 ت�5ز]� 

6�وق م5�1�	 �"E"�} E إ��ءا��5�1�	 مB�رن	 ��B"	 ا`ص��ف، �" � وص����"z وا����\	 ��٩٥� �� ت$'
� {�"E .  د*"B	 �S+ ا�
5ا�!٥}٤ و ٥}٤'vأ E"6! ح 	�ش� <aJن S
ص�Y م�("��ك أ*# و*> ح

 د*�wK و�[�ق ���! ا��5�1�	 مB�رن	 �E"�k أص��ف ا���k	 ا���روس	، ور��� �51د ٣ا��+5ت"Z"6 E إذ �+\> 
J6! ارت[�ع و*> ن H�)أص��ف ت�5زا� E"�} !6 E"a1ا� qء٣��٩٥ وإ 	ن(� S+� �'K5ا
 وص����"z إ�S اح

 E"+5ت��وت"��ت ا��� Eم 	"��� 	ن(� S+� �'K5ا
���"	 مE ا���وت"E وا��+5ت"E ذي ا���5"	 ا�a"�ة E� @ًJ6 اح
 Y](ا�� z"+(ا� p6! ح�م 	�Kا�:ا �"Oو 	ا�1��" 	"���aذات ا`وزان ا�   Gracza,و(١٩٦٠ (Muleu & 

Smith,5ي١٩٦٥* E"�} 5ه 	+�5} qJة ن�
6 Z� ا�:ي E"�k�1! أن ا��و���E ا�5Bل أن ز��دة . ، وه:ا 
 #�1
� م�5O�	 �H�) ز��دة ا�k�*	 وو*> ا�Ea1 ا��("O ًا�"�ة ا��qJ آ
6(Reed,١٩٦٦) zذ� E� @ًJ6 
� *+"# وه:ا م� و��9 aوذى ح �"�(
  .(١٩٩٧) Huang & Khanأن ا�+5ف ��5ن ���(ً� وص+�ً� أث��ء ا�

 	��ارB
�ة ا�س
 6'! ���رة �E ا�[�ق Dough stability time) و*> ث��ت ا�E"a1(ام� 6
 tخ tk(ا�� 	)م@م 	kBن E"� wK�*���� �ً�5)5*> م����م\�درة ه:ا ٥٠٠ 	kBر ون���ا� وح�ة �

 #�Lا� Eم E"ت� ،t(ا�)١ ( ول�aو ا�)ت و*) ٤�k5س
> و�5د 6�وق ���"	 ا��5�1�	 �"E م
� {�"E ت�5ز'vأ �B6 	ا���روس 	kأص��ف ا��� E"�k� 	��ارB
�ق ٣ا�س]� 	��ارB
�ة اس
6 S+أ� 

مE ا���وت"E� @ًJ6 E ���! ا��5�1�	 مB�رن	 ��`ص��ف ا`خ�ى و��1ى ذ�z إ�S م�
5ا9 ا�1��! 
 Z"+� #0م� ح cم w]وه:ا ات Z
�ة �Tن Weegels et al.(١٩٩٥)ن�5"
6 cت�داد م 	��ارB
ز��دة  ا�س

 ���! مE خ@ل ت�5ن أواص�aا�5زن ا� 	"��� E"+5ت��وت"��ت ا��*5ة ا�E"�k ن
"a	 ���دة �+��ة ت1�a�ت �
�ار�	 {�"E م�("��ك *+"+	 و�[�ق ���! ا��5�1�	 مB�رن	 ��`ص��ف ا`خ�ى B
�>، �"��� آ�ن> اس�ث��K"	 ا���

��c ه:ا إ�S م�
5ا9 ا���)[p مE ا���و٥}٣وا����\	 �� ا�a"�ة و��ء ه:ا م�k�Bً� ���  د*"B	 و"O 	"�5����و E"ت
 #J6  9٢٠٠٠(و�� .( E��ار�	 �E"�k ا��ر�	 ا`و�S ) ١٩٧٩(وذآ� ز�E ا�1���B
�ة ا�س
-٣(إن حـ�ود 6

� ا��+5ت"�! ت#�1 ) ٥}١١"O E"وت�د*"B	، آ�� �"E أن ز��دة ا�س
)@ص أي ز��دة ن(�	 ا`�"�ف وا��)��	 وا��
�ار�	�+S ت)["Y ن(�	 ا��B
�ة ا�س
6 Eم #+Bت !��
  .+5ت"E و���

6"�# ا�5*> مE ��ا�	 إض�6	 ا���ء وح
6Departure time  S! ح"E أن و*> ا��\�درة   
 tخ S٥٠٠م\�درة ا�����	��ارB
�ة ا�س
أتlJ مE .  وح�ة ��ا���ر وه5 ح�ص# ��c و*> ا�5ص5ل و6

 #�L١(ا� ( ول�aوا�)ارت[�ع و*> ا��\�درة 6! {�") ٤ Sت�5زإ� E٣ !*�� E� 	� و�[�ق ���! ا��5�1
د*"B	 وات[w ه:ا مc م� ) ٥}١٠(ا`ص��ف، و�':ا ت�"E أن ا�E"�k ا�5Bي �Z و*> م\�درة {5�# ن(�"ً� وا����� 

 #J6 Z"+� #0و*> ) ٢٠٠٠(ح S+� Z�50اف وح�O5����� اخ
��رE"�} 9 ا�Y�0 ن[( Z�a'�ز ا�[�ر
E ص�Y م�("��ك *0"� و�[�ق ���! ا��5�1�	 مB�رن	 ��`ص��ف ا��\�درة ن[(Z، �"��� آ�ن و*> م\�درة {�"

  . د*"B	 م�� دل �+S ضY1 ن�5"	 ه:ا ا�٥E"�k}٥ا`خ�ى ح"^ �+� 


�ج ��ن {�"E اص��ف ت�5ز �
 وص����"z ت�"�ت ٩٥ وا��ء ٣مE ه:9 ا��راس	 ���E ا�س
�H وم�("��ك�O 5��0[! ا� 	رنً�B"�ة م� 	�5"��و 	"��� E"وت�� 	�)��.  
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SUMMARY 

The aim of this study was estimation of some chemical and rheological 

properties of some local wheat varieties (Mexipake, Abu-Graibe, Saberbeg, Ipa-

95 and Tammouz-3).  

Results indicated that Tammouz-3 and Saberbeg wheat varieties and 

their flour have high significant difference in protein content (15, 14.05%) and 

(14.98, 14.14%) respectively among other varieties. Flour from Ipa-95 was 

higher in wet gluten percentage (38.74%) compared with other varieties, but 

there were no significant differences between Ipa-95 , Tammouz-3 and 

Saberbeg flour in dry gluten percentage (13.07, 12.91, 12.31%) respectively. 

Ipa-95 and Saberbeg showed a high significant differences in Zeleny and 

Pelshenke tests (30.47cm
3
, 97min.) and (33.1cm

3
, 82 min.) respectively 

comparing with the other varieties.  

Farinograph readings of Tammouz-3 flour revealed a high significant 

differences in water absorption percentage, development and stability time 

(69%, 5.5 min., 8.5 min.) among other varieties and there were no significant 

differences between Saberbeg and Ipa-95 flour in development time (4.5, 4.5 

min.) respectively, but there were a significant differences in water absorption 

percentage and stability time.   
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