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على قابلية تصنيع  Eurygaster integricepsتاثير الاصابة بحشرة السونة 

 الحنطةمن طحين  Loofالخبز 

 
 ***نزار نومان العنبكي  **            بتسام عبد الحميدأ         *مكارم علي موسى الطائي    
    
 

 2009/ 5/ 15تاريخ قبول النشر  

 :الخلاصة
ة تاثير الاصابة بحشرة السونة في الصفات النوعية لطحين حنطة اجريت هذه الدراسة بهدف معرف 

% ، وقد اظهرت النتائج 5و 4و 3و 2و 1وقابليتها على تصنيع الخبز واختيرن نسب الاصابة  99صنف اباء 

انخفاضاً معنوياً في وزن الحبوب ونسبة استخلاص الطحين بزيادة الاصابة بحشرة السونة مقارنة بنموذج 

% قد 10.9يمة ،واشارت النتائج ايضاً الى ان نسبة البروتين في طحين الحنطة السليمة والتي بلغت الحنطة السل

% على التوالي، 5و  4% في طحين الحنطة المصابة بحشرة السونة بنسبتي 8.4و  9.06انخفضت معنوياً الى 

و  4لمصابة بحشرة السونة وبنسبتي كذلك اظهرت النتائج ارتفاع النسبة المئوية للرماد معنوياً في طحين الحنطة ا

 % مقارنة بالحنطة السليمة5

اوضحت النتائج وجود انخفاض معنوي في نسبة الكلوتين الرطب والجاف فيي طحيين الحنطية المصيابة  

، 27% مقارنة بطحين الحنطة السليمة ، اذ بلغت القيم لطحيين الحنطية السيليمة  5، 4، 3، 2بحشرة السونة بنسب 

للكلييوتين الجيياف وانخفضييت قيييم  6، 7.2، 7، 7.8، 8.2% للكلييوتين الرطييب و 20، 22، 22، 23، 25% و  9

مل لطحيين الحنطية  17، 17، 20، 20، 22مل للحنطة السليمة و  22الترسيب بارتفاع نسبة الاصابة حيث بلغت 

 % على التوالي.5و  4و  3و  2و  1المصابة بنسبة 

اضا معنوياً بارتفاع نسيبة الاصيابة بحشيرة السيونة وبينيت نتيائج واظهرت نتائج اختبار رقم السقوط انخف 

الخبازة عدم وجود اختلاف معنوي في قيم الحجم النوعي لخبز اللوف الناتج مين طحيين الحنطية المصيابة بحشيرة 

% بينما كانت الاختلافات معنوية في قيم الحجم النوعي في نماذج خبز الليوف المنيتج مين 3، 2، 1السونة بالنسب 

 % مقارنة بالخبز المنتج من طحين الحنطة السليمة. 5و  4طحين الحنطة المصابة بنسبتي 

 

 حشرة السونة ، جودة الطحين ، آفة السونة، انزيمات البروتيسسز.الكلمات المفتاحية:

 

 :المقدمة
مييييييين  bug sunnان حشيييييييرة السيييييييونة 

التييي تصيييب حبييوب الحنطيية  field pestsالافييات

Triticum.aestivum الشيييعير فيييي الحقيييل وتعيييد و

ميين المشيياكل الاقتصييادية المهميية التييي يعيياني منهييا 

المييزارع والمصيينع علييى حييد سييواء فييي العديييد ميين 

 بلدان العالم ومنها العراق والدول المجاورة لي  ويعيد

ميين اخطيير انييواع حشييرة  Eurygastre.sppنييوع 

السونة التي تصيب حبوب الحنطة في كل من تركييا 

 .[1]ة وشمال افريقيا ول اوربا الشرقيود

تهاجم حشيرة السيونة حبيوب الحنطية  يير 

 Milkالناضجة وهيي فيي مرحلية الطيور الحليبيي  

stage  او الطور العجينيي )dough stage حييث )

تقوم بثقب الحبة وامتصياص محتوياتهيا السيائلة مميا 

يييودي الييى قليية الحاصييل وضييمور الحبييوب وتجعييد 

والبييروتين محتواهييا وانخفيياض محتواهييا ميين النشييا 

وهييذا يييادي الييى انخفيياض كمييية حاصييل الحبييوب 

وحيويتهييا وقابليتهييا علييى الانبييات وايضييا انخفيياض 

 [2]نسييب اسييتخلاص الطحييين المنييتج ميين الحبييوب 

فضيييلا عييين وجيييود انزيميييات البروتييييز فيييي السيييائل 

اللعييابي للحشييرة الييذي يييادي الييى ضييعف الكلييوتين 

مييياثرا فيييي الصيييفات  [3]نتيجييية تجزئتييي  وتحللييي  

ريولوجية للطحين المنتج والذي تيادي اليى تكيوين ال

عجينة ضيعيفة سييالة مين الصيعب تشيكيلها وبالتيالي 

 [4]المنتج  loafانخفاض حجم الخبز 

وقيييد اختلفيييت الدراسيييات والبحيييو  حيييول 

النسييبة المئوييية ميين تضييرر حبييوب الحنطيية بحشييرة 

ر عليى جيودة تصينيع الخبيز حييث ثالسونة والتي تيا

% مين حبيوب الحنطية 10بة ان وجود نس  [5]ذكر 

المتضررة يجعل الطحين  ير ملائيم لتصينيع الخبيز 

الى ان وجود  [7]% واشار0.3نسبة  [6]حدد بينما 

من الحبوب المتضررة بحشيرة السيونة  %5-3نسبة 

ياثر فيي الصيفات الريولوجيية وعليى جيودة تصينيع 

 الخبز.

وفي العيراق تعيد الاصيابة بحشيرة السيونة 

سيييولة فييي طحييين الحنطيية وقييد ميين اهييم مسييببات ال

 اجريت دراسات قليلة حول الموضوع حيث اشيارت

الى ان طحين الحنطة المتضرر بالسيونة يكيون  [8]

 ير ملائم لانتاج عجينة لتصنيع الخبز منها ووضح 

الييى ان الطحييين المنييتج ميين حنطيية صيينف ابييو  [9]

 ريب المصابة بحشرة السونة يبقى صالحا لتصينيع 

 .جامعة بغداد -كلية الزراعة /حيائيةقسم علوم الا ذية والتقانات الا/استاذ مساعد  -دكتوراه*

     .جامعة بغداد -كلية الزراعة /قسم علوم الا ذية والتقانات الاحيائية/ مدرس مساعد -ماجستير**

 .الهيئة العامة للبحو  الزراعية /وزارة الزراعة /باحث علمي -دكتوراه***
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% ويحصيييل بعيييدها 6ة الاصيييابة الخبيييز لغايييية نسيييب

تييدهور كبييير فييي صييفات الطحييين الريولوجييية وميين 

الجييدير بالييذكر ان ملائميية طحييين الحنطيية المصييابة 

بالسونة بنسب معينة لتصنيع الخبز يختلف بياختلاف 

 [10]الاصناف او الانواع 

ولهذا كان الهدف من هذه الدراسية معرفية 

وعيية تاثير التضرر بحشيرة السيونة فيي الصيفات الن

 99لطحييين الحنطيية المسييتنبطة محليييا صيينف ابيياء 

بنسييب اصييابة متدرجيية وتحديييد نسييبة التضييرر التييي 

لايمكييييين عنيييييدها الحصيييييول عليييييى ر ييييييف خبيييييز 

 بالمواصفات الاعتيادية 
 

 :ق العملائالمواد وطر
 99تييم الحصييول علييى نميياذج حنطيية ابيياء  

السييليمة والمتضييررة بحشييرة السييونة وميين حاصييل 

ل الفييرات الاوسييس، اسييتخدم ميين حقييو 2005حصيياد 

مليييح الطعيييام وسيييكر المائيييدة  السيييكروز( واليييدهن 

النبيياتي المهييدرج ومصييادرها السييوق المحلييية كمييا 

 Sacchromycesاسيييييتعملت خمييييييرة الخبيييييز 

cervisia  المجهزة من شركةPakmaya . 

 

 الطرق المستعملة: -

تم تنظيف حبوب الحنطية ييدوياً وتيم عيزل  

يمة ييدوياً اعتمياداً عليى الحبوب المتضيررة مين السيل

التشييخيا البصييري بييالعين المجييردة حيييث تظهيير 

منطقة الاصابة على شكل هالة بيضاء تحتيوي عليى 

ندبيية سييوداء ناتجيية عيين لسييعة الحشييرة وتييم حسيياب 

نسييبة التضييرر فييي النميياذج ميين خييلال حسيياب وزن 

 م من نميوذج الحنطية  100الحبوب المتضررة في 

و 4و 3و 2و  1 واختييييرت نسيييب الاصيييابة الاتيييية 

5.%) 

تم عيد اليف حبية مين كيل نميوذج باسيتخدام مييزان  -

 حساس.

تم قياس نسبة الرطوبة للحبوب المصابة والسيليمة  -

 Rapid andباسييتخدام جهيياز تقييدير الرطوبيية  

(Moisture Tester  المجهييييييز ميييييين شييييييركة

Brabender   ثييييم حسييييبت كمييييية الميييياء الواجييييب

% ، 14وبية اضافتها لترطيب الحنطة الى نسيبة رط

ثييم طحنييت  سيياعة 24رطبييت الحنطيية وتركييت لمييدة 

 Qudermateباسييييتخدام المطحنيييية المختبرييييية  

junior mill  وحفظت نمياذج الطحيين فيي المجميدة

 لحين استعمالها.

تيييم تقيييدير نسيييبة الاسيييتخلاص مييين حسييياب كميييية  -

 ييم حبييوب الحنطيية  100الطحييين المسييتخرجة ميين 

[11]. 

ليوتين ورقيم السيقوط قدرت الرطوبية والرمياد والك -

 -01( و 10-44بالطريقيية القياسييية المييذكورة فييي  

 [12]( المييييذكورة فييييي 56-81( و 10 -38( و 08

وتم تقدير البروتين الكلي وفق طريقة كلدال القياسية 

كمييييييا وردت فييييييي  N×  5.7وباسييييييتعمال الثابييييييت 

 المصدر نفس .

قدر ارتفاع الراسب لنماذج الطحين وفقا لميا ذكيره  -

 Sodium dodcylsulfatاسييتخدام مييادة ب [13]

(SDS) .وحامض اللاكتيك 

اتبعت طريقة المرحلية الواحيدة فيي اعيداد العجينية  -

مع بعض التحوير لتحضير قطيع  [12]والواردة في 

وكانت مكونات الخلطة المستخدمة فيي  Loafالخبز 

 يييم  100تحضيييير الخبيييز لجمييييع المعييياملات هيييي 

% 1طعييام و ملييح ال 1.5 ييم سييكروز و  2طحييين، 

خميرة جافية ومياء حسيب الامتصياص وتيم التخميير 

%  85-75دقيقيييية ورطوبيييية  35علييييى مييييرحلتين، 

دقيقيية وعلييى الرطوبيية نفسييها  60للتخمييير الاولييي و 

للتخمييير الثييانوي ، وتييم خبييز النميياذج علييى حييرارة 

دقيقة ووزن وقيس حجيم النمياذج  15 م ولمدة    250

لخبيييازة بطريقييية الازاحييية لبيييذور السيييلجم وجيييرت ا

بثلاثيية مكييررات، تييم التقييويم الحسييي وفقييا لاسييتمارة 

التقويم الحسي المعدة من قبل الشركة العامية لتجيارة 

الحبوب/ قسم السييطرة النوعيية فيي التياجي وحسيب 

 .[14]ما جاء في الدليل التنظيمي لعمل المختبرات 

تييم تحليييل النتييائج وفييق تصييميم المعيياملات  -

مقارنية بيين وتمت ال :.C.R.Dتام التعشية 

المتوسييطات باسييتخدام اقييل فييرق معنييوي 

L.S.D.   0.01او  0.05وعلييييى مسييييتو 

واجييري اختبييار معامييل الارتبيياط المتعييدد 

 .[15]لتحديد العلاقة بين متغيرين 

 

 :النتائج والمناقشة
( قيم أوزان حبوب الحنطة السليمة 1يوضح الشكل  

 4و  3و  2و  1والمتضررة بحشرة السونة بالنسب 

% وتوضح النتائج حصول انخفاض معنوي في 5و 

قيميية وزن الييف حبيية  بالغرامييات( لجميييع النميياذج 

المتضييررة بحشييرة السييونة مقارنيية بنمييوذج الحنطيية 

السيييليمة ، ان اختبيييار وزن اليييف حبييية يعيييد ماشيييرا 

فيزيائيا مهما لنوعية الحنطية وهيو لي  علاقية بتحدييد 

ع كمييية الطحييين المنييتج ان هييذه النتيجيية متطابقيية ميي

ميياذكرة بعييض البيياحثين الييذين اكييدوا ان وزن الييف 

حبة في الحنطة المتضررة بالسونة يينخفض بازديياد 

ان هذا الانخفاض المعنيوي فيي  [16]نسبة الاصابة 

قيمة وزن الف الحبة في الحنطة المتضررة بالسيونة 

اد  الى انخفاض معنوي ايضا في نسبة اسيتخلاص 

( حيث تعيد 2  الطحين مقارنة بالحنطة السليمة شكل

نسبة استخلاص الطحين مقياساً جيداً لكميية الطحيين 

ان هييذه  [2]وهييذا يتطييابق مييع ماذكرررررييرره المتوقييع 

حييول وجييود علاقيية  [17]النتييائج تاكييد ميياتم ذكييره 

ارتبيياط معنوييية عالييية بييين وزن الييف حبيية ونسييب 

( نتييييائج 1اسييييتخلاص الطحييييين يوضييييح جييييدول  

نطية المحليية صينف التقديرات الكيميائية لطحيين الح

السيليمة والمتضيررة بالسيونة بنسيب مختلفية  99أباء

ويلاحييم ميين الجييدول ان نسييبة الرطوبيية والبييروتين 
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السييليمةتقع ضييمن  99والرميياد لطحييين حنطيية ابيياء

الحيييدود المقبولييية لطحيييين الحنطييية المسيييتخدم فيييي 

صييناعة اللييوف والمييذكورة ميين قبييل زييين العابييدين 

ة الييى انخفيياض واد  التضييرر بحشييرة السييون [18]

فييي نسييبة البييروتين فييي  0.01معنييوي علييى مسييتو  

% مقارنية 5و  4طحين الحنطية المتضيررة بنسيبتي 

و  9.06،  8.4بالحنطيييييية السييييييليمة حيييييييث كانييييييت 

وقيد يرجيع هيذا الانخفياض . % على التيوالي11.00

في نسبة البروتين في الحنطة المتضيررة اليى تغيذي 

بروتين اهيم ويعد ال[3]الحشرة على محتويات الحبة 

مكون من مكونات الطحين حيث ترتبس قوة الطحيين 

وقابليت  على تصنيع الخبز بكمية ونوعيية البيروتين. 

اليذي اشيار [17]والنتائج هيذه متوافقية ميع ميا ذكيره 

اليى انخفيياض نسييبة البييروتين بزيييادة تضييرر حبييوب 

الحنطة بحشرة السونة ويلاحم من الجدول ان هناك 

 0.01بة الرمياد عليى مسيتو  ارتفاعاً معنويا في نسي

في نماذج الحنطة المتضررة بحشرة السونة بنسيبتي 

% وقيييد يرجيييع هيييذا الارتفييياع اليييى حصيييول 5و 4

اختلاف في نسيب المكونيات الاخير  مثيل البيروتين 

 والنشا.
 

 
السليمة  99(: وزن الف حبة لحنطة اباء 1شكل)

 ة السونةوالمصابة بنسب مختلفة بحشر

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 99(: نسبة الاستخلاص )%( لحنطة اباء 2شكل)

 السليمة والمصابة بنسب مختلفة بحشرة السونة

 

الجدول ايضا الى انخفاض معنيوي  ويشير

فيييي نسيييبة الكليييوتين الرطيييب  0.01عليييى مسيييتوي 

والجييياف فيييي الحنطييية المتضيييررة بحشيييرة السيييونة 

 % مقارنيييية بالحنطيييية5و  4و  3و  2و  1 بالنسييييب

السييليمة ، ان محتييو  الكلييوتين فييي الطحييين يكييون 

ماشرا جيدا للخواص الريولوجية الجيدة بالنسبة الى 

العجينيية ولكيين نوعييية الكلييوتين تبقييى هييي الفاصييل 

حييييث يمتييياز الكليييوتين الجييييد بقابليتييي  العاليييية عليييى 

امتصييياص المييياء مقارنييية بيييالكلوتين الضيييعيف وقيييد 

عجينية لوحم ان  هنياك صيعوبة فيي الحصيول عليى 

في نماذج الطحيين المتضيرر بحشيرة  متماسكة جيدة

% او يرجييييع السييييبب الييييى 5و  4السييييونة بنسييييبتي 

 انخفاض نسبة الكلوتين في هذه النماذج.

واشيييييارت النمييييياذج اليييييى وجودارتباطيييييا 

معنويا عالييا بيين نسيبة الكليوتين الرطيب فيي طحيين 

 0.96الحنطيية ونسييب الاصييابة بحشييرة السييونة بليي  

اشارا الى حصيول  اناللذ [7] ماذكرهوهذا يتفق مع 

بزييادة نسيبة التضيرر  gluten indexانخفاض في 

 في بعض اصناف الحنطة.

( قيميية ارتفيياع الراسييب 2يوضييح جييدول   

مييل  22السييليمة واليذي بليي   99لطحيين الحنطيية ابياء

،  4،  3،  2،  1والمتضررة بحشيرة السيونة بنسيب 

مييييل علييييى  17,17,20,20,22% والتييييي كانييييت 5

توالي حيث يتبين من الجدول حصول انخفاض في ال

قيمة ارتفاع الراسب بزيادة التضرر بحشيرة السيونة 

ولييوحم وجييود فروقييات معنوييية بييين متوسييطات قيييم 

فييي  0.01ارتفيياع الراسييب للطحييين علييى مسييتو  

النميياذج المتضييررة بحشييرة السييونة بنسييب مختلفيية 

جيياءت ضييمن الحييدود المقبوليية لطحييين درجيية اولييى 

والتيي تراوحييت  1979ذكرهييا زيين العابييدين والتيي 

مييل ويعييد اختبييار قيميية الترسيييب ميين  29 - 15بييين 

الفحوصات البسيطة والمهمة التي تجري في مراكز 

تسيييليم الحبيييوب والسيييايلوات لغيييرض تقيييييم الحنطييية 

 وقابليتها على تصنيع الخبز.

( ايضا نتائج اختبار رقم 2ويوضح جدول  

اط انيزيم الاميلييز فيي السقوط والذي يعد ماشرا لنش

الطحين اذ بل  رقم السيقوط لطحيين الحنطية السيليمة 

والحنطيية المتضييررة بحشييرة السييونة بالنسييب  330

،  282،  307،  322% كانييييييييت 5و 4و 3و 2و 1

ثا وتشير النتائج الى حصيول انخفياض  250،  260

في قيمة رقم السقوط بزيادة الاصابة بحشيرة السيونة 

الي لطحييين الحنطيية الملائييم ، ان رقييم السييقوط المثيي

،  [20]ثييا ،  300 – 250لصييناعة الخبييز يقييع بييين 

 ان انخفاض رقم السقوط

 

 99نسب مكونات طحين الحنطة صنف اباء:1جدول

 السليمة والمتضررة بنسب مختلفة بحشرة السونة 

 مصدر الطحين
الرطوبة 

% 

البروتين 

% 

الرماد 

% 

الكلوتين 

الرطب 

% 

الكلوتين 

الجاف 

% 

 9 28 0.42 11.00 10.2 حنطة سليمة

حنطة متضررة 

 %1بنسبة
10.2 10.20 0.54 25 8.2 

حنطة متضررة 

 %2بنسبة
10.2 9.60 0.60 23 7.8 

 حنطة متضررة بنسبة

3% 
10.2 9.60 0.62 22 7.0 

 حنطة متضررة بنسبة

4% 
10.2 9.06 0.73 22 7.2 

 حنطة متضررة بنسبة

5% 
10.2 8.40 0.70 20 6.0 

L.S.D  1.50 0.22 3.5 3.0 
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قيم ارتفاع الراسب ورقم السقوط والحجم : 2جدول

 99النوعي للوف الناتج من طحين حنطة اباء 

 السليمة والمتضررة بنسب مختلفة بحشرة السونة 

 مصدر الطحين

ارتفاع 

 الراسب

 مل 

رقم السقوط 

 ثانية

الحجم 

 النوعي

 /غم3سم 

 3.7 330 22 حنطة سليمة

حنطة متضررة 

 %1سبةبن
22 322 3.4 

حنطة متضررة 

 %2بنسبة
20 307 3.2 

 حنطة متضررة بنسبة

3% 
20 282 3.2 

 حنطة متضررة بنسبة

4% 
17 260 2.9 

 حنطة متضررة بنسبة

5% 
17 250 2.7 

L.S.D 2.50 4.00 0.92 

 

فيييي طحيييين الحنطييية المتضيييررة بالسيييونة 

يعنيي وجيود نشياط انزيميي عيال وهيذا قيد يعيود الييى 

تيييو  الحبييية مييين النشيييا نتيجييية لتغذيييية انخفييياض مح

الحشييرات علييي  ممييا يييادي الييى قليية درجيية لزوجيية 

عالق الطحين او قد يعود الى لعياب الحشيرة يحتيوي 

ايضا على انزيمات الاميليز بالاضافة اليى انزيميات 

 [3]البروتييييز ، ان هييذه النتييائج تتفييق مييع مييا ذكييره 

اليييذي اشيييارالى ان الحنطييية المصيييابة تحتيييوي عليييى 

 ط انزيمي اعلى من الحنطة السليمة.نشا

( ايضييا الييى قيييم الحجييم 2ويشييير جييدول   

تج ميين طحييين الحنطيية السييليمة نييالنييوعي للخبييز الم

 5و4و3و2و1والمتضييررة بحشييرة السييونة بالنسييب 

 2.7,2.9,3.2,3.2,3.4,3.8% والتيييييييييي كانيييييييييت 

سم
3

/ م على التيوالي وتوضيح النتيائج وجيود فيروق 

قيييم الحجييم النييوعي فيي  0.01معنويية علييى مسييتو  

المنتج في طحين الحنطة المتضررة بحشيرة السيونة 

 .%  5و 4بنسبتي 

( نمييياذج الليييوف المحضيييرة مييين 3ويوضيييح شيييكل  

السييليمة والمتضييررة  99طحيين الحنطيية صيينف ابياء

%حيييييث  5و4و3و2و1بحشييييرة السييييونة بالنسييييب 

يلاحم الاختلاف في حجم الليوف ولوني  وقيد يعيز  

شيياط الانزيمييي للطحييين هييذا الييى الاخييتلاف فييي الن

حيييث تميييز طحييين الحنطيية بزيييادة نشيياط انزيمييات 

( حيييث 2الاميليييز مقارنيية بالحنطيية السييليمة  جييدول 

يادي هذا الى انتاج سكريات بكمية اكثير مميا ييادي 

. [17]اليييى زييييادة عملييييات الكرملييية اثنييياء الخبييييز 

( الييى نتييائج التقييويم الحسييي لنميياذج 3ويشيييرجدول  

يبين الجدول وجود فروق معنوية اللوف المحضرة و

فييي معييدلات عناصيير النوعييية حيييث بلغييت درجيية 

للييييييوف  75,81,88,90,92,97التقييييييويم الحسييييييي 

المحضيير فييي طحييين الحنطيية السييليمة والمتضييررة 

بالسونة على التوالي وقد حصل اللوف المحضر من 

طحيييين الحنطييية السيييليمة عليييى درجييية تقيييويم اعليييى 

رنية بياللوف المحضير بالنسبة الى صيفة النفاشيية مقا

من طحين الحنطة المتضررة بالسونة بنسب مختلفية 

وهذا يرجع الى انخفاض نسبتي البيروتين والكليوتين 

فيي طحيين الحنطية المتضييررة بالسيونة وقيد انعكييس 

اليذي  [4]على حجم الليوف وهيذا يتفيق ميع ميا ذكيره

اشيييار اليييى ان الليييوف المنيييتج مييين طحيييين الحنطييية 

ا حجييم ميينخفض وكييذلك المتضييررة بالسييونة يكييون ذ

% مين الحبيوب 5-3مين ان وجيود  [3]مع ميا ذكيره

المتضيييررة بالسيييونة يييياثر فيييي الصيييفات  3شيييكل 

الريولوجية وفي جودة تصينيع الخبيز وايضيا ميع ميا 

الذي اشار الى امكانية تصنيع خبز مقبول  [9]ذكره 

ميين طحييين الحنطيية المتضييررة بالسييونة لحييد نسييبة 

 %.5تضرر 

 
ويم الحسي لعناصر النوعية نتائج التق: 3جدول 

( الناتج من طحين loafلنماذج الخبز المختبري )

السليمة والمصابة بحشرة السونة  99حنطة اباء

 بنسب مختلفة*

 درجة الاساس

 اللوف

 الصفة

انتظام 

 الشكل

15 

 اللون

15 

الرائحة 

 والطعم

15 

انتظام 

ونعومة 

 اللب

15 

درجة 

النفاشية 

** 

40 

 المجموع

100 

من طحين  لوف منتج

 حنطة سليمة
14 15 15 14 37 a97 

لوف منتج من طحين 

 %1حنطة مصابة
14 15 15 14 34 92b 

لوف منتج من طحين 

 %2حنطة 
14 15 15 14 32 90c 

لوف منتج من طحين 

 %3حنطة
13 13 15 13 32 88d 

لوف منتج من طحين 

 %4حنطة
13 12 14 13 29 81e 

لوف منتج من طحين 

 %5حنطة
10 12 14 12 27 75f 

L.S.D  على مستو

0.01 
 3.62 

 مينمقي   10* القيم هي معدل نتائج تقويم 

** درجيية النفاشييية جالحجييم النييوعي سييم
3

/ ييم 

×10 

 

 :الاستنتاجات
تييدهور الصييفات الريولوجييية لطحييين الحنطيية  -1

 المصابة بالسونة بارتفاع نسبة الاصابة.

المصيابة  99ان الطحين الناتج من حنطة اباء  -2

ة بيييالر م مييين تيييدهوره يبقيييى صيييالحاً بالسيييون

% 3لصيييناعة الخبيييز لغايييية نسيييبة الاصييييابة 

تيييدهور كبيييير فيييي صيييفات  بعيييدها ويحصيييل

الطحييين الريولوجييية ولا يمكيين اسييتخدام  فييي 

 صناعة الخبز.
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Abstract 

The present study aims to identifying the effect of Eurygaster integriceps 

infection on the quality features of the local wheat varity IBA 99. 

 The result revealed significant decrease in the percentage of protein of 

infected wheat at (4, 5)% compared to sound wheat values for the sound wheat were 

(10.9%) whereas those for the infected wheat were(9.0, 8.4 )% also the result revealed 

significant increased in the percentage of ash in the infected wheat flour. The result 

showed significant decrease in the percentage of wet and dry gluten in the infected 

wheat by sun bug at the rate of (2, 3, 4, 5)% compared to sound wheat value (27, 9% 

and 25, 23, 22, 22, 20%) for wet gluten and (8.2, 7.8, 7, 7.2, 6%) for dry glutin . 

 The value of sedimentation of the infected wheat decreased as of the infection 

increased it reached 22 ml for sound wheat and (22, 20, 20, 17, 17,)ml for infected 

wheat at percentage (1, 2, 3, 4, 5)% respectively. The result of falling number test 

have also shown significant decreased as infection rate increased, it reached(330) for 

sound wheat and ( 322,307, 282, 260, 250)second for infected wheat at percentage (1, 

2, 3, 4, 5)% respectively. 

 There were no significant different between the specific volume value of 

product loaf of infected wheat flour by sunn bug at percentage (1, 2, 3)% but the 

different were significant in specific volum value of infected wheat flour at rate (4 and 

5)% compared to sound wheat. The sensitive evaluation of bread referred to no 

significant differences of quality and baking properties for loaf of infected wheat flour 

at (1, 2, 3,%) compared to sound wheat but the loaf of infected wheat flour at 4 and 5 

% have low quality and baking properties compared to the loaf of sound wheat.  

 

 

 
 


