
       ٢٠١٢حزيرانالعددالمجلد مجلة ميسان للدراسات الاكاديميةمجلة ميسان للدراسات الاكاديمية

ISSN-1994-697X 
  

٧٦  

  
  

  دراسة الصفات الفیزیائیة والكیمیائیة لثمار سلالات من نخیل التمر
   البذریة المزروعة في منطقة البصرة

  
  طھ یاسین مھودرعلي حسین محمد                          بدالكریم محمد عبدع
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  :الخلاصة

أجریѧت ھѧѧذه الدراسѧѧة فѧѧي احѧѧد بѧѧساتین قѧѧضاء ابѧѧي الخѧѧصیب التѧѧابع لمحافظѧѧة البѧѧصرة لغѧѧرض التمییѧѧز بѧѧین    
الأصناف البذریة من النواحي الفیزیائیة والكیمیائیة  وقد وجد من الدراسة بѧان الأصѧناف البذریѧة المنتخبѧة قѧد         

) ٢٢(على اختلافات معنویة واضحة في جمیع الصفات المدروسة وقد أعطت الأصناف ذات الأرقѧام     احتوت  
علѧѧѧى التѧѧѧوالي،   )٣٥٫٧٥،٢٤٫٣٤،٩٫٢٤٠( أعلѧѧѧى القѧѧѧیم فѧѧѧي طѧѧѧول وقطѧѧѧر الثمѧѧѧرة ووزن اللѧѧѧب وقѧѧѧد كانѧѧѧت  

نف أمѧا الѧص  . تفѧوق معنѧوي فѧي حجѧم الثمѧرة     ) ١٢(والسكریات المختزلة والكلیѧة   ولكافѧة المراحѧل والѧصنف             
فقѧد  )  ٢٠(أما الصنف ذي الرقم . فقد اظھر تفوق معنوي واضح في وزن البذرة والمواد الصلبة الذائبة     ) ١٨(

  . والسكریات المختزلة  لمراحل الدراسة كافة٣سم)٠٫٨٩٣(تفوق معنویا في كل من حجم البذرة
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The present study was carried in a private orchard in Abu-Alkhaseeb region  

-Basrah.To investigate certain physical and chemical during repining of seeded 
cultivars of date palm (Phoenix dactylifera L.) .The result indicated that the 
significant different in all characteristics ,the cultivar number (22) high in length , 
diameter of fruit and weight pulp (9.240,24.34)mm and (35.75)gm respectively 
,reducing sugars and total sugars of all stages ,the cultivar(12) significant 
superiority in fruit size .While the cultivar(18) showed significant superiority in 
seed weight and total soluble solids .The cultivar(20) significant superiority in 
both seed size (0.893)cm3   and reducing sugars of all stages study. 

 
 

  :مقدمة 
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 من أقدم الأشجار التي عرفھا الإنسان وكانت عبر .Phoenix doetylifera L تعتبر شجرة نخیل التمر
القرون وما تزال موضع الرعایة والاھتمام، فھي تلك الشجرة التي ارتبطت مع أكثر الأساطیر التاریخیة 

ركتھا الشعوب القدیمة على جدران والحكایات الموغلة في القدم، لیس أول على ذلك من تلك الآثار التي ت
علي (الكھوف والمعابد والمقابر، وتلك الرسوم التي ترمز للعبادة والتقدیس على رقع الجلود وقطع النقود 

،٢٠٠٥.(  
أھتم كثیر من الباحثین بدراسة سلوك الثمار والتغیرات الفیزیائیѧة والكیمیاویѧة التѧي تحѧث فѧي أطѧوار النمѧو           

یوم تمر فیھѧا  ٢٠٠ وتحتاج ثمرة النخیل من مرحلة التلقیح حتى مرحلة النضج التام إلى  المختلفة التي تمر بھا،   
بعدة مراحل، وتتمیز كل مرحلѧة بمواصѧفات مورفولوجیѧة وفѧسلجیة وتلѧك المراحѧل ھѧي الحبѧابوك، الجمѧري،             

  .الخلال، الرطب، التمر 
 حتѧى النѧضج والثمѧار حѧدد      وأن نمو وتطور ونضج الثمѧار مѧن بѧدء التلقѧیح وبѧشكل خѧاص مѧن عقѧد الثمѧار             

  .بسبعة فترات زمنیة 
أن أھم التحولات الإنزیمیة التي تحدث في الثمرة خلال مرحلتي الخلال والرطب ھو انحلال السكروز 

Sucrose) وتحویلھ إلى سكریات مختزلة أحادیة التركیب وھي الكلوكوز ) السكر الثنائي التركیبglucose 
 ونشاط وفعالیة  ھذا الإنزیم ھي الاساس Invertoseبفعل إنزیم الانفرتیز  وھذا یتم Fructose والفركتوز

التمور شبھ طریة او شبھ -٢ soft dateyالتمور اللینة -١الذي قسمت على أساسھ التمور إلى ثلاثة أقسام ھي 
  .Dry dates التمور الجافة -٣  sumidrt dataryالجافة 

نخیل حیث یبدأ نشاطھ في مرحلة الخѧلال ویعمѧل علѧى إذابѧة      دور في نضج ثمار الCellulaseوإن لانزیم  
المواد السلیلوزیة لجدران الخلایا وتحویل الخلایا الحیѧة إلѧى مجѧرد بروتوبلاسѧت لا یلبѧث أن یكѧون غیѧر حѧي            

  ).٢٠٠٨ابراھیم ، .(ویعمل ھذا الإنزیم مع الإنزیمات الأخرى في رخاوة أنسجة الثمرة وترطیبھا
أن أقصى وزن للبذرة في صنف الخصاب بلغ عند وصول الثمار عمر ) ١٩٩٧(فقد وجد عبد الواحد   

   یوم بعد التلقیح، ١٥٠بینما بلغ أقصى وزن للثمرة عند بلوغ عمر .  یوم بعد التلقیح١٤٠
علѧѧى بعѧѧض الѧѧصفات الفیزیائیѧѧة والكیمیائیѧѧة لѧѧصنفین مѧѧن  ) ٢٠٠٢(وفѧѧي دراسѧѧة أجراھѧѧا إبѧѧراھیم وآخѧѧرون  

شقر خلال مراحل الخلال والرطѧب والتمѧر أوضѧحت أن معѧدل وزن الثمѧرة الطریѧة        نخیل التمر الحساوي والأ   
كان عالیا في مرحلة الخلال ثم أنخفض تدریجیا مع دخول الثمار في مرحلة الرطب ووصѧل إلѧى أقѧل قیمѧة لѧھ        

  .في مرحلة التمر كما بینت الدراسة تفوق صنف الحساوي على ألأشقر في معدل وزن التمرة الطري 
فѧي دراسѧة للتعѧرف علѧى بعѧض صѧفات ثمѧار نخیѧل التمѧر حیѧث وجѧد أن ھنѧاك              )٢٠١٠( ،Sakr كمѧا قѧام  

 أعلѧѧى وزن للثمѧѧار وفѧѧي دراسѧѧة قѧѧام بھѧѧا  Hayanyتفѧѧاوت فѧѧي وزن الثمѧѧار تبعѧѧا للѧѧصنف وقѧѧد أعطѧѧى الѧѧصنف  
Solimau، )وان   ) ٢٠٠٦ѧѧي أسѧѧامي فѧѧول النѧѧي زغلѧѧصنف الزراعѧѧلوك الѧѧتھ سѧوق وزن /لدراسѧѧد تفѧѧصر وجѧѧم

 علѧى  ٢٢. ٣٣ و ٢٢ .g٠١ النباتѧات النامیѧة فѧي القنѧاطر عѧن النامیѧة فѧي كѧوم أمبѧو حیѧث سѧجلت            التمѧر لثمѧار  
ان نسبة اللحم إلѧى البѧذرة مѧن الѧصفات التجاریѧة المھمѧة حیѧث أن ارتفѧاع ھѧذه النѧسبة یكѧون لھѧا واقѧع              .التوالي  

  ѧѧذي یفѧѧستھلك الѧѧل المѧѧن قبѧѧة مѧѧدة ومرغوبѧѧفات جیѧѧون ذات صѧѧار فتكѧѧة الثمѧѧى نوعیѧѧابي علѧار ایجѧѧادة الثمѧѧضل ع
الطویلة ذات وزن لحم  عال وحجم كبیر وبذرة صغیرة في أثنѧاء دراسѧتھم ثلاثѧین صѧنفا زراعیѧا مѧن أصѧناف              

/ أن بعض الأصناف تمتѧاز ثمارھѧا بأنھѧا ذات حجѧم عѧال ونѧسبة اللحѧم         ) . ١٩٨٧إبراھیم وآخرون ، (التمور  
حجمھѧا كبیѧر كالѧصنف جѧوزي أحمѧر      البѧذرة عѧال مثѧل الѧصنف مكتѧوب غیѧر أن ھنѧاك أصѧناف أخѧرى یكѧون           

ولكن ثماره ذات وزن رطب منخفض وذات لحم خفیف وبذرة صغیرة ممѧا یعطѧي حجمѧا كبیѧرا للثمѧار ولكنھѧا         
صѧنفا مѧن الأصѧناف المھمѧة فѧي المملكѧة       ) ١٧(علѧى  ) ٢٠٠١(وفي دراسѧة أجراھѧا الѧدوس وآخѧرون     .مجوفة  

ینѧѧات الѧѧصنف نفѧѧسھ فѧѧي وزن الثمѧѧرة ووزن اللحѧѧم  تمѧѧاثلا كبیѧѧرا بѧѧین ع: العربیѧѧة الѧѧسعودیة حیѧѧث لاحظѧѧوا، ھنѧѧا
  .والبذرة والصفات الفیزیائیة الأخرى 

 في حین كانت ھناك اختلافات واضحة بین الأصناف المختلفة حیث وقع كل صنف في مجموعة مستقلة 
حجم وأنھ یمكن التمیز بین الأصناف المختلفة لنخیل التمر حسب الصفات المختلفة للثمار من حیث اللون وال

وان حجم الثمرة من الصفات الطبیعیة .ووزن الثمرة واللحم والبذرة التي تعد من أھم الصفات الطبیعیة 
المھمة في التمیز بین الأصناف وكذلك لحم الثمرة الذي یتناسب طردیا مع وزن الثمرة في المراحل الأولى 
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ر من وزنھا والذي یعود الى زیادة من نمو الثمرة ولكن الزیادة في الحجم في المراحل الأخرى یكون أكث
اتساع الخلایا والذي یحصل في مرحلة الخلال وحتى نھایتھ لینخفض الحجم فیما بعد في مرحلة الرطب أكثر 

كما ویختلف حجم الثمرة باختلاف الأصناف ومراحل النمو  ) .٢٠٠٣العیداني وآخرون ( من وزن التمرة 
  راسة فسیولوجیة معینة أجراھا العیسى والبیئة المزروع فیھا ذلك الصنف ، ففي د

النامیةفي الآحساء والقطیف )  ازیز – شیسي –الخلاص ( لثلاثة أصناف من نخیل التمر  ) ٢٠٠٦( 
أوضحت ان ھناك اختلافات في حجم الثمرة ووزنھا وطولھا وقطرھا للأصناف الثلاثة المدروسة وبین كل 

أن طول وقطر الثمرة صفة ممیزة للصنف .. في القطیف صنف مزروع في الآحساء مقارنة بمثیلھ المزروع
تتغیر مع تغیر الأصناف ومراحل النمو حیث كانت ھناك زیادة سریعة في طول الثمرة وقطرھا في مرحلة 

الكمري واستمرت بالزیادة ولكن بصورة أبطئت في مرحلة الخلال التي بلغت في نھایتھا الثمار أقصى طول 
  زیادة بالتناقص في مرحلة الرطب وحتى مرحلة التمر أخذت تلك ال وقطر لھا ثم

)fooladi & ,Toftiعلى  الأصناف  ) ٢٠٠٥( وفي دراسة أجراھا كل من ساھي والعنبر   ) .٢٠٠٥
الحلاوي والسایروكانت متشابھ في الطول والقطر والحجم وأختلف الصنف البرحي عن باقي الأصناف في 

 سم على التوالي ٢٫٦٢ ،٣٫١٢ ،٣٫٢٦ الحلاوي والسایر والبرحي ھذه الصفات وقد سجلت أطول الثمار في
  ) .الحلاوي ، السایر ، البرحي (  سم على التوالي للأصناف المدروسة ٢٫٦٧ ،١٫٦٣ ،١٫٤٧وقطر الثمرة 

والذي درس  Ghulam ,(2010) وفي دراسة حول خصائص ثمار نخلة التمر في باكستان والتي أجراھا 
لون وحجم وشكل وطول وقطر الثمار ومجامیع الثمار الجافة والنصف جافة  صنف والتي شملت ال٨٥

 Mrabet ،  (2008) والرطبة والذي وجد بان قسم من ھذه الأصناف تحمل خصائص جیدة في حین درس
الصفات الفیزیائیة والكیمیائیة لأصناف من نخیل التمر في جنوب تونس والذي وجد تنوع في محتواھا من 

كبات الكیمیائیة وكانت قسم منھا غنیة في السكریات المختزلة وأصناف أخرى غنیة في الرطوبة والمر
 في الأصناف 46mg\100g-24 والذي تراوح بین Cوكذلك درس محتواھا من فیتامین . السكروز
 حول (Osman,2008)وقد تناولت دراسات كثیرة خصائص الثمار ففي دراسة قام بھا . المدروسة

نفي زغلول والسماني المزروعین في أسوان والتي أعطت حاصل عالي ومحتوى خصائص الثمار في ص
 والسكریات المختزلة والكلیة ومحتوى قلیل من التانینات والتي T.S.Sعالي من الرطوبة ومستوى عالي من 

عند دراسة التغیرات في ) ١٩٨١(وقد ذكر حجیري . أظھرت أیضاً نمو خضري جید وحاصل مبكر وعالي
توى المائي في أثناء نمو نخیل التمر ونضج صنف الزھدي، أن ھناك نقصاً في المحتوى المائي مع نسبة المح

 یوم ٩٥تقدم الثمار في النمو وكان ھذا النقص بطیئاً في أثناء المراحل الأولى من عمر الثمرة وحتى عمر 
وأن أعلى نسبة للماء في . لتمرومن ثم كان الفقد في المحتوى المائي سریعاً وملحوظاً حتى مرحلة ا.بعد العقد

مراحل النمو الأولى وبشكل خاص عند نھایة مرحلة الجمري، بعدھا یأخذ المحتوى المائي بالانخفاض 
التدریجي عند مرحلة الخلال، في حین بلغ أعلى معدل للانخفاض في المستوى المائي عند دخول الثمار في 

ت العدید من الدراسات حول التغیرات في نسبة المادة و أجری). (Ibrahim, et al ,2001 ..مرحلة الرطب
الجافة في أثناء نمو ثمار نخیل التمر ونضجھا، ولقد أوضحت ھذه الدراسات أن التغیرات في المادة الجافة 
كانت بطیئة في أثناء المراحل الأولى لنمو الثمرة، إلا أن الزیادة تكون سریعة عند دخول الثمار في مرحلة 

وعموماً فقد أشارت الأبحاث والدراسات إلى أن نسب السكریات المختزلة ). ١٩٨٨ اللطیف، عبد. (الرطب
والسكریات الكلیة تكون منخفضة في المراحل الأولى من عمر الثمرة ثم تزداد سریعاً مع تقدم الثمار بالنمو، 

ما نسبة السكروز فأنھا وأن أثر تراكم السكریات المختزلة والكلیة  یحدث عند دخول الثمار مرحلة الرطب أ
تكون قلیلة عند المرحلة الأولى للنمو ثم تزداد تدریجیاً حتى تصل إلى أقصى قیمة لھا عند نھایة مرحلة 
الخلال، لتنخفض بعد ذلك عند دخول الثمار مرحلة الرطب نتیجة لتحلل السكروز إلى سكریات مختزلة بفعل 

ل المواد الصلبة الذائبة الكلیة مجموع المحتویات الذائبة في تمث.(Sakri et al. 1975)نشاط أنزیم الانفرتیز 
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وفي ثمار نخیل التمر . الثمار كالسكریات الأحماض العضویة والامینیة وتعد مقیاساً للقیمة الغذائیة للثمار
  .(Rygg ,1977)تشكل السكریات الجزء الأكبر من المواد الصلبة الذائبة الكلیة 

واد الصلبة الذائبة تختلف باختلاف الأصناف ومراحل النمو، إذ وجد بینت الدراسات أن نسب الم  
Mohammed et al ,( 1983) صنف من التمور أن ٥٠عند قیاس نسبة المواد الصلبة الذائبة الكلیة لـ 

وأن نسبة المواد الصلبة الذائبة تكون .حسب الصنف في مرحلة التمر. % ٨٦ و ٥٦٫٨نسبتھا تراوحت بین 
احل الأولى لنمو ثمرة النخیل وتكون الزیادة عندھا بطیئة، إلا أن الزیادة في نسبة المواد الصلبة قلیلة في المر

  الذائبة الكلیة تكون سریعة مع دخول الثمار مرحلة الرطب وتصل إلى أقصى قیمة لھا في مرحلة التمر
 (  1986, Sourial et al) .ر نخیل التمر عند كما أشارت الدراسات إلى أن ارتفاع الحموضة في ثما

وعند دخول الثمار مرحلة الخلال تأخذ الحموضة بالانخفاض ) مرحلة الجمري(المرحلة الأولى من النمو 
  ) . ;Rouhani & Bassiri ,1976)(والتي تنخفض أیضاً إلى أدنى قیمة لھا في مرحلة التمر

  :المواد وطرق العمل
لزراعیة البذریة وذات الصفات الجیدة من نخیل  صنف من الأصناف ا٣٤اجریت ھذه الدراسة على       

وأن جمیع الأصناف تحضى بالعنایة الزراعیة والاھتمام واعمارھا . التمر والمنتشرة في محافظة البصرة
وقد اعطیت .  صنف لدراسة الصفات الفیزیائیة والكیمیائیة ٢٥ سنة  وقد انتخب منھا ١٨-٩تتراوح بین 

وتمت جمیع القیاسات في مرحلة الخلال ).٢٥(الى الرقم ) ١(دا  من الرقم ارقام لھذه الاصناف  والتي تب
  .للصفات الطبیعیة ، ولثلاث مراحل للسكریات الكلیة والمختزلة والسكروز والمواد الصلبة الذائبة 

  
  ):غم(وزن الثمرة الطري

 كل مكرر،  ثمار بصورة عشوائیة من١٠تم قیاس وزن الثمرة باستعمال میزان حساس، وذلك بأخذ   
  .ثم حسب معدل الوزن الطري للثمرة الواحدة بوحدة الغرام وذلك بقسمة المجموع الكلي على عدد الثمار

  ):غم(وزن الطبقة اللحمیة للثمرة ووزن البذرة   
تم قیاس وزن لحم الثمرة باستعمال میزان حѧساس وباسѧتخدام سѧكین حѧادة لإزالѧة وفѧصل لحѧم الثمѧرة                

  .  ثمار بمیزان حساس وبعد أن استخرجت البذور ووزنت كذلك١٥الثمرة لـ عن البذور ثم وزن لحم 
  ):٣  سم(حجم الثمرة 

 ثمѧار لكѧل   ١٠تم قیاس حجم الثمرة باتباع طریقة الاسطوانة المدرجة والماء المقطر المѧزاح وبمعѧدل             
د الفѧرق بѧین   إذ تم وضع حجم معلوم من الماء في اسطوانة مدرجة وتѧم قیѧاس الحجѧم عѧن طریѧق ایجѧا              . مكرر

مستوى الماء في الحالتین، استخرج معدل حجم الثمرة الواحدة بقسمة الحجم على عدد الثمار، وحѧسب بوحѧدة           
  ).٣سم(

  ):ملم(معدل طول وقطر الثمرة 
 علѧѧى نفѧѧس الثمѧѧار التѧѧي  Vernierتѧѧم قیѧѧاس معѧѧدل طѧѧول وقطѧѧر الثمѧѧرة باسѧѧتخدام القدمѧѧة الالكترونیѧѧة      

 ثمار من كѧل مكѧرر وفѧي كѧل موعѧد مѧن       ١٠من خلال حساب طول وقطر استخدمت في قیاس الوزن الطري  
  .مواعید أخذ العینات، ومن ثم استخرج معدلھا

  
  (%)المحتوى المائي والمادة الجافة 

لتقدیر المحتوى المائي والمادة الجافة في أثناء النمو والنضج أخذت عینات من الثمار لكѧل موعѧد مѧن              
ثمѧѧار التѧѧي اسѧѧتخدمت فѧѧي الѧѧوزن الطѧѧازج فѧѧي فѧѧرن كھربѧѧائي علѧѧى حѧѧرارة   مواعیѧѧد أخѧѧذ العینѧѧات، إذ صѧѧنفت ال

 حتى ثبات الوزن ثم وزنت العینات بعد الجفاف فѧي میѧزان حѧساس لاحتѧساب النѧسبة المئویѧة للمѧستوى            ٠م٧٠
  .المائي والوزن 
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  (%):السكریات الكلیة والسكریات المختزلة : التغیرات في السكریات
تزلѧة الѧسكروز فѧي الطبقѧة اللحمیѧة للثمѧار علѧى أسѧاس الѧوزن الجѧاف،              قدرت الѧسكریات الكلیѧة والمخ       

 غѧم مѧن لحѧم الثمѧار     ١ وذلѧك بأخѧذ   Howrtiz ،(1975) المѧذكورة فѧي   Lane & Eynonباسѧتعمال طریقѧة   
 مل مѧاء مقطѧر ثѧم وضѧعت فѧي حمѧام مѧائي علѧى درجѧة          ٥٠واضیف لھا ) oم٧٠(المجفف على درجة حرارة    

 لأجѧѧل اسѧѧتخلاص الѧѧسكریات مѧѧن لحѧѧم الثمѧѧار ثѧѧم وضѧѧعت بجھѧѧاز الطѧѧرد          دقیقѧѧة٤٥ولمѧѧدة ) oم٧٠(حѧѧرارة 
 Clearing دقائق وذلك للتخلص مѧن الراسѧب ثѧم أخѧذ الراشѧح وأجѧري لѧھ عملیѧة الترویѧق              ١٠المركزي لمدة   

مل من خѧلات الرصѧاص المتعادلѧة ثѧم الѧتخلص مѧن الراسѧب باسѧتعمال جھѧاز الطѧرد المركѧزي، ثѧم             ٣بإضافة  
 ѧѧن خѧѧدة مѧѧرة واحѧѧافة قطѧѧح   إضѧѧیف للراشѧѧم اضѧѧیب، ثѧѧة الترسѧѧام عملیѧѧن إتمѧѧد مѧѧاص للتأكѧѧن ٣لات الرصѧѧل مѧѧم

  . مل بالماء المقطر١٠٠اوكزالات البوتاسیوم وثم التخلص من الراسب بالطریقة نفسھا، ثم اكمل الحجم 
ولتقدیر ) ب+أ(قدرت السكریات المختزلة في محلول الراشح بالتسحیح مع مزیج من محلول فھلنك   

 مل من حامض الھیدروكلوریك المركز، ٥ مل من المحلول السابق، أضیف لھا ٥٠یة اخذ السكریات الكل
 قطرات من دلیل الفینو نفثالین ومن ثم تمت معادلة ٤ ساعة، اضیف للمحلول ٢٤وترك المحلول لمدة 
فقدرت عن طریق الفرق بین ) السكروز( أما السكریات غیر المختزلة NaOH% ٤٠الحموضة باستعمال 

یات الكلیة والسكریات المختزلة حسبت النسبة المئویة للسكریات الكلیة والمختزلة والسكروز وفقاً لما السكر
   .(Howrtiz ,1975  )ذكره

  (%):المواد الصلبة الذائبة الكلیة  
غѧم  ٥قدرت المواد الصلبة الذائبة الكلیة بالثمار في كل موعѧد مѧن مواعیѧد اخѧذ العینѧات وذلѧك بھѧرس             

 مѧل مѧن المѧاء المقطѧر وبعѧد ترشѧیح المѧستخلص قѧدرت النѧسبة المئویѧة للمѧواد             ٢٥ر الطازج مѧع     من لحم الثما  
 1975,) وحѧسب طریقѧة   Hand Refract meterالѧصلبة الذائبѧة الكلیѧة باسѧتعمال الرافركتѧومیتر الیѧدوي       

Howrtiz)ثم صححت القراءة على درجة حرارة المختبر لكل موعد وحسب جداول خاصة .  
  

  (%):لیة القابلة للتعادل الحموضة الك
 ٢٥ غѧم مѧن الطبقѧة اللحمیѧة مѧع      ٥قدرت الحموضة الكلیة القابلة للتعادل كنسبة مئویѧة، وذلѧك بھѧرس           

 مѧل مѧن الراشѧح وسѧحح مقابѧل      ١٠مل ماء مقطر في ھѧاون خزفѧي ورشѧح المѧزیج بقطعѧة مѧن الѧشاش، واخѧذ            
ثѧم حѧساب   . حتѧى الوصѧول إلѧى نقطѧة التعѧادل      عیاري مع دلیل الفینونفثالین ٠٫١ھیدروكسید الصودیوم تركیز   

  .(,A. O.A. C,1980)النسبة المئویة للحموضة على أساس حامض السترك والموصوفة في المصدر 
  :التحلیل الإحصائي

 للاختبѧار   RLSDاستخدم تحلیل  القطاعات العشوائي الكامل  واستخدم اختبار اقѧل فѧرق معنѧوي معѧدل     
  ).،الراوي١٩٨٠(.٠٫٠٥وتحت مستوى احتمال . بین المتوسطات

  
  
  النتائج

فѧѧي نѧѧسبة الحموضѧѧة وقѧѧد سѧѧجلت  ) ٢٥،٢٣،٨،٧،٦(تفѧѧوق الاصѧѧناف ذات الѧѧرقم  ) ١(یلاحѧѧظ مѧѧن جѧѧدول
اقѧل نѧسب للحموضѧة    ) ١٨(زیادة واضحة مقارنة مع باقي الاصناف المدروسة  كما سѧجل الѧصنف ذي الѧرقم        

اعلѧى محتѧوى مѧائي  وبفѧارق معنѧوي عѧن كثیѧر        ) ٢٢(بینما سجل الصنف ذي الѧرقم     ).  ٠٫٤٧٦( والتي كانت 
  ).٦٦٫٨٨(من الاصناف الداخلة في الدراسة  حیث سجلت 

  
  
  
  
) ١١(اما صفات الفیزیائیة فقد سجل طѧول وقطѧر الثمѧرة زیѧادة معنویѧة واضѧحة فѧي الѧصنف ذي الѧرقم                   

اكبر حجم ) ١٢(اما حجم الثمار فقد كان للصنف ذي الرقم .  سم على التوالي   ٢٤٫٣٤ و   ٣٥٫٧٥والتي كانت   
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. التفѧوق المعنѧوي    )٢٢(اما وزن اللب فقد كان للصنف ذي الرقم . للثمرة وبفارق معنوي عن باقي الاصناف    
امѧا حجѧم   . غѧم )١٫٣٥٠(تفѧوق معنѧوي فѧي صѧفة وزن البѧذرة  وقѧد سѧجل        ) ١٨(وقد سجل الصنف ذي الر قѧم     

تفѧѧوق ) ١(واخیѧѧرا نلاحѧѧظ مѧѧن جѧѧدول  . الزیѧѧادة المعنویѧѧة الواضѧѧحة ) ٢٠(ي الѧѧرقم البѧѧذرة فقѧѧد كѧѧان للѧѧصنف ذ
  .غم)١٠٫٢١٠(في وزن الثمرة وقد سجل ) ٢٢(الصنف ذي الرقم 

ان قیم المواد الصلبة الذائبة قد ازدادت مع نمو ونضج الثمار فقد سجلت الاصناف ) ٢(كما یلاحظ من جدول 
  .على التوالي) الخلال ، الرطب ، التمر( بة لمراحل لقیم المواد الصلبة الذائ) ١٨،١٩،١٨(

زیادة قیم السكریات مع تقدم مرحلة النمو  وقد تفوقت الاصناف المرقمة ) ٢( یلاحظ من جدول
  .على التوالي) الخلال، الرطب ، التمر( في قیم السكریات المختزلة لمراحل ) ٢٠،٢٢،٢٠(

) ٢٢،٢٢،٢٢(والاصناف ). الخلال ، الرطب ، التمر ( في قیم السكروز لمراحل ) ٢٢،٢٣،١٠(والاصناف 
  ).الخلال ، الرطب ، التمر( في قیم السكریات الكلیة لمراحل 

  المناقشة
الفروقات بین الاصناف في الصفات المدروسة  فان الزیادة في طول ) ١( یلاحظ  من نتائج جدول 

 ما اكدتھ الدراسات التشریحیة للثمار على ان وقطر الثمرة والتي یترافق مع الزیادة في الوزن الثمرة وھذا
النمو في المرحلة الاولى یكون ناتجا بالدرجة الاولى عن زیادة عدد الخلایا  واستمرت الزیادة لكن بشكل اقل  

  .عند مرحلة الخلال والى استمرار في اتساع الخلایا من جھة وتراكم السكریات من جھھ اخرى 
)  2006, Tafti and Fooladi .( وان الزیادة في حجم الثمرة قد یعود الى وجود البذرة التي تعد مصدر

 Yuan and(للھرمونات النباتیة في الثمار  وان نسبة تواجدھا  قد تختلف من صنف الى اخر
Green,2000.( وان الزیادة في المحتوى المائي قد یعود الى اتساع الخلایا  والى زیادة الضغط الانتفاخي
ان الزیادة في المادة الجافة في الثمار  ). Ibrahim et al ,2001  .(دفق الماء نحو تلك الخلایاوالناتجة عن ت

 عند مرحلة الخلال تعود الى انخفاض المحتوى المائي للثمار من جھھ وتراكم السكریات من جھھ اخرى
and Bassiri,) Rouhani  1976, . ( لبة الذائبة الكلیة في وقد یعود السبب الى زیادة في نسبة المواد الص

وان الانخفاض في نسبة المواد الصلبة الذائبة . الثمار التي عادةً یرافقھا تراكم سریع للسكریات وفقد للرطوبة
وعباس وابراھیم (الذي یعود الى ارتفاع المحتوى المائي للثمرة وانخفاض محتواھا من السكریات 

مار تاخذ بالانخفاض مع تقدم الثمار باتجاه النضج ، واحتوى ان الحموضة الكلیة القابلة للتعادل للث).٢٠٠١،
ان الانخفاض في قیم درجة الحموضة یعود الى الانخفاض . الثمار على اقل نسبة حموضة في مرحلة التمر 

في كمیة الاحماض العضویة مع تلون الثمار والتراكم السریع للسكریات مما یشیر الى علاقة التغیرات في 
 والنشاط الانزیمي داخل الثمار من جھھ  وعلاقة التغیرات بدرجة الحموضة ومستویات درجة الحموضة

إن زیادة تراكم السكریات المختزلة مع دخول الثمار ).١٩٨٣جراح ،( الھرمونات النباتیة  من جھھ اخرى
 محلیاً مرحلة البلوغ وفیھ یعود الى الانتقال الھائل للسكروز المخزون في رأس او قلب النخلة المسمى

بالجمار الى الثمار وزیادة نشاط انزیم الانفیرتیز الذي یحول السكروز الى الكلوكوز والفركتوز ، وجدیر 
بالذكر ان ھناك توافق بین فعالیة انزیم الانفیرتیز والتراكم السریع للسكریات المختزلة ، إذ كانت أقصى 

ان  ) ٢٠٠٣خلف ،)(النضج النھائي ( لة الرطب فعالیة لھ في نھایة مرحلة الخلال مع دخول الثمار في مرح
زیادة تراكم السكریات عند مرحلتي الخلال والرطب والتمر فقد تعود الى الى انھ في فترة اواخر الصیف تبدا 
درجات الحرارة بالاعتدال مما یزید من معدلات البناء الضوئي، ویرافق ذلك نمو اوراق جدیدة فتزید من 

زیادة تراكم السكروز في مرحلة ). ١٩٩١مطر،(لنخلة لینتج كربوھیدرات اكثرمجموع المسطح الاخضر ل
الخلال  والتي سرعان ما انخفض بسبب زیادة نشاط انزیم الانفرتیزالمؤول عن تحلل السكروز بدا بالظھور 

ي وقد یعود السبب في ھذا الانخفاض ف. لتصل بعدھا الى ادنى قیمھ لھ في مرحلة التمر .في مرحلة الخلال
استمرت  .).Mohammed et al,1983 .(مستویات السكروز الى انتاج الاثلین وزیادة في سرعة التنفس 

الزیادة السریعة في مستویات السكریات الكلیة في مرحلة الخلال والرطب حتى وصلت الى اقصى قیمة لھا 
  .عند مرحلة التمر 
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  )٢(جدول 
  صنف من نخیل التمر) ٢٥(ي مرحلة الخلال لـیوضح قیم السكریات والمواد الصلبة الذائبة ف

 الأصناف السكریات الكلیة السكروز السكریات المختزلة  المواد الصلبة الذائبة
37.037 40.87 11.01 51.88 ١ 
36.157 39.9 10.12 50.02 ٢ 
37.123 41 10.14 51.14 ٣ 
37.323 37.98 11.05 49.03 ٤ 
37.963 40.08 11.21 51.29 ٥ 
33.41 28.18 11.12 39.3 ٦ 
30.8 29.57 10.17 39.74 ٧ 

31.963 30 10.44 40.44 ٨ 
30.183 34.37 10.78 45.15 ٩ 
31.323 33.97 11.48 45.45 ١٠ 
32.047 36.04 12.31 48.35 ١١ 
30.163 38.05 12.56 50.61 ١٢ 
37.167 36.85 13 49.85 ١٣ 
37.177 36.1 11.26 47.36 ١٤ 
30.627 30.54 10.12 40.66 ١٥ 

31 35.19 10.18 45.37 ١٦ 
35.573 35.56 11.05 46.61 ١٧ 
35.857 42.31 11.56 53.87 ١٨ 
36.78 40.74 12.51 53.25 ١٩ 
36.757 45.06 12.33 57.39 ٢٠ 
37.03 42.98 12.54 55.52 ٢١ 
36.777 46 13.21 59.21 ٢٢ 
31.18 44.5 13.04 57.54 ٢٣ 
36.963 41.5 13.14 54.64 ٢٤ 
31.183 35.95 10.23 46.18 ٢٥ 
٠٫٩٤  ٠٫٥٩ ٠٫٦٧ ٠٫٧١ RLSD 
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٨٣  

  
  )٢(جدول 

  صنف من نخیل التمر) ٢٥( یوضح قیم السكریات والمواد الصلبة الذائبة في مرحلة الرطب لـ
 الأصناف السكریات الكلیة السكروز السكریات المختزلة  المواد الصلبة الذائبة

48.73 46.15 7.18 53.33 ١ 
46.93 44.01 7.16 51.17 ٢ 
48.99 47.59 7.22 54.81 ٣ 
47.69 45.12 7.45 52.57 ٤ 
48.04 49.01 8.23 57.24 ٥ 
45.74 37.15 9.15 46.3 ٦ 
43.66 38.54 8.12 46.66 ٧ 
43.03 34.87 8.45 43.32 ٨ 
43.62 43.56 8.01 51.57 ٩ 
42.93 43.23 9.15 52.38 ١٠ 
46.58 44.12 9.25 53.37 ١١ 
45.72 46.04 8.47 54.51 ١٢ 
49.06 46.78 9.74 56.52 ١٣ 
51.32 47.16 8.36 55.52 ١٤ 
42.6 38.51 8.54 47.05 ١٥ 
44.48 46.35 8.02 54.37 ١٦ 
51.93 46.18 7.45 53.63 ١٧ 
50.96 49.22 8.1 57.32 ١٨ 
52.92 48.64 8.31 56.95 ١٩ 
51.73 51.26 8.08 59.34 ٢٠ 
50.81 50.88 8.42 59.3 ٢١ 
52.14 51.64 9.12 60.76 ٢٢ 
48.16 50.2 9.67 59.87 ٢٣ 
49.72 49.43 9.04 58.47 ٢٤ 
44.61 43.54 8.19 51.73 ٢٥ 
٠٫٧٧  ٠٫٤٨ ٠٫٨٢ ٠٫٣٧ RLSD 

  
  
  
  
  
  

  
  )٢(جدول 

  صنف من نخیل التمر) ٢٥( یوضح قیم السكریات والمواد الصلبة الذائبة في مرحلة التمر لـ
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٨٤  

مواد الصلبة  ال
 الذائبة

 الأصناف السكریات الكلیة السكروز السكریات المختزلة

51.22 52.61 4.54 57.15 ١ 
50.35 51.12 4.23 55.35 ٢ 
52.21 52.26 3.92 56.18 ٣ 
57.47 55.19 4.23 59.42 ٤ 
58.59 56.54 4.87 61.41 ٥ 
61.25 47.56 5.01 52.57 ٦ 
60.12 49.15 5.23 54.38 ٧ 
55.2 49.26 5.1 54.36 ٨ 

54.35 51.1 5 56.1 ٩ 
55.9 50.12 5.48 55.6 ١٠ 
59.6 54.26 4.59 58.85 ١١ 
61.2 54.81 4.53 59.34 ١٢ 

61.23 55.41 4.58 59.99 ١٣ 
60.39 54.91 4.51 59.42 ١٤ 
54.45 47.61 5.11 52.72 ١٥ 
58.41 52.36 4.31 56.67 ١٦ 
61.24 55.7 3.45 59.15 ١٧ 
62.36 58.65 3.1 61.75 ١٨ 
60.23 59.18 3.25 62.43 ١٩ 
60.28 59.88 3.48 63.36 ٢٠ 
63.48 59.74 3.22 62.96 ٢١ 
62.88 59.55 3.48 63.03 ٢٢ 
60.11 58.97 3.12 62.09 ٢٣ 
61.38 57.68 4.46 62.14 ٢٤ 

60 54.28 4.23 58.51 ٢٥ 
٠٫٦٢ ٠٫٢٩ ٠٫٤٥ ٠٫٥١ RLSD 

  :المصادر
 المركز العربي لدراسات المناطق الجافة. نخلة التمر شجرة الحیاة). ٢٠٠٨.(دالباسط عودة ابراھیم ،عب 

  .دمشق. الجمھوریة العربیة السوریة .جامعة الدول العربیة ). اكساد(والاراضي القاحلة 
  ).  ١٩٨٧(ابراھیم ، ثریا خلیل ؛ حمود ، حمزة حسن  وعبد الرزاق  ، سمیة  عبد السلام 

مجلة البحوث الزراعیة  والموارد . صنفاً زراعیاً من اصناف ثمار النخیل العراقیة  ثلاثین مدراسة  وتقی
  .١٥٦ –  ١٧:  ٦المائیة 

       دراسة  عن  بعض).  ٢٠٠١(ابراھیم ، ماجد عبد الحمید ؛ عباس ، كاظم ابراھیم  وعلي ، زینب احمد 
العروس  اصابع ب والتمر في ثمار نخیل التمر صنفيالصفات الفیزیائیة والكیمیائیة خلال مرحلتي الرط     

  .٣٦ – ٢٨  : ١مجلة البصرة لابحاث نخلة التمر . والجبجاب 
   دراسة عن). ٢٠٠٢(ابراھیم ، ماجد عبد الحمید ؛ عبد الواحد ، حامد عبد الكریم وعباس ، مؤید فاضل 

صنفي الحساوي    )    (.Phoenix dactylifera L لثمارنخیل التمر والكیمیائیة بعضالصفات الفیزیائیة  
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٨٥  

  .٩٦ – ٨٧  : ١٥مجلة البصرة للعلوم الزراعیة . والاشقر
   

     ) ETHREL(والاثریل ) GA3(تأثیر منظمي النمو وحامض الجبرلیك ). ١٩٨١(حجیري ، علي عبید
 جامعة   زراعة كلیة ال–رسالة ماجستیر .    على  عقد   ونضج  ثمار  نخیل التمر  صنف  الزھدي        

  .ص١٣٠: بغداد  
دراسة نشاط انزیم البولي فینول اوكسیدیز والبكتین ).١٩٨٣(      جراح، أمنھ ذنون ونمرود داوود بنامین 

  . ص١٨-٥) :٢(الععد ) ١(مجلة نخلة التمر ، المجلد .استریز خلال مراحل نمو ونضج ثمرة الخضراوي 
 سة  فسیولوجیة  وتشریحیة  لنمو  ونضج  ثمار  نخیل  التمردرا).    ٢٠٠٣(     خلف ، عبد الحسین ناصر

Phoenix dactylifera L.   الزراعة   كلیة– اطروحة دكتوراه . البذریة  والبكریة  صنف  البرحي– 
  . ص١٣٧: جامعة البصرة 

  فات الأختلا).  ٢٠٠١(الدوس ،  عبد االله بن عبد العزیز ؛  علي ، محمود احمد   وباشة ،  محمد علي  
تحلیل  المظھریة والمحصولیة لبعض اصناف النخیل المزروعة بالمملكة العربیة السعودیة  باستعمال

  . ١٨ – ٣  : ١٣مجلة جامعة الملك سعود . المكونات الرئیسیة والتحلیل العنقودي 
          .تصمیم وتحلیل التجارب الزراعیة ).١٩٨٠(الراوي ، خاشع محمود وخلف االله ، عبد العزیز محمد  

   .٤٨٨:  جامعة الموصل –كلیة الزراعة والغابات      
     فصل  وتشخیص  بروتینات  بعض  اصناف التمور).  ٢٠٠٥(ساھي ، علي احمد والعنبر ، لمى جاسم 

نخلة  لابحاث مجلة البصرة. الترحیل الكھربائي المحلیة  باستعمال  كروماتغرافي الترشیح الھلامي  و    
  .١١٠ – ٨٨   :٤التمر 

        من نخیل التمر في لوجیة  بیئیة  بین  ثلاثة  اصنافمقارنة  فسیو).  ٢٠٠٦(العیسي ، عادل بن محمد  
. سعود   جامعة الملك – كلیة العلوم –اطروحة دكتوراه . الاحساء والقطیف بالمملكة العربیة السعودیة     

  . المملكة العربیة السعودیة
    ). ٢٠٠٣( ؛  الطھ، ھدى عبد الكریم؛عثمان ، اسعد خالد ومھدي ،  فائز حسین العیداني ، علي جواد

مجلة البصرة .ور ثمارنخیل التمر صنف العویدي بعض التغیرات الفیزیائیة والكیمیائیة خلال مراحل تط 
   .٩ – ١ : ١للعلوم الزراعیة 

         صѧنف  .Phoenix dactylifer  Lنمو وتطور ثمار النخیل ). ١٩٩٧(عبد الواحد ، حامد عبد الكریم 
 –الزراعѧة   كلیѧة –رسѧالة ماجѧستیر   .  الخصاب وتأثیر الاثیفون وكلورید الصودیوم في خصائصھا الفسلجیة   

  . ص٦٢: جامعة البصرة 
نخلѧة التمѧѧر شѧجرة الحیѧѧاة بѧین الماضѧѧي والحاضѧر والمѧѧستقبل تѧاریخ نѧѧشأة      ) ٢٠٠٥.(علي،فتحѧي حѧسین احمѧѧد   

  .الجزء الاول. ، زراعتھا ، العنیایة بھا النخلة ، اكثارھا 
  .ص   420:جامعة البصرة . مطبعة دار الحكمة. زراعة النخیل وانتاجھ) . ١٩٩١(مطر ، عبد الامیر مھدي 
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