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 الخلاصة
 

شذرة وبذاقي لةمذة أجريت الدراسة على مخلفات شربت الزبيب التي تشمل البذذور وال  
من ىذه  Proanthocyanidin، بيدف استخلاص مركب البروانثوسيانيدين Fleshالثمرة 

الأجزاء الثلاثة المجتمعة فذي مخلفذات الزبيذب بعذد عصذره واضذافتو للمذايونيز كمضذاد أ سذدة 
 1%%،  إذ تميذذز المسذذتخلص بتركيذذز 1 و 0.50 و 52.5والأةيذذاء المجيريذذة بترا يذذز 

أسابيع عنذد  4يز ب ابليتو على اطالة العمر الخزني للمايونيز مدة تصل الى المضاف للمايون
أسبوع،  .م ارنةً بمعاملة الم ارنة التي تم ةفظيا لمدة  م 65 و 30الخزن في درجة ةرارة 

كما أجري الت ييم الةسذي لعينذات المذايونيز م ارنذة بعينذة الم ارنذة مذن ةيذث اللذون والرا ةذة 
م وال بول العام، وأظيرت النتا ج أن عينات المايونيز التذي تةتذوي علذى والطعم وتماسك ال وا

اةتفظذذذت  PGو BHTومضذذذادات اد سذذذدة الصذذذناعية  1%المسذذذتخلص المجفذذذي بتركيذذذز 
م ارنذذة بذذالترا يز اددنذذى  م 60و م 30بخذذواص الجذذودة أثنذذاء مذذدة الخذذزن فذذي درجذذة ةذذرارة 

  للمستخلص ومعاملة الم ارنة2
 مخلفات شربت الزبيب، بروانثوسيانيدين، مايونيز2 ال لمات المفتاةية:

                                           
 البةث مستل من رسالة ماجستير للباةث الثاني2 *
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Abstract 
 

       This study had been conducted on the wastes of Raisin 

syrup including seeds, peels and flesh of the fruit in order to extract 

Proanthocyanidin from these parts, the wastes of Raisin syrup 

extract a concentration of 1% added to mayonnaise stored at a 

temperature of 30 °C and 60 °C for a period of 4 weeks, also the 

sensory evaluation of mayonnaise samples compared with a 

comparison sample in terms of color, smell, taste and consistency of 

textures and public acceptance, showed that the mayonnaise 

samples that contain dried extract at a concentration of 1% and the 

industrial antioxidants BHT and PG- retained their quality 

properties during storage for both degrees of storage 30 °c and 

60°c. 

 

Kay words: the wastes of Raisin syrup, Proanthocyanidin, 

mayonnaise. 
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 الم دمة
تعد مشكمة حفظ الأغذية من أكثر المشاكل تعقيداً لحاجة السوق الى أغذيةة ذا  ممةر      

خزني طويل ودرجة مالية من الحماية تجاه الأحيةا  المجيريةة ومسةت ا  أكسةدد الةدىونا  ذ ان 
الكثيةةر مةةن المتةةاغا  ال ذاكيةةة الكيمياكيةةة تسةةتعمل نطالةةة مةةدد خةةزن الأغذيةةة مةةن خةة ل منةة  

دد الةةدىون وتثتةةةي  نمةةو الحيةةةا  المجيريةةة المرتةةيةا ولكةةةن ليةةد اسةةةتعمال ىةةذه المتةةةاغا  أكسةة
الكيمياكيةةةة غةةةي الأنغمةةةة ال ذاكيةةةة لمةةةا ليةةةا مةةةن سثةةةار سةةةمية تتركيةةةا غةةةي جسةةةم النسةةةان ممةةةى مةةةر 
السنينا لذا ترز  الحاجة غي الحصول ممى متادا  أكسدد و أحيا  مجيرية طتيعية ل ةر  

غي الأغذية وحصةم  ممةى اىتمةام كتيةر مةن ال ةاحثين غةي مجةال تقنيةا   استعماليا مواد حاغغة
الغذية غأص ح التوجةو نحةو المممكةة الن اتيةة التةي تمثةل الكنةوز الطتيعيةة  مةا غييةا مةن مرك ةا  
غعالةةة ذا  غواكةةد ت ذويةةة وصةةحيةا مةةن أتةةرز ىةةذه المرك ةةا  الفعالةةة المرك ةةا  الفينوليةةة ومنيةةةا 

وىةةو مركةةن غينةةولي مةةديم المةةون أحةةد اكثةةر الفينةةول   Proanthocyanidinالتروانثوسةةيانيدين 
 ذ يوجد غي الكثيةر مةن الفواكةو والختةر كةذلك يوجةد غةي الحتةون  ligninsانتشاراً  عد المكنين 

وال قوليةةةا  والمكسةةةرا  غتةةةً  مةةةن احتةةةوا  التواتةةةل ممةةةى نسةةة ة منةةةو  تينةةة  دراسةةةا  مديةةةدد ان 
رك ةا  الفينوليةة الموجةودد غةي العنةن متوزمةاً ممةى السةاق التروانثوسيانيدين مركن ركيس من الم

كمةةةةا تينةةةة  معغةةةةم الدراسةةةةا  امةةةةت ك  التروانثوسةةةةيانيدين غعاليةةةةة  (31)والقشةةةةور والتةةةةذور والمةةةةن
؛ 31)النسةةانمتةةادد ليحيةةا  المجيريةةة والأكسةةدد  التةةاغة الةةى وغاكفةةو الميمةةة لصةةحة جسةةم 

مفةةا  التصةةني  ال ةةذاكي التةةي تطرحيةةا معامةةل الىتمةةام غةةي السةةنوا  الأخيةةرد الةةى مخ وجةةوت (8
الأغذيةة  ذ تقةةوم ىةةذه المعامةةل  طةةرا كميةةا  ىاكمةةة مةةن تةةذور ومخمفةةا  الثمةةار نواتجةةاً مرتةةيةا 
ولةةد أشةةار  أحةةدا الحصةةاكيا   لةةى أن النةةواتن العرتةةية الناتجةةة مةةن تصةةني  النتيةةذ مةةن ثمةةار 

مميةةةون طةةةن  7الةةةى مايقةةةارن العنةةةن والتةةةي تشةةةمل التةةةذور والقشةةةور غتةةةً  مةةةن السةةةيقان تصةةةل 
ولةةد كشةةف  التحاليةةل الكيمياكيةةة مةةن احتةةوا  تمةةك المخمفةةا  ممةةى مرك ةةا  كيمياكيةةة ( 24سةةنوياً)

متنومة ذا  تأثيرا  حيوية مختمفة تتصدرىا المرك ا  الفينولية ممةا شةج  ال ةاحثين ممةى القيةام 
لنية وغذاكيةةةةةة تدراسةةةةةا  مختمفةةةةةة لتحويةةةةةل تمةةةةةك المخمفةةةةةا  الةةةةةى مةةةةةواد ذا  غاكةةةةةدد طتيةةةةةة وصةةةةةيد

وصةناميةا ولميةةدف نفسةةو الةذو اسةةتيوا ال ةةاحثين مةن السةةتفادد مةةن مخمفةا  التصةةني  ال ةةذاكي 
والمسةةامدد غةةي تخمةةيئ التيكةةة مةةن التمةةود تيةةاا غقةةد ىةةدغ  الدراسةةة الحاليةةة الةةى السةةتفادد مةةن 

 .Vitis vinifera L المخمفةةا  الناتجةةة مةةن صةةنامة شةةرا  الزايةةن العاكةةد لصةةن  العنةةن 
 تخ ئ المركن الفعال التروانثوسيانيدين ذو الأىمية الحيوية وتطتيقو غي المايونيز واس
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 المواد وطرا ق العمل
 

غي  همداد  من احد مح    صنامة شرا  الزاين الطازجةتم الحصول ممى مخمفا   
 اً جففة  تجفيفةو  حنفيةةمةا  ال   م غسةمثة ك ةم تقري ةاً   25جمعة  المخمفةا   مقةدار ولةد الفموجةة 

 غةةةي اكيةةةاس مةةن التةةةولي اثمةةةين   فرشةةةيا غةةي الغةةةل مةةة  التقميةةن المسةةةتمرا  عةةةدىا حفغةة اً تيعيةةط
وتةةةةةم أسةةةةةتخ ئ التروانثوسةةةةةيانيدين  أت ةةةةةا  الطريقةةةةةة   لحةةةةةين السةةةةةتعمال تدرجةةةةةة حةةةةةرارد ال رغةةةةةة
أسةةيتون   مةةزين مةةل مةةن 250غةةم مةةن المخمفةةا  مةة   25تةةم خمةة  (  ذ 52الموصةةوغة مةةن لتةةل)

محكةةم ال مةةر وتةةرك ممةةى اليةةزاز تدرجةةة حةةرارد ال رغةةة لمةةدد سةةامةا ( غةةي دورق 3:7) تنسةة ة مةةا 
مةةةل لتمةةةام ممميةةةة  250يتةةةاف غةةةي كةةةل مةةةرد  ذ كةةةرر  ممميةةةة اتةةةاغة المةةةذين ثةةة د مةةةرا  

تجيةاز المتخةر الةدوار تحة  تة   مخمخةل وممةى درجةة  ركزالستخ ئا رشح المستخمئ و 
المستخمئ غي لم  الفصل ثم وت   امل 150مْ ليص ح حجم المستخمئ النياكي 38 حرارد 

 عةدىا  امل غي كةل مةرد تيةدف الةتخمئ مةن الزيةو  150واتي  اليكسان ث د مرا  توال  
 dichloromethaneتةةدي  مةةن  Petroleum etherمةةل مةةن اليثةةر النفطةةي  150اتةةي  

الى المستخمئ الناتن من مممية الفصل وكرر  العممية ث د مرا  غي لم  الفصل لمتخمئ 
 م40جف  المستخمئ الناتن  الفرن الكيرااكي ممى درجة حرارد  االزيو  والشمو   الكامل من

جمةةة  المسةةةتخمئ المجفةةة  ووتةةة  غةةةي لنةةةاني معتمةةةة ومحكمةةةة ال مةةةر  ثةةةم وتةةةعو غةةةي اط ةةةاق ت
  وغر متطم ا  الدراسةممى الخت ارا  ال زمة   قية لحين اجرا الث جة  وحفظ تدرجة حرارد

 
 )3 االجةةدول)غةةي تصةةني  المةةايونيز ويتةةين  (11)المةةذكورد مةةن لتةةل أت عةة  الطريقةةة: المذذايونيز

 ادناه المكونا  الداخمة غي تصني  المايونيز ونستيا 
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  أوزان المكونا  الداخمة غي صنامة المايونيز :(1جدول )
 

 الوزن )غم( المكونات
 70.00 زي  م اد الشمس

 22.17 تي  كامل
 2.20 مصير الميمون 

 0.63 خل

 2.20 خردل

 0.31 طحين الخردل

 1.26 ممح

 0.63 سكر
 0.32 غمفل أتي 

 
 0.25%أتةةي  المسةةتخمئ المجفةة   عةةد اسةةترجامو  المةةا  المقطةةر تث ثةةة تراكيةةز 

الموصةةى تيةةاا  0.02%تتركيةةز  BHTو PGومتةةادا  الكسةةدد الصةةنامية  1%و 0.5%و
غةةةي لنةةةاني زجاجيةةةة  مةةة  تةةةرك أنمةةةوذأ مةةةن دون أتةةةاغة كمعاممةةةة مقارنةةةة وتمةةة  تعتكةةةة المنتةةةوأ

أسةةةةاتي ا أجريةةةة   8لمةةةةدد  م 60 و 13معقمةةةةة ومحكمةةةةة ال مةةةةر وحفغةةةة  غةةةةي درجتةةةةي حةةةةرارد 
 8و 6و 4و 2الخت ةةةارا  المايكرو ايولوجيةةةة والكيمياكيةةةة لمنمةةةاذأ لتةةةل و عةةةد الخةةةزن ولفتةةةرا  

 أساتي  من الخزن 
  :ادختبارات ال يميا ية

 وتةةةتمخئا المةةةايونيز مةةةن  زيةةةال اسةةةتخ ئ غةةةي )21)ذكرىةةةا طريقةةةة التةةةيالات عةةة  
 مةةن مةةل 2.5 مةة  Stomacher المجةةنس غةةي المةةايونيز مينةةة مةةن  غةةم0.5 تتجنةةيس الطريقةةة
 خمةةةي  مةةةن مةةةل 2-5 ن مةةةرتين وي سةةةل ةثانيةةة 20 لمةةةدد( 1:2)والميثةةةانول الكموروغةةةورمخمةةةي  
 حجةم اكمةلا Whatman N0.1 ترشةيح اوراق خة ل المجةنس الخمي  رشح ثم نفسوا المذين
 تةةم ثةةم الترشةةيح ورق  خةة ل المةةذي ا  خمةةي  مةةن اتةةاغية كميةةا  تةةرمرار مةةل 10 الةةى الراشةةح
 طةةردأجةةرو ال  عةةدىا اVortex   المةةازأ الجيةةد المةةزأ مةة  المقطةةر المةةا  مةةن مةةل 2 ن غسةةمو
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 حةةةرارد تدرجةةةة الزيةةة  مسةةةتخمئ وحفةةةظ دلةةةاكر 3 لمةةةدد دليقةةةة/ دورد 2000  سةةةرمة مركةةةزو ال
 2الستعمال لحين مجمددال

  :Peroxide Value( POV)يروكسيد ت دير قيمة الب
 غةم 5 اذا ةة  تمة ذ ) 4)طريقةة وغةرممى  الخزن  مندو  لتل التيروكسيد ليمة تقدير تم

( كموروغةةورم 40% و الخميةةك حةةام  60%) المةةذين مةةن مةةل 30 غةةي الزيةة  مسةةتخمئ مةةن
 مةة  دليقتةةين مةةرور  عةةد أتةةي  ثةةم المشةة   التوتاسةةيوم يوديةةد مةةن مةةل 0.5 اتةةاغة تةةم  عةةدىا
 م  الأنموذأ سحح ثم 1% النشا من مل 0.5 و المقطر الما  من مل 30 المستمر ريكالتح

 حسةان تةم االتسةحيح مممية غي  شدد الرأ م  الصوديوم ثايوسمفا  محمول من ميارو  0.01
 :وكالآتي زي  غم 1000 لكل المكاغكا  مدد اساس ممى التيروكسيد ليمة

 

 =(زيت كغم/ ملليمكافيء) البيروكسيد قيمة
 2111×عيارية ثايوسلفات الصوديوم× مل ثايوسلفات الصوديوم

 عدد غرامات الزيت
 
 

 : Thiobarbituric acid (TBA)ت دير تركيز الثايوباربتيورك 
 مةةةةن مةةةةل 5 ذ تةةةةم خمةةةة   )10) الخةةةةزن ت عةةةةاً لطريقةةةةةمنةةةةد لتةةةةل و  TBA لةةةةدر  ليمةةةةة

 مكةان غةي لخمةي ا حتن ثم اأخت ار انتو ة غي TBA كاش  من مل 2 م  الزي  مستخمئ
منةةد  لمنمةةاذأ التةةوكي المتصةةائ لةةرا د و عةةدىا سةةامة 20 لمةةدد ال رغةةة حةةرارد تدرجةةة معةةتم
 تركيةةةةز حسةةةةان ممةةةةى اسةةةةاس TBAم التعتيةةةةر مةةةةن ليمةةةةة وتةةةة نةةةةانومتر 532 مةةةةوجيال طةةةةولال

  التية الرياتية الع لةوحسن ( ك م/ مم م) المالونالدييايد
  7.8× التوكي المتصائليمة (= ك م/ مم م) المالونالدييايد تركيز  

  
  :pHقياس الرقم الييدروجيني 

مةةةل مةةةن المةةةا   50غةةةم مةةةن النمةةةوذأ مةةة   10تةةةم ليةةةاس الةةةرلم الييةةةدروجيني تخمةةة  
دلةةةةةاكر ورشةةةةةةح النمةةةةةةوذأ وتةةةةةم تقةةةةةةدير الةةةةةةرلم  10المقطةةةةةر تواسةةةةةةطة مةةةةةازأ م ناطيسةةةةةةي لمةةةةةةدد 

 pH meter(1 )تجياز الييدروجيني
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   :ادختبارات المايكروبايولوجية
غم من أنمةوذأ المةايونيز ووتة  غةي انتو ةة اخت ةار حاويةة 1حتر  التخاغي  توزن 

ثةةةةم اكممةةةة   Vortex وخمةةةة   المةةةةازأ %82 3مةةةةل مةةةةن محمةةةةول كموريةةةةد الصةةةةوديوم  9ممةةةةى 
مةةةل مةةةن التخةةةاغي  المطمو ةةةة ووتةةةع  غةةةي 3التخةةةاغي  وصةةةولً الةةةى التخفيةةة  المناسةةةنا نقةةةل 

 م كمة ممى وغر الخت ار المطمون اط اق تترو معقمة وصت  ممييا الوساط ال
  :Total Bacterial Countت دير العدد ال لي للبكتريا 2 1

مةةةل مةةةن التخةةةاغي  الم كمةةةة الةةةى أط ةةةاق تتةةةرو معقمةةةة وأتةةةي  الييةةةا الوسةةة   3نقةةةل 
سةامة وحسةن  24لمدد  م 37وحتن  ممى درجة حرارد  Nutrient Agar (N.A)ال ذاكي 

 د لتل ومند الخزن العدد ال كتيرو  ال رام الواح
 :Yeasts and Molds Countت دير عدد الخما ر وادعفان 2 .

مةةةل مةةةن التخةةةاغي  الم كمةةةة الةةةى أط ةةةاق تتةةةرو معقمةةةة وأتةةةي  الييةةةا الوسةةة   3نقةةةل 
أيةام  5لمةدد  م 28وحتن  ممى درجةة حةرارد  Potato Dextrose Agar (PDA)ال ذاكي 

 ر العدد  ال رام الواحد لتل ومند الخزن ولد يوم من الحتن 5و 2وحست  المستعمرا   عد 
   :الت ييم الةسي للمايونيز

أجةةرو التقيةةيم الحسةةةي لأنمةةوذأ المسةةةتخمئ و ةةالتراكيز الث ثةةة وأنمةةةوذأ المقارنةةة مةةة  
 6ا 4ا 2ا 0ولفتةةةرا  ) PGو BHTالنمةةةاذأ المتةةةاف الييةةةا متةةةادا  الكسةةةدد الصةةةنامية 

م ممةةوم الغذيةةة/ كميةةة الزرامةةة/ جامعةةة ( أسةاتي  مةةن الخةةزن مةةن لتةةل مةةدد مةةن منتسةةتي لسةة8و
  داد  لصفة المون والنكية والراكحة والقوام والتقتل العاما ممى وغر الستمارد الخاصة  ةالتقييم 

 ( 52الحسي المقترحة من لتل)
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 أستمارة الت ييم الةسي للمايونيز
  أسم المقيم  
  تاريخ التقييم 

 
 الصفة

 الأنموذأ
1 2 3 4 

     المون 
     الراكحة
     النكية
     القوام

     التقتل العام
وممى أساس ذلك تم وت  الةدرجا   Rأمطي أنموذأ المايونيز غير المعامل )المقارنة( الرمز 

 الآتية 
 R)= )5ليختم  من النموذأ 

 9ا كثيراً جداً =  8ا كثيراً =  7ا متوسطاً =  6(  لميً  = Rمرغون أكثر من النموذأ )
 1ا كثيراً جداً =  2ا كثيراً =  3ا متوسطاً =  4(  لميً  = Rمرغون ألل من النموذأ )

 
 التصميم والتةليل ادةصا ي

( غي 31) Statistical Analysis System  -SASاستعمل الترنامن انحصاكي 
 ت اراخ معنوو  غرق  ألل  اخت ار المتوسطا  تين المعنوية الفروق  التحميل انحصاكيا ولورن 

(Least significant difference-LSD test ) 
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 النتا ج والمناقشة
 

  :Peroxide Value( POVت دير الرقم البيروكسيدي )
 2.5( وكان  القيمة التتداكية لمتيروكسةيد زي  ك م لدر  ليمة التيروكسيد )مميمكاغئ/ 

يةو  الن اتيةة والتةي تةنئ ممةى مميمكاغئ/ك م زي  وىذا يتفر م  المواصفة القياسية العرالية لمز 
( ليمة التيروكسةيد 3 االشكل)مميمكاغئ/ك م زي  ويوتح  10ان ل تزيد ليمة التيروكسيد من 

أسةاتي   تغيةر النتةاكن حةدود زيةادد  8ولمةدد م  30درجةة حةرارد غي الخزن  مندلممايونيز لتل و 
 23.3يمةة ليةا وال ال ةة مستمرد غي ليم التيروكسيد تتقدم مدد الخزن الى ان تصل الةى الصةى ل

أسةةةةاتي  مةةةةن الخةةةةزن لمعاممةةةةة المقارنةةةةة وكةةةةذلك لمسةةةةتخمئ  4 مميمكةةةةاغئ/ك م زيةةةة   عةةةةد 19و
% ممةةةى الترتيةةةن غةةةي حةةةين تم ةةة  الصةةةى ليمةةةة لمتيروكسةةةيد لمعاممةةةة 0.25المخمفةةةا  تتركيةةةز 

BHT اPG  ا 12.9مةن الخةزن  أسةاتي  6%  عةد 1% و 0.5لمخمفا  تتركيةز امستخمئ و
مميمكاغئ/ك م زية  ممةى الترتيةنا ثةم حةدد  عةدىا انخفةا  سةري  ليةذه  14.5و  16ا 14.8

  تغيةةةر النتةةةاكن تفةةةوق معاممةةةة المسةةةتخمئ )14) القةةةيم نتيجةةةة تحطةةةم التيروكسةةةيدا  كمةةةا ذكةةةره
رليا  % غي الحد من تطور ليمة التيروكسيد لممدد الزمنية نفسيا التي است1% و 0.5واتركيز 

لقيم الل من معاممة المقارنة ومعاممة المستخمئ منةد  ذ كان  ا PGو  BHTمتاد الأكسدد 
 متيروكسيد ل% التي كان  اسر  وصولً لألصى ليمة 0.25التركيز 

 

 ت يةةر لةةيم التيروكسةةيد )مممةةي مكةةاغئ/ك م زيةة ( غةةي المةةايونيز المخةةزن منةةد درجةةة :(1كل )شذذ
  أساتي  8لمدد  م 30حرارد 
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 ذ  م 60لتةل ومنةد الخةزن غةي درجةة حةرارد  ( ليم التيروكسيد لممايونيز5 االشكل)يتين   
% 1والمسةتخمئ تتركيةز  PGو  BHTتغير النتاكن  أن المعاممة  متاد الكسةدد الصةنامي 

تفولةةةة  ممةةةةى المعةةةةام   ال اليةةةةة وذلةةةةك لسةةةةت راليا أطةةةةول مةةةةدد لموصةةةةول الةةةةى الصةةةةى ليمةةةةة 
ئ/ك م زية  ممةى مميمكاغ 18و 16.6 ا  14أساتي  والتي تم    6لمتيروكسيد  عد الخزن لمدد

أساتي  من  4غقد وصم  الى الصى ليمة  عد  %0.5الترتينا أما معاممة المستخمئ تتركيز 
مميمكةةاغئ/ك م زيةة  غةةي حةةين كانةة  معاممةةة المقارنةةة ومعاممةةة المسةةتخمئ  19الخةةزن وال ال ةةة 
أسةةتو  مةةن الخةةزن  ذ  2% السةةر  وصةةولً الةةى اممةةى ليمةةة لمتيروكسةةيد  عةةد 0.25منةةد تركيةةز 

مميمكاغئ/ك م زي  ممةى الترتيةنا ي حةظ مةن ىةذه 25.6 و  29.8  ليمة التيروكسيد ليا تم 
النتةةاكن زيةةادد سةةرمة وصةةول لةةيم التيروكسةةيد لممعةةام   الةةى اممةةى ليمةةة ليةةا تزيةةادد درجةةة حةةرارد 

 فعل الحراردا  ذ ان Thermal Oxidation الخزن وىذا لد يعود الى حدود الكسدد الحرارية 
 (  1حرارد الزيو  تستن ت يرا  كيمياكية مديدد ومن تمنيا الكسدد) ارتفا  درجة
يستدل من نتاكن الدراسة الحالية مةدا تةأثير درجةة الحةرارد غةي تطةور الكسةدد وىةذا مةا  

% تكةةةةون لةةةةو اممةةةةى ليمةةةةة لمةةةةرلم 0.5( وان اتةةةةاغة المسةةةةتخمئ 5و  3 االشةةةةكمين)يغيةةةةر غةةةةي 
غةةي  م30اتي  منةةد الخةةزن ممةةى درجةةة حةةرارد أسةة 2 مميمكةةاغئ/ك م زيةة   عةةد 16التيروكسةةيدو 

 4مممي مكاغئ/ك م زي  و  ألل من ىذه المدد أو  عد  19حين تم   القيمة غي التركيز نفسو 
  كةةةذلك يسةةةتدل مةةةن النتةةةاكن وجةةةود م لةةةة مكسةةةية تةةةين تركيةةةز م 60أسةةةاتي  منةةةد درجةةةة حةةةرارد 

يةةز المسةةتخمئ لمةة  لةةيم المسةةتخمئ المتةةاف وليمةةة الةةرلم التيروكسةةيدو او انةةو كممةةا زاد ترك
غةةةي  )5التيروكسةةةيد و التةةةالي تطةةةول مةةةدد حفةةةظ المنتةةةوأ ال ةةةذاكي  وىةةةذا يتفةةةر مةةة  مةةةا لحغتةةةو)

انخفا  ليم التيروكسةيد مة  زيةادد تركيةز مسةتخمئ المريميةة لعينةا  المةايونيز التةي كانة  لةيم 
 ةم مميمكةاغئ/ ك 6.4و  29.7ا 35.15ا 49.7أشةير مةن الخةزن ىةي  4التيروكسيد ليةا  عةد 

ميكروغةرام/غم مةن المسةتخمئ اليثةانولي  400و  200ا 100ا BHAزي  لعينا  المقارنةا 
لممريميةةة ممةةى الترتيةةنا كةةذلك اتفقةة  نتةةاكن الدراسةةة الحاليةةة مةة  دراسةةا  سةةا قة اشةةار  الةةى ان 
المرك ا  الف غونويدية تعمل ممى ث اتية المواد ال ذاكية مةن خة ل تةأخير وأمالةة حةدود غةاىرد 

وذلةةةةك لفعاليةةةة التروانثوسةةةةيانيدين العاليةةةة ممةةةةى كةةةة ح  (51؛ 55؛ 2)خ واطالةةةةة مةةةدد الحفةةةةظالتةةةزن
الجةةةةذور الحةةةةرد  سةةةةتن المجةةةةامي  الفعالةةةةة والتركيةةةةن الكيميةةةةاكي لةةةةو غتةةةةً  مةةةةن طتيعةةةةة مجةةةةامي  
الييدروكسةةيل التةةي تكةةون غييةةا الصةةي ة الفراغيةةة لمجزيكةةة لةةادرد ممةةى تحريةةر التروتونةةا  ووىتيةةا 

  ( 33؛ 2)لحرد ومن  تواجدىا سيولة لمجذور ا
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 ت يةةر لةةيم التيروكسةةيد )مممةةي مكةةاغئ/ك م زيةة ( غةةي المةةايونيز المخةةزن منةةد درجةةة :(.شذذكل )
  أساتي  8لمدد  م 60حرارد 

    
  :TBAت دير تركيز الثايوباربتيورك 

)كميةةة المالونالدييايةةد مم م/ك ةةم زيةةة (  تيوركلةةيم حةةام  الثايو ةةارا (1 االشةةكل) يتةةين 
% 1% و 0.5%ا 0.25ونيز المتةةةةةاف لةةةةةو مسةةةةةتخمئ المخمفةةةةةا  و ةةةةةالتراكيز الث ثةةةةةة لممةةةةةاي

أسةةةاتي ا  ذ ن حةةةظ زيةةةادد مسةةةتمرد غةةةي لةةةيم حةةةام   8لمةةةدد م  30درجةةةة حةةةرارد منةةةد والمخةةةزن 
TBA  ن معاممةة المقارنةة كانة  أل  م  استمرار مةدد الخةزن لجمية  المعةام    صةورد مامةةا

أسةةاتي  مةةن  8 ام ةة  لةةيم الحةةام   عةةدو ذ السةةتو  الثةةاني السةةر  وصةةولً وازيةةادد ممحوغةةة منةة
مم م مالونالدييايةد/ك م زية  لكةل مةن  0.97و  1.87ا 2.03ا 1.22ا 1.14ا 2.88الخزن 

% ممةةةى 1و  0.5%ا %52 3 مسةةةتخمئ منةةةد تركيةةةزا الPGا BHTا مةةةن معاممةةةة المقارنةةةة
ي  ثتةة% ت1 % و0.5%ا 0.25المسةةتخمئ تتركيةةز ا PGا BHTتةةاغة ا ذ حققةة   االترتيةةن
% ممى الترتيةن منةد نيايةة مةدد  60.4 , 57.6 , 29.5 , 35 , 66.3الدييايد تنسن نلممالو 

 فعةةل دييايةد ل% يثة   المالونا1متمةاد ىةذه النتةاكن يتتةين ان المسةةتخمئ منةد تركيةز االخةزنا و 
  BHT متاد الأكسدد الصنامي مشا و لفعل
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لمةدد  م 30درجةة حةرارد  ي المةايونيز المخةزن غةيت ير ليم حام  الثايو ارايوترك غ :(3شكل )
  أساتي  8

منةةد  لمعةةام   المةةايونيز المخةةزن  لةةيم حةةام  الثايو ةةاراتيورك (4 االشةةكل) يغيةةر غةةي 
ا 3.22ا 1.55ا 1.40ا 4.55أسةةاتي  مةةن الخةةزن  8م   ذ تم ةة  القةةيم  عةةد  60درجةةة حةةرارد 

ممسةةتخمئ ول PGا BHT امقارنةةةدييايةةد/ك م لكةةل مةةن معاممةةة اللمم ةةم مالونا 1.25و  2.85
وكان  نسن تثتي  المالونالدييايد منةد نيايةة مةدد الخةزن  ممى الترتين  التراكيز الث ثة المختترد

ا PGا BHT% لكةةةةةةةةةةةةةةل مةةةةةةةةةةةةةةن معاممةةةةةةةةةةةةةةة  72.52و 37.36ا  29.23ا  65.9 ا 69.23
ومةةةن ىةةةذا يتتةةةين ان معاممةةةة ممةةةى الترتيةةةنا  1%و 50%ا  0.25%المسةةةتخمئ منةةةد تركيةةةز 

دييايةةةد والتةةةي تفولةةة  ممةةةى متةةةاد لطةةةاً لتكةةةوين المالوناثتي% اكثةةةر المعةةةام   ت1مئ المسةةةتخ
ثوسةيانيدين  ناو ولد يعةود ذلةك لمحتةواه مةن المرك ةا  الفينوليةة ومنيةا التر  PGو  BHTالكسدد 

مةةن  م 60درجةةة حةةرارد غةةي لخةةزن امنةةد  TBAكةةذلك ي حةةظ مةةن النتةةاكن ارتفةةا  لةةيم حةةام  
الةى حةدود الكسةدد الحراريةة التةي تسةر   زا يعوالذو  م30 ليمتيا مند الخزن غي درجة حرارد 

 ىذه   ان(1)من تحمل الييدروايروكسيدا  الى نواتن الكسدد الثانوية والتي منيا المالونالدييايد
 وجةةود الةى ودتعة والتةةي لمتروانثوسةيانيدين العاليةة  الفعاليةةة المتعمقةة الدراسةا  عةة   تواغةر نتةاكن

 تةةمن الموجةةود B الحمقةةة غةةي دروكسةةيليال لمجةةامي  المجةةاورد Catechol الكةةاتيكول مجمومةةة
 quinones مرك ةةةةةةةةةةةةةةةا  اختةةةةةةةةةةةةةةزال اسةةةةةةةةةةةةةةةتقرارغتةةةةةةةةةةةةةةةً  مةةةةةةةةةةةةةةن  التروانثوسةةةةةةةةةةةةةةيانيدين تركيةةةةةةةةةةةةةةن

 نوليةةةالفي المرك ةةا  دراسةةتيم منةةد( 15)وليةة  توصةةل مةةا مةة  وتواغقةة Semiquinones(26  )و
الخزنةةةةي  العمةةةر  طالةةةةة غةةةي واسةةةةتخداميا الميريميةةةة ن ةةةةا  مةةةن صةةةةةوالمستخم ليكسةةةدد المتةةةادد
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 موامةةل تكةةون شةةرا  الزايةةن  مخمفةةا  انالسةةتنتاأ  مكةةني الدراسةةة ىةةذه نتةةاكن مةةنو  لممةةايونيز
 مكمفةةة غيةةرغذاكيةةة  مخمفةةا  تعتتةةر وانيةةا خاصةةة طتيعيةةة اكسةةدد كمتةةادا  لسةةتعماليا وامةةدد

  منيا التيكة تخميئناغ  ل  شكل است  لياغتً  من 

لمةدد  م 60درجةة حةرارد  ت ير ليم حام  الثايو ارايوترك غي المةايونيز المخةزن غةي :(4شكل )
  أساتي  8

   :ت دير العدد ال لي للبكتريا
مةةدم وجةةود نمةةو  م 60و 30تينةة  نتةةاكن خةةزن معةةام   المةةايونيز منةةد درجتةةي حةةرارد  

أسةةةاتي  وىةةةذا مةةةا يطةةةاتر  8مر  ممحةةةول لم كتريةةةا غةةةي تدايةةةة وحتةةةى نيايةةةة مةةةدد الخةةةزن التةةةي اسةةةت
 لم كتريةةا نمةةو يوجةةد ل انةةو مةةن الدراسةةا   عةة  وثقتةةو مةةا وىةةذا )3لممنتةةوأ) المواصةةفة العراليةةة

SalmonellaاStaph.aureus  وE.coli والتةةي لةةو العاليةةة الحموتةةة  سةةتن المةةايونيز غةةي 
 الدارسةةين خمئمسةةت ادخةةال امكانيةةة الةةى )53وأشةةار)  (2) ال كتريةةا مةةن الأنةةوا  ىةةذه نمةةو تمنةة 

  ذ التروانثوسةيانيدين  مةن مالية تراكيز ممى لحتواكيا الغذية غي طتيعية ميكرواية كمتادا 
 والموج ةةةة السةةةال ة ال كتريةةةا تجةةةاه ماليةةةة تثتيطيةةةة غعاليةةةة ليةةةا الفينوليةةةة المرك ةةةا  الكثيةةةر مةةةن أن

انثوسةيانيدين كمتةةاد وىةذا مةا يدكةد النتةةاكن المختتريةة التةي اكةد  غعاليةة الترو  ( 1كةرام) لصة  ة
 ل حيا  المجيرية 

  :ت دير عدد الخما ر وادعفان
تينة  نتةاكن تقةدير مةدد الخمةاكر والمفةةان لعينةا  المةايونيز المخزنةة ممةى درجةة حةةرارد  

مْا خمةةو جميةة  المعةةام   مةةن نمةةو الفطريةةا  غةةي تدايةةة الخةةزن وحتةةى نيايتةةو والةةذو  23و 13

       
%0.25 

%0.50 

  % 1  
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( ومةن ىةذه النتةاكن نسةتدل ممةى غعاليةة 3لمواصةفة العراليةة)أساتي  وىةذا يطةاتر ا 8استمر لمدد 
 المكثفةةة التانينةا  امةةت ك مةن الدراسةةا  التروانثوسةيانيدين تجةاه الفطريةةا  وىةذا مةةا تينتةو  عة 

 الميكروايةةة النزيمةةا  تتثتةةي  وذلةةك والفطريةةا  لم كتريةةا متةةادد خصةةاكئ( التروانثوسةةيانيدين)
 اليتةةةةية العمميةةةةا  مةةةة  الم اشةةةةرد التانينةةةةا  وتةةةةداخل القا تةةةةة الخاصةةةةية خةةةة ل مةةةةن الخارجيةةةةة
 ( 38) الميكرواية

  :pHت دير الرقم الييدروجيني   
 الخةزن  خة ل مةدد لممةايونيز pH الييةدروجيني الةرلم ت يير( 7 و 6 االجدولين) يوتح 

 ثةةةم 4.35 المعةةةام   لجميةةة  التتداكيةةةة pH ليمةةةة كانةةة  ا  ذم 23 و 13 حةةةرارد درجتةةةي منةةةد
 ا4.76ا 4.75ا 4.78 وام ةةة  الخةةةزن  مةةةن الثةةةامن السةةةتو  الةةةى الوصةةةول لحةةةين دادتةةةدأ  تةةةز 

 منةةةةةةةةةةةةةةةةةد المسةةةةةةةةةةةةةةةةةتخمئ اPGا BHTالمقارنةةةةةةةةةةةةةةةةةةا  معاممةةةةةةةةةةةةةةةةةة مةةةةةةةةةةةةةةةةةن لكةةةةةةةةةةةةةةةةةل 4.68و 4.74
 حةةين ا غةةيم 13 حةةرارد درجةةة غةةي الخةةزن  منةةد الترتيةةن ممةةى %1 و  %0.5ا%52 3تركيةةز
 الترتيةةةن ممةةى 11 4 و 12 4 ا84 4ا 82 4ا 82 4ا 81 4 الييةةدروجيني الةةةرلم لةةيم تم ةة 
 لمعاممةةةةةة PH لةةةةةيم ارتفةةةةةا  ي حةةةةةظ النتةةةةةاكن ىةةةةةذه ا ومةةةةةنم 23 حةةةةةرارد درجةةةةةة غةةةةةي الخةةةةةزن  منةةةةةد

 غييةةةا اسةةةتعمل التةةةي والمعاممةةةة المقارنةةةة معاممةةةة مةةةن الةةةل  مسةةةتوا % 3 و%  0.5 المسةةةتخمئ
 الخةةةزنا حةةةرارد درجتةةةي غةةةي% 0.25 المسةةةتخمئ معاممةةةة ومةةةن PG و BHT الكسةةةدد متةةةاد
لمعةةام   المةةةايونيز  الييةةدروجيني الولةةي الةةةرلم ليمةةة ان )32اليةةو) توصةةل مةةةا مةة  يتفةةر وىةةذا

 مةةةةةن مختمفةةةةةة وتراكيةةةةةز BHT الصةةةةةنامي الكسةةةةةدد ومتةةةةةاد المقارنةةةةةة والتةةةةةي تتةةةةةمن  معاممةةةةةة
 منةد نيايةة مةدد 4.88و 4.72وصةولً الةى  4.43المريمية كان   لن ا  اليثانولي المستخمئ

 أشير  4 لمدد الخزن 
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 8لمةةدد  م 30درجةة حةةرارد  لييةةدروجيني لممةةايونيز لتةل ومنةةد الخةزن غةةيلةةيم الةرلم ا :(6جذدول )
  أساتي 

 

 المعاملة
 مدة الخزن )أسبوع(

0 2 4 6 8 
 4.78 4.75 4.57 4.56 4.35 المقارنة
BHT 4.35 4.55 4.55 4.75 4.75 
PG 4.35 4.55 4.56 4.75 4.76 
 4.74 4.74 4.56 4.55 4.35 0.25 %مستخمئ 
 4.68 4.62 4.55 4.54 4.35 0.5 %مستخمئ 
 4.62 4.62 4.54 4.53 4.35 1 %مستخمئ 

 
 8لمةةدد  م60درجةةة حةةرارد  لةةيم الةةرلم الييةةدروجيني لممةةايونيز لتةةل ومنةةد الخةةزن غةةي :(7جذذدول )
  أساتي 

 
   :الت ييم الةسي للمايونيز

 يزنلممةةةةايو  ة( نتةةةةاكن التحميةةةةل الحصةةةةاكي لمصةةةةفا  الحسةةةةي1 و 8 اينالجةةةةدول)يوتةةةةح  
مةةة  متةةةاد الكسةةةدد  مقارنةةةةً  شةةةرا  الزايةةةنتتراكيةةةز مختمفةةةة مةةةن مسةةةتخمئ مخمفةةةا   لمةةةالمعا

 
 المعاملة

 مدة الخزن )أسبوع(
0 2 4 6 8 

 4.87 4.85 4.64 4.57 4.35 المقارنة
BHT 4.35 4.56 4.63 4.85 4.86 
PG 4.35 4.56 4.63 4.86 4.86 
 4.84 4.82 4.62 4.57 4.35 0.25 %مستخمئ 
 4.75 4.77 4.61 4.55 4.35 0.5 %مستخمئ 
 4.73 4.74 4.61 4.54 4.35 1 %مستخمئ 
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درجةةةة منةةةد دون اتةةةاغة مسةةةتخمئ( المخةةةزن مةةةن ومعاممةةةة المقارنةةةة ) PGو BHTالصةةةنامي 
وتةةم ايقةةةاف التقيةةةيم الحسةةي منةةةد خةةةروأ المعاممةةة مةةةن حةةةدود  أسةةةاتي  8م لمةةةدد  60و 30حةةرارد 

تتين مميمكاغئ/ ك م زي ا و  33ممى ان ل يزيد من المواصفة لمرلم التيروكسيدو والتي تنئ 
م وجةةةةود غةةةةروق معنويةةةةة  30درجةةةةة حةةةةرارد  منةةةةدالمخةةةةزن  يزنممةةةةايو ل( 8 االجةةةةدول)النتةةةةاكن غةةةةي 

(p<0.05)  مةةة  مةةةدم وجةةةود غةةةروق  1%يز المتةةةاف لةةةو المسةةةتخمئ تتركيةةةز نلأنمةةةوذأ المةةةايو
سةة ة لصةةفة النكيةةة توجةةد ( ل قيةةة المعةةام   غةةي صةةفة المةةون وكةةذا الحةةال  النp<0.05)معنويةةة 

تعمةةةر % امةةةا غيمةةةا ي1( لينمةةةوذأ المتةةةاف لةةةو المسةةةتخمئ تتركيةةةز p<0.05غةةةروق معنويةةةة ) 
( لمنمةةاذأ المتةةاف ليةةا متةةاد الكسةةدد p<0.05)صةةفة الراكحةةة غمةةوحظ وجةةود غةةروق معنويةةة  

% ول يوجةةةد غةةةرق معنةةةوو لمعاممةةةة 1% و 0.5ا المسةةةتخمئ تتراكيةةةز PGا BHT الصةةةنامي
ا كمةةا لةةم ي حةةظ وجةةود غةةروق  %0.25نمةةوذأ المتةةاف لةةو المسةةتخمئ تتراكيةةز المقارنةةة وال

المعةام   غةي صةفو القةوام ا وىةذا تةدوره انعكةس ممةى صةفة التقتةل  جمية ( لp<0.05)معنوية 
  العام 

م وجةود غةرق  60درجةة حةرارد  منةدالمخةزن  يزن( لممةايو 1 االجةدول)توتح النتاكن غي  
ومسةةةتخمئ  PGا BHT اف لةةةو متةةةاد الكسةةةدد الصةةةنامييز المتةةةنمعنةةةوو لأنمةةةوذأ المةةةايو 

ل قية المعام   وغيما يخئ صفة الراكحة  ة% م  مدم وجود غروق معنوي1المخمفا  تتراكيز 
المعام   غيما مدا معاممة المقارنة التي لم ي حظ غييا  ( لجمي p<0.05غيوجد غرق معنوو )

مة   ق معنويةة لجمية  المعةام   مقارنةةً ت ير معنوو وىذا ينطتر ممى صفة النكيةة توجةود غةرو 
(ا امةا  النسة ة لصةفة القةوام غمةم p<0.05ي حظ غييا أو ت ير معنوو ) لم معاممة المقارنة التي

( ممى مدا المدد الزمنية الخمس مةن الخةزنا ولةوحظ p<0.05ي حظ وجود أو ت ير معنوو )
فوليا ممى معاممة المقارنةة وت 1%و تركيز  BHT وجود غروق معنوية لمعاممة متاد الكسدد

 يا غروق معنوية غي صفة التقتل العام  غيغير تالتي لم  PGوانموذأ متاد الكسدد 
  أساتي  8لمدد  م 30درجة حرارد مند التقييم الحسي لممايونيز المخزن  :(8جدول )

 

 المعاملة الصفة
 قيم مدة الخزن )أسبوع(

 م 2ف2أ
(LSD) 0 2 4 6 8 

 المون 
 NS 0.00 *** *** *** 5.00 5.00 نةالمقار 

BHT 5.00 6.00 6.50 *** *** NS 1.52 

PG 5.50 6.00 6.25 *** *** NS 1.24 
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%0.25 5.00 5.75 *** *** *** NS1.33 

%0.5 5.00 6.25 *** *** *** NS 1.37 

%1 5.00 6.00 6.00 *** *** * 1.42 

 --- --- --- NS 0.00 NS 1.42 NS 1.38 (LSDم ) ف ليمة أ

 الراكحة

 NS 0.00 *** *** *** 5.00 5.00 المقارنة

BHT 5.75 6.00 7.25 *** *** *1.27 

PG 5.50 6.00 6.75 *** *** *1.14 

%0.25 5.50 5.75 *** *** *** NS 1.33 

%0.5 4.75 6.00 *** *** *** *1.29 

%1 4.75 6.50 6.75 *** *** *1.37 

 --- --- --- 1.22 *1.26 *1.33* (LSDم ) ف ليمة أ

 النكية

 NS 0.00 *** *** *** 5.00 5.00 المقارنة

BHT 6.50 7.50 7.25 *** *** NS 1.51 

PG 6.25 7.00 7.00 *** *** NS 1.37 

%0.25 5.50 6.75 *** *** *** NS 1.45 

%0.5 5.50 6.50 *** *** *** NS 1.33 

%1 5.50 7.00 6.75 *** *** *1.25 

 --- --- --- NS 1.52 *1.27 *1.29 (LSDم ) ف ليمة أ

 القوام

 NS 0.00 *** *** *** 5.00 5.00 المقارنة

BHT 5.25 5.75 5.00 *** *** NS 1.17 

PG 5.25 5.25 5.00 *** *** NS 1.23 

%0.25 5.25 5.25 *** *** *** NS 1.33 

%0.5 5.50 5.25 *** *** *** NS 1.04 

%1 5.25 5.75 5.75 *** *** NS 1.04 

 --- --- --- NS 1.13 NS 1.26 NS 1.22 (LSDم ) ف ليمة أ

 التقتل العام

 NS 0.00 *** *** *** 5.00 5.00 المقارنة

BHT 6.00 7.75 7.75 *** *** *1.29 

PG 5.75 7.25 7.50 *** *** *1.31 

%0.25 5.75 6.75 *** *** *** *1.22 

%0.5 5.25 7.00 *** *** *** *1.25 

%1 5.25 7.75 7.50 *** *** *1.41 

 --- --- --- NS 1.37 *1.42 *1.38 (LSDم ) ف ليمة أ

 خروأ المعاممة من حدود الموصفة القياسية *** 
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  أساتي  1لمدد  م 60ونيز المخزن مند درجة حرارد التقييم الحسي لمماي (:2جدول )
 

 المعاملة الصفة
 قيم (مدة الخزن )أسبوع

 م 2ف2أ
(LSD) 0 2 4 6 8 

 المون 

 NS 0000 *** *** *** *** 5.00 المقارنة
BHT 5.50 6.75 6.50 *** *** 2016 * 
PG 5.50 6.75 *** *** *** 2021 * 

%0.25 5.25 *** *** *** *** 2011 NS 
%0.5 5.50 *** *** *** *** 2011 NS 
%1 5.00 6.75 6.25 *** *** 2041 * 

 --- --- --- * 2041 NS 2016 * 2011 (LSDم ) ف ليمة أ

 الراكحة

 NS 0000 *** *** *** *** 5.00 المقارنة
BHT 5.00 6.25 6.25 *** *** 2011 * 
PG 5.25 6.25 *** *** *** 2026 * 

%0.25 4.75 *** *** *** *** 2001 * 
%0.5 5.00 *** *** *** *** 2014 * 
%1 5.25 6.75 6.75 *** *** 2011 * 

 --- --- --- * 2011 NS 2011 * 2014 (LSDم ) ف ليمة أ

 النكية

 NS 0000 *** *** *** *** 5.00 المقارنة
BHT 5.75 7.75 7.50 *** *** 2011 * 
PG 5.25 7.25 *** *** *** 2012 * 

%0.25 5.75 *** *** *** *** 2021 * 
%0.5 5.25 *** *** *** *** 2011 * 
%1 5.25 7.25 7.00 *** *** 2011 * 

 --- --- --- * 2011 NS 2011 * 2011 (LSDم ) ف ليمة أ

 القوام

 NS 0000 *** *** *** *** 5.00 المقارنة
BHT 5.00 5.25 5.50 *** *** 2016 NS 
PG 5.50 5.25 *** *** *** 2011 NS 

%0.25 5.50 *** *** *** *** 2011 NS 
%0.5 5.25 *** *** *** *** 2016 NS 
%1 5.25 6.00 5.75 *** *** 2011 NS 
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 --- --- --- 2011 NS 2011 NS 2011 NS (LSDم ) ف ليمة أ

 التقتل العام

 NS 0000 *** *** *** *** 5.00 المقارنة
BHT 6.25 7.75 7.75 *** *** 2026 * 
PG 6.25 7.50 *** *** *** 2011 NS 

%0.25 5.50 *** *** *** *** 2011 * 
%0.5 5.50 *** *** *** *** 2011 * 
%1 5.75 7.75 7.50 *** *** 2011 * 

 --- --- --- * 2041 NS 2011 * 2016 (LSDم ) ف ليمة أ

 
 2من حدود المواصفة القياسية مةخروأ المعام*** 

 
 

 المصادر
 

 12/2270ة القياسةةةية رلةةةم (  المواصةةةف2006) الجيةةةاز المركةةةزو لمتقيةةةيس والسةةةيطرد النوميةةةة  12
 لمحدود المايكرواية غي المنتجا  ال ذاكية 

(  التةةأثيرا  الكيمياويةةة المث طةةة لةة ع  المستخمصةةا  2007) الم ةةازوا مةةرود م المعتصةةم  2.
 –كميةةة الزرامةةة –الن اتيةةة ممةةى المايكرو ةةا  المسةةت ة لمفسةةاد غةةي الأغذيةةة  رسةةالة ماجسةةتير

 جامعة مين شمس 
دراسة  ع  الصفا  الدواكيةة والسةمية لأزىةار القيصةوم  رسةالة   (1982) ي اغا شاميا سام 32

 جامعة   داد  -كمية الطن التيطرو  -ماجستير
4. A.O.A.C. (1980). Official Methods of Analysis of the Association of 

Official Analytical Chemists,Washington, U.S.A. 

5. Aviram, M. (2004). Flavonoid- rich nutrients  with  potent  antioxidant  

activity prevent atherosclerosis development: the licorice example 

.Int.Congr.Ser., 1262:320-327 

6. Beninger, C.W. and Hosfield, G.L. (2003): Antioxidant activity of 

extracts, condensed tannin fractions, and pure flavonoids from 

Phaseolus vulgaris seed coat color genotypes J Agric Food Chem., 

51: 7879–7883. 



 

       242 

 المجلة العراقية 
 المستهلك بحوث السوق وحمايةل

 
 

( 1عدد )ال( 6مجلد )ال
  1024لسنة 

7. Branen, A. and Davidson, G. (1983). In G. Davidson (Ed), 

Antimicrobials in foods. New York Marcel Dekker, Inc. 

8. Bruno, G. and Sparapano, L. (2007). Effects of three esca- associated 

fungi on Vitis vinifera L.: V. Changes in the chemical and biological 

profile of xylem sap from diseased cv. Sangiovese vines. Physiol. 

Mol. Plant Pathol., 71:210–229. 

9. Choe, E. and Min, D. B. (2009). Mechanisms of Antioxidant in the 

Oxidation of Foods. Comprehensive reviews in food science and 

food safety,Vol 8. 

10. Hatano, T; Miyatake, H.; Natsume, M.; Osakabe, N.; Takizawa, T.; 

Ito, H. and Yoshida, T. (2002): Proanthocyanidin glycosides and 

related polyphenols from cacoa liquor and their antioxidant effects. 

Phytochemistry, 59: 49–58. 

11. Kishk, Y. F. M. (1997). Role of some vegetable oils in mayonnaise 

characteristics. M. Sc. Fac of Agric., Ain Shams Univ. Egypt. P. 35. 

12. Mei, L.; Cromwell, G. L.; Crum, A. D. and Decker, E. A. (1998). 

Influence of dietary β-alanine and histidine on the oxidative stability 

of pork. Meat Science. 49(1):55-64. cited from Yu and Sinnhuber 

(1977) . 

13. Peyrot Des Gachons, C. and Kennedy, J. A. (2003). Direct method 

for determining seed and skin proanthocyanidin extraction into red 

wine. J. Agric. Food Chem., 51: 5877-5881. 

14. Pinelo, M.; Arnous, A. and Meyer, A. S. (2006). Upgrading of grape 

skins: significance of plant cell– wall structural components and 

extraction techniques for phenol release. Trends Food Science& 

Technology. 17: 579- 590. Cited from Fior, L.; De Faveri, D.; 

Casazza, A. A. and Perego, P. Grape by product: extraction of 

polyphenolic compounds using supercritical CO2 and liquid organic 

solvent- apreiminary investigation . 

15. Rasmy, N. M.; Hassan, A. A,; Foda, M. I. and El-Moghazy, M. M. 

(2012). Assessment of the Antioxidant Activity of Sage (Salvia 

officinalis L.) Extracts on the Shelf Life of Mayonnaise World 

Journal of Dairy & Food Sciences, 7 (1): 28-40 

16. Rice- Evans, C. A.; Miller, N. J. and Paganga G. (1996): Structure 

antioxidant activity relationships of flavonoids and phenolic acids. 

Free Radic Biol Med., 20: 933–956. 

17. SAS, (2010). SAS/ STAT Users Guide for Personal Computers 

Release 9.1 SAS. Institute Inc. Cary and N. C., USA. 



 

       241 

 المجلة العراقية 
 المستهلك بحوث السوق وحمايةل

 
 

( 1عدد )ال( 6مجلد )ال
  1024لسنة 

18. Scalbert, A. (1991). Antimicrobial properties of tannins. 

Phytochemistry. 30: 3875- 3883. 

19. Scalbert, A.; Manach, C.; Morand, C.; Remesy, C.and Jimenez, L. 

(2005). Dietary polyphenols and the prevention of diseases. Crit. 

Rev. Food Sci. Nutr., 45: 287-306. 

20. Schmedes, A., and Holmer, G. (1989). A new thiobarbituric acid 

(TBA) method for determination of free malonaldehyde (MDA) and 

hydroperoxides selectivity as a measure of lipid peroxidation. Journal 

of American Oil Chemistry Society, 66: 813–817. 

21. Shan, B.; Cai,Y. Z.; Brooks, J. D. and Corke, H. (2007). 

Antibacterial Properties and Major Bioactive Components of 

Cinnamon Stick (Cinnamomum burmannii): Activity against 

Foodborne Pathogenic Bacteria. J. Agric. Food Chem., 55: 5484- 

5490.  

22. Sudheesh, S. and Vijayalakshmi, N, R. (2005). Flavonoids from 

punica granatum- potenial antiperoxidative agents. Fitoterapia, 76: 

181- 186 . 

23. Sweedy, M. E.; Hamid, N. A. and Moselhy, M. E. (2007). The role of 

a mixture of green tea, turmeric and chitosan in the treatment of 

obesity- related testicular disorders. Apple. Biomed,. 5:131-138. 

24. Swern, D. (1979). Baileys Industrial oil andfat products (4
th

ed.) 

Wiley-Interscience Publication, New York. (cited in Talal,A. K. 

2000)   

25. Wei, S. D.; Lin, Y. M.; Liao, M. M.; Chai, W. M. and Zhou, H. C. 

(2012). Structural Composition and Free Radical Scavenging 

Activity of Structural Composition and Free Radical Scavenging 

Activity of Proanthocyanidins Extracted from Grevillea robusta. 

Rec. Nat Prod., 6 (3): 218-229.  

26. Ziprin, Y. A.; Rhee, K. S;  Carpenter, Z. L.; Hostrtler, R. L.; Terrell, 

R. N. and  Rhee, K. S. (1981). Glandless cottonseed, peanut and soy 

protein ingredients in ground beef patties: effect on rancidity and 

other quality factors. J. food science, 46: 58-61. 

 

 
 

  


