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  الخلاصة 

بینت نتائج الدراسة تأثیر الحرق على الصفات النوعیة لعصیر سیقان قصب السكر حیث وجد ان الحرق 
على التوالي مقارنتا مع باقي % ٧٨.٢٠و  ١٦.٦٠،  ١٣.٠٠الى  Purityو  Brixو  POIأدى الى زیاد نسبة  

كما بلغت نسبة السكروز في معاملة % . ٤.٣٠سكریات المختزلة الى المعاملات في حین انخفضت نسبة ال
في حین انخفضت بفروقات معنویة في % ١٣.٣٩ساعة  ٢٤قصب محروق محصود في الفترة الزمنیة للتورید 

كما بلغت نسبة النقاوة في معاملة قصب . ساعة  ١٢٠بعد الفترة الزمنیة للتورید % ١١.٤٥نفس المعاملة الى 
في حین انخفضت بفروقات معنویة في نفس % ٧٦.٥٢ساعة  ٢٤ود في الفترة الزمنیة للتورید محروق محص

كما بلغت نسبة السكریات المختزلة في معاملة . ساعة  ١٢٠بعد الفترة الزمنیة للتورید % ٧٤.٣٦المعاملة الى 
ت معنویة في في حین ارتفعت بفروقا% ٤.٣٠ساعة  ٢٤قصب محروق محصود في الفترة الزمنیة للتورید 

  .ساعة  ١٢٠بعد الفترة الزمنیة للتورید % ٧.٨٥نفس المعاملة الى 
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Abstract  
 

in the time period of 24 hours of transportation to 13.39%  while it decreased  by 
significantly Differences  the same treatment to 11.45% after the time period of 120 
hours. The percentage of purity in the treatment of burnt cane harvested in the time 
period of 24 hours hours of transportation to 76.52% while it decreased  by 
significantly Differences  the same treatment to74.36% after the time period  of 120 
hours. The percentage of reducing sugars in the treatment of burnt cane harvested in 
the time period of 24 hours of transportation to 4.30% while Increase  by 
significantly Differences in the same treatment to7.85% after the time period for 
the Reached of 120 hours. 

  
  
  

  المقدمة
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المحصول الرئیسي في أنتاج السكر الذي یأتي  . Saccharum officinarum Lیعد نبات قصب السكر 
في مقدمة احتیاجات الإنسان من حیث الأھمیة حیث أصبح السكر جزء لا یتجزأ من حیاتھ الیومیة ، ویتأثر 

منھا  الصنف ، خصوبة التربة ، حاصل قصب السكر كباقي المحاصیل الحقلیة بالعدید من العملیات الزراعیة 
العملیات الزراعیة،استخدام الأسمدة،كمیات ومواعید الري،مكافحة الأدغال والأمراض والحشرات وغیرھا من 

  ) .٢٠٠٨،  Duttamajumder(العوامل
ومن الأمور المھمة التي یتكرر حدوثھا في جمیع مناطق أنتاج السكر ھي عملیة التدھور في الصفات 

عصیر بین الحصاد والتصنیع ولھذا فان قصب السكر من المحاصیل الحساسة بعد قطعھا او حصادھا النوعیة لل
ومن  المھم استخلاص السكر بصورة صحیحة بعد الحصاد لان اي تأخیر یسبب خسارة مادیة كبیرة، فقد أشار  

Wurtele)ر كما أشار الى ان أطالة الفترة بین الحصاد والتصنیع یسبب انخفاض في وزن السك)١٩٤٦
Louritzen )ان التأخیر في تصنیع السكر بعد الحصاد ولمدة ستة أیام سبب خسارة كبیرة في وزن ) ١٩٤٧

ان عملیة الحرق لا تؤثر على كمیة السكر أذا تم الحصاد في نفس الیوم كما ) ١٩٥١(السكر وقد أوضح السید 
یوم ، كما بین  ٥ - ٣لحصاد وبفترة ان التدھور في نسب السكروز یحدث بعد ا) ١٩٣٣( Holdaneأشار 

Dymond )ان نقصا یحدث في السكروز عند ترك القصب بعد الحصاد سببھ تحول السكروز الى ) ١٩٣٥
الى أنة كلما كان القصب المقطوع أكثر نضجا كلما كانت ) ١٩٣٥( Rosen Feldكما وجد . سكریات مختزلة 

ان ) ١٩٥٦(  and Guilbeau Martinكما بین . ة المقاومة أكبر في تحول السكروز الى سكریات مختزل
  .ساعة من الحصاد  ٢٤السكروز یبدأ في التحول الى سكریات مختزلة بعد 

بأن نسب السكروز تقل نتیجة زیادة فاعلیة أنزیم ) ١٩٦٨(  Rizk  and Normandكما أوضح  
كما . ن القصب غیر تام النضج الانفیرتیز ألحامضي ویزداد انخفاض السكروز في القصب المحروق عندما یكو

 Holdane(أیام بعد الحصاد  ٥- ٣لوحظ  ان تدھورا یحصل في نقاوة العصیر عند ترك القصب لفترة 
على أربعـة  أصناف من نبات قصب السكر في منطقة ) ١٩٧٧(  Kanwarوفي دراسة أجراھا ) . ١٩٣٣،

نخفاض في النقاوة یحدث بین الیوم الثالث البنجاب حصدت وتركت في الحقل لمدة تسعة أیام وجد ان أعلى ا
والسادس من الحصاد ، ولبیـان تأثیر عملیات الحرق وقطع القمم وفترة التورید التي تجري قبل عملیة حصاد 

  .قصب السكر على الصفات النوعیة  والنقاوة للعصیر أجریت ھذه الدراسة 
  مواد وطرائق العمل

في مزرعة قصب السكر في محافظة میسان للموسم الزراعي نفذت التجربة في حقل البحوث الزراعیة 
  بواقع خمس معاملات وھي كالأتي  CO527على حاصل الراتون لنبات قصب السكر صنف ٢٠٠٣– ٢٠٠٢

 .قصب محروق تم حصاده  .١
 .قصب بدون حرق تم حصاده  .٢
 .قصب محروق قائم مقطوع القمم  .٣
 .قصب بدون حرق قائم مقطوع القمم  .٤
  ) .صب غیر محروق ولا محصود ولا مقطوع القممق(معاملة السیطرة  .٥

م  لكل مرز  بواقع ثلاث مكررات لكل معاملة  ١٠×  ١.٥وقد استعملت لكل معاملة خمسة مروز بإبعاد   
وكما أجریت عملیات الحرق وقطع القمم والحصاد للمعاملات بنفس الیوم وتم المباشرة بأخذ عینات النبات 

سیقان قصب السكر من كل معاملة  ١٠ساعة  وذلك بأخذ  ١٢٠،  ٧٢،  ٤٨،  ٢٤عد بالفترات الزمنیة التالیة  ب
حیث درست الصفات النوعیة للعصیر لبیان تأثیر الحرق وقطع القمم وتأخیر التورید على نسبة السكروز 

 Caneوالنقاوة والمختزلات، نقلت العینات الى مختبر الأبحاث و قطع  القصب بماكنة تقطیع القصب 
Shredder  غم من القصب المقطوع وعصر بالعصارة الھیدرولیكیة ثم رشح العصیر باستعمال  ٦٠٠ووزن

 Saccharomateبجھاز ) السكروز(مادة خلات الرصاص القاعدیة ثم أخذ الراشح لقراءة نسبة الاستقطاب 
من المعادلة أما نقاوة العصیر فقد حسبت  Refractometerولقیاس نسبة المواد الصلبة فقد استخدم جھاز 

  -:التالیة 
  
  
  POI % 
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1oo   x ــــــــ  Purity =%  
  
أما نسبة السكریات المختزلة فقد تم حسابھا من معرفة العصیر الحاوي على السكریات المختزلة اللازمة 

 Completelyلاختزال محلول فھلنك ، حللت نتائج التجارب حسب التصمیم العشوائي الكامل 
Randomized Design )(C.R.D  بأسلوب التجارب العاملیة وقورن بین المتوسطات باختبار اقل فرق

  ) .١٩٨٠الراوي وخلف الله ، ( ٠.٠٥تحت مستوى احتمال  R.L.S.Dمعنوي 
  النتائج والمناقشة 

  .تأثیر الحرق على بعض الصفات النوعیة في عصیر سیقان نبات قصب السكر 
ت التي تم استعمال فیھا الحرق أعطت زیادة في الصفات الى ان المعاملا) ١(توضح النتائـج في الجـدول   

 ١٦.٦٠،  ١٣.٠٠ في معاملة القصب المحروق المحصود Purity و POI   ، Brixالنوعیة حیث بلغت نسبة
في حین لم تختلف عن . على التوالي والتي فاقت بفروقات عالیة المعنویة عن باقي المعاملات  %  ٧٨.٢٠و

على التوالي ونسبة % ١٢.٣٢و ١٢.٢٦  POIنسبةلقائم ومعاملة السیطرة البالغ معاملة القصب المحروق ا
Brix على التوالي لكنھا اختلفت معھما في نسبة %  ١٦.٠٣و  ١٦.١٥ Purity  ٧٦.٧١و  ٧٥.٩٥البالغة  %

لكل من قصب محروق قائم والسیطرة ، كما اظھر الجدول انخفاض نسبة المختزلات الى اقل مستوى في 
على التوالي والتي %  ٥.٣٧و  ٤.٣٠لتین قصب غیر محروق محصود وقصب محروق محصود البالغة المعام

اختلفتا بفروقات معنویة عالیة عن باقي المعاملات في لم تختلف قصب غیر محروق محصود عن معاملة 
( عیة للقصب السبب في ذلك الى ان الحرق یساعد في تحسین  الصفات النو ویعود% .   ٥.٣٢السیطرة البالغة 

Legndre  ،كذلك یزید من تركیز عصیـر الساق مما یؤدي الى ارتفاع نسبة السكـروز والمواد ) . ٢٠٠١
  ) .١٩٧٢علي ، (الصلبة الذائبة فضلا عن زیادة نسبة النقاوة 

  )١(جدول 
  تأثیر الحرق على بعض الصفات النوعیة في عصیر سیقان نبات قصب السكر 

  المعاملات  ت
  وعیة للعصیرالصفات الن

POI % Brix % Purity % المختزلات  

  ٥.٣٧  ٧٥.٥٠  ١٥.٧٠  ١١.٨٥  غیرمحروق محصود قصب  ١

  ٤.٣٠  ٧٨.٢٠  ١٦.٦٠  ١٣.٠٠  قصب محروق محصود  ٢

  ٦.٨٧  ٧٥.١١  ١٤.٧٥  ١١.٢٤  قصب غیر محروق قائم  ٣

  ٧.٠٠  ٧٥.٩٥  ١٦.١٥  ١٢.٢٦  قصب محروق قائم  ٤
  ٥.٣٢  ٧٦.٧١  ١٦.٠٣  ١٢.٣٢  معاملة السیطرة  ٥
  R.LS.D0.05  0.851 ٠.٩١٠  ٠.٨٥٤ ٠.٨٥٦  

  
  تأثیر الفترة الزمنیة للتورید على نسبة السكروز في عصیر سیقان نبات قصب السكر

تأثیر نوع المعاملة والفترة الزمنیة للتورید على نسبة السكروز في عصیر سیقان نبات ) ٢(یوضح الجدول 
المعاملات انخفاضا ملموسا بتأخیر عملیات التورید ،  قصب السكر ، حیث انخفضت نسبة السكروز ولجمیع

 ٢٤عند الفترة الزمنیة % ١٢.٧٣بة السكروز في عصیر معاملة قصب غیر محروق محصود حیث بلغت نس
ساعة تأخیر البالغة  ١٢٠ساعة تأخیر عن التورید والتي اختلفت بفروقات غیر معنویة عن الفترة الزمنیة 

 ٢٤ة ، كما وجد في معاملة قصب محروق محصود ان نسبة السكروز في العصیر عند الفترة الزمنی% ١١.٩٢
 ١٢٠والتي اختلفت بفروقات عالیة المعنویة عن نسبة السكروز في فترة التأخیر %  ١٣.٣٩ساعة تأخیر بلغت 

، في حین وصلت نسبة السكروز في عصیر معاملة قصب غیر محروق قائم الى % ١١.٥٤ساعة البالغة 
لسكروز في عصیر نفس ساعة فترة زمنیة للتأخیر والتي لم تختلف معنویا عن نسبة ا ٢٤عند  % ١٢.٧٤

Brix % 
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كما یلاحظ في نفس الجدول أن نسبة السكروز % .١١.٢٩ساعة تأخیر البالغة  ١٢٠المعاملة بعد الفترة الزمنیة 
والتي لم %  ١٢.٢٦ساعة وصلت الى  ٢٤في عصیر معاملة قصب محروق قائم عند فترة زمنیة تأخیر 

ساعة والتي وصلت الى  ١٢٠منیة بلغت تختلف عن نسبة السكروز في عصیر نفس المعاملة بعد فترة ز
الى زیادة في الفقد بالوزن الطري للسیقان عند تأخیر فترة ) ١٩٧٦( Kawarوقد علل ذلك  % .  ١١.٣٢

التورید كما ان زیادة فاعلیة أنزیم الانفیرتیز ألحامضي الذي یعمل بعد الحصاد مباشرة ویؤدي الى تحول 
  ) .١٩٦٨، Rizk and Normand(السكروز الى سكریات مختزلة 

  )٢(جدول 
  تأثیر الفترة الزمنیة للتورید على نسبة السكروز في عصیر سیقان نبات قصب السكر

  المعاملات  ت
  ساعة/ الفترات الزمنیة للتورید 

 المتوسط
١٢٠  ٧٢  ٤٨  ٢٤  

قصب غیر   ١
  ١٢.٢١  ١١.٩٢  ١١.٩٩  ١٢.٢٠  ١٢.٧٣  محروق محصود

قصب محروق   ٢
  ١٢.٦٩  ١١.٥٤  ١٢.٤٩  ١٣.٣٧  ١٣.٣٩  محصود

قصب غیر   ٣
  11.29  ١٢.٦٠  ١٢.٦٤  ١٢.٧٤  محروق قائم

12.31  

قصب محروق   ٤
  ١١.٣٢  ١١.٣٦  ١١.٦٧  ١٢.٢٦  قائم

١١.٦٥  

R.LS.D0.05  ١.٢٧= للمعاملات والفترات الزمنیة  
  تأثیر الفترة الزمنیة للتورید على نسبة النقاوة في عصیر سیقان نبات قصب السكر

یر نوع المعاملة والفترات الزمنیة المختلفة  للتورید على نسبة النقاوة  في عصیر تأث) ٣(یبین الجدول 
في عصیر معاملة قصب غیر محروق %  ٧٦.٩٠سیقان نبات قصب السكر ، حیث بلغت نسبة النقاوة  

ساعة من التورید والتي اختلفت بفروقات عالیة المعنویة عن نسبة نقاوة  ٢٤محصود بعد الفترة الزمنیة 
في حین بلغت نسبة .ساعة من التورید  ١٢٠بعد الفترة الزمنیة % ٧٢.٣٠عصیر في نفس المعاملة البالغة ال

ساعة والتي  ٢٤عند الفترة الزمنیة للتورید %  ٧٨.٢٦النقاوة في عصیر معاملة  قصب محروق محصود 
بعد الفترة الزمنیة % ٧٤.٦٧ اختلفت بفروقات عالیة المعنویة عن نسبة نقاوة العصیر في نفس المعاملة البالغة

ساعة ، كما یلاحظ في نفس الجدول ان نسبة نقاوة العصیر في سیقان معاملة قصب غیر محروق  ١٢٠للتورید 
ساعة والتي لم تختلف عن نسبة نقاوة العصیر في نفس  ٢٤بعد فترة زمنیة للتورید %  ٧٦.٥٢قائم بلغت 

ساعة ، كما یظھر الجدول ان نسبة نقاوة العصیر  ١٢٠للتورید بعد الفترة الزمنیة % ٧٤.٣٦المعاملة البالغة 
ساعة والتي لم تختلف عن نسبة  ٢٤بعد الفترة الزمنیة للتورید % ٧٥.٩٣في معاملة قصب محروق قائم بلغت 

 Kanwarتوافقت ھذه النتائج مع الباحث . ساعة  ١٢٠النقاوة في عصیر نفس المعاملة بعد فترة زمنیة للتورید  
الذي وجد ان التأخیر في التورید الذي یواكبھ تأخیر في عملیة الحصاد أدى الى انخفاض في نسبة ) ١٩٧٧( 

  .نقاوة عصیر سیقان أربعة أصناف من نبات قصب السكر في منطقة البنجاب 
  
  
  
  
  
  
  
  
  )٣(جدول 
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  تأثیر الفترة الزمنیة للتورید على نسبة النقاوة في عصیر سیقان نبات قصب السكر

  ملاتالمعا  ت
  ساعة/ الفترات الزمنیة للتورید 

  ١٢٠  ٧٢  ٤٨  ٢٤ المتوسط

  ٧٥.٥٢  ٧٢.٣٠  ٧٦.٠٠  ٧٦.٩٠  ٧٦.٩٠  قصب غیر محروق محصود  ١
  ٧٦.٦٨  ٧٤.٦٧  ٧٦.٠٠  ٧٧.٨٠  ٧٨.٢٦  قصب محروق محصود  ٢
  ٧٥.٣٣  ٧٤.٣٦  ٧٤.٨٧  ٧٥.٦٠  ٧٦.٥٢  قصب غیر محروق قائم  ٣
  ٧٤.٦٣  ٧٤.٠٠  ٧٤.٢٠  ٧٤.٤٠  ٧٥.٩٣  قصب محروق قائم  ٤
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  السكریات المختزلة في عصیر سیقان قصب السكر تأثیر فترة الزمنیة للتورید على نسبة

ان لنوع المعاملة والفترات الزمنیة المختلفة للتورید تأثیر كبیر على نسبة السكریات ) ٤(أظھر الجدول   
قصب السكر حیث بین الجدول ان نسبة السكریات المختزلة في عصیر معاملة  المختزلة في عصیر سیقان نبات

ساعة والتي اختلفت بفروقات عالیة  ٢٤بعد فترة زمنیة للتورید %  ٥.٥٧قصب غیر محروق محصود بلغت 
في الفترات الزمنیة %  ٧.٩٥و  ٧.٧٤المعنویة عن نسبة السكریات المختزلة في عصیر نفس المعاملة البالغة 

في حین بلغت نسبة السكریات المختزلة في عصیر معاملة قصب . ساعة على التوالي  ١٢٠و ٧٢تورید لل
ساعة والتي لم تختلف عن نسبة السكریات المختلفة  ٢٤بعد الفترة الزمنیة للتورید %   ٤.٣٠ محروق محصود

قات عالیة المعنویة عن نسبة ساعة لكنھا اختلفت بفرو ٤٨في عصیر نفس المعاملة بعد الفترة الزمنیة للتورید 
و  ٧٢بعد الفترات الزمنیة للتورید %  ٧.٦٧و  ٧.٢٠السكریات المختزلة في عصیر نفس المعاملة البالغة 

ساعة على التوالي ، كما اظھر الجدول ان نسبة السكریات المختزلة في عصیر معاملة قصب غیر  ١٢٠
ساعة اختلفت بفروقات عالیة المعنویة عن نسبة السكریات  ٢٤في الفترة الزمنیة %  ٦.٥٠محروق قائم البالغة 

ساعة ، في حین كانت نسبة السكریات المختزلة في  ١٢٠المختزلة في عصیر نفس المعاملة بعد الفترة الزمنیة 
ساعة والتي اختلفت بفروقات عالیة  ٢٤بعد الفترة الزمنیة %  ٦.٠٠عصیر معاملة قصب محروق قائم 

ساعة البالغتین  ١٢٠و  ٧٢لسكریات المختزلة في عصیر نفس المعاملة بعد الفترة الزمنیة المعنویة عن نسبة ا
في حالة تأخیر ترك ) ١٩٣٥( Dymondتوافقت ھذه النتائج مع الباحث . على التوالي %  ٨.٩٦و  ٧.٩١

ید كلما كما وجد الى أنة كلما تأخر التور. القصب بعد الحصاد یسبب تحول السكروز الى سكریات مختزلة 
  ) .١٩٣٥،  Rosen Feld(كانت المقاومة اقل في تحول السكروز الى سكریات مختزلة 

  
  
  )٤(جدول 

  تأثیر فترة الزمنیة للتورید على نسبة السكریات المختزلة في عصیر سیقان قصب السكر 

  ١٢٠  ٧٢  ٤٨  ٢٤ المتوسط  ساعة/ الفترات الزمنیة للتورید   المعاملات  ت
  ٦.٧٣  ٧.٩٥  ٧.٧٤  ٥.٦٦  ٥.٥٧  محصود قصب غیر محروق  ١
  ٥.٩٦  ٧.٦٧  ٧.٢٠  ٤.٧٠  ٤.٣٠  قصب محروق محصود  ٢
  ٧.١٦  ٧.٨٥  ٧.٤٠  ٦.٩٢  ٦.٥٠  قصب غیر محروق قائم  ٣
  ٧.٢٩  ٨.٩٦  ٧.٩١  ٦.٣١  ٦.٠٠  قصب محروق قائم  ٤
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