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مخلفات أسماك الجري   دراسة الصفات النوعية للزيوت المستخلصة من 
بالمذيبات العضوية واستعمالها في    Silurus triostequsلأسيوي ا 

 بعض النظم الغذائية 
 

 *رائد محمد خلف الزيدي بتول عبدالرحيم أحمد 
 كلية الزراعة / جامعة بغداد  -قسم علوم الاغذية والتقانات الاحيائية

 
 

 الخلاصة
أستخلاص الزيوت من مخلفاات أساماا الياري اوسا وي   ألى  هدفت الدراسة الحالية

Silurus triostequs  الرخيصااة الاابمن باسااتعمال المااذضوات العدااويةد فقااد  ماات دراسااة
اليلاد  ولاوحأ أن نساوة كا  مان الر و اة و المحتوى الكيميائي لهاذ  المخلفاات لالارأل الاذض   

  21.43د 22.86  و% ل72.04د 70.10ل %والبااارو  ن والرماااااد والااادهن ف هاااا كانااات 
  علاااى التاااواليد خااام اساااتخل  الزيااات م هاااا 5.29د 5.17  و% ل1.12د %1.77و% ل

 % 5.59د 5.07وكانت نسوة حاص  الزيت المستخل  مان هاذ  المخلفاات ج ادل و لغات ل
علااى التااواليد وأ صاافت الزيااوت ال ا يااة بخااواص حساايةلاللون والرائحااة  ج اادل وع ااد دراسااة 

الدهن الكيميائية للزيوت المستخلصة والمتمبلة با لرقم ال ود ورقم الب روكس د وقيماة خواص  
الحموضااة ونسااوة اوحمااان الده يااة الحاارل ورقاام التصاابن وقيمااة حااام  الباضو ار ت ورياا  

و عد  حل لها إحصائيا لمعرفاة  ايخ ر ناوخ مخلفاات أساماا الياري د  واوحمان الده ية الكلية 
اليلااد  لااوحأ أن متوساا ات كاا  ماان لرقاام ال ااود وقيمااة الحموضااة ونسااوة و لالاارأل الااذض  

  بااختلا  > P 0.05اوحمان الده ية الحرل ورقم التصبن   ختلاف بفاروم مع وياة ع اد ل
مصدر الزيت.في ح ن لام ينان ه الا   ايخ ر واضام أو مع اوي علاى كا  مان رقام الب روكسا د 

 . وع د  حل ا  محتاوى دهونهاا مان اوحماان الده ياة TBAوقيمة حام  الباضو ار ت وري ل
 الكليةد لوحأ أنها إمتازت بار فاخ نسوة اوحمان الده ية غ ر المشوعة مقارنة باوحماان

المصادر. وامتازت الزيوت المستخلصاة بخاواص ف زيائياة ج ادل مختلف  المشوعة في الده ية
ع د دراسة لمعام  الانكسار والكبافة والوزن ال وعي واللزوجة ونق ة الانصاهار  لهااد وع اد 

 
 لواحث الباني. ل رسالة ماجست ر الوحث مست  من  *
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إدخال الزيت المستخل  فاي صا اعة المااضون ز امتااز بصافات حساية  ذوقياة ج ادل وخاصاة 
اللون وال عم والرائحة  والقوام. مما كاان لاا اوخار فاي إع اائ نتاائه مشايعا جادال لاساتعمال 

                                  هذ  الزيوت في  ص يع الماضون ز عوضال عن الزيوت ال وا ية.
   .أستخلاص الزيوتد زيوت اوسمااد سم  اليري الكلمات المفتاحية:  

 

Study of the qualitative characteristics of oils derived 

from fish waste running Asian Silurus triostequs and use 

of organic solvents in certain food systems 

 
Raed Mohammed Khalaf al - Zaidi Batool Abdul Rahem Ahmed 

Department of Food Science and bio- technologies 

College of Agriculture/ University of Baghdad 

 
 

Abstract 
The present study aimed to extract oils from waste fish 

running Asian Silurus triostequs cheap using organic solvents, has 

been studying the chemical content of these residues (head and tail 

skin), it was noted that the percentage of all of the moisture, 

protein, ash and fat which were (70.10, 72.04)% and% (22.86, 

21.43)% and (1.77 %, 1.12)% and (5.17, 5.29), respectively, and 

then extract the oil which was the proportion holds oil extracted 

from this waste is good and amounted to (5.07, 5.59)%, 

respectively, and characterized oils resulting properties sensory 

(color, smell) good, and when the study of the properties of fat 

chemical oils extracted and represented b (No. iodine, peroxide 

value and the value of pH and the percentage of free fatty acids and 

saponification value and acid value Althaiobarepettyorik fatty 

acids college), and then statistically analyzed to determine the 

impact of the type of waste fish running (head and tail skin) It was 

observed that the averages of each of the (No. iodine value of pH 

and the percentage of free fatty acids and saponification value) 

vary with significant differences at (0.05 P <) depending on the 

source of the oil. while there was no obvious effect or moral to all of 

the peroxide value and acid value Althaiobarepettyorik (TBA). 

When analyzing the content of fatty acids Dhunha college, it was 
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noted that it was characterized by the high proportion of 

unsaturated fatty acids compared to saturated fatty acids in 

various sources. Extracted Oils and characterized by good physical 

properties when studying (refractive index, density, specific gravity 

and viscosity and melting point) to it, and when you enter the oil 

extracted in the manufacture of mayonnaise RPR sensory qualities 

Tdhuqah especially good color, taste, smell and texture. Which has 

had an impact in giving very encouraging results for the use of 

these oils in the manufacture of mayonnaise instead of vegetable 

oils. 

                                  

 

Kay words: Extract oils, fish oils, cat fish.  



 

       72 

 المجلة العراقية 
 المستهلك  بحوث السوق وحمايةل
 

 

( 2عدد )ال( 5مجلد )ال
 2013لسنة 

 

 المقدمة 
تعددا سماددأحد الددا س ألددحئي س لرسيسددل س ويسنددل  هوددولاتتع لاس ددااك  لا  تع دد  سماددأحد    

اهنهل متنكعل مع س أدكسئ س لرسيسدل لالندبل تدت تندتعأت امصدح مألداي مندج   هأنتيدح  س  وسدل 
لاس لرسيسددددلل اددددرا س اددددتعأح   س أتنكعددددل  راددددأحد تعددددكئ ل دددد  تومتونددددح س ننددددتك ك   س أ تهدددد  

ل  نندد ل م ه ددح  سماددأحد  ددا تلددت  دد   عدد   .(37)لاس تومتددب س مسأسددحي   ر ددمست س أ ته ددل 
% مدددع سمنتدددحمل لاتجدددأت سم دددمست س تددد   تظمدددت مح نس دددت س ع أددد  50سملسدددح  س ددد  ا  دددو مدددع 

سماأحد غتو س ألايأل  هتلدنس   ندوب  اضح ل ا  لاس يهكئ لاس قجكي لاسملجحت س اسخهسل لاس واسل 
نكعنح الا ليأنح الا قسأتنح سم تلحئمل الا اوعل ته نح اثنحت س تاسلال لاس تلنس ل لاتعدا مدع س أدكسئ 

  ااأحد س يوي إ(. لا   س عوسق  3سملا سل س  حم س وخسلل ذس  س قسأل س لرسيسل س عح سل س  حي  )
مع سماأحد س ت   نح ااأسد  س تلدحئمل ادكست  حادتنلا نح ملدرست  جدوي الا تلداىواح س د  ا  دحي 

 .(23) اخوى 
زيك  سماأحد  أحتكساح س عح   مدع سملأدحا س اانسدل ذس   دكل اهندهل مدع  تأتحز 

C26-C14   لاتُعدا مدع س ألدحئي س لنسدل  حملأدحا س اانسدل  6 –0لابعائ الاسصو ممئلا دل مدع
 poly un saturated (PUFAS ώ-3-6-9)غتدو س أجد عل س  كيهدل س نهندهل مدع ندك  

fatty acids  (28)لاس ت  تك ا  ج ت شحي     س ميك  ذس  سمصت س  حوي.  
 ددرس ئعددح س حح ددل  اددتللال سماددأحد غتددو سم تلددحئمل لاس أ ه ددح  س نددأ سل لاس نددكست  
س  حنكيل مع عأهسدح  س تلدنس  س د  انتدحم مدكسئ ذس  مدوئلائ ا تلدحئي موتدو لاقسأدل غرسيسدل عح سدل 

( س   ا  سماأحد س للتوة  نح قسأدل غرسيسدل متكسزندل 12(. اشحي)24)منتحم زيح تنكعسل  تاة  
 أح تأتهم  مع ننب مأتحزة مع سملأحا س متنسل سماحادسل مأدح انندح تمدك  ا دت ئاندح لاتحتدكي 

الأحا ئانسل غتو مج عل تاي   موتوة لاتحتكي امصح عه  عنحصو ملرمل اخوى  ئاكننح عه 
مأددح ىميدددا مدددع قسأتنددح س لرسيسدددل .ا  سمادددأحد س وخسلددل س ددد أع لاغتدددو س تيحييددل لام ه حتندددح مأ دددع 
س ادت حئة مننددح  دد  انتددحم س ميدك  ذس  س قسأددل س لرسيسددل س عح سددل متادأحد س يددوي س تدد  ىتومددم  تنددح 

ئلاست لاعددلام س أنددتقوت  لايأ ددع س قددكل ا  زيددك  سماددأحد اددتمك   .9)س دااع  دد  س ددرنب لاس يهددا )
 لابتّندح س  حدكا س  وسدل لاس تلرلايدل ا  س ميدك  ذس  سمصدت س  حدوي تتأتد  .(36)آ  لاسلدا  د 

ملتكسيندح عهد  سملأدحا س اانسدل غتدو س أجد عل س  كيهدل س نهندهل مدع  س  لدحي  مدع  ح عاىدا
 EPA) )Eicoxa pentanoic acidلا اددددسأح لددددحم  سمم كاددددحتنتحنكي   ώ-3نددددك  

ذس  س تددتثتوس  س ميحتسددل عهدد    Docosa hexanoic acid(DHAلاس الامكاحا نددحنكي  )
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لا دا لا دا  .(21)% عهد  س تدكس   50-25% لا 25– 20س لدحل س عحمدل لابنندب  دا تميدا عدع
مأ ددع ا  تمددك   ل( ا  س نددكست  س عوضددسل  أ تهدد  انددكس  سماددأحد لا اددسأح سماددأحد س اانسدد(34

الاصدح  أيسدل س قهددب  مجديعل منتدحم زيدك  سادأحد تنكعسدل عح سدل منحاد ل  لاادتنلاد س  جدوي.
الا مأ ددع تومتددم  تتنددحلال عهدد  سم ددت غددوسم لاسلددا  دد  س تددكم مددع زيددح سماددأحد. (13)سمموي سددل

س أك دكئة  د  س ميدح س أندت ه  لاسادت اسم    EPAلا  DHAلا ادسأح  ώ  3-سملأحا س اانسدل  
 .(35 ألاي غن  تته  سملأحا س اانسل س أنأل )

لالا دا س  مأسدل س حدحم  س داان  ( 25)لدكل زيدك  س ادأحد  د  سىو نداس  لئيسادتأح  
EPA    س   س ححم  س اان  نك  18.2   زيك  س اأحد %DHA 12.2 .%  لائيس س وسحت

% 72.2( س أحتددددددددكى س مسأسددددددددحي   يهددددددددكئ ااددددددددأحد س يددددددددوي لا لدددددددد  سننددددددددح تحتددددددددكي عهدددددددد  1)
( عندددا ئيسادددتنح س تومتدددب 8) ة% يمدددحئ. تتنأدددح لا دددا1.1% ئادددعل4.5% تدددولاتتعل22.1ي كبدددلل

% 23.065ي كبددددددلل % 69.59س مسأسددددددحي   أ ه ددددددح  ااددددددأحد س يددددددوي سننددددددح تحتددددددكي عهدددددد  
(    ئيسات   تقتسج نكعسل خأنل سندكس  مدع 5سشحي ) % يمحئ.2.355% ئاعل 4.370لتولاتتع

%  دد  74.6%  دد  س مددحيف س  صدد  لا69.1س اددأحد  دد  ماىنددل س نددهسأحنسل ا  نندد ل س و كبددل 
 79.6%,79.2%,  78.6%,76.9( س  مأسدل س و كبدل تهلدح )4لاسلاضح ) س محيف س عجو .

%(  لاادددأحد )س م دددح  لاس  دددكين  لاس جدددوكا لاس موادددتع لاس ودددم( عهددد  س تدددكس   لاادددا ح %79.9, 
س ايسادددل س حح سدددل ا ددد  اادددت لاخ س ميدددح مدددع م ه دددح  اادددأحد س يدددوي )س دددواس لاس دددرىتل س يهدددا( 
 ح أرى ح  س عصكيل لائيسال خكسصنح س مسأسحيسدل لاصد حتنح س  تميحيسدل لاس حندسل لاام حنسدل اادتعأح نح 

     ع  س ن ج س لرسيسل.
                                                                              

 المواد و رائق العم  
 قسدحس لاتدج  لداسئ اادكسق مدع Silurus triostequs سمادتكي  س يدوي  سادأحد شوست تج

-950 مدحتتع  وهلدح الازسنندح امدح ل اج 50-40 محتتع توسلالح لاس ت   س أن وة   تات اسم   ك نح
 ادج 5-4 صدلتوا   د  س د  لا  د  س يهدا لاندم   ح أحت  تاس غنهح ثج لامع  هكسلاةل غج 1000
 مد ً  تداسً خه دح س أق د  س درىت مد  خه د  لاتج صلتوة     س   س واس منو ثج  لاعم حل   ح ن تع
 س مسأسحيسدل س تحح تدت م دوست( س يهدالا  س درىت س واس) مع  مت  عجكسيسل  عتنل  عم ح  ثج  لامع   عصنح
 ( .2) مع  وت مكضح لامأح س ميح سات لاخ عأهسح  عهتنح س وي  ثج لامع عهتنحل

 .(س يهالا  س رىت س واس)  س أ ه ح  عع س هحج لا لت س يوي  ااأحد لاتن سف غنتتج . 1
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 .مننح س ميح سات لاخ  تننتت صلتوا     س   س أ ه ح  ح  ع. 2
 ادعل ئلايق   د  لالاضدعح س أق دو س أدحت مدع مدت  50لا س يوي  م ه ح  مع غج 100 لاز  . 3

 .ثحنسل 30  أاة ئقسق  /ئلايا2000 اوع  عه  خُهطو  تو 2
 نددحخه لا  س ندحت  س أدمي  س دد  س أت دحنكل مدع مدت 400 لا س مهكيلا ددكيم مدع مدت 200 اضدح ل .4

 . لاسلاة ئقسقل  أاة ئقسق /ئلاية 2000 اوعل عه 
 30   أاا لئقسق /ئلايا2000  اوع  عه  لاس  هط س مهكيلا كيم مع سخوى  مت 200 ضح لا. 5

 30  ةلا أدا ئلايا2000  اوع  عه  خه نحلا  س أق و س أحت مع مت 200 ضح لا ثج لثحنس
 .لثحنس

  مدددح  س اقسقدددل/ئلاية 2500-2000 لابندددوعل ئ دددحي  10  أددداة مومدددمي   دددوئ عأهسدددل ا دددوست. 6
 .( ح مهكيلا كيم س أرسف س ميح   قل+ صه   ش     قل+محيسل   قل) س نحت 

 زيدددح س ندددحت   مدددح  م50 عهددد  س أدددرىب ت  تدددو ثدددج توشدددسح لايق  عهددد  س ميدددح لاتوشدددسح  لددت. 7
 .صح   اأ  

 س  تميحيسدددل لاصددد حتنح س ميدددك  ثكستدددح ئيسادددل لامدددر   س ندددحت   هميدددح س حنددد  س تقتدددسج ا دددوست تدددج. 8
 .  مح أحىكنتم س لرسيسل سمن أل  ع     لاااتعأح نح
                                           

 :اوختوارات الكيميائية
لاس أكضدحل  Micro Kjeldahlتج تقاىو س نتتولا تع س مه  لنب  ويقل محم ولامهداسل 

 هحلدددكل عهددد  ننددد ل س ودددولاتتع. لا ددداي  ننددد ل   6.25لاضدددوف س ندددحت   ددد  س عحمدددت  (26) ددد  
تتنأددح  دداي  نندد ل مددت مددع س و كبددل لاس ومددحئ لنددب  .(15)س ددااع لنددب س  ويقددل س أددرمكية  دد  

 .((7تج لنحف س نن ل س أئكيل  هححصت لنب مح ذموا  لا  .(16)س  ويقل س أرمكية    
 :ال وعية  الفحوصات

البيروكسمميد وقي ممة الة و ممة   رقمممرقم اليود وفي تقدير كل من    (26)أتبعت طريقة  

ونسبة الأح اض الدهنية الةممرو ورقممم ال وممبن وقي ممة حممامر الوايو ار  يوريممت  ين مما أتبعممت 

-Gas-Liquidالسمممما ل  – اس عممممم اا  كمممماو كروموتولرافيمممما ال مممماو ( 33) طمممممريقة

Chromotograph (G.L.C)  الأح اض الدهنية الكليةل قدير نسبة. 
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  :الفحوصات  الف زيائية
  أدح (17)لا قحً   ويقل س يأيسل س موي سل  مسأسحي  س ميك    سمنمنحي  معحمت  تقاىو  تج

 ددد   (29)مأدددح ات عدددح  ويقدددل (26)  ددد  س أدددرمكيا  ه ويقدددل لا قدددح س ندددكع  لاس دددكز   تقاىوس م ح ددد  تدددج
 (. (6لنب س  ويقل س ت  لايئ     تقاىو س هملا دل امح نق ل س نلنحي  قا تج تقاىواح

 :التق يم الحسي
تددددج ا ددددوست س تقتددددسج س حندددد   نأددددحذم س أددددحىكنتم لاس تدددد  اُاددددت ام  دددد  تحصددددتواح س ميددددك  
س  حز ل س أنت هلل مع م ه دح  اادأحد س يدوي لازيدح س ميتدك  س  دحم لاس دااع س أندت ه  مدع 
ل سدددل س  دددولاع مدددع  عدددائ مدددع س شددد حخ س أح أدددتع مدددع ذلاي س  ودددوة لاس ختلدددحخ لا دددلاف 

 حمعدل  لداسئل لندب  -س ايساح  س عهسح     نج عهكم سمغرمدل لاس تقحندح  س لسحيسل/ هسدل س ميسعدل
 Flavorلاس نمندل  (Colour)لاقُسأدح س عتندح  مدع لتدل س هدك   (27)س  ويقل س أرمكية مع  وت 
 .Overall Accepatabilityلاس قوكل س عحم  ((Texture)س وسيحل لاس  عج( لاس قكسم 

 

 والم اقشة  ال تائه
)س ددواس  ( س أحتددكى س مسأسددحي   أ ه ددح  ساددأحد س يددوي 1 لس يددالال)توددتع س نتددحي   دد  

لايعدكئ  لس يها(ل لذ ىلال  مع س يدالال ا  اعهد  نند ل  هو كبدل محندح  د  م ه دح  س يهدالا س رىت  
 14)لامحندح س نتدحي  مقحيبدل  أدح تكصدت  د  ) لاوب ذ   س د  ان  دحا نند ل س ودولاتتع  د  س يهدا

 أدح  دكل  ا   عنا تقاىوا  نن ل س و كبل    م ه ح  س يهدا مادأحد س ونمدل س  حز دل لاس أيأداةل
اعه  نن ل تولاتتع محنح    م ه ح  س واس لاس رىت لاذ   ملتكسي  عهد  سمعلدحف لاس عصدلا  

عنا تقاىواح نند ل س ودولاتتع  (8)لا حت  ارا س نتحي  مت قل م  مح تكصهح ل س   للانن ل مع س هحج
 د  م ه دح  ااددأحد س يدوي عندا ااددت اسمنح  ندح  د  ااددت لاخ س لدأتل  د  لددتع محندح نندد ل 
س ومحئ    م ه ح  ااأحد س يوي    س دواس لاس درىت اعهد  مدع س يهدا تنند ل ضدئته  لايعدكئ ادوب 
ذ ددد  س ددد  سيت دددح  ننددد ل س ع دددحم  ددد  س دددواس لاس دددرىت لاخهدددك س يهدددا منندددح لااددد  مقحيبدددل  أدددح تكصدددت 

ل امددح اعهدد  نندد ل ئاددع  قددا محنددح  دد   هددكئ ااددأحد س يددوي اعهدد  مددع س ددواس لاس ددرىت (32)ل سدد 
 نوب خم  ارا سمنكس  مع سماأحد س ااك     س يها لامحنح ارا س نتسيل مت قل م  مح تكصدت 

  عنا ااتعأح    ن س س نك  مع سماأحد. (1ل س  )
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    .س أحتكى س مسأسحي   أ ه ح  ااأحد س يوي  : 1جدول ل
 الدهن % الرماد % البرو  ن % الر و ة % مخلفات اسماا اليري 

 5.17 1.77 22.86 70.10 ياس لاذىت
 5.29 1.12 21.43 72.04 س يها 

 
( نندد ل س ححصددت لاي ددج س تددكئ لاي ددج س وتولامنددتا لاقسأددل 2 ل ددالال)تكضددح س نتددحي   دد  لا 

س حأكضل لانن ل سملأحا س اانسل س حوة لاقسأل س تلوع لاقسأل لحم  س  حىكبحيبتتكييد   ميدك  
لايلالدددد  ا  اعهدددد  نندددد ل  م ه ددددح  ساددددأحد س يددددوي س أنت هلددددل   ويقددددل س أددددرى ح  س عصددددكيلل

 هححصت)%( محنح    م ه ح  )س يها( مقحينل  أ ه ح  )س واس لاس درىت(ل لاذ د   تدتثتو س أدرىب 
س عصكي س أنت ام  لكية م حشوة    س ننيل س اانسل لامدع ثدج تحويدو س أدحئة س اانسدلل لا دحت  

(. لامحندح سعهدد  قسأدل  هتددكئ  دد  (2س نتدحي  مت قددل مد  نندد ل س دااع  دد  م ه ددح  سادأحد س لددوكي 
اذ س  سخدددتلاع قدددسج س تدددكئ  هميدددك  س ميدددك  س أنت هلدددل مدددع م ه دددح  سادددأحد س يدددوي )س يهدددا(ل 

س أايلاال معكئ س   س ختلاع    ئي ل عام س تج    مهأدح محندح س ميدك  لحلايدل عهد  الأدحا 
ئانسدددل غتدددو مجددد عل  جددددمت س ودددو مهأدددح سيت عدددح قسأدددل س تددددكئ  ندددح لاس ع ددددس صدددحسح ل لا دددا محندددح 

مأددح  ددكل  ا  قددسج س وتولامنددتا )مهدد   .(31)س نتددحي  مت قددل مدد  قسأددل س تددكئ  ميددح موددا س اددأحد 
محندح سعهد  مقحيندل تميدك   م ح ئ/ لج زيح سلا ئاع(    زيك  م ه ح  ساأحد س يوي )س يها(

ل  سمخددتلاع  دد  قددسج س وتولامنددتا معددكئ س دد  لا ددكئ مصددحئس  س ندداة )س ددواس لاس ددرىت(ل م ه ددح  
 وسيسدل س  دو  د  س يدمت غتدو س أتلدكبع مددع س دااك  لاس ميدك  لااد  س تكمدك تولا   س تد  تع دد  
لأحمل  هميحل لا ا ست قح س نتحي  م  قسج س وتولامنتا  ميدح ادأ  س أنندحئىع س تد  سشدتو س تندح  د  

   لتع  كل   ل  اعه  قسج س حأكضل )%( ظنو     زيك  م ه ح  اادأحد س يدوي   .(18)
ل لايعدددكئ س خدددتلاع  ددد  قدددسج س حأكضدددل س ددد  سخدددتلاع مقحيندددل  ح أ ه دددح   تدددا س ايسادددل )س يهدددا(

محتكساح مع س و كبل لاس حاىا لاس أعولاع سننأح مع س عكسمت س أنحعاة  عأهسل س تحهت س أحي  س تد  
 .ىنت  عننح تحوي س لأحا س اانسل س حوة لامع ثج سيت دح  قسأدل س حأكضدل س أقحادل  د  س ميدك 

 أدددح ىودددتع س يدددالال امصدددح ا  اعهددد  ننددد ل  رلأدددحا س اانسدددل س حدددوة )%( ظندددو   ددد  م ه دددح  
 (FFA)ل س  س خدتلاع  د  نند ل س لأدحا س اانسدل س حدوة )س يها( لاس ت  د  س أ ه دح  س خدوى 

معكئ س   س ختلاع    محتكى ارا س ميك  مع س و كبل لاس حاىا لااأدح عدحملا  منأدح   تعيتدت 
للددددكل س تحهدددددت س أددددددحي  لاتحددددوي س لأددددددحا س اانسدددددل ل لامحندددددح س نتددددحي  ضدددددأع لدددددالائ ننددددد ل 
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لايودتع مدر   س يدالال  . (19) ميدح ادأ  س ونمدل س تد  سشدحي  ندح FFA س لأحا س اانسدل س حدوة 
ا  اعهدددد  قددددسج س تلددددوع )مهدددد  م ددددح ئ/ ملددددج زيددددح سلا ئاددددع(  هميددددك  س أنت هلددددل  ح أددددرى ح  

ل لاس نوب معدكئ ل د  سخدتلاع محتدكى س عصكيل ظنو     زيك  م ه ح  ساأحد س يوي )س يها(
س ميك  مع س لأحا س اانسل س تد  ت تهد   د  س دكسل الاادهنح لاس أوت  دل  ح مهسندتوياس ل لا دا 

ا  س دت مدع قسأدل س تلدوع  ميدح م ه ح  ااأحد س يوي س أايلاال    حنح قسأل س تلوع  ميك 
)مهلددج مح كنح اىنحىددا/ لج زيددح سلا ئاددع(  ميددك  TBAمأددح  ددكل  ا  قددسج  .(11)اددأ  س أح ويددت 

م ه دددح  اادددأحد س يدددوي س أنت هلدددل   ويقدددل س أدددرى ح  س عصدددكيل  اعهددد    ددد  زيدددك  م ه دددح  
(  هميددددك  س  ددددحم معددددكئ س دددد  TBAل ل  س خددددتلاع  دددد  قددددسج )ساددددأحد س يددددوي )س ددددوسس لاس ددددرىت(

سمخدتلاع  د  نندد ل مدح تحكيدد  مدع سلأددحا ئانسدل غتدو مجدد عل لاب عدت س  نددداة س ححصدهل  تنددح 
(  ميددك  (TBAتتحدددهت اددرا س لدددأحا س دد  نددكست  ثحنكيددل م ددت س أح كنح اىنحىددال لا ددا ات قددح قددسج 

 ميددددك  ساددددأحد س لددددوكي س  حز ددددل لازيددددك  ساددددأحد ( (TBAم ه ددددح  ساددددأحد س يددددوي مدددد  قددددسج 
                                                                                                 .(20)سشحي     س أح ويت س أيأاة لاس ري

 س يدددوي   ويقدددل س ححصدددت لاس  حكصدددح  س نكعسدددل  هميدددك  س أنت هلدددل مدددع م ه دددح  :2)جااادولل
 س أرى ح  س عصكيل.

 

 
 R-L.S.D ل  0.0196عهد  س دو ج س تدكئي  م ه دح  س ندأ   تدحثتو ندك R-L.S.D هد  علا

  R-L.S.D 0.0828  عهدد  قسأددل س حأكضددللا   -L.S.D Rل 0.1297 س وتولامنددتا قسأددل
       عه  قسأل س تلوع  لا  R-L.S.D ل0.0509 عه  نن ل سملأحا س اانسل س حوة   لا 

 TBA   0.0582عه  قسأل لا  R-L.S.D ل 0.0535

  المخلفات
 المستخدمة

 كمصدر
 للزيت 

  الحاص 
 ل% 

 ال ود  رقم

  الب روكس د رقم
لملي 

منافئ/كغم 
 زيت او دهن  

  قيمةالحموضة
 KOH لملغم

غم زيت او  /
 دهن  

 نسوةاوحمان
 الحرل الده ية

 ل% 

لملي   قيمةالتصبن
منافئ/ كغم زيت  

 او دهن  

 حام  قيمة
 الباضو ار ت ورا

لملغم  
مالونالدضهاضد/كغم  

 زيت او دهن  

 1.47 170.95 1.90 3.17 5.07 152.930 5.07 لاس رىت  س واس 
 1.42 171.26 1.95 3.53 5.10 153.163 5.59 س يها

 1.44 171.10 1.92 3.35 5.08 153.046 5.33 س أتكاط 
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معحمدددت س نمندددحي لاس م ح دددل لاس دددكز  س ندددكع  لاس هملا دددل)تكيم(  ( قدددسج3ل  دددالال)ىكضدددح 
 ميك  م ه ح  ساأحد س يوي س أنت هلل   ويقل س أرى ح  س عصكيل. لذ   )م°(لانقحا س نلنحي

لاإ  ظنددو   دد  زيددك  م ه ددح  ساددأحد س يددوي )س يهدددا(ل  توددتع س  سعهدد  قددسج معحمددت س نمنددحي
ك  س أايلاال معدكئ س د  سخدتلاع محتكسادح مدع يس ختلاع    قسج معحمت س نمنحي تتع سنكس  س م 

س لأددحا س اانسدددلل  ندددوب سيت دددح  قسأددل معحمدددت س نمندددحي ادددك زيددحئة ننددد ل س لأدددحا س اانسدددل 
س  كيهل س نهنهل لازيحئة عائ س لاسصو غتو س أج عل    ذ د  س ميدحل لا دج ت تهد  م تدوس عدع قدسج 

امدح قدسج س م ح دل  محندح  د   .(22)معحمت س نمنحي زيدح س ندأ  س تيدحيي لاس دري ئيس مدع  ودت 
تت دحىع م ح دل س ميدك  ت عدح  ت دحىع تومتوندح زيك  م ه دح  )س يهدا( ا  دو مدع س أ ه دح  سمخدوىل لا 

مع س لأحا س اانسل غتو س أج عل لات حىع سلازسننح س يميئسلل لااوب سيت ح  م ح ل  ع  س ميك  
 وعدددع غتوادددحل معدددكئ س ددد  سيت دددح  محتكسادددح مدددع س لأدددحا س اانسدددل غتدددو س أجددد عل ذس  س لاسصددد

س أمئلا لل لامع خلال نتحي  س  حكا س نح قل  قا تودتع س  م ح دل زيدك  م ه دح  اادأحد  س يدوي 
( مدر   قدسج 3 لس يدالال)لايكضدح  .(26) حنح مقحيبل  م ح ل زيدح ادأ  س ندهأك  لاس دري ئياد  

اذ توتع س  زيدك   س كز  س نكع   ميك  م ه ح  ساأحد س يوي س أنت هلل  ح أرى ح  س عصكيل
اددوب سيت ددح  س ددكز   ل لايعددكئم ه ددح  س يهددا ادديهح اعهدد  س قددسج مقحينددل  أ ه ددح  س ددواس لاس ددرىت

س نددددكع   هميددددك  س دددد  سيت ددددح  محتكساددددح مددددع سملأددددحا س اانسددددل غتددددو س أجدددد عل ذس  س لاسصددددو 
س أمئلا ددلل لاعنددا مقحينددل س نتددحي  مدد  مددح تكصددت س سدد  س  ددحل ك   دد  اددرس س أيددحل نلالدد  س  قسأددل 

مدع قسأدل س دكز   م ه ح  ااأحد س يوي محنح مقحيبل   س لازس  س نكعسل  هميك  س أنت هلل مع
   لتع ايهح زيك  م ه ح  س دواس لاس درىت  .(11)س نكع   ميح اأ  س أح ويت س  حم لاس نق  

ا   ملا دل س ميدك  تعتأدا  جد ت موتدو اعه  قسج س هملا ل مقحيندل تميدك  م ه دح  س دواس لاس درىتل لا 
عهدددد  محتكساددددح مددددع س لأددددحا س اانسددددل غتددددو س أجدددد علل  مهأددددح ايت عددددح نندددد ل اددددرس س نددددك  مددددع 
س لأددحا س اانسددل  دد  س ميددك  مهأددح سن  صددح  ملا تنددح لاس ع ددس صددحسحل لاعنددا مقحينددل س نتددحي  
مددد  س نتدددحي  س ندددح قل  دددكل  ا   ملا دددل مح دددل س ميدددك  س أنت هلدددل مدددع م ه دددح  اادددأحد س يدددوي 
مقحيبد   هملا دل س ميدك  س  دحم س أنت هلدل مددع اادأحد س ندهأك  س دكيئي لاس لأدو لاادأ  س ونمدد  

ىودددتع س يدددالال مدددر   نقدددحا س نلدددنحي  ميدددك   (.30)س أنددد حل لاادددأ  س يدددوي لاادددأ  س وهدددكق 
م ه ددح  ساددأحد س يددوي س أنت هلددل  ح أددرى ح  س عصددكيل  قددا توددتع مددع س يددالال س  سعهدد  قددسج 

لااددوب سمخددتلاع معددكئ ا دد  ا  س ميددك   س نلددنحي محنددح  دد  زيددك  م ه ددح  )س ددواس لاس ددرىت(ل
 هأح سلتك  عه  الأحا ئانسل غتو مج عل ا  و مهأح سن  صح نقدحا انلدنحياحل لا دا ست قدح 
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نقددحا س نلددنحي  ميدددك  م ه ددح  ااددأحد س يدددوي مدد  نقددحا س نلدددنحي  ميددك  ااددأحد س ندددهأك  
 .(30)س كيئي لاس نهأك  س لأو س  حم 

س  حكصح  س  تميحيسل  هميك  س أنت هلل مع م ه ح  ااأحد س يوي   ويقل  : 3جدول ل   
 .س أرى ح  س عصكيل

 

    R-L.S.D ل  0.0001عه  معحمت سمنمنحي   م ه ح  س نأ   تحثتو نك R-L.S.D  
عه   لا R-L.S.D   0.0001     عه  س كز  س نكع لا R- L.S.D ل0.0001   ه  س م ح لعلا 

 . 0.0668عه  نقحا سمنلنحي   لا  R-L.S.D ل0.0001س هملا ل   
 

 Saturated Fatty  (SFA)( قسأل س لأحا س اانسل س أج عل4  لس يالال) أح ىوتع 

Acids لاقسأدل س لأدحا س اانسدل غتدو س أجد عل(USFA )Un Saturated Fatty Acids 
 ميدك  م ه دح  سادأحد س يدوي   Total Fatty Acids(TFA)لاقسأل س لأحا س اانسل س مهسل

 تاددت اسم تقنسددل  تحاىددا مأسددل س لأددحا س اانسددل س أنت هلددل   ويقددل س أددرى ح  س عصددكيلللذ تددج
زيددك   لايلالدد  مددع س يددالال سلتددكست Gas chromatography (GC) ولامكتكغوسفسددح س لددحز 

 سعه  مأح    زيك  م ه ح  س واس لاس رىتلم ه ح  س يها عه  سملأحا س اانسل س مهسل تننب  
سعهد  مأدح  د  زيدك   لاس درىت  د  زيدك  م ه دح  س دواسنن ل س لأحا س اانسل س أج عل لامحنح  

 ددد  زيدددك  م ه دددح  س يهدددال لا دددكل  مدددر   س  ننددد ل س لأدددحا س اانسدددل غتدددو س أجددد عل س مهسدددل 
م ه دددح  س يهدددا سعهددد  مأدددح  دددد  زيدددك  م ه دددح  س دددواس لاس ددددرىتل لابجددد ت عدددحم  دددكل  س  ننددددب 
س لأحا س اانسدل غتدو س أجد عل س مهسدل سعهد  مدع نندب س لأدحا س اانسدل س أجد عل  د  زيدك  

سلحئمددددددل س صددددددوة م ه ددددددح  ساددددددأحد س يددددددويل سمددددددح نندددددد ل س لأددددددحا س اانسددددددل غتددددددو س أجدددددد عل 
 قدا اديهح زيدك  م ه دح    Mono Un Saturated Fatty Acids(MUSFA)س أمئلا دل

س يها سعه  قسج مع زيك  م ه ح  س واس لاس رىتل    لتع تهلدح نند ل س لأدحا س اانسدل غتدو 
 د    Poly Un Saturated Fatty Acids (PUSFA)س أجد عل س أتعدائة س صدوة س أمئلا دل

  المستخدمة   المخلفات
 للزيت   كمصدر

  معام  
 اونكسار 

 ل م° اونصهار نقاط لبويز اللزوجة الوزن ال وعي  الكبافة 

 – 3.00 4.20093 0.99392 0.99803 1.4672 لاس رىت  س واس
 – 4.00 3.89417 1.02630 1.00955 1.4690 س يها 

 - 3.50 4.04755 1.01011 1.00379 1.4681 س أتكاط 
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ا لأدحا ل  س خدتلاع  د  نندب  م ه دح  س دواس لاس درىت س دت مأدح  د  زيدك  م ه دح  س يهدا.
س اانسدل  هميددك  تعدكئ س دد  اخدتلاع نددك  س أ ه ددح  س ندأ سل س أايلااددل لاسخدتلاع تومتددب س ددااك  
 ددد  مدددت منندددح س تددد  تلدددحىو  نندددوسحً فسأدددح تتنندددحل مأدددح تعدددكئ س ختلا دددح  س تددد  تحلدددت  ددد  نندددب 
س لأحا س اانسل    ولاع س ادت لاخ لاظدولاع س  دم  م دت س صدكت لائي دل س حدوسية لاس ندكست. 

عنا ئيسات  س لأحا س اانسل س مهسل  د  زيدح مدت مدع  (10)لامحنح س نتحي  مقحيبل  أح  حت     
  .س ونمل لاس أح ويت لاس نوئىع لاس توسلا  س أو ط لاس توسلا  س أحسط لا   زيح س تكنح

س نن ل س أئكيل  لالأحا س اانسل س مهسل  هميك  س  حم س أنت هلل مع م ه ح    : (4جدول 
 .س يوي  ااأحد

 %  الده ية الاحمان
الزيت المستخل  من  

بالمذضوات    الرأل والذض 
 العدويا 

الزيت المستخل  من اليلد  
 بالمذضوات  العدويا

 TFA 98.554 99.041س لأحا س اانسل س مهسل 
C12:0 0.239 0.221 
C14:0 3.813 3.520 
C16:0 17.820 17.925 
C18:0 5.514 4.854 

 SFA 27.386 26.520س لأحا س اانسل س أج عل 
C14:1 1.754 1.608 
C16:1 23.440 22.950 
C18:1 21.590 23.190 
C20:1 3.991 4.730 
MUSFA 50.775 52.478 
C14:2 0.951 0.961 
C16:2 3.669 3.755 
C18:2 2.840 2.995 
C20:2 3.782 3.998 
C18:3 2.709 1.475 
C20:3 1.147 1.652 
C20:4 6.442 6.859 
C20:5 _ 3.350 
PUSFA 11.242 11.709 

س لأحا س اانسل غتو س أج عل  
 TUSFA 71.168 72.521س مهسل 
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