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 الخلاصة
 

هددددل البحدددث الدددل تعيدددين الئيددداد الكيميدددائي والميكروبدددي  دددي ا   يدددة المعمبدددة    
   .بالحاويات المعدنية الميتوردة والمنتجة محميا

يدحبت بصدورة عشدوائية مدن الأيدوا   التدي من الأ  يدة المعمبدة نمو ج 54 جمع
 الخارصينو  ديد)الح, وتم الكشف عن التموث بالعناصر المعدنية الثقيمة المحمية لمدينة بغداد

المموثدات الكيميائيدة  ضلا عدن القصدير والزئبق( و  المنغنيزو  الكادميومو  الرصاصو  لتاالكوبو 
العضدددوية )بقايدددا المبيددددات( كمدددا تدددم التحدددري عدددن البكتريدددا الهوائيدددة واللاهوائيدددة والخمدددائر 

 وا عئان.
عددم و كيميدائي وميكروبدي لمعديدد مدن المنتجدات  تمدوثوجود حدا ت  اظهرت النتائج

صلاحيتها للايتهلاك البشري لعدم مطابقتها لممواصئات القيايية للأ  ية المعمبة وان وجود 
مثل ه ه المنتوجات  ي الأيوا  المحمية يعني  ياب الرقابة مدن قبدل الجهدات المعنيدة عمدل 
ما ييتورد من ه ه الأ  ية و قددان الرقابدة الصدحية عمدل مدا يندتج ومدا متدو ر مدن الأ  يدة 

 ة  ي الأيوا  المحمية.المعمب
  .ا   ية المعمبة, الئياد الكيميائي والميكروبي :الكممات المئتاحية

 99/6/9024 بول النش:تاريخ ق  3/9/9024  تاريخ استلام البحث:
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Abstract 

 
    The research aimed to determination of chemical and 

microbial contamination in some foods canned in metal in locally 

markets.   
    Chemical and microbial corruption was investigated for 54 

products of canned food. randomly selected from the local markets 

in Baghdad capital. 

The research included detection of heavy metal 

contaminants (iron, zinc, cobalt, lead, cadmium, manganese, tin 

and mercury) and organic chemical contaminants (pesticide 

residues). In addition, the detection of aerobic and anaerobic 

bacteria, yeasts and molds were investigated as well. 

The results showed the presence of several chemical and 

microbial corruption cases for many of the examined products. 

This reflects the unsuitability of these products for human 

consumption due to the incompliance with the canned food 

standard specifications. The existence of such products means the 

absence of control by the concerned authorities on the imported 

food, and the loss of health control on what is produced and what is 

available in the local markets. 

 

Key words: Chemical and microbial corruption, canned food.   
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 ةالمقدم
الحفػػب لتللعب ػػ  حػػا وحػػد الائػػتة  الرةيئػػية لحفػػب ا مذيػػة اح ت ل ػػت  ػػف الفئػػتد  يعػػد    

 ػػػف ائػػػتة  حفػػػب التػػػذاو ال ئػػػلديـ ذاي بػػػد لحفػػػب ا مذيػػػة لتللعب ػػػ  ذلع ةل ػػػت  ايعػػػدااللبػػػا  
لطري ػػة لولالاةيػػة بػػحيحة دااػػ  ك ػػااغ  حث ػػة التبػػح اػػـ  عت بل ػػت حراريػػت  ال عت بػػة الوت يػػة 

 يػػص بػار الفئػتد ال يثرالػػج لبدرةػة اللػػج لئػ ا  ػدر ا  ثػػتف ال حت ظػة كبػػج لب ضػتو كبػج ة
البفتغ ال رمالة  ج التذاوذ اللعرض ا مذية ال عبلة لبفئتد اللتلج كف اللفتكلاغ الوي يتاية 

 ئػػتد اذمذيػػة ال عبلػػة حػػا حػػدا  اي لت ػػراغ م ػػر ذ ا وا الفئػػتد اللػػتلج كػػف اللمػػتو ال يثرالػػج
دة التذاةية ئااو ظ ر لأا ر حذا الفئتد كبج مث  العبلة  ف الاترج اا  رمالة  ج بفتغ ال ت

اف المػػػث  الط يعػػج لبعبلػػػة حػػػا اف لوػػاف   عػػػرة  ػػػف طر   ػػت لل ةػػػة اللفريػػػ  الػػػذي  اذلػػـ يظ ػػػر 
يحد   دااب ت  لأا ر ك بية اللئا ف ا  لػداةج ااذا حػد  لحػد   ػج طػرؼ  ػف اطػراؼ العبلػة 

 .(13)كبج حدا  الفئتداا ثلاح ت  تف حذا  دؿ كتدة  
لعب  لعض ولااع اذمذية  ج ك ااغ  عدليػة ايحثػـ املا  ػت اػـ لعت ػ  لػتلحرارة ل لػ  

. وف ائػلاداـ الحػرارة العتليػة (7)الةراايـ ل لص  ئتدحت الوػاف الحػرارة كت ػ    ػـ لحفػب التػذاو 
ال اةػادة  ػج يعلج ال ضتو كبج ث  ا حيتو ال ة رية )الايت ائ اراغ(  ص الػلاؼ للالزي ػتغ 

التذاو اال ئ لة لع بية اللحب  الذالج للالئةة التذاةية اةد لأف وئلاداـ الحرارة الفلػراغ ز ليػة 
طايبة  ؤ ف الحباؿ كبج مػذاو  عبػ  اػتؿ  ػف الةػراايـ لوػف  را ػح الع بيػة لعػض الئػب يتغ 

 ة الج الوبفػة  ل ت اللأا ر كبج  ااـ التذاو ال عب  الت ر لاله ااولئتله طعـ م ر  رما  وضت
ا  لبػػػػػػتدية اللػػػػػػج للطب  ػػػػػػت طػػػػػػاؿ  لػػػػػػرة اللع ػػػػػػيـ اابابػػػػػػت   ػػػػػػج ا مذيػػػػػػة ذاغ الح اضػػػػػػة 

)احػا   Thermal Death Time( ث ػت اف  عر ػة ا ػغ ال ػلاؾ الحػراري pH> 5.3الااطةػة)
الا غ اللازـ  ج درةة حرارة  ع لة لب ضتو كبج الػااع  ع لػة  ػف الالايػت الاضػرية لبلثلريػت اا 

لحغ ظراؼ  ع لة(  د  ثػف العػت ب ف  ػج بػلتكتغ اللعب ػ   ػف ل ب ػ  الفلػرة الز ليػة ئ ارال ت 
ث ػػت وف لعػػض ولػػااع اذمذيػػة  ػػد لوػػاف حئتئػػة لب عت بػػة الحراريػػة  (3)الطايبػػة لبلع ػػيـ الحػػراري 

العتليػػة االطايبػػة ثػػلعض الػػااع البحػػاـ اا ئػػ تؾ لػػذا  بةػػأ العػػت باف  ػػج بػػلتكة اللعب ػػ  الػػج 
ى لعػرؼ لتلطري ػة اللةتريػة لبلع ػيـ احػذي لعلػج اف ا مذيػة ال عبلػة  ػد لحلػاي ا ةػتد طري ػة ااػر 

كبػػج ئػػ اراغ لعػػض الػػااع اللثلريػػت الول ػػت   لػػل ثف  ػػف الل ػػا  ػػج ظػػراؼ الاػػزف البػػحيحة 
احلػػتؾ طري ػػة ااػػرى  ئػػلاد ة  ػػج  عت بػػة التػػذاو ال عبػػ  احػػج طري ػػة اللئػػلرة  لعت ػػ  لعػػض 
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رة اا ػػػػػػغ  ع لػػػػػػ ف لب ضػػػػػػتو كبػػػػػػج ا حيػػػػػػتو ال ة ريػػػػػػة ا مذيػػػػػػة ا ل ػػػػػػت الحب ػػػػػػ   درةػػػػػػة حػػػػػػرا
 ذ. ال ئـ  ئ لتغ  ئتد ا مذية ال عبلة اال عت بة لتلحرارة إلج  ئ لتغ ثي يتةية(10)ال رضية

لحػد  لل ةػة للفتكػػ   عػدف العبلػة  ػػص  ثالػتغ ال ػتدة التذاةيػػة   ػد  ػؤدي حػػذا الػج لأوػ   عػػدف 
اف اةػػػاد واػػػتر  ػػػف  ذلػػػأا ر كبػػػج  ي ل ػػػت التذاةيػػػةالعبلػػػة اا لت ػػػر  ػػػج لػػػاف ال ػػػتدة التذاةيػػػة اا ال
اللأوػ  الػذلؾ للحػد ا  الػتغ ال اةػادة  ػج لعػػض  ا اثئػة ف دااػ  العبلػة يئػتكد كبػج ئػركة

 ال ػػااد التذاةيػػة  ػػص ا الػػتغ الحد ػػد اللػػج  ػػد يثػػاف  بػػدرحت ا ةػػزاو م ػػر  تطػػتة لتل بػػد ر  ػػج
غ ال ػػػتدة التذاةيػػػة مليػػػة لتلو ريػػػغ   ػػػد عبلػػػة  ثالػػػة  رثلػػػتغ الحد ػػػد ااذا ثتلػػػلب الطػػلاو الػػػداابج

 للواف  رثلتغ الو ريغ اثب ت  رثلتغ ذاغ لاف ائاد الؤار كبج التذاو ايبلا م ر    اؿ.
احلػػتؾ ويضػػت  لعػػض اللفػػتكلاغ اللػػج لحػػد   ػػ ف  ثالػػتغ ال ػػتدة التذاةيػػة لفئػػ ت   ػػت 

ال عبلػة لبػفة كت ػة  ؤدي الج حدا  ولااع  ع لػة  ػف الفئػتد  ػؤار كبػج ةػادة ال ػتدة التذاةيػة 
الػػذي يحػػد   ػػ ف الئػػثريتغ ا حتديػػة اا ح ػػتض  (Millard Reaction) اػػ  لفتكػػ   ػػيلارد 

ا   لية ايؤدي الج لوايف  رثلتغ  ع دة اللرث   لال ت داوف ث ت يحد   ج اللطػتطس االفػاؿ 
 الػػذي يحػػد   ػػ ف الئػػثريتغ ال الزلػػة اللػػج (Amelization). الفتكػػ  الور بػػة (11)ال ػػد س

لحلاي كبج ث لاف اا الد  ت د اا ح ػتض ا   ليػة اذلػؾ  ػج الائػد مػد د الح اضػة اا مػد د 
ال بايػػػػة ايلػػػػلج كلػػػػه ويضػػػػت  لػػػػاف ائػػػػاد داوػػػػف اثا ػػػػرا   ػػػػت يحػػػػد  ذلػػػػؾ  ػػػػج  عبلػػػػتغ ال مػػػػ ش 

لحػػد  لل ةػػة لل ػػتو ا حيػػتو ال ة ريػػة لعػػد  عت بػػة اذمذيػػة   ئػػ لتغ  يثراليػػةا  .(19)االةػػزر
وا لئ   اةاد  لحتغ الضاح  ج العب  لعد ول تـ ك بيػة اللع ػيـ   ػػػػػػػت يئػ   ال عبلة لتلحرارة 

يبعػ  ال حلػاى وا اللرث ػ  الوي يػتاي العضػاي ذ ا دااؿ اذحيتو ال ة رية االل ا االلوػتار    ػت
لبتػذاو دارا     ػػت   ػػج لػأاري لتذحيػػتو ال ة ريػػة  تذمذيػة ال عبلػػة ال حلايػػة كبػج لئػػلة ث  ػػرة  ػػف 

 دراغ للأار لتذحيتو ال ة رية ال ا ػرة لبوترلاح ػدراغ و ػت اذمذيػة ال حلايػة كبػج لئػلة الورلاح
كتليػػػػة  ػػػػف ال رال لػػػػتغ   ػػػػج للعػػػػرض لبفئػػػػتد  ػػػػف   ػػػػ  ا حيػػػػتو ال ة ريػػػػة ال حببػػػػة لب ػػػػرال ف 

Proteolytic Organisms  ؤديػػة الػػج لوػػايف لػػاالج ل تةيػػة ذاغ رااةػػا م ػػر  ئػػلحلة  ػػج 
 Lipolyticدحلية  أل ت للعرض لبلبف لتذحيتو ال ة رية ال حببػة لبػدحاف التذاو ا ت ا مذية ال

Organisms  البعػػ  لعػػض العاا ػػ  اذاػػرى ثػػتل حلاى ال ػػتةج لبتػػذاو الػػا ر ا اثئػػة ف  ػػج
ل ػػػا ومبػػػ  للمػػػيد الةػػػراايـ ال ااةيػػػة ا اليتريػػػةذ ث ػػػت وف الافػػػتض درةػػػتغ الحػػػرارة يع ػػػح  ػػػف 

 .(18)ا حيتو الد ي ة ال ب   ف لمتط ت
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الظرا   لفلتح الئاؽ العرا ية  ج الئل ف ا ا ػرة  ئػل راد ا مذيػة ال عبلػة  ػداف ضػاالد ا ػف  
 لتمئ  البفة ا ة الة ا  داف الر تلة البحية  ف     اذة زة ال علية كبج  ت يئلارد ايللج 

لػه ا مذيػة  الج  عر ة الااع الفئػتد الػذي للعػرض اللح  دؼ   حبيت   ف ا مذية ال عبلة. لذا 
ال عبلة لل ةة لعدـ اللتع الطرؽ البػحيحة  ػج اللعب ػ  االلػدااؿ االاػزف االػج ثيفيػة ال حت ظػة 

 كبج ا مذية ال عبلة لض تف الئلا ة البحية لب ئل بو ف.
 

 المواد وطر  العمل
 :النم جة

ة  للاج  ف ال ااد التذاةية ال عبلة لتلحتايتغ ال عدلية ال ئلارد 54كبج الةز اللح 
ة عغ الل ػتذج لبارة كمااةية  ف اذئااؽ ال حبية ل د لة  (1 ذةداؿ)ال للةة  حبيت . ا 

 لتداد.
 :التموث بالعناصر المعدنية الثقيمةالكشف عن  .1

االلج م بغ )الحد دذ الاترب فذ الوالبغذ  العلتبر ال عدلية الا  بةلـ اللحري كف 
ذ ال لتل زذ ال بد ر االزة  الـ ل د ر حذي العلتبر ث يت  ( 1لحئ  )ح( الربتصذ الوتد  اـ

 Flame Atomic Absorptionة تز ا لبتص الط ف الذري الب  ج   لتئلع تؿ
Spectrometer (Model BUCKVGP210)   ال لية لال د ال اتر اللترد  ج لع  ف

 كلبر الزة ح.
 :الكشف عن المموثات الكيميائية العضوية .2

لتئلاداـ  (4لحئ  ) ةية العضاية )ل تيت ال   داغ(لـ الومف كف ال بااتغ الوي يت
االطرؽ الورا الامرا ية االلج م بغ ل لية الورا الامرا يت التتزية  (UV)الطرؽ الطيفية 

Gas -chromatography (GC)  اثرا الامرا يت الطل ة الر ي ةThin Layer- 
Chromatography (TLC)  ةبة ذا اذداو العتلج ثذلؾ ائلاد غ ل لية ثرا الامرا يت الئت

High Pressure Liquid Chromatography (HPLC). 
 :الئحوصات الميكروبية .3

لـ إةراو الفحص االلحري كف اذحيتو ال ة رية االلج لض لغ اللثلريت ال ااةية 
(Coliform ذStaphylococcus aureus ذBacillus spp. االلثلريت اللاحااةية )

 .(16لحئ  )لومف كف الا تةر اا كفتف ا م   اللح ث ت ( 12لحئ )
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 النتائج والمناقشة
 

وظ رغ الفحابتغ اذالية االع لية لبع ااغ اةاد لت  ر  ج مث  العبلة الاترةج 
 للاج  ف  ة اع الل تذج اللج لـ  حب ت وف اللت ر  ج مث  العبلة  د يثاف لتلج  15ػل

ا لئ    ئتد حذي العب  الوايف التتز لئ   اللأا ر ال يثتليثج والتو ل   احفب ال عبلتغ و
)ئ ؾ لالة كلا ة ئ  باذ  عةاف  25ذ 24 ذ8احذا  ت لاحب  ج ال للاةتغ لتللئبئلاغ 

ط تطة كلا ة لالت ا ةاف ط تطة كلا ة زير( ا ج ة يص اذحااؿ  ة  كدـ للتاؿ  ا  حذي 
 ال عبلتغ  حل تلية  ئتدحت.

ط تطة كلا ة لالتذ ا  اة  رازيبيتف(  ) عةاف  35ذ 24اظ ر ال للاةتف لتللئبئب ف 
(ذ ااف اةاد  ا  حذي ال للاةتغ اللت ذة لفلرة البلاحية 1ذ ةداؿ)الل تو  لرة لفتذ البلاحية 

 ج اذئااؽ ال حبية اللتال ت  ف     ال ئل بو ف يم ر إلج   داف الر تلة البحية  ف     
 .كبج  ت يئلارد  ف  ااد مذاةية  عبلة الة تغ ال علية

  لغ للتةج  حابتغ العبلة  ف الداا  اةاد كلا تغ الفئتد الوي يتةج لب للاةتغ 
) اؿ كريض كلا ة الااديذ  اؿ ح   د س كلا ة حداةح  24ذ 22ذ 20ذ 17لتللئبئلاغ 

لت  ذ لاليتو كلا ة درة الاب ج ا عةاف ط تطة كلا ة لالت( االلج ل ابغ  اةاد البدو 
لا ر الرطالة  كف ج  لط ة البحتـ  ف الداا  احذا لتلج اميت  الطلاو الداابج لبعبلة 

 لفتك  حد د العبلة ااذاثئة ف  ؤديت  إلج لوايف البدو الاحب لأو   اذاالحرارة ال لتئلة 
الزع طلاو العبلة الداابج ا ف وحـ العاا   اللج لئتكد  ج لزع الطلاو الداابج لبعبلة حج 

طلاو العبلة الداابج الذي  لواف لبارة  للتاؿوف . (8)ظراؼ الازف ااتبة درةة الحرارة 
رةيئية  ف  تدة ال بد ر  ص ال تدة التذاةية ال عبلة  لئ    ج إحدا  لأا راغ ئ ية لعل د 

ال  دراة لج لبتذاو الااةد لعض  االر ـحذي اللأا راغ كبج ث ية ال تدة التذاةية ال للتالة 
ح    لواف  رث  ح دراثئ د  ا اثزاليؾا  الحاا ض الدحلية احت ض الئلريؾ االلرلتريؾ

م ر الذاة  الئ   كدـ ا لبتص حذا ال رث  لعد ك بية ال ضـ  Sn(OH)2ال بد راز 
 .Gastrointestinal irritation  (17) تله  لئ    ج إحدا  ل  ج  ج ال عدة ااذ عتو 

 )ئ ؾ 25ذ 24ذ 8 لاحب اللفتخ العب  لمث  ااضا  ج ال للاةتغ لتللئبئلاغ
لالة كلا ة ئ  باذ  عةاف ط تطة كلا ة لالت ا عةاف ط تطة كلا ة زير( ايحد  حذا 
ا للفتخ لل ةة زيتدة  بئ العبلة اكدـ لرؾ  ئت ة ثت ية وكبج ال تدة التذاةية وا لعدـ حدا  
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لفري  ثتؼ داا  العبلة وا لفتك  ال تدة التذاةية الحت ضية  ص  عدف العبلة ح    للج  ف 
ز ال  دراة ف الذي يئ    ج اللفتخ ومطية العبلة لباترج الـ اللأود  ف التتز كلد اللفتك  مت

 .(8) لا العبلة ح   ي ثف مـ الراةحة ال عدلية ااملعتؿ التتز
)ئ ؾ لالة كلا ة  8لاحب لت ر  ج  ااـ اوللعت  راةحة لللة  ف ال للاج لتللئبئ  

اا  ص المااة  ال بتحلة لب با اا ال تو  ئ  با( لئ   لفتك   ثالتغ التذاو  ص  عدف العبلة
ال ئلادـ اا لزلخ الدحاف االزياغ لعدـ ثفتية ك بية اللئا ف ا  لداةج اا اةاد متز 

 ا اثئة ف داا  العبلة.
الا  بة احلااو ال للاةتغ لتللئبئلاغ  ال عدلية   لغ للتةج الومف كف العلتبر

ائاد كلا ة اللاف ئتذ  عةاف )زيلاف  54ذ 53ذ 49ذ 48ذ 42ذ 41ذ 40ذ 24ذ 19
ط تطة كلا ة لالتذ البتؼ ااخ  ج كب ر  رثز دؿ  اللجذ  ااوه  مث   ج كب ر 
 مث  دؿ  اللجذ  ااوه  مث   ج مرا  اف ف حداةح رياذ ح ص  ئباؽ دريذ لت يتو 
اضراو درةذ زيلاف ائاد   غ اللاف ئت ازيلاف ائاد   غ زير( كبج لراو ز لفاؽ الحداد 

ح   ت  ج اذمذية ال عبلة  ف كلبر الحد د اثتف وكبج لرث ز ل ذا العلبر  ج ال ئ ا 
) عةاف ط تطة كلا ة لالت( ح    ب  لرث ز كلبر الحد د  24 لتللئبئ  ال للاج

 ااوه  مث   ج كب ر  41 تيثرمراـ/ مراـ.  ج ح ف اظ ر ال للاج لتللئبئ   6497.28
)ةداؿذ   تيثرمراـ/ مراـ 433.4بد ر  بتغ  مث  دي  اللج لراو ز كتلية  ف كلبر ال 

.  ؤدي للتاؿ ث يتغ ث  رة  ف الحد د اال بد ر  ص ال ااد التذاةية إلج لضرر  ج لطتلة (2
. (17؛ 9)ال لتة ال ض ية االآـ  ج ال عدة االتايتف االإحئتس لتلداار االل  ؤ ا  داف الم ية

 تغ  ف ل تيت ال   داغ.ث ت وظ رغ للتةج الفحص االلحب   ابا ة يص ال للاة
)حب   وطفتؿ  ةفف لاع  25ذ 18ذ 2ذ 1 وظ رغ ال للاةتغ لتللئبئلاغ

ديت ؾ)ل اذة ف(ذ  اؿ  د س كلا ة الاادي ا  عةاف ط تطة كلا ة زير( احلااة ت كبج 
ذ وف اةاد حذي اللثلريت  ج حذي ال للاةتغ رل ت يعاد إلج (3)ةداؿذ  .Bacillus sppلثلريت 

ذ لئ   لثلريت راتغ لبعب  التللتلج االراؽ حذي اللثلريت إلج داا  العبلةالم اؽ االلم
Bacillus spp. ح اضة الفئتد الحت ضج م ر ال للفخ  ج ا مذية ال عبلة االذي  ل  ز ل

حذي اللثلريت ال ااد الوترلاح درالية ال اـ  لحب ب ت اوللتج اح تض كضاية  ا   لئل بؾ اذ ذكة 
ض الئلريؾ احت ض اللاوليؾ   ت  ؤدي الج ظ ار الطعـ الحت ضج حت ض الفار يؾ احت 
 ف ال ئ لتغ  Bacillus stearothermophilusالعل ر لثلريت  ذ(2) ج التذاو ال عب  
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اةد اف ئ اراغ حذي  اذال   ة  ج  ئتد ا مذية الااطةة الح اضة اال عت بة لتلحرارة العتلية 
د ي ة ث ت وف لعض ولااع حذي اللثلريت  20ْـ ل دة 120اللثلريت لل ثف  ف   تا ة درةة حرارة 

لئ   العد د  ف ال متو   ج الحب   االوريـ ال عب    ت  للج لت  ر  ج  ااـ حذي ا مذية 
 Bacillus coagulans. و ت لثلريت (14)ااكطتة ت طع ت   را   Curdingاحدا  الاارة 

فئتد   دا مث  العبلة كتديت  اال تع . ا ج حذا اللاع  ف ال(5)كب ر الط تطة  لئ    ئتد
االتطتو ثلاح ت   عر لبداا  اا  ئطا ا   اةد اي وللفتخ ايحد  حذا الفئتد كلد لازيف 

 ال عبلتغ  ج ةا حتر  اةاد ئ اراغ حذي اللثلريت  ج التذاو.
اف اةاد حذي ا لااع  ف اللثلريت اوبتلة ا مذية ال عبلة   ت يعل ر  ؤمرا  لعدـ 

 ع   اللعب   ااذدااغ االآ غ ال ئلع بة  ج لعب   اذمذية.لظت ة  
)متي ولازة/ متي ااضر امتي ولازة/  27ذ 26 ث ت اظ ر ال للاةتف لتللئبئب ف

ذوف اةاد  (3 )ةداؿذ Aspergillus nigerمتي ئيلالج امف ائاد( احلااة  ت كبج  طر 
ال للاج ااحلااةه كبج اذلرلة اللج حذا اللاع  ف الفطريتغ يم ر إلج كدـ ثفتوة ك بية لبليص 

  د لواف  ح بة   ذا اللاع  ف الفطريتغ. 
 ف اوار ال ئ لتغ لفئتد ا مذية ال عبلة االلج لدا  العب  كف لعل ر ا كفتف 

 ,Penicillium طريح الفلحتغ االمراخ  ج ةدراف ال عبلتغ اكار كبج وةلتس ا كفتف
Aspergillus, Citromyces ذ ث ت اةد (6)% 67بج االفااوه ال حلاة لتلئثر لل ا  ج الة

لتف لعض الااع ا كفتف لئلطيص   تا ة الحرارة لئ   لوايل ت ل ت يعرؼ لت ةئتـ الفطرية 
 ا   طر  Myceliumاحج كلترة كف ثل   لرابة  ف التزؿ الفطري  Sclerotiaالحةرية 

Byssochlams fulva  (15) لحب   اللثل ف ي اـ  اذال ئ   للبف الفااوه ال عبلة. 
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 . للاةتغ اذمذية ال عبلة ال فحابة :(1جدول )
 

تاريخ نئا   تاريخ الإنتاج الشركة المنتجة نوع المنتوج ت
 الملاحظات الصلاحية

حب   اط تؿ  ةفف  1
 1لاع ديت ؾ 

المرثة الف للت ية 
 B.No. A2-1421-14 16/6/2011 16/6/2009 لإللتج اذللتف

اط تؿ  ةفف حب    2
 2لاع ديت ؾ 

المرثة الف للت ية 
 B.No A2-2-1019-22 24/8/2012 24/8/2010 لإللتج اذللتف

 B.No.14-25 1/2/2012 3/8/2010 مرثة ال راكج  مطة ال راكج 3

 ة ف كلا ة  يفت 4
ة عية  يفت 
 ال حددة/ائلراليت

19/11/
2009 

19/11/
2011 

B.No.02:275 

 االل را  مرثة ة ف كلا ة الب ر 5
 B.No.00:575(2) 15/7/2011 13/1/2010  رلدز/ائلراليت

مرثة ثر غ  ادز  ة ف كلا ة ثرا غ 6
/18/12 26/6/2010 اللحريف

2011 B.No.14:46 

ئ ؾ لالة كلا ة  7
 B.No.8KLA9 11/2012 11/2008 مرثة الزحار/لت بلد الزحار

ئ ؾ لالة كلا ة  8
 B.No.T267F 7/11/2012 8/11/2008 مرثة ئ  با لت بلد ئ  با

9 
ئ ؾ لالة كلا ة 
 ا ريثتف ثتردف

مرثة ا ريثتف 
 B.No.5KCS4 6/2012 6/2010 ثتردف/لت بلد

ئ ؾ ئرد ف كلا ة  10
 ئ  با

 B.No.T4335 3/11/2011 3/11/2009 مرثة ئ  با لت بلد

ئ ؾ ئرد ف كلا ة  11
   با لتلفبف 

مرثة لاة لد 
 ـ  ا غ ر ـ اةلة ا للتجل لـ  ا غ لـ  ا غ اوتد ر/ال تر 

حاغ داغ دةتج  12
 كلا ة دؿ  اللج

المرثة الاطلية 
 لبدااةف/ك تف/ا ردف

11/12/
2009 

16/12/
2011 B.No.911805(2) 

لحـ ل ري  ارداف  13
 ثارلد  ف لاؼ

مرثة 
-B.No.02.916.265/0008 12/2012 12/2009 ال ارداف/ال رازي 

36 

14 
لحـ  لماف دةتج 
 كلا ة دؿ  اللا

المرثة الاطلية 
 لبدااةف/ك تف/ا ردف

17/12/
2009 

16/12/
2011 B.No.911 803(11) 

لحـ  لماف دةتج  15
 كلا ة اللتذية

مرثة 
 اللتذية/  راغ/ل لتف

31/7/2010 31/7/2012 B.No.13 62989 

للماف ل ري كلا ة  16
 حلت

المرثة الم ية 
لببلتكتغ 

  ردفالتذاةية/ا

15/12/
2009 

14/12/
2012 

B.No.GT97 
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 اؿ كريض كلا ة  17
 الاادي

مرثة داؼ  رائف 
 B.No.PPID31907:44 1/2011 1/2010 ش ـ ؿ/ل لتف

 اؿ  د س كلا ة  18
 الاادي

مرثة داؼ 
 B.No.5:29 6/2011 1/2010  رائف/ا  تراغ

زيلاف ائاد كلا ة  19
 اللاف ئت

مرثة اللاف 
 B.No.79calipRE:200-230 20/3/2012 20/3/2010 ثتئيت/لرثيت

20 
 اؿ ح   د س 
 كلا ة حداةح لت   

مرثة ا ح 
 B.No.42-01032-822 19/1/2012 19/1/2009 الرا د ف/العراؽ/لتداد 

 تباليت  ط ااة  21
 كلا ة الاادي

مرثة داؼ 
  رائف/ا  تراغ

7/2009 12/2010 B.No.20:44/3—124 

لاليتو كلا ة درة  22
 الاب ج

مرثة  ة اكة 
 ا لاار/العراؽ/اللبرة

22/11/
2009 

22/11/
2011 B.No.4200-01032 

 عةاف ط تطة  23
 B.No.280-02-22 7/10/2011 7/10/2009 مرثة زير/لرثيت مراـ400كلا ةزير

 عةاف ط تطة  24
 B.No.302-13-09 4/2010 10/2008 مرثة لالت/الئعادية كلا ة لالت

25 
 عةاف ط تطة 

 830 كلا ة زير
 مراـ

 B.No.0420 25/9/2012 25/9/2010 مرثة زير/لرثيت

متي الازة/متي  26
 ااضر

ةي س 
  لبج)ئيلاف(لي لد 

 ثالا  ا
5/2010 4/2013 B.No.TC/E/PR/07/82 

متي الازة/متي  27
 ئيلالج امف

ةي س 
  لبج)ئيلاف(لي لد 

 ثالا  ا
 B.No.TC/E/PR/07/82 لـ  ا غ لـ  ا غ

متي  ح اد متي  28
 عطر 

 ة اكة مرثتغ 
 B.No.TC/E/PR/385/100 5/2013 5/2010 اللاليثة

حب    ثاف  حبج  29
 لـ  ا غ ر ـ اةلة ا للتج 11/8/2011 11/8/2010 مرثة الفةر/ئلتت ارة  ملص

حب    ةفف ثت    30
/10/11 11/5/2010 لئلبة/ل ازللدا الدئـ /ل دا

2011 B.No.0131417607 

 B.No.210610-01 21/8/2011 21/8/2010 ثيتلالئة/لر  طح لة رامج 31

مرثة لعب   ثرللاو  كئ  الل ر 32
 /ثرللاو/العراؽ

25/10/
2010 24/4/2012 B.No.ISIR 18205A 

 ثداس لتذلةتف  33
 B.No.LHII0,HII1 4/2017 4/2010 الفت اللر اد/ل لتف لتلزيغ/حداةح ملارة
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مرثة المرؽ   يثف لتادر/دا ا 34
 B.No.33969 15/4/2012 15/4/2009 ا ائد/ل لتف

/10/12 مرثة ةا بيتف/ا ريثت   اة  رازيبيتف 35
2007 9/12/2009 B.No.195 

36 
مرا  رالج 
ح  لتغ/ااخ 

 الط يعج

مرثة 
 B.No.1526 15/3/2011 15/3/2010 العاةتف/د ج/ا  تراغ

37 
مرا  رالج 

ح  لتغ/ رل تؿ 
 الط يعج

مرثة 
 B.No.0947 27/3/2011 27/3/2010 العاةتف/د ج/ا  تراغ

مرا   ااوه  مث   38
POP لـ  ا غ ر ـ اةلة ا للتج 12/8/2011 13/8/2010 مرثة ح ل /ثاريت 

مرا  كل  ائاد  39
POP 28/5/2011 29/5/2010 مرثة ح ل /ثاريت B.No.103D21A 

40 
كب ر  رثز  ص 
البتؼ ااخ/دؿ 

  اللج

 لع ةة دل اللج/ 
 B.No.AR76LO129N 3/3/2011 3/3/2009 ةلا  ا ري يت

كب ر  ااوه  41
  مث /دؿ  اللج

 لع ةة دل اللج/ 
 B.No.AC70LO829N 4/5/2011 4/5/2009 ةلا  ا ري يت

كب ر  ااوه  42
  مث /حداةح ريا

المرثة المع ية 
 B.No.3400/01038 7/4/2011 7/4/2009 الب لية/الب ف

 B.No.1300/01085 18/6/2011 19/6/2009 لتلدا  تللج الب ف  رلج اللط خ/لتلدا 43

45 
  تباليت اضراو
  طعة/حداةح 

 ا ريثت

 للاةتغ ا ريثتف 
 B.No.25283334 8/2012 8/2010 ثتردف/ل ايارؾ/ا ريثت

46 ) مرثة الوئيا للبليص   طر ح ) مراـ
 B.No.3502L01018 14/5/2012 14/5/2010 ا مذية ل عبلة/ا ردف

 لتز و/لالت  47
المرثة الاطلية 

لببلتكتغ التذاةية 
 ال حدادة/الئعادية

4/2010 9/2011 B.No.07:19 

 ح ص  ئباؽ/الدرة 48
مرثة الدرة لب للةتغ 

 B.No.20:84/132 5/2012 5/2011 التذاةية/ئارلت

مرثة الدرة لب للةتغ  لت يت اضراو/الدرة 49
 B.No.145PD 19/6/2012 20/6/2010 التذاةية/ئارلت

 B.No.24207:45 9/2012 9/2010 ة د ت رائف/ل لتفمرث لت يت ح /الاادي 50
 B.No.01:13 8/2012 8/2010 مرثة الوئيا/ا درف  لتز و ح  51
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52 
زيلاف ااضر 

 حمج  ص الفبف  
 ا ئاد

 B.No.2093 9/2012 9/2010 ثا ارا/ائلتليت

زيلاف ائاد/  غ  53
 B.No.200:230 20/3/2012 20/3/2010 مرثا اللاف ئت/لرثيت اللاف ئت

زيلاف ائاد/  غ  54
 B.No.181:200 9/2012 9/2010 مرثة الزير/لرثيت الزير
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للتةج لحب   العلتبر ال عدلية الا  بة ل للاةتغ اذمذية ال عبلة   درة  احداغ  :(2جدول )
 .مراـ( /) تيثرامراـ

 

 الحديد نوع المنتوج ت
Fe 

 الخارصين
Zn 

 الكوبمت
Co 

 الرصاص
Pb 

 مالكادميو 
Cd 

 المنغنيز
Mn 

 القصدير
Sn 

 الزئبق
Hg 

1 
حب   اطفتؿ 

 ةفف لاع ديت ؾ 
1 

44.311 37.029 0.370 U.D.L U.D.L 0.678 U.D.L U.D.L* 

2 
حب   اطفتؿ 

 ةفف لاع ديت ؾ 
2 

37.401 14.243 U.D.L U.D.L U.D.L 0.520 U.D.L 0.024 

 U.D.L U.D.L U.D.L 0.794 U.D.L U.D.L 2.220 4.675  مطة ال راكج 3

 U.D.L U.D.L U.D.L 0.837 U.D.L U.D.L 13.954 4.069 ة ف كلا ة  يتت 4

ة ف كلا ة  5
 U.D.L U.D.L 30.85 U.D.L U.D.L 0.113 13.652 8.532 الب ر

 U.D.L U.D.L 0.224 U.D.L U.D.L 0.032 1.680 0.5601 ة ف كلا ة ثرا غ 6

ئ ؾ لالت كلا ة  7
 U.D.L U.D.L 0.686 U.D.L U.D.L 0.343 2.173 7.435 الزحار

ئ ؾ لالت كلا ة  8
 ئ  با

9.162 3.542 U.D.L U.D.L U.D.L 0.830 U.D.L 0.012 

ئ ؾ لالت كلا ة  9
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.724 U.D.L U.D.L 3.120 5.795 ا ريثتف ثتردف

ئ ؾ ئرد ف  10
 كلا ة ئ  با

3.595 35.99 U.D.L U.D.L U.D.L 1.174 U.D.L U.D.L 

ئ ؾ ئرد ف  11
 كلا ة   با لتلفبف 

4.229 8.882 U.D.L U.D.L U.D.L 1.987 U.D.L U.D.L 

حاغ داؾ دةتج  12
 كلا ة دؿ  اللج

14.441 7.035 U.D.L U.D.L U.D.L 3.159 U.D.L U.D.L 

لحـ ل ر  ارداف  13
 U.D.L U.D.L U.D.L 1.986 U.D.L U.D.L 13.240 20.274 ثارلد   ف لاؼ
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لماف دةتج لحـ   14
 U.D.L U.D.L U.D.L 2.363 U.D.L U.D.L 7.149 13.935 كلا ة دؿ  اللا

15 
لحـ  لماف دةتج 
 U.D.L U.D.L U.D.L 1.883 U.D.L U.D.L 5.081 8.923 كلا ة اللتذية

 لماف ل ري  16
 U.D.L U.D.L U.D.L 2.021 U.D.L U.D.L 5.367 9.364 كلا ة حلت

17 
 اؿ كريض 
 )لتةلا( كلا ة

 الاادي
11.283 5.588 U.D.L U.D.L U.D.L 3.105 U.D.L U.D.L 

18 
 اؿ  د س كلا ة 

 U.D.L U.D.L U.D.L 2.215 U.D.L U.D.L 3.867 9.197 الاادي

زيلاف ائاد كلا ة  19
 U.D.L U.D.L 51.30 33.257 U.D.L 0.246 2.217 74.521 اللالئت

20 
 اؿ ح   د س 
 U.D.L U.D.L U.D.L 1.995 U.D.L U.D.L 2.759 19.774 كلا ة حداةح لت  

 تباليت  ط ااة  21
 U.D.L U.D.L U.D.L 4.615 U.D.L U.D.L 3.587 14.588 كلا ة الاادي

22 
لاليت كلا ة درة 

 U.D.L U.D.L U.D.L 2.996 U.D.L U.D.L 3.575 19.113 الاب ج

23 
 عةاف ط تطة 

 400كلا ة زير 
 مـ

31.354 3.850 U.D.L U.D.L U.D.L 4.862 U.D.L U.D.L 

 عةاف ط تطة  24
 U.D.L U.D.L U.D.L 4.360 57.576 U.D.L 1.705 6497.28 لالت

25 
 عةاف ط تطة 
كلا ة زير ازف 

 مـ 830
8.661 2.241 U.D.L U.D.L U.D.L 3.566 U.D.L U.D.L 

متي الازة/ متي  26
 U.D.L U.D.L U.D.L 571 U.D.L U.D.L 3.78 61.9 ااضر

27 
ة/ متي متي الاز 

ئيلالج امف/ 
 ائاد

67.9 3.47 U.D.L U.D.L U.D.L 415 U.D.L U.D.L 

28 
متي  ح اد/ متي 

 U.D.L U.D.L U.D.L 313 U.D.L U.D.L 3.17 67.1  عطر
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حب    ثاف  29
 U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L 1.4 4.8  حبج  ملص

30 
حب    ةفف 
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.7 U.D.L U.D.L 5.72 79.5 ثت   الدئـ/ ل دا

 U.D.L U.D.L U.D.L 14.2 U.D.L U.D.L 5.74 47.7 طح لة رامج 31

 U.D.L U.D.L U.D.L 3.5 U.D.L U.D.L 0.7 11.3 كئ  الل ر 32

33 
 ثداس لتذلةتف 
لتلزيغ )حداةح 

 ملاري(
14.2 0.7 U.D.L U.D.L U.D.L 2.1 U.D.L U.D.L 

 U.D.L 0.97 0.31 0.2 U.D.L U.D.L 0.28 3.6  يثل  لتادر دا ا 34

 U.D.L U.D.L U.D.L 7.8 U.D.L U.D.L 0.69 7.3   اي  رازليتف 35

رالج ح  لتغ مرا   36
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.5 U.D.L U.D.L 0.93 3.2 ااخ ط يعج

37 
رالج ح  لتغ مرا  
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.1 U.D.L U.D.L 0.047 0.45 ال رل تؿ الط يعج

مث   ااوه مرا    38
(Pop) 0.6 0.055 U.D.L U.D.L U.D.L 0.1 U.D.L U.D.L 

39 
مرا  كل  ائاد 

(Pop) 0.46 0.034 U.D.L U.D.L U.D.L 0.1 U.D.L U.D.L 

40 
ولبتؼ ااخ  ج 
كب ر  رثز دؿ 

  اللج
67.4 0.134 U.D.L U.D.L U.D.L 2.4 140.8 U.D.L 

41 
 ااوه  مث   ج 
كب ر  مث  )دؿ 

  اللج(
149.8 0.389 U.D.L U.D.L U.D.L 13.4 433.4 U.D.L 

42 
 ااوه  مث   ج 
مرا  اف ف 
 )حداةح ريا(

18 0.272 U.D.L U.D.L U.D.L 1.4 U.D.L U.D.L 

43 
 رلج اللط خ 

 U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L U.D.L 0.4 3.1 )لتلدا(
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اضرااغ  مث   44
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.5 58.9 U.D.L 0.34 17.1 )اللاف ئت(

45 
 تباليت اضراو 
  طعة )حداةح 

 ا ريثت(
4.1 0.833 U.D.L U.D.L U.D.L 1.1 U.D.L U.D.L 

46 
 طر ح  
)  U.D.L U.D.L U.D.L 0.5 74.02 0.042 1.244 9.4 ) مراـ

 U.D.L U.D.L U.D.L 1.8 U.D.L U.D.L 1.27 10.1 لتز و لالت 47

48 
ح ص  ئباؽ 

 U.D.L U.D.L U.D.L 66.2 U.D.L U.D.L 2.02 12.6 )دري(

 U.D.L U.D.L U.D.L 3.5 U.D.L U.D.L 0.9 37.2 لت يت اضراو )درة( 49

 U.D.L U.D.L U.D.L 1.8 U.D.L U.D.L 0.7 6.3 لت يت ح  )الاادي( 50

 U.D.L U.D.L U.D.L 2.3 U.D.L U.D.L 2.0 13.2 لتز و ح  51

52 
زيلاف ااضر 
 حمج لتلفبف  

 ا ئاد
5.7 1.6 U.D.L U.D.L U.D.L 0.5 U.D.L U.D.L 

زيلاف ائاد   غ  53
 U.D.L U.D.L U.D.L 0.7 U.D.L U.D.L 0.726 37.2 )اللاف ئت(

زيلاف ائاد   غ  54
 U.D.L U.D.L U.D.L 1.3 U.D.L U.D.L 0.6 164.8 )زير(

 

*  U.D.L (Under Detection Limit) =   
  ف العلتبر( )ا    ف الحداد اللج  لحئئ ت الة تز لو  كلبر 
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  .للتةج الفحابتغ ال يثرالية للأمذية ال عبلة :(3جدول )
 

 المنتوج نوع ت

Aerobic bacteria 
Anaerobic 
bacteria 

Mold and 
yeast Bacillus 

spp. 
Coliform 

Staphylococcus 
aureus 

حلٌب اطفال مجفف  1
 1نوع دٌالان 

+ve -ve -ve -ve -ve 

مجفف حلٌب اطفال  2
 2نوع دٌالان 

+ve -ve -ve -ve -ve 

3 
 ve -ve -ve -ve -ve- لشطة المراعً

4 
 ve -ve -ve -ve -ve- جبن علامة بٌغا

5 
 ve -ve -ve -ve -ve- جبن علامة الصمر

6 
 ve -ve -ve -ve -ve- جبن علامة كرافت

سمن تونا علامة  7
 الزهور

-ve -ve -ve -ve -ve 

سمن تونا علامة  8
 لوسٌب

-ve -ve -ve -ve -ve 

سمن تونا علامة  9
 امرٌكان كاردن

-ve -ve -ve -ve -ve 

سمن سردٌن علامة  11
 سٌبلو

-ve -ve -ve -ve -ve 

سمن سردٌن علامة  11
 مٌلو بالفلفل

-ve -ve -ve -ve -ve 

هوت دون دجاج  12
 علامة دل مونتً

-ve -ve -ve -ve -ve 

لحم بمر بوردون  13
 وفكورند بٌف ل

-ve -ve -ve -ve -ve 

لحم لانشون دجاج  14
 علامة دل مونتو

-ve -ve -ve -ve -ve 

لحم لانشون دجاج  15
 علامة التغذٌة

-ve -ve -ve -ve -ve 

لانشون بمري علامة  16
 هنا

-ve -ve -ve -ve -ve 

17 
فول عرٌض 

)باجلا( علامة 
 الوادي

-ve -ve -ve -ve -ve 

فول مدمس علامة  18
 يالواد

+ve -ve -ve -ve -ve 

زٌتون اسود علامة  19
 التونسا

-ve -ve -ve -ve -ve 

فول حب مدمس  21
 علامة حدائك بابل

-ve -ve -ve -ve -ve 
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فاصولٌا مطبوخة  21
 علامة الوادي

-ve -ve -ve -ve -ve 

لوبٌا علامة درة  22
 الخلٌج

-ve -ve -ve -ve -ve 

23 
معجون طماطة 

 411علامة زٌر 
 غم

-ve -ve -ve -ve -ve 

24 
 ve -ve -ve -ve -ve- معجون طماطة لونا

25 
معجون طماطة 
علامة زٌر وزن 

 غم 831
+ve -ve -ve -ve -ve 

شاي الوزة/ شاي  26
 اخضر

-ve -ve -ve -ve 
Aspergillus 

niger 

شاي الوزة/ شاي  27
 سٌلانً خشن/ اسود

-ve -ve -ve -ve 
Aspergillus 

niger 

مود/ شاي شاي مح 28
 معطر

-ve -ve -ve -ve -ve 

حلٌب مكثف محلى  29
 مشبع

-ve -ve -ve -ve -ve 

حلٌب مجفف كامل  31
 الدسم/ نٌدو

-ve -ve -ve -ve -ve 

31 
 ve -ve -ve -ve -ve- طحٌنة راشً

32 
 ve -ve -ve -ve -ve- عسل التمر

33 
مكدوس باذنجان 
بالزٌت )حدائك 

 شتوره(
-ve -ve -ve -ve -ve 

34 
 ve -ve -ve -ve -ve- بٌكنغ باودر دومو

35 
 ve -ve -ve -ve -ve- لهوه برازلٌان

رانً حبٌبات شراب  36
 خوخ طبٌعً

-ve -ve -ve -ve -ve 

رانً حبٌبات شراب  37
 البرتمال الطبٌعً

-ve -ve -ve -ve -ve 

شراب مشكل فواكه  38
(Pop) 

-ve -ve -ve -ve -ve 

39 
 

شراب عنب اسود 
(Pop) 

 

-ve -ve -ve -ve -ve 

41 
أنصاف خوخ فً 
عصٌر مركز دل 

 مونتً
-ve -ve -ve -ve -ve 

41 
فواكه مشكل فً 

عصٌر مشكل )دل 
 مونتً(

-ve -ve -ve -ve -ve 
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42 
فواكه مشكل فً 
شراب خفٌف 
 )حدائك رٌو(

-ve -ve -ve -ve -ve 

43 
 ve -ve -ve -ve -ve- مربى البطٌخ )باندا(

شكل خضروات م 44
 )التون سا(

-ve -ve -ve -ve -ve 

45 
فاصولٌا خضراء 
ممطعة )حدائك 

 امرٌكا(
-ve -ve -ve -ve -ve 

46 
 ve -ve -ve -ve -ve- فطر حب )مشروم(

47 
 ve -ve -ve -ve -ve- بازلاء لونا

حمص مسلوق  48
 )دره(

-ve -ve -ve -ve -ve 

49 
 ve -ve -ve -ve -ve- بامٌا خضراء )درة(

51 
 ve -ve -ve -ve -ve- امٌا حب )الوادي(ب

51 
 ve -ve -ve -ve -ve- بازلاء حب

52 
زٌتون اخضر 
محشى بالفلفل 

 الاسود
-ve -ve -ve -ve -ve 

زٌتون اسود لاٌت  53
 )التون سا(

-ve -ve -ve -ve -ve 

زٌتون اسود لاٌت  54
 )زٌر(

-ve -ve -ve -ve -ve 
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