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                    انًسخخهض 

خعذدة يٍ انذي ، ْٕ سكز يخعذد ٌخشكم اساسا يٍ ٔعذاث يسانت يضايٍع الاسخٍم يٍ انكاٌخٍٍانكاٌخٕساٌ انذي ًٌكٍ انغصٕل عهٍّ بعذ ا 

كهٕكٕس ايٍٍ. ْٕ بٕنًٍز عٍٕي يخعذد الاسخعًالاث ٔاظٓز خصائض بإٌنٕصٍت يخخهفت فزٌذة يٍ َٕعٓا ٔنذنك نّ حطبٍقاث ٔاسعت فً انغذاء 

 Aspergillus oryzaeانظزٔف انًزهى لأَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ انفطز  انى حغذٌذذراست ان ْذِ ْذفجٔانطب انغٍٕي ٔانصُاعاث انكًٍٍائٍت.  

SU-B2 كًصذر نهكزبٌٕ ٔكلا يٍ كبزٌخاث الايٍَٕٕو 2انكهٕكٕس بخزكٍش  سكز فضم حهك انظزٔف حخًزم بأسخخذاوأٌ أ اظٓزث انُخائش %

و 30ٔدرصت انغزارة  5.5% كًصذر نهُخزٔصٍٍ ٔانزقى انٍٓذرٔصًٍُ 1% ٔانببخٌٕ بخزكٍش1 .0 هض انخًٍزة بخزكشٔيسخخ 5 .0%بخزكٍش 

 يم يغخٌٕا عهى 15 نهقاطساعت ٔعضى ا120 ٔيذة
7
10x1 10200دقٍقت عٍذ بهغج اَخاصٍت انكاٌخٕساٌ  /دٔرة150حٌٕٓت يم ٔبسزعت  /بٕغ 

 . % 207.2بهغجٔبًعذل سٌادة  نخز /يهغى

Abstract  

Chitosan, the deacetylated form of chitin, is a polysaccharide formed primarily of repeating units of D-

glucosamine. It is a versatile biopolymer exhibiting various unique biological properties hence finds wide 

applications in food, biomedical and chemical industries. This study was conducted to evaluate optimum 

condition for chitosan production from Aspergillus oryzae SU-B2. The result have showed the best 

concentration 2% glucose as carbon sources, while 0.5 %(NH4)2SO4 and 0.1% yeast extract were 

optimum concentration as nitrogen sources. The optimum pH was 5.5 whereas the optimum 

temperature is 30˚C with incubation time 120h and agitation rate 150 rpm. The high yield of chitosan 

10200 mg/ml was obtained with average increase 207.2%. 

  انًقذيت 

ؾ ثٔغٔٞػخ الا٤ٖٓ ك٢ ٓٞهغ جراُز٢ رو ] 3،4 [٣ؼل اٌُب٣زٍٞبٕ  أُ٘زظ اُوئ٢َ٤ ٖٓ اٌُب٣ز٤ٖ  اُن١ ٣ٌٖٔ اُؾظٍٞ ػ٤ِٚ ثؼل أىاُخ ٓغب٤ٓغ الاٍز٤َ

،  ٝػ٘لٓب رٌٕٞ ٓغب٤ٓغ الاٍز٤َ ٤خ ثبٍزقلاّ ٓؾب٤َُ هبػل٣خ ٓوًيح. ٝ رَزؼَٔ ُٜنا اُـوع ثؼغ أُؼبٓلاد ا٤ٔ٤ٌُبئك٢ اٌُب٣ز٤ٖ 2ًبهثٕٞ ههْ  

ٝاُوشو٣بد ًبُوٝث٤بٕ ٍٝوؽبٕ ك٢ ا٤ٌَُٜ اُقبهع٢ ُِؾشواد  ٣ٖ٤زٞاعل اٌُب٣ز .] 21 [ %( كإٔ اُ٘برظ ٛٞ ًب٣زٍٞب40ٕ-35أُياُخ رزواٝػ  ٖٓ )

ارغٜذ  اُلهاٍبد اُؾل٣ضخ  ُِجؾش ػٖ ٓظبكه ثل٣ِخ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٝهل هًيد  رِي اُلهاٍبد ػ٠ِ أٗزبعٚ ٖٓ اُلطو٣بد ٝ .]8 [اُجؾو ٝؿ٤وٛب

اٌُب٣ز٤ٖ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ رؼزجو أ٣ؼب ٓظبكه ع٤لح لأٗزبط  filamentous fungiًٔب إٔ اُلطو٣بد اُق٤ط٤خ  ،  Zycomycetesٝفبطخ ٖٓ ط٘ق  

. ٣ؼل اٌُب٣زٍٞبٕ ٌٍو أ٢٘٤ٓ مٝ شؾ٘خ ٓٞعجخ ٣زٌٕٞ ٖٓ اهرجبؽ ٝؽلاد ]15[ ك٢ اُزطج٤وبد اُظ٘بػ٤خ، ؽ٤ش ٣ٌٖٔ رظ٤٘ؼٚ ك٢ ظوٝف ه٤ب٤ٍخ

ٝمُي لأٍزقلآبرٚ ك٢  ىكاك الاٛزٔبّ ك٢ اُلزوح الاف٤وح ك٢ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٝٓشزوبرٚأ .]β -1,4 ] 6ٖٓ ٗٞع   اًٌُِٞٞى أ٤ٖٓ ثأطوح ًلا٤ٌٍٞ٣ل٣خ

اُيهاػخ ٝأُغبلاد اُطج٤خ ٝاُظ٤للا٤ٗخ ٝٓٞاك ك٢ ٝ .كح ؽبكظخ اٝ ٓبكح ٓضق٘خ اٝ ٓضجزخًٔب ػلح ٓغبلاد ؽ٤ش ٣َزقلّ ك٢ اُظ٘بػبد اُـنائ٤خ

, ]9[وػ٤خ , ًٝنُي ٣ٌٖٔ اٍزقلآٚ ًٔؼبك ٓب٣ٌوٝث٢ ع٤ل ػل ٓغٔٞػخ ٖٓ الاؽ٤بء أُغٜو٣خ أُ]2[ٝٓؼبُغخ ٤ٓبٙ اُظوف اُظؾ٢اُزغ٤َٔ 

% 90ػ٠ِ ٌٍو٣بد ٓزؼلكح ثَ٘جخ  A. oryzae ٣ؾز١ٞ اُزو٤ًت ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ ُغلاهؽ٤ش  Aspergillus oryzae ٣ٌٖٔ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ كطو 

َٗجزٚ ٖٓ ٣ٝؼًل اٌُب٣ز٤ٖ ٛٞ اَُ٘جخ الاًجو ٖٓ اٌَُو٣بد أُٞعٞكح  ك٢ اُغلاه اُق١ِٞ ُِلطو٣بد اُق٤ط٤خ ؽ٤ش رزواٝػ   ٤ًٔٝخ ه٤ِِخ ٖٓ اُجوٝر٤ٖ،

 ثِؾ    A. oryzaeا٠ُ إ اٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ كطو  ]7[ٝأشبه  .]20  [% ، ٝٛٞ ثنُي  ٣َبْٛ ا٠ُ ؽل ًج٤و ك٢ ٍلآخ علاه اُق٤ِخ20 -10

%   5.9 – 5.87ثِؾ  أهظبٙ ث٤ٖ  A. oryzaeك٢ كهاٍخ أفوٟ إ اٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ كطو ] 1[ِٓـْ / ؿْ ٖٓ ٝىٕ أُب٤َِ٣ّٞ ، ك٤ٔب ٝعل  69.8

 .A ا٠ُ رؾل٣ل اُظوٝف أُض٠ِ ُِؾظٍٞ ػ٠ِ اػ٠ِ اٗزبط ٌُِب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُلطو ُنُي ٛلكذ اُلهاٍخ٣ّٞ ٖٓ اُؾؼٖ  ك٢ ٓياهع ٓـٔٞهح  12فلاٍ 

oryzae . 

 

 ق انعًم ائانًٕاد ٔطز

 الاعٍاء انًسخخذيت 

ٝأُؼيُٝخ ٖٓ  عبٓؼخ ثـلاك –٤ًِخ اُيهاػخ  –ن٣خ هَْ ػِّٞ الاؿرْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ  Aspergillus oryzae  SU-B2ٓؾ٤ِخ ٖٓ ػلٖ  ػيُخ

ٝاُطٔبؽٚ ٝاُشغو ٝػ٤٘بد ٖٓ اُقجي اُزبُق  الاٍٞام أُؾ٤ِخ ٝرؼٔ٘ذ اُجط٤ـ ٝاُقٞؿ ػ٤٘بد اُلٞاًٚ ٝاُقؼوٝاد اُزبُلخ رْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ

 .عبٓؼخ ثـلاك ك٢ اُغبكه٣خ /ٝاُِجٖ ٝػ٤٘خ ٖٓ روثٚ ٓي٣غ٤خ ٖٓ ؽوٍٞ ٤ًِخ اُيهاػخ
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     Yeast extract -Peptone Glucose   ( YPG)  َخاسٔسظ الا

 0.3ؿْ , ًِٞه٣ل اُظٞك٣ّٞ  1.5ؿْ , ًجو٣زبد الا٤ّٗٞٓٞ 3ؿْ , اُججزٕٞ 0.3ؿْ , فلاطخ اُق٤ٔوح 3)ًًِٞٞى  ؽؼو ٛنا اٍُٞؾ ثبماثخ أٌُٞٗبد

ثبٍزقلاّ   5اٍُٞؾ ا٠ُ   pHٝرْ ػجؾ  أُبء أُوطوَٓ ٖٓ  240ؿْ ( ك٢ 1.5ؿْ , ًجو٣زبد أُـ٤َ٤ّ٘ٞ أُبئ٤خ  0.03, ًِٞه٣ل اٌُب٤َُّٞ ؿْ

  50، ػِٔب ثبٕ  اًٌُِٞٞىرْ أػبكزخ ا٠ُ ٌٓٞٗبد اٍُٞؾ ثؼل اماثزٚ ك٢ ، ػوْ اٍُٞؾ ثبُٔؤطلح 0.1Nهطواد ٖٓ ؽبٓغ ا٤ُٜلهًِٝٞه٣ي رو٤ًيٙ  

. أٍزقلّ ٛنا اٍُٞؾ ك٢ أٗزبط ٍٞؾ ثؼل اُزؼو٤ْ٤ق ا٠ُ ٌٓٞٗبد آَُ ٖٓ أُبء أُوطو ٝػوْ ػ٠ِ أٗلواك رؾذ ٗلٌ اُظوٝف أُنًٞهح آٗلب ٝأػ

 .]13[زٍٞبٕ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ُِلطو اٌُب٣

 َخاس ٔأسخخلاص انكاٌخٕساٌ  ا

 X 1َٓ ٖٓ اُؼبُن اَُجٞه١ اُن١ ٣ؾز١ٞ   10ث٘وَ  أرجؼذ ؽو٣وخ رقٔواد اُؾبُخ اَُبئِخ
7
 YPG   َٓ ٖٓ ٍٝؾ ٓؼوْ 300ثٞؿبً  / َٓ ا٠ُ    10

.  ؽؼ٘ذ اُ٘ٔبمط  ك٢ ؽبػ٘خ ٛياىح ػ٠ِ كهعخ ]13[ َٓ ُٔؼوكخ ًلبءح اُؼيلاد أُ٘زقجخ ك٢ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ 500ٍؼخ  ك٢ كٝهم ا٤ُ٘ٔب٣و  

30ّ
  

ثؼل أٗزٜبء كزوح اُؾؼٖ ثزوش٤ؼ ٍٝؾ الاٗزبط ثؤغ ثقّ٘و  ٝهح /كه٤وخ, أعو١ ؽظل اُـيٍ اُلطو١ك  150أ٣بّ ك٢ كٝاهم ٝ ثَوػخ  4ٓلح  

ّ ُٝؾ٤ٖ صجبد اُٞىٕ                     65ػ٠ِ كهعخ ك٢ كوٕ  عللذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٖٓ اُـيٍ اُلطو١, Whatman No.1ثأٍزقلاّ ٝهم روش٤ؼ 

اُغبف ثبػبكخ ٓؾٍِٞ هبػل١ ٖٓ  ا٠ُ ؽغْ اٍُٞؾ ، ػَٞٓ اُـيٍ اُلطو١َٗجخ  ِخ اُؾ٣ٞ٤خ  اُغبكخ ٖٓ اُـيٍ اُلطو١، رْ أؽزَبة ٝىٕ اٌُز]12 [

ٓيط اُؼبُن ٝػوْ ك٢ ٓؤطلح ػ٠ِ  ,اُغبف ٝىٕ اُـيٍ اُلطو١ (  ) ٝىٕ : ؽغْ ( ٖٓ 40:  1ا٠ُ ٝث٤ٌٔخ )  ٤ٛN1له٤ًَٝل اُظٞك٣ّٞ رو٤ًيٙ 

 ثبُطوك أُوًي١ ثَوػخ  Alkalin Insoluble Materials( AIM, ٗجند أُٞاك اُوبػل٣خ ؿ٤و اُنائجخ )  كه٤وخ  20ُٔلح  ّ 121كهعخ ؽواهح 

Xg6000  كهبئن, ٝؿَِذ ػلح ٓواد ث 5ٓلح( ٍبُٔبء أُوطو ُؾ٤ٖ ٝطٍٞ اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ا٠ُ اُزؼبكpH=7) عللذ أُٞاك اُوبػل٣خ ؿ٤و ،

% 2, ػِٞٓذ أُٞاك اُغبكخ اُوبػل٣خ ؿ٤و اُنائجخ ثؾبٓغ اُق٤ِي رو٤ًيٙ ُٝؾ٤ٖ صجبد اُٞىٕ ّ 40( ك٢ كوٕ ػ٠ِ كهعخ ؽواهح AIMاُنائجخ )

ّ ُـوع  95ٍبػبد ٝػ٠ِ ؽواهح  6ُٔلح  reflux condenserى أٌُضق اُؼ٢ٌَ ( )ٝىٕ:ؽغْ( ٝٝػغ الاٗٔٞمط ك٢ عٜب40:  1ٝثَ٘جخ  )

. رْ رو٤ٍت ؾت اُؼبُن اُؾب١ٝ ػ٠ِ اٌُب٣زٍٞبٕكه٤وخ ٍٝ 15ٓلح   Xg 6000أعو٣ذ ػ٤ِٔخ اُ٘جن أُوًي١ ثَوػخ  أٍزقلاص اٌُب٣زٍٞبٕ.

 Xgٝرْ ٗجن اُؼبُن ثبُطوك أُوًي١ ػ٠ِ  2Nظٞك٣ّٞ رو٤ًيٙ اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُؼبُن ثزؼل٣َ اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ٍُِٞؾ ثأػبكخ ٤ٛله٤ًَٝل اُ

ُقٌٔ اٝ ٍذ ٓواد ثبُٔبء أُوطو ٝاُن١ ػــلً اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ . ًوهد اُؼ٤ِٔخ ثبُـََ  أَٛٔ اُؼبُن ٝرْ ؿََ اُواٍت ,كه٤وخ 15ٓلح   6000

. ُؾ٤ٖ صجبد اُٞىٕ ّ 60ق اُ٘برظ ثلوٕ ػ٠ِ كهعخ ؽواهح  )ٝىٕ:ؽغْ( ٝعل  20:1% ٓوح  ٝالا٤ٍزٕٞ  ٓوح أفوٟ ثَ٘جخ 95ثبٍزقلاّ الا٣ضبٍٗٞ 

 .]16[ هلهد ًلبءح الاٗزبط ػ٠ِ اٍبً ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زغخ

 حغذٌذ انظزٔف انًزهى لأَخاس انكاٌخٕساٌ 

 انًصذر انكاربًَٕ الايزم غذٌذح -1

ٝأشزِٔذ رِي أُظبكه ػ٠ِ  A. oryzae SU-B2  كهً رأص٤و ػلك ٖٓ ٓظبكه اٌُبهثٕٞ ػ٠ِ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ُؼلٖ 

%. ؽؼ٘ذ اُ٘ٔبمط ك٢ ؽبػ٘خ ٛياىٙ ثلهعخ ؽواهح 1اًٌُِٞٞى ٝاٌُبلاًزٞى ٝاُلوًزٞى ٝاٌَُوٝى. إم اػ٤لذ ٛنٙ أُظبكه ا٠ُ اٍُٞؾ ثزو٤ًي 

٤ًٔزٚ  ك٢ ع٤ٔغ اُزغبهة اُلاؽوخ ُزؾل٣ل أ٣بّ. ٝك٢ ٜٗب٣خ ٓلح اُؾؼٖ  هلهد اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ اُغبكخ  ٝأٍزقِض اٌُب٣زٍٞبٕ ٝهلهد  4ّْ ٓلح  30

 .   ]2 [  اُظوٝف أُض٠ِ ُلاٗزبط

 انخزكٍش الايزم نهًصذر انكاربًَٕ  حغذٌذ -2

ٝػ٠ِ ػٞء اُ٘زبئظ أُزؾووخ ك٢   A. oryzae SU-B2كطو رْ أفز٤به َٗت ٓقزِلخ ٖٓ اًٌُِٞٞىًبكؼَ ٓظله ًوث٢ٗٞ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ 

%  ٖٓ اًٌُِٞٞى ٓغ صجبد ٌٓٞٗبد اٍُٞؾ الافوٟ ٝظوٝف الاٗزبط 5%   ٝ    4%, 3% , 2% , 1كول اٍزقلٓذ َٗجخ   اُزغوثخ اَُبثوخ ، ُنُي 

  .]2 [ ٝالاٍزقلاص 

 انًصذر انُخزٔصًٍُ الايزم حغذٌذ  -3

ِض اُق٤ٔوٙ ٝاُج٤جزٕٞ كهً رأص٤و ػلك ٖٓ ٓظبكه اُ٘زوٝع٤ٖ اُؼؼ٣ٞخ ٝاُلاػؼ٣ٞخ ػ٠ِ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٝأشزِٔذ ٛنٙ أُظبكه ػ٠ِ َٓزق

ٓخ ك٢ % ثللا ٖٓ أُظبكه اُ٘زوٝع٤٘خ أَُزقل  1.6ٝكٍٞ اُظ٣ٞب ًٝجو٣زبد الا٤ّٗٞٓٞ ٝشواة اُنهٙ ٝٗزواد اُظٞك٣ّٞ ًَ ػ٠ِ اٗلواك ٝثزو٤ًي 

 . ]2[ . ٝرْ اٗزبط ٝأٍزقلاص اٌُب٣زٍٞبٕ ٝرول٣و ٤ًٔزٚ رؾذ ٗلٌ اُظوٝف الاٗلخ اُنًواٍُٞؾ الاٍبً ٝث٘لٌ اَُ٘جخ

  انزقى انٍٓذرٔصًٍُ الايزم حغذٌذ -4

 6 -3ثبههبّ ٤ٛلهٝع٤٘٤خ ٓقزِلخ رواٝؽذ ث٤ٖ  كهً ربص٤و اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ٍُٞؾ اُز٤ٔ٘خ ػ٠ِ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ، ٝهل رْ رؾؼ٤و ٍٝؾ اُز٤ٔ٘خ

. رْ أٗزبط ٝأٍزقلاص اٌُب٣زٍٞبٕ ثوخزبط أُزؾووخ ك٢ اُزغبهة اَُبٖٓ ٍٝؾ لافو، ٓغ الافن ث٘ظو الاػزجبه اُظوٝف أُضب٤ُخ ُلاٗ 0.5ٝثلبهم 

   .]2 [ ٝرول٣و ٤ًٔزخ رؾذ ٗلٌ اُظوٝف الاٗلخ اُنًو

 درصت انغزارة انًزهى نلأَخاس غذٌذح -5

ّ  40 -25كهعبد ؽواه٣خ ٓقزِلخ رواٝؽذ ث٤ٖ  ، ٝأٍزؼِٔذٕكهً ربص٤و كهعخ ؽواهح اُؾؼٖ ك٢ اُؾبػ٘خ اُٜياىح ػ٠ِ أٗزبط اٌُب٣زٍٞب 

رْ اٍزقلاص ٝاٗزبط ٝ اٌُب٣زٍٞبٕ ك٢ اُزغبهة اَُبثوخ ٍٝؾ ٝآفو ٓغ ٓواػبح اُظوٝف أُض٠ِ أُزؾووخ ك٢ أٗزبط كهعبد ث٤ٖ 5ٝثلبهم 

  .]2[ اٌُب٣زٍٞبٕ رؾذ ٗلٌ اُظوٝف الاٗلخ 

 حغذٌذ فخزة انغضٍ انًزهى نلأَخاس -6

هة ا٥ٗلخ اُنًو، ؽ٤ش رْ ر٤ٔ٘خ اُؼيُخ ثبُٔياهع كهً ربص٤و كزوح اُؾؼٖ ٝثبٍزؼٔبٍ اُظوٝف أُض٠ِ أُزؾووخ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ك٢ اُزغب

 ٍبػٚ رؾذ ٗلٌ اُظوٝف اَُبثوخ 24, ٝرْ  أٍزقلاص ٝرول٣واٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ ًَ  ٍبػخ 144 - 24ٓقزِلخ رواٝؽذ ٖٓ  أُـٔٞهح ُٝلزواد

 ]2[. 

 عضى انهقاط الايزم  غذٌذح -7

  10 ,5َٓخ ٖٓ ُوبػ اُؼلٖ شِٔذ ػ٠ِ   ، اػ٤لذ ؽغّٞ ٓقزِل A. oryzae  SU-B2  لطوُ ُـوع ٓؼوكخ ؽغْ اُِوبػ الآضَ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ

1ٝثزو٤ًي  َٓ  25َٓ 20َٝٓ, 15 َٓ,
7
 10x  ثٞؽ / َٓ ٝرْ أٍزقلاص ٝأٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ  رؾذ اُظوٝف أُض٠ِ ُلاٗزبط أُزؾووخ ك٢ اُقطٞاد

 . ]2[ اَُبثوخ
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 حغذٌذ عذد انذٔراث انًزهى نلاَخاس  -8

ك٢ ؽبػ٘خ ٛياىح رؾذ اُظوٝف أُضب٤ُخ  ، ؽ٤ش ؽؼ٘ذ ٓياهع اُلطوٌُب٣زٍٞبٕػخ اُز٣ٜٞخ فلاٍ كزوح اُؾؼٖ ػ٠ِ أٗزبط اكهً ربص٤و ٍو

. ٝرْ كٝهح / كه٤وخ ث٤ٖ ٓؼبِٓخ ٝافوٟ 50كٝهح / كه٤وخ ٝثلبهم  250 – 150أُزؾووخ ك٢ اُزغبهة اَُبثوخ ٓغ رـ٤٤و ٍوػخ اُؾبػ٘خ اُٜياىح ٖٓ 

 .  ]2[ بط أُزؾووخ ك٢ اُقطٞاد اَُبثوخ ٍبٕ  رؾذ اُظوٝف أُض٠ِ ُلاٗزأٍزقلاص ٝأٗزبط اٌُب٣زٞ

          انُخائش ٔ انًُاقشت 

 حغذٌذ انًصذر انكاربًَٕ الايزم 

( رأص٤و ػلك ٖٓ ٓظبكه اٌُبهثٕٞ  اُز٢ أٍزؼِٔذ ُزلػ٤ْ اٍُٞؾ ك٢ أٗزبط  اٌُب٣زٍٞبٕ ٝأشزِٔذ أُظبكه ػ٠ِ اًٌُِٞٞى ٝاُلوًزٞى 1)٣ٞػؼ شٌَ 

، ؽ٤ش ثِؾ ٝىٕ زبط اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ% ، ٝأظٜود اُ٘زبئظ إٔ اًٌُِٞٞى ًبٕ ُٚ اُزأص٤و الاًجو ك٢ أ1ٗاٌُبلاًزٞى ٝاٌَُوٝى ٝثزو٤ًي ٝ

، عى ٛٞ أكؼَ ٓظلهًوث٢ٗٞ ُٜنا اُـو. ٝهل ٝعل إٔ اًٌُُِٞٞزو/ِٓـْ  332ُزو ك٢ ؽ٤ٖ ثِؾ ٝىٕ اٌُب٣زٍٞبٕ  / ؿ9.29ْاٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ اُغبكخ  

كؼلا ػٖ ًٞٗٚ ٣َبْٛ ك٢ ر٣ٌٖٞ ٌٓٞٗبد اُغلاه اُق١ِٞ ثٔب  ٝهل ٣ؼٞك اَُجت ك٢ مُي ا٠ُ ٍُٜٞخ أٍزٜلاًٚ ك٢ أَُبهاد الا٣ؼ٤خ ُلاٗزبط اُؾ١ٞ٤

٤ٖ أَُزؼَٔ لاٗزبط اٌُب٣ز% ك٢ اٍُٞؾ  3ه ٌُِبهثٕٞ ثزو٤ًي اٍزقلاّ اًٌُِٞٞى ًٔظل ا٠ُ ]12[ ، ًٔب أشبه]13[ ٍبٕ مُي اٌُب٣ز٤ٖ ٝاٌُب٣زٞ

 . Penicillium sppٝاٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ ػيلاد ٓقزِلخ ٖٓ ػلٖ 

 
 .A. oryzae  SU-B2 انكاٌخٕساٌ يٍ عشنت يغهٍت يٍ  فطزحأرٍز يصادر يخخهفت يٍ  انكاربٌٕ عهى أَخاس  :(1)شكم

  حأرٍز حزكٍش انكهٕكٕس الايزم فً الاَخاس

%, إم ىاك أٗزبط اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ ثي٣بكح 2أٍزقلاّ اًٌُِٞٞى ثزو٤ًي  ( إٔ أكؼَ رِي اُزوا٤ًي لأٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ًبٕ ث(2 ٣ٞػؼ شٌَ

, ٝشٜل أٗزبط % ًًِٞٞى2ِـْ / ُزو ػ٘ل اُزو٤ًي ٓ 464 ؿْ / ُزو ك٤ٔب ثِؾ ٝىٕ اٌُب٣زٍٞب11.5ٕاٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ  , ؽ٤ش ثِـذرو٤ًي اًٌُِٞٞى

ؿْ/ 8، ؽ٤ش ثِؾ ٝىٕ اٌُزِخ  اُؾ٣ٞ٤خ  ٝٝىٕ اٌُب٣زٍٞبٕ  % 2أُظله اٌُوث٢ٗٞ ػٖ  ح رو٤ًياٌُب٣زٍٞبٕ ٝاٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ أٗقلبػب ِٓؾٞظب ثي٣بك

 2زو٤ًي %. ٝػ٠ِ ػٞء ٛنٙ اُ٘زبئظ كول أػزٔل ػ٠ِ أٍزقلاّ  اًٌُِٞٞى ث 5ِٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ػ٘ل اٍزقلاّ  اًٌُِٞٞى ثزو٤ًي    272ُزو ٝ

%   3 - 1إٔ ى٣بكح رو٤ًي  اًٌُِٞٞى ٖٓ  ]13[ ٝرزلن ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓبمًوٙ ه٤ل اُلهاٍخ.اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ  % ًبكؼَ رو٤ًي لاٗزبط

ٖ إٔ ربص٤وا ػبهاػ٠ًِ ٗٔٞ اُلطو٣بد ٝهثٔب ٣ؤك١ ا٠ُ ٓٞرٜب ثبُوؿْ ٓ %  5% ٝ  4اُؼب٤ُخ   ، ث٤٘ٔب ٣ٌٕٞ ُِزوا٤ًياٌُب٣زٍٞبٕ أكٟ ا٠ُ ى٣بكح اٗزبط

، ٣ٝلفَ أ٣ؼب ك٢ ث٘بء ثؼغ أٌُٞٗبد اُلافَ ف٣ِٞخ أُٜٔخ اٌُب٣ز٤ٖ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ ُلاىٓخ ُزق٤ِن( اprecursorاًٌُِٞٞى ٣ؼًل ٖٓ اُطلائغ )

 .]5 [ الافوٟ ك٢ اُق٤ِخ 

 
 .A. oryzae  SU-B2 فطزحارٍز حزكٍش انكهٕكٕس فً اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   :(2شكم )

   

 حأرٍز انًصذر انُخزٔصًٍُ عهى اَخاس انكاٌخٕساٌ 

 A. oryzae  لطوأفزجوػلك ٖٓ ٓظبكه اُ٘زوٝع٤ٖ اُؼؼ٣ٞخ ٝأفوٟ ؿ٤و اُؼؼ٣ٞخ ُلهاٍخ ربص٤وٛب ك٢ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ُ 

SU-B2  .ٝشِٔذ رِي أُظبكه اُز٢ اٍزؼِٔذ ُزلػ٤ْ ٍٝؾ الاٗزبط ػ٠ِ َٓزقِض اُق٤ٔوح  (Yeast extract) ٕٞٝاُججز  (Peptone)  ٍٞٝك
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  NaNO3)) ٝٗزواد اُظٞك٣ّٞ ( Corn steep liquor) ٝػظ٤و شواة اُنهح ( 2SO4(NH4))  ًٝجو٣زبد الا٤ّٗٞٓٞ (Soy bean) اُظ٣ٞب

، إم ظبكهَٛٞٓزقِض اُق٤ٔوح ٓغ اُججزٕٞٝعل إٔ أكؼَ رِي أُ .(3شٌَ )  (  Yeast extract+ Peptone)َٝٓزقِض اُق٤ٔوح+ اُججزٕٞ 

،  ٢ِ٣ مُي َٓزقِض اُق٤ٔوح ُٞؽلٙ  صْ ِٓـْ / ُزو  512، ك٢ ؽ٤ٖ ثِـذ ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ زوؿْ / ُ 13.3 ثِـذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ اُغبكخ

٠ ، ث٤٘ٔب أٗقلؼذ ثشٌَ ًج٤وٓؼلٍ ٝىٕ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٤ًٔٝخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زغخ ك٢ الاٍٝبؽ اُؾب٣ٝخ ػِاُنهح اُججزٕٞ ُٞؽلٙ ٝأف٤واً شواة ٗو٤غ

 96، % ٣90زٍٞبٕ ٝاٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ا٠ُ ب ك٢ ؽبُخ ؿ٤بة أُظله اُ٘زوٝع٢٘٤ كول أٗقلؼذ اُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُب، أٓأُظبكه اُ٘زوٝع٤٘٤خ اُلاػؼ٣ٞخ

(. ٛنٙ اُ٘زبئظ  رش٤و ا٠ُ إٔ اُلطو٣بد 3وح ٝاُججزٕٞ ًٔظبكه اُ٘زوٝع٤٘٤خ شٌَ )% ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ٓوبهٗخ ثبُٔؼبِٓخ اُز٢ أٍزقلّ ك٤ٜب فلاطخ اُق٤ٔ

 ]11[ ، ٝٛنا ٣زلن ٓغ ٓب مًوٜٙٗب رؾظَ ػ٤ِٜب ثشٌَ عبٛي ٝٓجبشوؼ٣ٞخ لاؿواع اُ٘ٔٞ ٝاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ لارلؼَ أُظبكهاُ٘زوٝع٤٘٤خ  اُؼ

 . بٍزقلاّ ا٤ُٞه٣ب ًٔظله ُِ٘زوٝع٤ٖرقٔواد اُؾبُخ اُظِجخ ًبٕ ث ثبٍزقلاّ  Aspergillus nigerٖٓ إ اكؼَ اٗزبط ٌُِب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُلطو 

 
 

 ٔباسخعًم A. oryzae  SU-B2 فطزاَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   حأرٍز يصذر انُخزٔصٍٍ فً :(3)شكم

 .% يصذرا نهكاربٌٕ 2انكهٕكٕس بخزكٍش  

 حغذٌذ انزقى انٍٓذرٔصًٍُ الايزم  

، كول ؾ ا٤ُٞٔ٘و اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ٍُٞٝاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ  رزـ٤٤و ٓغ رـ ػ٠ِ اُ٘ٔٞ A. oryzae  SU-B2  ُلطو ٝعل إٔ هبث٤ِخ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ

،  5.5ُٝـب٣خ ُٞؽع ى٣بكح اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ  ٣واكوٜب ى٣بكح ك٢ ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ ثي٣بكح اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ٍُٞؾ الاٗزبط ك٢ أُياهع أُـٔٞهح 

 598ؿْ/ ُزو ٝ ٣14.4خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ ، إم ثِـذ اٌُزِخ اُؾ6ٞ٤صْ ػبك أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٝاٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ كشٜل أٗقلبػب ثي٣بكح اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ا٠ُ 

،    6ِٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ أ٣ؼب ػ٘ل اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤   366ؿْ / ُزو ٝ 10.8، ك٤ٔب ثِـذ 5.5ِٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ػ٘لاُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤  

، ُنُي ٣٘جـ٢ اُزؾٌْ  ثبُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤  5.5, ٝػ٠ِ ػٞء ٛنٙ اُ٘زبئظ كول أػزٔل  إٔ ٣ٌٕٞ اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ الآضَ ٍُٞؾ اُ٘ٔٞ ٛٞ(4) شٌَ

. ٝرزلن ٗزبط اٌُب٣ز٤ٖ ٖٝٓ صْ اٌُب٣زٍٞبٍُٕٞؾ اُ٘ٔٞ  ًٞٗٚ ٣ؼًل اؽل اُؼٞآَ اُج٤ئ٤خ أُٜٔخ  اُز٢ ُٜب كٝه ك٢ رشغ٤غ اٌُبئٖ أُغٜو١ ػ٠ِ اُ٘ٔٞ ٝأ

 Absidia كطوٌب٣زٍٞبٕ ٣ٌٖٔ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ ػيُخ ٖٓ  إم اشبه ا٠ُ إٔ اهظ٠ ٤ًٔخ ٖٓ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاُ] 18 [ ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓبٝعلٙ

butleri NCIM 977  ُِٜٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ . ٝٝعل 640ؿْ / ُزو ٝ  8.6، أم ثِـذ ا٣ؼب  ٤5.5لهٝع٢٘٤  ٍُٞؾ اُ٘ٔٞ ػ٘لٓب ًبٕ اُوهْ ا 

اُلطو٣بد ٣ٝزواٝػ اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ أُضب٢ُ ُ٘ٔٞ  إٔ اُوهْ ا٤ُٜلهٝع٢٘٤ ُلاٍٝبؽ اُزقٔو٣خ اُظِجخ ٣ؤصو ثشٌَ ًج٤و ػ٠ِ ٓؼلٍ ٗٔٞ  ]17[ 

 .6.5-5.9ٓؼظْ اُلطو٣بد ث٤ٖ 

 
 

%  2ٔباسخعًم انكهٕكٕس بخزكٍش   A.  oryzae  SU-B2 فطزحارٍز  انزقى انٍٓذرٔصًٍُ نٕسظ انًُٕ  فً اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   :(4شكم)

 .ذرا نهُخزٔصٍٍيصذرا نهكاربٌٕ ٔيسخخهض انخًٍزة ٔانببخٌٕ يص
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 حغذٌذ انغزارة انًزهى لاَخاس انكاٌخٕساٌ

٢ٛ   A. oryzae  SU-B2  لطواُؼيُخ أُؾ٤ِخ ُ ٖٓ أُض٠ِ لاٗزبط  اٌُب٣زٍٞبٕ ( إٔ كهعخ اُؾواهح 5أظٜود اُ٘زبئظ أُٞػؾخ ك٢ اُشٌَ ) 

ٛنٙ اُ٘زبئظ كول أػزٔل ػ٠ِ  ٞءِٓـْ / ُزو.  ٝػ٠ِ ػ 631 ؿْ / ُزو ك٢ ؽ٤ٖ ثِـذ ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ  15.1، إم ثِـذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ 30ّ

، ٖٝٓ اُغل٣و ط اٌُب٣زٍٞبٕ ك٢ اُزغبهة اُلاؽوخّ ُزٌٕٞ كهعخ اُؾواهح أُض٠ِ ُز٤ٔ٘خ اٌُبئٖ أُغٜو١ ه٤ل اُلهاٍخ ٝاٗزب 30أٍزقلاّ ؽواهح 

 ٠ ر٣ٌٖٞ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝأٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ لإ الآو ٓورجؾ ثولهحثبُنًوكبٕ أٗقلبع كهعخ اُؾواهح اٝ أهرلبػٜب ػٖ اُؾل الآضَ  ُٚ أصواً ٍِج٤ب ػِ

  ٚػ٤ِز٤ٖ . ٝرزلن ٛنٙ اُ٘زبئظ ٓغ ؽظَ ،  ُنُي كول ٛجؾ ٓؼلٍ ٝىٕ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ ك٢ ًلا اُؾبُاٌُبئٖ ػ٠ِ اُ٘ٔٞ

 30ثطو٣وخ أُياهع أُـٔٞهح ًبٗذ   Absidia butleri NCIM 977  كطو إم اشبه ا٠ُ إٔ أكؼَ كهعخ ؽواهح لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ  ]18 [

ّ 30كهعخ ؽواهح  ]14 [ ، ًٔب أٍزقلّ ِٓـْ / ُزو 667.16 ؿْ / ُزوك٢ ؽ٤ٖ ثِـذ اُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُب٣زٍٞبٕ  8.4ّْ ؽ٤ش ثِـذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ 

إم ثِـذ ٤ًٔخ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ُٜنٙ   Aspergillus niger MTCC strains ( 872 , 2208 and 1785 ) كطولاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ ػيُخ ٖٓ 

 .ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُؿْ / 17.3ٝ  9.81،20.8اُؼيلاد 

 
% يصذرا نهكاربٌٕ  2ٔباسخعًم انكهٕكٕس بخزكٍش   A. oryzae  SU-B2 فطزحأرٍز درصت انغزارة عهى اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   :(5كم )ش

 . 5.5زٔصٍٍ ٔانزقى انٍٓذرٔصًٍُ نهٕسظ ببخٌٕ يصذرا نهُخٔيسخخهض انخًٍزة ٔان

 

 حأرٍز فخزة انغضٍ انًزهى لأَخاس انكاٌخٕساٌ 

َٓ  ٝؽؼٖ ػ٠ِ كهعخ اُؾواهح أُض٠ِ  300ُزول٣و اُٞهذ الآضَ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ كول عود اُؼ٤ِٔخ اُزقٔو٣خ  ك٢ ٍٝؾ أٗزبط  ٓؼوْ ثؾغْ

. ُٞؽع إٔ اُي٣بكح ك٢ اٌُزِخ ٍبػخ 168 – 24ٓقزِلخ رواٝؽذ ٖٓ  كٝهح / كه٤وخ ُٝلزواد 150ٍوػخ ّ ْ ك٢ ؽبػ٘خ ٛياىح ٝػ٠ِ  30ُلاٗزبط 

 لطو، الا إ ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ اُ٘برغخ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ٍُبػخ ٖٓ اُؾؼٖ 120زٍٞبٕ ُٝـب٣خ اُؾ٣ٞ٤خ ًبٗذ ٓزٞاكوخ ٓغ اُي٣بكح ك٢ ٤ًٔخ اٌُب٣

 A. oryzae  SU-B2   هظبٛب أٍبػخ ٖٓ اُؾؼٖ ك٢  اُٞهذ اُن١ ًبٗذ ػ٘ل  148ِٓـْ / ُزو ثؼل ٓوٝه   520مُي  ٝثِـذ شٜلد أٗقلبػبً ثؼل

أهظبٛب .  ٝػ٠ِ اُ٘و٤غ ٖٓ مُي كول  اٍزٔود اُؾظ٤ِخ ٌُِزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ثبلاهرلبع،  ؽ٤ش ثِـذ ٍبػخ ٖٓ اُؾؼٖ 120ُزو ثؼل ٓوٝه  ِٓـْ /  672

، ُنُي كول ػُلد ٓلح اُؾؼبٗخ أُض٠ِ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اٌُبئٖ أُغٜو١ ه٤ل (6)َ ٍبػخ ٖٓ اُؾؼٖ شٌ 148ؿْ / ُزو ثؼل ٓوٝه   22.1

. ٝهل ٣ؼٞك ٍجت رلٛٞهأٝ أٗقلبع ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زغخ ٝأهرلبع ٤ًٔخ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ لاٍزقلآٜب ك٢ اُلهاٍبد اُلاؽوخ ٍبػخ 120اُلهاٍخ ٛٞ 

كفٍٞ اٌُبئٖ ا٠ُ ٓوؽِخ اُضجٞد اُؼلك١ أٝ ٓوؽِخ اُٜلاى ٝلا٤ٍٔب ك٢ أُياهع أُـِوخ ثؼل ٗلبم  ٖٓ اٌُبئٖ أُغٜو١ ثؼل ٓلح اُؾؼبٗخ أُض٠ِ ا٠ُ

ِخ ٌٓٞٗبد اٍُٞؾ ٝاٍزٜلاى اٌُب٣ز٤ٖ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ ًٔـن٣بد ٖٓ هجَ اٌُبئٖ أُغٜو١ ٝى٣بكح رؾَِ أُٞاك اُج٤ُٞٔو٣خ ٖٓ هجَ الاٗي٣ٔبد أُؾِ

ُنُي ٣٘ظؼ ثٞهق ػ٤ِٔبد اُزقٔو هجَ اُٞطٍٞ ا٠ُ ٓوؽِخ  رؾَِ   ].22 ,11[ رؾَِ اُقلا٣ب  ٝاٗزشبه ٗٞارظ   Chitonaseأُزؾوهح  ٓضَ 

. ٝهل رجب٣٘ذ اُلهاٍبد ٍبػخ 120ك٢ اُزغبهة اُلاؽوخ ٢ٛ  اُقلا٣ب.  ٝػ٠ِ ػٞء ٛنٙ اُ٘زبئظ كول أػزجود ٓلح اُؾؼبٗخ أُض٠ِ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ 

  .ٍبٕ ؽَت ٗٞع اٌُبئٖ أُغٜو١ أَُزقلّ ك٢ اُؼ٤ِٔخ اُزقٔو٣خك٢ رؾل٣ل ٓلح اُؾؼبٗخ أُض٠ِ لاٗزبط اٌُب٣زٞ
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% يصذرا نهكاربٌٕ  2ٔباسخعًم انكهٕكٕس بخزكٍش   A. oryzae  SU-B2حأرٍز فخزة انغضٍ عهى اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ عشنت يغهٍت يٍ  عفٍ  :(6شكم )

 .و   30ٔبذرصت عزارة  5.5  ٔيسخخهض انخًٍزة ٔانببخٌٕ يصذرا نهُخزٔصٍٍ ٔانزقى انٍٓذرٔصًٍُ نهٕسظ

 

 حغذٌذ عضى انهقاط الايزم لاَخاس انكاٌخٕساٌ 

، إم A. oryzae  SU-B2 كطو( ٝعٞك ى٣بكح رله٣غ٤خ ك٢ ٤ًٔخ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ  ٝاٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زغخ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ٖٓ ٣7لاؽع ٖٓ شٌَ )

10× 1َٓ ٣ؾز١ٞ ػ٠ِ  5ِـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ػ٘ل أٍزقلاّ ؽغْ ُوبػ ٓ 480ؿْ / ُزو ٝ 12.2 ثِـذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ 
7

ثٞؽ /  

َٓ ٖٓ  15ِٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ػ٘ل اٍزقلاّ   838ؿْ / ُزو ٝ  18.1، ٝاىكاكد اٌُزِخ اُغ٣ٞ٤خ  ٝاٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ ؽز٠ ثِؾ أهظبٙ ا٠ُ َٓ

10×  1ُوبػ اُلطو اُؾب١ٝ ػ٠ِ
7

نًو كبٕ ٤ًٔخ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظ أٗقلؼذ ٓغ ى٣بكح ؽغْ اُِوبػ ػٖ ثٞؽ / َٓ .  ٖٝٓ اُغل٣و ثبُ 

َٓ ؽب٣ٝب ػ٠ِ   25ِٓـْ / ُزو ػ٘ل اُٞطٍٞ ا٠ُ ؽغْ ُوبػ   540ؿْ / ُزو ك٤ٔب ثِـذ ٤ًٔخ اٌُب٣زٍٞبٕ   14.2اُؾل الآضَ إم ثِـذ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ 

1  ×
7 

إٔ اُي٣بكح اُؾبطِخ ك٢ ٤ًٔخ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ ثي٣بكح ؽغْ  . A. oryzae  SU-B2  ولطثٞؽ / َٓ ٖٓ  ُوبػ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ ُ  10

ٙ ا٠ُ ى٣بكح اُِوبػ ك٢ ثلا٣خ اُؼ٤ِٔخ اُزقٔو٣خ هل رؼٞك ا٠ُ إٔ  رو٤ًي اُِوبػ ه٤َِ ٝلا٣ز٘بٍت ٓغ ؽغْ اٍُٞؾ ُنُي كؼ٘ل ى٣بكح ؽغْ اُِوبػ أكٟ ثلٝه

 ].22 [ ٣ٞخ ٝاٌُب٣زٍٞبٕك٢ ا٤ٌُٔخ أُ٘زغخ ٖٓ اٌُزِخ اُؾ٤

 
 ٔباسخعًم  A. oryzae  SU-B2 فطزحأرٍز عضى انهقاط انًضاف الاَخاس عهى اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   :(7شكم )

 ٔانزقى انٍٓذرٔصًٍُ يصذرانهُخزٔصٍٍ انخًٍزة ٔانببخٌٕ % يصذرا نهكاربٌٕ ٔيسخخهض 2انكهٕكٕس بخزكٍش                    

 .و   30عهى درصت ساعت يٍ انغضٍ  120ٔخلال 5.5 سظنهٕ 

 حأرٍز درصت انخٌٕٓت فً اَخاس انكاٌخٕساٌ 

إم ٣لاؽع ٖٓ ٛنا اُشٌَ إٔ ى٣بكح ٍوػخ  ، A. oryzaeكطو( ربص٤و ٍوػخ اُز٣ٜٞخ ك٢ اُؾبػ٘خ اُٜياىح ك٢ أٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ ٣8ج٤ٖ شٌَ )

إٔ ٛنٙ اُي٣بكح رواعؼذ ػ٘لٓب ىاكد  أُ٘زظ إلاى٣بكح اُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ كٝهح / كه٤وخ رؤك١ ا٠ُ  150 ا٠ُ 100 اُز٣ٜٞخ ٖٓ

 844ؿْ / ُزو ٝ  18.2أكٗبٛب كٝهح / كه٤وخ ؽ٤ش ثِـذ اُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ  250ٝ  200ٍوػخ اُلٝهإ ُِؾبػ٘خ اُٜياهح ا٠ُ 

كٝهح /  150ِٓـْ /ُزو ػ٘ل اَُوػخ  1020 ُزو ٝ/  ؿْ 20.2كٝهح / كه٤وخ ثؼل إٔ ًبٗذ ػ٘ل أهظبٛب  250ِٓـْ / ُزو ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ػ٘ل اَُوػخ 

، الآو اُن١ ٣غؼَ ٖٓ أٌُٞٗبد ٍٞؾ ك٤ي٣ل ٖٓ مائج٤زٜب ٝرغبَٜٗبإٔ اُزؾو٣ي ٣َبْٛ ك٢ ٓيط الاًَٝغ٤ٖ ٓغ ٌٓٞٗبد اُ ٛنٙ اُ٘زبئظ رش٤و كه٤وخ. 

. ٖ الاًَٝغ٤ٖ ك٢ اُز٤٘ٔخ ٝالاٗزبطػٖ إٔ اُلطو٣بد  رؼًل ًبئ٘بد ٛٞائ٤خ أعجبها ك٢ٜ رؾزبط ا٠ُ ٝكوح ٓ اُـنائ٤خ ٓزبؽخ ٌُِبئٖ أُغٜو١ ، كؼلا

ػ٤ِٔخ ًَٝ ٛنٙ الاٍجبة ر٘ؼٌٌ ػ٠ِ ى٣بكح ٍوػخ ٗٔٞ اٌُبئٖ ٝى٣بكح هبث٤ِزخ ػ٠ِ ر٣ٌٖٞ ٓب٣ؾزبعخ ٖٓ ٓٞاك الا٣غ الا٢ُٝ ٝاُضب١ٞٗ اُز٢ رزطِجٜب 

.  ث٤ل إٔ اُزؾو٣ي اُؼب٢ُ أٝ ى٣بكح ٍوػخ  اُؾبػ٘خ اُٜياىح ٕ ك٢ ث٘بء اُغلاه اُق١ِٞ ٌُِبئٖٝاٌُب٣زٍٞبٕ اُِنإ ٣لفلا اُج٘بء ٝلا٤ٍٔب أٗزبط اٌُب٣ز٤ٖ
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، ًٔب إٔ أٗقلبع ٌزِخ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ أُ٘زظهل رَجت ك٢ رضج٤ؾ ٗٔٞ اٌُبئٖ  ك٢ اُزقٔواد اُؾ٣ٞ٤خ ٓٔب ٣ؤك١ ا٠ُ أٗقلبع اُؾظ٤ِخ  ٖٓ اُ

ٝػ٠ِ ػؤ  .أُ٘زظ ٖٓ اٌُب٣ز٤ٖ ٝاٌُب٣زٍٞبٕ زظ ػ٘ٚ هِخ ٤ًٔخ الاًَٝغ٤ٖ أُزٞكوح ُِقلا٣ب ٝثبُزب٢ُ ٛجٞؽ ٓؼلٍ اُ٘ٔٞ ٝاٗقلبعٍوػخ اُز٣ٜٞخ ٣٘

ه٤ل   Aspergillus oryzae كطوكٝهح / كه٤وخ ٢ٛ الاكؼَ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ اُؼيُخ أُؾ٤ِخ   150ٛنٙ اُ٘زبئظ كول ػًل ٍوػخ اُؾبػ٘خ ثٔؼلٍ 

ٍوػخ ؽبػ٘خ  ]14[ كول اٍزقلّ ، ٍٞبٕ ٖٓ الاػلبٕ ك٢ ٓياهع ٓـٔٞهحٝهل رجب٣٘ذ اُلهاٍبد ك٢ رؾل٣ل اَُوػخ أُض٠ِ لاٗزبط اٌُب٣ز. اُلهاٍخ

إٔ أكؼَ اٗزبط ٌُِزِخ  ]19[  ، ٝػ٠ِ فلاف مُي كول ٝعلAspergillu niger كطوكٝهح / كه٤وخ لاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ  180ٛياهح رؼبكٍ 

، ؽ٤ش ثِـذ اُؾظ٤ِخ ٖٓ اٌُزِخ ػلّ اٍزقلاّ اُزؾو٣ي أٝاُز٣ٜٞخ ك٢ ٓياهع ٓـٔٞهح ًبٕ ك٢ ؽبُخ  Mucor rouxii كطوٕ ٖٓ اُؾ٣ٞ٤خ ٝاٌُب٣زٍٞب

اٌُزِخ اُؾ٣ٞ٤خ  ِٓـْ / ُزو ك٢ ؽبُخ ػلّ اٍزقلاّ اُز٣ٜٞخ ثبُٔوبهٗخ ٓغ اٍزقلآٜب ؽ٤ش ثِـذ    386ؿْ / ُزو ٤ًٔٝخ اٌُب٣زٍٞبٕ  1.455اُؾ٣ٞ٤خ 

 .    ِٓـْ / ُزو ٤ًٔٝ353خ اٌُب٣زٍٞبٕ  ؿْ / ُزو 1.355

 
% يصذرا نهكاربٌٕ  2ٔباسخعًم انكهٕكٕس بخزكٍش    A. oryzae  SU-B2 فطزحأرٍز سزعت انخٌٕٓت عهى اَخاس انكاٌخٕساٌ يٍ عشنت يغهٍت يٍ   :(8شكم )

 و   30اعت يٍ انغضٍ عهى درصت س 120ٔخلال  5.5ٔيسخخهض انخًٍزة ٔانببخٌٕ يصذرا نهُخزٔصٍٍ ٔانزقى انٍٓذرٔصًٍُ نهٕسظ  

 .بٕغ/يم  107× 1يم يغخٌٕا عهى 15ٔبغضى نقاط 

        اصًانً انظزٔف انًزهى ٔكفاءة الاَخاس

، ًٔب آٌٖ رؾل٣ل اُظوٝف أُض٠ِ ُلاٗزبط ٝهكغ Aspergillus oryzae  SU-B2  ػيُخ ٓؾ٤ِخ ٖٓ ػلٖاٗزبط اٌُب٣زٍٞبٕ ٖٓ  رْ ك٢ ٛنٙ اُلهاٍخ

 . ( 1% علٍٝ ) ٠207.2 ًلبءح الاٗزبط اُ

 

 A. oryzae  SU-B2 نفطزٌٕضظ انظزٔف انًزهى لأَخاس نكاٌخٕساٌ يٍ ا :(1صذٔل ) 

 انعايم انًؤرز الايزم انعايم انًؤرز
 انكخهت انغٌٍٕت انضافت

(غى /نخز ) 

 انكاٌخٕساٌ

(يهغى/نخز ) 

 َسبت انشٌادة

( % ) 

 - 3320 9.29 انكهٕكٕس انًصذر انكاربًَٕ

انكاربًَٕحزكٍشانًصذر   2 % 11.5 4640 39.7 

 54.2 5120 13.3 يسخخهض انخًٍزة + انببخٌٕ  انًصذر انُخزٔصًٍُ

 80.1 5980 14.4 5.5 انزقى انٍٓذرٔصًٍُ

 90.0 6310 15.1 30و   درصت انغزارة

ساعت  120  فخزة انغضٍ  16.5 6720 102.4 

 152.4 8380 18.1 بٕغ / يم 710×  1يم  ٔبًعذل 15 عضى انهقاط

دٔرة / دقٍقت   150   سزعت انخٌٕٓت  20.2 10200 207.2 
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