
تأثير تراكيز مختلفة من ثلاثة انواع من الزيوت النباتية ولفترات تحضين مختلفة على نمو عزلة الفطر 
Aspergillus niger (2) نتاجها لأنزيم اللايبيز  وا 

 ياض خليل البرهاوي ر الرزاق  و   زكريا سامي عبد
 العراق، الموصل ، جامعة الموصل ، كلية العلوم ، قسم علوم الحياة 

 ( 7002، تاريخ القبول:   /   /  7002خ الاستلام:   /    /) تاري
 

 الملخص
المعزولة من ثمار الزيتون كأفضل عزلة محلية لأنتاج انزيم اللايبيز .تم دراسة تأثير ثلاثة انواع من الزيوت  Aspergillus niger (2اختيرت عزلة الفطر)

نمو الفطر وانتاجيته للانزيم باستخدام الاوساط الزرعية السائلة واستخدمت عدة تراكيز لكل نوع  النباتية  زيت الذرة،زيت زهرة الشمس، زيت الزيتون على
ايام حققت افضل نمو واعلى انتاجية لأنزيم اللايبيزحيث  4% حجم / حجم من زيت الزيتون وفترة التحضين 2ولفترات تحضين مختلفة. وجد ان التركيز 

 وحدة/ مل على التوالي.  22825مل و 011غرام /  284.2وصلت الى 
 

 المقدمة
أبدى الباحثون اهتماماً ملحوظاً بأنزيمات اللايبيز )الأنزيمات المحللة 

للدهون والزيوت( وذلك للدور الذي تؤديه في العديد من المجالات وأهمها 
لصناعات الغذائية فهي المسؤولة عن النكهة الخاصة في العديد من 

والأسماك وغيرها ، كما إنها ضرورية لإنتاج نكهة  منتجات الألبان واللحوم
في منتجات غذائية أخرى، فضلًا عن ذلك يمكن ان  مرغوبة ومفضلة

 تستخدم في صناعة المنظفات والآيس كريم وانتاج البروتين أحادي الخلية 

وتستخدم كذلك في الصناعات الجلدية من خلال مقدرتها على  (27,6  )
 ( 14ازالة الشحوم )

تخدم كمواد مساعدة للهضم والتحري عن مركبات ثلاثي اسيل وتس
( الموجودة في الدم، وفي بناء استرات للعديد من المواد TAGالكليسيرول )

 (.    29، وتدخل في صناعة مستحضرات التجميل )ةالكيميائي
تنتج اللايبيزات من قبل العديد من الأحياء منها الفطريات والبكتريا، اما 

جهرية المستعملة للإنتاج التجاري للايبيزات فتشمل الفطريات الأحياء الم
Rhizopus, Mucor, Aspergillus   والخميرةCandida  وانواع

 (.02،02،2،.24،0مختلفة من البكتريا )
تختلف الأحياء المنتجة لأنزيم اللايبيز في قابليتها لأستهلاك انواع مختلفة 

ديد منها القدرة على استهلاك ( ، كما ان للع2من المصادر الكربونية )
 (. 2،,22،20،0الجزيئات غير المستقطبة للدهون والزيوت )

كأفضل عزلة محلية  Aspergillus niger (2)بعد إختيار عزلة الفطر
( هدفت الدراسة الحالية الى بيان تأثير ثلاثة انواع 2) لانتاج انزيم اللايبيز

  Substrate)ومادة اساس )  من الزيوت النباتية بوصفها مصدراً كاربونياً 
 لانزيم اللايبيز على نمو عزلة الفطر وانتاج انزيم اللايبيز. 

 

 المواد و طرق العمل
( PSAحفظت عزلة الفطر المستخدم  على وسط اكارالبطاطا والسكروز ) 

م و تم تنشيط ْ   2داخل قناني زجاجية وبشكل مائل في ثلاجة بدرجة حرارة 
( على وسط اكار البطاطا و subcultureزراعتها ) العزلة الفطرية باعادة

م لمدة   (0±  .2)( كل أسبوعين وحضنت عند درجة    PSA)السكروز
 أسبوع، ثم حفظت في الثلاجة.

حُضر عالق السبورات من مستعمرة فطرية نقية وبعمر أسبوع وتحت  
ماء مقطر معقم واجري التخفيف المطلوب للوصول  ظروف معقمة بإضافة

بشريحة العد  ةسبور/ مل و بالاستعان 2x01 2ركيز العالق السبوري إلى ت
Haemocytometer  (,0،,1.) 

 Batchتم استخدام الاوساط السائلة وباستخدام المزارع ذات الدفعة الواحدة  

culture  وبواسطططة الحاضططنة الهططزازة مططن نططوع(New Braunswick 

Scientific, USA)   اسططتخدم الوسططط   دورة /دقيقططة حيططث 021وبمعططدل
( والطذي يتركطب ممطا 7) الغذائي الخاص لانتاج اللايبيز والموصوف مطن قبطل

 ياتي )غم/ لتر(:
، فوسفات  0كبريتات المغنسيوم المائية  ، 0،كبريتات الامونيوم2ببتون

 واعهابان النباتية الزيوت ،كما تم اضافة 0البوتاسيوم احادية الهيدروجين
كل على حدى وحيث   (%حجم/حجم0 ،282،2،082،,) وبالتراكيز الثلاثة

 فترة التحضين الخاصة بكل تجربة.
(يوم( سحبت الدوارق من 2،0،,،2،4بعد انتهاء كل فترة تحضين مطلوبة))

الحاضنة الهزازة بصورة عشوائية وتم تقدير الوزن الجاف للفطر واستخدم 
طريقة التسحيح راشح المزرعة الفطرية لتقدير فعالية انزيم اللايبيز بأستخدام 

Titration ( 04الموصوفة من قبل)   ويعتمد مبدأ هذه الطريقة على
  NaOHتسحيح الاحماض الدهنية الناتجة بفعل انزيم اللايبيز ضد محلول 

التي  Unitلبيان فعالية الانزيم والتي عبر عنها بمقدار الوحدة الانزيمية 
كرومول من الاحماض ماي 0( على انها كمية الانزيم التي تحرر 7عرفها )

له عملية الطرد المركزي  اخذ الراشح واجريت  .الدهنية خلال دقيقة واحدة
م   4بدرجة حرارة    MSEمن نوع  باستخدام جهاز الطرد المركزي المبرد

( للتخلص من بقايا كتلة 04دقائق) 2دورة/دقيقة لمدة  01111وبسرعة 
بوصفه  Supernatant)الفطر والمواد غير الذائبة، واستعمل الراشح) 

محلولا انزيميا وقسم هذا الراشح الى جزئين جزء تم غليه لفترة قصيرة 
لتحطيم الانزيم والجزء الاخر استعمل مباشرة لتقدير الفعالية الانزيمية كما 

 ياتي:

 Poly Vinyl Al-cohol% مططططن 2مططططل مططططن محلططططول   72أضططططيف  
(PVA الططططى )خدام خططططلاط مططططل مططططن زيططططت الزيتططططون وتططططم مزجهمططططا باسططططت 22

Blendor  مطن نطوعULTRA-TURAX  دقطائق لتكطوين مسططتحلب  2لمطدة
مطل  2مطل واضطيف لكطل دورق  011زيت الزيتون، بعطدها اخطذ دورقطين حجطم 

مطل مطن المحلطول المطنظم  4من مستحلب زيت الزيتون ثم اضيف لكطل دورق 
مطططولر ووضطططر الطططدورقان فطططي  180( بتركيطططز pH=7صطططوديوم فوسطططفيت بفطططر )



دقططائق ثططم اخططرج الططدورقان مططن  01م  لمططدة 7,اكنة بدرجططة حططرارة الحاضطنة السطط
مططططل مططططن الراشططططح الانزيمططططي المغلططططي واعتبططططر  0الحاضططططنة واضططططيف لاحططططدهما 

مططططل مططططن الراشططططح الاعتيططططادي ثططططم وضططططر  0كططططدورق سططططيطرة واضططططيف للاخططططر 
دورة/ دقيقطة  021م  وبسطرعة  7,الدورقان في الحاضطنة الهطزازة بدرجطة حطرارة 

مططل مططن الاسططيتون لغططرض ايقططاف  21ن واضططيف لكططل واحططد ثططم اخططرج الططدورقا
بتركيطز  NaOHالتفاعل، ثم اجطرى تسطحيح لمكونطات كطل دورق ضطد محلطول 

1812  N ( مططططل مططططن  211غططططم/  0بعططططد اضططططافة قطططططرتين مططططن الفينولفثططططالين
 NaOH( لمكونططات كططل دورق، بعططدها طرحططت قيمططة  21% ايثططانول( )21

المسططططططتهلكة  NaOHمططططططن قيمططططططة المسططططططتهلكة للتسططططططحيح فططططططي دورق السططططططيطرة 
للتسحيح في حالة الراشطح الانزيمطي الاعتيطادي وادخلطت القيمطة الناتجطة )حجطم 

NaOH  المسططططتهلك( فططططي حسططططاب قيمططططة فعاليططططة اللايبيططططز باسططططتخدام المعادلططططة
 الاتية:

 
( وحللت (CRDنفذت تجربة عاملية بأستخدام التصميم العشوائي الكامل 

لمعرفة فيما اذا كان هناك  Duncan قة   النتائج احصائياً واختبرت بطري
 .(28) .   0.05فرق معنوي بين المعاملات عند مستوى احتمال  

 

 النتائج والمناقشة
كأفضل عزلة محلية  Aspergillus niger  (2)بعد إختيار عزلة الفطر 

( صممت تجربة لبيان تأثير ثلاثة انواع من الزيوت 2منتجة لانزيم اللايبيز)
لانزيم  ( (Substrateوصفها مصدراً كاربونياً  ومادة اساس النباتية ب

 اللايبيز على نمو عزلة الفطر وانتاجها للأنزيم وهذه الانواع هي :
زيت الذرة و زيت زهرة الشمس و زيت الزيتون   واستخدمت عدة تراكيز 

( % حجم /حجم ولفترات تحضين 1 ,1.5 ,2 ,3,2.5لكل نوع كالاتي : )
 ( يوم.5,4,3,2,1مختلفة )

( ان هناك زيادة معنوية في معدل النمو 0ويتضح من نتائج الجدول )
وفعالية اللايبيز بزيادة التركيز وفترة التحضين الى حد معين وبلغت اعلى 

% حجم/حجم والى حد 2قيم للوزن الجاف والفعالية الانزيمية عند التركيز  

ة فقد بلغ الوزن ايام ولجمير انواع الزيوت المستخدم 4فترة التحضين 
مل  والفعالية الانزيمية  011( غم/284.2،28121، ،08224الجاف)

( وحدة / مل عند استخدام   زيت الذرة، زيت زهرة 25.56,20.43,14.76)
الشمس ، زيت الزيتون   على التوالي. ولوحظ  إن هناك تناقصاً في قيم 

% حجم/حجم (,و282الوزن الجاف والفعالية الانزيمية في التركيزين ) 
% حجم 2ولجمير انواع الزيوت المستخدمة مما يدل على ان التركيز 

/حجم هو افضل تركيز مستخدم للحصول على أفضل نمو لعزلة الفطر 
ان زيت الزيتون عمل   2و0واعلى فعالية انزيمية ، ونلاحظ من الشكلين  

 على تحقيق أفضل المستويات بالنسبة لنمو عزلة الفطر و أفضل فعالية
% حجم/حجم ولجمير فترات التحضين تلاه زيت 2انزيمية عند التركيز 

 زهرة الشمس ثم  زيت الذرة.
كما لوحظ أيضاً تناقص في قيم الوزن الجاف والفعالية الانزيمية للزيوت 

المستخدمة في اليوم الخامس من التحضين مؤشراً الى ان فترة التحضين  
ى أفضل نمو للفطر واعلى أيام هي أفضل فترة تحضين للحصول عل  4

ان زيت الزيتون عمل   4و,  ينفعالية لأنزيم اللايبيز ، ونلاحظ من الشكل
على تحقيق افضل المستويات بالنسبة لنمو عزلة الفطر و فعالية انزيم 

ايام وعند جمير التراكيز تلاه زيت زهرة   4اللايبيزعند فترة التحضين  
 الشمس ثم زيت الذرة. 

ان قيم متوسطات الوزن الجاف  والفعالية الانزيمية   2ل يتضح من الجدو 
% حجم / حجم  2حققت زيادة معنوية بزيادة تراكيز الزيوت الى حد التركيز

وحدة/مل على التوالي ثم   0,822مل و   011غم/ 08424حيث بلغت  
( % حجم/حجم 282،,اتجهت تلك القيم الى النقصان بزيادة التركيز الى )

( 2801، 008,1مل و ) 011( غم/08145، 08257حيث بلغت )
وحدة/مل على التوالي. إن معدل نمو عزلة الفطر وكفائته في افراز انزيم 

% حجم / حجم  من  082و0اللايبيز كانت منخفضة  عند التركيزين  
الزيوت المستخدمة وهذا يعزى الى ان كمية الزيت عند هذا التركيز تكون 

الفطر من الغذاء كما إن هذين التركيزين  منخفضةلاتكفي لسد حاجة عزلة
 الواطئين من الزيوت 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 



 
 
 

 
 

 



 

 
 

في الانزيم غير مشبعة  Active siteالمستخدمة جعلت المواقر الفعالة 
بمادة التفاعل التي يعمل عليها الانزيم وبناءاً على ذلك لا تكون سرعة عمل 

( وبالتالي فأن النمو لا يكون في اقصاه ,عند الفعالية القصوى  )الانزيم 
% حجم/حجم حيث تشبعت المواقر  2على العكس مما حدث عند التركيز  

الفعالة للانزيم بالمادة الاساس مما ادى الى زيادة سرعة عمل الانزيم الى 
 سرعته القصوى وبالتالي بلغ الوزن الجاف اقصاه عند هذا 

 

 
%  من زيت الذرة هو أفضل  2 ز (الى ان التركي05التركيزوقد اشار)

تركيز للحصول على اقصى انتاج للايبيز  المرتبط  بالمايسيليوم من العزلة 
، بينما وجد كل من  Aspergillus flavus المحلية للفطر

Chen(و 0222واخرون )Ohnishi(0224واخرون )من  , ان التركيز %
لايبيز من كل من زيت الزيتون وزيت فول الصويا حققا افضل نمو وانتاج ل

والفطر   Trichosporon fermentants WU-C12الخميرة 
Aspergillus oryzae .على التوالي 

 
 
 
 



 
 

وفعالية انزيم اللايبيز ومعامل  Aspergillus niger  (2)( : تأثير تراكيز مختلفة من الزيوت على متوسطات الوزن الجاف لعزلة الفطر 2الجدول )
 الانتاج الكلي

 

 
( % حجم / حجم فقد حصل كبح ,و282 (عند التركيزين الاعلى اما

(. ان النقصان 1 لانتاجية الانزيم  بسبب زيادة التركيز عن  الحد الامثل ) 
الملحوظ في فعالية اللايبيز في التراكيز العالية من المادة الاساس يعود الى 

 ( .00،01تثبيط الانزيم بالاحماض الدهنية الحرة)
لتأثير فترة التحضين فقد لوحظ ان الفطر قد حقق اقل وزن اما بالنسبة 

يوم وعند جمير  0جاف واقل انتاجية لأنزيم اللايبيز عند فترة التحضين 
التراكيز للزيوت المستخدمة ويعزى ذلك الى ان الفطر يحتاج الى فترة للتأقلم 

وت على الوسط الغذائي وقيامه بالنمو وافراز انزيم اللايبيز لتحليل الزي
والاستفادة من الاحماض الدهنية المتحررة للنمو وتحفيز البناء الانزيمي 

ايام )نهاية طورالنمو   4ونلاحظ ان بمرور فترة التحضين الى حد  
اللوغارتمي( حد ث زيادة في قيم الوزن الجاف والفعالية الانزيمية وهذا يمكن 

-Pereiraأشار ان يعزى الى وفرة المصدر الكربوني وبقية المغذيات. وقد

Meirelles(الىانه بمرور فترة التحضين تفرز المواد 2111واخرون )
( الى الوسط والتي يمكن ان تتداخل مر Surfactantالفعالة سطحياً )

الانزيم والمادة الاساس مما يزيد من كفاءة التحلل وبما ان التخمر مستمر 
لى وسط النمو فأن المادة الاساس تبدأ بالتناقص فيصبح تحرر الانزيم ا

ضروري لانجاح اخذ المادة الاساس وضمان بقاء الكائن، 
على   Candida rugosaان نمو الخميرة ( 0221واخرون)Rioوذكر

زيت الزيتون يبدو بمرحلتين الاولى اقل انتاجا بالنسبة لإنزيم اللايبيز بينما 
ة في الكتلة المرحلة الثانية تبدي زيادة معنوية في انتاج اللايبيز توازي الزياد

الحيوية واستنتج انه في المرحلة الاولى يتم انتاج كمية قليلة من اللايبيز 
تكفي لتحليل الكليسيريدات الثلاثية المكونة لزيت الزيتون لإنتاج الكليسيرول 
والأحماض الدهنية ثم  يتم استهلاك الكليسيرول الذي يكبح استخدام 

ة التي يتم فيها انتاج اللايبيز الاحماض الدهنية ثم تبدأ المرحلة الثاني
 بمستويات عالية والتي يتم فيها استهلاك الاحماض الدهنية.

( 0222واخرون)Chenتتفق هذه النتيجة مر ما توصل إليه 
أيام هي الأفضل   4إذ وجدا إن فترة التحضين   (2110واخرون)Maiaو

من  في تحقيق النمو الأمثل وفعالية اللايبيز القصوى المنتجة من كل
والفطر   Trichosporon fermentants WU-C12الخميرة 

Fusarium solani (إن الدهون المستخدمة 20على التوالي، بينما أشار )
هي  Aspergillus oryzae لتحفيز إنتاج اللايبيز الخارج خلوي من الفطر

 ساعة.  .4
 ,و0أيام يبدأ طور الموت كما يتبين من الجدولين   4بعد فترة التحضين 

حيث يبدأ الوزن الجاف للفطر وفعالية إنزيم اللايبيز بالنقصان حيث يكون 
المصدر الكربوني وبقية مكونات الوسط الغذائي قد استهلكت وتبدأ نواتج 

لخلايا الفطر  الفعاليات الايضية للفطر بالتراكم ويحصل بالتالي تحلل ذاتي
وهذا التحلل يؤدي إلى انخفاض الوزن الجاف وبالتالي انخفاض فعالية إنزيم 
اللايبيز وهذا ما حدث عند 

إن نقصان فعالية Razin(0254)وRottemرأيام.وقدذك2فترةالتحضين
التحلل ألدهني بعد الطور اللوغارتمي يوازي التحلل السرير للكائنات في 

إن تنقص نتيجة هضم اللايبيز بواسطة إنزيمات الوسط وان الفعالية يمكن 
إن هنالك علاقة مباشرة بين  (0227واخرون)Freireالتحلل الذاتي واشار

معدل تحلل الخلايا ومعدل الزيادة في فعالية إنزيم البروتييز في نهاية 
كان نتيجة لتحرر  البروتييزمرحلة التخمر مشيراً إلى ان زيادة فعالية  إنزيم 

الداخل خلوي وان النقصان في فعالية اللايبيز في نهاية التخمر  البروتييز
او حدوث تغيير في الأس  البروتييزيمكن إن يفسر بتحلل اللايبيز بواسطة 

الهيدروجيني للوسط مؤثراً على فعالية اللايبيز الخارج خلوي وهذا يتفق مر 
حول تحلل اللايبيز بواسطة إنزيم  (0224واخرون)Ohnishiما ذكره

فقد ذكروا  إن بناء اللايبيز من  (0222واخرون)Gardillo، أما بروتييزال
طور الثبات نتيجة استهلاك  توقف في بداية  Candida rugosaالخميرة 

 المواد الغذائية في الوسط.



 ي( : تأثير فترات التحضين على متوسطات الوزن الجاف وفعالية إنزيم اللايبيز ومعامل الإنتاج الكل3الجدول )  
 

 
 Overall yieldأما بالنسبة لقيم متوسطات  معامل الإنتاج الكلي) 

coefficient  الذي عرفه)Freire (0227واخرون)  بأنه عدد وحدات
اللايبيز المنتج لكل ملغرام من الوزن الجاف فتبين إن اعلى قيمة لها 

  ,182% من الزيوت المستخدمة حيث بلغت   2تحققت عند التركيز 
لغم ولم يكن هناك فروقات معنوية بين هذه القيمة وبقية القيم وحدة / م

 (. ,الأخرى لبقية متوسطات المعاملات الأخرى )جدول
إن أعلى قيم  4بالنسبة لتأثير نوع الزيت المستخدم فيوضح الجدول 

لمتوسطات الوزن الجاف تحققت عند استخدام زيت الزيتون تلاه زيت زهرة 
لم تكن معنوية لكنها اختلفت معنوياً بالنسبة لقيم الشمس ألا إن الاختلافات 

متوسطات الفعالية الإنزيمية ،اما بالنسبة لزيت الذرة فقد اعطى اقل 
متوسطات للوزن الجاف والفعالية الانزيمية واختلفت معنوياً عما حققه كل 
من زيت الزيتون وزيت زهرة الشمس، وقد يعود هذا الانتاج المتميز لانزيم 

عند استخدام زيت Aspergillus niger(2)  من عزلة الفطر اللايبيز
الزيتون الى محتواه من الفيتامينات والعناصر المغذية المفيدة التي يمكن ان 
تكون اكثر مما هي عليه في زيت زهرة الشمس وزيت الذرة مما ادى الى 

ى تنشيط نمو العزلة وتحقيق اعلى فعالية لانزيم اللايبيز، اوقد يعود ذلك ال
%( والذي 71محتوى زيت الزيتون العالي من حامض الاوليك )اكثر من 

(. اما بالنسبة للقيم المنخفضة للوزن 02يعد محفزاً جيداً لانتاج اللايبيز )

عند اضافة زيت الذرة الى  4و1الجاف والفعالية المؤشرة في الجدولين 
من الزيوت مكونات الوسط الغذائي فربما يعود ذلك الى احتواء هذا النوع 

على بعض العناصر المعدنية او المكونات المثبطة لنمو الفطر مما اعاقه 
من استغلال زيت الذرة وبالتالي انخفض نمو العزلة وانخفضت كفاءتها في 

 افراز اللايبيز الى الوسط بكمية كبيرة. 
انه لم يكن هناك فروقات معنوية بين قيم   4كما يتضح من الجدول  

الانتاج الكلي عند استخدام زيت الذرة وزيت متوسطات معامل 
الزيتون،وبالنظر للقيم المتميزة لمتوسطات الوزن الجاف والفعالية الانزيمية 
المتحققة  بأستخدام زيت الزيتون لذلك اختير كأفضل نوع من الزيوت في 
تحفيزه لاقصى نمو لعزلة الفطر واقصى فعالية انزيمية، وتتفق هذه النتائج 

( حيث وجدوا ان زيت الزيتون يعد 2،04،01،7,)هل  اليمر ما توص
افضل مصدر كربوني  للنمو وانتاج انزيم اللايبيز وتختلف مر ما توصل 

حيث وجد  ان زيت السمسم وزيت الذرة كانت  (2110واخرون)Maiaاليه 
 Fusarium solaniافضل المصادر الكربونية المستخدمة لتنمية الفطر 

بيز وان زيت الزيتون حقق اقل فغالية انزيمية واقل فعالية وانتاجه لانزيم اللاي
نوعية وان انتاج اللايبيز يتغير تبعاً لنقاوة الزيوت والتي نشأت من عمليات 

  كميائية مختلفة.

 

 معامل الإنتاج الكليوفعالية إنزيم اللايبيز و   Aspergillus niger(2)( : تأثير نوع الزيت على متوسطات الوزن الجاف لعزلة الفطر4الجدول )

 
 



يتبين ان هناك علاقة طردية   0من مجمل النتائج الموضحة في الجدول 
بين نمو الفطر وفعالية انزيم اللايبيز ويؤكد ذلك قيمة معامل الارتباط التي 

 (. .،01،,2،2,( وتتفق هذه النتيجة مر كل من )18222قدرت )
اللايبيز من عزلة الفطر  ويتضح ايضاً ان استخدام زيت الزيتون لانتاج

Aspergillus niger(2)     حجم / حجم  حقق نمواً جيداً  2وبتركيز %

أيام   4اللايبيز خلال فترة تحضين   ملعزلة الفطر وفعالية قصوى لأنزي
واختلفت هذه القيمة معنوياً عن جمير قيم الوزن الجاف وفعالية إنزيم 

ك اختيرت كأمثل الظروف اللايبيز المتحققة في الظروف الاخرى لذل
 .واعتمدت في  تجارب لاحقة

 
 المصادر
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Abstract  
Aspergillus niger  (2) isolate was selected as the best lipase producing fungus.The effect of three kinds of vegetable oils 

(olive oil , sun flower oil ,corn oil ) with different concentrations and different incubation periods, on  

fungus growth and lipase productivity   using liquid media were studied  . 2% v/v of olive oil after 4 days of incubation 

achieved best growth with highest lipase productivity (2.482gm/100ml & 25.56 unit/ml respectively) 

 


