
 الاحياء المجهرية الملوثة لعصائر الفواكه الطازجة دراسة عن
 داليا عبد الاله و  اميرة محمود الراوي

 العراق  ، قسم اعلوم الحياة ، كلية العلوم ، جامعة الموصل ، الموصل
 ( 3009/   9/  11، تاريخ القبول:   3002/  4/  32) تاريخ الاستلام:  

 
 الملخص
واع متت  عصتتالر الهواكتتز الشالجتتة رتتمل  عصتتير الرمتا ، البرتقتتال، التهتتان، المتتول، جتتول الانتتء ونقيتتا اللبيتت   تتتم اجتترا  الهحوصتتا  عينيتتا  متت  انتت 10جمعت  

 المايكروبايولوجية للتحري على الاحيا  المجارية فياا 
 كتيرية مختلهة وبنس  متهاوتة معظماا تلوثا بانواع ب وأبء اظار  النتالج ا  جميا العينا  المأخوذة ملوثة بالخمالر والاعها  
 ( 106×1846(، واقل نسبة تلوث في عصير المول )106×9822سجل  اعلى تلوثا بالخمالر والاعها  في عصير اللبي  اذ بلغ  )

اللبيتتت   ( فتتتي عصتتتير جتتتول الانتتتء واقتتتل نستتتبة تلتتتوث فتتتي عصتتتير0833×106) staph. aureusبالنستتتبة للتلتتتوث البكتيتتتري بلغتتت  اعلتتتى نستتتبة تلتتتوث بجتتتراثيم 
 ( بينما عصيري التهان والرما  لم تظار ملوثة باذه الجراثيم  106×0811)

( بينمتتا عصتتالر البرتقتتال 106×0840( واقتتل نستتبة فتتي عصتتير التهتتان )106×0849فتتي عصتتير المتتول ) E-coliاعلتتى نستتبة ظاتتر  لتلتتوث العصتتالر بجتتراثيم 
 راثيم  والرما  وجول الانء واللبي  لم تبء نتالج موجبة لاذه الج

 المقدمة 
يلجتتأ لالبيتتتة النتتتام فتتتي معظتتتم البلتتتءا  الحتتتارة ومناتتتا العتتتراق لتنتتتاول الستتتوالل 
  بكميتتا  كبيتترة لتعتتويد الهقتتءا  الحاصتتل فتتي الجستتم نتيجتتة التعتترق والتتتنهم

تؤخذ المرروبا  البارءة لوحءها او ضم  الوجبا  الغذالية ومت  المرتروبا  
قاا الممتتتتا وتأثيرهتتتا الصتتتحي ولمتتتا المهضتتتلة عصتتتالر الهواكتتتز الشالجتتتة لمتتتذا
الا اننتتتتا لا ننستتتتى ا  عصتتتتالر   (1تحتويتتتتز متتتت  معتتتتاء  وفيتامينتتتتا  مهيتتتتءة )

الهواكتتز خاصتتة ليتتر المبستتترة ارتتير التتى كوناتتا مصتتءر للعءيتتء متت  الجتتراثيم 
كمتتتا عتتتتء  عصتتتتالر الهواكتتتتز   E.coli O157 Salmonella (3)مثتتتل 

متتت    (2ءة متتت  الالذيتتتة )الشالجتتتة متتت  المستتتببا  البتتتارلة للامتتتراد المتولتتت
المعتتتتروض ايضتتتتا تواجتتتتء انتتتتواع متتتت  الاحيتتتتا  المجاريتتتتة كالخمتتتتالر والجتتتتراثيم 
والهشريا  على السشح الخارجي للهواكز نتيجة التمام المبارتر لاتذه الهواكتز 
متا التربتة والحرتترا  والحيوانتا  اثنتتا  نموهتا وعمليتا  الجنتتي والنقتل والختتل  

10اذ يتراون اعءاءها ما بي  
9
 – 10

3
 cfu/ml (4 )    كما تتءخل العءيتء مت

الكالنتتتتتا  المجاريتتتتتة التتتتتى العصتتتتتالر المحضتتتتترة متتتتت  الهواكتتتتتز اثنتتتتتا  شريقتتتتتة 
الاستتتخلاا او المتتا  المستتتخءم فتتي تحضتتيرها والاوانتتي المستتتخءمة فضتتلا 

استتتتخءام متتتا   كمتتتا ا    عتتت  ايتتتءي العتتتاملي  الملامستتتة للهواكتتتز او الاقتتتءان
 يتتءة تعتبتر مصتتءر اختر للتلتتوث ، اذ وجتء  كتتلاالخلانتا  المهتقتترة للعنايتة الج

فتتي  Aeromonas hydrophila; Cryptosporidium pariumمت  
 Listeria ( بينمتتتتتا عللتتتتت  جرثتتتتتومتي6،  5المتتتتتا  المجاتتتتتل للمنتتتتتالل )

monocytogenes , Yersinia interocolitica   متتت  متتتا  الرتتتر
روجيني وتعتتتتء عصتتتتالر الهواكتتتتز ذا  الام الايتتتتء  (7المجاتتتتل متتتت  الابتتتتار )

 ( بيلة ملالمة لنمو الخمالر فقء علل  سلالا  مت 3.65 – 3.0المنخهد )
Saccharomyces sp.  وSaccharomyces cervisiae  و

Rodotorulla sp. ( فضتلا 2م  عصالر الهواكز كمتا ارتار اليتز الباحتث )
 .Strepو  B. subtilisو  Micrococcus , E. coliعت  قتءرة جتراثيم 

Pyogenes  وB. cerus ( 9النمتتو فتتي عصتتالر البرتقتتال)   نظتترا لاهميتتة

العصتتالر الشالجتتة للانستتا  بمتتا تحتويتتز متت  عناصتتر وفيتامينتتا  فضتتلا عتت  
  مذاقاا الذيذ وعلاقة ذلك بالسلامة والصحة العامة

 الهدف من البحث
ارتأينا تحءيء مءى صلاحية انتواع مت  العصتالر الشالجتة والغيتر مبستترة مت  

يا  المجارية الممرضتة التتي لاتا علاقتة مبارترة باصتابة حيث خلوها م  الاح
  الانسا  بحالا  مرضية مختلهة

 المواد وطرائق العمل 
عينتتا  متت  كتتل متت  عصتتالر الهواكتتز الشالجتتة )رمتتا  ، لبيتت  ،  10جمعتت  

 برتقال ، تهان ، جتول الانتء ، متول( مت  المحتلا  المخصصتة لبيتا عصتالر
  الجتتانبي  الايمتت  والايستتر فتتي مءينتتة الهاكاتتة متت  مواقتتا اختيتتر  عرتتواليا متت

الموصتتل باستتتخءام حاويتتا  معقمتتة مغلقتتة ونقلتت  التتى المختبتتر مبارتترة تحتت  
تتم قيتام الام الايتتءروجيني لكتل مناتا ثتم حضتر  تختتافيض   ظتروض معقمتة

( متتتا  معقتتتم مقشتتتر للحصتتتول 2ستتتم 9( متتت  العصتتتير التتتى )2ستتتم 1باضتتتافة )
10على التخهيض 

10 ثم اكمل  التخافيض الى 1–
–5 (10)  

 :الاوساط المستخدمة
والمحضتترة حستت   Oxiodاستتتخءم  الاوستتاش اللرعيتتة المجاتتلة متت  رتتركة 

 MacConkey agarو  Nutrient agarتعليمتتتتتتتتا  الرتتتتتتتتركة 
taphylococcus 110  وSimmon's citrate agar  وMac 

Conkey broth  وستش الانتءول ومتا  الببتتو  ووستش الكلوكتول والهوستهي ،
  Yeast extract agarو  Mannitol salt agarووالببتو  

 :طريقة العمل
10متتتل متتت  كتتتلا التخهيهتتتي  الاخيتتتري   1نقتتتل 

10و  4–
متتت  كتتتل نتتتوع متتت   5–

العصتتالر وتحتت  ظتتروض معقمتتة التتى اشبتتاق لرعيتتة معقمتتة وبمعتتءل مكتترري  
و  Nutrient agarلكتتتل تخهيتتتض ثتتتم اضتتتيه  الاوستتتاش اللرعيتتتة المعقمتتتة 

Yeast extract agar  وMacConkey agar  التتى الاشبتتاق الحاويتتة
ستتتاعة امتتتا اشبتتتاق  42-34م لمتتتءة  37علتتتى التختتتافيض وحضتتتن  بءرجتتتة 



ايتتام  2-3م لمتتءة  25فقتتء حضتتن  بءرجتتة  Yeast extract agarوستتش 
 34م لمتتءة  44بءرجتتة  MacConkey agarمتت  وستتش  وحضتتن  اشبتتاق

  (11ساعة )
 التشخيص

 :الفحص المجهري
لمستتتتعمرا  الناميتتتة علتتتى وستتتش الاكتتتار المغتتتذي تتتتم تحضتتتير مستتتحا  متتت  ا

واكتتتتار المتتتتاكونكي وصتتتتبغ  بصتتتتبغة كتتتترام للتمييتتتتل بتتتتي  الانتتتتواع الجرثوميتتتتة 
الستتتتالبة والموجبتتتتة لصتتتتبغة كتتتترام كمتتتتا حضتتتتر  مستتتتحا  متتتت  اشبتتتتاق وستتتتش 

Yeast extract agar ( 13للتمييل بي  الخمالر والاعها  النامية)  
 :الاختبارات البايوكيميائية

ييتل بتي  الانتواع الجرثوميتة الستالبة والموجبتة لصتبغة كترام تتم تنميتاتا بعء التم
لترتتخيا  Mannitol Salt agarعلتى اوستاش لرعيتة انتقاليتة مثتل وستش 

م  انتواع الجتراثيم العنقوءيتة الموجبتة  Staphylococcus aureusجرثومة 
لصتتبغة كتترام متتا اجتترا  اختبتتارا  لتأكيتتء ترخيصتتاا مناتتا نموهتتا علتتى وستتش 

110 Staphylococcus  و انتتتاخ خميتترةCoagulase production  و
  DNase agarعلى وسش  DNaseانتاخ انليم 

 MacConkey agarوحتتتءء  اجنتتتام الجتتتراثيم المعويتتتة المخمتتترة لوستتتش 
وانتتاخ  Indol productionبالاعتماء على الاختبارا  مناتا انتتاخ الانتءول 

 Vogesوم كتتور بتتتر  –وتهاعتتتل فتتوكم  Methyl redالاحمتتتر  المثيتتل

proskaurr   واختبارا  استالاك الستراCitrate utilization test  
 :النتائج والمناقشة

اظاتتر  النتتتالج ا  عصتتالر اللبيتت  اكثتتر تلوثتتا بالخمتتالر والاعهتتا  اذ بلغتت  
بستتب  الام الايتتءروجيني المتتنخهد اذ يتتتراون بتتي   106×  9822اعتتءاءها 

ثيم يثتبش نموهتا عنتتء هتذا المتءى يليتتز ( فتي حتي  ا  اللت  الجتترا587 – 382)
بالءرجتتتة الثانيتتتة عصتتتير الرمتتتا  والتتتذي قتتتءر  اعتتتءاء الخمتتتالر والاعهتتتا  فيتتتز 

( وظاتتتتتتر  ايضتتتتتتا بعتتتتتتد 282- 389والام الايتتتتتتءروجيني ) 106×  4817
المتتتنخهد فتتتي عصتتتير اللبيتتت  حيتتتث قتتتءر العتتتءء  pHالجتتتراثيم لمتحملتتتة للتتتت 

( بامكانيتة نمتو 12ليز الباحتث )وهذا ما ارار ا 106×  0811الكلي للجراثيم 
 .Staphجتتراثيم  الجتتراثيم فتتي الام الايتتءروجيني المتتنخهد ، كمتتا تمكنتت 

aureus   كمتتتا موضتتتح فتتتي الجتتتءول  106×  0811متت  النمتتتو باعتتتءاء بلغتتت
(1)  

تتتتم الاستتتتءلال متتت  الجتتتءول نهستتتز ا  اقتتتل نستتتبة للتلتتتوث بالخمتتتالر والاعهتتتا  
لام الايتتتتءروجيني التتتتذي بستتتتب  ا 106×  1846كانتتتت  فتتتتي عصتتتتير المتتتتول 

، وتبي  ايضتا ا  عصتالر المتول والتهتان اكثتر تلوثتا  682 – 482يتراون بي  
علتتتتى التتتتتوالي ، وقتتتتء  106×  084و 106×  0849بجتتتتراثيم القولتتتتو  بنستتتتبة 

يعتتتلى ستتتب  تواجتتتءها التتتى المتتتا  المستتتتخءم فتتتي تحضتتتير العصتتتالر والاوانتتتي 
للهواكتتز والاقتتءان ، اذ اكتتء المستتتخءمة اضتتافة التتى ايتتءي العتتاملي  الملامستتة 

التتتي تستتتشيا البقتتا   E. coli O 157( بامكانيتتة عتتلل جتتراثيم 1الباحتث )
   م 25اسبوع عنء ءرجة  13حية في المياه لمءة 

ا  المصءر الاول والهعتال لتءخول الاحيتا  المجاريتة التى الهواكتز عمومتا هتو 
لتتوجي للنبتتا  او الظتتواهر البيليتتة التتتي تحتتءث امتتا متت  ختتلال التركيتت  المورفو 

نتيجتتتة لتحشتتتيم الانستتتجة النباتيتتتة بستتتب  الجتتترون ، القشتتتا ، الرتتتق ، الختتترق 
والتتتتي تحتتتءث اثنتتتا  النمتتتو او الجنتتتي او فتتتي احتتتءى خشتتتوا  حصتتتاءه وحتتتتى 

وصتتتتولز التتتتى المحتتتتلا  لعمتتتتل العصتتتتالر ، بالاضتتتتافة التتتتى ظتتتتروض الانتتتتتاخ 
يم الممرضتة والايءي لير النظيهة التي تساهم بصتورة كبيترة فتي ءختول الجتراث

فتتي العصتتالر قتتء  Saccharomycesا  وجتتوء خمتتالر   (10التتى المنتتتوخ )
يستتتتتب  الشعتتتتتم او النكاتتتتتة ليتتتتتر الاعتياءيتتتتتة لقتتتتتءرتاا علتتتتتى تتتتتتايد حتتتتتامد 

Ferulic acid  4الموجتتوء فتتتي عصتتالر الهواكتتتز التتى- Vinylguaicol 
(   ومت  ملاحظتة 14والذي يعلى اليتز النكاتة ليتر المرلوبتة فتي العصتالر )

( يتبتتتتي  ا  اعلتتتتى نستتتتبة للتلتتتتوث كانتتتت  للخمتتتتالر والاعهتتتتا  فتتتتي 3ول )الجتتتتء
واقتتتتل نستتتتبة  pH 389عنتتتء  104×  150عينتتتا  عصتتتتير الرمتتتا  اذ بلغتتتت  

ومتتتت  بتتتتي  هتتتتذه الخمتتتتالر التتتتتي اعشيتتتت  نستتتتبة  pH 386عنتتتتء  104×  785
 Rodotorulla% وخمتتالر  51قتتءر  نستتبتاا  Candidaعاليتتة خمتتالر التتت 

سبة لكلا النتوعي  ظاتر  فتي عصتير الرمتا  % وهي اعلى ن 15810بنسبة 
( ا  وجتتتتوء خمتتتتالر 15( ، وقتتتتء اكتتتتء الباحتتتتث )1كمتتتتا موضتتتتح فتتتتي الرتتتتكل )

Rodotorulla  باعءاء كبيرة ءليل على تلوث العصالر وقء بتءا ذلتك واضتحا
( و 25 – 085فتتي ءارستتتنا اذ تمتلتتك قابليتتة النمتتو ضتتم  المعتتءل الحتتراري )

pH  عينتا  نتتالج ستالبة بالنستبة للجتتراثيم ، كمتا ابتء  جميتا ال 383متنخهد
 Fecalوجتتتتتراثيم القولتتتتتو  البراليتتتتتة  Staphylococcusومناتتتتتا جتتتتتراثيم 

coliform  
كمتا مبتتي   Staph. aureusوبالنستبة لعصتير اللبيتت  فقتء رخصتت  جتراثيم 

10× 3( وباعءاء تراوحت  )2في الجءول )
 pH (282( عنتء  104×  7 - 4

مستتة الستتشح الختتارجي للهواكتتز اثنتتا  ( ويعتتلى ستتب  ظاروهتتا التتى ملا587 –
تحضير وعمل العصالر مناا فضتلا عت  ا  ايتءي العتاملي  ليتر النظيهتة او 

تعتتتء مصتتتءرا  Staph. aureusاصتتتابتام بتتتالامراد الجلءيتتتة التتتتي تستتتبباا 
( حتتتتول نمتتتتو 16مامتتتا لتلتتتتوث العصتتتالر باتتتتا وهتتتذا متتتتا ارتتتار اليتتتتز الباحتتتث )

خضتروا    ويوضتح الجتءول نهستز الجراثيم الممرضة على سشون الهواكز وال
 pHتلوث عينا  عصير اللبي  بالخمالر والاعها  فكانت  اعلتى نستبة عنتء 

382 (150  ×10
( ويعلى ذلتك التى الام الايتءروجيني المتنخهد الملالتم 4

لنموهتتتا والستتتكريا  الموجتتتوءة فتتتي مكونتتتا  العصتتتالر التتتتي تستتتتالكاا لالبيتتتة 
و  Rodotorullaستتتبة خمتتتالر الخمتتتالر ، متتت  بتتتي  انتتتواع الخمتتتالر بلغتتت  ن

Candida  32% و 2813اقتتتل متتت  مثيلتاتتتا فتتتي عصتتتير الرمتتتا  وهتتتي  %
  (3على التوالي كما موضح في الركل )

امتتا بالنستتبة لعصتتير المتتول فتتا  اعلتتى نستتبة تلتتوث كانتت  بالخمتتالر والاعهتتا  
( واقتتتل 4( كمتتتا موضتتتح فتتتي الجتتتءول ) 482)  pHعنتتتء  104×  20بلغتتت  

 .Staphاضتتافة التتى تلوثتتز بجتتراثيم  pH 682نتتء ع 104×  9نستتبة تلتتوث 

aureus   وجراثيم القولوFecal coliform  5اذ بلغت  اعلتى نستبة لاتا  ×
وجتتتتتراثيم  Klebsiellaعلتتتتى التتتتتتوالي واظاتتتتر  جتتتتتراثيم  104×  16و  104

Staph. aureus  وE. coli  5كمسببا  لتلوث عصتير المتول بنستبة ، %
  (2ي الركل )% على التوالي كما موضح ف%33 ، 9

وعنء التحري ع  تلتوث عينتا  جتول الانتء بالخمتالر والاعهتا  ستجل  اعلتى 
بلغتت   pH 6واقتتل نستتبة عنتتء  104×  60التتتي بلغتت   pH 285نستتبة عنتتء 

9  ×10
( وستتتتبب  الجتتتتراثيم العنقوءيتتتتة تلوثتتتتا 5كمتتتتا موضتتتتح فتتتتي الجتتتتءول ) 4
( وظاتتتتتتر  جتتتتتتراثيم 4% وقتتتتتتء يبتتتتتتءو ذلتتتتتتك واضتتتتتتحا فتتتتتتي الرتتتتتتكل )6بنستتتتتتبة 

Bacillus  ويعتتوء ستتب  2بكوناتتا ملوثتتة لاتتذا النتتوع متت  العناصتتر بنستتبة %
ظاورهتتتتا التتتتى تلتتتتوث الهواكتتتتز اثنتتتتا  عمليتتتتا  الجنتتتتي والنقتتتتل والختتتتل  والمتتتتا  



ارتار الباحتث   (4المستخءم واماك  العمل اضافة الى الايءي لير النظيهة )
 , B. cerus , B. subtilis( بامكانيتتتة كتتتتل متتتت  جتتتتراثيم 9)

Micrococcuus , E. coli , Staph aureus , Strep pyogenes 
( ، اذ 6النمتو فتي عصتير البرتقتال وهتذا مشتابق لنتتالج ءراستتنا فتي الجتتءول )

كمتتتا   متتت  عينتتتا  البرتقتتتال Bacillusو  Staph aureusعللتتت  جتتتراثيم 
×  150عللتت  الخمتتالر متتت  عينتتا  عصتتير البرتقتتتال اذ بلغتت  اعلتتى نستتتبة 

فتتتتي حتتتتي  ا   pH 589عنتتتتء  104×  13واقتتتتل نستتتتبة  pH 285عنتتتتء  104
( وهتتتتو ضتتتتم  المعتتتتءل 104×  2 -104×  1العتتتءء الكلتتتتي للجتتتتراثيم تتتتراون )

للعءء الكلي للجراثيم في احءى الءراسا  علتى عصتير البرتقتال اذ كانت  بتي  
cfu/ml (285  ×10

4 – 3815  ×10
( 9( وهتذا متا توصتل اليتز الباحتث )5

pH (280-2865 )فتتتي ءراستتتتز اذ ارتتتار التتتى ا  العصتتتالر الحامضتتتية ذا  
 تعتتتلل الظتتتروض الجيتتتتءة لنمتتتو الخمتتتالر كمتتتتا تمكتتت  متتت  عتتتتلل ستتتلالا  متتتت 

Saccharomyces و Rodotorulla ا  الام   متتتتتتتت  عصتتتتتتتتير البرتقتتتتتتتتال
بكتريتتتتتا الايتتتتتءروجيني لعصتتتتتير الهواكتتتتتز عتتتتتاءة يخهتتتتتد او يقلتتتتتل متتتتت  نمتتتتتو ال

( التتتتى ا  فعاليتتتتة المتتتتا  17( ، وبصتتتتورة عامتتتتة فقتتتتء ارتتتتار )12الممرضتتتتة )
ويوضتح الرتتكل   تستمح بتالنمو الميكروبتي Water activity (aw)العاليتة 

 Bacillusو  Staph. aureus( النستت  التتتي ظاتتر  لكتتل متت  جتتراثيم 5)
  % على التوالي2% و2% و 2وهي  Rodotorullaوخمالر 

هتتتتان فقتتتء كانتتتت  النتتتتتالج التتتتتي تتتتم الحصتتتتول علياتتتتا فتتتتي وبالنستتتبة لعصتتتتير الت
10×  9ءراستتتنا بالنستتبة بالنستتبة لتلوثتتز بالخمتتالر والاعهتتا  كانتت  بتتي  )

4 – 
2285  ×10

( وعنتتء مقارنتتة هتتذه النتتتالج متتا 7( كمتتا موضتتح فتتي الجتتءول )4
( التذي 1ءراسا  اخرى يتبي  اناا ضم  المءى التذي توصتل اليتز الباحثتا  )

10×  385رة التتتى مستتتتتعم 100بلتتت  )
ا  تواجتتتتء الخمتتتالر والاعهتتتتا  فتتتتي   (4

العءيتتتء متتت  العصتتتالر يعتتتوء التتتى ملامستتتة الهواكتتتز واستتتتخلاا العصتتتالر فتتتي 
 Fecal coliformظروض رءيلة وفتي الجتءول نهستز ظاتر  جتراثيم القولتو  

10×  1بكوناتتتا ملوثتتتة لاتتتذا العصتتتير بنستتتبة تتتتتراون بتتتي  )
4 – 17  ×10

4 )
و  Al–Jedahبالنستبة التتي حصتل علياتا الباحثتا   وهي اعلى بقليل مقارنتة

Robinson  10×  40-30اذ كانتتتتتت  بتتتتتتي  ) 3003عتتتتتتام
( ولتتتتتتم تظاتتتتتتر 3

  بكوناا ملوثة لاذا النوع م  العصتالر فتي ءراستتنا Staph. aureusجراثيم 
اعشتتت  نستتتتبة تلتتتتوث  E-coli( تظاتتتتر ا  بكتريتتتتا 6ومتتت  ملاحظتتتتة الرتتتكل )

اتتر  فتتي عصتتير المتتول المرتتار % وهتتي اقتتل متت  النستتبة التتتي ظ17بلغتت  
بلغ  نسبة تلوثاتا  Bacillusوجراثيم  Candidaالياا سابقا كما ا  خمالر 

  % على التوالي1% و 37
 

 من عصائر الفواكه ع: اعداد الاحياء المجهرية الملوثة لانوا (1جدول )
 

 نوع العصير

 عدد العينات 
 (11)كل نوع  

مدى الاس 
 الهيدروجيني

 106× العدد 

Yeast and  

Mould 

Total 

 Bacterial count  

Total 

Staphylococcus 

Total 

 fecal coliform 

 - - - 4817 282 – 389 رما 
 - 0813 0835 2870 589 – 285 برتقال 
 0840 - 0842 1892 680 – 285 تهان 

 - 0830 0859 2801 680 – 285 جول الانء 
 0849 0831 0821 1846 682 – 482 المول 
 - 0811 0811 9822 589 – 382 لبي  

 

 عصير الرمانلالملوثة د الاحياء المجهرية اعدا( 2جدول )
 

 Yeast and الاس الهيدروجيني

 mould 

Total bacterial 

 Count (T.B.C) 

Staphylococcus 

 count (S.C) 

Total Fecal 

 coliform (T.F.C.) 

389 104 × 150 – – – 

283 104 × 25 – – – 

389 104 × 12 – – – 

284 104 × 26 – – – 

382 104 × 67.5 – – – 

2815 104 × 20 – – – 

285 104 × 17 – – – 

386 104 × 7.5 – – – 

281 104 × 92 – – – 

282 – – – – 

10 مج
4
 × 417    

Note  :(– تعني عءم وجوء نمو ))نتيجة سالبة( 
 
 



عصير الزبيبملوثة لالد الاحياء المجهرية اعدا( 3جدول )  
  Yeast and الاس الهيدروجيني

mould 

Total bacterial 

count(T.B.C) 

Staphylococcus 

 count (S.C) 

Total Fecal  

Coliform (T.F.C.) 

4.9 104 × 40.5 104  7 104  7 – 

2.8 104 × 150 – – – 

3.9 104 × 106 – – – 

2.9 104 × 150 – – – 

285 104 × 126 – – – 

3.2 104 × 135 – – – 

3.8 104 × 100 – – – 

4.9 – – – – 

5.7 104 × 20 104 × 2 104 × 2 – 

282 104 × 110 102 × 2 104 × 2 – 

 – 11 × 104 11 × 104 988 × 104 مج

 
 عصير الموزالملوثة لد الاحياء المجهرية اعدا( 4جدول )

 

 Yeast and mould Total bacterial الاس الهيدروجيني
 count (T.B.C) 

Staphylococcus  
count (S.C) 

Total Fecal  
coliform (T.F.C.) 

5.9 – – – – 

5.9 – 10
4
 × 15 10

4
 × 5 10

4
 × 7 

5.8 10
4
 × 12 10

4
 × 20 10

4
 × 4 10

4
 × 16 

5.0 10
4
 × 23 10

4
 × 2 10

4
 × 2 – 

5.5 10
4
 × 18 10

4
 × 12 10

4
 × 2  10

4
 × 9 

6.3 10
4
 × 9 10

4
 × 23 10

4
 × 4 10

4
 × 14 

4.9 10
4
 × 30 10

4
 × 3 10

4
 × 3 – 

5.3 10
4
 × 24 10

4
 × 7 10

4
 × 1 10

4
 × 3 

4.8 10
4
 × 30 – – – 

5.5 – – – – 

10 مج
4
 × 146   10

4
 × 21 10

4
 × 49 

 
 جوز الهندعصير الملوثة لد الاحياء المجهرية اعدا( 5جدول )

 

  Yeast and الاس الهيدروجيني
mould 

Total bacterial 
 count (T.B.C) 

Staphylococcus 
 count (S.C) 

Total Fecal 
 coliform (T.F.C.) 

582 10
4
 × 22 10

4
 × 12 10

4
 × 8 – 

4.5 10
4
 × 36 10

4
 × 8 – – 

5.8 10
4
 × 15 10

4
 × 5 10

4
 × 2 – 

4.8 10
4
 × 34 10

4
 × 2 10

4
 × 2 – 

3.5 10
4
 × 60 10

4
 × 5 – – 

6.0 10
4
 × 9 10

4
 × 3 – – 

3.9 10
4
 × 55 – – – 

5.9 10
4
 × 15 10

4
 × 10 10

4
 × 2 – 

5.9 10
4
 × 13 10

4
 × 9 10

4
 × 5 – 

4.5 10
4
 × 42 10

4
 × 5 10

4
 × 3 – 

10 مج
4
 × 301 10

4
 × 59 10

4
 × 22 – 

 

 
 



 البرتقالعصير المولثة ل( عدد الاحياء المجهرية 6جدول )
 

  Yeast and الاس الهيدروجيني
mould 

Total bacterial 
 count (T.B.C) 

Staphylococcus 
 count (S.C) 

Total Fecal 
 cliform (T.F.C.) 

5815 104 × 13 – – – 

5 – 104 × 3 104 × 1 – 

3.5 104 × 150 104 × 1 – – 

3.9 104 × 87 – – – 

5.8 104 × 20 104 × 8 104 × 1 – 

4.7 104 × 33 104 × 2 104 × 2 – 

5.5 104 × 40 104 × 3 104 × 3 – 

5.3 104 × 15 104 × 6 104 × 2 – 

5.9 104 × 12 104 × 2 104 × 3 – 

4.9 – – – – 

 – 12 × 104 25 × 104 370 × 104 مج

 
 عصير التفاحالملوثة ل( عدد الاحياء المجهرية 7جدول )

 

  Yeast and الاس الهيدروجيني

mould 

Total bacterial  

count (T.B.C) 

Staphylococcus 

 conunt 

(S.C) 

Total Fecal 

 coliform 

(T.F.C) 

3.5 10
4
 × 38.5 – – – 

5.5 – 10
4
 × 17 – 10

4
 × 17  

4.9 10
4
 × 22 10

4
 × 3 – 10

4
 × 2 

5.5 10
4
 × 10 10

4
 × 5 – 10

4
 × 5 

5.8 10
4
 × 16 10

4
 × 5 – 10

4
 × 5 

4.7 10
4
 × 37 10

4
 × 2 – 10

4
 × 2 

6.0 10
4
 × 9 – – – 

4.6 10
4
 × 18 10

4
 × 1 – 10

4
 × 1 

4.8 10
4
 × 29 10

4
 × 1 – 10

4
 × 1 

5.2 10
4
 × 14 10

4
 × 9 – 10

4
 × 7 

10 193.5 × 104 مج
4
 × 43 – 10

4
 × 40 

  

 
 

المعزولة ( : النسب المئوية لانواع الفطريات والخمائر  1شكل ) 
 من عصير الرمان

 

 
 

( النسب المئوية للاحياء المجهرية المعزولة من عصير  2شكل ) 
 الزبيب

 



 
 

( النسبة المئوية للاحياء المجهرية المعزولة من عصير  3شكل ) 
 الموز
 

 
 

( النسبة المئوية للاحياء المجهرية المعزولة من عصير  4شكل ) 
 الهندجوز 

 

 
 

 

( النسبة المئوية للاحياء المجهرية المعزولة من عصير  5شكل ) 
 البرتقال

 

 
 
 

( النسبة المئوية للاحياء المجهرية المعزولة من عصير  6شكل ) 
 التفاح
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Abstract  
Ten samples of various fresh fruit juices were collected which included pomegranate, orange, Apple, Banana, Coconut 

and raisin Microbiological tests were performed to investigate, the presence of microorganisms. 

The result showed that all the samples were contaminated with yeasts and moulds and most of them showed 

contamination with different types of bacteria. 

The highest contamination with yeast and moulds was found in raisin juice (9.88×10
2
) and the lowest contamination 

was found in Banana juice (1.46×10
6
). 

The most common bacteria was found to be staph. aurous and the highest contamination was found in coconut juice 

(0.22×10
6
), while the lowest contamination was in raisin juice (0.11×10

6
). While both apple and pomegranate juices 

showed no contamination. 

The highest E-coli contamination was found in Banana juice (0.49×10
6
) and the lowest contamination was in apple 

juice (0.40×10
6
). While orange, pomegranate, coconut and raisin juices showed no contamination 


