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( % من زيت 4، 2.5، 1)المعاملات و ( 0)لضةافة نسةم ملتلفة السةي ر  معرفة تأثير الدراسةة للى  هدفت
 لتقدير  LCyprinus carpio.علائق أسةةماك الكارب الئةةائ  في  Sesamum indicumبذور السةةمسةةم 

 معامل الهضم الكلي ومعامل هضم البروتين والدهن.
عئةةوائياف في سةةم ة  /( غم 2±75بمعدلات وزن ) .Cyprinus carpio Lكارب شةةائ   ةسةةم  96 وزعت

( سةةةةةةةةم مزود  بالتهوية ونحام ترشةةةةةةةةي  هوائي وفي  روف الملتبر 40×60×40أحواض زجاجية أبعادها )
حيث تراوح معدل ال اقة الممثلة  ال اقةالعلائق من أوضةةةةةةةةةةةةةحت الحتائ  تباين محتو   المسةةةةةةةةةةةةةي ر عليها.

باختلاف نسم لضافة الزيت، وكما أ هرت نتائ  معامل الهضم  غم/لمي ا جو  1645.036و 1579.08
، بيحمةةةةا أ هرت العلائق الأخر  %78.84% زيةةةةت 1للعليقةةةةة ( ≥P 0.05وجود فروق معحويةةةةة ) الكلي

% على التوالي، كما أ هرت 77.45، 78.15، 78.69 ( % معامل هضةةةةةةةم كلي بل 4، 2.5)السةةةةةةةي ر ، 
%، وأشةةةةةةةةرت العلائق 80.68في معامل هضةةةةةةةةم الدهون بل   (≥P 0.05)فروق معحوية % 1نفس العليقة 

( % على 4، 2.5% لعلائق )السةةةةةةةةةةةةةي ر ، 80.02، 79.89، 79.67الأخر  معامل هضةةةةةةةةةةةةةم دهون بل  
% مقارنةف بالعلائق 92.07معامل هضم البروتين ( ل≥P 0.05فرقاف معحويا )% 2.5سجلت العليقة  التوالي.

، كةةذلةةا تراوح معةةدل % على التوالي84.04، 86.05، 90.95التي بلغةةت  (4، 1الأخر  )السةةةةةةةةةةةةةي ر ، 
 .0.079و  0.047بين البروتين/ ال اقة
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The aim of the present study is to investigate the effect of adding 

different levels of sesame seeds oil (0, 1, 2.5, and 4)% to carp fish Cyprinus 

carpio L. ratio. 

96 common carp fish Cyprinus carpio L. with initiated weight (75±2) grams 

per fish were randomly distributed in glass basins of 40 cm x 60 cm x 40 cm 

with ventilator and air filtration system. At the controlled laboratory 

conditions, the results showed variation in ratio diet content from metabolized 

energy 1579.08 and 1645.036 mega joule/gram with different oil present 

adding. About the digestibility, there was significant difference (P≤ 0.05) for 

diet with 1% oil 78.84% while the other diets (control, 2.5 and 4) showed total 

digestibility of 78.69, 78.15 and 77.45% respectively. The same diet showed 

1% significant differences (P≤ 0.05) in the fat digestibility of 80.68%. Other 

diets indicated a fat digestibility of 79.67, 79.89, 80.02% for (control, 2.5, 4)%, 

respectively. The diet content 2.5% oil record significant differences (P≤ 0.05) 

for Protein digestibility 92.07% compared with the others (control 1, 4) which 

reached 90.95, 86.05 and 84.04% respectively. The protein / energy ratio 

ranged between 0.047 and 0.079. 
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 :المقدمة
على الحمو  المباشرتأثيرها من خلال  الإنتاجلأنها تؤثر على تكلفة  ي السم الاستزراعفي  حاسماف  دوراف  الأسماكتغذية تلعم 

في تغذية الأسماك  كإضافاتعلفية متوفر  كبدائل أو مواد  استعمالالعديد من الدراسات حول  هحاك. (Gatlin)،2002لأسماك ا إنتاجو 
من جوانم تغذية أسماك  بعضدراسة  اعتمدتحيث ، (2011)البصام و  (2011) والئاوي  ، الأشعم(2002) الأشعمسة ومحها درا
  3-أضافة مستويات ومصادر ملتلفة من أومي ا  من خلال أضافة كسم البذور الزيتية و .Cyprinus carpio Lالئائ  الكارب 

 ةدراسل بالإضافة، الهضم في أسماك الكارب الئائ  على أداء الحمو و  هامستويات ملتلفة من زيت زهر  الئمس وتأثير  استعمال وأ;
Rao (1985)  ،والتربتوفان في علائق الأسماك  نالميثيونيبالحامضيين الأميحين بذور السمسم الغحية كسبة  عملحيث است

 Clariasالافريقي  الجري بذور السمسم المعالجة بالحرار  في علائق اسماك  أضاف ، اذ (Adeparusi،2014 و Jimoh)دراسةو 

gariepinus ،  التي تؤدي الى الحصول على معدلات نمو وتحويل الأساسية بالأحماض الدهحية تتميز الزيوت الحباتية ب ونها غحية
 Snakar) قيمة غذائية عاليةعلى  تحتوي  التيالسمسم من أهم البذور الزيتية  دويع ، (Robert،2009) غذائي عالية وطاقة أولية جيد 

 السمسم بذور في الزيت ، وتتراوح نسبة( Lin ،1986وYen)والبروتينس نسبة الزيت بارتفاعبذور السمسم  متازت،  (2006،وآخرون 
والاحماض الدهحية % 62.5% والثلاثية 6.45الثحائية  وتئ ل الكلسريدات ،(  1991خرون،وآ  Salunkhe)%63% و 45 بين

16.13% (Spencer ،1976واخرون ) ، 50 % ، أوليا6.5رتيا سبا الى احتواء زيت السمسم على الأحماض الدهحية بالإضافة%، 
وهو  c18:n-3 الليحوليحيا Linolenicيحوي على حامض زيت السمسم ، ( El-Rify ،1982 و Abou El-Hawa) %50 ليحوليا
 مهماف  ويلعم دوراف  6-أومي ا من هوو  -6c18:3n ليحولياLinoleic  حامضل ويعد مصدر جيد ولايعد سائد بحسبة قليلة جداف  3-اومي ا

مهمة في حالة تحديد نوعية الدهون  6 - و اومي ا 3- ومي االأأشارت البحوث الى ان نسبة  كما، ( Uzan،2007)في نحام الأيض 
على مضادات  باحتوائهيتميز زيت السمسم . ( Halver،1980)لانواع من العلائق المغذا  على هذه اأنسجة الأسماك  في المتراكمة

 Eو Bو Aعلى فيتاميحات  احتوائه وأيضاف  ويجعله مستقر جداف له دور في الثبات التأكسدي الذي  seamoline الأكسد  مثل سامولين
، وتعز  خصائص مضادات الأكسد  القوية الموجود  (Rajin ،2005و Prasanthi)ومعادن الحديد والمغحيسيوم والححاس والكالسيوم 

 .(2003،وآخرون  Ikeda)الى نوعية قئور البذور فيه  بذور السمسم أساساف في مستللصات 
عامل % على معامل الهضم الكلي وم (4، 2.5، 1لتلفة من زيت السمسم )لذلا تم أجراء الدراسة الحالية لمعرفة تأثير أضافة نسم م

 .في  روف الملتبرعليقة اسماك الكارب هضم البروتين والدهن ل
 :البحث قائطر و  موادال

 1/4/2013للفتر  من  جامعة تكريت /كلية الزراعة  /ملتبر الأسةةةةةةةةةةةماك التاب  لقسةةةةةةةةةةةم الثرو  الحيوانية التجربة في  أجريت
خزان  بواس ة الإسالةبماء  الأحواضوجهزت  سم 40 ×سم 60 ×سم 40أبعادها  زجاجيةأحواض  استعملت، 30/5/2013ولغاية 

 لسةةفحجيةبها مرشةةحات  وألحقت Rselectrical مضةةلات هواء كهربائية نوعب احواض التجربةوزودت  ،م عم واحد كبير سةةعة متر
مفقس ال ارمية الأهلي في من أحواض التربية في  ( غم2±75بوزن ) تم الحصةةةةةةةةةول على أسةةةةةةةةةماك التجربة .لترشةةةةةةةةةي  ماء الحوض

وتمت مراعا  في حاويات فلين بر بحالة سةةةةةةةليمة الملت للى الأسةةةةةةةماكحيث نقلت ومن أمهات معروفة العوامل الوراثية  محافحة بغداد
% ولمد  خمس دقائق للتللص من أي مسةةةةةببات مرضةةةةةية 3محلول ملحي بتركيز ب عقمت الاسةةةةةماك .الحرارية بصةةةةةور  جيد  الأقلمة

 .لكل حوض من احواض التجربة وبم ررين لكل معاملة سم ة 12 . وزعت(1980، محيسن)
، كسةةةةبة فول تجاري م ونة من )ذر  صةةةةفراء، حح ة، شةةةةعير، مركز بروتين بعد طحن مواد علفية العليقة ملتبريا  حضةةةةرت

 Adlib( في تغذية أسماك التجربة لحد الإشباع 1،جدولاتزان مجموع مواد كل عليقة  ) وباختلافالصويا، نلالة، أملاح ومعادن( 
وأضةةةةةةي  زيت  في عليقة السةةةةةةي ر يضةةةةةةاف الزيت لم  ، قسةةةةةةمت الى ارب  أجزاء متسةةةةةةاويةو ، ها جيدا للحصةةةةةةول على التجانس وخل 

 Cr2O3أوكسةةيد الكروم 0.5، وأضةةي  لها كمعاملة رابعة % 4كمعاملة ثالثة و  %2.5للجزء الثاني و %1السةةمسةةم تدريجيا بحسةةم 
 6-3ب ول  SAYONA نوعا بواسةةة ة ماكحة فرم اللحم تئةةة يلهمن خلال عملية   Pellets، وشةةة لت بهيمة مصةةةبعات  لكل عليقة
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أيام قبل  3سماك لمد  للأ( starvationأجريت عملية تصويم )و بالهواء الجوي واشعة الئمس،  فرشت وجففت ، ملم 1.2ملم وق ر 
لجراء عملية التغذية،  غذيت الأسةةماك لحد الاشةةباع على علائق التجربة ثم سةةحم الغذاء غير المأكول بعد سةةاعة من التغذية، بعد 

جففت تجفي  هوائي وكررت هذه العملية لحين الحصول على كمية محاسبة من الفضلات، جم  الفضلات بواس ة طريقة السيفون 
   .التحليلات المدروسة ر لغرض لجراءداخل الملتب

 ةبلية الداخلة في تصنيع علائق التجر نسب المواد العلفية الأو  (1جدول )

 العليقة

 المكونات %
زيت بذور 
 السمسم %

 
 المجموع

مركز 
بروتين 
 تجاري 

 شعير حنطة ذرة صفراء
كسبة 
فول 
 الصويا

أملاح  نخالة
 ومعادن

 100 - 1 9 5 20 25 35 5 سيطرة
1 5 35 25 20 5 9 1 1 101 
2 5 35 25 20 5 9 1 2.5 102.5 
3 5 35 25 20 5 9 1 4 104 

FAO   (1981) 
  :تم أجراء التحليلات الكيميائية للعلف والفضلاتأولًا: 

في  تجاري البروتين المركز اسةةتعملت ال رائق القياسةةية في تقدير الحسةةبة المموية للرطوبة والبروتين والدهن والرماد لكل من 
 .(AOAC،2000) فيورد  حسم ما والمواد العلفية الأولية المستلدمة في تحضير تلا العلائق العلائق المصحعة

 :النسبة المئوية للرطوبة
 ساعات لحين ثبات الوزن. 6مد  مْ ل105قدرت الحسبة المموية للرطوبة باستعمال فرن كهربائي بدرجة حرار  

 وزن الرطوبة )غم(

     100× ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة=  ةةةةةةةةةةالنسبة المئوية للرطوبة 
 وزن العينة )غم(

 :النسبة المئوية للبروتين الخام
 .Microkjedalقدر الحتروجين بحسم طريقة ماي روكلدال 

 
  6.25×  0.014( × 2و -1)و

   100 ×    ةةة  ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة=  الخامالنسبة المئوية للبروتين 
                     وزن العينة )غم(     

لمعاير  الكمية الفائضةةةةةة من حامض الكبريتيا في دورق كمية القاعد  المسةةةةةتهلكة  2وكمية الحامض في دورق الاسةةةةةتقبال  1حيث و
 الاستقبال.

 
 :النسبة المئوية للدهن

لذ وضةةعت العيحات الداي ايثايل ايثر الم لق  ومذيم Soxhletقدرت الحسةةبة المموية للدهن باسةةتعمال جهاز السةةوكسةةليت 
 :نسبة الدهن حسم ال ريقة التالية ساعات وتم حساب 8في الجهاز لمد  

 وزن مستخلص الإيثر)غم( 

     100    × ةةة ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةالحسبة المموية للدهن =  ةةةةةة
 وزن العينة )غم(    
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 :النسبة المئوية للرماد
 MUFFLE FURNACE  مْ في جهاز الترميد 550تم حساب الحسبة المموية للرماد بحرق وزن العيحة على درجة حرار  

 لمد  ثلاث ساعات.
 وزن الرماد)غم(     

     100× ةةة ةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةةة=  ةةةةةةةةةةةة النسبة المئوية للرماد
 وزن العينة )غم(                  

 
 :الكربوهيدرات

، والرماد( )الرطوبة، والبروتين، والدهن الكربوهيدرات بالفرق وذلا ب رح الحسةةبة المموية لم ونات العحاصةةر الغذائية حسةةبت
 من ممة. 

 :: حساب معامل الهضمثانياً 
( Tsukahara ،1966و (Furukawa  على المعادلة التي ذكرها عتماداف قدرت نسةةةةةةةةةبة اوكسةةةةةةةةةيد الكروم في الفضةةةةةةةةةلات ا 

 :المعادلة التالية سمح
Y= 0.2089X + 0.0032 

 (nm350على طول موجي ) الامتصاصية(= Y) حيث
      (X/تركيز أوكسيد الكروم ملغم =)مل 100 

 
 TADC Total Apparent Digestibility معامل الهضةةم الكلي سةةتلراج( لاTalbot) ،1985ها الصةةي  التي ذكر  اسةةتلدمت

Coefficient. 
 .] الفضلات(أوكسيد الكروم في  ÷ )%أوكسيد الكروم في الغذاء × 100 [- 100معامل الهضم الكلي= 

  NADC Nutrient Apparent Digestibility Coefficientومعامل الهضم للعحاصر الغذائية 
)%العحصةةةةر  ×الفضةةةةلات( أوكسةةةةيد الكروم في ÷ %أوكسةةةةيد الكروم في الغذاء) ×100 [-100معامل الهضةةةةم للعحاصةةةةر الغذائية= 

 .] الغذاء%العحصر الغذائي في  ÷الغذائي في الفضلات
، (4.1× مسةةةتللص خالي من الحتروجين ( + )9.45× ( + )مسةةةتللص الايثر 4.56× ( = )بروتين سةةةعر ال اقة المحسةةةوبة )كيلو             
(AOAC،2000). 

ME  ( 13.8× ( + )الكربوهيةةدرات والمواد الصةةةةةةةةةةةةةةلبةةة اللةةاليةةة من الةةدهون 33.5× ( + )دهن 18.8× = )البروتين ،Smith) 
،1971.) 

 .SAS-2000برنام   استعملوحللت الحتائ  احصائياف ب التام التصميم العئوائي البسيط صممت التجربة حسم :التحليل الاحصائي
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 :النتائج والمناقشة
 التركيب الكيميائي للمواد المستخدمة: أولاً 

 .بنسب مختلفة السمسم زيت بذور لعلائق التجربة المضاف اليها ( التركيب الكيميائي2)جدول

المواد 
 الكربوهيدرات رماد% دهن% بروتين% رطوبة% العلفية

% 

الطاقة 
 المحسوبة

 سعرةكيلو 
 علف غم100/

 /البروتين
 الطاقة

 نتروجين/كالوري 

 ةممثلطاقة 
 جول/غم ميجا

 0.005±11.16 السيطرة
d 

35.54±0.011 
a 

15.06±0.011 
d 

4.01±0.017 
d 

34.23±0.005 
d 

444.71 
b 

0.079 
a 

1645.036 
a 

 0.057±14.02 %1زيت 
b 

26.85±0.011 
b 

17.11±0.011 
c 

4.82±0.005 
a 

37.2±0.011 
c 

436.63 
c 

0.061 
b 

1605.06 
c 

زيت 
2.5% 

12.13±0.005 
c 

22.11±0.011 
d 

17.52±0.017 
b 

4.22±0.011 
b 

44.02±0.011 
a 

446.86 
a 

0.047 

d 

1610.064 
b 

 0.011±15.86 %4زيت 
a 

22.65±0.005 
c 

18.36±0.023 
a 

4.13±0.005 
c 

39.84±0.005 
b 

436.68 
c 

0.051 
c 

1579.08 
d 

 .0.05** الحروف المختلفة وجود فروق معنوية عند مستوى   توجد فروق معنوية. *الحروف المتشابهة لا
 

عليقة السي ر  احتوت على  أنيلاحظ  لذ ،الزيت لضافةبعد  المستلدمة( تباين التركيم الكيميائي للعلائق 2يوض  جدول )      
بلغت نسم رطوبتها قد  %(4 ،2.5 ،1الزيت بحسم ) لليها أضي نسبة الرطوبة في العلائق التي  ، امارطوبة  % 11.16نسبة 

تبلر الرطوبة من المصبعات   طبقة تمح  تئ يل على يعمل الزيت أنحيث من المتوق   ،على التوالي% ( 15.86 ،12.13 ،14.02)
فروق  أ هرت فإنها% زيت  4العليقة  أما، اذ انع س هذا التباين على نسبة البروتين  ،أثحاء عملية التجفي  الهوائي داخل الملتبر

مقارنةف بالعلائق الأخر  بالإضافة للى وجود فروق معحوية في مستو  %  18.36 دهنمحتو  الب بارتفاعها( ≥P 0.05) معحوية
،  1610.064، 1605.06،  1645.036، وكانت كمية ال اقة الممثلة للعلائق قد بلغت ) الرماد بيحها وبين العلائق الأخر  

للعلائق  غم عل 100سعر / كيلو (436.68،  446.86،  436.63،  444.71المحسوبة ) وال اقة جول/غرام ميجا (1579.08
بلغت و زيت سمسم فروق معحوية في مستو  ال اقة المحسوبة   2.5على التوالي ، حيث أ هرت العليقة الحاوية % (4، 2.5 ،1،0)

غم 100سعر / كيلو 1645.036الممثلة اذ بلغت في ال اقة في حين تفوقت عليقة السي ر    غم عل 100سعر / كيلو 446.86
% من زيت 1% من زيت السما و1( عحد لضافة نسبة 2011) والئاوي وتتقارب هذه الحتائ  الى ما توصل اليه الأشعم عل  

 نسميلاحظ من الجدول ان لضافة زيت بذور السمسم أد  الى اختلاف كما  الكتان في علائق صغار اسماك الكارب الئائ  ،
زيت سمسم  % 4% ، 2.5% ، 1للسي ر  و  نتروجين/كالوري  (0.051 و 0.047 و 0.061 و 0.079البروتين الى ال اقة اذ بل  )

% زيت 2.5في حين ان العليقة الحاوية على على علائق التجربة الأخر   (≥P 0.05) معحوياف اذ تفوقت عليقة السي ر  على التوالي 
مقارنة بالبروتين وقد ي ون عامل ليجابي البروتين الى ال اقة أي ارتفاع نسبة ال اقة في العليقة في معامل  سمسم أ هرت انلفاضاف 

الانسجة اللحمية في حين ان انلفاض حيث ان توفير ال اقة الممثلة يساعد الأسماك على الحمو لتوجيه بروتين العليقة نحو بحاء 
غذاء يحتوي على  استعمالوان  ، البروتين كمصدر احتياطي لل اقة ة الىمستويات ال اقة قد يؤدي الى لجوء الأسماك الى الحاج

 . (Coloso،1995 و (Calatutanنسم دهحية كافية يقلل من استهلاكها للبروتين الموجود في العليقة كمصدر لل اقة
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 :سماك الكارب الشائعلأمعامل الهضم الكلي والمغذيات  :اً ثاني
% 78.84لذ بل   (≥P 0.05)معحوي  ارتفاع% زيت قد ا هر 1( أن معامل الهضةةةةةةةةةةةم الكلي للعليقة 3يوضةةةةةةةةةةة  الجدول )
( % ، في حين أ هرت عليقة الإضةةةةةةةةةةةةةةافة 77.45% )4والعليقة %( 78.15)% 2.5والعليقة % 78.69مقارنةف بعليقة السةةةةةةةةةةةةةةي ر  

التي بل  معامل زيت  %4% والعليقة 1بعليقة السي ر  وقارنةف % م92.07% زيت فروق معحوية في معامل هضم البروتين بل  2.5
هذه الحسبة من الإضافة هي الأفضل لذ ساعدت على زياد   د% على التوالي، وتع84.04 ، 86.05 ، 90.95فيها  هاهضم بروتيح

بت م  نتائ  هضةةم البروتين وتقار ، لوجود طاقة كافية في العليقة سةةاهمت في تغ ية عمليات هضةةم البروتيحات نسةةبة هضةةم البروتين
( عحد اسةةةةةتعماله كسةةةةةبة بذور السةةةةةمسةةةةةم كبديل لكسةةةةةبة فول الصةةةةةويا في علائق أسةةةةةماك 2017وآخرون ، Sevalالتي توصةةةةةل اليها )
نتائ  الهضةةةةةةةةةةةم لكل من البروتين  %، كما اتفقت م 93.63-90.98وتراوحت بين  Oncorhynchus mykissالسةةةةةةةةةةةلمون المرقط 

وحصل  الأفريقي جري صبعيات اسماك الا علائق زيت بذور السمسم في اضافتهعحد ( Jimoh،2014 )والدهن م  ما توصل اليه 
% للمعاملات 87.53% و83.99% ومعامل هضةةةةةةةم الدهن بين88.97% و82.51الباحث على معامل هضةةةةةةةم للبروتين تراوح بين 

تراوح بذور السةةةمسةةةم  اسةةةتعمالهعحد البروتين والدهن معامل هضةةةم كلي وهضةةةم  ( الىMukhopadhyay،2001)، توصةةةل الملتلفة
(  2007وآخرون ،  Mohanta، واتفقت أيضةةةةةةةةةاف م  نتائ  ) Acta Ichthyolصةةةةةةةةةبعيات اسةةةةةةةةةماك افي % 90.91% و85.51بين 

 molitrix% عحد اسةةةةةةةةةةتعماله كسةةةةةةةةةةبة بذور السةةةةةةةةةةمسةةةةةةةةةةم في اصةةةةةةةةةةبعيات اسةةةةةةةةةةماك الكارب الفضةةةةةةةةةةي90.82-85.49وتراوحت بين 

Hypophalmychthys  ، وأيضةةةةةةةا توافقت م  دراسةةةةةةةة(Smith وAlfred  ،1980 ) حيث كانت الحتائ  التي تم الحصةةةةةةةول عليها
 Gümüú)أكده  للأنحمة الغذائية اللاصة بالهضم الحاهري وال اقة في اسماك السلمون مقاربة لحتائ  البحث قيد الدراسة ، وهذا ما

الى  Oreochromis niloticusار اسةةةماك البل ي الحيلي زيت السةةةمسةةةم في علائق صةةةغاضةةةافته حيث أد   (Fatima ،2010 و
نتائ  نمو جيد  ومعامل هضةةم مرتف  عحد اسةةتبداله مسةةحوق   (2011وآخرون ،  Thu) ووجددور حيوي في زياد  معدلات الحمو ، 

وهذه الحتائ  توافقت م  ما توصةةةل اليه  Oncorhynchus mykiss السةةةما م  بذور السةةةمسةةةم في علائق اسةةةماك السةةةلمون المرقط
Kumar)  ، 2011وآخرون.) 

 
مغذاة ال ومعامل هضم البروتين والدهن للعلائق المضاف اليها نسب مختلفة من زيت السمسم ( معامل الهضم الكلي3جدول )

 الكارب الشائع أسماك الى
 الدهن%معامل هضم  معامل هضم البروتين% معامل الهضم الكلي% العلفية المواد

 0.005±78.69 السيطرة
b 

90.95±0.001 
b 

79.67±0.011 
d 

 0.005±78.84 %1زيت 
a 

86.05±0.005 
c 

80.68±0.005 
a 

 0.005±78.15 %2.5زيت 
c 

92.07±0.005 
a 

79.89±0.005 
c 

 0.005±77.45 %4زيت 
d 

84.04±0.011 
d 

80.02±0.005 
b 

 .0.05الحروف المختلفة وجود فروق معنوية عند مستوى توجد فروق معنوية. **  *الحروف المتشابهة لا
 

في نسةةةةةم معامل هضةةةةةم الدهون اذ وجود فروقات معحوية  (3) ولدللدهن فيوضةةةةة  الجمعامل الهضةةةةةم الكلي أما بالحسةةةةةبة ل
 العليقة تتفوق في حين على التوالي % 80.02، 79.89، 79.67 للدهون  معامل هضةةةةةةةةةم %4و 2.5والسةةةةةةةةةي ر  سةةةةةةةةةجلت العلائق 
حيث لن ، %80.68 ليصةةةةةةل الى ≥P 0.05 في نسةةةةةةم معامل هضةةةةةةم الدهون  بذور السةةةةةةمسةةةةةةم معحوياف  زيت% من 1المحتوية على 



 ( 2018)  –(  2 ( العدد ) 18مجلة جامعة تكريت للعلوم الزراعية  المجلد ) 

ISSN-1813-1646 
 

221 
 

% في 4%،2.5 ،%1زيت السةةةةةمسةةةةةم بالحسةةةةةم من لضةةةةةافة  (، ولوحظFAO، 1986ية الدهن وصةةةةةفاته دور مهم في هضةةةةةمه )لحوع
 .العلائق المستلدمة في تغذية أسماك التجربة قد أسهم في توفير ال اقة اللازمة للأسماك

زيت بذور السةةمسةةم وعحد % 1نسةةبة  للعلائق التجريبية المضةةاف اليها الزياد  في معامل الهضةةم الكليان ( 4) يبين جدول
في معامل هضةةةةةةةم البروتين  اما ، محسةةةةةةةوبة للى عليقة السةةةةةةةي ر % 100.19زياد  مقدارها  عليها وجدت اجراء المعادلات الحسةةةةةةةابية

وارتف  معامل  ، محسةةةةوبة للى عليقة السةةةةي ر %  106.99 حيث سةةةةجلت زياد  مقدارهازيت بذور السةةةةمسةةةةم % 2.5 العليقة المحتوية
مما يئةير الى ان لضةافة زيت بذور السةمسةم الى العلائق قد  %1في الحسةبة  محسةوبة للى عليقة السةي ر  % 101.26هضةم الدهن 

للعلائق المضةةاف لها زيت ، وأن احتسةةاب معامل الهضةةم  حسةةن أداء الهضةةم الكلي لتلا العلائق في مسةةتو  هضةةم البروتين والدهن
ي المواد الأولية اللام لعليقة السةمسةم الى عليقة السةي ر  يوضة  مد  الاسةتجابة في تأثير زيت السةمسةم مقارنتاو بالدهون الموجود  ف

 .السي ر  
 ( نسب معامل هضم العلائق التجريبية منسوب إلى معامل هضم عليقة السيطرة4جدول )

 % معامل هضم الدهن % معامل هضم البروتين % معامل الهضم الكلي*  المواد العلفية
 101.26 94.61 100.19 %1زيت 
 100.27 106.99 99.31 %2.5زيت 

 100.43 92.40 98.42 %4زيت 
 معامل الهضم للعليقة التجريبية                                        *    

 (Alfred ،1980 و Smith) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  % = معامل الهضم الكلي        
 معامل الهضم في عليقة السيطرة                                               
 :المصادر

في علائق  بروتيحياف  مصدراف  Yellow Corn Germ Mealالصفراء كسبة أجحة الذر   استلداملم انية  .(2002مهحد حباس صبري ) ،عبالأش
 صفحة. 86جامعة الأنبار: ،الزراعةكلية  ،. رسالة ماجستير .Cyprinus carpio Lاسماك الكارب العادي 

( في PUFA ω-3) 3-لضافة مستويات ومصادر ملتلفة من اومي ا تأثير .(2011) وسعيد عبد الساد  الئاوي مهحد حباس صبري الأشعب، 
 Cyprinus carpioالعلائق على أداء الحمو ومعدل التحويل الغذائي ونسبة كفاء  الغذاء وكفاء  البروتين لصغار اسماك الكارب الئائ  

L. 114-91: (1) 3المجلد  ،مجلة الكوفة للعلوم الزراعية. 
 Cyprinusالكارب االئائ  مستويات ملتلفة من زيت دوار الئمس في قابلية الهضم في أسماك ثير . تأ(2011نهى حميد صادق ) ،البصام

carpio L. 17-12( :3)11المجلد ، جلة جامعة تكريت للعلوم الزراعيةم. 
 .صفحة 158، العامة للأسماك / وزار  الزراعة ، المؤسسة(. الأسماك البحرية )صحاعة وغذاء(1980) ليعع ا الله  ،محيسن
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