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للمدة من اجريت الدراسة في مختبرات قسم علوم الأغذية في كلية الزراعة _ جامعة تكريت 
وبواقع اربعة اللحوم المجمدة ( انواع مختلفة من 5والتي تضمنت جمع ) 1/6/2013ولغاية  1/9/2012

مكررات لكل عينة ومن مناطق مختلفة من محافظة صلاح  خمسة علامات تجارية لكل نوع وبواقع
صورة جمعت العينات ب اذ.الدين وهي لحم مثروم ،لحم دجاج،كبد دجاج مجمد،صوصج ،سمك مجمد

عشوائية من أسواق ومناطق مختلفة من محافظة صلاح الدين ونقلت الى المختبر وحفظت في المجمدة 
جراء الفحوصات المايكروبية اذ تضمنت الفحوصات المايكروبية الحين ° ( م18-على درجة حرارة )

زل وتشخيص راسة ايضاً عمعرفة العدد الكلي للبكتريا الهوائية  والعدد الكلي لبكتريا الليستريا وتضمنت الد
من عينات اللحم  L. monocytogenesبكتريا عزل ولقد بينت النتائج  L. monocytogenesبكتريا 

%( 5%،5%،10%،5%،10اذ بلغت ) المثروم وكبد الدجاج ولحم الدجاج والصوصج والسمك المجمد
 L. monocytogenes ( عينة وعدد عينات بكتريا 100على التوالي وبلغ عدد العينات المختبرة )

 %(.7(عزلة وبنسبة مئوية )7)
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          The study was conducted in the Department of Food Science laboratories 

in the Faculty of Agriculture , University of Tikrit for the period from 1/9/2012 to 

6/1/2013 , which included the collection (5) different types of food saved freezing 

and cooling by four brands of each type and by five replicates for each sample 

from different areas of Salahaddin province minced, meat chicken , liver frozen 

chicken , Sausage , frozen fish, as it collected samples at random from the markets 

and different areas of the province of Salahuddin and transferred to the laboratory 

and preserved in the frozen degree temperature ( -18 ) ° C until a Microbioal tests, 

as tests included know the total number of aerobic bacteria and the total number 

of bacteria listeria study also included isolate and diagnose the bacteria L. 

monocytogenes Results show the to isolate the bacteria L. monocytogenes 

samples of minced meat and chicken livers and chicken meat and Sausage and 

frozen fish(10%,5%,10%,5%,5%),respectively, and the number of samples tested 

(100) sample and the number of bacterial isolated L. monocytogenes(7) isolated 

the percentage (7%). 
 

   
 :لمقدمةا

بواغ ومحلله للأوغير مكونه  للمحفظةرام غير مكونه من الجراثيم الموجبة لصبغة گ Listeria monocytogenesجرثومة 
 بأنها Listeria(.تتصف بكتيريا ال Quinn ،2006)  مدورةوذات نهايات  قصيرةللدم من نوع بيتا وتظهر على شكل عصيات 

 °(م25-10) يكرون ،متحركه بدرجة حرارة الغرفة( ما0,5-0,4( مايكرون ويتراوح قطرها من)1,2-1طولها من )بكتيريا إختيارية 
 وة الحديثة تظهر بشكل عصيات صغيرة منفردة أالبكتيريا اشكالًا متعدده ففي المسحات البكتيرية المأخوذه من الأوساط الزرعي تتخذ

                                                           
 البحث مستل من رسالة ماجستير للباحث الاول 1

mailto:adelamjum@yahoo.com
mailto:adelamjum@yahoo.com


 ( 2018)  –(  2 ( العدد ) 18مجلة جامعة تكريت للعلوم الزراعية  المجلد ) 

ISSN-1813-1646 

255 
 

 .L(.يطلق على جرثومة  1988،وآخرون  Pellو Ralovich،1992)  VوYتترتب بشكل حرف  بشكل سلاسل قصيرة

Monocytogenes  ـبSuper Bacterium  الظروف البيئية قاومت لأنهاوذلك (Norman،1999  إذ.)  تنمو في مدى حراري
دقائق  10لمدة  °م 60تبقى حيه بدرجة حراره تقاوم الحرارة والجفاف نسبياً إذ  °م37المثلى لنموها هي  وأن الدرجة °( م45-2مابين)
خاصه بها وهي النمو  تميز الجرثومة بصفةكما ت،  اذ انها من الجراثيم الداخل خلويةثانيه  15لمدة  °م72,2بدرجة  البسترةوتقاوم 

صول ولاسيما من النسيج يمكن الح ان افضل نسبة عزل للجرثومة ((2001 وآخرون  Geoذكر الباحث إذ  °م4بدرجة حرارة التبريد 
 عزلها فضلاً ا يسهل مم ( قبل تلقيحها على الأوساط الزرعية (Cold Enrichment°م4 عليها عند تحضينها ايام عديدة بدرجة حرارة

وبتركيز عالي  9,6-5,5 يصل بين بمدى مثل النمو في وسط ذي رقم هيدروجيني عن ذلك فان الجرثومة تتحمل ظروف نمو مختلفة
عن طريق مصادر عديدة   L. monocytogenesبجرثومة  تتلوث الأغذية% كلوريد الصوديوم. 10يصل الى اكثر من  من الملوحة

( اكد John ،1997)  العمل  عن القوارض وأدواتنسان والحيوانات فضلاً لهواء ، النباتات ، الفضلات ، الأ، الماء ،ا تتمثل بالتربة
( انه تم عزل الجرثومة من مجازر الدواجن وحقول الأبقار و الأغنام و الماعز حيث عزلت 2004)وآخرون  Nightingate الباحث

ة ذات المنشأ الغذائي أذ تصيب من الأمراض المشترك  Listeriosisمرض علافها . يعدوأ وبراز الحيوانات  الجرثومة من التربة
ا من الطيور بسبب أنتشار الجرثومة في نوع 20وحوالي  نوعا من الحيوانات البرية والداجنة 40ر من نسان واكثبكتيريا الليستريا الأ

 Farberنسان وتكاثرها بسرعة في الغذاء) الأ لخضراوات فمن السهل دخول الجرثومة الى سلسلة غذاءوالماء وا المحيط كالتربة
حالات من الاصابة بالليستريوسز ناتجة عن استهلاك  6عن وجود  تقريراً  EFSA (،2007 )فيما كشفت  .(Peterkin ،1991و

انها ناتجة من  الجبن في المانيا .اما في حالات التفشي الرئيسية لليستريوسز في الولايات المتحدة الامريكية واوربا فقد بلغ عنها
استهلاك لحوم الديك الرومي ولحم الخنزير والصوصج المقلي والخس وشوكلاتة الحليب وسلطة الرز ولحم الروبيان والجبن المكسيكي 

( ان حالات 2003)وآخرون  Okutani(.وفي اليابان ذكر Arun ،2008 ;و Khelef،2006والجبن الطري والحليب المبستر )
الاصابة في اوربا وامريكيا ،كما قورنت مع حالات  في السنوات الاربعين الماضية اذا مابة بالليستريوسز كانت منخفضة جداً الاصا

( .وجود الليستريا في اللحم والحليب الخام ، الجبن الطري ،ومنتجات الالبان المبسترة ،والخضراوات 2010) وآخرون  Rahimiشارأ
بقار .كما عزلت بكتيريا لها من حليب الاغنام والماعز والأتم عز   L. monocytogenesلمثال على سبيل ا ومنتجاتهوالسمك 

monocytogenes  .L  من مناضد ثرم اللحوم التي تتكون من الخشب ومن قطع القماش ومن مكائن الثرم ومنتجات اللحم ولحم
واللحوم المعالجة والسالمون المدخن والجبن الطري والخضار كما تم عزلها من اللحم المطبوخ ( 2003وآخرون  Mahmood)الدجاج 

(Vitas  2004وآخرون  .)شار وأAurora  تم عزل و غذية الوجبات السريعة .الى انه تم عزل الجرثومة من أ  (2008) وآخرون
مما تقدم ولأهمية النوع البكتيري (.2010وآخرون   Rivoalالجرثومة من الحليب الخام والحليب المبستر ومن البيض )

monocytogenes  .L  وخطورة تلويثها لأنواع متعددة من اللحوم المجمدة ،فقد كان هدف الدراسة في التحري عن النوع اعلاه وبيان
 نسبته من الانواع البكترية الملوثة لكل نوع .   

 :المواد وطرائق العمل
 توعبئوالتي تم شراءها من الاسواق المحلية لمدينة تكريت من عينات اللحوم المجمدة هذه الدراسة على مجموعة اجريت 

العينات في اكياس من البولي اثلين المغلق باحكام ،شملت عينات الاغذية المجمدة على خمسة انواع من اللحوم المصنعة وهي)اللحم 
 مكررات خمسةربعة علامات تجارية مختلفة لكل نوع وبواقع المثروم ،الكبد ،الصوصج صدر الدجاج ،السمك المجمد( وتم دراسة ا

( مل من التخافيف 1( حيث نقل )Nutrient  agar) قدرت من خلالها الاعداد الكلية للبكتريا الهوائية وذلك باستخدام الوسط الزرعي
وحركة الاطباق بهدوء  5( م45)ثم صب الطبق بعد تبريده الى درجة حرارة  (Micropipetteالمناسبة الى طبق بتري بواسطة )

ساعة بعدها حسب عدد  24لمدة  5م37للتجانس والتوزيع بشكل جيد وتركت تتصلب ثم قلبت الاطباق وحضنت على درجة حرارة 
غم من العينات المجمدة،تم خلط  (25اخذ )اذ تم  L. monocytogenes وتم عزل وتشخيص بكترياالمستعمرات النامية بالاطباق.

 trptocase soyوالذي يتكون من الوسطين ) (TSBYE( مل من الوسط الاغنائي الخاص بالليستريا )225المأخوذة مع )العينة 
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brothو )(yeast extract) ( ووضعت في جهازBlender الخلاط الكهربائي المعقم لمدة دقيقتين وبسرعة )دورة/دقيقة بعدها  230
مل من العينة لأجراء التخافيف اللازمة بعدها اخذ  (1ساعة ،بعدها اخذ ) 24لمدة  5م37حضنت في الحاضنة على درجة حرارة 

وحضنت على   Lesteria selective agar media( مل من التخافيف العشرية ونشر بواسطة الناشر الزجاجي على وسط 0.1)
في عزل وتنقية   selective agar baseListeriaاستخدم الوسط الزرعي .(Hitchins،)1995. ساعة 24لمدة  5م37درجة حرارة 

اذ حضرت الاوساط حسب تعليمات الشركة المجهزة  (1996و اخرون)Collee الاساسبكتريا الليستريا واستخدم ايضا اگار الدم 
Himidia  والنمو بدرجات حرارة بفحص الحركة بعده اخذت العينات المشكوك بها و اجريت لها الفحوصات التشخيصية والمتمثلة

بعدها اجريت الفحوصات الكيميوحيوية والتي شملت مجموعة اختبارات  معرفة ما اذ اكانت البكتريا سالبة اوموجبة لصبغة گراممختلفة و 
وهي اختبار فحص الاندول واختبار المثيل الاحمر واختبار الفوكس بروسكاور وكاشف احمر المثيل واختبار استهلاك   .I.M.V.Cال

الزايلوز( -الرامينوز-الارابينوز-السوربيتول-اللاكتوز -السترات ،كما اجري اختبار فحص تخمر السكريات للمحاليل السكرية )مانيتول
 .واختبار الكاتليز واختبار اليورياتحلل الاسكولين  كما اجري اختبار
 :النتائج والمناقشة

( 100من مجموع )(% 7وبنسبة بلغت ) L.monocytogenes ( عزلة من جرثومة7الحصول على ) (1)يبين الجدول
، شملت المصادر اللحم المثروم المجمد ،كبد دجاج مجمد،لحم دجاج مجمد،الصوصج، سمك مجمد، اللحوم المجمدة عينة جمعت من

%( للسمك 5%( للصوصج،)5%( للحم الدجاج المجمد،)10%( للكبد المجمد،)5%( للحم المثروم )10وقد شكلت نسبة العزل )
( عند 2007) Mauroتائج مقاربه لما حصل علية وكانت الن %(.10في اللحم المثروم اذ بلغت )المجمد وكانت اعلى نسبة عزل 

الدراسة عزل جرثومة  هذهمن اللحم المثروم والبيئة المحيطة اذ تم في  L.monocytogenesدراستهم لعزل وتشخيص جرثومة  
L.monocytogenes ( عينة من اللحم المثروم  والبيئة المحيطة بالعمليات التصنيعية مثل السكاكين وملابس العمال 542من )

ومناضد ومكائن الثرم وقد اعزي سبب التلوث العالي للعينات الملوثة الى هذة البيئات وكانت نتائج اختبار العينات الحصول على 
( عند دراستهم لعزل 2005)وآخرون Yucelنات المختبرة .واتفقت النتائج مع %( من مجموع العي7.1( عزلة وبنسبة مئوية )38)

( من اللحوم ومنتجاتها اذ بينت 146جرثومة الليستريا من اللحوم ومنتجاتها في مدينة انقرة في تركيا اذ بلغ مجموع العينات المختبرة )
%( 54.1( عينة وبنسبة مئوية )146العينات البالغة )( عزلة من مجموع 79هي )  Listeria sppالنتائج ان عدد عزلات جرثومة 

(عينة  146( عزلات من مجموع العينات البالغة )9هي) L. monocytogenesكما بينت النتائج النهائية ان عدد عزلات جرثومة 
في  L. monocytogenes( عند دراستهم لانتشار جرثومة 2003)وآخرون  Mahmood اتفقت النتائج مع%(.و 6.1وبنسبة مئوية )

 .L( عينة  وبلغ عدد العينات التي عزلت من جرثومة 320لحوم الدواجن ومنتجاتها اذ بلغ العدد الكلي للعينات المختبرة )

monocytogenes (31( عزلة وان النسبة المئوية للعزل بلغت )اذ بلغ عدد العينات المختبرة للحوم الدجاج الطازجة 9.68 )%
  L. monocytogenes ( منها لجرثومة2( عزلات )5عدد العزلات لبكتريا الليستريا في لحم الدجاج الطازج ) ( عينة ووجد ان40)

( منها 3( عزلات لليستريا )7( عينة من لحوم الدجاج المجمدة اذ بلغ عدد العينات المعزولة منها)40%( ،و)5وبنسبة مئوية بلغت )
ونتيجة للنمو والتضخم السكاني ازداد الاقبال على استهلاك  وموخراً  .%(7.5ت )وبنسبة مئوية بلغ L. monocytogenesلجرثومة 

الوجبات السريعة واللحوم المصنعة والاحشاء اذ اصبحت هذة الاغذية تسبب مشاكل للمستهلك وتسبب زيادة في حالات التسمم 
من خلال انتشار انواع من البكتريا  ون تسمم مايكروبياً التي اغلبها يكالغذائي فاتجهت الدراسات الحديثة لمعرفة اسباب هذه التسممات و 

 .Lلتواجد جرثومة  ( عند دراسته2010. وبين المالكي ) L. monocytogenesالمرضية ومن ابرز هذة الانواع هي بكتريا 

monocytogenes    في الاسماك المجمدة في اسواق مدينة البصرة اذ عزلت جرثومةListeria spp  ( وان نسبة 13بنسبة )%
L. monocytogenes  (5 وذكر . )%Colak  ( ان بكتريا 2007) وآخرونL. monocytogenes     تستطيع ان تبقى وتنمو في

 الصوصج المتخمر . 
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 .اللحوم المجمدة المعزولة من L. monocytogenesعدد عزلات بكتريا  (1)الجدول 

مصدر  ت
 عدد العينات العينات

معدلات الاعداد 
الكلية للبكتريا 

 الهوائية

 الاعداد الكلية معدلات
 Listeriaلبكتريا 

لبكتريا  عدد العزلات
Listeria 

monocytogenes 

النسبة 
 المئوية للعزل

Log(cfu/g Log(cfu/g 
 %10 2 2.44 5.29 12 اللحم المثروم 1
 %5 1 2.46 5.74 12 كبد دجاج 2

 %10 2 2.36 5.03 12 لحم دجاج 3

 %5 1 2.32 5.42 12 صوصج 4

 %5 1 2.86 5.81 12 سمك مجمد 5

 %7 7   100 المجموع

   L. monocytogenesتشخيص جرثومة  -2
 النمو على الاوساط الانتخابية :

 Listeriaبعد زراعتها على الوسط الجاهز    L. monocytogenesتم الحصول على المستعمرات المشكوك بها لجرثومة 

selective agar meadia  ( 1وظهرت المستعمرات على الوسط بلون ذهبي شفاف ولماع كما في الصورة).  وتميزت المستعمرات
كما في الصورة  Blood agarعند زراعتها على وسط  ß-Hemolysisانها صغيرة بيضاء الى رمادية محللة للدم تحللا" كاملا" ب
(2). 

 
 

 (1صورة )                                      (              2صورة )                     
 .Lاظهرت نتائج الفحص المجهري للمسحات المحضرة من المستعمرات المشكوك بها والمصبوغة بصبغة گرام ان خلايا جرثومة 

monocytogenes  على شكل سلاسل قصيرة بالاظافة  ازواج اوموجبة لصبغة گرام ذات اشكال مختلفة تضمنت عصيات مفردة او
 ،  Huda،2010و Adziteyمع )النتائج وغيرها من الاشكال واتفقت  Y,V,Tالى ان بعضها تعطي اشكالا" لحروف مختلفة هي 

Sukhadeo 2009،وآخرون.) 
 :°م 25الحركة بدرجة حرارة 

° م25اظهرت نتائج فحص حركة بكتريا الليستريا في وسط الحركة ان بكتريا الليستريا لها القابلية على الحركة بدرجة حرارة 
 Umbrellaحركة الجرثومة على شكل المضلة  كما بدت°م37درجة حرارة عند  وفقدت حركتها( ساعة من الحضن 48وبعد مرور )

shape  يعود الى فقدانها الاسواط عند هذة الدرجة واتفقت النتائج مع ° م37حركة في درجة حرارة الالنوع البكتيري ان سبب فقدان 
( Paggote و  2001، وآخرونArun،2008  وSukhadeo  2009، وآخرون.) 
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 Konemanوهذه النتائج جاءت مطابقة لما ذكره )°( م45و37و4لوحظ ان جميع العزلات لها القدرة على النمو في درجة حرارة )كما 

 تشخيصياً  او اقل يعد اختباراً °(  م4رارة )في درجة ح ان النمو ا( والذين اكدو 2001، وآخرون  Swamineethanو  1997،وآخرون 
 للجرثومة.

ظهرت جميع العزلات أ كما( 1996) وآخرون  Collee( و2004) وآخرون   Akmanوجاءت جميع النتائج مطابقة لما ذكره 
ولم تظهر قدرة  2O2Hتحلل بيروكسيد الهايدروجين  عندوالماء  2O ن فقاعات غازتكوي من خلال الكاتليزدرتها على انتاج انزيم ق

العينات على انتاج انزيم الاوكسديز واليوريز ،فيما اظهرت العزلات قدرة واضحة على تحليل الاسكولين  بدلالة تحول لون الوسط  
ربتوفاينيز ن انتاج الاندول من الحامض الاميني التربتوفان لعدم امتلاكها انزيم التمن الاصفر الى الاسود ، كما لم تتمكن العزلات م

فعند تكوين حلقة حمراء دلالة على ايجابية الاختبار  Kovacs reagentقطرات من كاشف  بإضافةاذ يمكن التحري عن الأندول 
رثومة نتيجة سالبة لاختبار السترات  وذلك لعدم تغير لون كانت الحلقة صفراء فهذه دلالة على سالبية الاختبار واعطت الج اما اذا

الوسط من الاخضر الى الازرق ،اما بالنسبة للمثيل الاحمر فقد اعطت الجرثومة نتيجة موجبة  وذلك لقدرة الجراثيم على تخمير سكر 
تعمل على خفض الدالة والتي  Lactic acidو Formic acid،Acetic acidالكلوكوز عن طريق انتاج احماض مختلفة مثل 

( وهذا يعطي نتيجة موجبة لفحص المثيل الاحمر كما اظهرت النتائج نتيجة موجبة لفحص 4.4للوسط الى اقل من ) الحامضية
الناتج من تخمر سكر الكلوكوز وانتاج   Pyruvic acidالفوكس بروسكاور بدلالة ظهور اللون الوردي نتيجة لاستهلاك حامض 

ت الجرثومة نتيجة موجبة لتخمر السكريات اذ اعطت نتيجة موجبة لتخمر الكلوكوز والمالتوز والرافينوز ونتيجة اعطو ،CO2الاسيتون و
                                                      .( 2009، وآخرون  Sukhadeoو  Arun،2008سالبة لتخمر سكري المانيتول والزايلول واتفقت جميع النتائج مع ماذكره )

                           
 ( نتائج الاختبارات الكيميوحيوية2جدول )

 نوع الاختبار النتيجة
+ Gram stain 

+ Catalase 

+ Oxidase 

+ Esculin Hydrolysis 

- Indol 

+ Methyl red 

+ Voges proskauer 

- Simmons" citrate 

- Urease 

+ Maltose 

+ Glocose 

- Mannitol 

+ Rhamnose 

- Xylose 

 الاختبار سالب  - /     + الاختبار موجب
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