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The effect of adding of Iraqi probiotics to the ration in some 

productive traits of male  white Chinese geese 
 

انعهف فٍ ثعض انصفبد الإنتبجُخ  إنًتأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ 

 نذكىر الإوس الأثُض انصُنٍ
  

 عبعُ لبعُ ِٕبرٟ اٌغشاٚٞ              اي ِغٟ ١ٓػجبط عبٌُ ؽغ

 و١ٍخ اٌضساػخ/ عبِؼخ اٌّضٕٝ
 

 

  انخلاصخ:
فٟ اَ اٌؼىف  الأٌٚٝ الأثؾبسفٟ ِؾطخ  فٟ ؽمً اٌط١ٛس اٌذاعٕخ  15/4/2013ٚ ٌغب٠خ  28/2/2013أعش٠ذ اٌزغشثخ ٌٍّذح ِٓ 

 ط١ٛس، ٚصػذ اٌأعجٛػب   24ثؼّش  الأث١طاٌص١ٕٟ  الإٚصروش ِٓ  27. اعزؼًّ ثبٌزغشثخ اٌّضٕٝعبِؼخ  -ٌى١ٍخ اٌضساػخ  خاٌزبثؼ

روٛس ٌىً  3غ١ٛس ٌىً ِؼبٍِخ ٚلغّذ وً ِؼبٍِخ ػشٛائ١ب ػٍٝ صلاس ِىشساد ) 9ِؼبِلاد ثٛالغ  3ثشىً ػشٛائٟ ػٍٝ 

 الأٌٌٍّٚٝؼبِلاد ف ػٍوغُ  100غُ /   200 100ٚ 0ٌٚؼشالٟ اٌٝ اٌؼ١ٍمخ ثٕغجخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ ا ٚأظ١فِىشس(، 

 اٌضبٌضخ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ . ٚاٌضب١ٔخ  ٚ)اٌغ١طشح( 

ٚوزٌه ؽغجذ ِؼذلاد اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ  ِٓ اٌزغشثخ دطٌٚغب٠خ الأعجٛع اٌغب أعجٛػ١ب  اثزذاء ِٓ الأعجٛع الأٚي اٌط١ٛسٚصٔذ 

 ػٕذ ٔٙب٠خ ِذح اٌزغشثخ.أ٠عب  ٔغجخ اٌزصبفٟ ٌٍط١ٛس ؽغجذ ٙب٠خ وً أعجٛع ًٚٔ اٌغزائٟ ٚاعزٙلان اٌؼٍف ٚوفبءح اٌزؾ٠ٛ

فٟ ِؼذي ٚصْ  (P≤0.05)أدٜ إٌٝ اسرفبع ِؼٕٛٞ  اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼٍف أشبسد ٔزبئظ اٌذساعخ إٌٝ إْ 

ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ  ٔغجخ اٌزصبفٟ ِغ ٚثذْٚ الأؽشبء اٌذاخ١ٍخ ٚوفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ  ٚاٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ الأعجٛػ١خ  ٚاٌغغُ 

 اٌغ١طشح.
 

Abstract  
     The experiment was conducted in the Poultry farm College of Agriculture / Al-Mothanna 

University for the period from 28
th

 of February 2013 to 15
th

 of March 2013 to study the effect of 

adding of Iraqi probiotics to the ration in some productive traits of male  white Chinese geese. 

The birds distributed to three treatments and the birds in each treatment (3 birds ) distributed to 

three replicates. The treatments were as follows : T1 (Control group) without supplementation of 

locally probiotics , T2 locally probiotics was added 100 gm to 100 kg of deits, T3 locally 

probiotics was  added 200 gm to 100 kg. 

Weight birds a week from the first week until the sixth week of the experiment of age as well as 

the calculated rates of increase weighted weekly feed consumption and efficiency of feed 

conversion every weekend and also calculated dressing percentage of the birds. 

The results of the study indicated that the addition of bio-enhanced feed the Iraqi led to a 

significant rise (P ≤ 0.05) in the rate of body weight, gain weight increase weekly, feed 

conversion efficiency, dressing percentage with and without internal organs compared to the 

control treatment. 
 

 

 :انمقذمخ
ٔظشا  ٌزضا٠ذ ػذد اٌغىبْ ثبٌؼبٌُ ػِّٛب  ٚثبٌؼشاق خصٛصب  سافك رٌه اصد٠بد اٌطٍت ػٍٝ ِصبدس اٌجشٚر١ٓ اٌؾ١ٛأٟ، ٌزا       

اٌششوبد اٌؼب١ٌّخ اٌّزخصصخ ا١ّ٘خ لصٜٛ فٟ رط٠ٛش ٚالغ صٕبػخ اٌط١ٛس اٌذاعٕخ ِٓ خلاي اٌزؾغ١ٓ اٌٛساصٟ ٚاعزخذاَ  أػطذ

اؽذا٘ب رشث١خ اٌط١ٛس اٌّبئ١خ ثصٛسح ِىضفخ ٚرغبس٠خ، رش١ش اغٍت اٌذساعبد اٌٝ اْ رشث١خ غ١ٛس الاٚص ٠ؼٛد  ٔظُ رشث١خ غ١ش رم١ٍذ٠خ

(. ٠ؼذ الاٚص ِٓ اٌط١ٛس اٌّبئ١خ 1ِٓ لجً اٌّصش١٠ٓ ٚاٌص١١ٕ١ٓ اٌمذِبء ٌلاعزفبدح ِٓ ٌؾِٛٙب ٚث١عٙب ) ب  ػبِ 4000اٌٝ اوضش ِٓ 

٠ٚىضش رٛاعذٖ فٟ ٚعػ  (Aves)، صٕف اٌط١ٛس Anseriformesاٚص٠بد اٌشىً  سرجخ (Anatidae)اٌؼبئذح اٌٝ فص١ٍخ اٌجط١بد 

اْ الا٘زّبَ ثزشث١خ اٌط١ٛس اٌّبئ١خ ِؾ١ٍب  ٌُ ٠ىٓ ثبٌّغزٜٛ اٌّطٍٛة ثشىً رغبسٞ  (.2لأزشبس اٌّغطؾبد اٌّبئ١خ )ٚعٕٛة اٌؼشاق 

ٚثبٌزبٌٟ اٌزٛعٗ فٟ رؾغ١ٓ رغز٠زٙب ِٓ خلاي اعزخذاَ ثؼط الأض٠ّبد اٚ اٌّؼضصاد اٌؾ٠ٛ١خ ٌزؾغ١ٓ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٌٍّٛاد اٌؼٍف١خ 

 اٌّغزخذِخ فٟ رغز٠زٙب.
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( ٟٚ٘ وٍّخ ٠ٛٔب١ٔخ الأصً رؼٕٟ لأعً 3) Lilly  ٚ Stillwellّ٘ب  ((Probioticٞ إْ أٚي ِٓ ٚظغ ِصطٍؼ اٌّؼضص اٌؾ١ٛ 

عٛاء ِف١ذح ِضاسع ِب٠ىشٚث١خ ؽ١خ  ٚرؼذ ثبٔٙب ٚرؼٕٟ اٌؾ١بح  bioticٚرؼٕٟ لأعً ٚ Proاٌؾ١بح ٚاٌّشزمخ ِؼٕب٘ب ِٓ ِمطؼ١ٓ ّ٘ب 

ِٕٙب، إر رؼضي ٘زٖ الاؽ١بء ِٓ اٌفٍٛسا اٌّؼ٠ٛخ فٟ  ٚ خ١ٍػأ (Molds)اػفبْ  أٚ ،(Yeast)خّبئش أٚ ، (Bacteriaثىزش٠ب )وبٔذ 

بٌخلا٠ب اٌطلائ١خ اٌّجطٕخ ٌلاِؼبء ِٚٓ صُ غٍك اٌّغزمجلاد ثػٍٝ الاٌزصبق  رٙبمذسث رّزبص(، 4ٚ) اٌصؾٟ اٌمٕبح اٌٙع١ّخ ٌٍذعبط اٌجبٌغ

لا رؤدٞ إٌٝ الإصبثخ ثبلأِشاض ١ٌٚظ ٌٙب أٞ  وٛٔٙب( فعلا  ػٓ 5) ثبلاِشاض اٌّخزٍفخّٕغ الاصبثخ ٠اِبَ اٌجىزش٠ب اٌّشظ١خ ِّب 

خ اٌؼب١ٌخ ػٍٝ ِمبِٚخ الإفشاصاد اٌّؼ٠ٛخ ٚلذسرٙب ػٍٝ اٌؼ١ش فٟ الأِؼبء راد اٌج١ئخ ـ(، ٌٚٙب اٌمبث6١ٍاٌط١ٛس ) فٟ ٍجٟرأص١ش ع

رّزبص ثئٔزبط (، وّب 7الاِشاض اٌزٟ رص١ت اٌغٙبص اٌٙعّٟ ) ٚلا ع١ّبٚرؾفض اٌغغُ ػٍٝ اٌّمبِٚخ ظذ الأِشاض  ،اٌؾبِع١خ

اٌٍزاْ ٌّٙب رأص١ش ( Acetic acid) ٚؽبِط اٌخ١ٍه (Lactic acid)  ِضً ؽبِط اٌٍج١ٕه (Organic acids)الأؽّبض اٌؼع٠ٛخ 

إر ٠ؼًّ ٘زاْ اٌؾبِعبْ ػٍٝ خفط الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ِّب ٠ٛفش ث١ئخ ؽبِع١خ غ١ش ِلائّخ ٌّٕٛ  ،عبَ ظذ اٌجىزش٠ب اٌّشظ١خ

٘ب الإٔزبعٟ ثذلا  ِٓ رٛعٙٗ ٌّمبِٚخ ء٠ض٠ذ ِٓ لبث١ٍزٙب ػٍٝ رؾغ١ٓ أدا٠ٚؾغٓ اٌٛظغ اٌصؾٟ ٌٍط١ٛس  ِّباٌجىزش٠ب اٌّشظ١خ 

  .(8الإصبثخ اٌّشظ١خ )

 ٌزوٛس الاٚص الاث١ط اٌص١ٕٟ. الإٔزبع١خاظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌّؾٍٟ فٟ ثؼط اٌصفبد اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ ٚاٌّزعّٕخ  رٙذف     
 

 :انمىاد وطزائق انعمم
فٟ ِؾطخ الاثؾبس الاٌٚٝ فٟ اَ اٌؼىف فٟ ؽمً اٌط١ٛس اٌذاعٕخ  15/4/2013ٚ ٌغب٠خ  28/2/2013أعش٠ذ اٌزغشثخ ٌٍّذح ِٓ     

ثشىً  ط١ٛسٚصػذ اٌ ،اعجٛع 24ثؼّش روش ِٓ الاٚص اٌص١ٕٟ الاث١ط  27. اعزؼًّ ثبٌزغشثخ اٌّضٕٝعبِؼخ  -ى١ٍخ اٌضساػخ ٌاٌزبثغ 

ٌىً ِىشس(  روٛس 3وً ِؼبٍِخ ػشٛائ١ب ػٍٝ صلاس ِىشساد ) غ١ٛسٌىً ِؼبٍِخ ٚلغّذ  غ١ٛس 9ِؼبِلاد ثٛالغ  3ػشٛائٟ ػٍٝ 

 T2ٚاٌضب١ٔخ  ٚ) اٌغ١طشح ( T1ٌٍّؼبِلاد الاٌٚٝ  فوغُ / غٓ ػٍ  2 ٚ 1 ٚ 0، ٚاظ١ف اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼ١ٍمخ ثٕغجخ 

 ػٍٝ اٌزٛاٌٟ .T3اٌضبٌضخ 
 

عبػخ ثب١ٌَٛ ِغ  16 ثبػطبءعُ ٚاعزؼًّ ٔظبَ الإظبءح  5-3فٟ الاوٕبْ ػٍٝ فششخ ِٓ ٔشبسح اٌخشت ثغّه  اٌط١ٛسسث١ذ         

ٙض اٌّبء ثصٛسح ؽشح ثبٌّٕبً٘ اٌجلاعز١ى١خ ععُ.  45ظلاَ ١ِٛ٠ب. ٚاعزؼٍّذ اٌّؼبٌف اٌذائش٠خ اٌّؼٍمخ ثمطش  بدعبػ 6إػطبء 

وغُ ػٍف غبلخ  و١ٍٛ عؼشح/ 2545% ثشٚر١ٓ 14ػٍٝ ػ١ٍمخ رغٙض  غشثخاٌز ِذحغٛي خلاي ِذح اٌزغشثخ ٚرّذ اٌزغز٠خ  اٌّؼٍمخ

ٚوبْ اٌؼٍف ٠مذَ ثشىً ؽش ، ٚرؾ١ٍٍٙب اٌى١ّ١بئٟ اٌزغشثخ( ِىٛٔبد ٚٔغت اٌّٛاد اٌّغزخذِخ فٟ ػلائك 1ِّضٍخ ٠ٚٛظؼ عذٚي )

(Ad libitum أِبَ اٌط١ٛس ِٕز ا١ٌَٛ الأٚي ) اٌزغشثخٚ ٌغب٠خ إٔزٙبء.  
 

( فمذ رُ اٌؾصٛي ػ١ٍٗ ِٓ ِخزجشاد و١ٍخ اٌضساػخ Iraqi probioticإٌٝ ِصذس اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ) أِب ثبٌٕغجخ       

 ٚ Lactobacilli ٚlactoacido phillius  ٚBacillus subtilis  ٠ٚؾزٛٞ ٘زا إٌّزٛط ػٍٝ صلاس أٔٛاع ِٓ اٌجىزش٠ب ٟٚ٘

10ً ػٓ مثٛالغ لا ٠
6

 Saccharomyces) ٚاؽذ ِٓ اٌخ١ّشح ٟٚ٘ خ١ّشح اٌخجض اٌغبفخخ١ٍخ ٌىً غشاَ ٚاؽذ ِٓ إٌّزٛط. ٚٔٛع  

cererisiae )10 ً ػٓمٚثٛالغ لا ٠
5 

 خ١ٍخ اعزؼّبس٠خ ٌىً غشاَ ِٓ إٌّزٛط. 
 

ِٓ اٌؼّش ٚوزٌه ؽغجذ ِؼذلاد اٌض٠بدح  ِٓ اٌزغشثخ دطٌٚغب٠خ الأعجٛع اٌغب أعجٛػ١ب  اثزذاء ِٓ الأعجٛع الأٚي اٌط١ٛسٚصٔذ       

أ٠عب  ٔغجخ اٌزصبفٟ ٌٍط١ٛس ٚاٌزٟ ٟ٘ إٌغجخ ؽغجذ اٌٛص١ٔخ الأعجٛػ١خ ٚاعزٙلان اٌؼٍف ٚوفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ ٔٙب٠خ وً أعجٛع ٚ

 .اٌّئ٠ٛخ ٌٛصْ اٌطبئش ثؼذ اٌزثؼ ِطشٚؽب ِٕٗ ٚصْ اٌذَ ٚاٌش٠ش ٚالأعضاء اٌزٟ لا رؤوً إٌٝ ٚصْ اٌط١ش اٌؾٟ

( ٚلاخزجبس ِؼ٠ٕٛخ اٌفشٚق فمذ رُ اعزخذاَ دٔىٓ ِزؼذد اٌؾذٚد 9) SASرُ رؾ١ًٍ اٌج١بٔبد ثبعزخذاَ اٌجشٔبِظ الإؽصبئٟ       

(Duncan's Multiple Range Test)   0.01 0.05ٚٚرؾذ ِغزٛٞ اؽزّبي. 
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 وتحهُههب انكُمُبئٍ انمحسىةانتجزثخ نست انمئىَخ نهمىاد انعهفُخ نعلائق ان(: 1جذول )
 

 اٌّؼبٍِخ اٌضبٌضخ اٌضب١ٔخاٌّؼبٍِخ  اٌغ١طشح اٌّٛاد اٌؼٍف١خ

 58.3 58.4 58.5 اٌؾٕطخ

 31 31 31 ٔخبٌخ اٌؾٕطخ

 8 8 8 وغجخ فٛي اٌص٠ٛب

 0.5 0.5 0.5 خ١ٍػ اِلاػ ِٚؼبدْ

 2 2 2 ؽغش وٍظ

 0.2 0.1 0 اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ

 100 100 100 اٌّغّٛع

  اٌى١ّ١بئٟ اٌّؾغٛةاٌزؾ١ًٍ 

 ّّضٍخاٌ اٌطبلخ

 و١ٍٛعؼشح/وغُ ػٍف

2545 2545 2544 

 14.05 14.05 14.05 اٌجشٚر١ٓ %

 1.11 1.11 1.11 اٌىبٌغ١َٛ %

 0.34 0.34 0.34 اٌفغفٛس اٌىٍٟ %

 0.22 0.22 0.22 ١ِضب١ٔٛ٠ٓ

 0.55 0.55 0.55 ١ِضب١ٔٛ٠ٓ + ع١غز١ٓ

 0.64 0.64 0.64 لا٠غ١ٓ

    

T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغُ ػٍف، 100غُ /  100: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخT3 ٟاظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشال :

 ػٍف. 100غُ/  200ثٕغجخ 
 

 :اننتبئج وانمنبقشخ
( ربص١ش اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼٍف فٟ ِؼذي ٚصْ اٌغغُ الاعجٛػٟ ٌزوٛس الاٚص الاث١ط 2اٌغذٚي ) ِٓ عؼز٠     

 (P≤0.05)غُ ٌىً وغُ ِٓ اٌؼٍف ادٜ اٌٝ رؾغٓ ِؼٕٛٞ  100اٌص١ٕٟ، ار ٠لاؽع ثبْ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ٚثّغزٜٛ 

وغُ ػٍف(  100غُ ِؼضص ؽ١ٛٞ ٌىً  100)اظبفخ  ثبٌّؼبٍِخ اٌضب١ٔخمبسٔخ اٌزغشثخ ِ ِذحفٟ ِؼذي ٚصْ اٌغغُ الاعجٛػٟ غ١ٍخ 

 T3 (200، ػٕذ ٔٙب٠خ اٌزغشثخ اػطذ اٌّؼبٍِخ اٌزغشثخ ِذح ثذٚس٘ب ػٍٝ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ٚغ١ٍخ( P≤0.05)ٚاٌزٟ رفٛلذ ِؼ٠ٕٛب  

، 5.50، 5.66ار وبٔذ ِؼذلاد الاٚصاْ  T2 ٚT1اػٍٝ ِؼذي ٚصْ عغُ اعجٛػٟ ِمبسٔخ ثبٌّؼبٍِز١ٓ  غُ ِؼضص ؽ١ٛٞ/ وغُ ػٍف(

 ػٍٝ اٌزٛاٌٟ. / غ١شوغُ 5.39
 

تأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ انً انعهف فٍ معذل وسن انجسم الأسجىعٍ نذكىر الإوس الأثُض انصُنٍ  ( 2جذول )

 انخطأ انقُبسٍ.± )كغم( 
 

 

 انمعبملاد

 انتجزثخ ثبلأسبثُع مذح

1 2 3 4 5 6 

T1 3.741 ± 1.2 b 4.018 ± 1.3  4.314 ± 1.0 b 4.641 ± 1.2 b 5.005 ± 1.1 b 5.396 ± 1.1 c 

T2 3.693 ± 1.5 c 3.991 ± 1.1  4.321 ± 0.9 b 4.675 ± 1.1 b 5.072 ± 1.0 b 5.504 ± 1.0 b 

T3 3.802 ± 1.2 a 4.103 ± 0.9  4.444 ± 1.4 a 4.810 ± 1.8 a 5.219 ± 1.2 a 5.664 ± 1.2 a 

مستىي 

 انمعنىَخ

* NS * * * * 

T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغاُ ػٍاف، 100غاُ /  100: اظابفخ اٌّؼاضص اٌؾ١اٛٞ اٌؼشالاٟ ثٕغاجخT3 100غاُ/  200: اظابفخ اٌّؼاضص اٌؾ١اٛٞ اٌؼشالاٟ ثٕغاجخ 

 رش١ش اٌٝ ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٛعطبد. NS(، P≤0.05* رش١ش ٌٛعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ)ػٍف.
 
 

 Lactobacilliٚ( ثأْ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؾبٚٞ ػٍٝ ثىزش٠ب 10)ارفمذ ٘زٖ إٌز١غخ ِغ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌجبؽض١ٓ، ار لاؽع 

Bifidobacterium  ٚEntrococcus  ،ُأْ اٌزٞ اشبس اٌٝ ( 11) ٚأ٠ذٖؽغٓ ِؼ٠ٕٛب  ِٓ ِؼذي ٚصْ اٌغغُ اٌؾٟ ٌفشٚط اٌٍؾ

اٌٝ ؽصٛي رفٛق ِؼٕٛٞ فٟ ِؼذي ٚصْ  أدد Lactobacilliاظبفخ اٌّغؾٛق اٌّغفف اٌزٞ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ علالاد ػذح ِٓ ثىزش٠ب 

 ( اْ ِؼذي ٚصْ اٌغغُ اٌؾٟ ٌفشٚط اٌٍؾُ اظٙش رفٛلب  ِؼ٠ٕٛب  ػٕذ اظبفخ اٌّغؾٛق اٌّغفف 12) وّب روشاٌغغُ اٌؾٟ ٌفشٚط اٌٍؾُ، 
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ِؼذي ٚصْ اٌغغُ ٌزوٛس فشٚط ص٠بدح  (13غُ / غٓ ػٍف، ٚلاؽع ا٠عب  ) 500اٌٝ اٌؼٍف ثٛالغ  Bacillus subtilusجىزش٠ب  ٌ

 . ٚثصٛسح ِؼ٠ٕٛخ Bifidobacterium adolescentisاٌٍؾُ اٌّعبف اٌٝ ػلائمٙب اٌجىزش٠ب إٌّشطشح 
 

ٌزوٛس الإٚص الأث١ط ِؼذي اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ الأعجٛػ١خ رأص١ش إظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼٍف فٟ ( 3)٠لاؽع ِٓ اٌغذٚي 

( فٟ ِؼذي P≤0.01) خّؼ٠ٕٛػبٌٟ اٌاٌص١ٕٟ، ار ٠زعؼ ِٓ اٌغذٚي اٌّزوٛس ثبْ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ لذ ادٜ اٌٝ ظٙٛس رفٛق 

اظٙشرب ِؼبٍِزٟ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ ِبػذا الاعجٛع الاخ١ش ِٓ اٌزغشثخ ٚاٌزٟ  اٌزغشثخ ِذحاٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح غ١ٍخ 

 ( ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح.P≤0.05رفٛلب  ِؼ٠ٕٛبُ )
 

 

نذكىر الإوس الأثُض معذل انشَبدح انىسنُخ الأسجىعُخ تأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ انً انعهف فٍ ( 3جذول )

 انخطأ انقُبسٍ.± )غم( انصُنٍ 
 

 انتجزثخ ثبلأسبثُع مذح انمعبملاد

2 3 4 5 6 

T1 277 ± 18.1  

b 

296 ± 20.3 

b 

327 ± 27.1 

b 

364 ± 27.2 

b 

391 ± 28.1 

b 

T2 298 ± 19.0 

a 

330 ± 19.1 

a 

354 ± 23.1 

a 

397 ± 6.12 a 432 ± 30.0 

a 

T3 301 ± 20.2  

a 

341 ± 20.7 

a 

366 ± 20.0 

a 

409 ± 30.8 a 445 ± 27.2 

a 

مستىي 

 انمعنىَخ

** ** ** ** * 

 

T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغاُ ػٍاف، 100غُ /  100: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخT3 200: اظابفخ اٌّؼاضص اٌؾ١اٛٞ اٌؼشالاٟ ثٕغاجخ 

 (.P≤0.05خ ػٕذ ِغزٜٛ)ِؼ٠ٕٛٚ* رش١ش ٌٛعٛد فشٚق  (P≤0.01خ ػٕذ ِغزٜٛ)ق ِؼ٠ٕٛٚٛعٛد فشرش١ش ٌ**   ػٍف. 100غُ/ 
 

 

ِؼذي اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ الاعجٛػ١خ ٌفشٚط اٌٍزاْ لاؽظب رؾغٕب  ِؼ٠ٕٛب  فٟ ( 14)اْ ٔزبئظ ٘زٖ اٌصفخ عبءد ِشبثٙخ ٌّب رٛصً ا١ٌٗ 

 غُ ٌىً وغُ ػٍف ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح، ٚوزٌه 50ٚ 25ثٛالغ  Bacillus subtilus اَ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞاٌٍؾُ ػٕذِب اعزخذ

الاعجٛػ١خ رؾغٕذ ٚثصٛسح ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؾبٚٞ ػٍٝ ثىزش٠ب ( اْ اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ 15) ٚظؼ

Lactobacillus reuteri  ( ثأْ اظبفخ اٌّغؾٛق اٌّغفف اٌزٞ ٠ؾزٛٞ ػٍٝ 11% اٌٝ ػٍف فشٚط اٌٍؾُ، ٚوزٌه ث١ٓ )1ثٛالغ

 خالاعجٛػ١خ ٌفشٚط اٌٍؾُ ِمبسٔخ ثّؼبٍِ اٌٝ ص٠بدح ِؼ٠ٕٛخ فٟ ِؼذي اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ أدد Lactobacilliعلالاد ػذح ِٓ ثىزش٠ب 

  . Lactobacillusػٕذ رغز٠خ فشٚط اٌٍؾُ ػٍٝ ػ١ٍمخ رؾزٛٞ ػٍٝ ثىزش٠ب ػٍٝ إٌز١غخ ٔفغٙب ( 16اٌغ١طشح، ٚوزٌه ؽصً )

دح اٌٛص١ٔخ الاعجٛػ١خ ٌّؼبِلاد اٌّؼضصاد بزؾصً ػ١ٍٙب فٟ ص٠بدح ِؼذي ٚصْ اٌط١ٛس الاعجٛػٟ ٚاٌض٠غِٓ خلاي إٌزبئظ اٌّ

ٌٍّؼضصاد اٌؾ٠ٛ١خ فٟ ع١بدح اٌجىزش٠ب اٌّف١ذح ٚاؽذاس اٌزٛاصْ  اٌؾ٠ٛ١خ ِمبسٔخ ثّؼبٍِزٟ اٌغ١طشح، لذ ٠ىْٛ ٕ٘بٌه دٚس ا٠غبثٟ

اٌّب٠ىشٚثٟ فٟ اٌمٕبح اٌٙع١ّخ ٚاٌزٞ ثذٚسٖ ٠ض٠ذ ِٓ وفبءح ٘عُ اٌّٛاد اٌؼٍف١خ اٌّزٕبٌٚخ ػٓ غش٠ك افشاص ثؼط الأض٠ّبد 

ٌّفشصح داخً اٌغغُ، ٚص٠بدح اِزصبص اٌّٛاد اٌغزائ١خ اٌّٙعِٛخ ٌذٚس ثىزش٠ب اٌّؼضصاد اٌؾ٠ٛ١خ اٌٙبظّخ فعلا  ػٓ الأض٠ّبد ا

فٟ ص٠بدح اغٛاي اٌضغبثبد ٚػّك اٌخجب٠ب ٌذٚسّ٘ب فٟ ص٠بدح اٌّغبؽخ اٌغطؾ١خ لاِزصبص اٌّٛاد اٌغزائ١خ اٌّٙعِٛخ ، فعلا  ػٓ 

 .(17بػ١خ اٌخ٠ٍٛخ ٚاٌخٍط١خ )رؾغ١ٓ اٌؾبٌخ اٌصؾ١خ ٌٍط١ٛس ػٓ غش٠ك ص٠بدح الاعزغبثخ إٌّ

ٌزوٛس الإٚص الأث١ط ِؼذي اعزٙلان اٌؼٍف الأعجٛػٟ رأص١ش إظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼٍف فٟ  (4ج١ٓ اٌغذٚي )ز٠

ح ِذ( ٌّؼبٍِخ اٌغ١طشح ِمبسٔخ ثّؼبٍِزٟ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ غ١ٍخ P≤0.05)اٌص١ٕٟ، ار رش١ش إٌزبئظ اٌٝ ٚعٛد رفٛق ِؼٕٛٞ 

( ِمبسٔخ P≤0.05) ثض٠بدح اعزٙلان اٌؼٍف ثشىً ِؼٕٛٞ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح عزّشد، اِب ثبٌٕغجخ ٌى١ّخ اٌؼٍف اٌّغزٍٙىخ اٌى١ٍخ ااٌزغشثخ

 T1ٌٍّٚؼبِلاد  / غ١شغُ 7376 7415ٚ 7600ٚ، ار وبٔذ و١ّخ اٌؼٍف اٌّغزٍٙىخ اٌى١ٍخ اٌضب١ٔخ ٚاٌضبٌضخ اٌزٟ ؽممذ الًثبٌّؼبٍِخ 

T2ٚ T3  .ٌٟػٍٝ اٌزٛا  
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نذكىر الإوس الأثُض معذل استهلاك انعهف الأسجىعٍ تأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ انً انعهف فٍ  (4جذول )

 انخطأ انقُبسٍ.± )غم( انصُنٍ 
 

كمُخ انعهف  انعمز ثبلأسبثُع انمعبملاد

 6 5 4 3 2 انمستههكخ انكهُخ

T1 1545.0 ± 

133 a 

1476.1 ± 

141 a 

1495.0 ± 

123 a 

1520.6 ± 

152 a 

1563.3 ± 

141.2 a 

7600.0 ± 537 

a 

T2 1463.9 ± 

120 b 

1452.2 ± 

133 b 

1465.0 ± 

142 b 

1500.0 ± 

149 b 

1533.9 ± 

134.1 b 

7415.0 ± 626 

b 

T3 1473.3 ± 

129 b 

1445.6 ± 

143 b 

1453.6 ± 

135 b 

1489.2 ± 

138 c 

1515.2 ± 

138.4 b 

7376.9 ± 580 

c 

مستىي 

 انمعنىَخ

* * * * * * 

T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغُ ػٍف، 100غُ /  100: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخT3 ٟاظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١اٛٞ اٌؼشالا :

 (.P≤0.05خ ػٕذ ِغزٜٛ)ِؼ٠ٕٛ* رش١ش ٌٛعٛد فشٚق  ػٍف. 100غُ/  200ثٕغجخ 
 

( رأص١ش إظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌٝ اٌؼٍف فٟ ِؼذي وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ الأعجٛػ١خ ٌزوٛس الإٚص 5)٠لاؽع ِٓ اٌغذٚي 

رفٛق ِؼٕٛٞ  ادٜ اٌٝوغُ ػٍف  100غُ ٌىً 200الأث١ط اٌص١ٕٟ، ار رش١ش إٌزبئظ اٌٝ اْ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ ثٕغجخ 

(P≤0.05)  وغُ  100غُ ٌىً  100غشثخ ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ ثٕغجخ اٌز ِذحفٟ ِؼذي وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ غ١ٍخ

 4.16  ٚ 4.02اٌزغشثخ وبْ  ِذحِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح ٚاْ ِؼذي وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ غ١ٍخ ( P≤0.05ػٍف اٌّزفٛلخ ِؼ٠ٕٛب  )

 ػٍٝ اٌزشر١ت. T3ٚ T2ٚ T1غُ ػٍف ٌىً غُ ص٠بدح ٚص١ٔخ ٌٍّؼبِلاد  4.66 ٚ
 

 

تأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ انً انعهف فٍ معذل كفبءح انتحىَم انغذائٍ الأسجىعُخ نذكىر الإوس  (5) جذول

 انخطأ انقُبسٍ.( ± عهف/ غم سَبدح وسنُخ )غمالأثُض انصُنٍ 
 

معذل كفبءح  انعمز ثبلأسبثُع انمعبملاد

انتحىَم 

 6 5 4 3 2 انغذائٍ

T1 5.58 ± 

0.07 a 

4.99 ± 

0.05 a 

4.57 ± 

0.06 a 

4.18 ± 0.06  

a 

4.00 ± 0.06 

a 

4.66 ± 0.04 

a 

T2 4.91 ± 

0.08 b 

4.40 ± 

0.04 b 

4.14 ± 

0.06 b 

3.78 ± 

0.07b 

3.55 ± 0.05 

b 

4.16 ± 0.05 

b 

T3 4.89 ± 

0.06 b 

4.24 ± 

0.05 c 

3.97 ± 

0.07 c 

3.64 ± 0.05 

c 

3.35 ± 0.04 

c 

4.02 ± 0.03 

c 

مستىي 

 انمعنىَخ

* * * * * * 

T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغُ ػٍف، 100غُ /  100: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخT3 ٟاظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١اٛٞ اٌؼشالا :

 (.P≤0.05خ ػٕذ ِغزٜٛ)ِؼ٠ٕٛ* رش١ش ٌٛعٛد فشٚق  ػٍف. 100غُ/  200ثٕغجخ 
 

اٌزٞ لاؽع ٚعٛد رفٛق ِؼٕٛٞ فٟ ِؼبًِ اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ اٌزشاوّٟ ٌفشٚط اٌٍؾُ اٌزٞ ؽمٓ ث١عٗ  (18)ٚارفمذ ٘زٖ إٌزبئظ ِغ 

ٚعذٚا ربص١شا ا٠غبث١ب فٟ رؾغ١ٓ وفبءح اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ إٌبرظ ( ػٕذِب 20)ٚ ( 19) ، ٚا٠ذٖ ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشحثبٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ 

 ِٓ رٕبٚي اٌط١ٛس ٌٍّؼضصاد اٌؾ٠ٛ١خ.

ٔبرظ ػٓ اٌزؾغٓ فٟ اٌض٠بدح اٌٛص١ٔخ ِغ لٍخ اعزٙلان اٌؼٍف ٚثّب اْ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ رؾغٓ ِؼبًِ اٌزؾ٠ًٛ اٌغزائٟ لذ ٠ؼٛد عجت 

اٚعذ ث١ئخ ِلائّخ ٌلاعزفبدح ِٓ اٌؼٕبصش اٌغزائ١خ ثغجت ٔشبغ اٌجىزش٠ب إٌبفؼخ ػٍٝ ؽغبة اٌجىزش٠ب اٌعبسح اٌزٞ أؼىظ ػٍٝ اٌض٠بدح 

 (. 21)اٌٛص١ٔخ ٚلٍخ اعزٙلان اٌؼٍف 

( رأص١ش إظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ اٌّؾٍٟ اٌٝ اٌؼٍف فٟ ٔغجخ اٌزصبفٟ ِغ ٚثذْٚ الأؽشبء اٌذاخ١ٍخ اٌّأوٌٛخ ٠6ج١ٓ اٌغذٚي )

( فٟ ٔغجخ اٌزصبفٟ ثذْٚ P≤0.05ار اْ اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌٝ اٌؼٍف ادٜ اٌٝ رؾغٓ ِؼٕٛٞ )ٌزوٛس الإٚص الأث١ط اٌص١ٕٟ، 

اٌّزفٛلخ ِؼ٠ٕٛب  ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ  T2ِمبسٔخ ثبٌّؼبٍِخ  T3الاؽشبء اٌذاخ١ٍخ اٌّبوٌٛخ ِمبسٔخ ثّؼبٍِخ اٌغ١طشح، ث١ّٕب رفٛلذ اٌّؼبٍِخ 

     ( ػٕذ صفخ ٔغجخ اٌزصبفٟ ِغ الاؽشبء اٌذاخ١ٍخ اٌّبوٌٛخ.T1اٌغ١طشح )
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تأثُز إضبفخ انمعشس انحُىٌ انعزاقٍ انمحهٍ انً انعهف فٍ نسجخ انتصبفٍ مع وثذون الأحشبء انذاخهُخ انمأكىنخ نذكىر  (6جذول )

 انخطأ انقُبسٍ.± الإوس الأثُض انصُنٍ )غم عهف/ غم سَبدح وسنُخ( 
 

 

 انمعبملاد

نسجخ انتصبفٍ ثذون 

الأحشبء انذاخهُخ 

 انمأكىنخ

نسجخ انتصبفٍ مع 

انذاخهُخ الأحشبء 

 انمأكىنخ

T1 64.08 ± 6.3 b 68.89 ± 7.3 c 

T2 66.17 ± 6.5 a 71.73 ± 6.8 b 

T3 67.24 ± 6.7 a 73.02 ± 7.2 a 

 * * مستىي انمعنىَخ

  T1 ،ِؼبٍِخ اٌغ١طشح :T2 وغُ ػٍف، 100غُ /  100: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخT3 200: اظبفخ اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ ثٕغجخ 

 (.P≤0.05* رش١ش ٌٛعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ)ػٍف.  100غُ/ 
    
 ( أْ اظبفخ22، ار لاؽع )فٟ فشٚط اٌٍؾُ اٌز٠ٓ اعزخذِٛا اٌّؼضصاد اٌؾ٠ٛ١خ اٌجبؽض١ٓ اٌىض١ش ِِٓب ٚعذٖ ٚارفمذ ٘زٖ إٌز١غخ ِغ  

أخفبض ٚاٌٝ اٌؼٍف ؽغٓ ِؼ٠ٕٛب  ِٓ ٔغجخ اٌزصبفٟ ِغ اػطبء اػٍٝ ٔغجخ ٚصْ ٌٍمطؼ١بد اٌشئ١غخ  Bacillus subtilus ثىزش٠ب

ٔغجخ اٌزصبفٟ ثصٛسح ػب١ٌخ اٌّؼ٠ٕٛخ ػٕذ اظبفخ اٌّؼضص  اسرفبع( 23ٔغجخ ٚصْ اٌمطؼ١بد اٌضب٠ٛٔخ ٌفشٚط اٌٍؾُ، ٚوزٌه لاؽع )

 L. bulgaricus  ٚStreptococcusثىزش٠ب أْ اظبفخ إٌٝ ( 24اٌؾ١ٛٞ إٌّزظ ِؾ١ٍب  اٌٝ ػلائك فشٚط اٌٍؾُ، وزٌه اشبس )

thermophilus ٔغجخ اٌزصبفٟ ثصٛسح ِؼ٠ٕٛخ ِغ أخفبض اٌٛصْ إٌغجٟ ٌذ٘ٓ اٌجطٓ ٌزثبئؼ  ؽغّٓاٌٝ اٌؼٍف  ب  ؽ٠ٛ١ ا  ِؼضص ِٓ

  .فشٚط اٌٍؾُ

فٟ ٘زا اٌجؾش عبءد ٔز١غخ ٌٍفشٚلبد اٌٛص١ٔخ اٌؾ١خ ث١ٓ اٌّؼبِلاد اٌزغش٠ج١خ ؽ١ش اػطذ  اْ ص٠بدح ل١ُ ٔغجزٟ اٌزصبفٟ      

 . (21)اٌّؼبِلاد اٌّعبف ا١ٌٙب اٌّؼضص اٌؾ١ٛٞ اٌؼشالٟ افعً إٌزبئظ ٚاٌزٞ أؼىظ ثشىً ا٠غبثٟ ػٍٝ ٔغجخ اٌزصبفٟ 

 

 :انمصبدر
 

 . اٌط١ٛس اٌّبئ١خ. اٌطجؼخ الاٌٚٝ. و١ٍخ إٌٙذعخ اٌضساػ١خ. عبِؼخ دِشك. 1994اٌّؾشٚط، محمد ِٛعٝ.  .1
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