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Determination the optimal conditions for extraction flavonoids 

and total phenols from green tea leaves and evaluate their 

antioxidant activity 
 

انفلافىَىَذاث و انفُُىلاث انكهُت يٍ اوراق انشبٌ تحذَذ انظزوف انًثهً لاستخلاص 

 نلاكسذة انًضبد فؼههبالاخضز و تمُُى 
 

 انغبًَٙ أ.و.د.ػهٙ ػجذ انكبظى     أ.و.د.ٔفبء صبدق انٕصَٙ              يششذ٘ و.و.صْشاء سحٛى*

 كهٛخ انؼهٕو/خبيؼخ كشثلاء              كهٛخ انؼهٕو/خبيؼخ كشثلاء          كهٛخ انؼهٕو/خبيؼخ كشثلاء 
 *انجحث يسزم يٍ اغشٔحخ يبخسزٛش

 

 

 انًمذيت:
خضٚئبد فؼبنخ خذاً ٔ نكُٓب غٛش يسزمشح نزا رسجت يشبكم صحٛخ ػذح نلإَسبٌ نؼم فٙ  (Free Radicals)رؼذ اندزٔس انحشح 

ٔ ايشاض انمهت  (Gastritis)ٔ انزٓبة انًؼذح  (Atherosclerosis)ٔ رصهت انششاٍٚٛ  (Cancer)يمذيزٓب ايشاض انسشغبٌ 

(Cardiovascular)  انشٛخٕخخ ٔ(Ageing)  كًب َبل انًدبل انغزائٙ َصٛجّ يٍ اظشاس رهك اندزٔس كَٕٓب انًسؤٔنخ ػٍ اكسذح

هٌٕ ٔانمًٛخ انذٌْٕ ٔيب ٚزشرت ػهٗ رنك يٍ خسبئش كجٛشح فٙ انزصُٛغ انغزائٙ يٍ خلال اثبسْب انسهجٛخ ػهٗ انطؼى ٔانُكٓخ ٔان

الا إٌ  (Synthetic antioxidants)ػهٗ انشغى يٍ اسزخذاو يعبداد الاكسذح انصُبػٛخ ( 1) انغزائٛخ ٔانثجبد انخضَٙ نهذٌْٕ

 اسزخذايٓب ثذأ ٚمزشٌ ثظٕٓس ثؼط انزأثٛشاد انسًٛخ ٔانسشغبَٛخ فعلا ػٍ رائجٛزٓب انمهٛهخ ٔايزلاكٓب نفؼبنٛخ يعبدح يزٕسطخ 

(Moderate activity) (2 ). نزا فمذ رُبيٗ انجحث فٙ انسُٕاد الاخٛشح ػٍ يعبداد اكسذح ثذٚهخ ركٌٕ غجٛؼٛخ ٔأيُٛخ 

، ٔرؼذ الاخٛشح يٕاد ػهٗ انًشكجبد انفُٕٛنٛخ  َظشا لاحزٕائٓبلاُٚعت يٍ يعبداد الاكسذح انطجٛؼٛخ  ًرؼذ انُجبربد يصذسا

اٚط ثبَٕ٘ ظشٔسٚخ نًُٕ ٔركبثش انُجبد ، رُزشش ثشكم ٔاسغ فٙ انًًهكخ انُجبرٛخ ٔرظٓش فؼبنٛبد حٛبرٛخ يزُٕػخ رزًثم ثفؼهٓب 

الاكثش  ثبَٓب انًشكجبد انفُٕٛنٛخ (Flavonoids)ٔ رصُف انفلافَٕٕٚذاد  (.3ٔانًعبد نهزطفٛش ٔانًعبد نلأساو ) انًعبد نلاكسذح

% يٍ يٕاد الاٚط انثبَٕ٘ انُجبرٛخ ٔرزشكض فٙ انجزٔس ٔ ثششح انثًشح  ٔانمشٕس ٔانمهف (5-10)رٕاخذاً فٙ انطجٛؼخ إر رًثم حٕانٙ 

 (Antioxidant) ٔالاصْبسىحظٛذ انفلافَٕٕٚذاد ثأْزًبو ثبنغ َظشاً نزؼذد خصبئصٓب انًفٛذح ٔ انًزًثهخ ثفؼبنٛزٓب انًعبدح نلاكسذح

ػهٗ سثػ انًؼبدٌ ٔرحفٛضْب نهُظبو انًُبػٙ ٔفؼهٓب انًعبد نهجكزشٚب ٔانًعبد نهزسشغٍ ٔانًعبد نهفبٚشٔسبد ٔانًعبد  ٔلبثهٛزٓب

 (. 4نلانزٓبثبد )

 

 انًهخض 
لاكسذح يٍ نًعبد فؼهٓب انسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ ٔ لا رحذٚذ انظشٔف انًثهٗ انذساسخ ْزِ رعًُذ      

،  70، 70(% ٔ انكحٕل انًثٛهٙ ثزشكٛض ) 30، 80،  80ثزشكٛض ) اٌ انكحٕل الاثٛهٙ أٔساق انشب٘ الأخعش ٔأظٓشد انُزبئح

(% ْٙ الافعم لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ ٔ يعبداد الاكسذح ػهٗ انزٕانٙ ،ايب  الاسٛزٌٕ فمذ اػطٗ 10

ٙ ، فًٛب رسبٔد انزشاكٛض فٙ ( % افعم انُزبئح لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ ػهٗ انزٕان 50،  70انزشكٛضٍٚ )

 اسزخلا  انًٕاد انًعبدح نلاكسذح . 

سبػخ ْٙ  24سبػخ ، ثًُٛب كبَذ  36كًب رجٍٛ اٌ يذح الاسزخلا  انًثهٗ لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد كبَذ فٙ الصبْب ثؼذ 

 الافعم لاسزخلا  انفُٕٛلاد انكهٛخ ٔ انًٕاد انًعبدح نلاكسذح .
 

Abstract : 
This study included the extraction of flavonoids , total phenols and antioxidant from green 

tea leaves and extract . The result revealed the This study included determining the optimal 

conditions for extracting flavonoids and total phenols and antioxidants from green tea leaves and 

the results showed that the ethyl alcohol concentration (80 ,80, 30)% and methanolic alcohol 

concentration (70,70, 10)% is the favorable for extraction flavonoids and total phenols and 

antioxidants respectively, while acetone concentrations (70,50%) gave the optimal  results to 

extract flavonoids and total phenols respectively, while all concentrations was equal to extract 

antioxidants. 

It turns out that the optimal extraction time to extract flavonoids was at a maximum after 36 

hours, while 24 hours is best for the extracting total phenols and antioxidants 
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َٔظشا نلأًْٛخ انكجٛشح نهفلافَٕٕٚذاد ثٕصفٓب يعبداد اكسذح غجٛؼٛخ نزا فمذ ْذفذ ْزِ انذساسخ انٗ رحذٚذ انًزٚت ٔ يذح 

 انُجبد انًُزخت .ٔ فؼهٓب انًعبد نلاكسذح فٙ انكهٛخ ٔانفلافَٕٕٚذاد  خلا  انفُٕٛلادالاسزخلا  الافعم لاسز
 

 انًىاد و طزائك انؼًم :
انكهٛخ ػهًب ثبٌ انُجبد  فٙ اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاداسزخذيذ أساق انشب٘ الاخعش . انُببث انًستخذو فٍ انذراست 1

 ( .5رى اثش ػًهٛخ غشثهخ خشد فٙ دساسخ سبثمخ )

 24نًذح :َظفذ أساق انشب٘ الاخعش انًسزخذيخ فٙ ْزِ انذساسخ ثًبء انحُفٛخ ثى خففذ فٙ اندٕ انؼبد٘ . تهُئت انُببث نهذراست 2

 ٙ .ٔ غحُذ ثؼذ رنك ػذح يشاد نحٍٛ انحصٕل ػهٗ يسحٕق َبػى يٍ كم خضء َجبرسبػخ 

 ( فٙ اسزخلا  انًٕاد انفُٕٛنٛخ يٍ انُجبد لٛذ انذساسخ.6اسزخذيذ انطشٚمخ انًٕصٕفخ يٍ لجم ). استخلاص انًىاد انفُُىنُت :3

 ( .7:لذسد كًٛخ انفلافَٕٕٚذاد خلال خًٛغ يشاحم انذساسخ ثبرجبع انطشٚمخ انًٕصٕفخ يٍ لجم ). تمذَز انفلافىَىَذاث 4

: رى رمذٚش انًحزٕٖ انفُٕٛنٙ انكهٙ نًسزخهص أساق انشب٘ الاخعش ثحست انطشٚمخ انًٕصٕفخ  انكهٍ . تمذَز انًحتىي انفُُىن5ٍ

 ( .3يٍ لجم )

 ( .8: رى رمذٚش انفؼبنٛخ انًعبدح نلاكسذح حست انطشٚمخ انًٕصٕفخ يٍ لجم  ) . تمذَز انفؼبنُت انًضبدة نلاكسذة6

: رًذ دساسخ انؼذٚذ يٍ  انفُُىلاث انكهُت يٍ اوراق انشبٌ الاخضز. تحذَذ انظزوف انًثهً لاستخلاص انفلافىَىَذاث و 7

 انؼٕايم نغشض رحذٚذ انظشٔف انًثهٗ لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد يٍ انُجبد لٛذ انذساسخ اشزًهذ ػهٗ :

فعلا ػٍ  َٕع انًزٚت ٔ رشكٛضِ :اسزخذيذ يزٚجبد يخزهفخ نلاسزخلا  اشزًهذ ػهٗ انكحٕل الاثٛهٙ ٔ انًثٛهٙ ٔ الاسٛزٌٕ     

( %ٔ اخشٚذ ػًهٛخ 80،  70،  50،  30، 10انثلاثخ الأنٗ ْٙ )ًزٚجبد انانًبء انًمطش . حٛث رى اسزخذاو رشاكٛض ػذح يٍ 

الاسزخلا  ٔفك انطشٚمخ انًشبس انٛٓب سبثمب ٔ ثؼذ انحصٕل ػهٗ انًسزخهص اندبف ثشكهّ انُٓبئٙ رى رمذٚش انفلافَٕٕٚذاد ٔ 

 انًحزٕٖ انفُٕٛنٙ انكهٙ . 

ار  يٍ أساق انشب٘ الاخعش رى دساسخ رأثٛش يذح الاسزخلا  فٙ اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد:  . تحذَذ يذة الاستخلاص انًثه8ً

( سبػخ , ٔ ثؼذ إرًبو ػًهٛخ الاسزخلا  ٔ انزششٛح ٔ  48ٔ   36ٔ  24ٔ  12ٔ  6رًذ يزبثؼخ ػًهٛخ الاسزخلا  خلال )

 . ًًحزٕٖ انفُٕٛنٙ انكهٙ ٔ انفؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح ثبنطشائك انًٕصٕفخ سبثمبردفٛف انًُبرج , لذسد انفلافَٕٕٚذاد ٔ ان
 

 انُتبئج و انًُبلشت:

 -َىع انًذَب وتزكُزِ :
انكهٛخ ٔ يعبداد الاكسذح يٍ أٔساق  اسزخذيذ أسثؼخ يزٚجبد ثزشاكٛض يخزهفخ فٙ اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد

 ( .9) نًبئٙ ٔ َٕع انًبدح انًشاد ػضنٓبانشب٘ الاخعش. رؼزًذ دلخ غشٚمخ الاسزخلا  ػهٗ لٕاو انًبدح انُجبرٛخ ٔ يحزٕاْب ا
 

 الاستخلاص بىسبطت انكحىل الاثُهٍ : -1
يٍ أٔساق انشب٘ الاخعش ٚضداد ثبصدٚبد رشكٛض انكحٕل الاثٛهٙ , إر ثهغ ػُذ  ( أٌ رشكٛض انفلافَٕٕٚذاد1(ٚزعح يٍ انشكم 

 يهغى/يم . 1.037% اٚثبَٕل 80انزشكٛض 

(% 80) ( يهغى/يم ثبسزخذاو رشكٛض انكحٕل الاثٛه2.51ٙ)أيب انفُٕٛلاد انكهٛخ فمذ حزد حزٔ انفلافَٕٕٚذاد , إر ثهغ رشكٛضْب 

( . ٔ ثهغذ انفؼبنٛخ انًعبدح نلاكسذح ألصبْب فٙ أٔساق انشب٘ الاخعش ػُذ اسزخلاصّ ثـ 2نًسزخهص انشب٘ الاخعش, )انشكم 

 (. B ٔC 3يهغى/يم انشكم ) 0.01% اٚثبَٕل , ٔ رنك ػُذ انزشكٛض 30

ؼضٖ انٗ غجٛؼخ انفُٕٛلاد انزائجخ فٙ انًبء ٚزعح يٍ انُزبئح انكفبءح انؼبنٛخ نلاسزخلا  ثبنكحٕلاد انًبئٛخ ٔ انز٘ ًٚكٍ أٌ ٚ

إر رؼًم الأخٛشح ػهٗ رسٓٛم رٔثبٌ انفُٕٛلاد يٍ خلال اخزشالٓب نزشكٛت انخهٛخ انزٙ رضداد لبثهٛخ رٔثبَٓب ثٕخٕد انًزٚجبد انؼعٕٚخ  

 .( 10)انُجبرٛخ 

 

 
 الاثٛهٙاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش ثبسزخذاو انكحٕل  :(1شكم )

 . 
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 .انكهٛخ يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش ثبسزخذاو انكحٕل الاثٛهٙ انًسزخهصخ انفُٕٛلاد كًٛخ:( 2شكم )

 

، كًب اٌ انفُٕٛلاد انًٕخٕدح فٙ انُجبربد ْٙ (11ؼطٙ َزبئح يشظٛخ نؼًهٛخ الاسزخلا  )إٌ اسزخذاو انًحبنٛم انكحٕنٛخ ٚ

ٔ انزٙ رخزهف فٙ لبثهٛزٓب ػهٗ انزٔثبٌ فٙ انًزٚجبد انًخزهفخ نزا فأٌ يضٚح انكحٕل ٔ انًبء  خهٛػ يٍ اصُبف ػذح يٍ انفُٕٛلاد

ٚكٌٕ را فبئذح فٙ رغٛٛش لطجٛخ انًزٚجبد انكحٕنٛخ فعلا ػٍ اٌ رٔثبٌ انفُٕٛلاد ٚؼزًذ ثصٕسح سئٛسخ ػهٗ يدبيٛغ انٓٛذسٔكسٛم ، ٔ 

 .(12) نحدى اندضٚئٙ ٔ غٕل انٓٛذسٔكشثٌٕ ا

أيب انكحٕل الاثٛهٙ انُمٙ فأٌ اسزخذايّ ٚؤد٘ انٗ اخزضال كفبءح ػًهٛخ اسزخلا  انفُٕٛلاد ثسجت ٔخٕد يدبيٛغ 

( ٔ Hydrophillicانحبٔٚخ يُٓب ػهٗ سكشٚبد فٙ اندضٚئخ ( أ٘ كَٕٓب يحجخ نهًبء ) ًانٓٛذسٔكسٛم )يثم انفلافَٕٕٚذاد ٔخصٕصب

 .(13)كحٕل الاثٛهٙ نٓزا انسجت فٓٙ رزٔة ػُذ اظبفخ انًبء انٗ ان

ً يب ركٌٕ يشرجطخ ثبندضٚئبد الاخشٖ يثم )انجشٔرُٛبد ٔ  ًٔ فعلا ػًب سجك فأٌ انًشكجبد انفُٕٛنٛخ فٙ انًسزخهص غبنجب

كفؤاً  ٔ سثًب كبٌ انكحٕل الاثٛهٙ (14)انسكشٚبد انًزؼذدح ٔ انزشثُٛبد ٔ انكهٕسٔفٛم ٔ انذٌْٕ ٔ انًشكجبد غٛش انؼعٕٚخ الاخشٖ( 

 فٙ اسزخلاصٓب يٍ أساق انشب٘ الاخعش فٙ انذساسخ انحبنٛخ.

اشبسد انؼذٚذ يٍ انذساسبد انٗ كفبءح انكحٕل الاثٛهٙ فٙ اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ يٍ انًصبدس انُجبرٛخ  

% اٚثبَٕل , ٔ أٔظحذ ْزِ 80ٌ كب Opuntia milpa altaأٌ افعم رشكٛض لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد يٍ َجبد ( 15ذ )فمذ ٔخ

اٌ اسزخذاو انكحٕل ( 13ح )% ٚؤد٘ انٗ اَخفبض رشكٛض انفلافَٕٕٚذاد. ٔ أظ90انذساسخ إٌ صٚبدح رشكٛض انكحٕل الاثٛهٙ انٗ 

 % كبٌ الاكفأ فٙ اسزخلا  انفُٕٛلاد يٍ فٕل انصٕٚب .50الاثٛهٙ ثزشكٛض 

، ٔ ٚؼذ  (16)سؼخ اسزخذايّ يزٚجبً فٙ انًخزجشاد ٔ انصُبػبد انكًٛٛبئٛخ  ثؼذ انًبء يٍ َبحٛخ ًٚأرٙ انكحٕل الاثٛهٙ يجبششح  

ً نؼًهٛبد الاسزخلا  ٔ نّ لبثهٛخ ايزضاج ػبنٛخ ثبنًبء. ٔ لذ اسزخذيذ يحبنٛم انكحٕل الاثٛهٙ انًبئٛخ ً يُبسجب ظشسْب  لاَؼذاو يزٚجب

 ػهٗ انجٛئخ ٔ لهخ كهفزٓب ٔ سًٛزٓب يمبسَخ ثبنًزٚجبد الاخشٖ. 
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 :نهشب٘ الاخعش  (: انفؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح فٙ انًسزخهص انكحٕل الاثٛه3ٙانشكم )

A- 10 , اٚثبَٕل %B-30 ,اٚثبَٕل %C– 50اٚثبَٕل % , D- 70 اٚثبَٕل %E – 80.اٚثبَٕل % 
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 الاستخلاص بىسبطت انكحىل انًثُهٍ : -2
أْى يزطهجبد ْزا انُٕع يٍ الاسزخلا  ْٕ اسزخلا  َسجخ  ٚؼزًذ اخزٛبس انًزٚت ػهٗ غجٛؼخ انًُزٕج انًشاد اسزخلاصّ ٔ

 (.16ػبنٛخ يٍ انًُزٕج فٙ حدى صغٛش يٍ انًزٚت )

( أٌ رشكٛض انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ يٍ أٔساق انشب٘ الاخعش رضداد ثضٚبدح رشكٛض 5ٔ  4ٚزعح يٍ انشكهٍٛ )

 يٛثبَٕل. % 70ثبسزخذاو ( يهغى/يم 0.898حٛث ثهغ )انكحٕل انًثٛهٙ 

 

 
 ( : اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش ثبسزخذاو انكحٕل انًثٛهٙ.4شكم )

 

 
 .انفُٕٛلاد انكهٛخ يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش ثبسزخذاو انكحٕل انًثٛهٙ كًٛخ( : 5شكم )

 

( أٌ أػهٗ فؼبنٛخ نٓب يٍ يسزخهص أٔساق انشب٘ الاخعش كبَذ ثبسزخذاو 6) انًعبدح نلاكسذح فٛلاحع يٍ انشكمأيب انًٕاد 

 . يهغى/يم , ثًُٛب كبَذ ثمٛخ انزشاكٛض يزسبٔٚخ فٙ َست انزثجٛػ  0.025 % يٛثبَٕل ار كبَذ اػهٗ َسجخ رثجٛػ ػُذ انزشكٛض 10

نُجبربد ففٙ دساسخ شًهذ سزخ ػشش َجبربً اسزخذو انكحٕل انًثٛهٙ فٙ انؼذٚذ يٍ انذساسبد انًزؼهمخ ثبسزخلا  انفُٕٛلاد يٍ ا

. ثًُٛب (17)، ارعح أٌ انًسزخهص انكحٕل انًثٛهٙ كبٌ أكفأ يٍ انكحٕل الاثٛهٙ فٙ اسزخلا  ْزِ انًٕاد  ب٘ الاخعشيٍ ثُٛٓب انش

 14ظؼٛفخ فٙ دساسخ شًهذ  % انٗ انحصٕل ػهٗ يحزٕٖ فُٕٛنٙ ٔاغئ ٔ فؼبنٛخ يعبدح نلاكسذح50أدٖ اسزخذاو انكحٕل انًثٛهٙ 

 .(18)يٍ َٕٖ انزًش  ًظشثب

ثبسزخذاو انكحٕل انًثٛهٙ كًزٚت  Otostegia persicaيٍ انحصٕل ػهٗ فؼبنٛخ يعبدح نلاكسذح لٕٚخ يٍ َجبد ( 8)ٔ رًكٍ 

 فٙ الاسزخلا  .

ٔ لا سًٛب فٙ يدبل انصُبػبد  ٚؼذ انكحٕل انًثٛهٙ يُبسجبً نؼًهٛخ الاسزخلا  , ار ٚسزخذو ثشكم كجٛش ػهٗ انُطبق انصُبػٙ 

يئٕٚخ يًب ٚزٛح ايكبَٛخ انزخهص يُّ ثسٕٓنخ ػلأح ػهٗ ايكبَٛخ  64ػٍ أٌ دسخخ غهٛبَّ  ًانذٔائٛخ , ٔ ًٚزبص ثشخص ثًُّ فعلا

 اسزشخبػّ .
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 يسزخهص انشب٘ الاخعش
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 (: انفؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح فٙ انًسزخهص انكحٕل انًثٛهٙ  نهشب٘ الاخعش:6انشكم )

-A  10,يٛثبَٕل %B   -30,يٛثبَٕل %  C- 50,يٛثبَٕل %    D-70 يٛثبَٕل %E -80.يٛثبَٕل % 
 

 بىسبطت الاسُتىٌ :الاستخلاص   -3
% 70( أٌ أػهٗ رشكٛض نهفلافَٕٕٚذاد يٍ أٔساق انشب٘ الاخعش رى انحصٕل ػهّٛ ثبسزخذاو الاسٛزٌٕ 7ٚزجٍٛ يٍ انشكم )

 .يهغى/يم  1.066كًزٚت اسزخلا  , إر ثهغ رشكٛضْب  

 ( . 8م% )انشك50يهغى/يم فٙ أٔساق انشب٘ الاخعش ػُذ اسزخذاو الاسٛزٌٕ ثزشكٛض  2.48ثهغ انًحزٕٖ انفُٕٛنٙ 

( ٚزعح أَّ فٙ حبنخ يسزخهص أٔساق انشب٘ الاخعش رسبٔد انزشاكٛض A-E) 9أيب انفؼبنٛخ انًعبدح نلاكسذح فًٍ انشكم 

يهغى/يم ٔ نكم انزشاكٛض  0.025ػُذ انزشكٛض  IC50انًسزخذيخ يٍ الاسٛزٌٕ فٙ اسزخلا  انًٕاد انًعبدح نلاكسذح إر كبَذ 

 انًسزخذيخ يٍ الاسٛزٌٕ 

رفٕق الاسٛزٌٕ انًبئٙ ػهٗ ( 19) لاد فمذ أظحأشبسد انؼذٚذ يٍ انذساسبد انٗ اسزخذاو الاسٛزٌٕ فٙ اسزخلا  انفُٕٛ

 . Citrus hystrixانكحٕل الاثٛهٙ ٔ انكحٕل انًثٛهٙ انًبئٍٛٛ فٙ اسزخلا  انفُٕٛلاد يٍ لشٕس َجبد 
ً رفٕق الاسٛزٌٕ انًبئٙ ػهٗ ثُبئٙ يثٛم فٕسيبيبٚذ ٔ انكحٕل الاثٛهٙ ٔ انكحٕل انًثٛهٙ فٙ انحصٕل ػهٗ ( 20) اكذ أٚعب

أٌ افعم رشكٛض يٍ الاسٛزٌٕ لاسزخلا  انفُٕٛلاد انكهٛخ يٍ أساق َجبد انحُبء ( 21)انكهٛخ يٍ انشب٘ الاسٕد. ٔ ٔخذ  انفُٕٛلاد

Lawsonia inermis  50ثهغ. % 

الاسٛزٌٕ ٔ انكحٕل الاثٛهٙ ٔ انكحٕل انًثٛهٙ شبئؼخ الاسزخذاو فٙ  ًٔ خصٕصب (Aqueous alcohols)إٌ انكحٕلاد انًبئٛخ 

 .( 19) فُٕٛلاد انكهٛخ يٍ انًصبدس انُجبرٛخاسزخلا  ان

ًٚزهك الاسٛزٌٕ انؼذٚذ يٍ انصفبد انزٙ رؤْهّ نلاسزخذاو كًزٚت يُبست يُٓب يؼذل رجخشِ انؼبنٙ ٔ نضٔخزّ انٕاغئخ فعلا 

ٔ  (addition)ػٍ لبثهٛخ ايزضاخّ يغ انًبء ٔ انؼذٚذ يٍ انًزٚجبد انؼعٕٚخ الاخشٖ . ٔ ثسجت ايكبَٛخ خعٕػّ نزفبػلاد الاظبفخ 

 الاكسذح/الاخزضال ٔ انزكثٛف فأٌ الاسٛزٌٕ ٚسزخذو كًبدح خبو فٙ انزصُٛغ انكًٛٛبئٙ نهؼذٚذ يٍ انًُزدبد انزدبسٚخ .
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 .ثبسزخذاو الاسٛزٌٕذاد يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش انفلافَٕٕٚ كًٛخ:( 7شكم )

 

 
 .ثبسزخذاو الاسٛزٌٕ  لاد يٍ أٔساق انشب٘ الأخعش انفُٕٛ كًٛخ( : 8شكم )
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 -:شالاخع الاسٛزَٕٙ نهشب٘ انًسزخهص (: انفؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح ف9ٙانشكم )

A  -10ٌٕاسٛز %   ,B-30,ٌٕاسٛز %   C-50 ,ٌٕاسٛز % D  -70,ٌٕاسٛز %  E-80.   ٌٕاسٛز % 
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 الاستخلاص بىسبطت انًبء :   - 4
([ 1.108)( ٔ 0.216رجٍٛ انُزبئح انًزحصم ػهٛٓب يٍ ْزِ انذساسخ أٌ لٛى انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ لذ ثهغذ ])

( أٌ 10يهغى/يم ػُذ اسزخذاو انًبء فٙ اسزخلاصٓب يٍ أساق انشب٘ الاخعش. كًب رجٍٛ انُزبئح انًزحصم ػهٛٓب يٍ انشكم )

اػلاِ . ٔثبنشخٕع انٗ انُزبئح انسبثمخ انًزؼهمخ  يهغى/يم نهًسزخهصٔ(  0.025كبَذ ػُذ انزشكٛضٍٚ ) انفؼبنٛخ انًعبدح نلاكسذح

ثبسزخذاو انزشاكٛض انًخزهفخ يٍ انكحٕل انًثٛهٙ ٔانكحٕل الاثٛهٙ ٔ الاسٛزٌٕ فٙ اسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔانفُٕٛلاد ٔيعبداد 

 انًزكٕسح . الاكسذح ٚلاحع ػذو كفبءح انًبء فٙ اسزخلا  انًٕاد

إر ارعح يٍ َزبئح دساسزًٓب أٌ اسزخذاو انكحٕلاد انًبئٛخ )انكحٕل الاثٛهٙ ٔ ( 12)ٔ رزفك َزبئح ْزِ انذساسخ يغ يب ٔخذِ  

. إٌ لهخ  .Tamarix aphylla Lانكحٕل انًثٛهٙ ٔ الاسٛزٌٕ( كبَذ اكفأ يٍ انًبء فٙ اسزخلا  انفُٕٛلاد انكهٛخ يٍ َجبد 

انزٙ رحطى انًشكجبد  Polyphenol oxidaseانًسزخهص انًبئٙ ًٚكٍ اٌ رؼضٖ انٗ صٚبدح فؼبنٛخ اَضًٚبد انًحزٕٖ انفُٕٛنٙ فٙ 

 .( 22) انفُٕٛنٛخ ثًُٛب ٚزى رثجٛػ ػًم ْزِ الاَضًٚبد ػُذ اظبفخ انًزٚجبد انكحٕنٛخ

ذح يٍ أٔساق انشب٘ انكهٛخ ٔ يعبداد الاكس ٔفٙ ظٕء َزبئح رحذٚذ انظشٔف انًثهٗ لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد

            لٛذ انذساسخ ٔ نًٕاد انًزكٕسح اػلاِ يٍ انُجبدانزٙ رى اسزؼشاظٓب رى اخزٛبس انكحٕل الاثٛهٙ فٙ اسزخلا  االاخعش 

 .(%  30)ثبنزشكٛض

 

 

 (: انفؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح فٙ انًسزخهص انًبئٙ نهشب٘ الاخعش.10انشكم )
 

ٔ يًب ردذس الاشبسح انّٛ إٌ ػًهٛخ اَزمبء غشٚمخ يُبسجخ لاسزخلا  انفُٕٛلاد رؼذ ػًهٛخ صؼجخ ثسجت ػذو رٕصع انفُٕٛلاد 

ثشكم يُزظى فٙ الاَسدخ ٔ انخلاٚب ثبلاظبفخ انٗ ٔخٕدْب ثشكم حش ٔ يؼمذاد أٔ ثشكم ثٕنًٛشاد أٔ اسرجبغٓب ثبنكشثْٕٛذساد ٔ 

 .( 23)ش فٙ رٔثبَٓب ثبنًزٚجبد انًخزهفخ ثانجشٔرُٛبد ٔ كم ْزِ انؼٕايم رؤ

ػًب سجك فأٌ اسزخلا  انًشكجبد انفُٕٛنٛخ يٍ انًصبدس انُجبرٛخ ٚزأثش ثطجٛؼخ رشكٛجٓب انكًٛٛبئٙ ٔ غشٚمخ  ًٔ فعلا

 interfering) الاسزخلا  انًزجؼخ ٔ حدى الإًَرج انًسزخذو ٔ ٔلذ ٔ ظشٔف انخضٌ اظبفخ انٗ ٔخٕد انًٕاد انزٙ رزذاخم يؼٓب

substances)   (14. ) 
 

 تأثُز يذة الاستخلاص فٍ استخلاص انفلافىَىَذاث و انفُُىلاث انكهُت و يضبداث الاكسذة يٍ اوراق انشبٌ الاخضز:   3-4-2

انًسزخهصخ يٍ أٔساق انشب٘ الاخعش ٚضداد يغ صٚبدح  ( أٌ رشكٛض انفلافَٕٕٚذاد11ٚزجٍٛ يٍ انُزبئح انًٕظحخ فٙ انشكم )

 .يهغى/يم  0.618سبػخ , إر ثهغ رشكٛضْب   36يذح الاسزخلا  انٗ أٌ ٚجهغ ألصبِ ثؼذ 

( أٌ انحصٕل ػهٗ أػهٗ رشكٛض يٍ انفُٕٛلاد انكهٛخ ٚزطهت ٔلزبً الم يمبسَخ ثبنفلافَٕٕٚذاد إر كبَذ 12ٔ ٚزعح يٍ انشكم )

 أٔساق انشب٘ الاخعش.  يهغى/يم يٍ يسزخهص( 1.6نهحصٕل ػهٗ أػهٗ رشكٛض يُٓب ٔ انزٙ ثهغذ )سبػخ كبفٛخ  24يذح 

 (0.01)سبػخ( ْٙ انًثهٗ نهحصٕل ػهٗ أػهٗ فؼبنٛخ يعبدح نلاكسذح ٔ انزٙ ثهغذ ػُذ انزشكٛض  24كًب كبَذ انفزشح رارٓب )

 (.13)انشكم يهغى/يم نًسزخهص أساق انشب٘  

ً كجٛشاً يٍ سبػبد انٗ أٚبو ، فمذ رجبُٚذ يذد الاسزخلا   انًثهٗ نهفلافَٕٕٚذاد ٔ انفُٕٛلاد انكهٛخ ٔ يعبداد الاكسذح رجبُٚب

ثًُٛب رزفك انُزبئح ,  سبػبد  6كبَذ  Opuntia milpa altaأٌ افعم يذح صيُٛخ لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد يٍ َجبد ( 15)ٔخذ 

سبػخ لاسزخلا  انفلافَٕٕٚذاد ٔ  24رى اسزخذاو فزشح  ار (25) ٔ كزنك ,( 24)انًسزحصهخ يٍ ْزِ انذساسخ يب اشبس انّٛ 

فٙ حٍٛ  .، ػهٗ انزٕانٙ .Trapa taiwanensis nakai  ٔHelicteres isora Lانفُٕٛلاد انكهٛخ ٔ يعبداد الاكسذح يٍ َجبرٙ 

 ٔ يٍ َجبد( 26) انكهٛخ ٔ يعبداد الاكسذح يٍ خًسخ َجبربد غجٛخ فٙ ثٕسكُٛبفبسٕ سبػخ لاسزخلا  انفُٕٛلاد 48اسزخذيذ يذح 

Tamarix aphylla (L.) (12 ).  ٍأيب فًٛب ٚزؼهك ثبنًٕاد انمبثهخ نلاسزخلا  فأٌ انُزبئح انًسزحصهخ يٍ ْزِ انذساسخ لا ًٚك

انٗ اٌ حصٛهخ ( 27)يغ دساسبد الاسزخلا  انزٙ اسزخذيذ َفس انظشٔف انًسزخذيخ فٙ دساسزُب ار اشبس  ّيمبسَزٓب الا

الاسزخلا  رؼزًذ ػهٗ انًزٚت ٔ غشٚمخ الاسزخلا  انًسزخذيٍٛ ، كًب أشبس ػذد يٍ انجبحثٍٛ انٗ أٌ حصٛهخ الاسزخلا  رؼزًذ 

  ػهٗ لطجٛخ انًزٚت .
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ار أٌ انزٕاصٌ انُٓبئٙ ٚحصم ثٍٛ  Fickسبػخ ًٚكٍ رفسٛشِ ٔفك انمبٌَٕ انثبَٙ نـ  24ٛخ ثؼذ اٌ اَخفبض رشكٛض انفُٕٛلاد انكه

انًبدح انًزاثخ فٙ انًسزخهص ٔ انًزٚت ثؼذ ٔلذ يؼٍٛ نزا فأٌ ٔلذ الاسزخلا  الاظبفٙ غٛش ر٘ فبئذح فٙ اسزخلا  يعبداد 

انٗ اكسذح انفُٕٛلاد سٕاءً ػٍ غشٚك انزؼشض نهعٕء أ الاكسذح انفُٕٛنٛخ ، فعلا ػٍ أٌ إغبنخ ٔلذ الاسزخلا  سثًب ٚؤد٘ 

 (.19) الأكسدٍٛ

سبػخ كأفعم يذح لاسزخلا  يعبداد الاكسذح ٔ رى  24ٔ فٙ ظٕء يب رمذو يٍ َزبئح رى رحذٚذ يذح اسزخلا  لذسْب 

 اسزخذايٓب فٙ يشاحم انذساسخ انلاحمخ.

 
 

 
 انفلافَٕٕٚذاد يٍ أساق انشب٘ الاخعش.( : رأثٛش يذح الاسزخلا  فٙ رشكٛض 11شكم)

   

 
 (: رأثٛش يذح الاسزخلا  فٙ رشكٛض انفُٕٛلاد يٍ أساق انشب٘ الاخعش.12شكم)
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 :انشب٘ الاخعش ػُذ يذح اسزخلا   ؼبنٛخ انًعبدح نلأكسذح فٙ يسزخهص(: انف13انشكم )

A-6  , سبػبدB- 12  , سبػخC- 36  , سبػخ D -48 . سبػخ 
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