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 الكشف عن التموث الميكروبي والكيميائي في بعض أنواع الأغذية المعمبة المتوافرة في الأسواق المحمية
 محمد عبد الرزاق الصوفي ، جابر حميد حسين

 مركز بحوث السوق وحماية المستهمك ، جامعة بغداد ، بغداد ، العراق
( 2012/  3/  13 تاريخ القبول: ---- 2010/  4/  22 تاريخ الاستلام:)   

 الممخص
وجيود تبياين كبيير  2009بينت نتائج مسح بطاقة الدلالة الإعلامية لنماذج الأغذية المعمبة التي تم جمعها من الأسواق المحمية فيي هيهر اييار لسينة 

المحمية وتباع لممستهمك، في  في المعمومات المثبتة عمى العمب، وتبين وجود نماذج منتهية فترة الصلاحية ورغما عن ذلك فإنها متواجدة في الأسواق
 A2، في حين كان هناك تموث متبياين فيي العينيات A8و  A5و  A1حين اهارت نتائج الكهف عن التموث الميكروبي عدم وجود تموث في النماذج 

و  3x101 و 1x104و  8x102، إذ بميييييد العيييييدد الكميييييي )وحيييييدة تكيييييوين مسيييييتعمرة/مممتر( A13و  A11و  A10و  A9و  A7و  A6و  A4و  A3و 
2x101  4وx103  1وx101  3وx102  6وx103  7وx102  )7عمى التوالي، بينما كان عدد بكتريا القولون )وحدة تكوين مستعمرة/مممترx101  و

25x101  6وx101  فييي العينيياتA10  وA11  وA13  1عمييى التييوالي، فييي حييين بييين التحييرت عيين المكييورات العنقودييية الذهبييية وجييودx101  وحييدة(
، بينميا لميت النمياذج الألير  مين ات تميوث بهيذر البكترييا، كميا ليم يلاحيظ وجيود بكترييا السيالمونيلا فيي ات A2ن مستعمرة/مممتر( في الأنميوذج تكوي

بواقيي   A13و  A12و  A11و  A10و  A7و  A6انمييوذج ميين النميياذج الم حوصيية، كمييا اظهيير فحييص الاع ييان واللمييائر وجييود تمييوث فييي العينييات 
1x101  2وx102  2وx101  1وx101  3وx102  5وx101  وحيييدة تكيييوين مسيييتعمرة/مممتر( عميييى التيييوالي، بينميييا لميييت بقيييية العينيييات مييين وجيييود(

 تموث، ولم تهر نتائج الكهف عن المعادن السامة التي تم التحرت عنها كالرصاص والزرنيخ والزئبق إلى وجودها في النماذج التي تم فحصها.
 المقدمة

مبيية احييد اكثيير انييواع الأغذييية اسييتهلاكا عمييى مسييتو  تعييد الأغذييية المع
العيييالم، إذ بيييدات صيييناعة هيييذر الأغذيييية بيييالظهور بهيييكل ملاحيييظ عميييى 
المستو  التجارت في بدايات القرن العهرين وازداد الإنتاج العالمي لهذر 
النوعييية ميين الأغذييية وبييدات المكننيية تييدلل فييي عممييية التصييني  لاجييل 

اطيييول فعيييلا عييين كونهيييا سيييهمة التيييداول تيييوفير اغذيييية ذات فتيييرة ح يييظ 
والاستعمال، ونتيجة لازدهار هذر الصناعة رافق ذلك حيدوث زييادة فيي 
عممييييات الغيييش مييين اجيييل الاسيييت ادة مييين الأغذيييية التال ييية والمجيييو  إليييى 

(، إذ تهدف عممية التعمييب بهيكل عيام 7تعميبها لغرض إل ا  عيوبها )
(، بينمييييا تيييينص 14ة )إلييييى زيييييادة فتييييرة ح ييييظ الغييييذا  اطييييول فتييييرة ممكنيييي

التهييريعات القانونييية الممزميية لعممييية تعميييب الأغذييية بيي ن تكييون المييواد 
الأولية الدالمة في هذر الصناعة ذات درجية عاليية مين النوعيية ولاليية 

(، ويعود سبب فساد الأغذية المعمبة إلى عوامل عيدة 5من ات عيوب )
ا بالمعييياملات منهيييا وجيييود الأحييييا  المجهريييية والتيييي ييييتم القعيييا  عميهييي

الحرارية والتعقيم التي تجر  عمى هذر الأنواع من الأغذية، إلا ان عدم 
إجييييرا  هييييذر العمميييييات بالهييييكل الصييييحيح ييييي دت إلييييى نموهييييا وتكاثرهييييا 

(، فعيلا عين ذليك فيان هيذر 3؛ 9؛ 4وبالتالي التسبب في تمف الغذا  )
لتييي المعياملات الحراريية تعميل عميى وقيف نهياط الأنزيميات الملتم ية وا

(، 11؛ 10تحيدث تغييرات غييير مرغوبية فيي هييذر الأنيواع مين الأغذييية )
وييييي دت الاس الهيييييدروجيني لمغذييييية المعمبيييية دورا هامييييا فييييي عمميييييات 
تعمييب الأغذييية، إذ تكييون معظيم الأغذييية المعمبيية ذات اس هيييدروجيني 
متعيييادل او مائيييل إليييى القمييييل مييين الحامعيييية، بينميييا تتصيييف الأغذيييية 

في حين  4.6ة بانل اض الاس الهيدروجيني فيها عن العالية الحامعي
تكييون الأغذييية المنل عيية الحامعييية عنييدما يكييون الاس الهيييدروجيني 

، ليذا فيان الأغذيية العاليية الحموعية مثيل العصيائر 4.6فيها اعمى من 
ومعجييون الطميياطم يمكيين الاكت ييا  بتعريعييها إلييى حييرارة الغميييان، بنمييا 

ى درجيية حييرارة التعقيييم لمقعييا  عمييى يجيب تعييريض الأغذييية الأليير  إليي
(، وفي العراق ونتيجة لتغير نميط 6 ؛13؛ 12كافة اهكال الحياة فيها )

الاسييتهلاك المحمييي ودلييول العديييد ميين الأغذييية المعمبيية إلييى الأسيييواق 
المحمييية دون رقابيية تييذكر وممارسيية العديييد ميين الييدول سياسيية الإغييراق 

من الأغذية المعمبة الملال ة  تجار العراق اد  ذلك إلى توافر عدد كبير
للاهتراطات القانونية والصحية مما انعكس سمبا عمى صحة المسيتهمك 
ميين نيياحيتين تمثمييت الأولييى بهييكل مباهيير ميين لييلال ميين لييلال تنيياول 
الأغذيييية المعمبييية الحاويييية عميييى سيييموم ومموثيييات مرعيييية، بينميييا تكيييون 

سييتهلاك هييذر الثانييية بهييكل غييير مباهيير ميين لييلال التيي ثير التراكمييي لا
الأغذييية الحاوييية عمييى مموثييات ذات اثيير بعيييد كالمعييادن السييامة والتييي 
تتواجد في هذر الأغذية عن طريق المواد الأولية المستعممة في صناعة 

لذذذا فقذد  ذذدف البحذث تلذذ  التحذذر  العميب التيي تحييوت الميواد الغذائيية، 
 عذذذن التمذذذوث الميكروبذذذي والكيميذذذائي لذذذبعض أنذذذواع الأغذيذذذة المعمبذذذة

 المتوافر في الأسواق المحمية.               
 المواد وطرائق العمل

 جمع النماذج
جمعيييت الأغذيييية المعمبييية مييين الأسيييواق المحميييية فيييي هيييهر اييييار لسييينة 

 و اعطيت الرموز الآتية: 2009
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نوع المادة  الرمز
 الغذائية

الاسم 
 التجار 

بمد 
 المنشأ

نوع 
 العبوة

A1 نقانق Food love معدنية زيلالبرا 

A2 بطاطا م  المحم Bavaria معدنية سوريا 

A3 لحم بقر مثروم Bordon معدنية البرازيل 

A4 سمك تونا Flowers معدنية تايلاند 

A5 سمك تونا Siblou معدنية فيتنام 

A6 سمك سردين Yacout معدنية المغرب 

A7 مهروم كامل Panda معدنية الصين 

A8 حمص Deratna دنيةمع الأردن 

A9  مارتديلا )لحم
 بقر(

Aodresh معدنية البرازيل 

A10  بزاليا لعرا Deratna معدنية الأردن 

A11 معجون طماطم Dana معدنية الإمارات 

A12 فاصوليا مطبولة Barbunya معدنية تركيا 

A13 باقلا  لهنة Deratna معدنية الأردن 
 

 مسح بطاقة الدلالة الإعلامية
لاصييية لمسيييح بطاقييية الدلالييية الاعلاميييية لكيييل مييين  اسيييتعممت اسيييتمارة

الأغذييية المعمبيية التييي العييعت لغييرض ال حييص، وهييممت اسييم المييادة 
والاسيييم التجيييارت وبميييد المنهييي  ورقيييم الوجبييية وفتيييرة الصيييلاحية والعلامييية 
التحذيرييية والييوزن او الحجييم ولغيية البطاقيية وظييروف اللييزن والمكونييات 

 بها. ةوالملاحظات الوارد
 لتموث الميكروبيالكشف عن ا

اجرييييت ال حيييوص الميكروبيييية لعينيييات الدراسييية اعتميييادا  عميييى الطرائيييق 
( متعمنة  فحص العيدد الكميي AOAC، 1؛  APHA، 2الواردة في )

وبكتريييا القوليون  Aerobic Plate Count( APCلمبكتريييا الهوائييية )
 Staphylococcus aureusوالمكييييييييورات العنقودييييييييية الذهبييييييييية 

فعييييلا  عييييين التحيييرت عيييين وجييييود  .Salmonella sspيلا والسالمونيييي
، وجيييير  تحعييييير الأوسيييياط الاع ييييان واللمييييائر فييييي العينييييات المنتلبيييية

الزرعييية فييي ملتبيير بحييوث السييوق وحماييية المسييتهمك حسييب تعميمييات 
الهيركة المجهيزة وبعييد عيبط الاس الهييدروجيني لهييا عقميت بالم صييدة 

دقيقيييية،  15لمييييدة  2باونييييد / انيييج 15م وعييييغط 121عنيييد درجيييية حيييرارة 
 وجر  حعن الأطباق بالدرجات الحرارية المعتمدة لكل التبار. 

 الكشف عن المعادن الثقيمة
اسيييتعممت طريقييية قطعييية النحييياس لمكهيييف عييين وجيييود المعيييادن الثقيمييية 

( AOAC، 1)الرصاص والزرنيخ والزئبق( وفقا لمطريقة المذكورة في )
ممتييير مييين حييييامض م 25غيييم مييين الميييادة الغذائيييية فيييي 5وذليييك بوعييي  

% ثييم إعييافة قطعيية النحيياس ووعيي  اللميييط 5الهيييدروكموريك بتركيييز 
دقيقية، ثيم يلاحيظ تغييير  45م لميدة 80عميى سيطح سيالن بدرجية حييرارة 

 لون قطعة النحاس وفقا لممعدن الموجود في الأنموذج.  
 

 النتائج والمناقشة
 مسح بطاقة الدلالة الإعلامية

لاليييية الإعلامييييية لنميييياذج الأغذييييية ( مسييييح بطاقيييية الد1يبييييين )الجييييدول، 
المعمبية احتيوا  جمييي  النمياذج عمييى الاسيم التجيارت وبمييد المنهي  لممنييتج 
الغذائي، الا ان هناك تباينا كبيرا في بعض المعمومات الالير  المثبتية 

و  A9و  A7و  A6و  A5و  A3و  A1عمى العمب، إذ لمت العينات 
A11  وA12 هرات المهمة في حالة من ذكر رقم الوجبة وهي احد الم 

وجود تمف في هذر المنتجات لمعرفة الوجبة الإنتاجية التي انتجيت هيذر 
الأغذية، كما احتوت جمي  النماذج عمى فترة الصلاحية )ت ريخ الإنتاج 
والانتهييا ( ولمييدة كافييية لييلال فتييرة جميي  النميياذج فييي هييهر ايييار لسيينة 

غاييية هيييهر ايميييول كيييان ذا فتييرة صيييلاحية ل A4إلا إن الأنمييوذج  2009
 2005لغاييييية  A10فييييي حييييين كانييييت فتييييرة صييييلاحية الأنمييييوذج  2009

ات إنهيييا منتهيييية فتيييرة الصيييلاحية  ،2008نافيييذة لغايييية  A12والأنميييوذج 
وتتوافر في الأسواق المحمية وتباع لممستهمك، وتباينت النماذج الملتبرة 
الألييير  فيييي احتوائهيييا عميييى العلاميييات التحذيريييية، إذ احتيييو  كيييل مييين 

عمييى علامييات تحذيرييية لممسييتهمك  A12و  A9و  A3و  A2لأنمييوذج ا
فييي حييين لمييت بقييية النميياذج ميين ذلييك، واحتييوت جمييي  النميياذج عميييى 
اليوزن المسييجل فييي بطاقيية الدلاليية الإعلامييية، وكانييت لغيية البطاقيية هييي 
العربييية والإنكميزييية لكييل النميياذج فعييلا عيين وجييود المغيية الصييينية فييي 

حظيية ظييروف اللييزن لهييذر النميياذج تبييين انهييا ، وعنييد ملاA7الأنمييوذج 
فييييي حيييين لييييم تيييذكر فييييي بقييييية  A9و  A3و  A2موجيييودة فييييي النمييياذج 

النميياذج، كمييا احتييوت جمييي  الأغذييية المعمبيية عمييى المييواد الأولييية التييي 
تحويها وسجمت الملاحظات التي تعمنت بان جمي  العمب المسيتعممة 

 في ح ظ الأغذية كانت معدنية محكمة الغمق.
لاحييظ ميين النتييائج السييابقة حييدوث تبيياين فييي المعمومييات المدونيية عمييى ي

بطاقة الدلالة الإعلامية، إذ تنص التهيريعات القانونيية عميى ان تحتيوت 
دراج ظروف الليزن بهيكل  الأغذية المعمبة عمى رقم الوجبة الإنتاجية وا 
واعح ووع  العلامات التحذيرية عن كي يية التعاميل مي  هيذر الأغذيية 

عييد الاسييتهلاك فعييلا عيين إدراج فتييرة الصييلاحية واسييتعمال لغيية قبييل وب
البمد التي تستهمك فيها هذر الأغذية ليتمكن المستهمك من قرا تها بهكل 

 (.7؛ 14؛ 10دقيق قبل الإقدام عمى هرا ها )
 الكشف عن التموث الميكروبي

( عيدم وجيود تميوث ميكروبيي 2اظهرت النتائج الموعحة في )الجدول، 
، فييي حييين كييان هنيياك تمييوث متبيياين فييي A8و  A5و  A1ج فييي النميياذ

و  A11و  A10و  A9و  A7و  A6و  A4و  A3و  A2العينييييييييييييييييييييييييييات 
A13 )8، إذ بمييييد العييييدد الكمييييي )وحييييدة تكييييوين مسييييتعمرة/مممترx102  و

1x104  3وx101  2وx101  4وx103  1وx101  3وx102  و
6x103  7وx102  عمى التوالي، بينما كيان عيدد بكترييا القوليون )وحيدة

فييييي العينييييات  6x101و  25x101و  7x101تكييييوين مسييييتعمرة/مممتر( 
A10  وA11  وA13  عمى التوالي، في حين بين التحرت عن المكيورات

)وحييييدة تكييييوين مسييييتعمرة/مممتر( فييييي  1x101العنقودييييية الذهبييييية وجييييود 
لر  من ات تموث بهذر البكترييا، ، بينما لمت النماذج الأA2الأنموذج 
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كمييا لييم يلاحييظ وجييود بكتريييا السييالمونيلا فييي ات انمييوذج ميين النمييياذج 
الم حوصييية، كمييييا اظهييير فحييييص الاع يييان واللمييييائر وجيييود تمييييوث فييييي 

و  1x101بواقيييييييي   A13و  A12و  A11و  A10و  A7و  A6العينيييييييات 
2x10

2x10و  2
1x10و  1

3x10و  1
5x10و  2

)وحيييييييييييدة تكيييييييييييوين  1
 مممتر( عمى التوالي، بينما لمت بقية العينات من وجود تموث.مستعمرة/

يلاحظ من النتائج المهار إليها في اعلار وجود نسبة عالية من التموث 
في اغمب العينات التي جمعت من الأسواق المحمية والتي تباع ب سعار 
متدنييية ويقبييل المسييتهمك عمييى هييرائها بكميييات كبيييرة غييير ابيي  إلييى فتييرة 

او نوعييية هييذر الأغذييية ومنهيي ها، وييي تي وجييود هييذا التمييوث  الصييلاحية
إلييى تظييافر عوامييل عييدة تكييون سييببا فييي حدوثيي  ميين لييلال عييدم اتبيياع 
القواعييد الصييحية الأسيياس فييي عمميييات التصييني  والسيييطرة عمييى النقيياط 
الحرجة في الإنتاج واستعمال الدرجات الحرارية الملائمة لعممية التعقيم 

عيييا  عميييى كافييية اهيييكال الأحييييا  المجهريييية مميييا والتيييي تييي دت إليييى الق
(، إذ تعمييل الحييرارة العالييية 13؛ 8يعييمن عييدم تمييوث الغييذا  المعمييب )

المسيييتعممة فيييي عممييييات التعقييييم عميييى مسيييخ وتغييييير جزيئيييات بيييروتين 
الأحيييا  المجهرييية المتواجيييدة فييي الغييذا  والتييي ثير فييي عممييية تعييياعف 

ا عمى نهاط الأنزيمات وفقيدانها وتكرار المادة الوراثية فعلا عن ت ثيره
ل عاليتهيا الحيوييية وبييالألص تمييك الأنزيميات التييي تقييوم بوظييائف حيوييية 

(، كما ت دت عممية التداول 12؛ 11هامة في اللمية كالتن س والتكاثر )
غييير الصييحيحة فييي اغمييب الأحيييان إلييى حييدوث التمييوث نتيجيية تعييرر 

رائيق غيير الصيحيحة عمب الأغذية من للال النقيل او الليزن واتبياع ط
(، فيييي حييين ييييدل عيييدم وجيييود التميييوث 14فييي عمميييية الليييزن والعيييرض )

ودقيية عمميييات التصييني  فييي القعييا  عمييى هيييذر  ةالميكروبييي إلييى ك ييا 
الأحيا  التي تسبب تمف المنتج نتيجة السيطرة عمى النقاط الحرجية فيي 
مراحييل الإنتيياج والتيييي تيي دت دورا هاميييا فييي عييدم حيييدوث تمييوث المنيييتج 

 يييي  فعييييلا عيييين اسييييتعمال التقانييييات الحديثيييية فييييي عمميييييات التصييييني  وتم
(. 9 ؛3والإنتاج والتي تعيمن عيدم ملامسية المنيتج مين قبيل العياممين )
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 (: الكشف عن التموث الميكروبي للأغذية المعمبة.2جدول )
 الفحوصات نوع المادة الغذائية رمز العينة

 العدد الكمي
(cfu/ml) 

 القولونبكتريا 
(cfu/ml) 

 المكورات العنقودية الذ بية
(cfu/ml) 

 السالمونيلا
(cfu/ml) 

 الاعفان والخمائر
(cfu/ml) 

A1 نقانق Zero Zero Zero Zero Zero 

A2 8 بطاطا مع المحمx102 Zero 1x101 Zero Zero 

A3 1 لحم بقر مفرومx104 Zero Zero Zero Zero 

A4 3 سمك تونةx101 Zero Zero Zero Zero 

A5 سمك تونة Zero Zero Zero Zero Zero 

A6 2 سمك سردينx101 Zero Zero Zero 1x101 

A7 4 مشروم كاملx103 Zero Zero Zero 2x102 

A8 حمص Zero Zero Zero Zero Zero 

A9 )1 مارتديلا )لحم بقرx101 Zero Zero Zero Zero 

A10 3 بزاليا خضراءx102 7x101 Zero Zero 2x101 

A11 6 معجون طماطمx103 25x101 Zero Zero 1x101 

A12 فاصوليا مطبوخة Zero Zero Zero Zero 3x102 

A13 7 باقلاء خشنةx102 6x101 Zero Zero 5x101 

 
 الكشف عن المعادن الثقيمة

( إلييى عييدم وجييود ات نييوع ميين انييواع المعييادن الثقيميية 3يهييير )الجييدول 
راسية والتيي اهيتممت عميى الرصيياص التيي تيم الكهيف عنهيا فيي هيذر الد

والزرنيخ والزئبق والتي تعد مين المعيادن السيامة التيي حيرم وجودهيا فيي 
الغييذا  كونهييا تيي دت إلييى إحييداث تسييمم لممسييتهمك عنييد تناولهييا بكميييات 

اعييراض  ركبيييرة، إذ يكييون تيي ثير هييذر المعييادن بهييكل تراكمييي ولا تظهيي
عميى الجرعية التيي ييتم التسيمم بهيا بهيكل مباهير و إنميا يعتميد ظهورهيا 

 تناولها. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 (: الكشف عن المعادن الثقيمة في الأغذية المعمبة.3جدول )
 الفحوصات نوع المادة الغذائية رمز العينة

 الزئبق الزرنيح الرصاص

A1 نقانق Zero Zero Zero 

A2 بطاطا مع المحم Zero Zero Zero 

A3 لحم بقر مفروم Zero Zero Zero 

A4 مك تونةس Zero Zero Zero 

A5 سمك تونة Zero Zero Zero 

A6 سمك سردين Zero Zero Zero 

A7 مشروم كامل Zero Zero Zero 

A8 حمص Zero Zero Zero 

A9 )مارتديلا )لحم بقر Zero Zero Zero 

A10 بزاليا خضراء Zero Zero Zero 

A11 معجون طماطم Zero Zero Zero 

A12 فاصوليا مطبوخة Zero Zero Zero 

A13 باقلاء خشنة Zero Zero Zero 
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Abstract 
The results of eco labeling for some canned foods that collected from locally markets in May 2009 refer to large 
different in information for canned, and  showed expire samples. The results of microbial contamination 

detection were clear in A1, A5, A8 samples, but the total count for A2, A3, A4, A6, A7, A9, A10, A11, A13 samples 

were 8x102, 1x104, 3x101, 2x101, 4x103, 1x101,3x102, 6x103, 7x102 cfu/ml respectively, the number of coliform 

bacteria were 7x101, 25x101 and 6x101 cfu/ml in A10, A11 and A13 samples respectively, the number of 

Staphylococcus aureus were 1x101 cfu/ml in A2 samples, while the other samples were clear, the all samples 

were clear from Salmonella, but the results were showed yeast and mold contamination in the A6, A7, A10, A11, 

A12, A13 samples and the cfu/ml of these samples were 1x101, 2x102, 2x101, 1x101, 3x102, 5x101 respectively, 

while the other samples were clear from this contamination, all samples were clear from toxic minerals like Pb, 

As and Hg. 
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