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The experiment was conducted in fields of College of Agriculture, University of Al-

Muthanna, during the agricultural season 2021, to study the effect of spraying  three 

concentrations of aspartic acid  (0, 75 and  150 mg.L
-1

) and three concentrations of 

glutamic acid  (0, 75 and 150 mg.L
-1

) on  growth and yield of capsicum (chili pepper) 

plant (Capsicum annuum L.). The experiment was carried out within the factorial trial 

system according to a Randomized Complete Block Design (R.C.B.D) with three 

replications, the mean were compared by using L.S.D. at levels of singnificance.  

Results of the study showed that the capsicum plants that have been sprayed with 

aspartic acid  at a concentration (150 mg.L
-1

)  significantly superior in plant height, 

number of main branches , number of leaves , number of fruits and fruits yield (49.62 

cm, 4.0 branch.plant
-1

,  143.5 leaf.plant
-1 

, 11.10 fruit.plant
-1

 and 0.330 Kg.plant
-1

) 

respectively . Results also showed the significant effect of glutamic acid spraying at a 

concentration (150 mg .L
-1

), which gave highest rates in plant height, number of main 

branches , number of leaves , number of fruits and fruits yield (53.21 cm, 4.22 

branch.plant
-1

,  136.5 leaf.plant
-1 

, 11.4 fruit.plant
-1

 and 0.316 Kg.plant
-1

) respectively 

.   
Corresponding author: E-mail(qasim.ajel@mn.edu.iq)  Al- Muthanna University All rights 

reserved 

Keywords 
aspartic acid, 

glutamic acid, chili 

pepper, Capsicum 

annuum L. 

 .Capsicum annuum L تأثٍر رش حاهضً الاسبارتك والكلوتاهك فً نوو وحاصل نباث الفلفل الحار 

 قاسن عاجل شناوة الزٌادي

 كلٍت الزراعت / جاهعت الوثنى

 المستخلص
ثٙسف زضاؼخ رؤص١ط ضؾ صلاصخ رطاو١ع ِٓ حبِغ  2021ٔفصد اٌزجطثخ فٟ حمٛي و١ٍخ اٌعضاػخ جبِؼخ اٌّضٕٝ ذلاي اٌّٛؼُ اٌشزٛٞ    

ٍِغُ . ٌزط 150،  75،  0الاؼجبضر١ه )
-1

ٍِغُ. ٌزط 150،  75،  0( ٚصلاس رطاو١ع ِٓ حبِغ اٌىٍٛرب١ِه   )
-1

( فٟ ّٔٛ ٚحبطً ٔجبد اٌفٍفً 

. اؼزرسَ رظ١ُّ اٌمطبػبد اٌؼشٛائ١خ اٌىبٍِخ ٌزجطثخ ػب١ٍِٗ ثضلاس ِىطضاد ، لٛضٔذ اٌفطٚلبد ث١ٓ  .Capsicum annuum Lاٌحبض 

. اظٙطد ٔزبئج اٌسضاؼخ أْ ٔجبربد اٌفٍفً اٌحبض اٌزٟ ضشذ  0.05. ػٕس ِؽزٜٛ احزّبي L.S.Dاٌّزٛؼطبد ػٕس اذزجبض الً فطق ِؼٕٛٞ 

ٍِغُ. ٌزط 150ثحبِغ الأؼجبضر١ه ثزطو١ع )
-1

ً فٟ طفبد ؽٛي إٌجبد ،ػسز الأفطع اٌطئ١ؽ١خ ، ػسز الأٚضاق ،ػسز اٌضّبض  ( رفٛلذ ِؼ٠ٕٛب

https://muthjas.mu.edu.iq/
mailto:qasim.ajel@mn.edu.iq
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 الوقدهت 

 المقدمة 

 ٠Chili pepperؼس ٔجبد اٌفٍفً اٌحبض   

(Capsicum annuum L. اٌؼبئس اٌٝ اٌؼبئٍخ )

ِٓ اٌّحبط١ً اٌطج١خ    Solanaceaeاٌجبشٔجب١ٔخ 

ٚاٌغصائ١خ اٌّّٙخ  وٛٔٗ احس أٛاع اٌزٛاثً اٌزٟ لا 

غٕٝ ػٕٙب ٚاٌصٞ ٠ؽزرسَ وّىْٛ أؼبؼٟ فٟ 

ِجّٛػخ وج١طح ِٚزٕٛػخ ِٓ اٌّؤوٛلاد فٟ ج١ّغ 

أٔحبء اٌؼبٌُ ، وّب أٔٗ ٠ؽزرسَ وّبزح ِٕىٙٗ  ٍِٚٛٔخ 

ف ٔىٙخ ٚؽؼُ ٌلأؽؼّخ غ١ط اٌش١ٙخ. رؼس ٠ٚؼ١

اٌضّبض ٚاٌجصٚض ٟ٘ اٌجعء اٌطجٟ اٌّؽزؼًّ ؼٛاء 

وبٔذ ؽبظجخ وبٍِخ  أٚ ِطحٛٔخ أٚ ثّفطز٘ب أٚ ِغ 

ػٛاًِ ِٕىٙخ أذطٜ ، ذبطخ فٟ اٌّرٍلاد 

(Ravishankar  ، ْٚاٌم١ّخ 2003ٚآذط .)

اٌغصائ١خ ٌٍفٍفً اٌحبض ػب١ٌخ فٙٛ ِظسض ِّزبظ 

إٌٝ جبٔت اٌؼٕبطط  C  ٚA  ٚB  ٚEٌٍف١زب١ِٕبد 

اٌّؼس١ٔخ  ِضً اٌٌّٛج١س٠َٛ ٚإٌّغ١ٕع ٚاٌجٛربؼ١َٛ. 

اػبفخ اٌٝ اْ اٌفٍفً اٌحبض ٠حزٛٞ ػٍٝ ؼجؼخ 

ِمبضٔخ ثبٌجطرمبي. وّب ٠حزٛٞ  Cأػؼبف ف١زب١ِٓ 

ا٠ؼب ػٍٝ ث١زب وبضٚر١ٕبد ٚاٌزٟ رؼس ثبلإػبفخ اٌٝ 

ِؼبزاد أوؽسح ل٠ٛخ رسِط اٌجصٚض  C  ٚAف١زب١ِٓ 

 (. 1997ٚآذطْٚ،   Simmoneح )اٌحط

رؼُعٜ اٌرظبئض اٌؼلاج١خ ٌٕجبد اٌفٍفً اٌحبض إٌٝ 

ِجّٛػخ ِٓ اٌم٠ٍٛبد اٌّؼطٚفخ ثبؼُ 

Capsaicinoids Ochoa-Alejo ٚ  )

Ramirez-Malagon  ،2001 ٠ٚؼٛز ؼجت .)

. Capsaicinحطافخ اٌفٍفً اٌحبض أؼبؼًب إٌٝ ل٠ٍٛس 

أٌُ اٌظٙط ٠ؽزرسَ اٌفٍفً اٌحبض  وّؼبز ٌٍز١ٙج فٟ 

ٚالأٌُ اٌؼظجٟ ٚالاػططاثبد اٌطِٚبر١ع١ِخ 

ٚاٌزٙبة الأٔف غ١ط اٌزحؽؽٟ ،  ٌٗ رؤص١ط ِؼطق 

ِٕٚشؾ  ٚؽبضز ٌٍط٠ح. ثبلاشزطان ِغ اٌى١ٕب ، ٠زُ 

اؼزرساِٗ فٟ ا٢لاَ اٌّزمطؼخ ٚاٌربٍِخ ٚأ٠ؼًب فٟ 

إٌمطغ اٌّٟٛ٘ ٚػؽط اٌٙؼُ اٌّظحٛة ثبٔزفبخ 

ّب رُ اؼزرساَ اٌجطٓ ٚاٌزٙبة اٌطجٍخ ٚاٌشًٍ. و

إٌجبد وؼلاجبد شؼج١خ ٌلاؼزؽمبء ٚاٌّغض 

ٚالإؼٙبي ٚاٌطثٛ ٚاٌزٙبة اٌّفبطً ٚرشٕجبد 

 Ravishankarاٌؼؼلاد ٚآلاَ الأؼٕبْ )

(. أظٙطد اٌؼس٠س ِٓ اٌسضاؼبد 2003ٚآذطْٚ ، 

فطع . ٔجبد 4.0ؼُ ،  49.62ٚحبطً اٌضّبض ٚاػطذ )
-1

ٚضلخ . ٔجبد 143.5،  
-1

صّطح . ٔجبد 11.10،   
-1

وغُ. ٔجبد 0.33ٚ   
-1

( ػٍٝ  

ٍِغُ. ٌزط 150ِغ اٌىٍٛرب١ِه ثزطو١ع )اٌزٛاٌٟ. وّب أظٙطد إٌزبئج ا٠ؼب اٌزؤص١ط اٌّؼٕٛٞ ٌطؾ حب
-1

( ٚاٌصٞ أػطٝ أػٍٝ ِؼسلاد فٟ ؽٛي 

فطع . ٔجبد 4.22ؼُ ،  53.21إٌجبد ،ػسز الأفطع اٌطئ١ؽ١خ ،ػسز الأٚضاق ،ػسز اٌضّبض ٚحبطً اٌضّبض )
-1

ٚضلخ . ٔجبد 136.5،  
-1

  ،11.4 

صّطح ٔجبد
-1

وغُ .ٔجبد 0.316،   
-1

 ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ.

 .Capsicum annuum Lلكلواث الوفتاحٍت : حاهض الاسبارتٍك ، حاهض الكلوتاهٍك ، الفلفل الحار ، ا
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ِؤذطًا أ٠ؼًب اْ ٌّؽزرٍظبد اٌفٍفً اٌحبض  رؤص١طًا 

ِؼبزاً ٌٍؽطؽبْ أٚ ٌٍطفطاد. ٚجس أْ 

ر١ٕبد اٌّٛجٛزح فٟ ِؽزرٍظبد اٌفٍفً اٌىبضٚ

اٌحبض ٌٙب ٔشبؽ رآظضٞ ِؼبز ٌٍطفطاد ِٚؼبز 

ٚ  1998ٚآذطْٚ،  Mejia  deٌلأٚضاَ )

Maoka   ، ْٚ2001ٚآذط.) 

رؼس الأحّبع الأ١ٕ١ِخ اٌجبزا الاؼبؼٟ  فٟ اٌجٕبء 

( 2002ٚآذطْٚ ،  Raiاٌح١ٛٞ ٌٍجطٚر١ٕبد )

٠ب. ٚاٌزٟ رؼزجط ػطٚض٠خ ٌزحف١ع ّٔٛ ٚثٕبء اٌرلا

ٕٚ٘بن اٌؼس٠س ِٓ اٌفطػ١بد اٌزٟ رٛػح زٚض 

الأحّبع الأ١ٕ١ِخ فٟ ّٔٛ إٌجبد. ٚرش١ط الأزٌخ 

اٌّزبحخ إٌٝ اْ اٌؼس٠س ِٓ اٌّؽبضاد اٌجس٠ٍخ ٌجٕبء 

( فٟ إٌجبربد رجسأ IAAحبِغ الأؼ١ز١ه )

(. 2016ٚآذطْٚ ،  Samثبلأحّبع الأ١ٕ١ِخ )

ّغ ثبلإػبفخ إٌٝ وٛٔٗ ِىٛٔبً ٌٍجطٚر١ٕبد ، فئْ ح

الأؼجبضر١ه ٠ؼس ٌجٕخ ثٕبء ِطوع٠خ ٌٍؼس٠س ِٓ 

ػ١ٍّبد اٌزّض١ً اٌغصائٟ فٟ ِؼظُ اٌىبئٕبد اٌح١خ 

ِضً اٌزر١ٍك اٌح١ٛٞ ٌلأحّبع الأ١ٕ١ِخ الأذطٜ ، 

( ، ١ٔNADىٛر١ٕب١ِس أز١ٕ٠ٓ صٕبئٟ ا١ٌٕٛو١ٍٛر١س )

( ، ا١ٌٕٛو١ٍٛر١ساد ، TCAحبِغ اٌىطثٛوؽ١ً )

ّٕٛ ٚاٌسفبع اٌٙطِٛٔبد ، ٚاٌزٟ رؼزجط ِحٛض٠خ ٌٍ

(Mei  ، ْٚ٠ٍؼت حبِغ 2021ٚآذط .)

اٌجٍٛرب١ِه زٚضًا ح٠ٛ١بً فٟ ثٕبء الأٔؽجخ اٌرؼط٠خ 

ٚاٌىٍٛضٚف١ً ، ٌٚٗ أ٠ؼًب رؤص١ط ذبٌت ٌٍؼٕبطط 

اٌغصائ١خ اٌظغطٜ  ِّب ٠ؽًٙ ػ١ٍّخ اِزظبطٙب 

ٚٔمٍٙب فٟ إٌجبد ٚاٌزٟ رؼس اؼبؼ١خ فٟ رى٠ٛٓ 

ٚآذطْٚ  Singhاٌٙطِٛٔبد إٌجبر١خ ِٚٛاز إٌّٛ )

(. ٚلأ١ّ٘خ ٔجبد اٌفٍفً اٌحبض اٌغصائ١خ 1999، 

ٚاٌطج١خ ٌٚزحؽ١ٓ ظضاػزٗ فٟ اٌؼطاق ، أجط٠ذ 

٘صٖ اٌسضاؼخ ، ٚاٌزٟ رٙسف إٌٝ اؼزىشبف ِسٜ 

رؤص١ط حبِؼٟ  الأؼجبضر١ه ٚاٌىٍٛرب١ِه فٟ ّٖٔٛ 

 ٚحبطً صّبضٖ.

 اٌّٛاز ٚؽطق اٌؼًّ 

ي اٌّٛؼُ اٌشزٛٞ ٔفصد اٌزجطثخ حم١ٍب ذلا   

فٟ حمٛي ِحطخ اٌجحٛس ٚاٌزجبضة  2021

اٌعضاػ١خ اٌضب١ٔخ اٌزبثؼخ اٌٝ  و١ٍخ اٌعضاػخ / جبِؼخ 

اٌّضٕٝ  ٌسضاؼخ  رؤص١ط ضؾ صلاصخ رطاو١ع ِرزٍفخ 

ٍِغُ .  150،  75،  0ِٓ حبِغ الاؼجبضر١ه )

ٌزط
-1

،  0( ٚصلاس رطاو١ع ِٓ حبِغ اٌىٍٛرب١ِه )

ٍِغُ. ٌزط 150،  75
-1

ّٛ ٚحبطً ٔجبد ( فٟ ٔ

. ضرجذ .Capsicum annuum Lاٌفٍفً اٌحبض 

اٌّؼبِلاد وزجطثخ ػب١ٍِٗ ثبؼزؼّبي رظ١ُّ 

ٚثضلاصخ  RCBDاٌمطبػبد اٌؼشٛائ١خ اٌىبًِ 

ِىطضاد . رّذ ظضاػخ اٌشزلاد )ثؼّط اضثؼخ 

اؼبث١غ(  فٟ اٌحمً ثؼس ر١ٙئزٗ ٌٍعضاػخ  ثزبض٠د 

ثّطٚظ )اٌّؽبفخ ث١ٓ ِطظ ٚاذط   2021/   1/3

ؼُ( فٟ رطثخ حٍٍذ  30ؼُ ٚث١ٓ ٔجبد ٚاذط  60

ذٛاطٙب اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ع٠بئ١خ لجً اٌعضاػخ 

1ٚاٌّج١ٕخ فٟ جسٚي )

 .) 
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بة التجربة قبل الزراعة( بعض ا1جدول ) يائية لير ز لصفات الكيميائية والفي   

 القيمة الوحدة الصفة

 pH - 7.4درجة التفاعل  

   
 
 EC ds.m-1 5.6التوصيل الكهربائ

 O.M % 1.42المادة العضوية  

ز الجاهز    وجي   Nالنير

mg.kg-1 soil 

11.30 

 P 21.00 الفسفور الجاهز  

 K 200 الفسفور الجاهز  

Soil 

 

 

Clay 

% 

16.00 

Silt 24.00 

sand 60.00 

texture Sandy loam 

 

 9لؽُ اٌحمً اٌٝ صلاصخ لطبػبد وً لطبع شًّ    

ٚحساد رجط٠ج١خ ، احزٛد اٌٛحسح اٌزجط٠ج١خ ػٍٝ 

ٔجبد. اػ١فذ و١ّبد صبثزخ ِٓ ؼّبز اٌؽٛثط  30

وغُ. ٘ـ 300فٛؼفبد اٌضلاصٟ )
-1

زفؼخ ٚاحسح اصٕبء   

وغُ. ٘ـ 150اٌعضاػخ( ٚؼّبز ا١ٌٛض٠ب )
-1

اػ١فذ  

ػٍٝ زفؼز١ٓ الاٌٚٝ ثؼس شٙط ِٓ ظضاػخ اٌشزلاد  

ٚاٌضب١ٔخ ثؼس ِطٚض شٙط ػٍٝ ِٛػس اػبفخ اٌسفؼخ 

وغُ.   225الاٌٚٝ ( ٚؼّبز وجط٠زبد اٌجٛربؼ١َٛ )

٘ـ
-

اػ١فذ اصٕبء اٌعضاػخ(اٌٝ وً اٌٛحساد  

حبِؼٟ الاؼجبضر١ه اٌزجط٠ج١خ. ضشذ ِحب١ًٌ 

ٚاٌىٍٛرب١ِه ٚحؽت اٌزطو١ع اٌّحسز ٌىً ِؼبٍِخ 

ػٍٝ زفؼز١ٓ. رُ ل١بغ اٌظفبد اٌّسضٚؼخ ٌؼشطح 

ٔجبربد اذز١طد ػشٛائ١ب ِٓ اٌّطٚظ ٌىً ٚحسح 

رجط٠ج١خ فٟ ٔٙب٠خ ِٛؼُ إٌّٛ ٚرؼّٕذ ) ؽٛي 

إٌجبد  ، ػسز الافطع اٌطئ١ؽ١خ  ، ػسز الاٚضاق  ، 

ض. حٍٍذ إٌزبئج ػسز اٌضّبض  ٚ حبطً اٌضّب

ٚلٛضٔذ   Genstatاحظبئ١ب ثبؼزرساَ ثطٔبِج  

ِزٛؼطبد اٌّؼبِلاد ثبؼزؼّبي الً فطق ِؼٕٛٞ 

L.S.D  اٌطاٚٞ  0.05ٚػٕس ِؽزٜٛ احزّبي(

  .(2000ٚذٍف الله ،

 

 إٌزبئج ٚإٌّبلشخ 

 رؤص١ط رطاو١ع حبِغ الاؼجبضر١ه 

( اٌٝ اٌزؤص١ط اٌّؼٕٛٞ 6- 2رش١ط ٔزبئج اٌجساٚي )  

ٌزطاو١ع حبِغ الاؼجبضر١ه فٟ ج١ّغ اٌظفبد 

ٍِغُ.ٌزط 150اٌّسضٚؼخ ، اش حمك اٌزطو١ع 
-1 
 

ؼُ(  49.62اػٍٝ اٌم١ُ  فٟ طفخ ؽٛي إٌجبد  )

فطع . ٔجبد 4.0ٚفٟ ػسز الافطع اٌطئ١ؽ١خ )
-1

  ، )
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ٚضلخ.ٔجبد 143.5ػسز الاٚضاق  )
-1

 (  ، ػسز

صّطح . ٔجبد 11.10اٌضّبض )
-1

( ٚ حبطً اٌضّبض 

وغُ. ٔجبد 0.33)
-1

(  ل١بؼب ثّؼبٍِخ اٌّمبضٔخ )ضؾ 

 ِبء فمؾ( اٌزٟ اػطذ الً اٌم١ُ. 

 

 رؤص١ط رطاو١ع حبِغ اٌىٍٛرب١ِه

(  اٌزؤص١ط اٌّؼٕٛٞ   6- 2اظٙطد ٔزبئج اٌجساٚي )  

ٌطؾ حبِغ اٌىٍٛرب١ِه فٟ ج١ّغ اٌظفبد 

ٌٕجبربد اٌزٟ ضشذ ثبٌزطو١ع اٌّسضٚؼخ ، اش رفٛلذ ا

ٍِغُ.ٌزط 150
-1 

ثشىً ِؼٕٛٞ  فٟ ؽٛي إٌجبد ،  

ػسز الافطع اٌطئ١ؽ١خ ، ػسز الاٚضاق ، ػسز اٌضّبض 

ٚ حبطً اٌضّبض ٚاػطذ اػٍٝ اٌم١ُ ٚاٌزٟ ثٍغذ 

فطع .ٔجبد  4.22ؼُ  ،  53.21)
-1 

 ،136.4 

ٚضلخ.ٔجبد
-1

صّطح. ٔجبد 11.4،  
-1 

  ٚ0.316 

وغُ. ٔجبد
-1

)
  

ززبثغ ، ل١بؼب ثّؼبٍِخ اٌّمبضٔخ ثبٌ

 )ضؾ ِبء فمؾ( اٌزٟ اػطذ الً اٌم١ُ.

 رؤص١ط اٌزساذً ث١ٓ ػبٍِٟ اٌزجطثخ 

ٚوبْ ٌٍزساذً ث١ٓ ػبٍِٟ اٌزجطثخ رؤص١طا ِؼ٠ٕٛب   

فٟ ج١ّغ اٌظفبد اٌّسضٚؼخ ، فىبْ اػٍٝ ِؼسي 

 150ٌّؼبٍِخ  )ضؾ الاؼجبضر١ه ثبٌزطو١ع 

ٍِغُ.ٌزط
-1

 150طو١ع ِغ ضؾ اٌىٍٛرب١ِه ثبٌز  

ٍِغُ.ٌزط
-1

( لأػٍٝ اٌم١ُ فٟ ؽٛي إٌجبد ، ػسز  

الافطع اٌطئ١ؽ١خ ، ػسز الاٚضاق ، ػسز اٌضّبض ٚ 

 (.6-2حبطً اٌضّبض . اٌجساٚي)

ٚلس ٠ؼعٜ اٌزؤص١ط اٌّؼٕٛٞ ٌحبِغ الاؼجبضر١ه   

ٚاٌىٍٛرب١ِه فٟ ّٔٛ ٚحبطً إٌجبد اٌٝ اٌسٚض 

بد اٌٙبَ  ٌلأحّبع الأ١ٕ١ِخ فٟ اٌؼس٠س ِٓ اٌؼ١ٍّ

اٌح٠ٛ١خ ؼٛاء وبٔذ رٍه الاحّبع حطح  أٚ 

وؼٕظط ِٓ ِىٛٔبد اٌجطٚر١ٓ ؛ ٌصٌه رىّٓ أ١ّ٘زٙب 

ٚفؼب١ٌزٙب فٟ ِطاحً ّٔٛ إٌجبد ِٓ ذلاي  

اٌّؽبّ٘خ فٟ ظ٠بزح لسضح اٌر١ٍخ ػٍٝ اِزظبص 

اٌّبء ٚاٌّغص٠بد اٌّؼس١ٔخ  ِٓ ٚؼؾ إٌّٛ ِٚٓ صُ 

( ؛ ػلاٚح 2،3،4ظ٠بزح إٌّٛ اٌرؼطٞ جسٚي )

شٌه ، فئٔٙب رع٠س ِٓ رر١ٍك اٌجطٚر١ٕبد اٌزٟ ػٍٝ 

رشبضن فٟ اٌٛظبئف اٌّزؼسزح ٌؼ١ٍّخ اٌزّض١ً 

اٌغصائٟ ٌٍٕجبد ٚرؼعظ ِؼسي اِزظبص اٌىطثْٛ 

ِّب ٠ؤزٞ إٌٝ ظ٠بزح إجّبٌٟ اٌّبزح اٌجبفخ اٌزٟ 

( 5،6رٕؼىػ ػٍٝ إٌّٛ  ٚاٌحبطً جسٚي )

(Abu-  Dahi   ٚAl-Younis ، 1988  ٚ

Dreccer  ، ْٚ2000ٚآذط ٚSharma-Natu  

 ٚGhildiyal  ،2005 ٌٝاٚ لس ٠ؼٛز اٌؽجت ا .)

أْ الأحّبع الأ١ٕ١ِخ ٠ّىٓ أْ رؤصط ثشىً ِجبشط 

أٚ غ١ط ِجبشط ػٍٝ الأٔشطخ اٌفؽ١ٌٛٛج١خ  ح١ش 

رشبضن فٟ رر١ٍك اٌجطٚر١ٓ ٚثٕبء اٌىطث١٘ٛسضاد 

ػٓ ؽط٠ك ثٕبء اٌىٍٛضٚف١ً ٚرؼع٠ع اٌزّض١ً 

ٌٝ أٔٙب رؽبُ٘ فٟ رحف١ع ٔشبؽ اٌؼٛئٟ ثبلإػبفخ إ

-Elاٌؼس٠س ِٓ الإٔع٠ّبد ٚالإٔع٠ّبد اٌّؽبػسح ) 

Shabasi  ، ْٚ2005ٚآذط  ٚMohamed  ،

2006  ٚAl-Said  ٚKamal  ،2008  ٚ

Kowalczyk   ٚZielony  ،2008   ٚEl-

Ghamry   ، ْٚ2009ٚآذط  ٚShafeek 

 (.2012ٚآذطْٚ ، 

 



 

  صفة ارتفاع النبات )سم(( تأ2جدول )
ز
  الاسبارتك والكلوتامك والتداخل بينهما  ف

 ثي  رش حامضز

 المتوسط 
 (mg.L-1)ز حامض الكلوتامك   تراكي 

ز حامض الاسبارتك  تراكي 
(mg.L-1)  

150 75 0  
45.19 51.34 43.95 40.29 0 

49.50 53.94 51.95 42.60 75 

49.62 54.33 50.00 44.52 150 

 المتوسط 42.47 48.63 53.21 

 حامض الاسبارتك حامض الكلوتامك  التداخل
L.S.D 0.05 

4.58 2.64 2.64 

 

  صفة عدد الافرع الرئيسية  )فرع . نبات 3جدول )
ز
  الاسبارتك والكلوتامك والتداخل بينهما  ف

( تأثي  رش حامضز
-1) 

 المتوسط 
 (mg.L-1)ز حامض الكلوتامك   تراكي 

ز حامض  الاسبارتك تراكي 

(mg.L-1)  

150 75 0  

3.11 3.67 3.33 2.33 0 

3.44 4.00 3.67 2.67 75 

4.00 5.00 4.00 3.00 150 

 المتوسط 2.67 3.67 4.22 

 حامض الاسبارتك حامض الكلوتامك  التداخل
L.S.D 0.05 

0.95 0.54 0.54 

 

  الاسبارتك والكلوتامك4جدول )
  صفة عدد الاوراق   ( تأثي  رش حامضز

ز
 والتداخل بينهما  ف

 (1-)ورقة . نبات 

 المتوسط 
 (mg.L-1)ز حامض الكلوتامك   تراكي 

ز حامض الاسبارتك  تراكي 
(mg.L-1)  

150 75 0  
120.24 131.19 123.05 106.48 0 

127.06 134.99 129.97 116.22 75 

143.50 143.50 133.67 125.00 150 

 المتوسط 115.90 128.90 136.56 

 حامض الاسبارتك حامض الكلوتامك  التداخل
L.S.D 0.05 

8.04 4.64 4.64 

 

  صفة عدد الثمار  5جدول )
ز
  الاسبارتك والكلوتامك والتداخل بينهما  ف

 ( تأثي  رش حامضز



 

 (1-)ثمرة . نبات 

 المتوسط 
 (mg.L-1)ز حامض الكلوتامك   تراكي 

ز حامض الاسبارتك  تراكي 
(mg.L-1)  

150 75 0  
9.83 10.90 10.13 8.47 0 

10.61 11.48 10.50 9.86 75 

11.10 11.83 10.90 10.57 150 

 المتوسط 9.63 10.51 11.40 

 حامض الاسبارتك حامض الكلوتامك  التداخل
L.S.D 0.05 

1.26 0.73 0.73 

 

  الاسبارتك والكلوتامك6جدول )
  صفة حاصل الثمار   ( تأثي  رش حامضز

ز
 والتداخل بينهما  ف

 (1-)كغم . نبات 

 المتوسط 
 (mg.L-1)ز حامض الكلوتامك   تراكي 

ز حامض الاسبارتك  تراكي 
(mg.L-1)  

150 75 0  
0.262 0.297 0.269 0.222 0 

0.292 0.321 0.293 0.262 75 

0.330 0.330 0.305 0.275 150 

 المتوسط 0.253 0.289 0.316 

 حامض الاسبارتك حامض الكلوتامك  التداخل
L.S.D 0.05 

0.034 0.019 0.019 

 

 

 لاستنتاجاثا

ٔؽزٕزج ِٓ ٘صٖ اٌسضاؼخ ٚاٌزٟ اجط٠ذ فٟ اٌؼطاق   

ٚرحذ ظطٚف ِحبفظخ اٌّضٕٝ )ِس٠ٕخ اٌؽّبٚح ( اْ 

ٍِغُ.ٌزط 150اٌطؾ ثحبِؼٟ الاؼجبضره )ثبٌزطو١ع 
-1

   )

ٍِغُ.ٌزط 150)ثبٌزطو١ع  ٚاٌىٍٛربِه
-1

( ا٠ؼب وبٔب  

الأؽت ٚالافؼً ٚاْ ٔجبربد اٌفٍف اٌحبض اٌزٟ ضشذ 

       ثٙصٖ اٌزطاو١ع اػطذ افؼً ّٔٛ ٚحبطً ٌٍضّبض .
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