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 B1رٌٍس ثوغ ؤطنبف اٌشص الدخضْ في الجٌ الدفزٌػ ثبٌفـشّبد ًعُ الافلا 

 طـلاػ هّش ؤحمذد. ؤ. ؤحمذ هجذ اٌنبطش رٌْٔ الخشبة

 وٍْخ اٌضساهخ ًاٌغبثبد/ لغُ هٌٍَ الأغزّخ  عبِوخ الدٌطً / 

 (5/3/2019، لجً ٌٍنشش في  2/1/2019)لذَ ٌٍنشش في  

 0ض اٌجؾشٍخِ
اٌزوشف هٍَ رإصير خضْ ؤسثوخ ؤطنبف ِٓ اٌشص ىِ اٌونبر ًاٌومشاًُ )طنفبْ لزٍْبْ( ًاٌجغّتي ًاٌزبٍّنذُ )طنفبْ ِغزٌسداْ( لدذح ؤسثوخ  إلىاٌذساعخ الحبٌْخ  ىذفذ    

ؽغت  ثوذئزطنبف اٌشص ؤهلاه. إر عشٍ لْبط دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ٌىً شيش ِٓ ؤشيش الخضْ في ؤفي اٌنشبؽ اٌفـشُ  20/5/2018ًٌغبّخ  20/1ِٓ  ءًؤشيش اثزذا
، ؽٍٍذ اٌنزبئظ إؽظبئْب   B1ِّ ٌغُ الافلارىٌّٓ ِغزوّشح( ًرٌصّن اٌفـشّبد )ونغت ِئٌّخ( ًرمذّش ٌٔهِ ًو )ًؽذهCFUلذس اٌوذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد ًالدوذي اٌشيشُ ٌىً ِنيّب 

. رفبًرذ  %،هٍَ اٌزٌالي52.74-23.81َ ً°25.86 -11.32رشاًػ ِب ثين  20/5/2018ًٌغبّخ  20/1إْ ِوذي دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ٌٍفترح ِٓ ، ًؤكيشد اٌنزبئظ 
اٌوذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد الدٌٍصخ  ، فّْب رشاًػ% 12.59 - 8.25الأسثوخ ِٓ الخضْ إر رشاًؽذ ِب ثين  ( ِنز ثذاّخ اٌذساعخ ًخلاي الأشيش 0.05 ≥ِونٌّب ) ؤ  اٌشؿٌثخ في اٌشص ٔغت

الخّبئش  فّْب ٌٌؽلذ وخ ونٌهين عبئذّٓ في ؤطنبف اٌشص الأسث A.flavus  ًA.niger اٌنٌهين  ًًعذًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ.  310×92 -13لأطنبف اٌشص الأسثوخ ِب ثين 
إْ  اٌنٌهين اٌغبثمين ِٓ اٌفـشّبد. فؼلاً هٓفي اٌشص اٌزبٍّنذُ  sp.  Aspergillusٌٍِصخ لأطنبف اٌونبر ًاٌومشاًُ ًاٌجغّتي ثبلإػبفخ إلى اٌنٌهين اٌغبثمين ًرٌاعذد فـشّبد

ِبّىشًغشاَ/ وغُ ًؽظً صّبدح  230.43 –13.24اٌغُ ِب ثين  رشاوْضشيش الأسثوخ ًرشاًؽذ الأِٓ ثذاّخ الخضْ ًخلاي  B1 عُ الافلا اؽزٌدالأطنبف الأسثوخ ِٓ اٌشص الدذسًعخ 
  في وّْخ اٌغُ خلاي الخضْ كيشد عٍْخ خلاي اٌشيشّٓ اٌضبٌش ًاٌشاثن ِٓ الخضْ.

 

Contamination of some Rice Varieties During Open Air Storage by Fungi and 

Aflatoxin B1 

Abstract: 
The aim of the research was to study  the effect of storing four varieties of rice named Anbar and Aqrawi 

(two local varieties),and  Basmati and Thai (two imported varieties) for four months .The study started through 

the 20th of January till 20th of May of the year 2018,on fungal and aflatoxin B1 contamination . Moisture content 

ambient temperature and relative humidity   were determind  through the 4 months of study . The total fungal 

counts as Cell Forming Unit (CFU) /gm and fungi distribution (as percentages) were determined as well as 

determination of content of aflatoxin B1. The results  showed that  temperature and relative humidity ranged 

within the period of 20/1- 20/5/2018 were 11.32 - 25.86 ⁰C and 23.81-52.74% , respectively. The moisture content  

in the four rice varieties ranged  between 8.25-12.59 % . The total fungal counts in rice varieties ranged between 

13-92 x103 CFU/gm,  while the two fungal species of A.flavus and A.niger prevailed in all rice varieties, yeast 

contamination was detected in  rice varieties of Anbar, Aqrawi, and Basmati beside to the above mentend  two 

fungi. However, the  thai rice was contaminated with Aspergillus sp. and both of the above fungal species. The 

four rice varieties studied were contaminated with Aflatoxin B1 from  the beginning and through storage period 

and the toxin ranged between 13.24-230.43 µg/kg. An increase of toxin was apparently found through the storage 

period especially during third and fourth months. 
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 الدمذِخ

لزظٌي غزائِ ِيُ في جمْن ؤنحبء   (.Oryza sativa L) اٌشص

اٌوبلم إلى عبٔت اٌمّؼ ًاٌزسح، ًّوذ غزاءً سئْغْبً في اٌوذّذ ِٓ 

اٌشص غزاء صبثذ ًؤؽذ ؤىُ لزبطًْ الحجٌة الخبطخ  إْاٌجٍذاْ. 

فّْب ٌٌؽق ًعٌد ؤهمْخ ؽٌّْخ ٌنخبٌخ ، اٌشوٌة الأعٌّْخ هنذ 

عْب في آاعزيلان ىزا المحظٌي خبطخ في اصداد ًلذ ، اٌشص ًصّزيب

ٌٌؽق أو ِظذس  إر( Orthoefor  ،2005اٌغنٌاد الأخيرح )

( إلا Ryan ،2011 الحٌْاْ ) ً لإٔغبٌْعْذ ٌٍغوشاد الحشاسّخ 

الدوبدْ وبلحذّذ  لاعّْبأو نززبط إلى رذهُْ ثبلدغزّبد الأخشٍ 

ًاٌضٔه ًوزٌه اٌفْزبِْنبد ٌٍزمًٍْ ِٓ الدشبوً اٌزغزًّخ اٌنبجمخ هٓ 

 (.2010ًآخشًْ ، Arsenault  رنبًٌو ٌٌؽذه )

 إراٌغٌَّ اٌفـشّخ، ً ثبٌفـشّبد لا ّغٍُ اٌشص ِٓ اٌزٌٍس اٌـجْوِ

الخشّف ؤً في ٌِعُ الأِـبس. إْ الأِـبس  ّضسم ِولّو في فظً

رغجت ٌِعُ الحظبد  ًاٌفْؼبٔبد الدزىشسح ًاٌغضّشح، ًخبطخ خلاي

ِٓ لجً  المحظٌي ًتجوٍو ؤوضش هشػخ ٌٍّيبجمخ سؿٌثخ في سفن

اٌشص راد المحزٌٍ اٌشؿٌثِ الأهٍَ  ٌةًىىزا، فئْ ؽج،  ٌفـشّبدا

 رىٌْ هشػخ لديبجمخ اٌفـشّبد ِٓ الدغزٌٍ الدـٌٍة ًالدخضٔخ

 (.2017، ًآخشًْ Sun) بٌغٌَّ اٌفـشّخ ؤصنبء اٌزخضّٓثزٌٍس ًاٌ

رزوشع الحجٌة ًخبطخ اٌشص إلى اٌزٌٍس ثإٌٔام لسزٍفخ ِٓ      

الأؽْبء المجيشّخ اثزذاء ِٓ الحمً ًخلاي الخضْ ، ًلذ ؤشبسد 

اٌذساعبد إلى رٌٍس اٌشص ثإٌٔام ِٓ اٌجىترّب ًاٌفـشّبد ، إر روش 

Tahir ( ًْإلى2012ًآخش )  ْهْنخ ِٓ ؤٌٔام لسزٍفخ ِٓ  20ؤ

الأهفبْ  ًعذدٌجىترّب ًالأهفبْ ًلذ اٌشص ًعذد ٌٍِصخ ثإٌٔام ِٓ ا

ٌٍِصخ ٌٍشص ًِنيب اٌشص ؤٌجغّتي إر ًعذد ؤٌٔام ربثوخ 

ً  .Rhizopus sp.  ًMucor spٌلأعنبط

Aspergillus sp.  ً penicillium sp.رٌاعذ  ًٌٌؽق

 Bacillusًعذد ثىترّب  فّْب في اٌشص A.flavusًاػؼ ٌٍفـش
cereus  وإؽذ ؤٌٔام اٌجىترّب الدٌٍصخ ٌوْنخ اٌشص. رنزظ سمٌَ الافلا

، ًتحذّذا ِٓ  Aspergillusثٌعبؿخ فـشّبد ِٓ عنظ 

ًآخشًْ A.flavusً A.parasiticus  (  Iqbal  ٌٔهِ 

 ًؤصنبء لجً A. flavusاٌنٌم  عبؿخ(. ّنزظ اٌغُ ث2012ٌ، 

 .(2009ًآخشًْ، Reddy  الحظبد ًاٌزخضّٓ ًالدذاًٌخ ًاٌنمً)

ىِ  A. flavusؤىُ ؤٌٔام سمٌَ الافلا اٌتي ّنزغيب اٌفـش اٌـ  إْ

B1  ً B2 ًثوغ علالارو لبدسح هٍَ إفشاص الأٌٔام الأسثوخ B1 ً 

B2ً G1ًG2  رٌعذ اخزلافبد ٌٔهْخ ًوّْخ في لذسد هضلاد

ًآخشًْ،   Bezerraهٍَ إٔزبط اٌغٌَّ ) A. flavusاٌفـش

2014 .) 
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ِٓ اٌذساعبد كيش ؤْ ىزه الدٌاد ِشوجبد ِغشؿنخ ًِـفشح     

 Gursoyًِغججخ ٌزىٌّٓ الأًساَ لاعّْب في اٌىجذ ًاٌىٍْزين )

لا ّمزظش خـش ىزه اٌغٌَّ هٍَ وٌنذب ً(. 2008ًآخشًْ، 

هٌاًِ ِغشؿنخ ثً ؤْ اٌىضير ِٓ الدشبوً اٌظؾْخ لذ تحذس 

 Arunaثغجت رنبًي الأغزّخ الدٌٍصخ بهزه اٌغٌَّ فمذ روش 

اٌوذّذ ِٓ اٌزغيراد الحٌّْخ ًلا عّْب رٍه  ؤْ( 1998ًآخشًْ )

ِٓ شإٔو ؤْ ّزغجت في اٌزإصير في   RNAًاٌــ  DNAالدزوٍمخ ثبٌــ 

ثنبء اٌبرًرين ًاٌذىٓ ًاٌىبسثٌىْذساد في عغُ الإٔغبْ ، ًهذ 

Yabe ( ًْسمٌَ الافلا ثإنذب ِٓ اخـش ؤٌٔام 1998ًآخش )

ِٓ ِشبوً طؾْخ ٌلإٔغبْ ًالحٌْاْ.  اٌغٌَّ اٌفـشّخ لدب رغججو

( IARC  ،2002ًلذ طنفذ اٌٌوبٌخ اٌوبلدْخ ٌجوٌس اٌغشؿبْ )

ِٓ الدشوجبد الدغججخ  ؤُ (A1سمٌَ الافلا ػّٓ اٌظنف )

رإصير عُ الافلا  ؤْؤًػؾذ اٌوذّذ ِٓ اٌذساعبد  ، فّْبٌٍغشؿبْ

 إر , B في اٌىجذ ّضداد هٓ الإطبثخ بمشع اٌزيبة اٌىجذ اٌفبّشًعِ

شذح الإطبثخ بهزا اٌفبّشًط ِن رٌاعذ عُ الافلا ثتراوْض هبٌْخ  ؤْ

ّغجت صّبدح اؽزّبٌْخ كيٌس عشؿبْ اٌىجذ  ؤِْٓ شبٔو 

(Groopman  ًْ2008ًآخش) . 

إْ ىذف اٌذساعخ وبْ في خضْ ؤسثوخ ؤطنبف ِٓ اٌشص ىِ      

 ؤشيش  في الجٌ الدفزٌػ  4اٌونبر ًاٌومشاًُ ًاٌجغّتي ًاٌزبٍّنذُ لدذح  

ًٌزؾذّذ الاهذاد ًٔغت اٌزٌٍس اٌفـشُ ًٔغت أزشبسىب ًرمذّش 

 خلاي ىزا الخضْ. B1ؽبلاد اٌزٌٍس ثغُ الافلا  

 

 ٌِاد اٌجؾش ًؿشائمو

جموذ هْنبد اٌشص ِٓ الأعٌاق المحٍْخ لدذّنخ الدٌطً 0  هْنبد اٌشص

اٌونبر ًاٌومشاًُ  ؤٌٔام ِٓ اٌشص، اصنبْ لزٍْبْ همب خًشمٍذ ؤسثو

)الذنذُ( ًاٌزبٍّنذُ ًالأٌٔام اٌجغّتي  داْ همبِغزٌس آخشاًْ

الأسثوخ بحبٌخ عْذه ًخبٌْخ ِٓ اٌشٌائت ًؤعشّذ هٍْيب جمْن 

 الاخزجبساد اٌٌاسدح في ىزه اٌذساعخ ًوّب عْزُ رفظٍْو لاؽمبً.

زٌصّن الأٌٔام الأسثوخ ِٓ اٌشص ثؤعشّذ هٍّْخ خضْ اٌشص 0  خضْ اٌشص

غُ/ ِوبٍِخ ًفي 250ثٌصْ في هجٌاد ثلاعزْىْخ ٔلْفخ ًِفزٌؽخ ً

ؤعٌاء ِفزٌؽخ في لسزبر اٌزغُّ اٌغزائِ في لغُ هٌٍَ الأغزّخ 

ًعشٍ لْبط وً ِٓ دسعخ الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ًثشىً ٌِِّ 

 دًِٓ صُ ؽغبة الدوذي اٌشيشُ ٌىلا الدوْبسّٓ. عشٍ الخضْ لدذ

لأطنبف اٌشص  رمذّش المحزٌٍ اٌشؿٌثِ عشٍؤشيش،  4ً  3ً  2ً  1

رمذّش اٌىشف هٓ ؤهذاد ًؤٌٔام اٌفـشّبد الدنزششح ًالدذسًعخ ً

ٌٍشص في ثذاّخ اٌزغشثخ ًثوذ وً ِذح  B1ُ الافلأٌهِ ًوِّ ٌغ

 خضْ. 
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اعزخذَ 0  لْبط دسعخ الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي الخضْ

( عٌّغشُ الدنشإ ٌمْبط دسعخ Irox Easy 49عيبص ٌٔم )

اٌنغجْخ خلاي خضْ ؤطنبف اٌشص ًِٓ صُ ؽغبة الحشاسح ًاٌشؿٌثخ 

 الدوذي اٌشيشُ ٌىً ِٓ دسعخ الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ.

عشٍ رمذّش ؤهذاد اٌفـشّبد في هْنبد 0  رمذّش ؤهذاد اٌفـشّبد  

آخشًْ ً Harriganاٌشص الأسثن ًلجّْن الدوبِلاد ًفك ِب روشه 

 ( P D Aًاعزخذَ ًعؾ ؤوبس اٌجـبؿب )   (1976)

Potato Dextrose Agar . في رنّْخ اٌفـشّبد 

 ,ِٓ اطنبف اٌشص هضٌذ اٌفـشّبد0  رشخْض اٌفـشّبدهضي     

 Pitt ًHocking ًعشٍ رشخْض اٌفـشّبد ًفك ِبروشه

( ثبلاهزّبد هٍَ الخظبئض الدضسهْخ ًرىٌّٓ الدغزوّشاد 2009)

إر تم هضي اٌفـشّبد ثزؾذّذ اٌوضٌخ  , ًاٌفؾض المجيشُ ٌٍفـشّبد

ًِٓ صُ ٔمٍيب إلى ؤؿجبق ثترُ تحٌُ ؤًعبؽ طٍجخ ِومّخ  ٌىً ِٓ 

 Potato(  PDAؤعبس اٌجـبؿب ـــــــ دوغترًص ) 

Dextrose Agar  ( ًًعؾ صاثه دًوظ آعبسCZ  )

Czapek Dox Agar  ًؽغت ِبًسد في الدظذس ؤهلاه, 

الدغزوّشاد اٌنبِْخ ًلٌاِيب  فمذ عشٍ اٌزشخْض اهزّبداً هٍَ ٌٌْ

ًشىٍيب ًاعشُ اٌفؾض المجيشُ ٌٍزجين ِٓ شىً اٌوضٌخ اٌفـشّخ 

. ثوذئز تم ؽغبة اٌنغجخ الدئٌّخ لأزشبس ًاٌىٌٔذّبد الدزىٌٔخ 

 اٌفـشّبد في ِوبِلاد ؤٌٔام اٌشص الأسثوخ.

ارجوذ ؿشّمخ اٌشص 0 اعزخلاص سمٌَ الأفلا ِٓ هْنبد 

Samarajeewa (1984في اعز ) ِٓ خلاص سمٌَ الأفلا

% ًسعجذ الدٌاد 70الأعْزٌْ الدبئِ  تم رٌه ثئػبفخًهْنبد اٌشص 

 رجخير% خلاد اٌشطبص، ًثوذ 10غير اٌزائجخ ًاٌبرًرْنبد بمؾٌٍي 

الأعْزٌْ ِٓ اٌشاشؼ ؤصًّ اٌذىٓ ثئػبفخ الذىغبْ في لّن اٌفظً 

ًِ ًاعزخٍظذ سمٌَ الأفلا ثبٌىٌٍسًفٌسَ لدشرين صُ 250عوخ 

 إلىجمخ اٌىٌٍسًفٌسَ ًوشسد اٌوٍّْخ ثئػبفخ اٌىٌٍسًفٌسَ جموذ ؿ

لّن اٌفظً ًجموذ ؿجمخ اٌىٌٍسًفٌسَ اٌىٍْخ ًرشوذ ٌٌٍَْ اٌزبلي 

ٌٍزخٍض ِٓ اٌىٌٍسًفٌسَ ًالحظٌي هٍَ ِغزخٍض اٌوْنخ الحبًّخ 

 هٍَ سمٌَ الافلا فمؾ.

ثبعزخذاَ B1  عشٍ فظً عُ الافلا0  فظً ًرمذّش سمٌَ الافلا

 Thin Layerاٌـجمخ اٌشلْمخ  وشًِبرٌوشافي

Chromatography (TLC )ِظذسىب  0.25سمه ٍُِ

ًِ  1ؤرّت ِغزخٍض اٌوْنبد ثـ  إرالألدبْٔخ،  MERCKششوخ 

وٍَ اٌـجمبد اٌشلْمخ ثبٌفشٔ ٔشـذِبّىشًٌْتر( وٌٍسًفٌسَ ً 1000)

ِبّىشًٌْتر ِٓ ِغزخٍض اٌوْنبد  20ًًػن  َْ لدذح عبهزين 120

( Enzo Biochemاٌمْبعِ ِنشإه ششوخ )  B1ًعُ الأفلا
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اٌزـٌّش ثبعزخذاَ لزٌٍي  ٍالأِشّىْخ هٍَ اٌـجمخ اٌشلْمخ ًعش

Jones (1972 )ِب روشه   ًًفك( 3097اٌىٌٍسًفٌس0َ ِْضبٌٔي )

في ًهبء صعبعِ لزىُ اٌغٍك. ثوذ أزيبء ِشؽٍخ اٌزـٌّش عففذ 

 اٌـجمبد ًعشٍ اٌفؾض تحذ الأشوخ فٌق اٌجنفغغْخ بجيبص ٌٔم

Sigma .ؽذدد ثمن عُ الافلا إٔىٍْضُ الدنشإ B1 ٍُثبٌم

ِن اٌغُ  Rfلّْخ اي  اٌتي اهزّذ في رشخْظيب بممبسٔخاٌشطبص 

اٌمْبعِ ًعشٍ لشؾ ثمن اٌغُ ًؤرّجذ في الدْضبٌٔي ًؤوًّ الحغُ 

ًِ ِْضبٌٔي صُ لشؤد بجيبص الدـْبف اٌؼٌئِ  5 إلى

SpectrophotometerUV-Visible ٌٔم

(Shimadzuّبث ) ِ362بِٔ الدنشإ ثبعزخذاَ ؿٌي ٌِع 

الدنؾنَ ؽغت رشوْض اٌغُ ثبعزخذاَ  ثوذئزٔبٌِْٔتر  420ً

اٌمْبعِ B1 ٌغُ الافلا ( Standerd Curve ) اٌمْبعِ

 ٌٍؾظٌي هٍَ رشوْض اٌغُ في اٌوْنخ الدخزبرح.

تحؼير عٍغٍخ ِٓ  تمB1  0تحؼير الدنؾنَ اٌمْبعِ ٌغٌَّ الافلا

اٌمْبعِ إر ؽؼشد تخبفْف ِزذسعخ  B1 اٌزخبفْف ٌغُ الافلا

ً  300 ً 250ً  200ً  100ً  50ً  10طفش ً هٍَ  اؽزٌد 

 اٌمْبعِ. B1فلالأِبّىشًغشاَ ِٓ عُ ا  400
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 . B1 0 الدنؾنَ اٌمْبعِ ٌغُ الافلا1شىً اٌ

 
 

تم رمذّش اٌنغجخ الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في هْنبد 0  رمذّش المحزٌٍ اٌشؿٌثِ

  Proodit-59-10026ثبٌفشْ الاهزْبدُ ٌٔم الأسثوخ اٌشص 

الدنشإ اعزنبدا إلى اٌـشّمخ الدزوٌسح في  اّـبلي

AOAC(2000.) 

ؤعشُ اٌزؾًٍْ الإؽظبئِ ثبعزخذاَ اٌزظُّْ 0  اٌزؾًٍْ الإؽظبئِ

( ًثبعزخذاَ تجشثخ هبٍِْو راد هبٍِين CRDاٌوشٌائِ اٌىبًِ)

 SASفي ىزه اٌزغشثخ ػّٓ ثشٔبِظ اٌزؾًٍْ الإؽظبئِ الجبىض 

)  Duncanًؽذدد اٌفشًلبد ثين الدوذلاد ًفك  (2002)

1955 .  ) 
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 (كغم / مايكروغرام )   B1تركيز سم الأفلا 
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 اٌنزبئظ ًالدنبلشخ

(  1 الجذًي )0  اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في ؤطنبف اٌشص خلاي الخضْ

 ؤٌٔام اٌشص الأسثوخ الدخضٔخ في الجٌ ٌٍشؿٌثخ في الدئٌّخيمضً اٌنغت 

( ؽظٍذ 0.05 ≥)ؤ ِونٌّخًلبد ىنبن فش ؤّْزؼؼ  إرالدفزٌػ، 

ٔغجخ سؿٌثخ  ؤهٍَ إر ؤْثين ٔغت اٌشؿٌثخ في الدوبِلاد الدخزٍفخ 

% في سص اٌونبر في اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ رٍزيب اٌنغجخ 12.59ثٍغذ 

% في ٔفظ اٌشيش في اٌشص اٌزبٍّنذُ، ًهٌِّبً رشاًؽذ ٔغت 11.74

% خلاي اٌشيش 12.59 -10.39اٌشؿٌثخ في ؤطنبف اٌشص ِب ثين 

ِٓ الخضْ ًىزه اٌنغت وبٔذ ِشرفوخ هٓ ِوبٍِخ ثذاّخ الخضْ  الأًي

 – 8.25اٌتي رشاًؽذ فْيب ٔغت اٌشؿٌثخ ِب ثين )طفش شيش( 

12.37.% 

في ٔغت  بًٍِؾٌك بًإْ اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ شيذ اسرفبه    

اٌشؿٌثخ ًّوضٍ ىزا إلى اسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي فترح الخضْ إر 

% ؽظً 52.74( في عٌ الدخضْ  2ثٍغذ ؽغت اٌشىً سلُ ) 

ضْ ًفي ؤطنبف اٌشص الأسثوخ انخفبع ِونٌُ في الأشيش اٌزبٌْخ ِٓ الخ

ثغجت اسرفبم دسعبد الحشاسح ًانخفبع اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خبطخ في 

 – 6.90اٌشيش اٌشاثن ِٓ الخضْ إر رشاًؽذ ٔغت اٌشؿٌثخ ِب ثين 

% ًىزه الدوذلاد الأخيرح ىِ الً لشب وبْ في ِوبِلاد ثذاّخ 7.46

شؿٌثخ ًانخفبع اٌالخضْ ًّوٌد اٌغجت إلى اسرفبم دسعبد الحشاسح 

اٌنغجْخ خلاي اٌشيش الأخير ) شيش ؤّبس( إر عجت انخفبع اٌشؿٌثخ 

اٌنغجْخ في الأعٌاء إلى صّبدح فمذاْ اٌشؿٌثخ ِٓ اٌشص الدخضْ 

 (. 1ًعبهذ الاسرفبم الدٍؾٌف في دسعبد الحشاسح ) اٌشىً 
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 طنبف اٌشص خلاي الخضْ في الجٌ الدفزٌػ .0 اٌنغجخ الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في ؤ1الجذًي  

 

 0.05** الخـإ اٌمْبعِ       *الأؽشف الدزشبثو لا تخزٍف ِونٌّبً هنذ ِغزٌٍ اؽزّبٌْخ 

 اٌمُْ في الجذًي ِوذي ٌضلاس ِىشساد. 

 

 

 الدوذي

 فتراد الخضْ )شيش(
 

 ٌٔم اٌشص
 

4 

 

3 

 

2 

 

1 

 

 طفش

 

 ؤ  10.07

 ي َ 7.46

 طفش ±

 ُ ن 8.14

±  0.38 

 د ىـ  9.82

± 0.12 

 ؤ  12.59

±0.40 

 ؤ *  12.37

±0.40** 

 

 اٌونبر

 

 ط  8.55

7.13 َ 

±0.08 

 ن ي 7.82

± 0.51 

 ًػ ص 9.14

± 0.02 

 ط د10.39

± 0.59 

 ؽ ُ ن 8.25

± 0.04 

 

 اٌومشاًُ

 

 ط  8.42

6.96 َ 

±0.74 

 ي َ 7.28

± 0.64 

 ؽ ػ ص 8.84

± 0.26 

 ط10.58

±0.03 

 ؽ ُ ن 8.42

±0.02 

 

 اٌجغّتي

 

 ة  9.24
 

6.90 َ 

± 0.81 

 ؽ ػ ُ 8.58

±0.05 

 ىـ ً 9.66

± 0.08 

 ة11.74

±0.04 

 ىـ ً ص 9.33

±0.04 

 

 اٌزبٍّنذُ

 
 

 

 د  7.11

 

 ط  7.95

 

 ة  9.36

 

 ؤ11.32

 

 ة  9.59
 

 

 الدوذي
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( 2007ًآخشًْ ) Volenikروشه ًىزه اٌنزبئظ رزفك ِن ِب 

ؤدٍ إلى سفن  اٌزّٓ ًعذًا ؤْ اسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في عٌ الدخضْ

ٔغت اٌشؿٌثخ في الحجٌة ًىزا ّزٌلف هٍَ ِمذاس اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ 

ًدسعخ الحشاسح ًؿجْوخ الحجٌة الدخضًٔخ، ًِن ِب ؤشبس إٌْو 

Tsado ( ًْاٌزّٓ لاؽلٌا رغيرا2015ًًآخش )  ٌٍفي المحز

الدخضْ خلاي الخضْ ثزإصير هٌاًِ ؤهميب اٌشؿٌثخ اٌشؿٌثِ ٌٍشص 

 .اٌنغجْخ لجٌ الدخضْ ًدسعخ الحشاسح ًِذح الخضْ

ؤْ ؤهٍَ  ًوّب ّزؼؼ ِٓ الجذًي اٌغبثك ّجين ِوذي ؤشيش الخضْ    

% ًىٌ 11.32الأًي ِٓ الخضْ ًثٍغ  ِوذي ٌٍشؿٌثخ ؽظً في اٌشيش

خ ًٌلأعجبة اٌتي ؤهٍَ ِونٌّبً ِٓ ِوبٍِخ ثذاّخ الخضْ ًالأشيش اٌزبٌْ

اٌزغير في اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ لأطنبف اٌشص  إْعجك روشىب. 

الأسثوخ لْذ اٌذساعخ ًالدخضًٔخ في الجٌ الدفزٌػ وبْ ِونٌّبً ًرإصش 

ثذسعخ سئْغخ ثبٌشؿٌثخ اٌنغجْخ لجٌ الدخضْ ًدسعبد الحشاسح  ) 

 ْ اسرفبم ٔغجخ اٌشؿٌثخ في اٌشيش الأًي لشىٓإ( إر 3ً  2اٌشىٍين 

ؤْ ّوضٍ إلى اسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ثبعزضنبء المحزٌٍ اٌشؿٌثِ 

%( 12.37ٌظنف اٌونبر اٌزُ رشير ٔغجخ سؿٌثزو في ثذاّخ الخضْ ) 

ًاصداد خلاي اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ  أو رً لززٌٍ سؿٌثِ ِشرفن ُإ

، ؤِب ثبلِ الأطنبف فؾظً اسرفبم ِونٌُ ٌٍّؾزٌٍ اٌشؿٌثِ في 

ِٓ الخضْ ًىزا ؽظً ثغجت الاسرفبم الدٍؾٌف  اٌشيش الأًي ًاٌضبِٔ

في اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ لجٌ الدخضْ ِن انخفبع في دسعبد الحشاسح ، 

  Parnsakhorn ًNoomhorm ًعذهًىزا ِزفك ِن ِب 

ؽظٌي رغير في ٔغت سؿٌثخ اٌوذد ِٓ روشا ( اٌٍزاْ 2012)

ؤِب ِوذي  .ؤطنبف اٌشص ثزغير اٌوٌاًِ المحْـخ ثلشًف الخضْ

اٌشص الأسثوخ فبْ الجذًي ؤهلاه ّجين ؽظٌي رفبًربً ِونٌّبً في ؤطنبف 

ْ ؤهٍَ ِوذي ٌنغت اٌشؿٌثخ ًعذ في إِوذلاد ٔغت اٌشؿٌثخ إر 

% صُ 9.24% صُ طنف اٌزبٍّنذُ ًثٍغ 10.07طنف اٌونبر ًثٍغ 

الأطنبف الأخشٍ ًلشىٓ ّوضٍ عجت رٌه إلى اخزلاف اٌتروْت 

اٌبرًرين اٌزُ نززٌّو وً اٌىّْْبئِ ٌلأطنبف ًخبطخ ٌٔم اٌنشإ ً

 طنف.

ّزؼؼ ؽظٌي اخزلاف (  2 )ِٓ اٌشى0ً  ِوذي دسعبد الحشاسح

في ِوذلاد دسعبد الحشاسح خلاي الخضْ في الجٌ الدفزٌػ ٌٍفترح ِٓ 

دسعبد الحشاسح في اٌشيش ِوذي ْ إ إر 20/6/2018ًٌغبّخ  20/1

 َ صُ ثذؤد دسعبد الحشاسح ثبلاسرفبم˚11.32الأًي ِٓ الخضْ ثٍغ 

، ًىزا اٌزذسط  َ˚25.86(  إلى 20/5ٌزظً في نذبّخ ِذح الخضْ ) 

في الاسرفبم ثذسعبد الحشاسح ِيُ عذاً في اٌزإصير في ؤطنبف اٌشص 

في ِوذي ندٌ اٌفـشّبد الدٌٍصخ ٌٍشص ؤً في المحزٌٍ  الدخضٔخ عٌاءً

وذه ؤاٌشؿٌثِ ًِذٍ ؽظٌي فمذ ٌٍشؿٌثخ ِٓ ؽجٌة اٌشص ًىزا 

Parnsakhorn  ًNoomhorn (2012 اٌٍزاْ ًعذا )
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 ًرجوبً ٌظنف اٌشص.خٌاص اٌشص ًاػؼ في ؤْ الاخزلاف في دسعبد ؽشاسح خضْ ؤطنبف اٌشص ؤصش ثشىً 
 
 

 20وبٌْٔ اٌضبِٔ ًٌغبّخ  020 ِوذي دسعبد الحشاسح خلاي خضْ ؤطنبف اٌشص خلاي اٌفترح ِٓ  2شىً اٌ

 . 2018ؤّبس
            

 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .الدوذلاد في وً هٌّد تدضً ِوذلاد دسعبد الحشاسح ًٌىً شيش ِٓ ؤشيش الخضْ*

 

خلاي فترح تخضّٓ ؤطنبف اٌشص )  0  اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي الخضْ

ً اٌجغّتي ًاٌزبٍّنذُ( ٌٍفترح الدزوٌسح عبثمبً ًفي  اٌونبر ً اٌومشاًُ

( ؽظً رغير ًاػؼ في ِوذي  3)  ًالجٌ الدفزٌػ ًوّب ّجين اٌشى

ِضً ىزا اٌزغير  ئْاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي الخضْ ًلشب لاشه فْو ف

ًؽغت ِب ؤشبسد الدظبدس ٌو رإصير ثبٌغ في ندٌ اٌفـشّبد في اٌشص 

فبع اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في عٌ الدخضْ إر ؤْ انخ، ًإفشاص سمٌَ الأفلا 

ِٓ الخضْ عجت فمذاْ ٌٍشؿٌثخ ِٓ الحجٌة ،  الأخيرّٓفي اٌشيشّٓ 

دِظبص ٌٍشؿٌثخ ِٓ لجً ؽجٌة اٌشص في ؽبي إنزذس  لذفّْب 

اسرفبم ِوذي اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في عٌ الدخضْ ) خلاي اٌشيشّٓ الأًي 

شّبد ًإفشاص ًاٌضبِٔ ِٓ الخضْ ( ًىزا ًران ٌو رإصير في ندٌ اٌفـ
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 Mannaa  ًKimًّزفك ىزا ِن ِب روشه ، سمٌَ الأفلا 

ؤْ رغير دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في  ب( اٌزّٓ لاؽل2018)

لسبصْ اٌشص وبْ ٌو ؤصش وجير في اٌزغيراد اٌتي لذ تحظً هٍَ اٌشص 

 اٌزإصير في ندٌ اٌفـشّبد ًإٔزبط سمٌَ الافلا. ًخبطخ

 

 20وبٌْٔ اٌضبِٔ ًٌغبّخ  20ِوذي اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي خضْ ؤطنبف اٌشص خلاي اٌفترح ِٓ 0  3اٌشىً 

 .2018ؤّبس 

 
 الدوذلاد في وً هبٌِد تدضً ِوذلاد اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ًٌىً شيش ِٓ ؤشيش الخضْ.* 

 

(  2 ِٓ الجذًي )  0 ٌٍفـشّبد الدٌٍصخ لأطنبف اٌشصاٌوذد اٌىٍِ 

( في اٌوذد اٌىٍِ 0.05 ≥)ؤّزؼؼ ؤْ ىنبن رفبًرب ِونٌّب 

ٌٍفـشّبد الدٌٍصخ لأطنبف اٌشص الأسثوخ لْذ اٌذساعخ ًخلاي ؤشيش 

ؽظً رغير في ِوذي دسعبد  ر، ا الخضْ الأسثوخ في الجٌ الدفزٌػ

ا ِٓ ز( ًِب طبؽت ى 3ً  2الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ )اٌشىٍين 

ٌو الأصش الأوبر في ندٌ اٌفـشّبد ًاصدّبد  اٌزُ المحزٌٍ اٌشؿٌثِ فيرغير 

 . (Thote ، 2016ؤهذادىب )

ؤهٍَ الأهذاد رٌاعذد في سص اٌونبر  ؤْرجين ٔزبئظ الجذًي      

في اٌشيش اٌشاثن /غُ  ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح 103×92 إلىًًطً 

ٔذ في اٌشص اٌزبٍّنذُ إر ثٍغذ ؤهذاد الً الأهذاد وب ؤْفي ؽين 
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ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ في ثذاّخ الخضْ. إْ  103×13اٌفـشّبد 

 ؤهذاد اٌفـشّبد في ثذاّخ 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح /غُ  103×48 – 13الخضْ رشاًؽذ ِب ثين 

ِٓ اٌشيش الأًي ِونٌّبً ثبٌنغجخ ٌٍونبر  اثزذاءًصُ اصدادد الأهذاد 

ًغير ِونٌّبً في اٌجغّتي ًاٌزبٍّنذُ ًهٍَ اٌوٌَّ  ًاٌومشاًُ

 103×57-15ثين ِبرشاًؽذ الأهذاد في اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ ِب 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ ِٓ اٌشص ، إلا ؤْ اٌضّبدح الأهٍَ في 

الأهذاد اٌفـشّبد ؽظٍذ في اٌشيش اٌشاثن ِٓ الخضْ ًرشاًؽذ 

ّٓ ِغزوّشح/غُ ًؽذح رىٌ 103×92 – 63.33الأهذاد ِب ثين 

الاسرفبم  إلىاٌشص، ؤْ ىزه اٌضّبدح في ؤهذاد اٌفـشّبد رشعن ِٓ 

خلاي الخضْ خبطخ في اٌشيشّٓ  اٌزذسنرِ في دسعبد الحشاسح

الأخيرّٓ ًالى اسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ اٌتي اصدادد ثشىً ٍِؾٌف 

سفن المحزٌٍ  إلىفي اٌشيشّٓ الأًي ًاٌضبِٔ ِٓ الخضْ ًىزا ؤدٍ 

( لشب شغوذ اٌفـشّبد هٍَ اٌنٌّ ًاصدّبد 1ذًي الجاٌشؿٌثِ ) 

( 2001ًآخشًْ )Trung ؤهذادىب في الدخضْ ًاٌنزبئظ ّؤوذىب 

ّٓ لاؽلٌا صّبدح اٌزٌاعذ اٌفـشُ في اٌشص ثئؿبٌخ ِذح الخضْ ًِن زاٌ

 اسرفبم المحزٌٍ اٌشؿٌثِ.
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 ٌٍفـشّبد )ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ( الدٌٍصخ لأطنبف اٌشص الدخضٔخ في الج0ٌ اٌوذد اٌىٍِ 2ذًي الج

 . (103×1)ػ الدفزٌ

 

 . 0.05الدزشبثو لا تخزٍف ِونٌّبً هنذ ِغزٌٍ اؽزّبٌْخ  فالاؽش*   ** الخـإ اٌمْبعِ 

 . اٌمُْ في الجذًي ِوذي ٌضلاس ِىشساد  

      

 

 

 

 الدوذي

  فتراد الخضْ )شيش(

 طفش 1 2 3 4 ٌٔم اٌشص

 

 ط 49.73

 ؤ 92

± 3.46 

 ىـ 64

± 2.64 

 ػ 37

± 1.52 

 ػ 33.66

± 2.84 

 *ؽ 22

± 1** 

 

 اٌونبر

 

 ؤ 64.66

 ط د 70

± 0.57 

 ة ط 72.33

± 2.18 

 ة 76

± 0.57 

57 ً 

± 0.57 

 ص 48

± 0.57 

 

 اٌومشاًُ

 

 ة 57.46

 ط د ىـ 67.33

± 2.40 

 ىـ 63

± 0.57 

 ط د ىـ 67

± 0.57 

 ص 44

± 0.57 

 ص 46

±3.46 

 

 ؤٌجغّتي

 

 د 42.60

63.33 ً 

± 1.76 

 د ىـ 64.66

± 1.76 

57 ً 

± 0.57 

15 ُ 

± 0.57 

13 ُ 

± 0.57 

 

 اٌزبٍّنذُ

 الدوذي ىـ 32.25 د 37.41 ط 59.25 ة 66 ؤ 73.16 
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ِوذلاد ؤهذاد اٌفـشّبد في ؤطنبف اٌشص  ؤّْزؼؼ ِٓ الجذًي 

اٌوذد اٌىٍِ  ؤْالأسثوخ الدخضٔخ اخزٍفذ فّْب ثْنيب ِونٌّبً ففِ ؽين 

 103×64.66الأهٍَ ٌٍفـشّبد ًعذ في اٌشص اٌومشاًُ ًثٍغ الدوذي 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ سص انخفؼذ الدوذلاد في الأٌٔام اٌضلاس 

 103×42.60 ً 49.7ً 57.64وبٔذ  إرالأخشٍ ِٓ اٌشص 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ لأطنبف اٌجغّتي ًاٌونبر ًاٌزبٍّنذُ، 

هٍَ اٌزٌالي، ًلذ ّوضٍ ىزا اٌزفبًد في ؿجْوخ ؤطنبف اٌشص 

ًِىٌٔبرو اٌىّْْبئْخ ًلذسح اٌفـشّبد هٍَ اٌنٌّ في وً طنف ِٓ 

 ؤطنبف اٌشص الدخضٔخ.

 ≥)ؤلأشيش الخضْ رإصيراً ِونٌّبً  ؤْ( ٌّػؼ  2  الجذًي )      

ّزؼؼ  ر( في ِوذي ؤهذاد اٌفـشّبد الدٌٍصخ لأطنبف اٌشص ا0.05

ؤهٍَ الدوذلاد وبٔذ في اٌشيش اٌشاثن ِٓ الخضْ ًثٍغ  ؤْ

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ ًىزا ّضّذ هٓ ؤشيش 103×73.16

ِوذي الأهذاد  ؤْ إرالخضْ اٌتي عجمذ ىزا اٌشيش ًِن ثذاّخ الخضْ 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزوّشح/غُ  103×32.25 إلىفي ثذاّخ الخضْ ًطً 

الخضْ في الأعٌاء الدفزٌؽخ ِن اسرفبم دسعبد الحشاسح  ؤْسص لشب ّؤوذ 

ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ِٓ شيش لأخش سفن ِٓ ِوذلاد ؤهذاد اٌفـشّبد، 

( اٌزّٓ 2011ًآخشًْ )Wogu اٌنزبئظ رزفك ِن ِب روشه ىزه  إْ

لاؽلٌا رٌاعذ اٌفـشّبد في ؤطنبف اٌشص المجٌّهخ ِٓ ِذْ هذح 

ًؽذح رىٌّٓ  105×8 -104×6ِب ثين  إلىفي دًٌخ ثنين 

 ِغزوّشح/غُ ِٓ اٌشص.

(  3 ِٓ الجذًي ) 0 اٌنغت الدئٌّخ ٌٍفـشّبد في هْنبد اٌشص الدخضٔخ

لأطنبف اٌشص الأسثوخ ّزؼؼ ؤْ ىنبن رجبّنبً في ؤٌٔام اٌفـشّبد الدٌٍصخ 

خلاي خضنذب في الجٌ الدفزٌػ اٌزُ شيذ رغيراً في دسعبد الحشاسح 

خش في ىزا اٌزغير ًٔغت أًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ اٌزُ ؤصش ثشىً ؤً ث

 ً  A.nigerالأزشبس. ففِ ؽين رٌاعذ اٌفـشّٓ 

A.flavus في الأطنبف الأسثوخ  لْذ اٌذساعخ فبْ اٌنٌم

Aspergillus sp.  اٌشص اٌزبٍّنذُ ًرٌاعذد الخّيرح رٌاعذ في

ًوزٌه طنف اٌجغّتي ًِٓ  ٌٍِصخ ٌٍظنفين المحٍْين اٌونبر ًاٌومشاًُ

ًآخشًْ  Alasiri ارفك ِن ٔزبئظ ازًى اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ

 Aspergillus( اٌزّٓ لاؽلٌا رٌاعذ فـشّبد الجنظ 2013)

اٌزُ  A.niger ٌٍِصخ ٌٍشص في الدٍّىخ اٌوشثْخ اٌغوٌدّخ ًخبطخ

 % ِٓ لرٌّم ؤٌٔام الجنظ 53.3ثٍغذ ٔغجخ رٌاعذه 

Aspergillus رٌاعذ اٌنٌم  فؼلاً هٓالدٌٍصخ ٌٍشص، ىزا

A.flavus .الدنزظ ٌغٌَّ الافلا في اٌشص 

ّلاؽق ؤْ ٌٔهِ اٌشص المحٍْين )اٌونبر ً  ( 3) ِٓ الجذًي    

 A.niger  ًA.flavusاٌومشاًُ( ًعذا ٌٍِصين ثبٌفـشّٓ 

% ٌظنف اٌشص الأًي ً 33.3ً  28.6ً  38.1غجخ ًالخّيرح ثن
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% ٌٍظنف اٌضبِٔ، لأٌٔام اٌفـشّبد اٌضلاس 6.3ً  10.4ً  83.3

، هٍَ اٌزٌالي، في ثذاّخ الخضْ، صُ ؽظً رغير خلاي الخضْ إر اصداد 

ثشىً ٍِؾٌف في الأشيش  A.niger  ًA.flavusندٌ اٌفـشّٓ 

 اثزذءاًفي سص اٌونبر ً اصدادد ؤهذاد اٌنٌم الأًي  اٌزبٌْخ ِٓ الخضْ

ِٓ اٌشيش الأًي فّْب اصدادد ؤهذاد اٌنٌم اٌضبِٔ في سص اٌونبر ثذءا 

 .ِٓ اٌشيش اٌضبِٔ ِٓ الخضْ ًالى نذبّخ ِذح الخضْ

رٌاعذ فْو اٌفـشّٓ  اٌجغّتيّجين الجذًي ؤهلاه وزٌه ؤْ سص         

A.niger ًA.flavus  صُ  هٍَ اٌزٌالي , %11ً  89ثنغت ،

ؽظٌي رٌٍس  فؼلاً هٓ رغيرد اٌنغت في الأشيش اٌزبٌْخ ِٓ الخضْ 

ثبلخّيرح اثزذاء ِٓ اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ ، ًىنب ؽظً انخفبع في 

ثذؤد ِٓ اٌشيش الأًي إر ًطٍذ اٌنغجخ  A.nigerؤهذاد اٌنٌم 

ًاعزّش الانخفبع إلى اٌشيش اٌشاثن  الأًي% في اٌشيش 81.3إلى 

% ِٓ لرٌّم ؤهذاد 49.3اٌفـش ىزا ٍغذ فْو ٔغت رٌاعذ اٌزُ ث

اٌشؿٌثخ  ًانخفبعلدىشًثِ ااٌفـشّبد ًىزا ّوضٍ إلى اٌزنبفظ 

اٌنغجْخ ًاسرفبم دسعبد الحشاسح في نذبّخ ِذح الخضْ ) شيش ؤّبس(، 

اٌزُ اصدادد  A.flavusإلا ؤْ ىزا هىظ ِب ؽظً ٌٍفـش 

 اٌشيش اٌشاثن ِٓ % في37.1% في ثذاّخ الخضْ إلى 11ؤهذاده ِٓ 

الخضْ ًٌلأعجبة اٌتي عجك الإشبسح إٌْيب هنذ ِنبلشخ طنفِ اٌونبر 

 Aspergillusًاٌومشاًُ. في اٌشص اٌزبٍّنذُ رٌاعذد فـشّبد 

sp.  ِن اٌنٌهينA.niger ًA.flavus  ٌٍِصين لذزا اٌشص ًفي

ً  15.4ثذاّخ الخضْ ثٍغذ اٌنغجخ الدئٌّخ ٌزٌاعذ ىزه الأٌٔام 

% هٍَ اٌزٌالي، صُ ؽظً رغير في ٔغت أزشبسىب 38.5ً  46.1

بحغت الأشيش ًرغير كشًف الخضْ، إر ؽظٍذ صّبدح في ٔغت 

اٌزُ ؽظً ٌو  A.nigerِمبسٔخ ِن اٌنٌم   A.flavusاٌفـش

في ندٌ اٌفـش  ؤشيش الخضْ إلا ؤْ اٌضّبدح انخفبع ) لزذًد( خلاي

A.flavus  وبٔذ الأثشص ِن رمذَ ؤشيش الخضْ ًىزا ّشعن ًوّب

 عجك الإشبسح إٌْو إلى ؤْ ىزا اٌفـش ِٓ الدّىٓ ؤْ ّنٌّ

Parra   ًMagan (2014 ) ًىٌ ِبروشهفي ٔشبؽ ِبئِ ؤلً 

نززبط إلى ٔشبؽ ِبئِ هبلي  A.nigerاٌٍزاْ لاؽلب ؤْ اٌفـش 

ٌىِ ّنٌّ ثظٌسح ؤفؼً، وّب ؤْ ٔزبئظ ؤٌٔام  0.95إلى ّظً 

 رزفك ِن ِبروشه اٌفـشّبد الدنزششح في ؤطنبف اٌشص ّؤوذىب

Grigoryan  ًHakobyan (2015 ْاٌٍزاْ ؤوذا ؤ )

اٌفـشّبد اٌغبثمخ ىِ ِٓ ؤٌٔام اٌفـشّبد اٌتي رٌٍس المحبطًْ 

 .A.nigerً  A  اٌضساهْخ لجً ًخلاي الخضْ ًخبطخ اٌنٌهين 

flavus  . 
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ِٓ 0  الدزٌاعذح في ؤطنبف اٌشص الدخضٔخB1 رشوْض سمٌَ الافلا 

( في رٌاعذ عُ 0.05≥)ؤ( ّزجين ؽظٌي رفبًربً ِونٌّب  4 الجذًي )

 في ؤطنبف اٌشص الدخضٔخ في الجٌ الدفزٌػ خلاي الأشيش B1الأفلا

ا اٌغُ رٌاعذ زؤْ ؤهٍَ رشوْض لذ رّب ثْنيب، اًْف الاسثوخ ِٓ الخضْ

 230.43إلى في اٌشص اٌزبٍّنذُ ًفي اٌشيش اٌضبٌش ِٓ الخضْ ًًطً 

ِبّىشًغشاَ/وغُ فّْب رشير اٌنزبئظ إلى ؤْ الً اٌتراوْض وبْ في سص 

 .ِبّىشًغشاَ/وغُ 13.24اٌجغّتي في ثذاّخ الخضْ ًثٍغ 

 . الجٌ الدفزٌػ في لاسثوخ اشيش )ِبّىشًغشاَ/ وغُ( الدزٌاعذح في ؤطنبف اٌشص الدخضٔخ 0B1 رشوْض سمٌَ الافلا 4 ذًي الج

 . الجذًي ِوذي ٌضلاس ِىشساداٌمُْ في .   0.05الدزشبثو لا تخزٍف ِونٌّبً هنذ ِغزٌٍ اؽزّبٌْخ  فالاؽش*      ** الخـإ اٌمْبعِ

 

 الدوذي

  فتراد الخضْ ) شيش(

  ٌٔم اٌشص

4 

 

3 

 

2 

 

1 

 

 طفش

 

 ط 144.61

 .ط184

± 4.47 

 ط 184.30

± 4.31 

 ىـ 162.82

± 2.07 

148.90 ً 

± 3.47 

42.10 * ُ 

± 3.81** 

 

 اٌونبر

 

 ة 147.99

 ة 198.53

± 0.74 

 ة 194.93

± 2.59 

 د 177.30

± 1.56 

148.85 ً 

± 3.41 

 ن 20.33

± 2.24 

 

 اٌومشاًُ

 

 د 109.47

 ص 139.05

± 2.68 

 ص 139.92

± 3.38 

 ػ 131.05

± 3.06  

 ؽ 124.10

± 4.73 

 ي 13.24

± 2.04 

 

 اٌجغّتي

 

 ؤ 166.78

 ة 195.20

± 4.56 

 ؤ 230.43

± 8.82 

 ة 194.55

± 3.51 

 د 177.30

± 1.38 

36.45 ُ 

± 2.44 

 

 اٌزبٍّنذُ

  

 ة 179.43

 

 ؤ 187.39

 

 ط 166.43

 

 د 149.79

 

 ىـ 28.03

 

 الدوذي
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إْ اٌشص الدغزخذَ في اٌذساعخ ًِٓ خلاي تحًٍْ رٌاعذ عُ      

زا اٌغُ ًثتراوْض رشاًؽذ ٌلأطنبف كيش أو ٌٍِس به B1الأفلا

/وغُ ًىنب يمىٓ اٌمٌي ِبّىشًغشاَ 42.10–13.24الأسثوخ ِب ثين 

ؤْ ربسّخ اٌزٌٍس ّجمَ لريٌلا إلا ؤْ خضْ ىزا اٌشص سفن ِٓ ِغزٌٍ 

إر اصدادد رشاوْض اٌغُ في اٌشيش الأًي ِٓ  B1اٌزٌٍس ثغُ الافلا

ِبّىشًغشاَ/وغُ ًلشب  177.30 -124.10الخضْ ٌزتراًػ ِب ثين 

 حصّبداسرفبم دسعبد الحشاسح ًاسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ً هضص ىزا

 ٔغت اٌشؿٌثخ في اٌشص الدخضْ خلاي ِذح الأشيش الأسثوخ ) اٌشىٍين 

اٌنٌّ (  الأِش اٌزُ عبهذ اٌفـشّبد هٍَ   1ًالجذًي  3ً  2

لشب ؤدٍ إلى صّبدح رٌٍس ؤطنبف اٌشص الدخضْ ًصّبدح هذد اٌغجٌساد 

ر رشاًؽذ خبطخ في اٌشيش اٌضبٌش ِٓ الخضْ ا B1ثغُ الأفلا

ًٌوً  230.43 -139.92رشاوْض اٌغُ ِب ثين  ِبّىشًغشاَ/غُ 

كشًف الخضْ في اٌشيشّٓ ًالأًي ًاٌضبِٔ ًاسرفبم دسعبد الحشاسح في 

زا ًإفشاص ى ندٌههٍَ  A.flavus  اٌفـشاٌشيش اٌضبٌش عبهذ 

)لأطنبف اٌونبر في رشوْض اٌغُ  اٌغُ إلا ؤْ رغيراً غير ِونٌُ

ٌشيش ًاٌومشاًُ ًاٌجغّتي( ًِونٌّبً ٌظنف اٌزبٍّنذُ ؽظً في ا

ًآخشًْ   Reddy، ًرزفك اٌنزبئظ ِن ِب روشه  الأخير ِٓ الخضْ

ثتراوْض رشاًؽذ  B1زّٓ لاؽلٌا رٌٍس اٌشص ثغُ الافلا( ا2007ٌ)

ِبّىشًغشاَ/وغُ فّْب عشٍ هضي فـشّبد ِضً  308 – 1ِب ثين 

A.flavus  ًA.niger .اٌشص في الذنذ ِٓ 

لذ رٌاعذ في اٌشص اٌزبٍّنذُ  B1وبْ الدوذي الأهٍَ ٌغُ الأفلا     

ِبّىشًغشاَ/وغُ ؤنخفغ ِونٌّب في الأطنبف  166.78ًثٍغ 

في ؤطنبف  109.47ً  144.61ً  147.99 إلىالأخشٍ ٌْظً 

زا لشىٓ سثـو ثنٌّ ًى ,اٌومشاًُ ًاٌونبر ًاٌجغّتي، هٍَ اٌزٌالي 

الدنزظ  A.flavus اٌفـشّبد ًِوذلاتذب في الأطنبف خبطخ اٌنٌم

فلا ًاصدّبد رٌاعذىب ٌٍِصخ لأطنبف اٌشص خلاي الخضْ ) ٌغٌَّ الأ

خلاي ؤشيش الخضْ فْزؼؼ  B1ِوذلاد عُ الأفلا ؤِب(. 2 الجذًي 

ْ ؤهٍَ الدوذلاد ؽظٍذ في إر ؤنذب اخزٍفذ ِونٌّبً فّْب ثْنيب ا

 187.39اٌشيش اٌضبٌش ِٓ الخضْ اٌزُ ثٍغ الدوذي فْو 

 179.43/وغُ ًانخفغ في اٌشيش اٌشاثن إلى ِبّىشًغشاَ

ِبّىشًغشاَ/وغُ ًٌوً ىزا الانخفبع ّوضٍ إلى ؤْ اٌفـشّبد الدٌٍصخ 

ًثوغ الخّبئش لذب اٌمذسح هٍَ اعزيلان سمٌَ  A.nigerٌٍشص ِضً 

ًآخشًْ  Wuروش رٌه ِشوجبد ؤخشٍ ًوّب  إلىالأفلا ًتحٌٍّيب 

جىترّب ًاٌفـشّبد لذب زّٓ ؤشبسًا إلى اٌوذّذ ِٓ ؤٌٔام اٌ( ا2009ٌ)

وّب ؤْ ٌجوغ الخّبئش لذسح هٍَ  B1اٌمذسح هٍَ تحـُْ عُ الأفلا

 سثؾ اٌغُ هٍَ عـؼ خٍْخ الخّيرح.
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في ثذاّخ الخضْ ًخلاي  B1وّب ؤْ ِوذي رشوْض عُ الأفلا     

زا اٌشيشّٓ الأًٌين وبْ ؤلً لشب ؽظً في اٌشيشّٓ اٌضبٌش ًاٌشاثن ًى

َ   25.86  – 22.53سح إلى ِب ثين ّشعن إلى اسرفبم دسعبد الحشا

% ًىٌ ِب عبهذ 27.05 -23.81اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ إلى  ًاسرفبم

ًىزا ؤوذه  B1هٍَ اٌنٌّ ًإفشاص عُ الأفلا A.flavusاٌفـش 

Pratiwi ( ًْاٌزّٓ لاؽلٌا ؤْ ندٌ اٌفـش  2015ًآخش )

A.flavus اصداد ثبسرفبم دسعبد الحشاسح إلى  ًإٔزبط سمٌَ الأفلا

. ًٌوً صّبدح ؤهذاد ِن اسرفبم اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ° 30ؽذًد اٌـ 

 A.nigerًٔغت رٌاعذه ِمبسٔخ ِن اٌفـش  A.flavusاٌفـش 

هٍَ اْ صّبدح رٌٍس ؤطنبف اٌشص خلاي الخضْ  ًالخّبئش ّوـِ دٌْلاً

 ًإهـبءه A.flavusتحغٓ ندٌ اٌفـش  إلىّشعن  B1ثغُ الأفلا

 اٌفوبٌْخ الحٌّْخ لإٔزبط ىزا اٌغُ.

لشب رمذَ يمىٓ الاعزنزبط ؤْ اٌشص هشػخ ٌٍىضير ِٓ الدشبوً خلاي   

الخضْ ؤهميب ىٌ اٌزٌٍس اٌفـشُ ًاٌزٌٍس ثبٌغٌَّ اٌفـشّخ لاعّْب عُ 

اٌزُ ؤطجؼ ِوشًفبً ثغّْزو اٌوبٌْخ لشب ّشىً خـشاً  B1الافلا 

 ؽمْمْبً هٍَ اٌظؾخ اٌوبِخ .
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