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 لاصخ اطٕبفٌضالاعبع١خ ٌّؾزٜٛ اٌجشٚر١ٓ ٚالاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٟ ئاٌى١ّ١بزم١١ُ اٌ
 Triticum aestivumِٓ ؽٕطخ اٌخجضِؾ١ٍخ 

 
 اؽّذ طلاػ اٌذ٠ٓ                          د. ا٠ضبس صوٟ ٔبعٟ                 ثش١ش ِؾّذ الذ٠ُ   

 ٌضساػخ/ عبِؼخ رىش٠ذلغُ ػٍَٛ الاغز٠خ ٚاٌزمبٔبد الاؽ١بئ١خ/ و١ٍخ ا 1،2،3
 اٌّغزخٍض

( ٚاٌّضسٚػخ فٟ 99ٚاثبء ،ٚاثٛغش٠تخ اٌظبٌؾخ لأزبط اٌخجض) طبثشث١ه، اخز١شد صلاصخ ِٓ اطٕبف اٌؾٕطخ اٌّؾ١ٍ
ِؾزٛا٘ب ِٓ اٌجشٚر١ٓ ١خ اػبفخ اٌٝ ئثؼغ خٛاطٙب اٌف١ض٠بِؾبفظخ طلاػ اٌذ٠ٓ فٟ ظشٚف ِؾذدح ٌض٠بدح الأزبط؛ ٌذساعخ 

ر١ّض  فمذ أظٙشدإٌغت اٌّئ٠ٛخ ٌٍجشٚر١ٓ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ،اِب ظٙشد إٌزبئظ اخزلاف الاطٕبف اٌضلاصخ ٚالاؽّبع الا١ٕ١ِخ. ا
% 12.12% ٚ 12.63صُ اثٛغش٠ت ثٕغجخ  99% رلاٖ اثبء 14.79اٌظٕف طبثشث١ه ثبؽزٛاءٖ ػٍٝ أػٍٝ ٔغجخ ثٍغذ 

اؽزٛاء اٌظٕف اثٛغش٠ت ٔغجب أػٍٝ  ِؾزٜٛ الاطٕبف ل١ذ اٌذساعخ ِٓ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ فٟ ؽ١ٓ اظٙشػٍٝ اٌزٛاٌٟ. 
، وّب ٌٛؽظ أخفبع فٟ ٔغجخ 99ٌغ١ّغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ثبٌّمبسٔخ ِغ اٌظٕف١ٓ الاخش٠ٓ رلاٖ اٌظٕف طبثشث١ه صُ اثبء 

وً ِٓ اٌلا٠غ١ٓ ٚاٌضش١ٔٛ٠ٓ ٌغ١ّغ الاطٕبف ثبٌّمبسٔخ ِغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ الاخشٜ اٌّمذسح ِغ اسرفبع ٚاػؼ فٟ ٔغجخ 
 .  ( اٌغغز١ٓ+ اٌّض١ٔٛ١ٓ ) لا١ٕ١ِخ اٌىجش٠ز١خالاؽّبع ا

 اٌّمذِخ
اٌؾجٛة ِٕٚزغبرٙب ِٓ اُ٘ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ٌلاعزٙلان اٌجششٞ، ٚلذ اػزُّذد ِظذساً ٌٍطبلٗ ِٚبدح ِبٌئخ فٟ  رؼذ

ؽذ٘ب رغٙض ٌٛ، ؽ١ش (Harlan, 1992)اٌٛعجبد اٌغزائ١خ؛ ثغجت أخفبع ِؼذلاد اعؼبس٘ب ِمبسٔخ ثجبلٟ اٌّٛاد اٌغزائ١خ 
ِؾظٛي اٌؾٕطخ  ٠ؼذ. ٚ(Stoskopf, 1985)% ِٓ اٌجشٚر١ٓ اٌّغزٍٙه فٟ اٌؼبٌُ 50% ِٓ اٌطبلخ ٚ 56ِٓ ِب ٠مشة 

(، ِٚٓ اٌّظبدس اٌغزائ١خ اٌشخ١ظخ ;Cordain, 1999)  Uppal & Srinivas, 2004اُ٘ ِؾبط١ً اٌؾجٛةِٓ 
فشاد اٌشؼٛة اٌفم١شح فبٌؾٕطخ رضسع فٟ ِؼظُ أؾبء ىض١ش ِٓ ااٌ% ِٓ ؽغُ اٌٛعجبد اٌغزائ١خ ا١ِٛ١ٌخ ػٕذ 80ْ ِّاٌزٟ رىٛ

، ؽ١ش ٠ذخً (Guthrie, 1989)اٌؼبٌُ رمش٠جبً ٟٚ٘ ٚاؽذح ِٓ اٌّؾبط١ً اٌؾجٛث١خ الاسثغ اٌّّٙخ اٌّضسٚػخ فٟ اٌؼبٌُ 
 طؾ١ٓ اٌؾٕطخ فٟ رظ١ٕغ اٌؼذ٠ذ ِٓ إٌّزغبد اٌغزائ١خ اٌّّٙخ.

ٌؼلالزٙب اٌٛص١مخ ثٕٛػ١خ اٌّمب١٠ظ اٌّؼزّذح فٟ رؾذ٠ذ إٌٛػ١خ  اٌجشٚر١ٓ فٟ اٌؾٕطخ ٚاؽذح ِٓ اُ٘ٚٔٛػ١خ و١ّخ  اْ 
ضح ِّٙخ فٟ رؾذ٠ذ ١ِ ِؾزٜٛ ثشٚر١ٕٙب ِٓ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٠ّضًوّب  ،(Groeger, et al 1997)ط إٌٙبئٟ ٛزإٌّ

؛ ٚرٌه لاْ ;Young & Pellett, 1985) (Bicar, et al 2008; Betschart, et al 1985اٌم١ّخ اٌغزائ١خ 
ِؾزٛا٘ب ِٓ ثؼغ الاؽّبع ٔغجخ د غ١ش اٌّزىبٍِخ غزائ١ب لأخفبع رؼذ ِٓ اٌجشٚر١ٕبثظٛسح ػبِخ ٚر١ٕبد اٌؾجٛة ثش

خظٛطب اٌلا٠غ١ٓ ٚاٌضش١ٔٛ٠ٓ   رؼبٟٔ ٔمظب فٟ ثؼغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ الاعبع١خ اٌّّٙخ فٟ رغز٠خ الأغبْ فٟٙالا١ٕ١ِخ، 
Limiting amino) (acids 50ٌؾبِؼ١ٓ فٟ عضء اٌى١ٍبد٠ٓ ٚاٌزٞ ٠شىً رمش٠جب ٚرٌه لأخفبع ٔغجخ ٘ز٠ٓ ا ِٓ %

 Guthrie, 1989;فٟ عضء اٌىٍٛر١ٓ رزشوض)ٌٚىٕٙب غ١ٕخ ثبٌىٍٛرب١ِٓ ٚاٌجش١ٌٚٓ ، ٕزشٚع١ٓ اٌىٍٟ فٟ اٌؾجٛة إٌبػغخاٌ
) ( Bénétrix & Autran, 2001)، وبعزؼّبيثبػزّبد طشق ِخزٍفخ  ٌزا عشد ِؾبٚلاد ػذح ٌزؾغ١ٓ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ 

 (.Sramkova, et al 2009) إٌٙذعخ اٌٛساص١خاٌزٙغ١ٓ ٚ
 & Lofflerاٌظشٚف اٌج١ئ١خ اٌّؾ١طخ )اٌظٕف ٚ اّ٘ٙبػذح ؼٛاًِ ثإٌّزغخ  ٔٛػ١خ اٌؾٕطخو١ّخ ٚرزأصش  

Busch, Stark, et al 2001; 1982   (Dennis, et al 2004; ( ِٚؼبِلاد ِب ثؼذ اٌؾظبدStewart, 
لأزبط ىفبءح أٛػ١خ اٌؾجٛة إٌّزغخ اػبفخ ٌفٟ رؾغ١ٓ  ِّٙبدٚسا اصٕبء اٌضساػخ ّغزؼٍّخ رٍؼت الاعّذح اٌ وّب، (1984

اٌجشٚر١ٓ  اٌؾجٛة ِٓ ػٍٝ ِؾز٠ٜٛؤصش إٌزشٚع١ٓ ِؼ٠ٕٛب ؽ١ش اٌؾٕطخ،  ٚثؼّٕٙبٚؽذح اٌّغبؽخ ٌغ١ّغ اٌؾجٛة فٟ 
 ;  (McNeal, et al 1971إٌغغخ ٌٍخجض إٌّزظ خٛاصاٌٍٛف ٚ ُؾغو ٌٍّٕزٛط إٌٛػ١خ ظفبداٌثم١خ ثبٌزبٌٟ ٚ

Gooding & Davies, 1997; Saseendran, et al 2004 )،  وّب أشبس(Branlard & Dardvest , 
اٌٝ اِىب١ٔخ اٌؾظٛي ػٍٝ رؾغٓ فٟ اٌخجض إٌّزظ ِٓ خلاي رؾغ١ٓ ٔٛػ١خ اٌجشٚر١ٓ ثبٌٕغجخ ٌٍؾجٛة،   (1985

ؽذدد لذ ٚ. إٌّبعجخ ذِؼبِلاد اٌزغ١ِّٓ خلاي جض ؽٕطخ اٌخع١ذح ِٓ ٔٛػ١خ أزبط ( اِىب١ٔخ  Anjum, 1991)ٚروش
ثبٔٙب ٠غت اْ رزشاٚػ ( و١ّخ اٌجشٚر١ٓ فٟ ؽٕطخ اٌخجض (Canada grain council, 1989ا١ٌٙئخ اٌىٕذ٠خ ٌٍؾجٛة  

 ػٓ طش٠ك ص٠بدح ص٠بدح و١ّخ اٌجشٚر١ٕبد اٌى١ٍخ  اِىب١ٔخ اشبسد ثؼغ اٌذساعبد اٌٝ وّب ،غشاَ/و١ٍٛغشاَ 150-115ث١ٓ 
،  (Oscarsson, et al 1998 ; Gwal, Rawluk, et al 2000 ; et al 1999ٜ اٌغّبد إٌزشٚع١ٕٟ )ِغزٛ

غ١ش اْ ِغزٜٛ اٌغّبد إٌزشٚع١ٕٟ ٠ؤصش ثشذح فٟ و١ّخ اٌجشٚر١ٕبد  فمذ روشا  (Wieser & Seilmeier, 1998)اِب 
اٌجشٚر١ٕبد دٚساً ِّٙبً فٟ رؾذ٠ذ دسعخ ٘زٖ ؤدٞ رؽ١ش  ،وبٌىٍٛر١ٕٓ ٚاٌى١ٍبد٠ٓ فمط ١ٌٚظ فٟ و١ّخ ع١ّغ اٌجشٚر١ٕبد اٌزائجخ

ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ(  الاٌج١ِٛٓ) اٌزائجخاٌجشٚر١ٕبد ( فٟ ؽ١ٓ رجشص ا١ّ٘خ Pomeranz, 1971إٌٛػ١خ ٌطؾ١ٓ اٌؾٕطخ )
 . Pomeranz, 1971 (Lastztity, 1996 ;) ٚػلالزٙب اٌٛص١مخ ثبٌظفبد اٌش٠ٌٛٛع١خ ٌٍؼغ١ٕخ ٚإٌّزٛط إٌٙبئٟ

، فٟ اٌؼشاق ِٓ إٌبؽ١خ اٌزغز٠ٚخٌٙب ٚالا١ّ٘خ اٌخبطخ  ٍؾٕطخ وّظذس ٌٍطبلخ ٚاٌجشٚر١ٓلان اٌؼبٌٟ ٌٚٔظشا ٌلاعزٙ 
 ثؼغ اطٕبففٟ الاعبع١خ اٌجشٚر١ٓ ٚالاؽّبع الا١ٕ١ِخ عبءد فىشح ٘زٖ اٌذساعخ ٚاٌزـٟ ٘ذفذ اٌٝ اٌزؾشٞ ػٓ ِؾزٜٛ 

 12/11/2010ربس٠خ اعزلاَ اٌجؾش 
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ٚاخزجبس  ،ٌض٠بدح الأزبع١خ ثبٔٛاع ِؾذدح ِٓ الاعّذحفٟ اٌضساػخ ٚاٌّغّذح شالٟ اٌؾٕطخ اٌزٟ ٠ؼزّذ٘ب اٌفلاػ اٌؼ 
  اخزلاف الاطٕبف فٟ ٘زا اٌّغبي .

 اٌّٛاد ٚطشائك اٌؼًّ
 -ِظبدس اٌؾٕطخ :

ِذ٠ش٠ةخ صساػةخ ِؾبفظةخ     /لغةُ اٌجةزٚس  ِةٓ  ( 2010)ؽظةبد  رُ اٌؾظٛي ػٍٝ صلاصةخ اطةٕبف ِؾ١ٍةخ ِةٓ ؽٕطةخ اٌخجةض       
٠ذ٠ٚبً ِٓ اٌّةٛاد اٌغش٠جةخ ٚؽجةٛة اٌّؾبطة١ً      ٔظفذ 99ٚاثبء   ،ٚاثٛ غش٠تطبثشث١ه، ٟ٘ ،  ٌضساػخطلاػ اٌذ٠ٓ / ٚصاسح ا

َ ٌؾة١ٓ  ˚(2±  4، صُ خضٔذ فٟ أو١بط ِةٓ اٌجةٌٟٛ اصٍة١ٓ اٌّغٍمةخ ثظةٛسح ِؾىّةخ ثذسعةخ ؽةشاسح اٌضلاعةخ )         الاخشٜ ٚالارشثخ
 اٌؾبعخ.
 

 -رمذ٠ش ٚصْ أٌف ؽجخ لأطٕبف اٌؾٕطخ :
 .ٚثٛالغ ِىشس٠ٓ ٌىً طٕف ثبعزخذاَ ١ِضاْ ؽغبطل١ذ اٌذساعخ  بف اٌؾجٛة اٌضلاصخٚصٔذ أٌف ؽجخ ِٓ أطٕ 

 
 -: رمذ٠ش ٔغجخ اٌشطٛثخ

ٚثأعةزؼّبي اٌفةشْ    44- 10ٚاٌّشلّةخ  ) AACC )1998رُ رمذ٠ش ٔغجخ اٌشطٛثةخ ؽغةت اٌطش٠مةخ اٌّؼزّةذح ِةٓ لجةً       
 اٌضلاصخ ل١ذ اٌذساعخ . فبطِٕٓ الاٚثٛالغ صلاس ِىشساد ٌىً َ  ٌّذح عبػخ ˚130اٌىٙشثبئٟ ثذسعخ 

 
 -اٌطؾٓ اٌّخزجشٞ :

رؼذ٠ً ٔغجخ اٌشطٛثةخ ثغ١ةخ اٌؾظةٛي ػٍةٝ  ٔغةجخ      طؾٕذ اٌؾجٛة اٌىبٍِخ ثبعزخذاَ اٌّطؾٕخ اٌىٙشثبئ١خ إٌّض١ٌخ ثؼذ 
عةةبػخ ٌغةةشع اٌزشط١ةةت صةةُ طؾٕةةذ ٚٔخٍةةذ   24% ، ؽ١ةةش رشوةةذ اٌؾجةةٛة ٌّةةذح 14اٌشطٛثةةخ اٌم١بعةة١خ فةةٟ اٌطؾةة١ٓ ٚ٘ةةٟ   

، ثؼذ٘ب خضٔذ ثبو١بط ِةٓ اٌجةٌٟٛ اصٍة١ٓ اٌّغٍمةخ ثظةٛسح       ؽذح ِٓ اٌطؾ١ٓ ٚدسعخ ٚاؽذح ِٓ إٌخبٌخٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعخ ٚا
اٌفؾٛطةبد فةٟ ِخزجةشاد لغةُ رىٍٕٛع١ةب الاغز٠ةخ/ و١ٍةخ         ثم١ةخ َ ٌؾة١ٓ الاعةزخذاَ، ؽ١ةش اعش٠ةذ     ˚18-ِؾىّخ ثذسعخ ؽةشاسح  

 اٌظٕبػخ ٚاٌزىٍٕٛع١ب/ عبِؼخ اٌؼٍَٛ اٌّب١ٌض٠خ فٟ ِب١ٌض٠ب.
 

 -اٌجشٚر١ٓ : ٔغجخرمذ٠ش 
 وٍذاي ٌزمةذ٠ش إٌزةشٚع١ٓ اٌىٍةٟ ٌلاطةٕبف اٌضلاصةخ ل١ةذ اٌذساعةخ ٚثٛالةغ صةلاس ِىةشساد ٌىةً طةٕف            ٠ىشٚأعزخذَ عٙبص ِب       

 ٌٍؾظٛي ػٍٝ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ . 5.7× صُ ػشة إٌبرظ  .46-11ٚاٌّشلّخ  AACC  (1998)ؽغت اٌطش٠مخ اٌّؼزّذح فٟ 
 

 -: الاعبع١خ رمذ٠ش الاؽّبع الا١ٕ١ِخ
 AOAC)ثٛالغ ِىشس٠ٓ ٌىً طٕف ثبػزّبد طش٠مخ اٌـ اٌؾٕطخ ل١ذ اٌذساعخ  لذسد الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٌغ١ّغ اطٕبف      

فٟ فشْ ثذسعخ  الأجٛة صُ ٚػغ ،غُ ِٓ اٌؼ١ٕخ فٟ أجٛة اخزجبس 0.1 اٌٝ 6N HClًِ ِٓ  3ثبػبفخ رٌه ٚ (1980
ي ب( صُ اوّ(Whatman No2رشش١ؼ اٌؼ١ٕخ ثٛسق ، رلا٘ب  َغٍمٗ ثبؽىبٚ ٗ ِٓ اٌٙٛاءثؼذ افشاغعبػخ  24َ ٌّذح ˚110

 0.01Nًِ ِٓ  2فٟ  ار٠جذ اٌؼ١ٕخ اٌغبفخصُ  َ˚40ثٛاعطخ اٌّجخش اٌذٚاس ثذسعخ  اٌؼ١ٕخ عففذ، ثؼذ٘ب ًِ  50اٌؾغُ اٌٝ 
HCl ١ٕ١ِخ الاؽّبع الا رؾ١ًٍعزخذاَ عٙبص ٌؾ١ٓ اعشاء اٌزؾ١ًٍ ثب صُ الفً ثبؽىبَاٌٝ أجٛة اخزجبس  ثؼذ٘ب ٔمٍذ

(Amino acid analyzerٔٛع )  L.C.6 Ashimadu Tokyo/Japan  ِٓب٠ىشٌٚزش ِٓ  20ٚرٌه ثؾم
 . (250-4.6 mml-d)( ODS-column)   ػّٛد اٌفظً ٔٛع ؼّبياعزٚ ،إٌّٛرط

 
 إٌزبئظ ٚإٌّبلشخ

 99اثبء اٌظٕف ل١ذ اٌذساعخ ، ٠ٚظٙش ف١ٗ ر١ّض طٕبف اٌؾٕطخ اٌضلاصخ لا اٌف ؽجخ( ل١ُ أٚصاْ 1- )اٌشى٠ًج١ٓ 
 ( ٚاٌجبٌغخ2007ٚ ِٛعٝ،  2004ّب روشرٗ وً ِٓ )اٌّٙذاٚٞ، الً ِٕز١غخ اٌ زٖٚ٘ ،غ30.93ُثٍغ  ثبػطبئٗ اػٍٝ ٚصْ

غُ، ، ٚوبٔذ  30.58غُ ٌٍٚظٕف ٔفغٗ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ، رلاٖ اثٛغش٠ت ٚاٌزٞ اػطٝ ٚصٔبً ِمذاسٖ 31.3غُ ٚ 32.26
 2000غُ ٌٚىٕٙب أػٍٝ ِّب رٛطً ا١ٌٗ وً ِٓ )عؼ١ذ،  31.17اٌزٞ وبْ ٚ( 2004 ،اٌّٙذاٚٞ)ٔز١غزٗ ِمبسثخ ٌّب روشرٗ 

غُ. فٟ ؽ١ٓ أػطٝ طٕف طبثشث١ه ألٍٙب ٚصٔبً ثبٌّمبسٔخ ِغ 29.7( ػٕذ دساعزّٙب ٌٍظٕف ٔفغٗ ٚاٌجبٌغ 2007؛ ِٛعٝ، 
 غُ . 27.90اٌظٕف١ٓ الاخش٠ٓ ؽ١ش ثٍغ ٚصْ الاٌف ؽجخ 

اٌؾجٛة ٚدسعخ ٔؼغٙب اػبفخ اٌٝ وٛٔٙب ِم١بعبً ع١ذاً ٌى١ّخ اٌطؾ١ٓ  رؼذ طفخ ٚصْ الأٌف ؽجخ ِؤششاً ع١ذاً لاِزلاء
اٌّزٛلغ، ٚ٘زا ٠ؤوذ إْ اٌؾجٛة راد اٌىضبفخ اٌؼب١ٌخ رزظف ثبؽزٛائٙب ػٍٝ ِؼذي أػٍٝ ِٓ اٌّىٛٔبد اٌجٕبئ١خ فٟ اٌغ٠ٛذاء 

دٞ إٌٝ إٔزبط ِؾظٛي رٞ ؽجٛة ِّب فٟ اٌؾجٛة اٌم١ٍٍخ اٌىضبفخ، وّب أْ رٛف١شاٌظشٚف اٌج١ئ١خ اٌّلائّخ ٌّٕٛ اٌّؾظٛي رؤ
 ( .Hoseny, et al 1988ِّزٍئخ ٚ٘زا ِب أوذٖ )
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 ٌف ؽجخ لاطٕبف اٌؾٕطخ اٌّؾ١ٍخ ل١ذ اٌذساعخأٚصْ : (  1-اٌشىً  )                
 

ٔغت  ثٍغذاٌؾٕطخ اٌخبَ اٌّذسٚعخ إر ٠خ ٌشطٛثخ أطٕبف إٌٝ إٌغت اٌّئٛ( 2-)اٌشىًرش١ش إٌزبئظ اٌّٛػؾخ فٟ 
ٚ٘زٖ إٌز١غخ  ػٍٝ اٌزٛاٌٟ،  99ٚاثبء  ،ٚاثٛغش٠ت ،طبثشث١هٌلاطٕبف   %10.55 % 10.62ٚ% ٚ 9.08اٌشطٛثخ 

% ػٕذ دساعزٙب لاسثؼخ  10.3-8.2جخ سطٛثخ رشاٚؽذ ث١ٓ ( ؽ١ش أشبسد اٌٝ ٔغ2004ِمبسثخ ٌّب روشرٗ )اٌّٙذاٚٞ، 
( اٌٝ ٔغجخ سطٛثخ ِمذاس٘ب 2007، فٟ ؽ١ٓ أشبسد )ِٛعٝ،  99خ اشزٍّذ ػٍٝ اٌظٕف١ٓ اثٛغش٠ت ٚاثبء اطٕبف ِؾ١ٍ

،  ٚرؼذ ٔغجخ اٌشطٛثخ ِٕخفؼخ ٔغج١ب ٠ٚؼٛد اٌغجت إٌٝ اخزلاف ث١ئخ % ٌٍظٕف١ٓ ٔفغ١ّٙب ػٍٝ اٌزٛاٌٟ %7.0 ٚ  7.8
زبص ثبسرفبع دسعبد اٌؾشاسح فٟ اٌظ١ف ٌٚٙزا ّٔٛ اٌّؾظٛي ٚاٌظشٚف إٌّبخ١خ اٌغبفخ اٌزٟ ٠زظف ثٙب اٌمطش ٚاٌزٟ رّ

 ػلالخ ثظلاثخ اٌؾجٛة.
 

 
 

 ( : ٔغجخ اٌشطٛثخ اٌّئ٠ٛخ لاطٕبف اٌؾٕطخ اٌّؾ١ٍخ ل١ذ اٌذساعخ 2-) شىً                
 

ؼذ رٍؼت اٌشطٛثخ دٚساً ِّٙبً فٟ اٌظفبد إٌٛػ١خ ٌٍؾٕطخ ٚػبدح ٠زُ رمذ٠ش٘ب ٌزؾذ٠ذ و١ّخ اٌّبدح اٌغبفخ فٟ اٌؾجٛة ٚر
اٌشطٛثخ ِٓ اٌؼٛاًِ اٌّّٙخ فٟ رؾذ٠ذ عٛدح اٌؾٕطخ فؼلًا ػٓ أ١ّ٘زٙب فٟ خضْ اٌؾجٛة إر ٠ؼّٓ أخفبع اٌشطٛثخ 

( ، وّب رؤخز ٔغجخ اٌشطٛثخ فٟ اٌؾجٛة Michael, 1978ٌٍؾجٛة علاِزٙب ِٓ الإطبثخ ثبٌفطش٠بد خلاي ػ١ٍّخ اٌخضْ )
ٌزغبس٠خ أٚ اٌّطبؽٓ اٌّخزجش٠خ ؽ١ش ٠زُ رشط١ت اٌؾجٛة ػبدح لجً ثؼ١ٓ الاػزجبس ػٕذ طؾٕٙب ثبعزؼّبي اٌّطبؽٓ اٌف١ٕخ ا

طؾٕٙب ٚرٌه ٌٍؾظٛي ػٍٝ ٔغجخ اٌشطٛثخ اٌّلائّخ وً ؽغت طلاثزٙب ٌزغ١ًٙ ػ١ٍّخ اٌطؾٓ ٚاٌزم١ًٍ ِٓ طلاثخ اٌؾجٛة 
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ػٍٝ أػٍٝ ٌض٠بدح وفبءح فظً أعضاء ِٚىٛٔبد ؽجخ اٌؾٕطخ فؼلًا ػٓ رؾغ١ٓ اٌظفبد إٌٛػ١خ ٌٍطؾ١ٓ إٌبرظ ٚاٌؾظٛي 
 ٔغجخ اعزخلاص ِّىٕخ .

اْ اٌّؾزٜٛ اٌشطٛثٟ ٌٍطؾ١ٓ لا ٠ٍؼت دٚساً وج١شاً فٟ رؾذ٠ذ عٛدح اٌطؾ١ٓ الا أٗ ػبًِ ُِٙ ٌزم٠ُٛ ٔٛػ١خ اٌؾٕطخ 
(Patt, 1971 ،)11.60رشاٚؽذ ث١ٓ  ٔغجبًإٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍشطٛثخ ٌطؾ١ٓ أطٕبف اٌؾٕطخ ل١ذ اٌذساعخ  أظٙش رمذ٠ش ٚلذ-

ٌؼذد ِٓ الاطٕبف ( ٌطؾ١ٓ دسعخ طفش 1979ػّٓ اٌؾذٚد اٌزٟ روش٘ب )ص٠ٓ اٌؼبثذ٠ٓ، ٕغت وبٔذ %، ٚ٘زٖ ا12.92ٌ
فمذ أشبس اٌٝ ٔغجخ سطٛثخ  Sameen, et al 2002 )ِٚب روشٖ ) ،%16.2 – 11.5ذ ث١ٓ ٚاٌزٟ رشاٚؽاٌّؾ١ٍخ 

-11.5رشاٚؽذ ث١ٓ  ٚاٌزٟ( 2007لش٠جخ ٌّب روشرٗ )ِٛعٝ، وّب أٙب  .اػزّبدا ػٍٝ اٌظٕف% 13.9-12.0رشاٚؽذ ث١ٓ 
 ِطٍه،) وً ِٓ فٟ ؽ١ٓ أشبسغش٠ت ، ٚاثٛ 99 طٕفٟ اثبء ػٍٝأشزٍّذ ضلاصخ اطٕبف ِؾ١ٍخ ٌ% ػٕذ دساعزٙب 11.9
2007 ٚ Fadhle, 2009) ْثبخزلاف اٌظٕف، ؽ١ش  % 12.06 % 12.7ٚ وبٔذٌطؾ١ٓ اٌؾٕطخ ٔغجخ اٌشطٛثخ  اٌٝ ا

ؼبف فٟ أصٕبء ػ١ٍّخ اٌزشط١ت ٚرٌه ٠ؼٛد اٌٝ اْ ٚعٛد إٌشب فٟ طجمخ رخزٍف لبث١ٍخ اٌؾجٛة اٌخبَ لاِزظبص اٌّبء اٌّ
اٌغ٠ٛذاء ٠ؼًّ ػٍٝ اِزظبص عضء ِٓ اٌّبء اٌذاخً إٌٝ اٌؾجخ ٠ٚغبُ٘ اٌجشٚر١ٓ أ٠ؼبً فٟ اِزظبص عضء آخش ِٓ اٌّبء 

  اٌّزغٍغً اٌٝ داخً اٌؾجخ .
ٟ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ؽ١ش رشاٚؽذ إٌغجخ اخزلاف الاطٕبف ففمذ اظٙشد ( 3 -اٌشىًِؾزٜٛ اٌجشٚر١ٓ )دساعخ  اِب
اٌشىً ر١ّض اٌظٕف طبثشث١ه ثبؽزٛاءٖ اػٍٝ ٔغجخ ِٓ  ظٙشااٌذساعخ ، وّب  ل١ذ% ِبث١ٓ الاطٕبف 12.12-14.97
ٚ٘زٖ إٌز١غخ رمغ ،  % ػٍٝ اٌزٛا12.12ٌٟ% ٚ 12.63صُ اثٛغش٠ت ثٕغجخ  99% رلاٖ اثبء 14.79ثٍغذ  اٌجشٚر١ٓ

رأص١ش  ػ١ٓٗ اٌ بسدشأ ِبزطبثك ِغ روّب أٙب فٟ ٘زا اٌّغبي ؼذ٠ذ ِٓ اٌذساعبد اٌغبثمخ ػّٓ اٌّؼذلاد اٌّزوٛسح فٟ اٌ
 % 25.8 -8.0 ٚاٌجبٌغخ ( Gafurova, et al 2002اٌجشٚر١ٓ، فٟٙ رمغ ػّٓ اٌؾذٚد اٌزٟ روش٘ب ) اٌظٕف فٟ و١ّخ
 ثبخزلاف اٌظٕف
 

  
 . اٌّؾ١ٍخ ل١ذ اٌذساعخفٟ اطٕبف اٌؾٕطخ  إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍجشٚر١ٓ: (  3-)اٌشىً                      

 (,Kentروش% ، وّب 13.9 – 9.5( اٌٝ ٔغجخ ثشٚر١ٓ ِمذاس٘ب 1979ٚظشٚف إٌّٛ، فٟ ؽ١ٓ أشبس )ص٠ٓ اٌؼبثذ٠ٓ، 
 %  ثبخزلاف اٌظٕف ٚظشٚف إٌّٛ ٚاٌؼٛاًِ اٌج١ئ١خ، اِب12-6اْ اٌّؾزٜٛ اٌجشٚر١ٕٟ ٠خزٍف ٠ٚزشاٚػ ث١ٓ  1983)

(Sameen, et al 2002)  ث١ٓ الاطٕبف، ٚث١ـ12.82-11اٌٝ ٔغجخ ٌٍجشٚر١ـٓ رشاٚؽذ ث١ٓ فمذ أشبس % ْ

Sramkova, et al 2009) ) ٓفٟ ؽ١ٓ أشبسد )ِٛعٝ، % ثبخزلاف الاطٕبف18-10رزشاٚػ ث١ٓ اْ ٔغجخ اٌجشٚر١ ،
ٚاثٛ غش٠ت  99% ٌٍظٕف١ٓ اثبء 10.00% ٚ 10.90( اٌٝ فشٚلبً ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ الاطٕبف ؽ١ش وبٔذ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ 2007

% ٚ٘بر١ٓ إٌز١غز١ٓ ٟ٘ 10.2ٟ٘  99( فمذ روشد اْ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ٌٍظٕف اثبء 2004ػٍٝ اٌزٛاٌٟ، اِب )اٌّٙذاٚٞ، 
% ٌّغّٛػخ 12.9( فمذ روش اْ ِؼذي ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ وبٔذ ثؾذٚد  2000الً ِّب رٛطٍٕب ا١ٌٙب فٟ دساعزٕب. اِب )ػٛاد، 

 ,Ahmed%. فٟ ؽ١ٓ روش )12.91( اٌٝ ٔغجخ ثشٚر١ٓ ِمذاس٘ب Fadhle, 2009ِٓ الاطٕبف اٌّؾ١ٍخ ، وّب أشبس )
et al 2007 12.79( اْ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ٟ٘ ثؾذٚد . % 

الاطٛي اٌٛساص١خ اْ اٌفشٚلبد اٌّغغٍخ فٟ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ فٟ اٌذساعبد اٌّخزٍفخ لذ رؼضٜ اٌٝ اخزلافبد 
جٛة ٚاٌزٟ رزؼّٓ ) ٚلذ اٌزغ١ّذ إٌزشٚع١١ٕٟ ٚو١ّزٗ،  ف ٚاٌظشٚف اٌج١ئ١خ اٌّؾ١طخ خلاي ِشؽٍخ اِزلاء اٌؾبطٕلاٌ

-Rao, et al 1993)  López ;ؽ١ش أشبس اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌجبؽض١ٓ اٌٝ ٘زٖ اٌزأص١شادٚاٌٛفشح اٌّبئ١خ، ٚدسعخاٌؾشاسح( 
Bellido,  ;  et al   1998 (Rharrabti, et al 2001 أشبس وً ِٓ ، وّب (; Humphreys, et al 1994 

Johansson & Svensson, 1998)  ٟاٌٝ رأص١ش وً ِٓ ٔٛع اٌزشثخ ٚو١ّخ الاِطبس اٌغبلطخ خلاي ِشاؽً إٌّٛ ف
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اٌٝ اٌزبص١ش اٌّؼٕٛٞ ٌغشػخ اٌزغ١ّذ إٌزشٚع١ٕٟ ػٍٝ   Sameen, et al 2002))رطشق ٚ،  و١ّخ اٌجشٚر١ٕبد اٌى١ٍخ
 و١ّخ اٌجشٚر١ٓ .

بف اٌضلاصخ ٕاْ الاط  (4 –اٌشىً ) ٠ظٙشالاعبع١خ ٚوّب ٌٚذساعخ ٔٛػ١خ اٌجشٚر١ٓ رُ رمذ٠ش ثؼغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ 
ٕغت ٌّؼظُ اٌاٌظٕف اثٛ غش٠ت اػطٝ اػٍٝ ، فىّب ٠لاؽظ اْ  اٌّمذسحفٟ ٔغت الاؽّبع الا١ٕ١ِخ  ذخزٍفلذ ااٌذساعخ  ل١ذ

ثشث١ه ٟ٘ ثبٌشغُ ِٓ اْ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ٌٍظٕف طب ؛ 99رلاٖ اٌظٕف طبثشث١ه صُ اٌظٕف اثبء  ،رمش٠جب الاؽّبع الا١ٕ١ِخ
ؽ١ش  ٌٍظٕف اثٛغش٠ت إٌزشٚع١ٓاٌٝ أخفبع ٔغجخ  ٠ؼضٜ رٌهٚلذ ، ٌظٕف اثٛ غش٠ت مبسٔخ ِغ اّثبٌاػٍٝ ِّب ٟ٘ ػ١ٍٗ 

 ذ ـاٌؼذ٠شبسد أاٌٝ اخزلاف اٌظٕف ؽ١ش  رٌه ٠ؼٛد، وّب لذ  اٌىٍٟ ٕزشٚع١ٓاٌاٌٝ  اْ اٌزمذ٠ش ٌلاؽّبع الا١ٕ١ِخ وبْ ٔغجخً
 

 
                الاؽّبع الا١ٕ١ِخ الاعبع١خ فٟ ثشٚر١ٕبد اطٕبف اٌؾٕطخ اٌّؾ١ٍخثؼغ ِؾزٜٛ :  (4 –اٌشىً )        

 .ل١ذ اٌذساعخ                                                           

وبٌزشثخ ٚالاعّذح ِٓ اٌذساعبد اٌٝ اْ ِؾزٜٛ اٌؾٕطخ ِٓ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٠خزٍف ثبخزلاف اٌظٕف ٚاٌظشٚف اٌج١ئ١خ )
              اٌّغزؼٍّخ ( ٚاٌظشٚف إٌّبخ١خ اٌّؾ١طخ ) وبٌشطٛثخ ٚدسعخ اٌؾشاسح ٚو١ّخ الاِطبس اٌغبلطخ( خلاي ِشاؽً إٌّٛ  

(; Johansson & Svensson, 1998 ; Humphreys, et al 1994  Rharrabti, et al 2001  ،)
 ٠ظٙش اٌشىً ا٠ؼب  وّب

أخفبع ٔغت ثؼغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ِٕٙب ؽبِؼٟ اٌلا٠غ١ٓ ٚاٌضش١ٔٛ٠ٓ ٌغ١ّغ الاطٕبف ثبٌّمبسٔخ ِغ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ 
( ٚاٌزٟ ٌٙب ا١ّ٘خ خبطخ فٟ رؾذ٠ذ  Met + Cysالاخشٜ، فٟ ؽ١ٓ أظٙشد الاؽّبع الا١ٕ١ِخ اٌىجش٠ز١خ ٚاٌّزّضٍخ ثبٌـ )

 .اسرفبػبً ٚاػؾب )  1983زظ )اٌغؼ١ذٞ، طفبد اٌىٍٛر١ٓ صُ اٌؼغ١ٓ ٚثبٌزبٌٟ اٌخجض إٌّ
ِٓ  ٠شرجط ثظشٚف ػذح ، ففٟ اٌّشاؽً الاٌٚٝ خلاي فزشح اِزلاء اٌؾجٛة فٟ اٌؾٕطخ الاعضاء اٌجشٚر١ٕ١خاْ رغّغ 

١ٓ ٚاٌى١ٍبد٠ٓ ٕثشٚر١ٕبد اٌىٍٛر أ٠َٛ ِٓ رٌه رجذ 15-12 ِذح ٚثؼذ ،ثشٚر١ٕبد الاٌج١ِٛٓ ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓرطٛس اٌؾجٛة رزغّغ 
اْ الاٌج١ِٛٓ ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ٠ّزٍه ِؾزٜٛ  .(Martin del Molino, et al 1988)ثبٌزغّغ  ر١ٕبد اٌخض١ٔخ()اٌجشٚ

ٕبد اٌخضْ ػبٌٟ ١ٙغزذ٠ٓ ( فٟ ؽ١ٓ ٠ىْٛ ِؾزٜٛ ثشٚر، ٚاٌسع١ٕٓٚالا، لا٠غ١ٓاٌػبٌٟ ِٓ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ اٌمبػذ٠خ )
 رظبدفٌزا ػٕذِب  ؛(Shewry, et al 1995 Bénétrix & Autran, 2001;ىٍٛرب١ِٓ )ٌاٌجش١ٌٚٓ ٚا ؽبِؼٟ ِٓ

اٌٝ رغّغ عش٠غ ٌٍجشٚر١ٕبد رٌه  ٠ؼًّٚدسعبد ؽشاسح ػب١ٌخ  ١بٖظشٚف شؾخ فٟ اٌّخلاي ِشؽٍخ اِزلاء اٌؾجٛة اٌؾٕطخ 
 ،ٚاٌضش١ٔٛ٠ٓ ١ٓاٌىٍٛرب١ِٓ ٚاٌجش١ٌٚٓ ِغ أخفبع ِمبثً فٟ ٔغجخ اٌلا٠غؽبِؼٟ ٠ؤدٞ اٌٝ اسرفبع فٟ ٔغجخ  باٌخض١ٔخ ِ
ثبٌزغّغ اٌزذس٠غٟ ٌّخزٍف اعضاء اٌجشٚر١ٓ ٚ٘زا ٠ؤدٞ اٌٝ أخفبع  رٌه غّؼ٠ط٠ٍٛخ  الاِزلاءٕذِب رىْٛ فزشح فٟ ؽ١ٓ ػ
ٚ٘زا ٠زفك ِغ  اٌجش١ٌٚٓ ٚاٌىٍٛرب١ِٓوً ِٓ ١ٓ ٚاٌى١ٍبد٠ٓ ثبٌّمبسٔخ ِغ الاٌج١ِٛٓ ٚاٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ٚثزا ٠ٕخفغ ٕٔغجخ اٌىٍٛر

إٌزشٚع١ٕٟ ٠ؼًّ ػٍٝ ص٠بدح ٔغجخ اٌجشٚر١ٕبد اٌخض١ٔخ غّبد ٠بدح رٛفش اٌوّب اْ ص ،( Isidro, et al 2002ِب أشبس ا١ٌٗ )
ِطٍٛثخ ٌزى٠ٛٓ الاعضاء اٌجشٚر١ٕخ اٌزشو١ج١خ الاخشٜ ٚاٌزٟ لذ رىْٛ فٟ إٌزشٚع١ٓ  اػبف١خٚاٌزٟ رؼًّ ػٍٝ عؾت ا٠خ ص٠بدح 

ٌٍؾٕطخ ػٕذِب رّٕٝ فٟ ٚفشح ِٓ اٌغّبد اٌم١ّخ اٌغزائ١خ  رزأصش ٠ؤدٞ اٌٝ أخفبع الاؽّبع الا١ٕ١ِخ اٌمبػذ٠خ، ٌزاِب زا ٘ٚ
لأٗ ػِّٛب ٕ٘بٌه ػلالخ  ؛إٌزشٚع١ٕٟ ٚػ١ٍٗ ٠غت ؽغبة و١ّخ اٌلا٠غ١ٓ ثبعزؼّبي ٔغت ِخزٍفخ ِٓ اٌغّبد إٌزشٚع١ٕٟ

و١ّخ الأزبط ِٓ خلاي ص٠بدح ٔغجخ ض٠بدح اٌفلاػ ػبدح ٠ٙزُ ث ٚاْزبط ِٚؾزٜٛ اٌجشٚر١ٓ فٟ اٌؾجٛة، ػىغ١خ ث١ٓ و١ّخ الأ
اْ  ( Isidro, et al 2002)   . ٚاٚػؼِٚٓ ٕ٘ب ثشصد ا١ّ٘خ ٘زٖ اٌذساعخ دْٚ الا٘زّبَ ثٕٛػ١خ اٌجشٚر١ٓ داٌغّب

% فٟ ٔغت ع١ّغ الاؽّبع 46ِمذاسٖ  ب٠ًؼطٟ اخزلافخبطخ دسعخ اٌؾشاسح ٚو١ّخ ِبء اٌغمٟ اخزلاف اٌظشٚف اٌغ٠ٛخ 
ٕغت اٌى١ٍخ ٌلاعضاء اٌجشٚر١ٕ١خ فٟ اٌؾٕطخ ُِٙ فٟ اٌ ٚرمذ٠ش اْ دساعخ ((Gafurova, et al 2002روش وّب الا١ٕ١ِخ . 
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ٚرٌه لاْ الاخزلاف فٟ اٌّؾزٜٛ اٌجشٚر١ٕٟ ٠ؼطٟ رأص١شاد ِؼ٠ٕٛخ ػٍٝ اٌزشو١ت اٌجشٚر١ٕٟ ٚثبٌزبٌٟ ، رمذ٠ش اٌم١ّخ اٌغزائ١خ 
١خ اٌجشٚر١ٓ ػٍٝ وّفٟ رٌه الاؽّبع الا١ٕ١ِخ ٚرؼزّذ  ؽ١ش رخزٍف ٔغتِؾزٛا٘ب ِٓ اٌلا٠غ١ٓ ٚثم١خ الاؽّبع الا١ٕ١ِخ، 

 فٟ اٌؾجخ . 
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Three  local wheat varieties which are suitable for bread production 

(Saberbek, Abu Ghraib, and IPA 99) , laid in Salah al- Din in a controlled codition 

to increase production, were Selected to investigate some of their physical 

properties, content of protein and amino acids. The results showed varying rates 

in weight of thousand kernel, and IPA99 was marked by owing highest weight 

amounted to 30.93gm ,followed by  Abu Ghraib then Sabrbek with 30.58gm and 

27.90gm respectively. The percentage of moisture, were 9.08%, 10.26% and 

10.55% for Sabrbek,  Abu Ghraib and IPA99  respectively. 

The study also showed varying rates in protein percentage, and Sabrbek 

gaves the highest result amounted to 14.79%, followed by IPA 99 and Abu Ghraib 

with a percentage of  12.63% and 12.12% respectively. The composition of amino 

acids, showed that Abu Ghraib gaves a higher content for all amino acids 

compared with the other two varieties, followed by Sabrbek then IPA99 , this 

study also indicates a lower proportion of  lysine and threonine for all varieties 

compared with the other amino acids, with an observation of a high proportion of 

meth and cys  .  


