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 (1)ْمخـٌعبد اٌذلـشْ الدـالدؼبٍِخ ثف الأوسـذح ػـنذ بهـزسح تجـذ اٌـْخ صّـجبرـص

 

 شّْبء سّبع ػجذ اٌسلاَأ.َ.د.  سْف ٔجًْ لبسُ

 لسُ ػٌٍَ الأغزّخ/  وٍْخ اٌضساػخ ًاٌغبثبد عبِؼخ الدٌطً /

 (16/4/2019، لجً ٌٍنشش في  18/3/2019)لذَ ٌٍنشش في  

ح ػنذ رؼشّؼو ىذفذ اٌذساسخ الحبٌْخ الى اٌزؼشف ػٍَ رأصير اشؼخ الدٌعبد اٌذلْمخ ػٍَ اٌتروْت اٌىّْْبئِ ًالخٌاص اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ٌضّذ اٌزس 0ض اٌجؾشٍخِ

 BHA Butylatedصُ أػْفذ ٌٍضّذ لرٌّػخ ِٓ ِؼبداد الاوسذح ىِ) ,( دلبئك  10 , 8 , 6 , 4 , 2 ,ٌفتراد صِنْخ ىِ ) طفش  ٌلأشؼخ ثٌاسطخ الدْىشًّف

   Hydroxyanisole,BHT  Butylated Hydroxy Toluene,  فْزبِينE ًتحذ  ، عضء ثبلدٌٍْْ ػٍَ اٌزٌالي(  500، 400، 300)( ثبٌتراوْض

 270ً  232 اٌطٌي الدٌعِاٌفٌق اٌجنفسغْخ ػٍَ  لأشؼخالاِزظبطْخ ًٌ ٔمطخ اٌزذخين ً ِؼبًِ الأىسبس  ًاٌىضبفخ ً اٌٍضًعخ ً ,اٌجيرًوسْذ  ,سلُ الحٌّػخ  دساسخ

ػخ ًسلُ اٌزظبن ًاٌٍضًعخ ًِؼبًِ ثْنذ اٌنزبئظ ؽظٌي اسرفبع غير ِؼنٌُ في جمْغ اٌمُْ ؽزَ نهبّخ فترح اٌزؼشّغ لأشؼخ الدْىشًّف في طفخ سلُ الحٌّ .ٔبٌِْٔتر

ًفي طفخ اٌزذخين فمذ  ,ح الأىسبس ًاٌىضبفخ اِب لّْخ اٌجيرًوسْذ فمذ ؽظً فْيب اسرفبع ِؼنٌُ في جمْغ اٌمُْ ؽزَ اٌذلْمخ اٌسبدسخ رلاه انخفبع ؽزَ نهبّخ اٌفتر

 .ٔبٌِْٔتر ثضّبدح فترح اٌزؼشّغ 270ً 232 ػنذ اٌطٌي الدٌعِالاِزظبطْخ اصدادد ً ,ثين الدؼنٌُ ًغير الدؼنٌُ  اٌمُْ رجبّنذ
    

Oxidative Stability of Corn Oil During Treatment by Microwave Oven 

 
Abstract: The aim of this work was to know effect of microwave radiation on chemical composition and 

chemical and physical properties of corn oil sample after treatment with different microwave heating times ( 0 , 2  

,4  ,6 , 8  and 10 ) min and addition of some antioxidant ( BHA , BHT and Vitamin E with concentrations (500 , 

400 ,  300  p.p.m respectively) to study effect of this antioxidant on the same properties was  Acid Value , 

Peroxide Value Number , Viscosity , Refractive Index , Density, Smoking point and Absorbance of u.v light in 

270 and 232 n .m . The result showed that non-significant increased in all data until. The end of exposure time to 

microwave in properties Acid Value, Peroxide Value Number, Viscosity, Refractive Index and Density, peroxide 

value was significant increased in all data until the 6 min of exposure time then the data was decreased until the 

end of exposure time, smoking point was verianted between significant and non . Significant until the end of 

exposure time finaly absorbance of u.v. light in 270 , 232 n.m was increased until the end of exposure time. 

                                           

 . ٌٍجبؽش الأًي سسبٌخ الدبعسزيرِسزً ِٓ  (1)
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 الدمذِخ 

رشىً اٌضٌّد ًاٌذىٌْ عبٔجب ِيّب ًاسبسْب في رغزّخ      

الأسبْ لدب تحزٌّو ِٓ طبلخ رؼبدي ػؼف ِب ٌّعذ في ِىبفئبتذب 

ًالدشوجبد اٌبرًرْنْخ ًىِ ِيّخ ًاسبسْخ  اٌٌصْٔخ ِٓ وبسثٌىْذساد

ٌظؾخ الأسبْ وٌنهب ٔبلٍخ ٌٍفْزبِْنبد وٌنهب رائجخ فْو وّب انهب 

تحزٌُ ػٍَ احمبع دىنْخ رزٌاعذ ثظٌسح ِشرجطخ ًِنيب الاحمبع 

اٌذىنْخ اٌتي ًعذ اْ اٌنمض في رنبًلذب ّؤدُ الى ظيٌس اػشاع 

 , Gnnston , 1996 , 2001ِشػْخ ِزنٌػخ )الاشمش ًصبثذ 

Ceirwyn , 1995, Ward law , 1994  ( 

 1945تم اوزشبف أفشاْ الدٌعبد اٌذلْمخ )الدْىشًّف( ػبَ      

ًثذأ اسزخذاِيب في ِطبثخ ًِسزشفْبد الجْش الألدبِٔ ػبَ 

ًّؼزبر اٌطيِ ثأسزخذاَ  1955ًاسزخذِذ في الدنبصي ػبَ  1947

ثبٌطشق اٌزمٍْذّخ فشْ الدْىشًّف ِٓ اٌطشق الدفؼٍخ ثبٌطيِ ِمبسٔخ 

ِضً اٌزؾّْض ًاٌزؾّير ًاٌشٌاء ًلذ سبهمذ اسزخذاَ ىزه 

 فؼًالافشاْ في صّبدح الالجبي ػٍَ اسزخذاِيب في جمْغ انحبء اٌؼبلم )

, 2007) 

إْ ٌِعبد الدْىشًّف ىِ ٌِعبد ويشًِغنبطْسْخ راد      

اطٌاي ٌِعْخ لظيرح ٔسجْبَ ًرؼًّ أشؼخ الدْىشًّف ػٍَ اصبسح 

الجضّئبد ًّجٍغ اٌتردد الدسزخذَ في فشْ الدْىشًّف  اىزضاصاد

الدْىشًّف رنفز جمْؼيب ٔفس  ًبمب اْ اشؼخ ِْغب ىيررض. °245

اٌٌلذ ًرسخنو وٍو في أْ ًاؽذ ٌزٌه فأنهب لارسزغشق اٌىضير ِٓ 

 .(1997ًاخشًْ  Albiاٌٌلذ)

ًصّذ اٌزسح ؽبٌو ؽبي اٌضٌّد الدنزغخ ِٓ المحبطًْ الحٌٌْخ      

وضّذ دًاس اٌشّس ّنزظ ثطشّمخ اٌؼظش ثأسزخذاَ الدؼبطش 

الذْذسًٌْىْخ ًّسزيٍه ثىضشح ؤٌو ّؼبف الى الأغزّخ في ػٍّْخ 

( . تدزٍه 2014 ,ًاخشًْ  Krepsاٌطجخ ًاٌمٍِ ًاٌزسخين )

الدْىشًّف ِمبسٔخ ِغ  اٌضٌّد ًاٌذىٌْ لذسح وجيرح ػٍَ تخضّٓ طبلخ

غيرىب ِٓ الأغزّخ ًىزه الافشاْ ِسزخذِخ ػٍَ ٔطبق ًاسغ في 

ًرؼشف الاوسذح ثأنهب رفبػً وّْْبئِ ّؼًّ ػٍَ . لربي الأغزّخ 

ٔمً الاٌىترًْ ِٓ ِبدح الأسبسْخ الى رفبػلاد الاوسذح ًثبٌزبلي 

ّسزطْغ أزبط الجزًس الحشح ًاٌتي رجؾش ػٓ ِبدح ٌِعجخ اٌشؾنخ 

رزؾذ ِؼيب ًإْ لم تجذ ىزه الدبدح فأنهب رؼًّ ػٍَ تحطُْ ؽزَ 

 ( 2018 ،الخلاّب )اٌمضاص

ِؼبداد الاوسذح ىِ ػجبسح ػٓ ِشوجبد رؼبف ٌٍضٌّد لإػبلخ 

  .(Rodrigo) , 2009رضنخيب اٌزأوسذُ ًإطبٌخ فترح ؽفظيب   

أو ػنذ الدؼبٍِخ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ  ًعذ ِٓ اٌذساسبد     

( 1998ًاخشًْ ) Thais يراد في خٌاص اٌضّذفأٔو تحظً رغ

ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ  0.25ًعذ اْ لّْخ سلُ الحٌّػخ وبٔذ 
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 Abass لاؽظ في ؽين ,دلْمخ  36 – 5ثبلدْىشًّف لدذح   

( فمذ لاؽظٌ ًعٌد صّبدح في لّْخ سلُ 2014ًأخشًْ )

 20اٌجيرًوسْذ ٌؼْنبد صّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدْىشًّف لدذح 

 وبْ رٌه ثسجت رىٌْ ِشوجبد الذْذسًثيرًوسْذاد . دلْمخ ً

( الى اْ اٌىضبفخ 2011خشًْ )آً  Ricardoًّشير     

ًاٌٍضًعخ رضداد ػنذ رؼشّغ اٌضّذ ٌٍؾشاسح ًِمذاس اٌضّبدح ّؼزّذ 

ػٍَ ِمذاس الدٌٌِٔيراد ًاٌجٌٌّْيراد الدزىٌٔخ ًوزٌه ٌٔع الاحمبع 

ثبشؼخ الدْىشًّف لدذح  صّذ اٌزسحاٌذىنْخ في بحضيُ الخبص بمؼبٍِخ 

 Abbasفّْب يخض ِؼبًِ الأىسبس فمذ أوذ  ,دلْمخ  16

 Refractive( أْ ِؤشش ِؼبًِ الأىسبس 2016ًاخشًْ )

Index  ٌؼْنبد اٌضّذ اصدادد ثضّبدح دسعخ الحشاسح ًِمذاس اٌضّبدح

وبْ ِنخفؼب ػنذ اسزخذاَ طبلخ الدْىشًّف الدنخفؼخ في بحضيُ 

 20 -شًّف ػنذ اٌزؼشّغ ٌٍفترح ِٓ طفشؽٌي رأصير اشؼخ الدْى

 فمذ (2005ًاخشًْ ) Janaأِب  ,دلْمخ ٌؼْنبد صّذ اٌزسح 

اسرفبع في دسعخ  فْيب ًعذًا اْ اٌضٌّد الدؼشػخ ٌلاشؼخ يحظً

روشًا أْ صّذ اٌزسح الدؼبًِ ثبلدْىشًّف ًطٍذ  إرؽشاستذب 

  Thais ,دلْمخ ِٓ اٌزؼشّغ  20َ ثؼذ 220دسعخ ؽشاسرو الى 

( لاؽظٌا ؽظٌي صّبدح في لّْخ الاِزظبطْخ ػنذ 1999ًاخشًْ )

ٔبٌِْٔتر ِغ صّبدح فترح اٌزؼشّغ لدذح  270ً  232اٌطٌٌين الدٌعْين 

ؽظٌي ( فمذ روشًا 2003ًأخشًْ ) Minarأِب   ,دلْمخ  12

الاحمبع اٌذىنْخ اٌجبلدزْه ًاٌسزْبسّه  وً ِٓ انخفبع في ٔسجخ

 18شّغ لأشؼخ الدْىشًّف ؽزَ ًالاًٌْه ًاٌٍْنٌٌْه ػنذ اٌزؼ

دلْمخ في بحضيُ ؽٌي رأصير أشؼخ الدْىشًّف ػٍَ لرٌّػخ ِٓ اٌضٌّد 

ىزه اٌذساسخ لدؼشفخ رأصير اشؼخ الدْىشًّف  ًىذفذاٌنجبرْخ . 

ًٌفتراد صِنْخ ِؼْنخ ػٍَ طفبد اٌضّذ اٌىّْْبئْخ ًاٌفْضّبئْخ 

ح ًاٌزغيراد اٌتي يدىٓ أْ نحظً ػٍْيب ثؼذ اٌزؼشّغ ِٓ أوسذ

ًغيرىب ًوزٌه في ظً رٌاعذ رشاوْض ِٓ ِؼبداد الاوسذح 

BHA  ًBHT  فْزبِين ًE  ًِؼبداد الاوسذح ثنٌػْيب

رؼزبر ٌٔع ِٓ أٌٔاع الحٌٍي ٌزمًٍْ اً ِنغ اوسذح  خًاٌظنبػْ خاٌطجْؼْ

 اٌضٌّد

 ٌِاد اٌجؾش ًطشائمو

 صّذ اٌزسح

 اسزؼًّ في اٌجؾش صّذ اٌزسح الدسزخٍض ؽذّضب ًػٍَ اٌجبسد     

ًاٌتي تم الحظٌي ػٍْيب ِٓ ِؼًّ اٌؼّبد لإٔزبط اٌضٌّد اٌنجبرْخ 

ًاٌطجْخ، ؽفظذ اٌؼْنبد في لنبِٔ ِؼزّخ ًِمفٍخ ثأؽىبَ تحذ 

 اٌزبرّذ لحين اعشاء اٌزؾًٍْ
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 اٌزغشثخ الأًلى0

 اٌظفبد اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ٌٍضّذ

دسسذ ثؼغ اٌظفبد اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ٌٍضّذ لْذ      

 ًيذٍذاٌذساسخ 

 Acid Degree Valueسلُ الحٌّػخ   - أ

لذسد ثبسزؼّبي اٌطشّمخ اٌزسؾْؾْخ ثبسزخذاَ ىبّذسًوسْذ      

% ًطجمب 1ًثٌعٌد اٌفْنٌفضبٌين وذًٌْ ًثتروْض  N 0.1اٌجٌربسٌَْ 

 Pearson (1973.)لدب عبء في 

 Peroxide Valueسلُ اٌجيرًوسْذ  - ة

غُ ِٓ اٌضّذ 1لذس ثبسزؼّبي ٌّدّذ اٌجٌربسٌَْ، ًرٌه ثأخز      

غُ ِٓ 203ًِ ِٓ خٍْط الدزّت اٌؼؼٌُ )10الدؼبف اٌْو 

ؽبِغ الخٍْه ًاٌىٌٍسًفٌسَ( ثؼذىب ِضط خٍْط الدزّجبد عْذاً 

ًِ ِٓ ٌّدّذ اٌجٌربسٌَْ الدشجغ اٌىؾٌلي ًؽشن لدذح  0.5ًأػْف 

ًِ ِٓ  0.5ًِ ِٓ الدبء الدمطش ًثؼذىب  10دلبئك صُ اػْف ٌو  3

ع ًطجمب لدب 0.01دًٌْ اٌنشب ًسؾؼ ثٌاسطخ صبٌّسٍفبد اٌظٌدٌَّ 

 Pearson (1973.)عبء في 

 Refractive Ibdexِؼبًِ الأىسبس  -ط

ػٍَ  Refractometr Abe لذس ثبسزؼّبي عيبص      

ًالجيبص ّؼطِ ٔزْغخ  °25َ-20دسعخ ؽشاسح الدخزبر ؽٌالي 

ًطجمبً لدب عبء ِجبششح ػٓ ِؼبًِ الأىسبس ًالدٌاد اٌظٍجخ اٌزائجخ ، 

(A.O.A.C ,2000.)   

 اٌىضبفخ اٌنسجْخ ٌٍضّذ

 Lingلذسد وضبفخ اٌضٌّد ػٍَ ًفك اٌطشّمخ الدزوٌسح في      

ؽغُ  Pycnometer ( ثبسزؼّبي لنْنخ اٌىضبفخ 1963)

 °20ًَِ ًػنذ دسعخ ؽشاسح 25

 Smoking Pointٔمطخ اٌزذخين   -د

  A.O.C.Sؽذُدد ٔمطخ اٌزذخين ٌٍضٌّد طجمب لدب عبء في      

(2009) 

 اِزظبطْخ اٌضٌّد ٌلأشؼخ اٌفٌق اٌجنفسغْخ -ه

اخزبرد الأِزظبطْخ في لربي اٌطْف فٌق اٌجنفسغْخ      

 , spectroohotometer ثبسزؼّبي الدطْبف اٌؼٌئِ

Double Beam) UV 1800  ششوخ ِٓShimadzu 

اٌْبثبْٔخ( صنبئِ الحضِخ اٌؼٌئْخ ًرٌه ػٍَ ًفك اٌطشّمخ الدٌطَ بهب 

 International Unionِٓ الاتحبد اٌذًلي ٌٍىّْْبء اٌزطجْمْخ

Of Pure And Applied Chemistry  (IUPAC )

غُ ِٓ اٌضّذ في دًسق ِؼْبسُ سؼخ  0.5ٌّػغ  1987في ػبَ 

ًِ ًاػبفخ الدزّت اٌؼؼٌُ الذىسبْ الحٍمِ  50

Cyclohexan  ؽزَ ػلاِخ اٌزذسط. ًِضعذ اٌؼْنخ ًاخز
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سُ( ِٓ خلاّب اٌىٌاسرض لذزا المحٌٍي 1ِنيب ِب ّىفِ لدٍِء) 

ًلْسذ الاِزظبطْخ لجّْغ اٌؼْنبد ًثٌعٌد اٌشبىذ سبّىٌٌٌ 

ً  270nmىىسبْ ثٌطفو شبىذ ِشعؼْبً ػنذ طٌي ٌِعِ 

232nm 

 Viscosityضًعخ ٍاٌ -ً 

 (2010 ,سسٌيلذسد اٌٍضًعخ بحست اٌطشّمخ اٌتي ًطفيب )      

 أالدنش اِشّىِ  Brookfield ًاٌتي رنض ػٍَ اسزخذاَ عيبص

اٌزُ ّؼًّ بمجذأ تحًٌّ الاؽزىبن الى لشاءح ٌٍضًعخ ِٓ خلاي 

اؽزٌاءه ػٍَ عضء اسزشؼبس ػٍَ شىً لشص دًاس ّنغّش في 

ِغ صبثذ  Spindleتم اسزخذاَ  إر Spindleاٌضّذ ّسَّ 

دًسح في  50سشػخ صبثزخ ًدسعخ ؽشاسح صبثزخ ؽْش وبٔذ اٌسشػخ 

 °30ًَػٍَ دسعخ ؽشاسح  04لطشه  Spindleاٌذلْمخ ًاٌـ 

 اٌزغشثخ اٌضبْٔخ0 )اٌزؼشّغ لأشؼخ الدبّىشًّف(

تم رؼشّغ أٌٔاع اٌضّذ لأشؼخ الدبّىشًّف ثبسزخذاَ عيبص      

 Model No:MS1040SM Made byالدبّىشًّف 

LG Electronics  2450ًػٍَ رشدد MHz  ٌٍفترح اٌضِنْخ

ًِلاؽظخ اٌزغيراد  دلْمخ( 10،  8،  6،  4، 2)طفش ، اٌزبٌْخ

 .الحبطٍخ في اٌظفبد الدذسًسخ سبثمب في اٌضّذ

 اٌزغشثخ اٌضبٌضخ )إػبفخ ِؼبداد الاوسذح(

      ِ  Butylعشٍ إػبفخ صلاس أٌٔاع ِٓ ِؼبداد الاوسذح ًى

Hydroxy Anisole BHA    ًButyl Hydroxy    

BHT Toluene  ًVit E  300,  400،   500ثبٌىّْبد 

عضء ثبلدٌٍْْ ػٍَ اٌزٌالي ًِلاؽظخ رأصير ِؼبداد الاوسذح الدؼبفخ 

 ٌٍضّذ الدؼبًِ ثبلدبّىشًّف ػٍَ اٌظفبد الدذسًسخ سبثمب في اٌضّذ

 اٌزؾًٍْ الاؽظبئِ 

اٌزغبسة اٌؼبٍِْخ ثأسزخذاَ  تم تحًٍْ اٌجْبٔبد ػٍَ ًفك ٔظبَ     

 Factorial Experimentاٌزظُّْ اٌؼشٌائِ اٌىبًِ 

Conducted in C.R.D  وّب أًسده اٌشاًُ ًخٍف الله

( ًاخزبرد الدزٌسطبد ثأخزجبس دٔىٓ الدزؼذد الدذٍ تحذ 1980)

 SAS 2001ثشٔبِظ  فْو ؽْش اسزؼًّ 0.05ِسزٌٍ اؽزّبي 

 في اٌزؾًٍْ الإؽظبئِ ٌٍجْبٔبد .

 ًالدنبلشخ نزبئظاٌ
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 0 لُْ سلُ الحٌّػخ ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 1الجذًي 

 ِؼذي الدؼبِلاد
 ِؼبداد اٌزؼشّغ ٌلأشؼخ ًلذ

 0 2 4 6 8 10 الاوسذح

 أ 0.18 أ 0.22 أ 0.24 أ 0.24 أ 0.25 أ 0.26 أ 0.23
Blank 

       
 أ 0.18 أ 0.19 أ 0.19 أ 0.21 أ 0.22 أ 0.22 ة 0.20

BHA 

       
 VE أ 0.18 أ 0.18 أ 0.18 أ 0.19 أ 0.21 أ 0.22 ة 0.19

       
 أ 0.18 أ 0.19 أ 0.21 أ 0.22 أ 0.21 أ 0.23 أة 0.20

BHT 

       

ِؼذي  أ 0.18 أة 0.19 أة 0.20 أة 0.21 أ 0.22 أ 0.23 

فتراد 

 اٌزؼشّغ

 
      

       

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد
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ًاٌزُ ٌّػؼ لُْ سلُ  (1) سلُ الجذًي ّشير -0 الحٌّػخ سلُ

الحٌّػخ ٌؼْنبد اٌضّذ الدؼبٍِخ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب 

 ػْنبد جمْغ في ِؼنٌُ غير اسرفبع ؽظٌي الى ِؼبداد الاوسذح

 الدؼبٍِخ ًوزٌه ِؼشػخ ًاٌغير الدْىشًّف لأشؼخ الدؼشػخ اٌضّذ

 لدؼبٍِخ وبٔذ الأسلبَ ًاػٍَ أٌٔاػيب ثأخزلاف الاوسذح بمؼبداد

 اٌضّذ ِؼبٍِخ رٍزو دلبئك 10 ًاٌجبٌغخ اٌزؼشّغ فترح نهبّخ في الدمبسٔخ

 الاوسذح بمؼبداد الدؼبٍِخ

BHT   0.230 ثٍغذًاٌتي  KOH/gm   ثٍغذ صُصّذ 

0.260 KOH/gm  اٌضّذ ِؼبٍِخ صُ اٌزٌالي ػٍَ صّذ 

 0.220 ثٍغذ E ًفْزبِين BHA الاوسذح بمؼبد الدؼبٍِخ

. ِٓ ِؼذي الدؼبِلاد ّزجين ٌنب اْ اػٍَ لّْخ وبٔذ لدؼبٍِخ ٌىٍْيّب

ًأخيرا اٌؼْنخ  BHA  ًBHTالدمبسٔخ رٍزيب اٌؼْنبد الدؼبف لذب 

 0.19،  0.20،  0.20،  0.23ًثٍغذ  Eالدؼبف لذب فْزبِين 

KOH/gm  ِؼنٌُ غير الاسرفبع ًاْ ىزا صّذ ػٍَ اٌزٌالي 

 اٌؼٌاًِ ثؼغ بسججي ّىٌْ لذ الحٌّػخ سلُ لُْ في الحبطً

 ٌٍضٌّد المحٍٍخ الأضيدبد ثزأصير اً ًالاًوسغين وبٌؼٌء الدسبػذح

 ًرزٌافك( .2001ًاخشًْ Alibert ً 1998 , ًاٌؼش خٍْف)

( 1999) ًاخشًْ Thais ِبًعذه ِغ ػٍْيب الدسزؾظً اٌنزبئظ

ً Abbas ًْالدؼبًِ اٌزسح صّذ ؽٌي بحٌصيُ في( 2016) ًاخش 

 . ثبلدْىشًّف
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 0 لّْخ سلُ اٌجيرًوسْذ ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 2الجذًي 

 ِؼذي الدؼبِلاد
 ِؼبداد اٌزؼشّغ ٌلاشؼخ ًلذ

 0 2 4 6 8 10 الاوسذح

 Blank ة عـ 15.00 أة 17.50 ة عـ أ 19.00 أ  19.50 أة عـ 15.20 عـ 13.40 أ 16.10
       
 ة عـ 15.00 أ ة عـ 15.30 أة عـ 15.91 أة عـ 16.00 أة عـ 15.12 عـ 13.33 أة 15.11

BHA 

       
 ة عـ 15.00 أ ة عـ 15.22 أة عـ 15.10 ة عـ  16.20 ة عـ 13.70 عـ 13.20 ة  14.40

VE 

       
 ة عـ 15.00 أ ة عـ 15.10 أة عـ 15.30 أة عـ 15.90 عـ 13.32 عـ 12.80 ة 14.57

BHT 

       

ِؼذي فتراد  أة 15.00 أة 15.78 أة 16.32 أ  16.9 ة عـ 14.33 عـ 13.18 

        اٌزؼشّغ

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد

 اٌجيرًوسْذ سلُ لُْ ّجين( 2) سلُ الجذًي0  اٌجيرًوسْذ سلُ     

 في اسرفبع ؽظٌي ٌنب ّزجين الجذًي ًِٓ اٌذساسخ لْذ اٌضّذ ٌؼْنبد

 ًِؼبداد اٌذلْمخ ثبلدٌعبد الدؼبٍِخ اٌؼْنبد لجّْغ اٌظفخ ىزه لُْ

 رلاه رٌه ثؼذ صُ اٌزؼشّغ ًلذ ِٓ 6 اٌذلْمخ ٌغبّخ الاوسذح

 وبٔذ الأسلبَ ًاػٍَ اٌزؼشّغ فترح نهبّخ ٌغبّخ اٌمُْ في انخفبع

 ِىبفئ ٍِِ 19.500 ًاٌتي ثٍغذ 6 اٌذلْمخ ػنذ الدمبسٔخ لدؼبٍِخ

 لجً اٌؼْنبد لجّْغ وبٔذ الأسلبَ الً ثْنّب صّذ وغُ/ اًوسغين

صّذ  وغُ/اًوسغين ِىبفئ ٍِِ 15.00 ًثٍغذ ٌلاشؼبع اٌزؼشّغ

اٌزؼشّغ ّشير الى أْ اػٍَ اٌمُْ ٌشلُ اٌجيرًوسْذ .ِؼذي فتراد 

ٍِِ ِىبفئ أًوسغين/ وغُ  16.9ًثٍغذ  6وبٔذ ػنذ اٌذلْمخ 

 13.18دلبئك ًثٍغذ  10صّذ ًالٍيب في نهبّخ فترح اٌزؼشّغ ػنذ 

 سلُ اْ الى الدظبدس ًرشير ٍِِ ِىبفئ أًوسغين/وغُ صّذ
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 ًاْ ٌٍضّذ ْخالأًٌ الاوسذح ِسزٌٍ لدؼشفخ ِؤششا ّؼذ اٌجيرًوسْذ

 اٌضنبئْخ الاوسذح ِشوجبد رىٌْ ػنذ اٌجيرًوسْذ لّْخ اسرفبع

( 2016 , ًاخشًْ Abbas) Traien ًاٌــ Diein ًاٌضلاصْخ

 Thais ِبًعذه ِغ رزفك ػٍْيب الدسزؾظً اٌنزبئظ ًاْ ىزا

 ًوزٌه( 2005) ًاخشًْ Jana ً( 1999) ًاخشًْ

Abbas ًْ(2016) ًاخش.  
 

 0 لُْ اٌىضبفخ ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 3الجذًي 

ِؼذي 

 الدؼبِلاد

ِؼبداد  اٌزؼشّغ ٌلأشؼخ ًلذ

 0 2 4 6 8 10 الاوسذح

 أ 0.910 أ 0.920 أ 0.920 أ 0.920 أ 0.940 أ 0.950 أ 0.927
Blank 

       
 أ 0.910 أ 0.910 أ 0.920 أ 0.920 أ 0.925 أ 0.930 أ 0.918

BHA 

       
 أ 0.910 أ 0.910 أ 0.920 أ 0.930 أ 0.930 أ 0.930 أ 0.922

VE 

       
 أ 0.910 أ 0.920 أ 0.920 أ 0.925 أ 0.930 أ 0.930 أ 0.923

BHT 

       

ِؼذي فتراد  أ 0.910 أ 0.915 أ 0.920 أ 0.924 أ 0.929 أ 0.935 

        اٌزؼشّغ

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد
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 اٌضّذ ٌؼْنبد اٌىضبفخ لُْ فْزّضً( 4) سلُ الجذًي0  اٌىضبفخ     

 لُْ في ِؼنٌُ غير اسرفبع ؽظٌي ٔلاؽظ الجذًي ًِٓ اٌذساسخ لْذ

 خلاي ًوزٌه.  الدْىشًّف لأشؼخ اٌزؼشّغ ِذح خلاي اٌضّذ وضبفخ

 الدمبسٔخ ٌؼْنخ وبٔذ الأسلبَ اػٍَ اٌضلاصخ الأوسذح بمؼبداد الدؼبٍِخ

 3سُ/ غ0.950ُ ًثٍغذ دلبئك 10 ًاٌجبٌغخ اٌزؼشّغ فترح نهبّخ في

 ثٍغذ ًالدؼبٍِخ اٌزؼشّغ لجً ٌٍؼْنبد وبٔذ ًالٍيب

. ِؼذي الدؼبِلاد ّشير الى اْ اػٍَ لُْ اٌىضبفخ 3سُ/غ0.910ُ

ًالٍيب ٌٍؼْنخ  3غُ/سُ 0.927وبٔذ لدؼبٍِخ الدمبسٔخ ًثٍغذ 

 ِٓ اٌشغُ ًػٍَ .3غُ/س0.918ًُثٍغذ  BHAالدؼبف لذب 

 الدٌاطفبد ؽذًد ػّٓ وبٔذ اٌْيب اٌزٌطً تم اٌتي اٌنزبئظ فأْ رٌه

 CODEX اٌنجبرْخ ٌٍضٌّد اٌغزائِ اٌذسزٌس اٌْيب أشبس اٌتي

STAN 210-1999 يجت اٌزسح صّذ وضبفخ اْ رزوش ًاٌتي 

 ِبًعذه ِغ اٌنزبئظ ًرزفك 3سُ/غ0.910ُ ؽذًد في ّىٌْ اْ

Ricardo ًْفي صّبدح ؽظٌي لاؽظٌ اٌزّٓ( 2011) ًاخش 

 اٌضّبدح ًِمذاس الدْىشًّف بحشاسح الدؼبٍِخ ٌٍضٌّد ثبٌنسجخ اٌىضبفخ

 اٌذىنْخ الاحمبع ٌٔع ًوزٌه الدزىٌٔخ اٌجٌلديراد ِمذاس ػٍَ رؼزّذ

 الدضدًعخ . الاطشح ًٌِلغ

 0 لّْخ اٌٍضًعخ ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 4الجذًي 

 ِؼذي الدؼبِلاد
 اٌزؼشّغ ٌلأشؼخ ًلذ

 الاوسذح ِؼبداد

10 8 6 4 2 0 

 Blank أ 41.00 أ 41.80 أ 42.70 أ 42.70 أ 43.00 أ 43.50 أ  42.45
       

 BHA أ 41.00 أ 41.35 أ 41.73 أ 41.80 أ 42.68 أ 43.25 أ 41.96

       
 VE أ 41.00 أ 41.43 أ 42.20 أ 42.45 أ 42.85 أ 43.01 أ 42.15

       
 BHT أ 41.00 أ 41.22 أ 41.60 أ 41.80 أ 42.30 أ 43.20 أ 41.85

       
 ة 41.00 أة 41.45 أة 42.05 أة 42.18 أة 42.70 أ 43.24 

 ِؼذي فتراد اٌزؼشّغ

 
      

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد



 2019(، ٌسنخ 4، اٌؼذد )15لرٍخ أبحبس وٍْخ اٌترثْخ الأسبسْخ ، المجٍذ 

- 5152 - 

 

 اٌجؾش ٌؼْنبد اٌٍضًعخ طفخّجين ( 4) الجذًي سلُ -0 اٌٍضًعخ

 اٌذلْمخ الدٌعبد ًأشؼخ الاوسذح بمؼبداد ًالدؼبٍِخ اٌذساسخ لْذ

 اٌجذاّخ ِنز اٌمُْ في ِؼنٌُ غير اسرفبع ؽظٌي ٔلاؽظ الجذًي ًِٓ

 فترح في الدمبسٔخ لدؼبٍِخ وبٔذ اٌمُْ ًاػٍَ اٌزؼشّغ فترح نهبّخ ًؽزَ

 ٌٍّؼبِلاد وبٔذ الأسلبَ ًالً c.p 43.500 ًثٍغذ دلْمخ 10

 ِؼذلاد. c.p 41.00 ًثٍغذ اٌذلْمخ ٌٌٍّعبد اٌزؼشّغ لجً

 10 فترح في وبٔذ اٌٍضًعخ لُْ اػٍَ اْ الى رشير اٌزؼشّغ فتراد

 ػٍَ c.p 41.00 ً 43.24 ًثٍغذ اٌزؼشّغ لجً ًالٍيب دلبئك

 وبٔذ الأسلبَ اػٍَ اْ الى فْشير الدؼبِلاد ِؼذي أِب اٌتررْت

 لذب الدؼبف ٌٍّؼبٍِخ ًالٍيب c.p 42.45 ًثٍغذ الدمبسٔخ لدؼبٍِخ

BHT 41.85 ًثٍغذ c.p اٌٍضًعخ اْ الى الدظبدس ًرشير 

 ػٍَ اٌٍضًعخ ًرؼزّذ ًالخضْ الحشاسح دسعبد ثأخزلاف تخزٍف

 ًػٍَ اٌضّذ رىٌُْ اٌتي اٌضلاصْخ ًاٌىٍْسشّذاد اٌذىنْخ الاحمبع

 رشجؼيب ػذَ ًدسعخ اٌذىنْخ ٌلاحمبع ثبٌنسجخ اٌسٍسٍخ طٌي

 تم اٌتي اٌنزبئظ ًاْ ىزا( . 2006 , وبخْب ً 1992, دىبْ)

 ًاخشًْ Ricardo ًعذه ِب ِغ رزشبثو لذ ػٍْيب الحظٌي

 . الدٌػٌع ٔفس ؽٌي بحضيُ في( 2011)

 

 0 لُْ ِؼبًِ الأىسبس ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 5الجذًي 

ِؼذي 

 الدؼبِلاد

 ِؼبداد اٌزؼشّغ اٌزؼشّغ ًلذ

 0 2 4 6 8 10 الاوسذح

 أ 1.465 أ 1.465 أ 1.467 أ 1.468 أ 1.468 أ 1.469 أ 1.467
Blank 

       
 أ 1.465 أ 1.466 أ 1.467 أ 1.468 أ 1.468 أ 1.469 أ 1.467

BHA 

       
 أ 1.465 أ 1.466 أ 1.467 أ 1.469 أ 1.470 أ 1.470 أ 1.468

VE 

       
 أ 1.465 أ 1.465 أ 1.467 أ 1.469 أ 1.470 أ 1.470 أ 1.468

BHT 
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ِؼذي فتراد  أ 1.465 أ 1.466 أ 1.467 أ 1.469 أ 1.469 أ 1.469 

        اٌزؼشّغ

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد

 

    

 اٌزسح صّذ ٌؼْنبد الأىسبس ِؼبًِ لُْ ّجين( 5) سلُ الجذًي

 الجذًي ًِٓ اٌذلْمخ الدٌعبد ًاشؼخ الاوسذح بمؼبداد الدؼبٍِخ

 ثأصدّبد الدؼبِلاد جمْغ لُْ في ِؼنٌُ غير اسرفبع ؽظٌي ّلاؽظ

 فْزبِين ٌو الدؼبف اٌضّذ لدؼبٍِخ وبٔذ الأسلبَ ًاػٍَ اٌزؼشّغ فترح

E ً BHA لُْ في الاسرفبع سجت ّىٌْ ًلذ 1.470 ًثٍغذ 

 اٌنزبئظ رزشبثو ًلذ الاوسذح ِؼبداد إػبفخ ىٌ الأىسبس ِؼبًِ

 اوذًا( 2016) ًاخشًْ Abbas ًعذه ِب ِغ ػٍْيب الدسزؾظً

 ثبلدٌعبد الدؼبًِ اٌزسح ٌضّذ الأىسبس ِؼبًِ لُْ في صّبدح ؽظٌي

 اٌذلْمخ .

 

 0 لُْ ٔمطخ اٌزذخين ٌضّذ اٌزسح الدؼبًِ ثفشْ الدٌعبد اٌذلْمخ ًالدؼبف لذب ِؼبداد الاوسذح 6الجذًي 

ِؼذي 

 الدؼبِلاد

ِؼبداد  ٌلأشؼخ ًلذ اٌزؼشّغ

 0 2 4 6 8 10 الاوسذح

 ىـ 217.02 ىـ 218.00 ىـ 218.00 عـ دىـ 220.00 أ ة  225.00 أة  225.00 أ 220.50
Blank 

       
 ىـ 217.02 دىـ 219.00 ىـ ة 221.00 ة ىـ 222.00 أة  225.00 أة عـ 226.00 أ 221.66

BHA 

       
أة  226.00 أة 227.00 أ 222.66  VE ىـ 217.02 عـ دىـ 220.00 أىـ 223.00 أىـ 223.00
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 عـ

       
 ىـ 217.02 دىـ 219.00 ة ىـ 221.00 ة ىـ 222.00 أة 227.00 أ 229.00 أ 222.50

BHT 

       

ِؼذي فتراد  ىـ 217.02 ة عـ 219.00 ة 220.75 ة 221.75 أ 225.75 أ 226.75 

        اٌزؼشّغ

 0.05* الأسلبَ اٌتي تحًّ أؽشف ِزشبثو لاتخزٍف ِؼنٌّب ػنذ ِسزٌٍ إؽزّبي 

 اٌمُْ في الجذًي ِؼذي ٌضلاس ِىشساد

 

 طفخ فْو ٌّػؼ اٌزُ (6) سلُ الجذًي ًِٓ -ٔمطخ اٌزذخين 0

 صّبدح ؽظٌي ٔلاؽظ اٌذساسخ لْذ اٌضّذ ٌؼْنبد اٌزذخين ٔمطخ

 ًاػٍَ اٌؼْنبد لجّْغ أخشٍ أِبوٓ في ِؼنٌّخ ًغير أِبوٓ في ِؼنٌّخ

 فترح نهبّخ في BHT لذب الدؼبف اٌضّذ ٌؼْنخ وبٔذ الأسلبَ

 الأخشٍ الدؼبِلاد ًرٍزيب 229َ ًوبٔذ دلبئك 10 ًاٌجبٌغخ اٌزؼشّغ

 اٌزؼشّغ لجً جمْؼيب ٌٍّؼبِلاد وبٔذ الجذًي في الأسلبَ الً أِب

 الدزىٌٔخ الاوسذح ِشوجبد اْ الى الدظبدس ًرشير الدْىشًّف لأشؼخ

 رؼًّ الحشح اٌذىنْخ ًالحٌاِغ اٌضلاصْخ اٌىٍْسشّذاد اوسذح ِٓ

 ٔمطخ لُْ انخفبع سجت ىٌ ىزا ّىٌْ ًلذ اٌزذخين ٔمطخ ػٍَ

 فترح نهبّخ ؽزَ الأخشٍ ثبلدؼبِلاد لْبسب الدمبسٔخ لدؼبٍِخ اٌزذخين

 ىزه ًرزفك( (Morton ً Chidley ,1988 اٌزؼشّغ

 اشبسًا ًاٌزّٓ( 2005) ًاخشًْ Jana ػٍْو ِبؽظً ِغ اٌنزبئظ

 ٌزظً ؽشاستذب دسعخ رشرفغ الدْىشًّف لأشؼخ الدؼشػخ اٌضٌّد اْ

 الدسزخذِخ اٌضٌّد تدزٍهً اٌزؼشّغ ِٓ دلْمخ 20 ثؼذ 220َ الى

 (Karlene , 2014) ػبٌْخ رذخين ٔمطخ ٌٍمٍِ



...زسحـذ اٌـْخ صّـجبرـص0 شّْبء سّبع ػجذ اٌسلاَ أ.َ.د ً  سْف ٔجًْ لبسُ

- 5152 - 

 

 
 ٔبٌِْٔتر 270 ٌِعِ طٌي ػٍَ صّذ اٌزسح ٌلاشؼخ فٌق اٌجنفسغْخ إِزظبطْخ( 1) سلُ اٌشىً

 
 ٔبٌِْٔتر 232 ٌِعِ طٌي ػٍَ إِزظبطْخ صّذ اٌزسح ٌلاشؼخ فٌق اٌجنفسغْخ( 2) سلُ اٌشىً
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 لْذ اٌزسح صّذ ػْنبد اِزظبطْخ ّجين( 1) سلُ اٌشىً     

 ٔبٌِْٔتر 270 الدٌعِ اٌطٌي ػٍَ اٌجنفسغْخ فٌق لأشؼخ اٌذساسخ

 خلاي الاِزظبطخ لُْ في اسرفبع ؽظٌي ٔلاؽظ اٌشىً خلاي ًِٓ

 نهبّخ في الدمبسٔخ ٌؼْنخ وبٔذ اٌمُْ اػٍَ نهبّزيب ًؽزَ اٌزؼشّغ فترح

 اٌضّذ ػْنخ صُ E ثفْزبِين الدؼبًِ اٌضّذ ػْنخ رلاه اٌزؼشّغ فترح

 ؽين في BHA ثــ الدؼبٍِخ ًأخيرا BHT الاوسذح بمؼبد الدؼبٍِخ

 الدٌعِ اٌطٌي ػٍَ اٌؼْنبد ٌنفس الاِزظبطْخ ّجين( 2) اٌشىً

 لُْ في اسرفبع ؽظٌي ٌنب ّزجين اٌشىً ًِٓ ٔبٌِْٔتر 232

 نهبّخ ؽزَ اٌؼْنبد لجّْغ اٌجنفسغْخ فٌق الاشؼخ ػٍَ الاِزظبطْخ

 الدمبسٔخ لدؼبٍِخ وبٔذ الأسلبَ ًاػٍَ اٌذلْمخ ٌٌٍّعبد اٌزؼشّغ فترح

 الاسرفبع ّىٌْ ًلذ , الأخشٍ الدؼبِلاد رٍزيب اٌزؼشّغ فترح نهبّخ في

 232 , 270 الدٌعْين اٌطٌٌين ػٍَ الاِزظبطْخ لُْ في الحبطً

 ًىِ Trien ًاٌــ Dien اٌذاّين ِشوجبد رىٌْ ػٓ ٔبرظ ٔبٌِْٔتر

 , ًّبصعِ ػٍِ)  ًاٌضبٌّٔخ الأًٌْخ اٌذىٌْ اوسذح ػٓ ٔبتجخ ِشوجبد

 رؼذ ىزه الاِزظبطْخ لّْخ اْ الى يناٌجبؽض ٔفس ًّشير( .2007

 رزٌافك ًلذ ىزا.  اٌضٌّد أٌٔاع ثين ٌٍّمبسٔخ الجٌدح ِؼبّير اؽذ

 ًاخشًْ Thais) ِٓ وً ًعذه ِب ِغ اٌْيب اٌزٌطً تم اٌتي اٌنزبئظ

 ػنذ الاِزظبطْخ في صّبدح ؽظٌي ػٍَ اوذًا ًاٌزّٓ ,(  1998

 ِب ًِغ.  دلْمخ 36 لدذح اٌذلْمخ ثبلدٌعبد اٌزسح صّذ ِؼبٍِخ

 اٌضّزٌْ صّذ ؽٌي بحضيُ في( 2014) ًاخشًْ Amira ًعذرو

 لُْ في صّبدح ؽظٍذ ثأٔو روشًا ًاٌزّٓ ثبلدٌعبد اٌذلْمخ الدؼبًِ

 ثأشؼخ اٌزٌٔسِ اٌضّزٌْ صّذ ِٓ أطنبف ِؼبٍِخ ػنذ الاِزظبطْخ

 . دلْمخ 15 لدذح الدْىشًّف

 

 الدظبدس

( اٌشلُ 2001ًالاشمش ، ٔظبَ لزٌّد ) صبثذ ، حمذ ػجذالله 

الحّؼِ ، ًسلُ اٌجيرًوسْذ ، ًسلُ اٌزظبن ، 

ٌجؼغ ػْنبد صٌّد اٌطؼبَ لزٍْخ ًِسزٌسدح ، 

اٌؼذد –لرٍخ الجبِؼخ الإسلاِْخ المجٍذ اٌزبسغ 

 . غضح ، فٍسطين 8ص-1الأًي ، ص

( رأصير ِذح خضْ 1998خٍْف ، لزسٓ ًاٌؼش لزّذ )

 اٌضٌّد ػٍَ ٌٔػْخ اٌضّذ .
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 ( رىنٌٍعْب اٌضٌّد ، ِذّشّخ اٌىزت1992دىبْ ، لزٌّد) 

ًالدطجٌػبد الجبِؼْخ ، عبِؼخ ؽٍت ، سٌسّب 

. 

( 1980اٌشاًُ ، خبشغ لزٌّد ًػجذ اٌؼضّض خٍف الله )

رظُّْ ًتحًٍْ اٌزغبسة اٌضساػْخ . ِذّشّخ داس 

 اٌىزت ٌٍطجبػخ ًاٌنشش . عبِؼخ الدٌطً .

( رأصير اٌمٍِ اٌؼّْك ٌجؼغ 2010سسٌي ، ٔجًْ ؽسين )

الأغزّخ في صّذ صىشح اٌشّس في خٌاص اٌضّذ 

اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ًاٌزغزًّخ ػنذ اٌشفغ 

الحسِ . ) أطشًؽخ دوزٌساه ( عبِؼخ 

 اٌسٍّْبْٔخ .

( رمذّش ثؼغ ِؼبّير 2007ػٍِ ، أٌٔس ًطجبػ ّبصعِ )

الدخضٔخ ِذح ػبَ الجٌدح في صٌّد اٌضّزٌْ الدنزغخ ً

في الدنبطك اٌسٌسّخ ، لرٍخ عبِؼخ دِشك ٌٍؼٌٍَ 

 . 1910203( 1( اٌؼذد )23اٌضساػْخ ، لرٍذ )

( . ًػِ ًاتجبه الدشأح 2007فؼً ، رغشّذ إثشاىُْ )

اٌسؼٌدّخ لأصش طيِ الأطؼّخ في فشْ الدْىشًّف 

 .) سسبٌخ ِبعسزير( اٌسؼٌدّخ .

ش ثؼغ ِؼبداد ( رمذ2018ّاٌمضاص ، احمذ طلاػ اٌذّٓ )

الاوسذح اٌظنبػْخ في الأغزّخ ًدساسخ رأصيراتذب 

اٌجبٌٌٌّعْخ . )سسبٌخ ِبعسزير( عبِؼخ رىشّذ 

.  
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( تحبًٌْ اٌضٌّد ًاٌذىٌْ 2006وبخْب ، طبسق إسمبػًْ )

 ًٌِادىب الأًٌْخ ًالدسبػذح . 

ٌِاطفخ اٌذسزٌس اٌغزائِ ٌٍضٌّد اٌنجبرْخ الدسّبح 

CODEX STAN 210-1999  تم

، ًرنمْؾيب في الأػٌاَ   1999بدىب في ػبَ اػزّ

2001    ً2003    ً2009    ً2017 

ً    2011ً    2005ًرؼذٍّيب في الأػٌاَ 

2013    ً2015 . 
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