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 (1)رأصير الحنيخ الخؾنخ في الخٌاؿ اٌشٌٌٌّعْخ لخٍيبد الحنيخ اٌنبّّخ الدغزخذِخ في أزبط الخجض

 

 ِبصْ لزّذ اثشاىُْ اٌضثْذُأ-د- ّجذ الدنُْ ىبّظ ّجذ الحٍْزبْ     

 عبِْخ الدٌفً . وٍْخ اٌضساّخ ًاٌغبثبد. لغُ ٌٍَّ الأغزّخ  

 (2.4.2019، لجً ٌٍنؾش في  22.1.2019)لذَ ٌٍنؾش في 

)ؽنيخ تم دساعخ الخقبئـ اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ًاٌزقنْْْخ ٌيؾين الحنيخ الدنزظ ِٓ عزخ أفنبف ِٓ الحنيخ/ أسثْخ أفنبف ِٓ الحنيخ اٌنبّّخ  /ـ اٌجؾشٍخِ

ٌٍؾنيخ الخؾنخ )اٌذٌّسَ( المحٍْخ فيّب  شاْخآأِب اٌقنفبْ  ,ًفنفبْ ِغزٌسداْ همب الاعتراٌْخ اٌجْنبء ًاٌشًعْخ الحّشاء 2ًرٍْفش 6الخجض(/ فنفبْ لزٍْبْ همب ؽبَ

ًالاٌْبف  13.7 %في لززٌاه ِٓ اٌبرًرين  ِْنٌّب 1رفٌق ىؾين الحنيخ الخؾنخ دًِب وّب تم دساعخ خقبئـ خٍيبد اٌيؾين الدنزظ ِٓ ىزه الحجٌة- ,ًسمْزٌ 1دًِب

ًاٍيش ىؾين  ,ِْنٌّب ثبسرفبُ ٔغجخ اِزقبؿ الدبء ِمبسٔخ ثيؾين الحنيخ اٌنبّّخ 1ًثْنذ الاخزجبساد اٌشٌٌٌّعْخ رفٌق ىؾين الحنيخ الخؾنخ دًِب , 0.53 %الخبَ 

  -دسعخ( 25ًانخفبك ِْنٌُ ٌذسعخ اٌزذىٌس ) ,دلْمخ( 13الحنيخ اٌنبّّخ الاعتراٌْخ صّبدح ِْنٌّخ لدذح صجبد اٌْغْنخ )

 خجض- ,أوغزْنغٌوشاف ,فبسّنٌوشاف ,سٌٌٌّعِ ,اٌىٍّبد الدفزبؽْخ/ الحنيخ الخؾنخ
    

Abstract: The physical, chemical and manufacturing properties of wheat flour produced from six 

varieties of wheat were studied: four varieties of soft wheat (bread wheat): two local varieties: Sham6 

and Tel- afar2 And two imported categories are white Australian and Russian red, and the other two 

varieties of local durum are always Semito and Doma1 The properties of the flour mixtures produced 

from these grains were also studied. The coarse wheat flour was always significantly higher in protein 

content than 13.7% and crude fiber 0.53% The tests showed that rheological superiority of coarse wheat 

flour has always been significantly higher water absorption ratio compared to wheat flour soft, , And the 

Australian soft wheat flour showed a significant increase in the consistency of the paste (13 minutes), a 

significant decrease to the degree of degradation (25 degrees)  

 

 

                                           

 - (دساعخ خقبئـ الجٌدح ٌجْل افنبف الحنيخ المحٍْخ ًالدغزٌسدح ًخٍيبتذب في فنبّخ الخجضثـ)الدٌعٌِخ ً ِغزً ِٓ اىشًؽخ اٌذوزٌساه ٌٍجبؽش الأًي (1)
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 الدمذِخ/

 المحبفًْ Triticum aestivumِٓ لزقٌي الحنيخ  إْ

اٌضساّْخ الديّخ في اٌْشاق فيٌ يحزً الدشرجخ الأًلى ِٓ ثين جمِْ 

اٌغزائْخ  ّْبلادالمحبفًْ اٌضساّْخ ِٓ ؽْش اٌىُ ًاٌزذاًي ًالاعز

ً ٔزْغخ لذزا ًلخٌافيب اٌىّْْبئْخ ً اٌفْضّبئْخ ً اٌٌٍْفْخ 

لزو اىزّبَ وبٔذ ًلاصاٌذ اٌزقنْْْخ الدزْذدح  ّْبلادًالاعز

اْ ًعٌد ,اٌىضير ِٓ اٌذساعبد ًاٌجؾٌس في لسزٍف اسعبء اٌْبلم 

اٌْذّذ ِٓ أفنبف الحنيخ الدخزٍفخ في خٌافيب اٌزقنْْْخ ًرشوْجيب 

ثيشائك ٍّّْخ ،  أّلاهِ ًاٌتي لم ّزُ رضجْذ خٌافيب اٌىّْْبئ

ًإعشاء الخٍو لأفنبف لسزٍفخ ِٓ الحنيخ وٌاؽذح ِٓ الخيٌاد 

الحقٌي ٍَّ فنف ًاؽذ ِٓ  فٌْثخالديّخ في الديبؽٓ اٌفنْخ ً

الحنيخ ّغزٌفي وً خقبئـ اٌيؾين الدشغٌثخ ٌقنبّخ الخجض فنلا 

نيخ الى سداءح ّّب رغججو ٍّّْخ الخٍو ثأفنبف سدّئخ ِٓ الح

ًلذزه الاعجبة فبٔو يجت اْ ّزُ رضجْذ خٌاؿ افنبف  ,الدنزظ

الحنيخ لجً أعشاء ٍّّْخ الخٍو اٌلاصِخ لإٔزبط اٌنٌّْخ الدشغٌثخ ِٓ 

، ًرْزّذ ٔغت الخٍو  9::8 ,ًاخشOhmًْ ) اٌيؾين

لأفنبف الحنيخ الدخزٍفخ ٍَّ الافنبف الدزٌفشح ِنيب ًففبد 

 ,(7::8 ,ًاخشًْ (Weeglesاٌيؾين الديٌٍة ًٌّْٔخ الدنزظ 

 المحٍْخدأثذ اٌْذّذ ِٓ اٌذساعبد ٍَّ تحذّذ ففبد الأفنبف 

الجذّذح ثيشائك لسزٍفخ ِنيب اٌزمٍْذّخ ثبلاّزّبد ٍَّ الخقبئـ 

ذ ْعْ (ب الحذّضخ ثبعزخذاَ رمنْبد عذّذه لسزٍفخ اٌزقنْْْخ ً ِني

 أىُ ِٓ ٌٍْغين اٌشٌٌٌّعْخ اٌقفبد ًرْذ ,( 0222ًاٌٌْاد، 0222،

 أصنبء لدْبِلاد اٌزؾنير اٌْغين عٌدح ّٓ الدْبرح اٌزمنْخ الخقبئـ

  - (Popper  , 2005) اٌنيبئِ الدنزظ عٌدح ً أّنبً ,اٌزقنِْ 

أْ أفنبف الحنيخ الدخزٍفخ في رضاّذ ِغزّش ِِ أزؾبس اعزخذاِيب 

ّٓ فنبّخ الخجض ًىٌ الدنزظ  ٌزقنِْ ِنزغبد غزائْخ ِزْذدح فنلاً

ٔو رٌعذ أفنبف رقٍؼ ٌقنبّخ الخجض ً أفنبف أالا  ,الأعبط

اخشٍ أوضش ِلائّخ ٌقنبّخ الدْغنبد ًالحٌٍّبد ًاٌْذّذ ِٓ الأغزّخ 

 ,)الخيْت ّخ الأىفبي ًؽجٌة الإفيبسًأغز زؾنيراٌغشّْخ اٌ

، ٌزا فبْ الحبعخ ِغزّشح ٌزٌفير اٌجْبٔبد ًالدٌٍِْبد ّٓ (2014

ًالدغزٌسدح ًثبعزخذاَ أالمحٍْخ  الأفنبف الدزٌافشح في اٌْشاق عٌاءً

 -الحذّضخ اٌزمنْبد

 ٌِاد اٌجؾش ً ىشائمو/

ًوبٌزبلي /الحنيخ اٌنبّّخ  الحنيخ ِٓ أفنبف عزخ تم الحقٌي ٍَّ

 ِٓ ؽشوخ ِب ثين 2ًفنف رٍْفش 7المحٍْخ/ فنف ؽبَ

ًالدغزٌسدح/الحنيخ اٌجْنبء الاعتراٌْخ ًالحّشاء  ,اٌنيشّٓ.ْٔنٌٍ

 2013اٌشًعْخ ِٓ اٌؾشوخ اٌْبِخ ٌزغبسح الحجٌة.ْٔنٌٍ لدٌعُ 

الحنيخ  ,ًهمب ِٓ الأفنبف الدغزٌسدح خقْقب ٌقنبّخ الخجض
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ْب ِٓ ؽشوخ رىنٌٌٌع ,ًسمْزٌ 1الخؾنخ/ فنف دًِب

ًأخزد جمِْ ىزه الأفنبف ِٓ الدٌعُ اٌضساِّ  ,اٌجزًس.ْٔنٌٍ

تم إصاٌخ ثزًس الأدغبي ًاٌؾٌائت اٌنبّّخ ِٓ ّْنبد  ,2013

ًتم  ,ٍُِ 2.2×20الحنيخ ثئِشاس ؽجٌبهب في ِنخً أثْبد فزؾبرو 

 & Tripette   رنَْف اٌْْنبد بجيبص رنمْخ الحجٌة ٌُٔ 

Renaud N.S.P.  ِفشٔغِ الدنؾأ ًًّّْ ثنَبَ اٌؾفو الذٌائ

ًالحقٌي ٍَّ ّْنبد ؽنيخ َْٔفخ ًخبٌْخ  ,لإصاٌخ اٌٌْاٌك ًالأرشثخ

ًأمْفذ وّْخ الدبء اٌلاصِخ ٌترىْجيب ٌٌٍفٌي إلى  ,ِٓ اٌؾٌائت

بميؾنخ ّْنبد الحنيخ الدشىجخ ًالدىْفخ  ىؾٓ تم ,% 17سىٌثخ 

إر  ,عٌّغشّخ الدنؾأ MLU 202 BUHLERٌُٔ  لسزبرّو

 58لحنيخ الخجض ًثين  % 69,71 ثين رشاًؽذ ٔغجخ الاعزخلاؿ

تم ًّّ خٍيبد ٌيؾين الحنيخ ًثنغت  ،% ٌٍؾنيخ الخؾنخ 62 –

ٌىً فنف ًاعزجذي عضء ِٓ  ,( % 100ً 40,50,80)

- 20%ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ ثيؾين الحنيخ الخؾنخ ًثنغجخ 

 ,اٌبرًرين ,اعشّذ الاخزجبساد اٌزبٌْخ ًىِ رمذّش ٔغت اٌشىٌثخ

تم إعشاء  ,AACC (2000)ؽغت  ,الاٌْبف الخبَ

ًفك  اٌفبسّنٌوشاف ًالأوغزْنغٌوشاف اٌشٌٌٌّعْخاد خزجبسلاا

ً  65,08 ًالدشلّخAACC  (0222  )الدزوٌسح في  خاٌيشّم

تم رقنِْ خجض اٌزنٌس اٌْشالِ ِٓ جمِْ  ,ٍَّ اٌزٌالي 65,82

صّٓ  )الدْبِلاد ًأعشُ اٌزمُْْ الحغِ ٌو ؽغت ِب روش   

ؽٍٍذ اٌنزبئظ اؽقبئْب ثبعزخذاَ اٌزقُّْ  ,(1979 ,اٌْبثذّٓ

عزخذَ اخزجبس دٔىٓ ًا CRD اٌْؾٌائِ اٌىبًِ في تجشثخ ّبٍِْخ

ٌٍزؾًٍْ  SASٌٍّمبسٔخ ثين الدزٌعيبد ثبعزخذاَ ثشٔبِظ 

 -(2001)الاؽقبئِ 

 اٌنزبئظ ً الدنبلؾخ/

لُْ رٌصِّ ؽجْجبد اٌيؾين اٌتي  (1)ّلاؽٌ في ٔزبئظ الجذًي 

رفٌلذ ٔغجخ  فمذ ,ِبّىشًْ 2:وبْ ؽغُ ؽجْجبتذّب الً ِٓ 

ًاٌشًعْخ في دسعخ ٌِْٔخ  7ؽجْجبد ىؾين الحنيخ ٌٍقنفين ؽبَ

% ٍَّ اٌزٌالي 41 ً 41.5 ًلذ ثٍغذ ٔغجخ ٌِْٔزيّب  ,اٌيؾين

ًثفبسق ِْنٌُ ّٓ ِزٌعيبد اٌمُْ لأفنبف الحنيخ الأخشٍ، أِب 

ًالاعتراٌْخ فمذ ثٍغذ  ,2رٍْفشدسعخ ٌِْٔخ اٌيؾين ٌٍقنفين 

أِب  ,فّْب ثْنيّب % ٍَّ اٌزٌالي ًلم تخزٍفب ِْنٌّب  33.8ً  37.1

في  ِْنٌّب ثبٌنغجخ ٌيؾين افنبف الحنيخ الخؾنخ فمذ أٍيشد فشلب

 22.4 ً سمْزٌ فمذ ثٍغذ  1ِخ اٌيؾين ٌٍقنفين دًِبانخفبك ٌْٔ

اْ صّبدح ٔغجخ ؽجْجبد  ٌىً ِنيّب ٍَّ اٌزٌالي- %   21.5ً

 , Morris) اٌيؾين اٌقغيرح لذ رؾير الى ٌٌْٔخ عٌّذاء الحجخ 

إر يدىٓ اْ رزيؾُ ًرزفزذ ؽجخ الحنيخ اٌنبّّخ  ( - 1992

الاّزْبدّخ اوضش ِٓ ؽجخ الحنيخ الخؾنخ اٌقٍجخ لشب ّنزظ ّنيب 
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ؽجْجبد ىؾين ٔبّّخ اوضش ًثزٌه رنخفل لُْ ِؤؽش ؽغُ 

ٌٍؾنيخ   Particle Size Index ( PSI )الحجْجبد 

إر ّْزّذ ىزا الدؤؽش ٍَّ ِجذأ وّْخ اٌيؾين الدبس ِٓ  ,اٌقٍجخ

 Gainesي ِنخً لزذدح أليبس فزؾبرو في ِذح صِنْخ لزذدح )خلا

  ( - 1987 ,ًآخشًْ 

 ىؾين افنبف في ّْنبد اٌشىٌثخ ٔغجخ (1)الجذًي  وّب ّجين

الحنيخ الدذسًعخ، فمذ ٍيشد فشًلبً ِْنٌّخ في ِزٌعو لُْ سىٌثخ 

 رًّْ رشىْت ؽجٌة الحنيخ ٍّّْخ ار أْ ,اٌيؾين لأفنبف الحنيخ

 ,Delcour)  ًHoseney ىؾْنيب  تحغين خٌاؿ ٍَّ

 %13.0ً 13.26 ً 12.20ً   13.27فمذ ثٍغذ ,(2010

اِب  ,اٌزٌالي ٍَّ ًاٌشًعْخ ًالاعتراٌْخ 2رٍْفش ً 7ٌلأفنبف ؽبَ

 ىؾين افنبف الحنيخ الخؾنخ فمذ ثٍغذ ٔغجخ اٌشىٌثخ فْيب 

 ثْنذ ,ًسمْزٌ ٍَّ اٌزٌالي 1ٌٍقنفين دًِب % 11.87ً 13.13

ٌلأفنبف الحنيخ اٌنبّّخ  ىؾين ٌْْنبد اٌبرًرين أْ وّْخ اٌنزبئظ

  ,  11.5 ,10.6ثٍغذ  الاعتراٌْخ ًاٌشًعْخ ,2رٍْفش ,7ؽبَ

مّٓ الدذٍ اٌزُ  ىّْخًىزه اٌ ,ٍَّ اٌزٌالي 10.1% 11.0ً

ًاسرفْذ وّْخ  ,2016) ,ًاخشًْ   (Hassanِٓ وًروشه 

 ً 13.7ثٍغذ  ؽْش الخؾنخ الحنيخ ىؾين أفنبف في اٌبرًرين

 رُ اٌيؾين أْ ,اٌزٌالي ٍَّ ًسمْزٌ 1دًِب ٌٍقنفين%  13.2

 وّْخ رزؾىُ عْذح، إر ٌّْٔخ رً خجض يدنؼ اٌْبلي اٌبرًرْني المحزٌٍ

 ,MacRitchie )الدخجٌص الدنزٌط ثنٌّْخ ًٌّْٔزو اٌبرًرين

1984) - 

 

 أفنبف الحنيخ الدذسًعخ-/ الخقبئـ اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ٌيؾين (1)الجذًي

 اٌقنف

 الاخزجبس

 لزٍِ Durum ِغزٌسد لزٍِ

 سمْزٌ 1دًِب سًعِ اعترالي 2رٍْفش 7ؽبَ
 µ 41.5 90ؽجْجبد اٌيؾين ألً ِٓ  %

a
 37.1 

b
 33.8 

b
 41 

a
 22.4 

c
 21.5 

c 

 13.27 اٌشىٌثخ %
a 12.20 

c
 13.26 

a
 13.0 

b
 13.13 

a b
 11.87 

d
 

 10.6 اٌبرًرين %
e 11.5 

c
 11 

d
 10.1 

f
 13.7 

a
 13.2 

b
 

 0.40 الخبَ الأٌْبف %
b 0.41 

b
 0.37 

b c
 0.35 

c
 0.53 

a
 0.5 

a
 

 -لا تخزٍف ِْنٌّب افمْبالأؽشف الدزؾببهخ * 
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اسرفبُ ٔغجخ الاٌْبف الخبَ في  ّلاؽٌ ِٓ اٌنزبئظ في الجذًي ٔفغو

ًسمْزٌ ًاٌتي ثٍغ  1ّْنبد ىؾين الحنيخ الخؾنخ ٌلافنبف دًِب

 ًثفبسق ,ٍَّ اٌزٌالي 0.5 %ً  0.53 %ِزٌعو اٌمُْ لذب  

 ً 6ّٓ ٔغجزيب في ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ ٌلأفنبف ؽبَِْنٌُ 

 , 0.40 %ًالاعتراٌْخ ًاٌشًعْخ ًاٌتي ثٍغ ِزٌعو لّْيب  2رٍْفش

 ًىزا اٌنزبئظ ,ٍَّ اٌزٌالي 0.35 %ً  0.37 % , 0.41 %

( ّنذ 2016 ,ًاخشًْ  Hassan) ىِ ألً ثىضير ّّب ًعذه

 دساعزيُ ٌيؾين فنفين ِٓ الحنيخ اٌنبّّخ اٌغٌدأْخ  ًهمب 

Debaira  ًElneelain    ًًِرأصير اٌترىْت بمبء ِْب

 ًثنغجخ اعزخلاؿ ثبلأًصًْ ٍَّ خقبئـ اٌيؾين الدنزظ ِنيب 

 -1.61 % ؽْش وبْ ِزٌعو لُْ الأٌْبف الخبَ ٌٍيؾين 72%

رفٌق ِْنٌُ ٌيؾين فنف الحنيخ الخؾنخ  إلى (2) الجذًي ًّؾير

فمذ  ,الأفنبف الدذسًعخ ثمْخ ّٓ الدبء اِزقبؿ ففخ في 1دًِب

 2ّٓ اٌقنف رٍْفش ًلم يخزٍف ِْنٌّب 65 %ثٍغذ اٌنغت لذّب 

أِب ىؾين الافنبف  ,64 %اٌزُ ثٍغذ ٔغجخ اِزقبؿ الدبء ٌو 

الاعتراٌْخ ً اٌشًعْخ فمذ ثٍغذ ٔغت اِزقبفيب  ,7الأخشٍ ؽبَ

ًىزه اٌنغت لشّجخ ِٓ  ,ٍَّ اٌزٌالي % 58ً  59 ,59ٌٍّبء 

 – 69.7ؽذًد ٔغجخ اِزقبؿ الدبء ٌيؾين اٌذسعخ الاًلى 

أِب لُْ اِزقبفْخ  ,(1979) ,اٌتي روشىب صّٓ اٌْبثذّٓ % 60.1

نغجخ في اٌيؾين ٌٍّبء ِٓ لجً خٍيبد اٌيؾين رٌمؼ اسرفبُ ىزه اٌ

 1جمِْ الخٍيبد اٌتي اؽزٍّذ ٍَّ ىؾين الحنيخ الخؾنخ دًِب

ًىزا ٌّْد الى وّْخ اٌبرًرين الدشرفْخ ٌيؾين الحنيخ  ,% 20ًثنغجخ 

 يحذداْ ٌّْٔزو ً اٌبرًرين ِٓ اٌيؾين ًاْ لززٌٍ ,ٌٍقنف دًِب

 لشب اٌفبسّنٌوشاف اعزخذاَ ّنذ اٌْغْنخ ًصجبد الدبء اِزقبؿ

 ً   Koppel) ِْين لسجٌص لإٔزبط اٌْغْنخ وفبءح ٌّمؼ

Ingver, 2010), ًلذ  لُْ أْ ِزٌعو (2) الجذًي ّجين وّب

دلْمخ ٌيؾين أفنبف الحنيخ 0.8 – 1.5  ثين رشاًؽذاٌٌفٌي 

ٌٌلذ اٌٌفٌي ىِ ٌْغْنخ  ِذحوبٔذ اىٌي  فمذالدذسًعخ، 

 ِذح ؽين ثٍغذ القش في ,دلْمخ 6-8ثٍغذ  إر 1اٌقنف دًِب

 ً الاعترالي 7ؽبَ ىِ ٌْغْنخ اٌقنف  .B.U 622ًفٌي لخو 

 الدقبدس الدخزٍفخ ًرؾير ,دلْمخ ٌىً ِنيّب 9-2ثٍغذ فمذ  ,

(Bagdi, 2016),  أْ لقش ًلذ ًفٌي اٌْغْنخ إلى خو

622 B.U. ًرْني أْ ٔغجخ ًٌّْٔخ اٌىٌٍرين في  ,ففخ ِشغٌثخ

لشب ّغبّذ ٍَّ الإعشاُ في رىٌّٓ اٌؾجىخ اٌىٌٍرْنْخ  ,اٌيؾين عْذح

أْ ًلذ ٔنظ اٌْغين ٌيؾين أفنبف  (2)ّلاؽٌ ِٓ الجذًي ً ,

 ثفشقً 2رٍْفشالحنيخ الدذسًعخ وبْ ِشرفْبً في ىؾين اٌقنف 

 دلْمخ ، ثْنّب ثٍغ 4-5ؽْش ثٍغ  ,ِمبسٔخ ثجمْخ الأفنبفِْنٌُ 

اٌشًعْخ  ,الاعتراٌْخ دلْمخ ٌيؾين الافنبف 0-0 ً :-8 , :-8
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ألً ًلذ  7فنف ؽبَفي ؽين أٍيش ىؾين  ,ٍَّ اٌزٌالي 1ًِبدً

دلْمخ ِمبسٔخ ثيؾين   86-8إر ثٍغذ  ,ؽجىخ اٌىٌٍرين فْو ٌننظ

أو ّنذ خٍو  (2)ّلاؽٌ ِٓ الجذًي  أفنبف الحنيخ الدذسًعخ،

ىؾين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ  الدذسًعخ وً ٍَّ ؽذح اً ِِ 

فبٔو  ,1% ِٓ ىؾين الحنيخ الخؾنخ ٌٍقنف دًِب 20ثْنيب ِِ 

في اٌغبٌت يحقً انخفبك في ًلذ ٔنظ اٌْغْنخ إر رشاًػ ِذٍ لُْ 

دلْمخ ٌٍخٍيبد   1.7 – 2.4ٔنظ اٌْغْنخ لذزه الخٍيبد ثين 

فنف ؽنيخ ٔبّّخ لزٍْخ أً ِغزٌسدح  80 %اٌتي اؽزٌد ٍَّ 

دلْمخ ٌٍخٍيبد اٌتي   1.7 – 2.2ؽنيخ خؾنخ  ً  20 %ِِ 

ؽنيخ ٔبّّخ  40 % ؽنيخ ٔبّّخ لزٍْخ ِِ 40 %اؽزٌد ٍَّ 

 ًٌّْد اٌغجت ,1خؾنخ اٌقنف دًِب ؽنيخ 20 %ِغزٌسدح ِِ 

ًتجبٔغيب ثغجت ثشًرين  اٌىٌٍرْنْخ اٌؾجىخ ٔنظ في الإعشاُالى 

 Toufeili) الحنيخ الخؾنخ ًلززٌاه ِٓ ثشًرين اٌىٌٍرنين 

 اٌؾجىخ رىٌّٓ ِٓ الإعشاُ في عبهمذ ًاٌتي( :::8 ,ًاخشًْ

 وضيرا اٌْغْنخ ٔنظ ًلذ إىبٌخ أْ اٌمٌي ًيدىٓ ,ًٔنغيب اٌىٌٍرْنْخ

 ًاٌىٍْبدّٓ اٌىٌٍرنين اسرجبه ّزيٍت إر ِشغٌثخ غير ففخ رْذ

 فنلا ,اٌىٌٍرْنْخ اٌؾجىخ ٌزىٌّٓ أوضش رنؾْو ىبلخ اٌىٌٍرين ٌزىٌّٓ

 ًلذ راد ؽنيخ ّغْنخ ىؾين ِٓ الدقنِ الخجض فبْ ,رٌه ّٓ

  لًٍْ ؽغُ ً رُ فٍجبً ّىٌْ الدشرفِ اٌننظ
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 اٌفبسّنٌوشافبجيبص  الدمبعخ ٌلأفنبف الدذسًعخ ًخٍيبتذبخٌاؿ ىؾين الحنيخ /(2)الجذًي

 

 الخبفْخ

 اٌقنف

اِزقبفْخ الدبء
 %

 

ًلذ اٌٌفٌي
 

)دلْمخ(
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)دلْمخ(
الأعزمشاسّخ 

 

)دلْمخ(
دسعخ اٌزذىٌس 

 

*
F
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 c d e 0.7 78 %102 دًِب%+ 52 سًعِ %+52 6ؽبَ
d 1.7 

e f
 0 

h 79 
d 06 h 

 a b c 1.3 74 %02 1دًِب% + 52سًعِ%+ 52  رٍْفش
a b

 0 
c d 5.1 

e
 76 e f 48 g 

 -لا تخزٍف ِْنٌّب ٌّّدّبالأؽشف الدزؾببهخ * 

*   Farinograph unit  = F.U. 

  

( Huang  ًKhan , 1997ًرجين -) (2) الجذًي ٔزبئظ 

 ٌيؾين اٌْغْنخ ِْنٌّخ ثين ِزٌعيبد لُْ ِذح صجبد فشًق ًعٌد

 ّْنبد الحنيخ ٌلأفنبف الدذسًعخ ثين ثْنيب اٌجْل ً أّنبً ثين

 ,وبفخ الخٍو ًٌنغت الدذسًعخ ٌٍؾنيخ الخٍيبد ىؾين ّغبئٓ

ِذح اٌضجبد ٌٍْغْنخ في جمِْ الخٍيبد اٌتي اؽزٌد  ًٌٌؽٌ انخفبك

ًوبٔذ  ,% 20ً ثنغجخ    1ٍَّ ىؾين الحنيخ الخؾنخ  دًِب

اٍَّ ِذح صجبد ٌْغْنخ ىؾين فنف الحنيخ الدغزٌسدح الاعتراٌْخ 

 اٌبرًرين ِٓ اٌْبلي لززٌاه إلى رٌه ًّْضٍ ,دلْمخ  13ًاٌتي ثٍغذ 

ٍّْو  ؽقً ِب ِِ ًىزه اٌنزبئظ رزفك ,ٌّْٔزو  ّٓ فنلاً

(Weegels   ًْ1995 ,ًاخش )أْ ِذح صجبد اٌْغْنخ ِٓ 

 ثشًرْنبد لإّبدح وٌصشح رىزلاد ٔزْغخ اٌيؾين لٌح صّبدح ِِ رضداد

 صنبئْخ أًافش رىٌْ خلاي ِٓ الجضّئِ اٌٌصْ ّبٌْخ اٌىٌٍرنين

ِْنٌّخ ثين  فشًلب ًعٌد (2) الجذًي ٔزبئظ رجينً ,اٌىبرّزْذ

ٌْغْنخ ىؾين الحنيخ ٌٍقنف  دسعخ اٌزذىٌس ِزٌعيبد لُْ

ًثين ِزٌعيبد لُْ   B.U. 25الدغزٌسد الاعترالي ًاٌتي وبٔذ 

دسعخ اٌزذىٌس ٌْغبئٓ ىؾين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ المحٍْخ ً 

ًاٌتي  ,ً اٌشًعْخ 2رٍْفش , 6ٌلأفنبف ؽبَالدغزٌسدح الأخشٍ 

اِب الحنيخ  ,اٌزٌاليٍَّ   .B.U  67ً   65 , 36ثٍغذ 

 ,B.U. 90فمذ ثٍغذ دسعخ اٌزذىٌس ٌْغْنزيب  1الخؾنخ دًِب

الحنيخ الخؾنخ اٌزُ ًلذ ٌّْد اٌغجت الى خقبئـ ٌّْٔخ ثشًرين 

يدزبص ثىٌْ ّغْنزو غير ٌذٔخ ًٌْظ لذب اٌمبثٍْخ ٍَّ الديبًٌخ ٌفترح 

 اٌنزبئظ ًأًمؾذ ,ؽْش رزذىٌس ففبتذب ثؾىً عشِّ ,اٌْغٓ

دسعخ اٌزذىٌس لجِّْ الخٍيبد اٌتي اؽزٌد ٍَّ ىؾين  لّْخ اصدّبد

 دسعخ لّْخ رنبعجذ إر ,%  20ً ثنغجخ  1الحنيخ الخؾنخ دًِب

الخٍو ثيؾين الحنيخ  ِِ ىشدّب رنبعجب اٌذساعخ ىزه فياٌزذىٌس 

 سخبًح أً مْف إلى ّْضٍ ًىزا ,الخؾنخ ًثبٌنغجخ الدزوٌسح

 ٌفترح تحٍّيب ٌْذَ ًأّنب ,الدخزٍفخ ثأٌٔاّيب ّغبئٓ ىؾين الخٍيبد

 وّب ًعذفْيب-  اٌىٌٍرين مْف ثغجت اٌيًٌّ اٌْغٓ

Williams  ًْاٌتياٌزذىٌس دسعخاْ لُْ  ( 1988)ًاخش 

 ,رْزبر اوضش ِلائّخ ٌقنبّخ الخجض .B.U 2: ,50 اًػ ثين رتر
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ًّلاؽٌ ِٓ اٌنزبئظ ٌٍغذًي ٔفغو اْ لُْ سلُ اٌفبسّنٌوشاَ انخفنذ 

في َُِْ الخٍيبد اٌتي اؽزٌد ٍَّ ىؾين الحنيخ الخؾنخ ً ثنغجخ 

ٌْغْنخ الخٍيخ  ؽْش ثٍغذ اٍَّ لّْخ لدؤؽش اٌفبسّنٌوشاَ ,% 20

 6اٌتي اؽزٌد ٍَّ افنبف الحنيخ اٌنبّّخ المحٍْخ ًالدغزٌسدح ؽبَ

% ٌىً ِنيّب ؽْش  50ً الاعتراٌْخ ٍَّ اٌزٌالي ً ثنغجخ خٍو 

اِب الً لّْخ ٌشلُ اٌفبسّنٌوشاَ فمذ وبٔذ ٌْغْنخ الخٍيخ  ,90ثٍغذ 

ٌىً ِنيّب ٍَّ  % 20ِِ  80ًثنغجخ خٍو  1ً دًِب 6ؽبَ

رجين اٌنزبئظ في - 24سلُ اٌفبسّنٌوشاَ ٌْغْنخ خٍيزيب  ًوبْ ,اٌزٌالي

ٌْغبئٓ   ( Extensibility )رأصير لُْ الديبىْخ  (3)الجذًي 

 45ىؾين الافنبف الدذسًعخ ًخٍيبتذب ّنذ فترح الحنٓ لدذح 

ؽْش رشاًػ ِذٍ الديبىْخ )اٌزّذد( ٌْغبئٓ ىؾين الحنيخ  ,دلْمخ

 177 اٌْخ ً اٌشًعْخ ثينالأعتر ,2رٍْفش ,6اٌنبّّخ ٌلأفنبف ؽبَ

في ؽين ثٍغ ِْذي ِيبىْخ )تدذد( ّغْنخ ىؾين  ,ٍُِ 160 –

ًوبٔذ ِْذلاد لُْ الديبىْخ  ,ٍُِ 90الحنيخ الخؾنخ المحٍْخ 

 ,ٍُِ 148 – 186 )اٌزّذد( ٌْغبئٓ الخٍيبد مّٓ الدذٍ ثين

ًوّب ّلاؽٌ ِٓ الجذًي ٔفغو انخفبك ِْذلاد لُْ ِيبىْخ 

الخٍيبد اٌتي اؽزٌد ٍَّ ىؾين الحنيخ )تدذد( اٌْغبئٓ لجِّْ 

 دلْمخ- 45% ّنذ فترح الحنٓ  20ثنغجخ  1الخؾنخ دًِب

 

 -دلْمخ  56ِْبّير الاوغزنغٌوشاَ ٌْغبئٓ ىؾين الحنيخ ًّغبئٓ خٍيبتذب الدذسًعخ ٌفترح تحنين / (3)الجذًي 
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ًىزا الانخفبك في لُْ تدذد اٌْغبئٓ ٌّْد الى خقبئـ ىؾين 

رُ اٌٌصْ  الدنخفل ِٓ ثشًرين اٌىٌٍرنين الحنيخ الخؾنخ ًلززٌاه

ًىزا يجًْ ّغْنزيب ٌْغذ ثبلخقبئـ الدشغٌثخ  ,الجضّئِ اٌْبلي

 ,DiMuzioٌقنبّخ الخجض ثْنّب تحغٓ ثْل خٌافو )

ًٌٌؽٌ اسرفبُ ِْذلاد لُْ ِمبًِخ الديبىْخ لجِّْ  ,(2010

 20ثنغجخ  1الخٍيبد اٌتي اؽزٌد ٍَّ ىؾين الحنيخ الخؾنخ دًِب

ْضٍ ىزا الى المحزٌٍ اٌْبلي ًّ ,دلْمخ 56 الحنٓ لدذح فترح % خلاي

ًاٌزُ يجًْ اٌْغْنخ  ,ٌيؾين الحنيخ الخؾنخ ِٓ ثشًرْنبد اٌىٍْبدّٓ

 ,(0280 ,ًاخشًْ  Magana – Barajas)ٌضعخ ً دثمخ 

أِب ِْذلاد لُْ ٔغجخ ِمبًِخ الديبىْخ.الديبىْخ ٌْغبئٓ خٍيبد 

فمذ رشاًؽذ  ,1اٌيؾين ِٓ الحنيخ اٌنبّّخ ًالحنيخ الخؾنخ دًِب

صّبدح في ِْذلاد لُْ ىزه  ,ٌٌؽٌ ِٓ ىزه اٌنزبئظ , 1.9–3ثين
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% ً ٌفترح  20اٌنغت ّنذ خٍييب ِِ ىؾين الحنيخ الخؾنخ ثنغجخ 

ؽْش اٍيشد ٔزبئظ الخجبصح اْ الخٍيبد اٌتي  ,دلْمخ 45الحنٓ 

 2 – 4رشاًؽذ ِذٍ لُْ ِمبًِخ الديبىْخ.الديبىْخ ٌْغبئنيب ثين 

اِب اٌْغْنخ اٌتي  ,ٌزؾىًْاِزٍىذ ّغْنخ ٌذٔخ عيٍخ اٌزذاًي ًا

وبٔذ لذب لُْ ٔغت ىزه اٌقفخ ِشرفْخ ًخبفخ ّغْنخ ىؾين 

اْ ٔغجخ الدمبًِخ .الديبىْخ  ,فمو فئنهب وبٔذ لٌّخ 1اٌقنف دًِب

ًّلاؽٌ ِٓ اٌنزبئظ انخفبك  ,رىٌْ مّٓ الدذٍ الدشغٌة فْو

ِْذلاد لُْ اٌيبلخ ٌىبفخ ّغبئٓ الخٍيبد ًاٌتي اؽزٌد ٍَّ 

% ًخلاي ِذح الحنٓ  20ثنغجخ  1لخؾنخ دًِبىؾين الحنيخ ا

اْ ِغبؽخ الاوغزنغٌوشاَ لأفنً أٌاُ ىؾين  ,دلْمخ 45لدذح 

ّزْبدُ أِب اٌيؾين الدلائُ ٌقنبّخ الخجض الا ,2عُ 842الخجض ىِ 

يؾين الحنيخ اٌٍْنخ ًٌ 2عُ 120 – 140 فزتراًػ الدغبؽخ ثين 

ًثين الجذًي  ,) Edward , 0228 ( 2عُ  60 - 80 ِب ثين

لُْ ِمبًِخ الديبىْخ ٌْغبئٓ ىؾين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ  (4)

دلْمخ ؽْش وبْ ِزٌعو  135المحٍْخ ً الدغزٌسدح لدذح الحنٓ 

اِب ّغْنخ ىؾين الحنيخ  ,ٍُِ 448 – 666ِذٍ لّْيب ثين 

فمذ ثٍغذ ِمبًِخ الديبىْخ ٌْغْنزيب  1الخؾنخ ٌٍقنف دًِب

في ؽين وبٔذ ِمبًِخ الديبىْخ ٌْغبئٓ خٍيبد اٌيؾين  ,ٍُِ 780

 ,ٍُِ 446 – 726 ٌلأفنبف الدذسًعخ مّٓ الدذٍ ثين

 ٌْغبئٓ الديبىْخ ِمبًِخ لُْ َُِْ اسرفبُ اٌنزبئظ ِٓ ىزه ًّلاؽٌ

خٍيبتذب خلاي ِذح الحنٓ  ً اٌذساعخ لْذ الحنيخ افنبف ىؾين

 ىٌ الجْذ يناٌيؾ اْ ؽْش ,ايجبثِ ؽِء ًىزا ,دلْمخ  135

 ِٓ رذسيجِ ًثؾىً اٌْغْنخ ِيبىْخ ِمبًِخ لُْ فْو رضداد اٌزُ

اٌْغْنخ  تدضق ًلحين ٌلاوغزنغٌوشاَ اٌجْبِٔ الدنؾنَ سعُ ثذاّخ

(Branlard, 2009),  ٔزبئظ ٔغجخ ِمبًِخ  (4)ثين الجذًي

الديبىْخ.الديبىْخ ؽْش وبْ ِذٍ لُْ ىزه اٌنغجخ ٌْغبئٓ ىؾين 

ً ٌْغْنخ ىؾين الحنيخ  , 2.7 – 4.4ثين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ

اِب ِذٍ لُْ ىزه اٌنغجخ ٌْغبئٓ  , 9.4الخؾنخ ٌٍقنف دًِب 

 5.5 خٍيبد اٌيؾين لأفنبف الحنيخ فمذ وبٔذ مّٓ ِذٍ ثين 

وّب اًمؾذ اٌنزبئظ في الجذًي ٔفغو لُْ اٌيبلخ ٌْغبئٓ  ,2.7 –

 فيِ ,ىؾين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ
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 - دلْمخ 135 تحنين ٌفترح الدذسًعخ خٍيبتذب ًّغبئٓ الحنيخ ىؾين ٌْغبئٓ الاوغزنغٌوشاَ ِْبّير /(4) الجذًي

 اٌمشاءاد

 ٌُٔ اٌيؾين

الديبىْخ 
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اِب ٌْغْنخ الحنيخ  2عُ  131 – 204 وبٔذ مّٓ الدذٍ ثين 

في ؽين وبْ ِذٍ لُْ  , 2عُ 80فىبٔذ  1الخؾنخ ٌٍقنف دًِب

لخٍيبد اٌْغبئٓ في ىزه  2عُ  128– 199 ىزه اٌقفخ ثين

ّزنؼ لشب رمذَ في دساعخ خقبئـ الاوغزنغٌوشاف اْ  ,اٌذساعخ 

اٌْغْنخ اٌتي رىٌْ اوضش ِلائّخ ٌقنبّخ الخجض ىِ رٍه اٌْغْنخ اٌتي 

لدمبًِخ الديبىْخ ِِ ىبلخ )ِغبؽخ( ّبٌْخ تدزٍه اٍَّ لُْ 

ًعبءد ٔزبئظ ىزه اٌذساعخ ِزٌافمخ ِِ ِب روشه   ,ًِيبىْخ ىٌٍّخ

(2005 , Sluimer)  اْ اٌمُْ اٌْبٌْخ لذزه اٌقفبد ِلائّخ ِٓ

 اٌفْضّبئْخ ٌشغْف خجض الخٌاؿ (5) الجذًي ٌقنبّخ الخجض- ًمؼ

ّْنبد  ِْنٌّخ ثيناٌنزبئظ ًعٌد فشًق  ِٓ ارنؼ إر ,اٌزنٌس اٌْشالِ

الحنيخ اٌنبّّخ  ىؾين افنبف خجض اٌزنٌس الدقنِ ِٓ ّغبئٓ

 اٌزنٌس خجض سغْف ًصْ ِْذي أْ ٌٌؽٌ إر ,% 100ًثنغجخ 

نمٌرط إار وبْ  ,غُ  131 - 134 ٌٍْْنبد رشاًػ مّٓ ِذٍ ثين

 اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ المحٍْخ رٍْفش الأوضش ًصٔبً 

نمٌرط سغْف الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين إفي ؽين وبْ ًصْ  ,غُ  134

اِب اًصاْ  ,غُ  131 الألً ًصٔبً 6الحنيخ اٌنبّّخ المحٍْخ ؽبَ

اسغفخ الخجض الدنزغخ ِٓ ّغبئٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ الدغزٌسدح 

غُ  133ً  132الاعترالي ًاٌشًعِ فىبٔذ لّْزيب   ٌٍقنفين

 الدقنْخ ٌٍْْنبد الخجض غْفس ًصْ ِْذي أْ ًٌٌؽٌ ,ٍَّ اٌزٌالي

الخؾنخ وبْ اٍَّ ِٓ ِْذي ًصْ اٌشغْف الدنزظ  الحنيخ ىؾين ِٓ

ار ثٍغ ِْذي اٌٌصْ ٌٍنّبرط  ,ِٓ ىؾين افنبف الحنيخ اٌنبّّخ 

 136ً  135ً سمْزٌ  1الدنزغخ ِٓ ىؾين اٌقنفين المحٍْين دًِب

ب ًّْضٍ اٌغجت في اسرفبُ وّْخ الدبء اٌتي يدزقي ,غُ ٍَّ اٌزٌالي

ىؾين الحنيخ الخؾنخ ِمبسٔخ ِِ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ ًاٌتي ثْنيب 

الى اسرفبُ ٔغجخ الاٌْبف في ىؾين الحنيخ  ,اخزجبس اٌفبسّنٌوشاف

 ,ًاخشًْ Curtiالخؾنخ ًاٌتي لذب اٌمبثٍْخ ٍَّ الاسرجبه ثبلدبء ) 

 فنلاً ّٓ ٌٍْغْنخ اٌزؾىًْ ًاٌزذاًي ثئّبلخ ًاٌتي رمٌَ ,(2013

 فنلاً ّٓ ,المحزغض خلاي صِٓ اٌزخّير ًاٌزخجْض اٌغبص وّْخ انخفبك

 ,الدخجٌصاد رقنِْ خلاي الأٌْبف ِِ ثمٌح رشرجو الدبء ِٓ أْ وّْبد

 اٌؾجىخ ٌزيٌّش ِزبؽخ الدبء عزىٌْ ِٓ لٍٍْخ وّْخ ىنبن فٍزٌه

 Sivam)سغْف الخجض ؽغُ ًّؤدُ ىزا الى انخفبك اٌىٌٍرْنْخ،

لْبط ؽغُ سغْف  ًىزا وبْ ًامؾب ّنذ ,(2010 ,ًآخشًْ

الخجض الدنزظ ً اٌزُ اّزّذ ٍَّ ِْذي ٔقف ليش اٌشغْف ً اٌتي 

ار  ,انخفنذ لّْيب ٌنّبرط اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ الخؾنخ

فمذ وبْ  ,رفٌلذ نمبرط خجض اٌزنٌس الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ

الاعترالي  ,2رٍْفش , 6ِْذي الحغُ اٌنٌِّ لأسغفخ الأفنبف ؽبَ
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 ,ٍَّ اٌزٌالي 3.68ً  4.02 , 3.66 , 4.05ًعِ ىِ ًاٌش

 1في ؽين وبٔذ ٌنّبرط الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ الخؾنخ دًِب

 (5) ٌمؼ الجذًيّ ٍَّ اٌزٌالي -  2.79 ً  3.07ً سمْزٌ 

 ,ًالدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ لبثٍْخ رؾشة سغْف الخجض ثبلدبء

 ,1.94 – 2.09 %ار وبٔذ لبثٍخ اٌزؾشة مّٓ ِذٍ لُْ ثين 

ْ اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ أثْنذ اٌنزبئظ ً

ًىِ اٍَّ ِٓ لبثٍْخ  ,% 2.09الاعتراٌْخ وبٔذ ٌو لبثٍْخ رؾشة 

ًثؾىً ّبَ  ,ًثفبسق ِْنٌُ خشٍالأاٌزؾشة ٌنّبرط الخجض 

 افنبف ىؾين بثٍْخ اٌزؾشة ٌنّبرط الخجض الدنزظ ِٓانخفنذ ل

 الحنيخ 

 

 %(- 100الدقنِ ِٓ ىؾين أفنبف الحنيخ الدذسًعخ )  )اٌشغْف الدفشًػ( س/ الخٌاؿ اٌفْضّبئْخ ٌشغْف خجض اٌزنٌ(5)الجذًي 

 اٌقفخ
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ٔغجخ ؽٌافي 

 اٌشغْف
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إر أْ ادَٔ ِغزٌٍ ٌمبثٍْخ رؾشة اٌشغْف ىٌ في اٌشغْف   ,الخؾنخ

  ثين  ,(% 1.83الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ الخؾنخ سمْزٌ )

Hojjatًْخلاي ِزبثْزيّب ٌنغجخ رؾشة  (2013) ,ًآخش ِٓ

أْ ىزه اٌمبثٍْخ رنخفل ثضّبدح ِذح الخضْ ار انخفنذ  ,ٌت الخجض

ثْذ اٌٌَْ اٌشاثِ ِٓ فترح الخضْ- ًثضّبدح  %7ٌزقجؼ  13.3% ِٓ 

ِذح الخضْ عٌف رنخفل لبثٍْخ ٌت الخجض ٍَّ الاؽزفبً بمؾزٌٍ 

اٌشىٌثخ ثغجت اسرذاد اٌنؾب الى الحبٌخ الدزجٌٍسح ًىغشح اٌشىٌثخ ِٓ 

وٍّب انخفنذ ٔغجخ اٌزؾشة في ٌت الخجض  ,ٌت الخجض الى لؾشرو

(- BeMiller, 2007) الخجض  Stallingرضداد ٍبىشح تجٍذ

أِب فّْب يخـ ٔغجخ ؽٌاف اٌشغْف فىبٔذ الً وّْخ لذب في 

اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ الدغزٌسدح الاعتراٌْخ ار ثٍغ 

ِٓ ًصْ اٌشغْف في ؽين اسرفْذ ىزه اٌنغجخ ًثفبسق  % 10.38

ِٓ ًصْ  % 13.3ِْنٌُ في اسغفخ الخجض الاخشٍ ٌزقً الى 

ًرزأرَ اهمْخ خفل  ,1خ دًِبىؾين الحنيخ الخؾن طاٌشغْف ٌنٌّر

ار وٍّب انخفنذ لّْيب  ,ٔغجخ ؽٌاف اٌشغْف وْبًِ الزقبدُ

ًلذ رؤدُ ِيبسح الخجبص دًسا  ,انخفل ِْذي اٌنبئْبد ِٓ الخجض

 وجيرا في خفل لُْ ىزه اٌقفخ - 

رً  خقبئـ عٌدرو ًرمذّش الخجض اٌْشالِ سغْف إْ رمُْْ

 اٌمبئُ خبرح ٍَّ الخجض فٌشغْ اٌزمُْْ دسعخ ار رْزّذ ,وجيرح  اهمْخ

اٌنَش  بمغشد الخجض ّْنبد رمُْْ في ًرذسّجو ِيبسرو ًدسعخ ثبٌزمُْْ

 ,الدنغ ً اٌؾُ ِضٍُ الحغْخ الخٌاؿ ًاعزّْبي ثبٌْذ ًرذاًلذب اٌْيب

ٔزبئظ رمُْْ اٌقفبد الخبسعْخ )الدَيشّخ(  (6)ٌّمؼ الجذًي 

اٌشغْف ففِ ففخ ٌٌْ ًعو )اٌغيؼ(  ,ٌشغْف خجض اٌزنٌس اٌْشالِ

أًمؾذ ٔزبئظ  ,اٌزىبي اٌٌٍْ ىٌ فْو الدشغٌة ًّبدحً ّىٌْ اٌٌٍْ

اْ ٌٌْ ًعو اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين افنبف الحنيخ  اٌذساعخ

ًالدغزٌسدح  6اٌنبّّخ ًخبفخ ٌنّبرط ىؾين الحنيخ المحٍْخ ؽبَ

الاعتراٌْخ لذ رفٌلب ِْنٌّب في ىزه اٌقفخ ٍَّ ٌٌْ ًعو اٌشغْف 

الدنزظ ِٓ ىؾين افنبف الحنيخ الخؾنخ ًؽغت رمُْْ المحىّين 

ار تدْضد ففو اٌٌٍْ ٌو ثٌٍنهب اٌزىبي الدبئً الى  ,ٌقفبد الخجض الدنزظ

اٌجني في ؽين لصذ أْ ٌٌْ ًعو اٌشغْف الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ 

تدْض ثبٌٌٍْ الاففش اٌذاوٓ غير الدْيٌد ٍّْو الخجض ًلذ ّشعِ  الخؾنخ

اٌغجت في رٌه الى لززٌٍ ىؾين الحنيخ الخؾنخ الدشرفِ ِٓ فجغتي 

وبسًرين ًاٌزُ ّنْىظ ٍَّ ٌٌْ الخجض الدنزظ ِنو ,اٌٌٍْرين ً ثْزب

(DiMuzio , 2010 - ) 

نبّّخ أِب في ؽبي الدفبمٍخ ثين الاسغفخ الدنزغخ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌ

ًخبفخ في ففخ ٌٌْ اٌٌعو ًاٌَيش ٌشغْف الخجض )اٌمؾشح اٌٍْْب 

ًاٌغفٍَ( فّْىٓ اٌمٌي ثأْ لديبسح الخجبص ًٌيشّمخ اّذاد سغْف 

الخجض دًساً ِيّبً في تحذّذ دسعخ الجٌدح لذزه اٌقفبد ار رؤصش ٍَّ 
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ففخ ٌٌْ اٌمؾشح اٌٍْْب ًاٌغفٍَ دسعخ ؽشاسح اٌزنٌس ًوّْخ اٌغىش 

 ,ًآخشًْ Ahrneي صِٓ اٌزخّير ٌٍْغْنخ )الدزىٌٔخ خلا

 الخقبئـ ٌٌْ الدنزظ ًَِيشه أؽذ أىُ - ار ّْذ(2007

 ِٓ اٌؾشاء لشاس في اٌشئْظ ًالدْْبس في رمجً الدنزظ  رؤصش اٌتي اٌشئْغخ

 ,ًآخشًْ  Minzعٌدح اٌزقنِْ ) الدغزيٍه ًّْىظ ِذٍ لجً

ؾين إر رفٌق في ىزه الخبفْخ سغْف الخجض الدنزظ ِٓ ى( 2013

لبثٍْخ رذاًي سغْف الخجض الحنيخ الاعتراٌْخ- أِب ثبٌنغجخ الى 

إْ  (6)ًوّب ثْنذ اٌنزبئظ ِٓ الجذًي ًاٌميِ ثبٌْذ ًِنغو ثبٌفُ 

اسغفخ الخجض الدنزظ ِٓ ّغبئٓ ىؾين أفنبف الحنيخ اٌنبّّخ وبٔذ 

خفْفخ ًىؾخ ًلذ رفٌلذ بهزه اٌقفخ ٍَّ الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين 

 2نمٌرط الخجض ٌقنف الحنيخ المحٍْخ رٍْفشإالحنيخ الخؾنخ ًوبْ 

ار  ,الافنٍْخ ِٓ عيٌٌخ ليْو ثبٌْذ ًوزٌه ٌقفخ ِنغو ثبٌفُ

الخجض رغيراد ِيّخ ٌشٌٌٌّعْخ اٌْغْنخ يحذس اصنبء ٍّّْخ ؽٌاء 

ًأهميب تدذد اٌْغْنخ ًِٓ صُ رقٍجيب ً رزؾٌي الى ِنزظ لسجٌص فٍت 

ًيحذس ىزا ثغجت تذٍُ اٌنؾب ًتخضش اٌبرًرين ًاٌزجخش ًؽشاسح 

اٌزخجْض ًثبٌزبلي ّنزظ ّنو رؾىًْ رشوْت خفْف ًىؼ ِٓ الدنزظ 

أِب  (-2006 ,ًآخشًْ  Primo-Martinالدخجٌص اٌنيبئِ )

 ٔىيخ الخجض ًاٌتي رؾًّ اٌيُْ 

ًاٌشائؾخ فمذ انخفل ِغزٌٍ اٌزمُْْ ٌنّبرط الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين 

ًسمْزٌ( ّٓ رٍه  1لْذ اٌذساعخ )دًِب افنبف الحنيخ الخؾنخ

 ار تدْضد اسغفزيب ثشائؾخ ,اٌتي أزغذ ِٓ ىؾين الحنيخ اٌنبّّخ

 اٌٌٍص ًٔىيزو سائؾخ رؾجو أنهب إر الدّْضح الخؾنخ ًٔىيزيب الحنيخ
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 -%( 100الدقنِ ِٓ ىؾين أفنبف الحنيخ الدذسًعخ )/ اٌقفبد الخبسعْخ ًاٌزمُْْ الحغِ لخجضاٌزنٌس )اٌشغْف الدفشًػ( (6)الجذًي 

 سمْزٌ 1دًِب سًعِ اعترالي 2رٍْفش 6ؽبَ اٌذسعخ اٌقفخ

10 82 ٌٌْ اٌٌعو
 a
 9

 a
 
b
 10 

a 9 
a b

 8 
b c

 7
 c
 

 9 82 ٌٌْ اٌَيش
a b

 8
 b
 10 

a
 8 

b
 8 

b
 8

 b
 

 9 82 تجبٔظ اٌٌٍْ
a
 8 

a b
 9 

a
 8 

a b
 7 

b
 7 

b
 

 14 86 الديبىْخ ً لبثٍْخ اٌميِ ثبٌْذ ً الدنغ
a
 15 

a
 14 

a
 14 

a
 10 

b
 9 

b
 

10 82 اٌشائؾخ
 a
 10 

a
 10 

a
 10

 a
 8 

b
 8 

b
 

 15 86 اٌيُْ
a
 15 

a
 15 

a
 15 

a
 13 

b
 12 

c
 

 9 82 اٌؾىًأزَبَ 
b
 9 

b
 10 

a
 9 

b
 7 

c
 7 

c
 

 76 80 المجٌُّ
b
 74 

b
 78 

a 73 
d
 61

e
 60 

f
 

 -لا تخزٍف ِْنٌّب افمْبالأؽشف الدزؾببهخ * 

 

(Pomeranz, 1978) , ؽىً  أزَبَ إلى ففخ ًثبٌنغجخ

رنخفل ٌلأسغفخ  اٌؾىً ِْذلاد أزَبَ أْ ٔلاؽٌ سغْف الخجض

الخجض اٌتي  ِٓ ّغبئٓ ىؾين الحنيخ الخؾنخ ِمبسٔخ ِِ اسغفخ الدنزغخ

 ّذَ أزغذ ِٓ ّغبئٓ ىؾين أفنبف الحنيخ اٌنبّّخ ًٍيش

 اٌغجت ٌّْد ًلذ ,اٌمؾشح الخبسعْخ لذب ًثفبسق ِْنٌُ عيؼ أزَبَ

 الخؾنخ الحنيخ دسعخ تحجت ىؾين أْ إلى دسعخ ٌِْٔخ اٌيؾين ار

 الحنيخ ىؾين ِٓ ؾٌٔخخ أوضش ؽجْجبد ّىٌْ أٍَّ ً را ّبدح

ًفي المحقٍخ اٌنيبئْخ  -( 2000 ,ًآخشًْ Ammarاٌنبّّخ  ) 

ٌٍزمُْْ رفٌق سغْف الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين الحنيخ الاعتراٌْخ ّٓ 

ثبلِ أسغف الخجض الدنزغخ ِٓ ّغبئٓ افنبف الحنيخ اٌنبّّخ 

ىنب يدىٓ اٌمٌي إْ الخجض الدنزظ ِٓ ىؾين ,ًالخؾنخ ًثفبسق ِْنٌُ 

وبٔذ  %100 افنبف الحنيخ الخؾنخ المحٍْخ الدذسًعخ ً ثنغجخ 

غْنخ ٌو ٌضعخ ً فْت اٌزذاًي ثبٌْذ اصنبء اٌْغٓ ًاٌزؾىً اٌْ

ًفٌْثخ ٍّّْخ الخجض لذب ثبٌزنٌس اٌْشالِ اٌٌّْدُ ًىزا يخزٍف ّٓ 
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أزبط خجض اٌٌٍف فنلاً ّٓ ٌٌْ اٌشغْف ثبلأففش اٌذاوٓ غير 

 الدشغٌة فْو ٌذٍ الدمّْين - 

 الدقبدس/

اٌْلالخ ثين ٌّْٔخ ثْل (-2000)عْْذ، علاي احمذ فنً 

أىشًؽخ الجٌدح-أفنبف الحنيخ اٌْشالْخ ًٌّاًِ 

 -عبِْخ ثغذاد,وٍْخ اٌضساّخدوزٌساه،

دساعخ اٌْلالخ ثين الخقبئـ  (-0222) ِىْفبء ٍّ اٌٌْاد،

اٌفْضّبئْخ ًاٌىّْْبئْخ ًاٌقفبد اٌنٌّْخ ٌجْل أفنبف 

ِْخ عب,ِبعغزير،وٍْخ اٌضساّخ سعبٌخ- الحنيخ اٌْشالْخ

 - ثغذاد

ِذّشّخ بحٌس المحبفًْ  ,لّؼ الخجض-  (2014)أًِ  ,الخيْت

 ,الدشوض اٌٌىني ٌٍجؾش ًالاسؽبد اٌضساِّ ,الحمٍْخ

 الدٍّىخ الاسدْٔخ الذبيذْخ -

دساعخ رضجْذ الدٌاففبد (- :8:8)ّٓ اٌْبثذّٓ ، لزّذ ًعْو ص

- ٌٍيؾين الدلائُ لإٔزبط الخجض ًاٌقٌّْ اٌْشالِ  اٌمْبعْخ

 –عبِْخ ثغذاد  –وٍْخ اٌضساّخ  –سعبٌخ ِبعغزير 

 -لغُ اٌقنبّبد اٌغزائْخ 
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