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تأثير إضافة الحوامض العضوية في مياه الشرب وقطع العلف قبل التسويق في الأداء الإنتاجي والنبيت المعوي لفروج اللحم 
 والصفات الحسية للذبيحة

 
 النعيمي * محمد صباح بهاء الدين علي             محمد إبراهيم أحمد

 ةــالخلاص
وتضمنت المعاملة الأولى  , %0.5في مياه الشرب بتركيز ضوية تأثير إضافة الحوامض الع تحديدهذه التجربة  هدفت

)المحلول المائي  ة, المعاملة الثالث (Propionic)المحلول المائي لحامض  المعاملة الثانية)المقارنة( مياه شرب اعتيادية , 
لمحلول المائي لحامض , المعاملة الخامسة )ا (Lactic( , المعاملة الرابعة )المحلول المائي لحامض Acetic لحامض

Tartaric( خلال فترة التربية مع قطع العلف لفترة )الإنتاج والنبيت المعوي لفروج اللحم  ء( ساعة قبل التسويق في الأدا21
عدم وجود أي فروق معنوية بين طيور المعاملات في إلى  الإحصائيأشارت نتائج التحليل والصفات الحسية للذبيحة , وقد 

الحي , الزيادة الوزنية , معدل استهلاك العلف , معدل كفاءة التحويل الغذائي , معدل كفاءة تحويل البروتين  معدل وزن الجسم
نسبة التصافي مقارنة في معدل  (0.05)أ> ةمعنويومعدل كفاءة تحويل الطاقة . أظهرت طيور المعاملة الخامسة زيادة 

در , الأفخاذ صيلاحظ وجود فروق معنوية بين المعاملات في معدل نسبة وزن البالمعاملة الأولى والثانية والثالثة والرابعة : لم 
الفروق كانت غير معنوية بين ذبائح طيور المعاملات في نسب أوزان الأحشاء أن  الأجنحة والرقبة لذبائح طيور المعاملات .

 الداخلية المأكولة .
المعاملة في ( 0.05دية الذهبية قد انخفضت بصورة معنوية )أ>إن أعداد البكتريا الهوائية , القولون , المكورات العنقو 

 . الأولىالثالثة مقارنة مع المعاملة 
( في صفة طراوة لحوم ذبائح طيور المعاملات الرابعة والخامسة مقارنة بالمعاملة الأولى إلا 0.05لوحظ زيادة معنوية )أ>

( في المعاملة 0.05فة نكهة لحم الصدر فقد انخفضت بصورة معنوية )أ>أنهما لم تختلفا مع المعاملات الثانية والثالثة . أما ص
 الثانية مقارنة بالمعاملة الأولى .

لوحظ زيادة معنوية لصفة العصيرية في لحم فخذ طيور المعاملة الرابعة مقارنة بالمعاملة الأولى , وتفوقت معنوياً 
كهة لحم الفخذ على المعاملة الأولى كما وجدت زيادة معنوية في ( المعاملات الثالثة والرابعة والخامسة في صفة ن0.05)أ>

 استساغة لحم فخذ ذبائح طيور المعاملات الثانية والثالثة مقارنة بالمعاملة الأولى .
 
 
 
 
 
 
 
 
 ـــــــــــــــ

 * جزء من رسالة الماجستير
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 المقدمة

إذ تتراوح في اللحم المطبوخ ما بين من البروتين عالية بة فروج اللحم من أفضل أنواع اللحوم ؛ لاحتوائه على نس عد لحمي
%( وارتفاع القيمة الحيوية لبروتين لحم الدواجن 12-12%( ولحوم الأغنام )12-12%( مقارنة بلحوم الأبقار ) 15-55)

مما دعى  . (2191 الفياض وناجي ,على كميات جيدة من الفيتامينات والأملاح المعدنية )وانخفاض نسبة الدهن فيه واحتوائه 
إلى ضرورة المحافظة على النوعية العالية للحوم الدواجن خلال التداول والخزن عن طريق الحد من التلوث البكتيري لذبائح 
فروج اللحم لاسيما أن لحوم الطيور الداجنة الملوثة يمكن اعتبارها من أهم مسببات التسمم الغذائي وخاصة ببكتريا السالمونيلا 

مليون  1.5حوالي  2111عام في والولايات المتحدة  Campylobacterو  Salmonellaت عدد الإصابات ببكتريا , فقد بلغ
 اتخاذ( , لذا كرست جهود الباحثين حول تقليل التلوث البكتيري لذبائح الطيور الداجنة من خلال N.R.C.  ,2111صابة )إ

, إضافة الحوامض  (ساعة 12قبل التسويق بفترة زمنية لا تتعدى قطع العلف  يسحب أ)تدابير مختلفة خلال مراحل التربية 
وأستخدم الغسل بالماء الاعتيادي  (USDA-FSIS  ,2111)% 1.5-2.5بنسب وصلت إلى العضوية في مياه الشرب والعلف 

كتات خلال عمليات الجزر لا , التعقيم بالأوزون , الغسل بالكلوراين والتعقيم بال بالإشعاع, التعقيم بالبخار , التعقيم والحار 
(Hajmeer  ,1002. ) 

ساعة  21مع قطع العلف لمدة مياه الشرب ل% 0.5ر إضافة الحوامض العضوية بنسبة لذا هدفت هذه الدراسة تحديد تأثي
.ج اللحم والصفات الحسية للذبيحة الأداء الإنتاجي والنبيت المعوي لفرو  قبل تسويق الطيور في

 
 المواد وطرائق العمل

وتضــمنت هــذه ,  22/5/1001ولغايــة  15/5/1001جامعــة تكريــت للفتــرة مــن  -جريــت هــذه الدراســة فــي كليــة الزراعــة  أ
% فـي 0.5بتركيـز  Tartaricو  Lacticو Acetic و  Propionicدراسة تأثير إضافة كل من الحوامض العضـوية التجربة 

والنبيـت المعـوي فـي الأداء الإنتـاجي , سـاعة  21تسـويق بفتـرة وقطـع العلـف عـن الطيـور قبـل المياه الشرب خلال فترة التربية 
 .للذبيحة والصفات الحسية لفروج اللحم 

 
 الطيور ورعايتها :

بعمـر يـوم محافظـة صـلاح الـدين  -فرخ من هجين الفاوبرو من مفقس المعتصم الواقع في قضاء سـامراء  500تم تجهيز 
بعليقـة . وغـذيت الأفـراخ  المسـكن فـيالملائمـة الظـروف البيئيـة  اعية مع توفيريوماً بصورة جم 12ربيت الأفراخ لمدة و , واحد 

يومـاً  21-12مـن عمـر  (2)جـدول  نهائيـةعليقة الالوبيوماً  12بصورة حرة خلال الفترة من عمر يوم ولغاية  (2)جدول البادئ 
 .وتم توفير الماء باستمرار أمام الطيور .

 
 المعاملات التجريبية :

( وتضـمنت 1يوما على معـاملات التجربـة الخمسـة )جـدول رقـم  12طيراً من هجين فروج اللحم بعمر  120ياً وزعت عشوائ
طيـر ذكـر  12وتضمنت المعاملة الواحـدة , طيراً  21م وضم المكرر الواحد 2×2المعاملة الواحدة أربعة مكررات )حجرات( بأبعاد 

 . طير أنثى 12
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 يوماً( 21عمر)من عمر يوم إلى والنهائي ليقة البادئ ( المكونات العلفية لع2جدول رقم )

 عليقة نهائية عليقة البادئ % المادة العلفية
 25.05 ـــــ الذرة الصفراء

 10.00 12.11 الحنطة المجروشة

 21.00 10.00 % بروتين(22كسبة فول الصويا )

 20.00 20.00 % بروتين(50مركز البروتين الحيواني )

 5.00 2.00 دهن نباتي

 0.5 0.5 حجر الكلس

 0.15 0.15 ملح الطعام

 0.20 0.20 مخلوط الفيتامينات والمعادن النادرة

 0.20 0.21 المثيونين-دل

 200 200 المجموع الكلي

 *التركيب الكيميائي المحسوب

 10.00  11.15 البروتين الخام %

 5100  5000 الطاقة الأيضية )كيلو سعرة حرارية/كغم علف(
جـاء فـي تقـارير مجلـس  سبت قيم التركيب الكيميائي للمواد العلفية الداخلة في تركيب العليقة طبقا لمـاح* 

 . 2112( لسنة .N.R.Cالبحوث القومي الأمريكي )
 

 يةمعاملات التجربال( 1جدول رقم )

 % تركيز الحامض العضوي في مياه الشرب0.5 المعاملات
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 الأولى
 ماء خالي من الحامض العضوي 

 )معاملة المقارنة(
 Propionic الثانية
 Acetic الثالثة
 Lactic الرابعة

 Tartaric الخامسة
 تحضير المحاليل المائية للحوامض العضوية :

 -أتي :تم الحصول على الحوامض العضوية من الأسواق المحلية وتم إجراء عملية التحضير كما ي
% عـن طريـق 0.5بتركيـز ( Lacticو Acetic و  Propionic)أولًا : تـم تحضـير المحلـول المـائي للحـوامض العضـوية 

 : حسب المعادلة الآتيةوحسب التركيز  الاعتياديةلشرب افي مياه  5سم11.5من الحامض العضوي إلى  5سم0.5إضافة 
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                   =                               ×200 

 
 

وكانـت علـى التـوالي  5.91,  2.21,  2.92لهـذه الحـوامض  (Ka dissociation constantثابـت التفكـك ) علمـاً بـأن
 دقائق بواسطة قطعة خشبية . 5لازمة في براميل بلاستيكية ويتم تحريكها جيداً لمدة لتحضر كميات المياه ا

من  5سم200غرام من مسحوق الحامض في  0.5عن طريق إذابة  Tartaricثانياً : تم تحضير المحلول المائي لحامض 
 :الآتية معادلة وحسبت طبقاً لل الاعتياديةمياه الشرب 

 
                 =                      ×200 

 
 . اً نفآ القطعة الخشبية المذكورة استخدمتالحامض في الماء  إذابةولضمان  5.05وأن ثابت التفكك لهذا الحامض هو 

 
 الرعاية الصحية :

يـوم عـن  52,  15,  25,  2يـوم ومـن مـرض النيوكاسـل بعمـر  22,  50,  29,  1لقحة الأفراخ ضـد مـرض الكمبـورو بعمـر 
 م بعد كل تلقيح .ايأ 5لمياه الشرب لمدة  AD3Eجرعة فيتامينات  وأضيفتطريق ماء الشرب 

 الصفات المدروسة :
 جية( :الأداء الإنتاجي )الصفات الإنتا

الزيـادة الوزنيـة , ومعـدل يومـاً  21يوماً وعمر  12عند عمر ( غم 5تم وزن طيور كل مكرر بواسطة ميزان ذي حساسية )
 . معدل استهلاك العلف , معدل كفاءة تحويل الغذاء , البروتين , الطاقة ونسبة الهلاكات

الرقبة والوصلة الفخذية( قدرت بواسطة ميزان حسـاس أما نسب أوزان قطعيات الذبيحة )الصدر والظهر والأفخاذ والأجنحة و 
 ( .Bland ,1000و 2191)الفياض وناجي , 

 النبيت المعوي :
 Mcو   Harriganطريقـة القولـون والمكـورات العنقوديـة الذهبيـة حسـب بكتيري للبكتريا الهوائيـة , بكتريـا اجري العد ال

Cance (2121 ). 
 الصفات الحسية :

 (.5وكما هو مبين في الجدول ) Vessely (2125)للحوم طيور المعاملات استناداً لطريقة  اجري التقييم الحسي
 التحليل الإحصائي :

 Torrieو  Steel( حســب مــا جــاء فــي CRD) Complete Random Designأتبــع التصــميم العشــوائي الكامــل
بــين معــدلات المعــاملات أســتخدم اختبــار  ( لتحديــد معنويــة الفروقــات2111) SPSS( وحللــت البيانــات باســتخدام نظــام 2190)

 . Dancan Multiple Range Test (Dancan  ,2155)دانكن 
 
 
 
 

 حجم المذاب

 حجم المذاب + حجم المذيب

 وزن المذاب

 حجم المذيب

 الحامض تركيز
 العضوي

 الحامض تركيز
 العضوي
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 درجات التقييم الحسي للحم الذبيحة (5) جدول رقم

 الدرجة
 الصفات الحسية

 الاستساغة النكهة العصيرية الطراوة
 مستساغ جدا جيدة جدا عصيري جدا طري جدا 2
 ساغمست جيدة عصيري طري 1
 متوسط متوسطة متوسط متوسط 5
 مرفوض غير جيدة جاف صلب 2
 مرفوض جدا غير جيدة جدا جاف جدا صلب جدا 5

Vessely (2125) 
 النتائج والمناقشة

عدم وجود فـروق معنويـة فـي معـدل وزن الجسـم والزيـادة ( 2المبينة في الجدول رقم ) الإحصائييلاحظ من نتائج التحليل 
 (2129)وآخرون  Scottو  Wabeck (2121)العلف وكفاءة التحويل الغذائي والبروتين والطاقة بينما وجد  الوزنية واستهلاك

ــرة ( 2112)وآخــرون  Lyonو  (2195)وآخــرون  Chenو  veerkamp (2129)و  ــادة فت انخفــاض معــدل وزن الجســم بزي
 .قطع العلف قبل التسويق 
% 2.19بنسبة معدل نسبة التصافي للجنسين  معاً للمعاملة الخامسة  ( في0.05( زيادة معنوية )أ>2يوضح الجدول رقم )

%  22.15,  11.51,  22.95,  25.22,  21.19مقارنـة بالمعاملــة الأولــى )معاملــة السـيطرة( وأن معــدل هــذه الصــفة بلغــت 
لـف علـى قطـع الع( أي تـأثير معنـوي لفتـرة 2111وآخـرون ) Vanderwalللمعاملات الخمس على التوالي . في حين لـم يجـد 

 .نسبة التصافي لفروج اللحم
يومــاً( ممـا يشـير إلــى عـدم تــأثير المعـاملات )إضــافة  21-12لـم تحصـل هلاكــات فـي كــل المعـاملات خـلال فتــرة التجربـة )

( عـدم وجـود فـروق 5يسـتدل مـن نتـائج جـدول )الحوامض العضوية وعملية قطع العلف قبل التسـويق( علـى نسـبة الهلاكـات . 
( أن معـدل 2112وآخـرون ) Lyonمعدل نسبة وزن الصدر, الأفخاذ , الأجنحة والرقبة للجنسين معـاً . بينمـا وجـد  معنوية في

 وزن الصدر المطبوخ يقل مع زيادة فترة قطع العلف عن الطيور .
لمعاملـة ( في معدل نسبة وزن الظهر للمعاملـة الثانيـة مقارنـة با0.05( إلى وجود انخفاض معنوي )أ>5يشير جدول رقم )

 الثالثة والرابعة ولم تختلف مع المعاملة الأولى والخامسة .
الوصلة الفخذيـة  في معدل نسبة وزن (0.05( إلى وجود انخفاض معنوي )أ>5جدول رقم )تشير نتائج التحليل الإحصائي 

رابعة بينما المعاملة الثانية لم تختلف للجنسين معاً للمعاملة الخامسة مقارنة بالمعاملة الأولى ولم تختلف مع المعاملة الثالثة وال
 عن معاملة السيطرة .

 معدل الأوزان النسبية للأحشاء الداخلية المأكولة :
 ( عدم وجود فروق معنوية في معدل نسبة وزن القلب والكبد والقانصة للجنسين معاً .1نلاحظ من الجدول رقم )

 
 النبيت المعوي :

( للمعاملة الثانية والثالثة Aerobic bacteria) الهوائية( في عدد البكتريا 0.05اً )أ>معنوي انخفاضا( 2يبين الجدول رقم )
 Byrdمطابقـة مـع مـا حصـل عليـه  جـاءتوالرابعـة والخامسـة مقارنـة بالمعاملـة الأولـى )معاملـة السـيطرة( . وأن هـذه النتيجـة 

سـاعة يقلــل مـن أعـداد البكتريــا  21-9فتـرة  ( ومفادهـا بـأن عمليــة قطـع العلـف عــن طيـور فـروج اللحـم خــلال1002وآخـرون )
 ( .Aerobic bacteriaالهوائية )
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 الإنتـاجيفـي الأداء وقطـع العلـف قبـل التسـويق % 0.5الحوامض العضوية في مياه الشـرب بتركيـز  إضافةتأثير  (2جدول رقم )
 الخطأ القياسي( .± الجنسين معاً لفروج اللحم )المعدل  لمعدل 

 المعاملات

 لإنتاجيةالصفات ا

وزن الجسم 
)غم( عند عمر 

 يوماً  21

الزيادة الوزنية 
 )غم/طير(

 يوم11-21

استهلاك العلف 
 )غم علف/طير(

 يوم11-21

كفاءة التحويل 
الغذائي )غم 
علف /غم 
 زيادة وزنية(

كفاءة تحويل 
البروتين )غم 

بروتين/غم زيادة 
 وزنية(

كفاءة تحويل 
الطاقة )ك 
ك/غم زيادة 

 وزنية(

نسبة 
 صافي %الت

 الأولى
  2511.55أ 

 ±59.51 
  2015.15 أ

 ±59.91 
  1215.95أ 

 ±225.22 
 1.51 أ

 ±0.51 
 0.52 أ

 ±0.22 
 9.29 أ

 ±0.29 
 21.19 ب

 ±2.12 

 الثانية
  2599.15أ 

 ±19.11 
 2201.59 أ

 ±59.20 
  1290.00أ 

 ±252.15 
 1.52  أ

 ±0.22 
 0.50 أ

 ±0.19 
 9.01أ 
 ±2.22 

 25.22 ب
 ±0.50 

  2511.01 أ لثالثةا
 ±51.00 

  2011.19 أ
 ±21.22 

 1215.52أ 
 ±205.22 

 1.21  أ
 ±2.10 

 0.50أ 
 ±0.12 

 2.15 أ
 ±5.95 

 22.95ب 
 ±0.22 

 الرابعة
 2100.51أ 

 ±29.91 
  2225.01أ 

 ±22.51 
 1211.55أ 

 ±21.52 
 1.21أ 
 ±0.10 

 0.50أ 
 ±0.21 

 2.12أ 
 ±0.21 

 11.51 ب
 ±0.11 

 الخامسة
 2515.25أ 

 ±10.21 
  2091.21 أ

 ±29.22 
 1219.95 أ

 ±202.90 
 1.55 أ

 ±0.91 
 0.52 أ

 ±0.29 
 9.20أ 
 ±0.19 

 22.15 أ
 ±1.20 

 ( .0.05* الحروف المختلفة ضمن السطر الواحد تشير إلى وجود فروقات معنوية )أ>
 ساعة من عملية التسويق( . 21* قطع العلف )تم سحب العلف من المعالف قبل 

% فـي معـدل الأوزان النسـبية للقطعيـات الرئيسـة 0.5( تأثير إضافة الحوامض العضوية في مياه الشـرب بتركيـز 5ل رقم )جدو
 الخطأ القياسي( .± لمعدل  الجنسين معاً لفروج اللحم )المعدل 

 المعاملات
 لقطعيات الرئيسة للذبيحةا

 الوصلة الفخذية الرقبة الأجنحة الأفخاذ الظهر الصدر

  19.51أ  لىالأو 
 ±0.91 

  11.15أب 
 ±2.59 

  22.25أ 
 ±0.19 

  22.12أ 
 ±0.15 

  5.12أ 
 ±0.15 

  22.02أ 
 ±0.55 

  11.11أ  الثانية
 ±0.11 

  10.90 ب
 ±0.91 

  22.12أ 
 ±0.20 

  22.22أ 
 ±5.11 

  1.02أ 
 ±0.51 

 22.05 أ
  ±0.55 

 الثالثة
  12.91أ 

 ±0.25 
  15.12أ 

 ±0.11 
  22.21أ 

 ±0.51 
  22.92 أ

 ±0.59 
  1.15أ 
 ±0.12 

 25.55ب 
  ±0.11 

  19.59أ  الرابعة
 ±0.91 

  15.55أ 
 ±0.22 

  22.95أ 
 ±0.20 

  22.25 أ
 ±0.21 

  1.05أ 
 ±0.11 

  25.15ب 
 ±0.22 

  12.12أ  الخامسة
 ±2.19 

  11.12أب 
 ±0.55 

  25.99أ 
 ±0.21 

  21.11أ 
 ±0.21 

  5.12أ 
 ±0.19 

  22.25ب 
 ±5.25 

 ( .0.05* الحروف المختلفة ضمن السطر الواحد تشير إلى وجود فروقات معنوية )أ>
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% فـي معـدل الأوزان النسـبية للأحشـاء الداخليـة 0.5( تأثير إضافة الحوامض العضوية في ميـاه الشـرب بتركيـز 1جدول رقم )
 الخطأ القياسي( .± المأكولة لمعدل  الجنسين معاً لفروج اللحم )المعدل 

 لمعاملاتا
 الأوزان النسبية للأحشاء الداخلية المأكولة )%(

 القانصة الكبد القلب
 0.52±  5.11أ  0.11±  1912أ  0.11±  0.20أ  الأولى
 0.15±  5.51أ  0.55±  1912أ  0.51±  0.15أ  الثانية
 0.51±  5911أ  0.29±  1995أ  0.21±  0.21أ  الثالثة
 0.21±  5.21أ  0921±  1.12أ  0.51±  0.21أ  الرابعة

 0.20±  5995أ  0.51±  1.12 أ 0.21±  0.20أ  الخامسة
 ( .0.05* الحروف المختلفة ضمن السطر الواحد تشير إلى وجود فروقات معنوية )أ>

 Coliform( في معدل عدد بكتريـا القولـون )0.05معنوياً )أ> انخفاضاً ( 2يستدل من النتائج الموضحة في الجدول رقم )

bacteria ( للمعاملة الثانية والثالثة والرابعة والخامسة مقارنة بالمعاملة الأولى )معاملة السيطرة( . بينما وجدByrd  وآخرون
% أثناء سـحب العلـف مـن أمـام الطيـور لمـدة 0.22إلى مياه الشرب لفروج اللحم بنسبة  Lactic( عند إضافة حامض 1002)

 Byrd( و 2112وآخـرون ) Ramirezفـي الحوصـلة , إلا أن  Salmonellaبكتريـا معنويـاً أعـداد  انخفضـتساعة  20-22
( وجـــدوا بــأن قطـــع العلــف عـــن الطيــور يزيـــد مــن تلـــوث الحوصــلة ببكتريـــا 2111وآخــرون ) Corrier( و 2119وآخــرون )

Salmonella  وCampylobacter  ى ذلــك قيــام مقارنــة بمعاملــة الســيطرة التــي لــم تقطــع عنهــا العلــف قبــل التســويق ؛ ويعــز
الطيور بزيادة استهلاك الفرشة الملوثـة خـلال قطـع العلـف وكـذلك ارتفـاع الأس الهيـدروجيني للحوصـلة عنـد قطـع العلـف الأمـر 

 الذي يشجع تكاثر أعداد البكتريا التي لا تستطيع العيش في البيئة ذات الحموضة العالية .
( فــي معــدل عــدد المكــورات العنقوديــة الذهبيــة 0.05اً )أ>أن هنــاك انخفاضــا معنويــأيضــاً ( 2يلاحــظ مــن الجــدول رقــم )

(Staphylococcus aurous ( للجنسـين معـاً للمعاملـة الثانيـة والثالثـة والرابعـة والخامسـة مقارنـة بالمعاملـة الأولـى )معاملـة
 السيطرة( .

لبكتريا الضارة وأن حقيقة الأمر إن إعطاء الحوامض مع أتباع عملية قطع العلف في هذه التجربة قد أدى إلى تقليل أعداد ا
العضوية في خفض أعداد البكتريا لأن عدم أعطاء الحوامض العضوية مع أجـراء عمليـة يتلخص في التأثير المباشر للأحماض 

وآخــرون ,  Willisو  Lott  ,2110و  Mayو 2112وآخــرون ,  Ramirezقطــع العلــف ســوف يزيــد مــن أعــداد البكتريــا )
ــور ســوف يزيــد مــن درجــة الأس 1002 وآخــرون , Byrdو  1000 ( والســبب فــي ذبــك هــو أن عمليــة قطــع العلــف عــن الطي

نتيجــة لانخفــاض أعــداد البكتريــا المنتجــة لحــامض اللاكتيــك  Lacticللأمعــاء ويقلــل مــن تركيــز حــامض ( pHالهيــدروجيني )
(Humphrey  , و  2115وآخرونCorrier  , 2111وآخرون) . 

 الفخذ :الصفات الحسية للحم الصدر و 
( فــي صــفة طــراوة لحـم الصــدر لــذبائح طيــور المعاملــة الرابعــة 0.05( وجــود زيـادة معنويــة )أ>9رقــم ) يتضـح مــن الجــدول

 Mastو  Rasmussen( و 2125) Richardsو Woodوالخامسة مقارنة بالمعاملة الأولى )معاملة السيطرة( , بينما وجد 
الطيور على طراوة لحم الصدر . أما بالنسبة لصفة العصيرية لـم يكـن هنـاك بعدم وجود تأثير معنوي لقطع العلف عن ( 2191)

 ( بانخفاض رطوبة العضلات 2192) Farrو  Kamusفروق معنوية بين المعاملات الخمسة إذ وجد 
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ي/غم % في معـدل أعـداد البكتريـا )عـدد لوغـاريتم0.5( تأثير إضافة الحوامض العضوية في مياه الشرب بتركيز 2جدول رقم )
 الخطأ القياسي( .± من محتويات الأمعاء( لمعدل  الجنسين معاً لفروج اللحم )المعدل 

 المعاملات
 أنواع البكتريا

Aerobic bacteria Coliform bacteria Staphylococcus aurous 
 2.91±  5.22أ  0.55±  2952أ  0.25±  1.21أ  الأولى
 0.21±  2.21ب  0.25±  5.01 ب 0.22±  2922 ب ج الثانية
 0.50±  2.52 د 0959±  2.22د  1952±  2.22ج  الثالثة
 0922±  2.21ج  2919±  5.22ب  0.25±  2911ب  الرابعة

 0.11±  2.55 ج 0.25±  2910ج  0.20±  2.11 ج الخامسة
 ( .0905* الحروف المختلفة ضمن السطر الواحد تشير إلى وجود فروقات معنوية )أ>

سـاعة أي أن نسـبة رطوبـة العضـلات  10إلـى  20دما تطول فترة قطع العلف وقطع الماء عـن الطيـور مـن )العصيرية( عن
تقل بزيادة وقت قطع العلف والماء . بينما وجد انخفاض معنوي للمعاملة الثانية مقارنة بالمعاملة الأولى إلا أن المعاملة الثالثة 

( أي فروق معنوية 2191) Mastو  Rasmussenي معدل النكهة لم يجد والرابعة والخامسة لم تختلف مع معاملة السيطرة ف
للنكهة والطعم بين العينات الطازجة والمجمدة بعد معاملة الطيور بعملية قطـع العلـف عنهـا , أمـا صـفة الاستسـاغة فلـم تتبـاين 

 المعاملات بصورة معنوية .
للجنسين , أما معدل  لحم الفخذ راوةق معنوية في صفة طلى عدم وجود فرو( إ9تشير نتائج التحليل الإحصائي جدول رقم )

( لذبائح المعاملة الرابعة مقارنة بالمعاملة الأولى )معاملة السيطرة( . إذ بلغت معدل 0.05صفة العصيرية فقد أرتفع معنوياً )أ>
( 0.05زيادة معنوية )أ> للمعاملات الخمسة على التوالي وكذلك فقد وجد 2900,  2900,  2900,  2915,  2950هذه الصفة 

في معدل صفة الاستساغة للمعاملة الثانية والثالثة مقارنة بمعاملة السيطرة ولم تختلف مع المعاملة الرابعة والخامسة .
لمعدل % في الصفات الحسية لقطع الصدر والفخذ 095( تأثير إضافة الحوامض العضوية في مياه الشرب بتركيز 9جدول رقم )

 الخطأ القياسي( .± لفروج اللحم )المعدل الجنسين معاً 
 
 

 المعاملات

 الفخذ الصدر

 الاستساغة النكهة العصيرية الطراوة  الاستساغة النكهة العصيرية الطراوة 

 2.25أ  الأولى
 ±0.15 

 1900أ 
±0.00 

 2.15 ب
±0.15 

 2.15أ 
±0.15 

 2925أ 
±0.29 

 1.25أ 
±0.15 

 2.50 ب
±0.11 

 .1.2أ 
±0915 

 انيةالث
 2915 أب
±0.15 

 2.25أ 
±0915 

 2.25أ 
±0.15 

 2915أ 
±0915 

 2950 أ
±0911 

 1950أ ب
±0.11 

 2.15أب 
±0.15 

 2915 ب
±0915 

 الثالثة
 2915 أب
±0915 

 2950أ 
±0911 

 2900 ب
±0900 

 2.15أ 
±0.15 

 2.50 أ
±0.11 

 1900 أ ب ج
±0.00 

 2900ب 
±0900 

 2915 ب
±0915 

 2.00 ب الرابعة
±0.00 

 1.00أ 
±0.00 

 2900 ب
±0900 

 2.50أ 
±0.11 

 2.15 أ
±0.15 

 2.50 ج
±0.11 

 2.00 ب
±0.00 

 2.25 أب
±0.15 

 الخامسة
 2.00 ب
±0.00 

 2.50أ 
±0.11 

 2900 ب
±0900 

 2.15أ 
±0.15 

 2900 أ
±0900 

 2.25 ج ب
±0.15 

 2900 ب
±0900 

 1900 أب
±0.00 

 
 

 المصادر
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Effect of Organic acid administration in drinking water and feed withdrawal before 

marketing upon the broiler production performance, the bacterial contents and the broiler 

meat sensory traits. 

 

 

* Mohammed S. B. AL-deen          Mohammed I. A. Al-neemi 
 

 

Summary 
 

This experiment was aimed at investigating the effect of organic acid administration in 

drinking water (0.5% concentration) during the rearing period and feed withdrawal before 

marketing upon the productive performance, the intestinal bacterial counts of broilers and 

the carcass sensory traits. The first treatment-T1 (The control) includes ordinary drinking 

water, the second treatment-T2 (Propionic acid), the third treatment-T3 (Acetic acid), the 

fourth treatment-T4 (Lactic acid) and the fifth treatment-T5 (Tartaric acid). The results of 

the statistical analysis revealed a non-significant differences between treatments regarding 

Live body weight, average daily gain, feed conversion efficiency and the energy conversion 

efficiency. The dressing percentage of T5 broilers was found to be higher than that of other 

treatments, whereas non-significant differences between treatments concerning breast, thighs, 

wings and the neck weight percentages of broiler carcasses were observed. The treatments 

differences for the internal edible organs weight percentages of broilers carcasses were found 

to be non-significant. 

The aerobic, coliform and the staphylococcus aureus intestinal bacterial counts 

decreased significantly in T3 broilers as compared with that of T1 Broilers. 

Broilers carcasses tenderness of T4 and T5 surpassed that of T1, whereas the differences 

between them and T2 and T3 were not significant. Breast meat flavor of T2 brpilers 

decreased  significantly (P<0.05) as compared with T1 broilers. 

 ــــــــــــــــــــــــــــــــ
* Apart of the MScI. 


