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 )*( في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الدؼشػخ ٌٍخضْ ًاٌزؾّض Aرٌاعذ عُ الاًوش 

 ؤ-د- طلاػ ػّش احمذ ِيب ػجذ الدنؼُ الجٌادُ

 ػٌٍَ الاغزّخ. لغُ اٌضساػخ ًاٌغبثبد عبِؼخ الدٌطً . وٍْخ 

 (12.1.2222، لجً ٌٍنشش في  14.12.2219)لذَ ٌٍنشش في 
ً  12ً  5- ػذٌذ سؿٌثخ اٌميٌح إلى Aفي اٌنشبؽ اٌفـشُ ًإفشاص عُ الاًوشا  رإصير خضْ ًتحّْض اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الدظذس في الأعٌاء الدفزٌؽخ إلى اٌزؼشف ػٍَىزه اٌذساعخ  تذذف /ض اٌجؾشٍخِ

% ِٓ 52ؤشيش ، ثؼذ أزيبء وً ِذح خضْ عشٍ تحّْض  6ً  4ً  2%  ًخٍذ ِؼبٍِخ الدمبسٔخ ِٓ ِغؾٌق الذًْ ، صُ خضٔذ اٌؼْنبد لدذد 1.5ً  1ً   0.5%  ًؤػْف ِغؾٌق الذًْ ثتراوْض  15

د اٌىٍِ ٌٍفـشّبد الدٌٍصخ ٌٍميٌح ًٔغت ب ، ًلذس اٌؼذوّْخ ػْنخ اٌميٌح فّْب ثمِ اٌنظف الأخش ؤخؼشا ، ًتم لْبط دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في عٌ الخضْ ًؽغت الدؼذي اٌشيشُ ٌىً ِنيّ

ؤًػؾذ اٌنزبئظ ، إْ الدؼذي اٌشيشُ ٌذسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي الخضْ رفبًد ثين شيش ًآخش ًرشاًؽذ  وّب لذس المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍؼْنبد ًلذ ،  Aأزشبسىب ، ًرشاوْض عُ الاًوشا

في  اٌشؿٌثخالخضْ ًاٌزؾّْض انخفؼذ  إر أو خلايػنذ ثذاّخ الخضْ ؽظً رغير في المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍميٌح ػّب وبْ % ، ػٍَ اٌزٌالي ،  55.28 44.85 - َْ  ً  38.17 ,28.55 الدؼذلاد ِب ثين

- ؽظً انخفبع في اٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد ثئؿبٌخ ِذح  % في اٌميٌح الخؼشاء ًالمحّظخ ،ػٍَ اٌزٌالي 1.01,1.70ً  2.52 – 1.52ؤشيش( إلى ِبثين  6نذبّخ ِذح الخضْ )  فيػْنبد اٌميٌح ٌزظً 

 ًؽذح رىٌّٓ ِغزؼّشح .غشاَ ًخٍذ اٌميٌح المحّظخ ِٓ رٌاعذ ٌٍفـشّبد- 310×  45.66, 12.00اد في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ  الخؼشاء ِبثين الخضْ ًرشاًؽذ الأػذ

  ، الخضْ ، اٌميٌح المحّظخ -  Aالاوشا وٍّبد داٌخ/ اٌميٌح ، عُ 

The Prsence of Ochratoxin a in Brazilizn Coffee Exposed to Storing and Roasting   
Abstract: The aim of this study was to know the effect of storage and roasting on Brazilian coffee in open conditions of 

fungi activity and secretion of  ochratoxins A. The moisture in coffee was adjusted to 5, 10 and 15% and cardamom  powder 

was added by the following concentrations namely, 0.5 , 1 and 1.5%, and the control sample was freed off cardamom 

powder.  Then, samples were stored for period s of 2, 4 and 6 months. After each storage period, 50% of the coffee was 

toasted and the second half of the coffee was remained green. Temperature and relative humidity of the samples were 

measured during storage periods related to their monthly rates. Total number of contaminated fungi , dispersal percent  and 

concentration of  ochratoxin A for coffee were determined .Moisture content was determined . Results show that,monthly 

averages of temperature and relative humidity during storage periods were varied from one month to other and the averages 

were ranged between 28.55-38.17 ºC and  44.85 - 55.28 %, respectively. After adjusting  the moisture content  in coffee to 

above levels , the moisture in Brazilian coffee was decreased to 1.52-2.52 and 1.01 – 1.7% at the end of the storage period (6 

months) in green and toasted coffee, respectively .The total number of fungi in green coffee was decreased with increasing 

the storage period and  ranged  between 12.00-45.66 x 10
3
cfu /g, while toasted coffee for both kinds were freed off fungi. 

Result show that fungus, Aspergillus was dominated in both kinds of coffee, especially, A. flavus , A. ochreceus, and A. 

niger, fungi of group Penicillium  and yeasts were found in low percent.  

 

  

                                           
 -الاًيٍجبؽش اؿشًؽخ اٌذوزٌساه ٌِغزً ِٓ   )*(



---في رٌاعذ عُ الاًوش / ِيب ػجذ الدنؼُ الجٌادُ ً ؤ-د- طلاػ ػّش احمذ

- 995 - 

 

 الدمذِخ

 82رُنزظ في ؽٌالي  رؼذ اٌميٌح ِٓ اٌغٍغ اٌضساػْخ الديّخ ٌٍغبّخ ،     

ٌٍِْْ  125دًٌخ اعزٌائْخ ًّؼزّذ ػٍْيب الزظبدّب ِب ّمشة ِٓ 

، ًالإٔزبط  شخض خبطخً في اِشّىب اٌلارْنْخ ًافشّمْب ًآعْب

ٌٍِْْ ؿٓ عنٌّبً ًلذ ػّذّ  9لذزا المحظٌي ًطً إلى  اٌغنٌُ

اٌزُ رزٌصع ؤٌٔاػوُ في  Coffea Lب الجنظ ٌٔػبً  ِني 125ؽٌالي 

ًغيرهمب ًوزٌه في آعْب  ؤفشّمْب خبطخً ِذغشمش ًعضس اٌمّش

 الزظبدّب ِيّبْ ٌٔػبْالاعزٌائْخ ًاعتراٌْب ، ًػٍَ اٌؼٌَّ ٌّعذ 

)ليٌح اسآثْىب( ً  C.arabicaL ِششًة اٌميٌح همب لإٔزبط

C.canephora )ليٌح سًثٌعزب( (Krishnan ،2017 )

- ٔظشاً لاْ اٌميٌح رؼذّ إؽذٍ الدششًثبد الأوضش  اعزيلاوبً ػٍَ 

ٔـبق ًاعغ في اٌؼبلم ٌزا رؼذ ثزًس اٌميٌح الخؼشاء بمضبثخ لزظٌي 

% 50ٔمذُ ًِنزظ ِيُ ٌٍزظذّش ىزا ًرشىً اٌميٌح ِب ّضّذ ػٓ 

إْ اٌبراصًّ ىِ  ،ِٓ ػٌائذ اٌنمذ الأعنبي في ثؼغ اٌذًي اٌنبِْخ 

في اٌؼبلم ًرنزظ ؽبٌْبً نحٌ صٍش إٔزبط اٌميٌح في اٌؼبلم  ؤوبر ِنزظ ٌٍميٌح

ًرؼذ  فْزنبَ صئِٔ اوبر ِنزظ ٌٍميٌح رٍْيب إٔذًْٔغْب ًوٌٌٌِجْب 

(Cirilo ، ًْ2223ًآخش-) 

رزؼشع اٌميٌح خلاي الخضْ إلى اٌزٌٍس ثبٌفـشّبد خبطخ رٍه     

 ، فمذ ؤشبسد اٌذساعبد إلى رؼشع اٌميٌح الأٌٔاع الدفشصح ٌٍغٌَّ

 Aspergillus-لديبجمخ ؤعنبط لسزٍفخ ِٓ اٌفـشّبد ٌؼً ؤهميب 
sp  ًFusarium sp.  ًPencillium sp.  ً

Mucor sp. (Lemessa  ، ًًْرؤوذ  2015ًآخش )

اٌذساعبد إلى ؤْ اٌميٌح خلاي الخضْ ػشػخ ٌٍزٌٍس ثإٌٔاع لسزٍفخ ِٓ 

 A.ochraceus ًA.niger ًA.flavusاٌفـشّبد ِضً

(-وّب  Al-Abdalall  ًAl-Talib  ،2212ًغيرىب )

رزؼشع اٌميٌح إلى اٌزٌٍس ثإٌٔاع ِٓ اٌغٌَّ اٌفـشّخ ِٓ ؤهميب سمٌَ 

إر إنذب رظْت  الاًوشا  اٌتي رؼذ ؤؽذ الأٌٔاع الخـشح ِٓ اٌغٌَّ

اٌىجذ ًاٌىٍْزين ًرشرجؾ ثغيرَ اٌذَ ًلذب رإصيراد ؤخشٍ ًخبطخ 

ً  Djossouًعذ  (-2224ًآخشًْ ، Pardo) Aاٌنٌع 

( ؤْ اٌميٌح الخؼشاء رزؼشع لديبجمخ اٌفـشّبد 2215شًْ )آخ

ًاٌزٌٍس ثبٌغٌَّ اٌفـشّخ ًخبطخ سمٌَ الأًوشا فمذ تدىنٌا ِٓ ػضي 

ػضٌخ فـشّخ ِٓ اٌميٌح ًخبطخً رٍه اٌزبثؼخ ٌلاعنبط  208ؽٌالي 

Aspergillus  ًPenicillium  ًMucor 

ًFusarium  ًغيرىب ىزا فؼلاً ػٓ إنذُ ًعذًا إنذب اؽزٌد

  0.3,56ثتراوْض رشاًؽذ ِب ثين   Aعُ الأًوشا

 ِبّىشغشاَ.غُ-

رؤصش ػٌاًِ ػذّذح خلاي الخضْ في ندٌ اٌفـشّبد ًرٌٍس اٌميٌح     

 ثغٌِّيب ًِٓ رٌه دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ
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(Balendres  ، ًْفؼلاً ػٓ ؤْ الذًْ ّؼذ2019ًآخش- ) 

لزذد  رإصيرؤؽذ ؤٌٔاع الدؼبفبد اٌتي رؼـِ ٔىيخ عْذح ٌٍميٌح ًرا 

ًآخشًْ ،  Ibrahimٌنٌّ اٌفـشّبد ًإفشاص اٌغٌَّ ) ًِضجؾ

2017- ) 

الخـٌاد اٌظنبػْخ اٌتي  رؼذ ػٍّْخ تحّْض اٌميٌح إؽذٍ ؤىُ   

تجشُ ػٍَ اٌميٌح لجً ؤْ رظجؼ عبىضح لأػذادىب ٌٍّششًة 

ض رؼشع اٌميٌح لدؼبِلاد ؽشاسّخ الدؼشًف ًخلاي ػٍّْخ اٌزؾّْ

تخزٍف بحغت الدنشإ ، ًخلاي ىزه اٌؼٍّْخ رزإصش الحٌٌّخ الدْىشًثْخ 

ً  A (Raters ٌٍميٌه ًوزٌه اٌغٌَّ الدٌٍصخ لذب خبطخ الأًوش

Matisek  ،2008 - )  ٌمذ روشOliveira  ًًْآخش

( ؤْ عُ الأًوشا في اٌميٌح تحـُ ثنغت ًطٍذ 2013)

 Sousaخلاي ػٍّْخ اٌزؾّْض ، ًؤوذ  %97.17 إلى

( إْ الدؼبٍِخ الحشاسّخ ٌٍميٌح ؤدد إلى اخزفبء سمٌَ 2018ًآخشًْ)

 الأًوشا ِٓ اٌميٌح ًإلى لزً اٌفـشّبد الدٌٍصخ -

إْ ىذف ىزه اٌذساعخ ىٌ اٌتروْض ػٍَ رإصير خضْ 

ًتحّْض اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الدنشإ في رٌاعذ اٌفـشّبد ًعُ الاًوشا  

A ًًعٌد ػذح ِغزٌّبد ِٓ اٌشؿٌثخ ًرشاوْض ِٓ ِغؾٌق  ، في ظ

 الذًْ ًلدذد خضْ لسزٍفخ -

 

 ٌِاد اٌجؾش ًؿشائمو

تم الحظٌي ػٍَ ػْنبد اٌميٌح اٌبراصٍّْخ  ,ػْنبد اٌميٌح الخؼشاء /

( ًىِ C.arabicaالخؼشاء ِٓ الأعٌاق المحٍْخ لدذّنخ الدٌطً )

اٌميٌح  ؽغت الدؼٌٍِبد الدضجزخ ػٍَ ؤوْبط 2017ِنزغخ ػبَ 

ًىِ ٔظْفخ ًبحبٌخ عْذح ، ًؤُعشُ ػٍْيب الاخزجبساد اٌٌاسدح في 

 ىزه اٌذساعخ-

ً  -تحؼير ِغؾٌق الذًْ /  Elettariaعشٍ الحظٌي ػٍَ الذًْ اٌىبِ
cardamomum  سدح خلاي ػْخ عْذح ًِغزٌ ثًنٌ طً  اٌق الٌد ِٓ ؤع

ع  ٌٔخ ٌٔ بؽ ع   Gosonicعنخ اٌذساعخ ، ثؼذئزٍ عشٍ ؿؾنيب ثـ ٌٔ

GCG-859  اٌد خ الدنشإ ًؽفظ في ازٌغّْذ ثؼذ ازٌؼجئخ في ػج طْنْ

ىْخ لزىّخ اٌمفً-  ثلاعزْ

ثٌخ / ثٌِ  ,رؼذًّ اٌشؿ ٍ سؿ حٌ إلى لززٌ ثٌخ اٌمي  15ً  10ً  5ػذٌُّذ سؿ

حٌ ًعشٍ ؽغبة  ثٌخ ػٍَ طنفِ اٌمي % ًرٌه ثؼذ إعشاء اخزجبس رمذّش اٌشؿ

حٌ ثظ ػِ اٌمي ضط الدبء ِغ ٌٔ  ِ ْخ الدبء الدؼبفخ ًِٓ صُ لذس وّ  ً ٌسح عْذح

حٌ الخؼشاء ثظٌسح  صّغ الدبء في ؽجٌة اٌمي زٍبوذ ِٓ رٌ  ٌ ثٌِ ٍ اٌشؿ المحزٌ

ً  لحذ  ثٌِ ٍ اٌشؿ  ±زِغبٔغخ إر ؤشبساد اٌنزبئظ إلى رمبسة وجير في المحزٌ

0.5  - % 

حٌ/ فْخ  ,خضْ اٌمي ٔ ظ ىْخ أًِ ثلاعزْ صّؼيب ػٍَ ؤ حٌ ثزٌ عشٍ خضْ اٌمي

اٌلغ  ثً جٍخ صُ  250ًِؼمّخ  ً   0.5غؾٌق الذًْ ثنغت ِ ؤػْفغُ.ػ
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اٌد في  1.5ً  1 ٍِخ الدمبسٔخ ِٓ الذًْ ، ًػؼذ اٌؼج ؼب بّ خٍذِ  %  فْ

اًٌغبثبد ًخضٔذ  خ اٌضساػخ  ٌَ الأغزّخ . وٍْ ػ في لسزبراد لغُ ػٍ ؽْض ِفزٌ

ثٌخ  6ً  4ً  2د   ٌفترا اًٌشؿ بط دسعبد الحشاسح  ؤشيش ، ًعشٍ لْ

بًْ ِ خ ٌّ حٌ الدخضٔخ  52ثًؼذ وً فترح تخضّٓ عشٍ تحّْض  ، اٌنغجْ % ِٓ اٌمي

نّذ رمذّش  رًؼ ٌّخ  ؤًعشّذ الاخزجبساد الحْ خش ثمَ ؤخؼش(  ًٔظفيب آ (

شّبد  اٌعاٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـ رًمذّش رشاوْض  ؤًٔ ًٔغت ازٔشبسىب  صٌخ  شّبد الٍد اٌفـ

وًشا بّ  A عُ الا ثٌخ  اٌنغت لذسدفي اٌؼْنبد و ٌّخ ٌٍشؿ  -الدئ

حٌتحّْض  3,5 ْ  ,/ًؿؾنيب  اٌمي حٌ ثبعزخذاَ فش عشٍ تحّْض اٌمي

ع ويشثبئِ  ٌٔGosonic  اًؽذح ثًبعزخذاَ دسعخ ؽشاسح  رشوِ الدنشإ 

ّْغ اٌؼْنبد ىِ  مْخ 32َ لدذح ˚252لج حٌ ثبعزؼّبي  ذصُ ؿؾن - دل اٌمي

ع  ٌٔخ ٌٔ خ  Gosonicؿبؽ ًٌفتراد صِنْ اًؽذح  رشوِ الدنشإ ًراد عشػخ 

 اًؽذح-

بط دسعخ الحشاسح  ثٌخ اٌنغجْخ في الدخضْ/لْ ِ  ,اًٌشؿ ِ بط ٌّ تم إعشاء لْ

ثٌخ اٌنغجْخ في عٌ الدخضْ ًرٌه ثبعزؼّبي  اًٌشؿ ٌىً ِٓ دسعخ الحشاسح 

ٌّغشُ الدنشإ Irox Easy 49عيبص  ُ  ع ًتم ؽغبة الدؼذي اٌشيش

ٍِين -  ٌٍؼب

ثٌخ ٌّخ اٌشؿ فًك  ,/ رمذّش اٌنغجخ الدئ ثٌخ في اٌؼْنبد  ٌّخ ٌٍشؿ لذسد اٌنغت الدئ

اٌئِ A.O.A.C (2222بء في ِب ع  Memert( ثبعزخذاَ اٌفشْ الذ

 الدبِٔ الدنشإ-

شّبد / شّبد في الدؼبِلاد ,رمذّش اٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـ تم رمذّش ؤػذاد اٌفـ

شمّخ اٌتي روشىب فك اٌـ  ً فٍخ Suleiman ًTiaga (2229 ) الدخز

ف ف الأخير إلى ؿجك  1ٌٍؼْنبد ًمًٔ  ًرٌه ثئعشاء تخبفْ ًِ ِٓ ازٌخفْ

ؼمُ   ِ بؿب ْفػؤًثترُ  Potatoآعبس ) ,دوغترًص,ًعؾ اٌجـ

Dextrose Agar PDA )  والدؼبفخ ٍِغُ .ٌتر ِٓ الدؼبد  122 إٌْ

الذنذّخ،  BRAWNِظذسه ششوخ  Chlorampheniol الحٌُْ

نْخ ًؽؼنذ الأؿجبق ثذسعخ ؽشاسح  اٌلغ صلاس ِىشاسادٌ ىً ػ َ ْ  28 ثً

ف- 4لدذح  ة ازٌخفْ مٌٍِ ٍ ػذ الدغزؼّشاد اٌنبِْخ صُ ػشثذ في  ً  عش  ؤّبَ

رًشخْظيب / شمّخ اٌتي روشىب  ,ػضي اٌفـشّبد  فًك اٌـ شّبد  تم ػضي اٌفـ

Castellari ( ًْحٌ 2212آًخش ( ًرٌه ثغغً لرٌّػخ ِٓ ؽجٌة اٌمي

ً  3لدذح  Sodiumhypochlorite % 12ي بمؾٌٍ دلبئك ثؼذئزٍ رغغ

ؼمُ ثؼذئزٍ ًػؼذ بمبء ِ شِ  ُ  12مـ حٌ في ؿجك ثتر نْخ اٌمي ؽجبد ِٓ ػ

خ ػذح ، ًؽؼنذ ثذسعخ ؽشاسح  عبؽ غزائْ ِؼمُ نزٌُ وً ؿجك ػٍَ ؤً

ٔ مٍذ  5َ لدذح ˚28 عْبً صُ ٌٌٌ فٌ ؤّبَ ًعشٍ ازٔؾبة الدغزؼّشاد الدزشببهخ ِ

خ في اٌؼضي ًًفك  عبؽ غزائْ ٍّذ ػذح ؤً اًعزؼ وً ِغزؼّشح إلى ؿجك ثترُ 

عبؽ( ، إر ندْذ اٌؼضلاد ػٍَ 2216آًخشًْ ) Oayyumِبروشهُ   ؤً

خ شمٍذ   Malt Extract Agar (MEA)  ًPotatoغزائْ

Dextrose Agae (PDA) ًYeast Extract Agar 

(CYA) +Czapek Dox Agar ًSabouraud 
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Dextrose Agar   (SDA) ًCzapek Dox Agar 

(CDA) عـين الأخيرّٓ زٌإوْذ رشخْض اٌف فًك ًتم إػبفخ اٌٌ ـشّبد ً

ِٓ صُ ؽؼنذ الاؿجبق 2215آًخشًْ ) Nyongesa ِبروشه  ً )

ؤّبَ ً ؽفظذ الاؿجبق في اٌضلاعخ لحين إعشاء  4َ لدذح ˚28ثذسعخ ؽشاسح 

 رشخْض اٌفـشّبد-

حٌ / صٌخ ٌٍمي شّبد الدٍ شمّخ اٌتي  ,رشخْض اٌفـ فك اٌـ شّبدً  تم رشخْض اٌفـ

ثًبعزخذاَ ػذح Pitt  ً Hocking ( 2229روشىب  خ (  عبؽ غزائْ ؤً

 Malt Extract Agar (MEA) ًPotato ىِ /

Dextrose Agar (PDA) ًYeast Extract Agar 

(CYA)  +Czapek Dox Agar   ًSabouraud 

Dextrose Agar (SDA) ًCzapek Dox Agar 

(CDA)  ّْخ اٌؼضلاد ثذسعخ ؽشاسح ٓ  7َ لدذح ˚28، إر عشٍ رن ؤّبَ ًِ

ؼخ الدغزؼّشح ، بسىب ًؿجْ ؤًلـ ِْخ  ْ الدغزؼّشاد اٌنب ثؼذئزٍ  صُ ِلاؽظخ ٌٌ

خٌ ىً ػضٌخ  ثٌْ بِّىشًعى الاًعبؽ الدغزخّخ في  ندْذ صُؽؼشد ششنزخ 

ّْخ اٌذساعخ ، ٌي  ؤػلاه تم ثؼذىب ِمبسٔخ اٌنزبئظ ِغ الدظبدس اٌؼٍ ّب زّؼٍك ثـ فْ

ذّخ  ٌْٔ ش ًخبطخ اٌغجٌساد اٌى ش ؤعضاء اٌفـ غيرىب ًلـ ٌٔذّبدً  اًٌِ اٌى ًؽ

شّبد  ذ ػٍَ رشخْض وً ِٓ اٌفـ ، ًنرذس الإشبسح ىنب إلى ؤٔو تم ازٌإوْ

A.flavus ًA. ochraceus  ً A.niger بّ تم  الاوزفبءفْ

شّبد  اٌع اٌفـ ٍ الجنظ لأٔ  -الأخشٍثبزٌشخْض لدغزٌ

ًآخشًْ  Braicuؤُرجؼذ ؿشّمخ   ,/ Aاعزخلاص عُ الاًوشا

الاًوشا ِٓ ػْنبد اٌميٌح ، إر تم ًصْ ( في اعزخلاص عُ 2228)

ًِ ، صُ   252غُ ِٓ اٌؼْنخ ًًػؼذ في دًسق صعبعِ عؼخ12

ًِ وٌٍسًفٌسَ بحّبَ ِبئِ ثذسعخ  52ثئػبفخ  الاعزخلاصعشٍ 

 3222دلبئك ثغشػخ  12َ ًؿشدد ِشوضّبً لدذح ˚25 ,22ؽشاسح 

دًسح . دلْمخ صُ سشؾذ اٌؼْنبد ثبعزخذاَ ًسق 

( ٌٍزخٍض ِٓ الدٌاد اٌظٍجخ غير 4سلُ ) whatmanرششْؼ

اٌزائجخ ، عشٍ غغً الدغزخٍض الجبف )ثؼذ رـبّش اٌىٌٍسًفٌسَ( 

بمبء ِمـش ًعفف ًؤُوًّ اٌزغفْف ثئػبفخ وبرّزبد اٌظٌدٌَّ 

 اٌلاِبئْخ-

رًمذّش عُ الاًوشا شمّخ اٌتي روشىب  ,/ A فظً  فًك اٌـ  ٌَ تم فظً اٌغّ

Braicu ( ًْإر 2228آًخش )1نخ ثـ ِغزخٍض اٌؼْ ؤرّت  َ فًٌس س ًِ وٌٍ

مْخ  جمخ اٌشل وشافي اٌـ رٌٌ ٍْخ  TLCصًُ اٌفظً ثبعزخذاَ وشًِ  الـد
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 A/ الدنؾنَ اٌمْبعِ ٌغُ الاًوشا  1اٌشىً 

 

ٍْىبعًْ سمه   ـ 12ٍُِ ًًػغ  0.25ثبٌغ نو ػٍَ ؿجمخ اٌ ترِ  ًٌْ ِبّىش

TLC  مبسٔخ صُ ًػغ ًٌٍّ12  ُ بعِ اٌز ي اٌغُ اٌمْ تر ِٓ لزٌٍ ًٌْ ِبّىش

َ  Sigma-Aldirchِظذسهُ ششوخ  ٌّش ثبعزخذا ٍْخ ازـٌ ؤًعشّذ ػّ

 ْ زٌْ فًٌسَ / اع س ٌّش وٌٍ ي ازـٌ  TLC( ًعففذ ؿجمخ اـٌ 1/9(لزٌٍ

ٌعِ   ِ ق اجٌنفغغْخ ػنذ ؿٌي  366ًػشػذ لجيبص الاشؼخ فٌ

ِْتر- وًشا ٔبٌٔ بًْ  Aًلذس عُ الا ب  وّ وّ ثبلاعزؼبٔخ ثبلدنؾنَ اٌمْبعِ ٌٍغًُ 

 (- 1ِجين في اٌشىً ) 

ببٔد)زٔبئظ اٌذساعخ( ثبعزخذاَ اٌبرٔبِظ  ,/ زٌؾًٍْ الاؽظبئِا ًٍْ اٌجْ تم تح

ً S.A.S(2227الإؽظبئِ الجبىض اٌئِ اٌىبِ ( ػٍَ ؤعبط ازٌظُّْ اٌؼش

C.R.D   ٌّبد ؼن عـبد زٌؾذّذِ  مّبسٔخ ثين الدزٌ صُ اعشُ اخزجبس دٔىٓ ٌٍ

خ  ً الدؤصشح ػٍَ اٌظفبد الدذسًعخ ثبعزخذاَ اؽشف ىغبئْ اٌِ اٌفشًلبد ٌٍؼ

بّي  ٍ إؽز  - P≤2,25ػنذ ِغزٌ

 

 اٌنزبئظ ًالدنبلشخ

ِؼذي دسعبد الحشاسح  ,ِؼذي دسعبد الحشاسح خلاي خضْ اٌميٌح /

( إر إْ وً ػٌّد ٌّػؼ  2ٌّػؾيب اٌشىً )  خلاي خضْ اٌميٌح

الدؼذي اٌشيشُ ٌذسعخ ؽشاسح خضْ اٌميٌح اٌبراصٍّْخ ، فمذ وبٔذ 

ثٍغ ،ؤشيش ِٓ الخضْ  6( ًاٌنيبّخ ثؼذ 2218.4.12ثذاّخ الخضْ ٌَّ )

0

0.05

0.1

0.15

0.2

0.25

0.3

0.35

0 20 40 60 80 100 120 140 160

ية
ص

صا
مت

لا
ا

 

 (مل / مايكروغرام )   Aتركيز سم الاوكرا 
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اٌشيش الأًي ِٓ الخضْ  ِؼذي دسعبد الحشاسح خلاي 

الدؼذي ِغ إؿبٌخ ِذد الخضْ ٌْظً إلى ًاسرفغ  َ ˚28,55

في اٌشيش اٌشاثغ ًىزه اٌضّبدح ؽظٍذ خلاي ؤشيش  َ ˚38,17

اٌظْف صُ انخفؼذ دسعبد الحشاسح خبطخ خلاي الأّبَ الأخيرح 

إر ًطٍذ دسعخ  ًثذاّخ رششّٓ الأًي ( ؤٌٍّيِٓ الخضْ ) نذبّخ 

 َ  ، إْ ىزه الدؼذلاد ٌذسعبد الحشاسح˚ 28,79الحشاسح إلى   

ؤصّشد في وضير ِٓ خٌاص اٌميٌح الدْىشًثْخ ) ندٌ اٌفـشّبد ًإفشاص 

 ًوزٌه في ِؼذلاد المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍميٌح - اٌغٌَّ( 

 

 في الجٌ الدفزٌػ- لأشيش خضْ اٌميٌح دسعبد الحشاسحِؼذي  /2   اٌشىً

 
 -12.12.2218. ًٌغبّخ 12.4** الخضْ اُعشُ ِٓ  اٌؼٌّد يمضً ِؼذي دسعبد الحشاسح ٌىً شيش-     *

 

(  3ِٓ اٌشىً )  ,ِؼذي اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي خضْ اٌميٌح /

لأشيش خضْ اٌميٌح  ّزؼؼ ؽظٌي رفبًد في ِؼذلاد اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ

ش الأًي ِٓ الخضْ، إلا % خلاي اٌشي 52,86ففِ ؽين ؤْ الدؼذي وبْ

أو ِغ اعزّشاس الخضْ ؽظً انخفبع في ِؼذي اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ 

خلاي الأشيش اٌزبٌْخ ِٓ الخضْ خبطخً في اٌشيش اٌشاثغ إر ثٍغ الدؼذي 

% ًىزا ؤرِ وٌْ ىزه الأشيش رمغ ػّٓ ؤشيش اٌظْف  44,85
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 (  شهر ) مـدد الخزن 
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، إلا إٔو في اٌشيش الأخير ِٓ الخضْ  الدنخفغ في سؿٌثزو اٌنغجْخ

اٌزُ ّمغ ِبثين ؤٌٍّي ًرششّٓ الأًي ؽظً اسرفبع في ِؼذي اٌشؿٌثخ ً

اٌنغجْخ ًوّب ىٌ الحبي ػنذ ِنبلشخ دسعبد الحشاسح فبْ رغير 

اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ؤصش وضيراً في الخٌاص الدْىشًثْخ ٌٍميٌح اٌبراصٍّْخ 

-(2213ًآخشًْ ، Ismailخلاي لخضْ في الأعٌاء الدفزٌؽخ )

 اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في ؤعٌاء خضْ اٌميٌح-/ ِؼذي  3اٌشىً  

 
 -12.12.2218. ًٌغبّخ 12.4*اٌؼٌّد يمضً ِؼذي دسعبد الحشاسح ٌىً شيش-      ** الخضْ اُعشُ ِٓ 

 

اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ 

 25,2ّزؼؼ إْ ىنبن فشًقٍ ِؼنٌّخٍ )  ( 1ِٓ الجذًي ) ,الدفزٌػ /

≥ P إر اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ الدفزٌػ ( في سؿٌثخ

% في ؽين  15ّلاؽظ إْ ؤػٍَ ٔغجخ سؿٌثخ ًعذد في ثذاّخ الخضْ 

ؽظً رغير في ِغزٌٍ اٌشؿٌثخ خلاي الخضْ ثزإصير ِذد الخضْ ً 

 ٌميٌح%( في ا 1,52 ) الدزغيراد الأخشٍ ًلذ ثٍغذ ؤلً ٔغجخ سؿٌثخ

% ِٓ  1%سؿٌثخ في ثذاّخ الخضْ ً 15ؤشيش ًالمحزٌّخ  6الدخضٔخ لدذح 

ثؼذ شيشّٓ ِٓ الخضْ انخفؼذ ٔغت اٌشؿٌثخ ِٓ  - ِغؾٌق الذًْ

% ً اصداد  4,45 , 3,32% في ثذاّخ الخضْ إلى ِبثين 5,15

ؤشيش إر ًطٍذ ٔغجخ  6الانخفبع ثئؿبٌخ ِذح الخضْ خبطخ ثؼذ 
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% ًّشعغ عجت الانخفبع إلى 2,52 , 1,52 ِبثيناٌشؿٌثخ إلى

انخفبع ٔغت اٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ًاسرفبع دسعبد ؽشاسح الخضْ 

  ( إر عجت ىزا ؽظٌي رجخش ٌٍشؿٌثخ ِٓ اٌميٌح3ً  2)اٌشىٍين 

Coradi)  ،ًْإْ اٌزغير في ٔغت اٌشؿٌثخ يمىٓ 2227ًآخش -)

سح ؤْ ّؼضٍ إلى اٌزغيراد في ظشًف الخضْ خبطخ دسعبد الحشا

ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ في عٌ الدخضْ ًىزا ثبٌزإوْذ ٌو رإصيراد في ندٌ 

  Palacios- carberaإٌْو اٌفـشّبد ًىزا ؤشبس

في المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍميٌح  ( اٌزّٓ لاؽظٌا إْ رغيرا2227ًًآخشًْ)

ؽظً خلاي الخضْ ًؤْ رٌه ؤصش في ندٌ اٌفـشّبد ًإفشاص سمٌَ 

 - الأًوشا

 

 /اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ الدفزٌػ-1الجذًي 

 رشوْض الذًْ اٌشؿٌثخ % ِذد الخضْ )شيش(
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 ** اٌمُْ تدضً ِزٌعـبد ٌضلاس ِىشاساد-  25-2ِؼنٌّبً ػنذ ِغزٌٍ اؽزّبي  *الأؽشف الدزشببهخ لاتخزٍف                    

 

(  اٌزّٓ 2018ًآخشًْ)  Caporasoًاٌنزبئظ ؤلً لشب ًعذهُ 

 ,4.50ًعذًا إْ ٔغت اٌشؿٌثخ في اٌميٌح رشاًؽذ ِبثين  

اٌنغجْخ %  ًٌؼً اسرفبع دسعبد الحشاسح ًانخفبع اٌشؿٌثخ 14.86

خلاي ِذد الخضْ في ىزه اٌذساعخ ىٌ اٌغجت اٌشئْظ لانخفبع لُْ 

 اٌشؿٌثخ ػٓ اٌذساعخ ؤػلاه-

ّزؼؼ ِٓ   ,/المحّظخ اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ

إر ّلاؽظ ؤْ  (P≤ 2,25( ؽظٌي فشًقٍ ِؼنٌّخٍ) 2الجذًي ) 

ّخ الخضْ الخؼشاء ػنذ ثذا ٔغت اٌشؿٌثخ في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ 

، ًثؼذ شيشّٓ ِٓ الخضْ ًٔزْغخ لإعشاء   %  5,15رشاًؽذ ِبثين 

فمذ ؽظٍذ فشًقٍ  رغيرد ٔغت اٌشؿٌثخ ػٍّْخ تحّْض اٌميٌح

 2.18 , 1.02إلى ِبثين   ِؼنٌّخٍ في لُْ اٌشؿٌثخ، إر انخفؼذ

فمذاْ اٌشؿٌثخ ِٓ اٌميٌح  ًىزا ّشعغ إلى % 

إر إْ  اٌزؾّْضًإعشاء ػٍّْو  ( 1)عذًي  الدخضٔخ الخؼشاء

 فمذاْ إلى ؤدٍّ  َ°250إلى ؽٌالي  اسرفبع دسعخ ؽشاسح اٌزؾّْض

 ًإعشاء الخؼشاء اٌميٌح خضْ اعزّشاس ًِغ ، اٌميٌح سؿٌثخ ِٓ عضء

 ثؼذ خبطخً اٌشؿٌثخ ثنغت ِغزّش انخفبع ؽظً اٌزؾّْض ػٍّْخ

 1.01إر انخفؼذ ٔغت اٌشؿٌثخ إلى ِبثين   ؤشيش 6 لدذح الخضْ

( 2016ًآخشًْ ) Correa% ًىٌ ِب ؤشبس إٌْو 1.70  ,

اٌزّٓ لاؽظٌا انخفبػبً ًاػؾبً في المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍميٌح المحّظخ-  

إْ اٌؼٌاًِ الدذسًعخ ؤصّشد ثشىً وجير في سؿٌثخ اٌميٌح الخؼشاء 

ًثؼذ تحّْض اٌميٌح ؤػْف ػبًِ ؤخش ؤصش في المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ٌٍميٌح 

اٌشؿٌثخ ًاٌنزبئظ رزفك ِغ ِإًعذه  اٌبراصٍّْخ لشب عجت فمذاْ ؤوبر

Fikry ( ًْاٌزّٓ لاؽظٌا ًطٌي ٔغت اٌشؿٌثخ في 2219ًآخش )

% في اٌميٌح المحّظخ  1.55  ,1.33اٌميٌح المحّظخ إلى ِبثين  

 -َ° 200ثذسعخ ؽشاسح 
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 اٌبراصٍّْخ المحّظخ-/ اٌنغت الدئٌّخ ٌٍشؿٌثخ في اٌميٌح  2الجذًي 

 
         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ** اٌمُْ تدضً ِزٌعـبد ٌضلاس ِىشاساد-  25-2*الأؽشف الدزشببهخ لاتخزٍف ِؼنٌّبً ػنذ ِغزٌٍ اؽزّبي 

الحضْ      دِذ

 )شيش(
 اٌشؿٌثخ %

 رشوْض الذًْ

0 0.5 1 1.5 

0 

5 5.00** 
0.00±       C* 

5.00 
0.00±C 

 
5.00 

0.00±C 
5.00 

0.00±       C 

10 10.00 

0.00±B 

10.00 

0.00±B 

 
10.00 

0.00 ±      B 
10.00 

0.00±B 

15 15.00 

0.00±A 
15.00 

0.00±A 

15.00 

0.00±A 

 

15.00 

0.00±A 

 

2 

5 2.18 
0.03±D 

1.11 

0.00±X 

 

1.17 

0.00±W 

 

1.02 

0.00±B 

 

10 1.06 

0.00±Z 

1.59 

0.00±H 

 

1.21 

0.00±V 

 

1.43 

0.00±L 

 

15 1.38 
0.00±O 

1.24 
0.00±U 

 

1.33 
0.00±Q 

 

1.73 
0.00±E 

 

4 

5 
1.49 

0.00±J 

 

1.62 

0.00±G 

 

1.63 

0.00±G 

 

1.30 

0.00±R 

 

10 
1.56 

0.00±I 

 

1.39 

0.00±N 

 

1.41 

0.00±M 

 

1.34 

0.00±P 

 

15 
1.37 

0.00±O 

 

1.25 
0.00±TU 

 

1.33 
0.00±Q 

 

1.73 
0.00±E 

 

6 

5 
1.27 

0.00±S 

 

1.17 

0.00±W 

 

1.70 

0.00±F 

 

1.09 

0.00±Y 

 

10 
1.06 

0.00±Z 

 

1.12 
0.00±X 

 

1.45 
0.00±K 

 

1.01 
0.00±B 

 

15 
1.04 

0.00±A 

 

1.26 

0.00±T 

 

1.31 

0.00±R 

 

1.12 

0.00±X 
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اٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ 

 2,25(ّجين ؽظٌي فشًقٍ ِؼنٌّخٍ  ( 3)  إْ الجذًي ,الدفزٌػ /

≥P (  ْفي اٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد الدٌٍصخ ٌٍميٌح اٌبراصٍّْخ ػنذ الخض

ؤػذاد اٌفـشّبد الدٌٍصخ ٌٍميٌح في ثذاّخ  فِ ؽين إْففي الجٌ الدفزٌػ 

ًؽذح رىٌّٓ ِغزؼّشح .غُ ليٌح لشب  312×  12الخضْ ًطٍذ إلى  

ّغزذي ِنو ػٍَ ؤْ اٌميٌح وبٔذ في اٌجذء ٌٍِصخ ثبٌفـشّبد ً خلاي 

الخضْ ؽظً رغير في ؤػذاد اٌفـشّبد ًفمبً ٌٍؼٌاًِ الدؤصشح ػٍَ ىزه 

اٌىبئنبد خلاي ِذد الخضْ ًؤهميب دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ 

ثِ ٌٍميٌح ػٓ المحزٌٍ اٌشؿٌ ( فؼلا3ًً 2اٌنغجْخ )اٌشىٍين 

( - ثؼذ شيشّٓ ِٓ الخضْ ّلاؽظ ؽظٌي فشًلبدٍ  1)الجذًي

ًؽذح  312×45.66  ,14ِؼنٌّخً في الأػذاد إر رشاًؽذ ِبثين 

رىٌّٓ ِغزؼّشح.غُ ليٌح ، ًؽظً انخفبع ِؼنٌُ في ؤػذاد 

 اٌفـشّبد

  

 اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ الدفزٌػ/ اٌؼذد اٌىٍِ ٌٍفـشّبد في اٌميٌح   3الجذًي 

 ًؽذح رىٌّٓ ِغزؼّشح . غُ (-123×1)
ِذح الحضْ     ) 

 شيش(
 اٌشؿٌثخ %

 رشوْض الذًْ

0 0.5 1 1.5 

0 

5 
12.00 ** 

2.00±M N* 

 
12.00 

2.00±M N 
12.00 

2.00±      M N 
12.00 

2.00±       M N 

10 
12.00 

2.00±   M N 

 
12.00 

2.00±M N 
12.00 

2.00±  M N 
12.00 

2.00±M N 

15 

12.00 

2.00±M N 

 
12.00 

2.00±M N 
12.00 

2.00±  M N 
12.00 

2.00±  MN 

2 

5 
21.66 

2.0±8F G 

 
21.66 

2.08 ±F H G 
21.33 

1.15±F H G 
15.00 

0.00± ML K 

10 
35.00  

2.64±B 

 
28.33 

3.05±C 
18.00 

1.00±J - K 
15.33 

3.05± M L K 

15 
45.66 

0.57±A 

 
26.00 

2.00±C D 
28.66 

1.15±C 
14.00 

1.00± M L 

4 5 12.00 

2.00±M N 

18.001 

1.00±J - K 
17.00 

1.00±J - K 
15.00 

2.00±   M L K 
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 -      ** اٌمُْ تدضً ِزٌعـبد ٌضلاس ِىشاساد-  25-2لاتخزٍف ِؼنٌّبً ػنذ ِغزٌٍ اؽزّبي  *الأؽشف الدزشببهخ 

    

ؤشيش ِٓ  6ِغ ِشًس الخضْ ثزإصير رغير ظشًف الخضْ ٌزظً ثؼذ  

ًؽذح رىٌّٓ  312× 33.00 ,9.33 الخضْ إلى ِبثين

ِغزؼّشح.غُ ليٌح ًلشب لاشه فْو فئْ صّبدح ؤػذاد اٌفـشّبد خلاي 

شيش( ِشدهُ إلى رٌفش اٌظشًف الدلائّخ ٌنٌّ اٌفـش 2ؤًي فترح خضْ )

خبطخ في الأّبَ الأًلى ِٓ  الخضْ لشب عبػذ اٌفـشّبد ػٍَ صّبدح 

 (-2228ًآخشًْ ،  Silvaؤػذادىب ًٌٌ ثنغجخ لزذًدح )

ِذد الخضْ ًٔغت اٌشؿٌثخ ًالذًْ ؤصشد ِؼنٌّبً في إْ وً ِٓ      

ؤػذاد اٌفـشّبد ، ٌزا فبْ رغير دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ 

ؤصشد ثشىً ؤً ثأخش ػٌاًِ ًالمحزٌٍ اٌشؿٌثِ ًرإصير ِغؾٌق الذًْ 

في ؤػذاد اٌفـشّبد في وً ِؼبٍِخ ِٓ ِؼبِلاد اٌميٌح اٌبراصٍّْخ 

(  2217ًآخشًْ )  Viegasًعذه الدخضٔخ ، ًاٌنزبئظ رزفك ِغ ِإ

اٌزّٓ لاؽظٌا رإصش ؤػذاد اٌفـشّبد ثبٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ًدسعبد 

 الحشاسح  ًػٌاًِ ؤخشٍ-

ٔغت أزشبس اٌفـشّبد في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ 

( إْ اٌميٌح اٌبراصٍّْخ  4ّزؼؼ ِٓ    الجذًي )   ,الدفزٌػ / 

ٌٔاع لسزٍفخ ِٓ اٌفـشّبد إٌٍصخ ثالخؼشاء ًعذد ِنز اٌجذاّخ ِ

 A.flavus   ً  A.ochraceus    ً A.nigerشمٍذ  

ً  -Aspergillus sp  ًsp. Penicillium  ًالخّيرح

ًخلاي الخضْ ؽظً رفبًد في ٔغت رٌصّغ ًأزشبس وً ِٓ ىزه 

ففِ ؽين إٔوُ في ثذاّخ الخضْ  اٌفـشّبد في ِؼبِلاد اٌميٌح الدخزٍفخ،

ًٌىً ِؼبِلاد الذًْ رٌاعذ اٌفـش  ًػنذ ِغزٌّبد اٌشؿٌثخ وبفخ 

A.ochraceus ٍَرلاه  %( 34اٌنغت ) ثإػA.flavus 

 

10 
18.00 

1.00±J – K 

 
23.33 

0.57±F E D 
22.00 

1.00±F E G 
12.33 

3.21±M N 

15 
35.00 

1.00±B 

 
21.33 

1.52±F H G 
23.00 

0.00±F E D 
25.00 

1.00±E D 

6 

5 
9.33 

1.15±   N 

 
15.00 

1.00 M L K 
15.00 

2.00±   M L K 
16.00 

3.60±J L K 

10 
15.00 

1.00 ±M L K 

 
21.33 

1.15 F H G 
20.00 

1.00±F - G 
12.00 

2.00±  M N 

15 33.00 
1.00±B 

19.00 
3.00±J - G 

20.00 
1.00±F - G 

22.33 
1.15±F E G 
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،  %( صُ المجبِْغ الأخش15.1ٍ)A.niger%( صُ اٌفـش 22.8)

ًٔغت  ؽظً رغير في ٔغت أزشبس اٌفـشّبد ثزإصير ِذد الخضْ

، إر إٔوُ ثؼذ شيشّٓ ِٓ الخضْ اسرفؼذ  اٌشؿٌثخ ًالذًْ الدؼبف

 A.flavus  ًA.ochraceus ٔغت رٌاعذ اٌفـشّٓ

% 5 اؽزٌدفي اٌميٌح اٌتي  %، ػٍَ اٌزٌالي،37.5ً  29.4إلى

ؾٌق الذًْ لشب ّؤوذ عْبدح ىزّٓ سؿٌثخ ًوبٔذ خبٌْخ ِٓ ِغ

ٔغت رٌاعذىُ انخفغ ثزإصير رٌاعذ ِغؾٌق الذًْ  اٌنٌػين إلا إْ

ًىزا الحبي إعزّش في الأشيش اٌزبٌْخ ِٓ الخضْ إر ًطٍذ ٔغت ولا 

%  30.1ً  38.4ؤشيش ِٓ الخضْ إلى 6ثؼذ  اٌفـشّٓ اٌغبثمين

في اٌميٌح الخبٌْخ ِٓ الذًْ في ؽين ٌٌؽظ رإصش ٔغت  ،ػٍَ اٌزٌالي،

اٌفـشّٓ ثبسرفبع رشوْض ِغؾٌق الذًْ الدؼبف ًرغيرد ٔغت رٌاعذ 

اٌفـشّبد الأخشٍ في ؽين لم ّلاؽظ رٌاعذ ٌٍخّيرح خلاي الأشيش 

ًِغ اسرفبع ٔغت اٌشؿٌثخ في ثذاّخ خضْ اٌميٌح  الأخيرح ِٓ الخضْ -

عذ اٌفـشّبد إر ٌٌؽظ صّبدح في ندٌ اٌفـشّبد رغيرد ٔغت رٌا

ً  Aspergillusًفـشّبد  A.nigerالأخشٍ ِضً 

Penicillium  سؿٌثخ ًؤطجؼ ىنبن رنبفظ  15خبطخ ػنذ %

ً  A.flavusلذزهِ اٌفـشّبد ػٍَ اٌنٌّ في اٌميٌح ِغ فـشّبد اٌـ  

A.ochraceus  ْٔشبؽ ىزّٓ اٌفـشّٓ في اٌظشًف  إ

 A.flavus  ًA.ochraceusْ اٌفـشّٓ ّؼضٍ إلى ؤ  اٌمبعْخ

ِٓ الأٌٔاع اٌتي رزؾًّ لززٌٍ سؿٌثِ ِنخفغ ًرغير دسعبد الحشاسح 

 ًىٌ ِب ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ خلاي الخضْ ػٓ الدؼذلاد الدضبٌْخ ٌٍنٌّ

ؽظً في ثؼغ ؤشيش الخضْ لشب عبػذ ػٍَ صّبدح ٔغت ىزّٓ 

 Somjaipengاٌنٌػين ثبلدمبسٔخ ِغ الأٌٔاع الأخشٍ ًىٌ ِب روشه 

 ًTa-uea (2016  اٌٍزاْ لاؽظب ؤْ اٌنٌّ في دسعبد )

الحشاسح الدؼزذٌخ ًرٌاعذ ٔشبؽ ِبئِ ػبيٍ ّؤدُ إلى ندٌ ِؼظُ 

ؽشعخ  إلا إٔو ػنذِب رظجؼ ىزهِ اٌظشًف اٌفـشّبد الدٌٍصخ 

ًاٌنشبؽ الدبئِ ِنخفغ فئْ فـشّبد لزذدح فمؾ ِضً 

A.flavus دح ؤػذادىب إر إْ لذب اٌمذسح ػٍَ اٌنٌّ ًاٌزىبصش ًصّب

المجبِْغ الأًلى ِٓ اٌفـشّبد ًثغجت ػذَ ِلائّخ ظشًف اٌنٌّ 

ػىظ ِب  Lag phase نزظً لذب إؿبٌخ ٌٍـٌس اٌزّيْذُ

الأخشٍ اٌزبثؼخ ٌٍغنظ  ًثؼغ الأٌٔاع A.flavusنزظً ٌٍفـش 

Aspergillus - 
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في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ  A  رٌاعذ عُ الأًوشا

في رشاوْض عُ  (P ≤2,25ِؼنٌُ )رفبًد  ؽظً ,الدفزٌػ /

إر إٔو في ثذاّخ خضْ  ( 5في الجذًي )  ًًفك ِبعبء Aالأًوشا 

ِبّىشًغشاَ.  10.9اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء ثٍغ رشوْض ىزا اٌغُ 

ؤلا إٔوُ خلاي الخضْ ًٔزْغخ رغير ٔغت سؿٌثخ اٌميٌح  وغُ ليٌح

ًدسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ اٌنغجْخ ؽظً رغير في رشوْض اٌغُ- ثؼذ 

في رشاوْض اٌغُ شيشّٓ ِٓ الخضْ ٌٌؽظ ؽظٌي فشًقٍ ِؼنٌّخٍ 

الخضْ الأًلى  ؤّبَاٌفـشّبد في  ثبلدمبسٔخ ِغ ثذاّخ الخضْ ًٌؼً ندٌ

% سؿٌثخ ِغ ػذَ ًعٌد الذًْ  15ً  10خبطخً في اٌميٌح المحزٌّخ 

 35ً  39في ِؼبٍِخ الدمبسٔخ ؤدٍّ إلى سفغ رشوْض اٌغُ إلى 

ِبّىشًغشاَ . وغُ ليٌح وإػٍَ رشوْضّٓ ،ػٍَ اٌزٌالي ، ًِغ إؿبٌخ 

  6ً  4ضْ ًرجخش اٌشؿٌثخ خلاي الأشيش الحبسح ِٓ الخضْ )الخ

-  ؤػذادىب ًانخفؼذؤشيش( ؽظً انخفبع في اٌنشبؽ اٌفـشُ 

 ؤشيش ِٓ خضْ اٌميٌح ٌٌؽظ ؤْ رشاوْض عُ الأًوشا  6ٌزا فئٔوُ ثؼذ 

A ِبّىشًغشاَ. وغُ ليٌح ًىزا ّؤوذهُ 39 – 10رشاًؽذ ِبثين

( اٌزُ 4,2) الجذًي  A.ochraceusانخفبع ٔشبؽ اٌفـش 

 خلاي خضْ اٌميٌح اٌبراصٍّْخ -/ ٔغت أزشبس اٌفـشّبد  4الجذًي   

 

ؿٌثخ
 ٌٍش

% 
 اٌفـشّبد 

 6 4 2 طفش

 جمْغ ٔغت الذًْ

 % لدغؾٌق الذًْ % لدغؾٌق الذًْ % لدغؾٌق الذًْ

 1.5 1 0.5 - الدمبسٔخَ 1.5 1 0.5 َ- الدمبسٔخ 1.5 1 0.5 َ- الدمبسٔخ

 

 

 

5 

A.flavus 
A. ochraceus 

A. niger 

Aspergillus sp. 

Penicillium sp. 

Yeasts 

22.8 
34.0 
15.1 
12.1 
11.0 
5.0 

29.4 
37.5 

13.0 
10.1 

8.0 

2.0 

29.0 
33.8 

12.2 

12.0 

10.0 

3.0 

26.3 
29.4 
13.0 

14.3 

12.0 

5.0 

24.2 
31.4 

13.1 

13.0 

12.3 

6.0 

36.0 
35.3 

12.5 

10.0 

6.2 

0.0 

34.6 
35.2 

12.0 

11.0 

7.2 

0.0 

 

32.0 
34.0 

13.4 

13.6 

7.0 

0.0 

31.4 
34.0 

15.5 

12.1 

7.0 

0.0 

38.4 
30.1 

14.3 

10.0 

7.2 

0.0 

34.8 
35.5 

12.5 

12.2 

5.0 

0.0 

31.8 
34.4 

12.4 

12.1 

9.3 

0.0 

31.5 
34.0 

13.3 

12.0 

9.2 

0.0 

 

 

12 

A.flavus 
A. ochraceus 

A. niger 

Aspergillus  sp. 

Penicillium sp. 

yeasts 

22.8 
34.0 
15.1 
12.1 
11.0 
5.0 

26.3 
39.5 

12.0 

10.0 

10.0 

2.2 

25.7 
32.8 

12.2 

15.0 

8.3 

6.0 

24.8 
33.5 

13.2 

12.0 

10.0 

6.5 

24.3 
32.5 

14.0 

13.2 

10.0 

6.0 

31.0 
34.5 

14.4 

13.0 

7.1 

0.0 

30.9 
32.2 

15.4 

15.0 

6.5 

0.0 

28.5 
34.0 

13.5 

14.0 

10.0 

0.0 

27.7 
31.2 

16.5 

16.0 

8.6 

0.0 

31.4 
33.8 

14.6 

13.2 

7.0 

0.0 

30.1 
31.4 

15.8 

16.4 

6.3 

0.0 

31.1 
33.4 

14.0 

13.5 

8.0 

0.0 

28.4 
30.0 

15.2 

17.4 

9.0 

0.0 

 

 

15 

A.flavus 
A. ochraceus 

A. niger 

Aspergillus  sp. 

Penicillium sp. 

Yeasts 

22.8 
34.0 
15.1 
12.1 
11.0 
5.0 

22.8 

28.0 

17.0 

17.2 

10.0 

5.0 

23.0 

30.5 

15.4 

16.0 

9.5 

5.6 

 

22.6 

29.1 

15.2 

17.0 

10.1 

6.0 

22.4 

29.2 

16.0 

17.3 

10.1 

5.0 

26.0 

31.4 

17.6 

16.0 

9.0 

0.0 

24.7 

29.5 

15.4 

17.2 

13.2 

0.0 

25.2 

29.0 

16.0 

17.8 

12.0 

0.0 

24.6 

30.2 

15.0 

18.2 

12.0 

0.0 

27.2 

31.6 

16.0 

16.0 

9.2 

0.0 

26.9 

30.0 

17.1 

14.0 

12.0 

0.0 

25.5 

30.0 

16.5 

17.0 

11.0 

0.0 

25.7 

31.0 

14.0 

18.3 

11.0 

0.0 
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 A (-Onorioّؼذ ؤىُ اٌفـشّبد الدنزغخ ٌغُ الأًوشا 

Castellanos  ،ًْىزا فؼلاً ػٓ ؤْ 2211ًآخش-)

ًعذ ؤْ  A.niger اٌذساعبد ؤشبسد إلى إْ علالاد ٌٍفـش 

لذب اٌمذسح ػٍَ إفشاص عُ الأًوشا في اٌميٌح ٌزا فئْ ِب رٌاعذَ ِٓ 

شٍ في اٌميٌح ، ًؤْ انخفبع ؤً الأخ ّشعغ ٌٍغلالاد اٌفـشّخلذ عُ 

انخفبع عُ  صّبدح ندٌ ىزه اٌفـشّبد ىٌ ِٓ ؤدٍّ إلى صّبدح ؤً

 (-2212ًآخشًْ،  Allamالأًوشا )

ؤْ ىنبن رإصير لدذد الخضْ في رشاوْض ىزا اٌغُ (  5) الجذًي ّجين    

ًىزا ّشعغ إلى اٌزغيراد في اٌظشًف الدنبخْخ خلاي الخضْ )اٌشىٍين 

المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ىٌ الأخش عجت رغيراً في رشوْض  ( وّب إ3ًْ  2

اٌغُ ًىزا وبْ ًاػؾبً ِٓ الجذًي اٌغبثك إر ؽظٍذ صّبدح 

اٌنشبؽ فـشُ في ؤّبَ  الخضْ الأًلى لشب ؤدٍّ إلى صّبدح في رشوْض اٌغُ 

الدفشص في اٌميٌح صُ انحغش رٌه ِغ انخفبع المحزٌٍ اٌشؿٌثِ، ؤِب 

عُ الأًوشا لشب ّؤوذ فؼبٌْخ ىزا ِغؾٌق الذًْ فمذ ؤصش في ِؼذلاد 

الدؼبف في الحذ ِٓ اٌنشبؽ اٌفـشُ ًإفشاص ىزا اٌغُ خلاي ِذد 

ًآخشًْ،  carbera , Palaciosالخضْ ًىزا وٍو ّؤوذه )

( اٌزّٓ لاؽظٌا إْ ٌٍزغيراد في دسعبد الحشاسح ًاٌشؿٌثخ 2005

رإصيراً في المحزٌٍ اٌشؿٌثِ ًرشاوْض عُ  اٌنغجْخ خلاي خضْ اٌميٌح

( اٌزّٓ روشًا إْ 2008ًآخشًْ) Kapoor اوذهُالأًوشا ًِغ ِئ

ًرزفك اٌنزبئظ ِغ ِإًعذهُ ، رضجْؾ ندٌ اٌفـشّبد  فيٌٍيًْ فؼبٌْخ 

Bokhari (2007 اٌزُ لاؽظ ؤْ عُ الأًوشا )A  ًعذ ٌٍِصب

 ِبّىشًغشاَ.وغُ-  25.9 ,3.77ٌٍميٌح ثتراوْض رشاًؽذ ِبثين

      
 في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ الخؼشاء الدخضٔخ في الجٌ الدفزٌػ - A  / رشاوْض عُ الأًوشا5الجذًي 

 رشوْض الذًْ اٌشؿٌثخ % ِذد الخضْ)شيش(

  0 0.5 1 1.5 

0 

5 
10.90 

0.00± O N 

 

10.90 

0.00±  O N 
10.90 

0.00± O N 
10.90 

0.00±  O N 

10 
10.90 

0.00±  O N 

 

10.90 

0.00±O N 
10.90 

0.00± O N 
10.90 

0.00±  O N 

15 
10.90 

0.00± O N 

 
10.90 

0.00± O N 
10.90 

0.00± O N 
10.90 

0.00± O N 

2 
5 

27.32 

0.02± D,G 

 

23.00 

0.01± I,G 
18.20 

0.00± L,N 
17.31 

0.01± L,M 

10 39.00 

0.00± B 

32.02 

0.02± D,C 
32.00 

0.01±D,C 
18.21 

0.01± L,M 
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15 
35.00 

25.98±BC 

 
32.71 

0.01±D-C 
18.20 

0.00±L,M 
22.73 

0.00± I,G 

4 

5 

26.80 

0.00±D,G 

 

22.80 

0.01± I,G 
14.00 

0.00±L,M 
14.00 

0.01±L,M 

10 
33.65 

0.01± DBC 

 

31.81 

0.01±D,C 
25.00 

0.00±G-I 

14.53 

0.02± 

L , M 

15 
45.50 

0.00±A 

 

23.00 

0.00± I,G 
13.62 

0.02± O N M 
20.43 

0.02±L,H 

6 

5 

22.03 

0.03±I,G 

 

21.00 

0.00±L,G 
15.01 

0.02±L,M 
11.36 

0.00± O N 

10 

28.18 

0.02± D,C 

 

26.00 

0.01±F,G 
20.00 

0.01±L,M 
10.44 

0.00± O 

15 
39.00 

0.00±B 

 

22.71 

0.01±I,G 
10.00 

0.01± O 
15.90 

0.00± L,M 

 -          ** اٌمُْ تدضً ِزٌعـبد ٌضلاس ِىشاساد- 25-2ِؼنٌّبًػنذ ِغزٌٍ اؽزّبي*الأؽشف الدزشببهخ لاتخزٍف                 

       

 

ّزجين ِٓ  ,في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ المحّظخ/ A الأًوشا رٌاعذ عُ

في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ  (P ≤ 2,25) ( ًعٌد فشًق ِؼنٌّخ 6الجذًي) 

 Aالدخضٔخ ًالمحّظخ ثؼذ وً ِذح خضْ إر إْ رشاوْض عُ الأًوشا 

ِبّىشًغشاَ. وغُ  10.90ػنذ ثذاّخ خضْ اٌميٌح الخؼشاء وبْ

ًِب ؽظً ِٓ رغيراد في رشاوْض اٌغُ فؼلاً ػٓ  ليٌح ًًفك الجذًي

 اٌزإصير اٌىجير ٌؼٍّْخ تحّْض اٌميٌح ؤدٍّ إلى خفغ ِؼنٌُ في رشاوْض

ىزا اٌغُ - فجؼذ شيشّٓ ِٓ الخضْ ؽظً اخزلاف ِؼنٌُ 

ثبلدمبسٔخ ِغ ثذاّخ الخضْ في رشوْض ىزا اٌغُ إر رشاًؽذ رشاوْضهُ 

ِبّىشًغشاَ. وغُ ًِغ اعزّشاس ػٍّْخ   20.02,ِبثين طفش 

اٌزخضّٓ ًإعشاء اٌزؾّْض فئْ عُ الأًوشا انخفغ ثشىً ًاػؼ 

وٍْخَ في اٌؼذّذ ِٓ خلاي الأشيش اٌلاؽمخ إر تحـُ اٌغُ ثظٌسح 

ّؼذ ِنخفغ اٌتروْض  ؤخشٍالدؼبِلاد ًِبرجمَ ِنو في ِؼبِلاد 

ًؤلً ِٓ الحذًد الدغٌّػ بهب ٌزٌاعذ ىزا اٌغُ في الأغزّخ ) 

Mitchell  ،ًْإْ وً ِٓ ِذد الخضْ ًٔغت 2017ًآخش-)
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اٌشؿٌثخ ًِغؾٌق الذًْ الدؼبف ؤصشد في رشاوْض اٌغُ لشب ّؤوذ 

اٌؼٌاًِ في ِغزٌٍ اٌغُ في اٌميٌح الخؼشاء ؤلا  اٌفؼبٌْخ اٌىجيرح لذزه

الجذًي وبْ لذب الأصش الأوبر في  إْ ػٍّْخ اٌزؾّْض ًؽغت لُْ

ًِؼذلارو في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ المحّظخ  Aخفغ رشاوْض سمٌَ الأًوشا 

ً آخشًْ  Gopinandhanًرإصير اٌزؾّْض ًٔزبئغو ّؤوذىب 

في اٌميٌح  Aًوشا ( إر لاؽظب اخزضاي  ٌتراوْض عُ الأ  2008)

 ثؼذ ػٍّْخ اٌزؾّْض-

 

 في اٌميٌح اٌبراصٍّْخ المحّظخ - A رشاوْض عُ الأًوشا/  6عذًي 
ِذد الخضْ 

 )شيش(
 اٌشؿٌثخ %

 رشوْض الذًْ

0 0.5 1 1.5 

0 

5 
10.90 

0.00± E 

 

10.90 

0.00±E 
10.90 

0.00±E 
10.90 

0.00±E 

10 
10.90 

0.00±E 

 
10.90 

0.00±E 
10.90 

0.00± E 
10.90 

0.00±E 

15 
10.90 

0.00±E 

 
10.90 

0.00±E 
10.90 

0.00±E 
10.90 

0.00±E 

2 

5 
9.09 

0.01±F 

 
7.27 

0.02±H 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 

10 
15.08 

0.01± B 

 
20.02 

0.02±A 
4.55 

0.02±L 
0.00 

0.00± M 

15 
15.07 

0.02±C 

 
12.72 

0.00±D 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00± M 

4 

5 
0.00 

0.00± M 

 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 

10 
5.00 

0.02±K 

 
5.00 

0.00±K 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 

15 
8.18 

0.02±G 

 
6.00 

0.00±I 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 

6 5 
0.00 

0.00±M 

 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 

10 0.00 0.00 0.00 0.00 
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0.00±M 

 
0.00±M 0.00±M 0.00±M 

15 5.91 

0.02±J 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 
0.00 

0.00±M 
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