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 انخلاصة

شًهج اندزاست انخعسف عهً حساكُز بعط انًكىَاث انغرائُت فٍ خًست أَىاع يٍ الأسًاك واسعت الاَخشاز فٍ بحُسة دوكاٌ 

 وانطىٍَُ Carassius carassius وانكسسٍُ  Barbus  grypus وانشبىغ  Barbus xanthopterus وهٍ أسًاك انقطاٌ

Barbus belayewi وانبز Barbus esocinus  ٍُ75( بهغ عدد انًُاذج  انكهُت  2008 -7 -15ونغاَت  ) ) 2008 -2 -15(نهًدة ب  

ًَىذج نكم َىع .أوظحج انُخائح أٌ يعدلاث يحخىي انسطىبت فٍ نحىو أسًاك انقطاٌ وانطىٍَُ وانشبىغ وانكسسٍُ وانبز  15وبًعدل 

% عهً انخىانٍ. وحساوحج يعدلاث يحخىي انبسوحٍُ فٍ نحىو أسًاك انبز وانقطاٌ  79.93، 79.66، 79.22، 78.66، 76.93ج بهغ

% عهً انخىانٍ. بهغج يعدلاث يحخىي اندهٍ فٍ أسًاك  18.46، 17.73،17.18، 17.64، 17.49وانكسسٍُ وانشبىغ وانطىٍَُ 

%(. وسدهج أسًاك انطىٍَُ أعهً قًُت فٍ يعدلاث  1.47ًت كاَج لأسًاك انشبىغ )% و هٍ أعهً قًُت نها و أقم قُ 4.27انقطاٌ 

%(. بهغج انقًُت انسعسَت فٍ نحى أسًاك  1.06% بًُُا أقم قًُت نسياد هٍ فٍ أسًاك انكسسٍُ ) 1.19يحخىي انسياد حُث بهغج 

 83.28ًت انسعسَت فٍ نحىو أسًاك انبز أقم قًُت وهٍ غساو نحى بًُُا بهغج انق100ُكُهىسعسة /  102.31انقطاٌ أعهً قًُت نخصم انً 

%( وأقم قًُت فٍ أسًاك  59.51%( ثى انشبىغ ) 60.71غساو نحى. كاَج أعهً َسبت حصافٍ فٍ أسًاك انقطاٌ ) 100كُهى سعسة / 

غى 100يهغى/ 5.76 %(. احخىي نحى أسًاك انقطاٌ عهً يحخىي يسحفعت يٍ انحايط الأيٍُُ انًثُىٍَُ بهغ يعدنه56.77انكسسٍُ )

غى نحى( نلاَسٍُ فٍ انشبىغ، وكاٌ يحخىي الاَزونُىسٍُ وانفُُم ألاٍَُ يسحفعٍُ فٍ نحى انبز وبهغا 100يهغى/ 8.51نحى، بًُُا كاٌ )

، 8.63غى نحى عهً انخىانٍ، وفٍ نحى أسًاك انكسسٍُ كاٌ انثسَىٍَُ وانهُىسٍُ يسحفعٍُ أَعا اذ بهغا 100يهغى/5.58، 8.39

غى 100يهغى/6.94غى نحى و انفانٍُ 100يهغى/3.09غى نحى عهً انخىانٍ، أيا أسًاك انطىٍَُ فقد بهغ يحخىي انخسبخىفاٌ 100ى/يهغ9.76

نحى وكاٌ يسحفعٍُ أَعا فٍ انهحى. أحخىي أسًاك انقطاٌ عهً أقم قًُت نلأحًاض الأيُُُت انثسَىٍَُ، انهُىسٍُ والاَزونُىسٍُ وبهغج 

غى نحى( عهً انخىانٍ 100يهغى/ 3.79، 4.38غى نحى عهً انخىانٍ، و ظهسث أقم قًُت نلاَسٍُ وانفانٍُ )100يهغى/ 5.22، 7.32، 4.05

غى نحى( وخد فٍ أسًاك انشبىغ، كًا نىحظج أقم 100يهغى/ 1.19فٍ الأسًاك انكسَسٍ، وأقم قًُت نًحخىي حايط الأيٍُُ حسبخىفاٌ )

غى نحى( عهً انخىانٍ فٍ أسًاك انطىٍَُ. احخىث نحىو أسًاك انشبىغ عهً 100هغى/ي 2.89، 1.78قًُت نهًثُىٍَُ وانفُُاَم ألاٍَُ )

غى نحى( عهً انخىانٍ، بًُُا أحخىث نحىو أسًاك انطىٍَُ عهً 100يهغى/ 300، 60أعهً يعدلاث يٍ عُصسٌ انصىدَىو وانبىحاسُىو )

ً انخىانٍ. ووخد أقم قًُت نعُصساٌ انصىدَىو غى نحى( عه100يهغى/ 151، 72يعدلاث يسحفعت يٍ عُصسٌ انكانسُىو وانفسفىز)

غى نحى( فٍ 100يهغى/ 42غى انهحى( عهً انخىانٍ فٍ أسًاك انطىٍَُ، وكاَج أقم قًُت نكانسُىو)100يهغى/ 210، 42وانبىحاسُىو) 

غى نحى(.100يهغى/ 115أسًاك انشبىغ، و ظهس فٍ أسًاك انكسسٍُ أقم قًُت نًحخىي عُصس انفسفىز)

Chemical composition of five fresh water fish species which speared in dukan lake 
 

Meran Jaza Hama  and Farooq Mahmood Kamel 

Department of Food Science-College of Agriculture-Tikrit University 

 

Abstract 
This study was carried out to detail the concentration od some ingrates in five fresh 

water fish species which speared in dukan lake. They were Gattan Barbus xanthopterus , Bizz 

Barbus esocinus , Carseen, Carassius carassius , Twaynni , Barbus belayewi and shabbout , 

Barbus grypus , during January 2008 till August 2008, The nutritive value of the flesh meat 

were determined for are all specie. The result showed that the moisture contend where 76.93, 

78.66, 79.22, 79.66, 79.93 % in Gattan . Twaynni , Carseen, Bizz and Shabbout  receptivity. 

The protein Content reached 17.49, 17.64, 17.73, 18.17, 18.46 % in Bizz, Cuttan, Carsean, 

shabbout and Twaynni respectively. The lipid Content reached highest value (4.27%) in Gattan 

and the lowest valus (1.47%) in shabbout. The ash content reached maximum value (1.19%) 

that found in Twaynni being the lowest value (1.66%) in Carseen. The amino acid content of 

Gattan obtained ahigh level for Methionine, shabbout  lysine, Bizz lsoleusin and 

pheynelalanine, Carseen leusine and theronine, Twaynni Tryptophan and valine.Shabbout fish 

meat contain highest mean in sodium and potassium (60,30mg/100.g meat) respectively, where 

as twaynni fish meat have the highest mean in calcium and Phosphors (72,151mg/100gm meat) 

respectively, the lowest value of sodium and potassium (42, 210mg/100gm meat) respectively 

in twaynni fish while lowest value in calcium content (42gm/100gm meat) in shabbout fish in 

carseen fish    lowest value appears for the phosphors(115mg/100gm meat)  
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