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 تأثير الزنجبيل في الصفات الفيزيائية والحسية للبيركر البقري 
 

 )*(رأفت احمد أبو المعالي سالم صالح التميمي 
 كلية التربية للبنات  -قسم الاقتصاد المنزلي مركز بحوث السوق وحماية المستهلك 

 بغداد جامعة
 

 الخلاصة
 Zingiber officinale) أجريتتت هتتلد الدراستتة بهتتدأ بيتتاز تتتأثير الزنجبيتتل )

للبيركر الطتاج  والمجمتد المصتنمن متم لحتم البقتر   والحسية  المطحوز في الصفات الفيزيائية
استخدمت في الدراسة ثلاث عينات مم لحوم الأبقار العراقية عملتت منهتا طلطتة ، والمحلي

قسمت الخلطة  ،بيركر نموذجية من مكونات مثل دهم البقر والماء وفتات الصموز والملح 
معتتاملات  10أضتتيا الزنجبيتتل إلتت  و غتتم للمعاملتتة الواحتتد  100معاملتتة بواقتتن   11إلتت  

تتتتم  ، % وتركتتتت معاملتتتة بتتتدوز إضتتتافة لتيتتتوز معاملتتتة ستتتيطر 2.75 – 0.5بنستتم متتتم 
تحضير طلطة بيركر ثانية وبنفس الطريقة السابقة وأضيا الزنجبيل بنفس النسم الستابقة 

ثتم أضتيا ليتل معاملتة متم المعتاملات الستابقة وبضتمنها GS1- GS10 للمعتاملات متم
يتة للمعتاملات فيزيائ%. أجريت الفحوصات ال0.5توابل البيركر بنسبة    Sمعاملة السيطر   

م وحفظت الأطرى لأجتراء الفحوصتات عليهتا بعتد التجميتد 18-قبل التجميد في درجة حرار   
لوحظ انخفاض النسبة المئوية للفقتد فتي التوجز أثنتاء اةذابتة   .يوماً   120يوماً و  60لمد   

يومتتاً ووهتتور فتتروق معنويتتة عنتتد  120والفقتتد فتتي التتوجز أثنتتاء الطتتبم بعتتد التجميتتد لمتتد  
( بتتيم المعتتاملات وبتتتكل تتتدريجي متتن الزيتتاد  فتتي نستتبة P<  0.05مستتتوى احتماليتتة )

الزنجبيل المضاأ مقارنة من معاملة السيطر  لتصل أقل نسم للفقد فتي الصتفتيم افنفتتيم 
  2.19جنجبيتتل( و  2.75%)G10% علتت  التتتوالي فتتي المعاملتتة  30.67و  2.21إلتت  
 ،%توابتتتتل(0.5جنجبيتتتتل   2.75%) GS10% علتتتت  التتتتتوالي فتتتتي المعاملتتتتة 30.14و

( بتيم المعتتاملات فتي صتتفتي P<  0.05ووهترت فروقتتات معنويتة عنتتد مستتوى إحتماليتتة )
 التغير بالقطر والتغير بالسمك)الانيماش(.

 
 .بحث مستل مم رسالة ماجستير للباحث الثانيال  )*( 
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ارتفعتتت درجتتات التقيتتيم الحستتي ووهتترت فروقتتات معنويتتة عنتتد مستتتوى إحتماليتتة   
(0.05  >P  بيم المعاملات بعد التجميد لمد )يوماً متن الزيتاد  فتي نستبة الزنجبيتل  120

جلت أعلت  درجتات النيهتة والطتراو  والعصتيرية   اذ ،المضاأ مقارنة من معاملتة الستيطر  ستج
وانخفضتتتت درجتتتات  ،%1.50و 1.25والتقبتتل العتتتام فتتتي المعتتتاملات ذات نستتم الزنجبيتتتل 

 التقييم الحسي للمعاملات ذات نسم الزنجبيل الأعل  مم تلك الملكور  آنفاً.      
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The Effects of Ginger (Zingibar officinale)  on Physical 

Properties and The Sensory Evaluation  of Beef Burger 
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Abstract 

           This study was carried out to examine the effects of Ginger 

(Zingibar officinale) powder on physical properties and the 

sensory evaluation of fresh and frozen local beef burger. Three 

samples of Iraqi beef were obtained, The chemical composition 

was determined on beef directly after purchase. A standard 

burger mixture were prepared together with other components 

including beef fat, water, bread crumbs and salt, and then divided 

into eleven treatments each weighted 100 g. Ginger was added to 

10 treatments with ratio ranged between 0.5%(G1)-2.75%(G10) 

and one treatment left without addition which was control (Co.). 

A second burger sample were prepared with the same previous 

mixture, and the same ginger ratio, but burgers spices were added 

to each treatment(GS1-GS10) including the control(S) in a ratio of 

0.5%. 

 physical properties were carried out on burger treatments 

before and after freezing at -18 C for 60 and 120 days. The 

chemical composition of beef contained 73.43% moisture, 20.89% 

protein, 3.94% fat and1.04% ash.                                        

 A decrease in the percent of thawing loss and cooking loss 

was observed after frozen storage for 120 days and significant 

differences (p<0.05) among treatments with the increase in the 

added ginger compared with the control to reach the lowest level 

for previous attribute to 2.21% and 30.67% respectively in 

G10(2.75%) , and 2.19% and 14.30% respectively in 

GS10(2.75%+0.5) , while there was significant differences (p<0.05)  

between treatments for diameter and thickness changes 

(shrinkage) . 

 

 .uthoraPart of MSc. Thesis of second   )*(   
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 The sensory evaluation values increased with significant 

differences (p<0.05) among treatments after 120 days of frozen 

storage with the increase in added ginger compared with the 

control. The maximum values for flavor, tenderness, juiciness and 

general acceptance reported in the treatment with  added ginger 

at 1.25% and 1.50% there decrease in the sensory evaluation for 

the treatments when ginger added at  higher levels  than the 

previous mentioned values.  
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 ة المقدم

المشدكل  الققيةد   دن عديكل  ال  د    إحدد  Thawing Lossيعد الفقد بعدد اذاابد   
مددا الاةكتددكم المامدد  القددن  ق ددد  مددا اللاددك ل جةدد  ال  دد   المةمددد      ددك   الي دد   وهدد  

جفدك  ال  د   وواد ل ال د ن بكلقكلن ز ك   لض ح ال  ائ  و تبباكالمئ    ل فقدان بعد اذااب   
إن ل دد   الفقددد بعددد  (14) الشددكحو وز ددك   اليمدد  المةبزواددن د  ددك   مددد  اذاابدد    قددد وجددد

   18-أيك  ما ا ن شزائح ال  م المغ ف  بمعد   لدا الاد اب وادلجد  حدزال   10اذااب  بعد  
إلدددن إن إةددك   بعدددا الي ك ددكم العةز ددد  الةك ددد   وا قدددد أشددكل (7) أمدددك  %2.64لكلدد  

أيددك   ددد أ م إلددن الرفددك   9المة  لدد  إلددن ال  ددم ال قددزم المفددزو  والمردد ون بكلقبز ددد لمددد  
أ ددد  ل ددد    دددن المعكم ددد   وهدددن %1.9 ل ددد   الفقدددد  دددن ال دددكئ  اليكةدددح بعدددد اذاابددد  لقب ددد 

 %.4.02الم قرد   ياك إل ي  الةب   مقكلل  بمعكم   ال ةةز  القن د غ  
 قعقمدد ل دبقع ل دن ل امد  لدد   بددأ مدا   Cooking Lossامدك الفقدد بعدد الةد    
لدد حأ أن المدد ج الةيددد ي ددكلد ل ددن لاددح مب لددكم ال  ددم اا   القصدديةو و يقاددن بةز قدد  الةدد  

ز ددك    كد ةدد  البيزلددز ل ددن حمدد  المددكب واكلقددكلن اذ ددل  مددا   ضددلع لددابعضدداك مددو الدد عا 
إلرفدك  ل د   الفقدد  دن الد زن بعدد  (1)ل    الفقدان الك ن ل د زن بعدد الةد      قدد  ح د  

% دددزو يا الصد  ك المزمددو مقكللدد  20%  دن ديزلددز ال  ددم المضدك  إلةددع 25.15الةد   إلددن
و دد   %28مو ديزلز ال  م الركلن مدا ددزو يا الصد  ك المزمدو الدغم د غد  ل د   الفقدد  ةدع 

وجددد إن إةددك   بعددا الي ك ددكم العةز دد  إلددن ال  ددم ال قددزم المفددزو   ق دد  مددا ل دد   الفقددد بعددد 
 ن المعكم   المضك  إليادك إل يد  الةبد  مقكللد  بمعكم د   %18.4  د غ  ل    الفقد  ااالة    

  (7).   أيك  9% بعد ا ن ال  م بكلقبز د لمد  27.5ال ةةز  القن د غ   
أل ددد  الددده ن  ددن المدد ا  الغغائةدد  إلددن لشدد ب لوائددح غيددز مزغدد    ياددك وغيددز   ددي م

  قن  ن الميقج الغغائن الغم يب ن بكلقكلن غيز مزغ    ةع ما  ب    Off-flavoursمقب ل   
و دد اتدقردم  اشلشدك  والي ك دكم العةز د  وميادك الق ادد  وم قر صدك اك    (22)الم دقا كيا

 ادن  عد ز الصدفكم ال  دة   ضدلع لدا اصكئصداك   ن اشغغي   مقللاك لكا  ومعم مميد 
المضك   للأل د  وليم  اشحةكب المةاز   القن  يثز بشب  لبيز  دن  ةد ل الدزوائح واليكادكم 

و د وجد ان إةك   بعا الي ك كم العةز   الةك   المة  لد    غيز المزغ    ياك  ن اشغغي 
مثدد  إل يدد  الةبدد  والمز مةدد  والرددز   والقزلفدد  وال   دد  والبز  دد ر إلددن ال  ددم ال قددزم المفددزو  

أيددك  إل فعدد   لجددكم الققيددةم ال  ددن  لكليكادد  والعصدديز   والةددزاو   9والمردد ون بكلقبز ددد لمددد  
 . (7)والققب  العك  مقكلل  بمعكم   ال ةةز 
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أجز دددد  العدنددددد مددددا الدلاتددددكم ل ددددن ال  دددد   وميقةك اددددك لق  دددديا عددددفك اك ال  ددددة   
  (16)العةز    ن  ةز   ال      قد  ك وا ةا  الدلاتكم إلن اتقردا  م قر صكم الي ك كم  

 %3 أواددددزم المعكم دددد  المضددددك  إلياددددك اا  ديقددددو ل ددددم الدددددجكج الم ددددا بم ددددقر   ال لةبيدددد 
زلةبي     يكع لبيزاع  ن الصد غكم الك ةد  و كد ةد  حمد  المدكب والزم اد  وز دك      د  الكد  جيا 

لدغا  قدد هددد   الدلاتد  ال كلةدد    ولقصدكن القد   اللزمدد  لقةدو ال  دم واكلقددكلن ز دك    دن الةددزاو 
الددن دةددكن  ددضثيز اةددك   ال لةبيدد  دي ددو مرق فدد  الددن ال  دد   ال قز دد  لغددز  عدديكل  البيزلددز 

 والعبكتع  ن  ن الصفكم الفي  كئة  وال  ة  ل بيزلز.
        

 المواد وطرائق العمل 
 

 التركيم الييميائي للحم البقري:
 :تقدير الرطوبة

غددم مددا ال  ددم  ددن جفيدد  اام وزن مع دد   ثددم أ ا دد    ددن  2 دددلم الزم ادد  د ةددو  
تددكلكم واعدددهك دددز م الةفيددكم ووزلدد  ثددم أليدددم  4  لمددد  125 ددزن لازاددكئن ددلجدد  حددزال  

 . (6) هغه العم ة  حقن ثب م ال زن 
 :تقدير البروتيم

 دددن  قددددنز اليقدددزوجيا  Semi-MicroKjeldal ددددلم ل ددد   البدددزو يا ح دددو مز قددد           
 .(17) ل  ص   ل ن ل    البزو يا 6.25الك ن واتقرد  العكم   

    :تقدير الدهم
واكتددددقردا  المدددددغنو  Soxhlet دددددلم ل دددد   الدددددها بكتدددددقعمك  جاددددكز ال  ل دددد ي     

 .Diethyl – Ether (5)العض م إنثز ثيكئن اشثي   
   :تقدير الرماد

غم ما ليي  مدا ال  دم  دن جفيد  اام وزن مع د   ووةدع   دن  2 دل الزمك  بضاغ    
تدددكل  ثدددم ددددز م الةفيدددكم  24لمدددد    525ددلجددد  حدددزال   Muffle Furnace دددزن القزميدددد 

 . (6)ووزل 
   :تحضير العينات

د   ددن مدنيدد  بغدددا           ددم شددزاب ل ددم ال قددز مددا م ددلم دةددو ال  دد   مددا ميددكمد لدد 

لق   ال     إلن المرقبز بصديدو    ييدن مبدز   و )الكزا   والصدل   والك ز (     الزعك   شم  
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ثددم    ددم  زماددك مددز يا ل قةددكلر و ددم إجددزاب الق  يدد  الكةمةددكئن ل  دد   الم ددقردم   ددن الدلاتدد  اا
غم   هدا 73ا ة  البيزلز الاةكتة  المقك ل  ما ل و الم ا  القكلة : ل م بقز شزح    عيع 
 غم. 3 قكم الصم ن و غم  1.5غم  م ح  12.5غم  مكب 10 بقزم  

معكملم  ضلع لا  10ما ا ة  البيزلز وا ا و غم  100 م  إةك   ال لةبي  لك        
 معكم   ال ةةز  لمك م ةح  ةمك ن ن:       

Control    ديزلز ددون أةك G4   ديزلز+زلةبي
1.25 % 

G8   ديزلز+زلةبي
2.25%  

G1   ديزلز + زلةبي
0.5 % 

G5   ديزلز+زلةبي
1.50 % 

G9   ديزلز+زلةبي
2.50% 

G2    ديزلز+زلةبي
0.75 % 

G6   ديزلز+زلةبي
1.75 % 

G10   ديزلز+زلةبي
2.75%  

G3   +ديزلز
 %  1.00زلةبي 

G7   ديزلز+زلةبي
2.00 % 

  

 11ما ا ة  البيزلز  ل معدكملم د ا دو غم  100وأةةف ال لةبي  مو الق اد  لك          
 معكم   لمك م ةح أ لكه :

S  0.5ديزلز+   اد  % GS4  1.25ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS8   ديزلز+زلةبي
+  اد    2.25%
0.5 % 

GS1  0.5ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS5  1.50ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS9   ديزلز+زلةبي
+  اد    2.50%
0.5 % 

GS2  0.75ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS6  1.75ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS10   ديزلز+زلةبي
+  اد    2.75%
0.5 % 

GS3  1.00ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

GS7  2.00ديزلز+زلةبي  %
 %0.5+  اد  

  

 
 ددددم إجددددزاب الف  عددددكم الفي  كئةدددد  ل ددددن بعددددا المعددددكملم ثددددم لبئدددد  المعددددكملم          

بةز قدد  الرددقم ال ددزالم  بكحبددك المق اةدد   ددن ألةددكل مددا البدد لن أثي دديا لدد  ل ددن حددد  وأغ قدد  
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إجدزاب الف  عدكم بعدد  ل ديا القةميدد و م  لقكبد  المع  مدكم ل يادك وحف د   دن  لجد  حدزال 
 ن   .  120ن مك و  60  ةميد لمد ا 

   :الزنجبيل

 دم شدزاب جدغول ال لةبيد  الةك د  مدا اشتد ا  الم  ةد  و دم م يادك بكتدقردا  مة يد    
 .مرقبز  . وحفأ الم      ن ل    زجكجة  مغ ق  بإحبك  ل يا اذتقعمك 

    :التوابل 
 ددم شددزاب مةم لدد  مقي لدد  مددا دددغول الق اددد  مددا اشتدد ا  الم  ةدد   ددن مدنيدد  بغدددا  
وم ا ل  ل ع ل ن حد  بكتقردا  مة ي  مرقبز  . ثم لم   مياك ا ة  بشب  نلئدم لب د  

 .الم قا ك وحف    ن ل    زجكجة  مغ ق  بإحبك  ل يا اذتقعمك 
 م إجزاب جمةو الف  عكم واذاق كلام   ن مرقبز تلم  الغدغاب القدكبو ل مرقبدزام 

 و د شم  :  وزال  ال لال  البةةز    ن الشزل  العكم  ل بةةز  
 

 :الفحوصات الفيزيائية
   :الفقد في الوجز أثناء اةذابة

 زن أ دددزال البيزلدددز لكددد  معكم ددد  وهدددن دددد ددددلم الي ددد   المئ  ددد  ل فقدددد أثيدددكب اذاابددد  
بعددهك   تكل  حقدن  مدك  الدغواكن 24ثم وةع  ل ن مش ك ت كن  ن الثلج  لمد     ةمد م

اتددقرزج  الي دد   المئ  دد  ل فقددد أثيددكب اذاابدد  ح ددو و أز دد  المددكب اليكةددح وأليددد وزلاددك ثكلةدد  
 :(15)المعك ل  الآ ة 

           

 x 100وزن العيي  بعد إزال  المكب اليكةح)غم( –وزن العيي  المةمد )غم( ل    الفقد)%(= 

 وزن العيي  المةمد  )غم(                                   

 
          :الفقد في الوجز أثناء الطبم

وزن أ دزال البيزلدز  بد  م رادك  دن  دزن   دلم الي د   المئ  د  ل فقدد أثيدكب الةد    
  دددكئد ثدددم وزلددد  بعدددد الةددد   بعدددد أن  دددم إتدددق عك   7  لمدددد   160لازادددكئن  دددن  لجددد  حدددزال  

ال كئ  اليك ج ما الة   . و م ح ك  الي    المئ    ل فقد أثيدكب الةد   ح دو المعك لد  الآ ةد  
(15)  : 
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 x 100 )غم( ال زن بعد الة   – )غم( ال زن  ب  الة  الفقد أثيكب الة   )%( = 

 )غم(  ال زن  ب  الة  

 
 :التغير بالقطر بعد الطبم

الة      مح و        البيزلز بعد  ل قغيز بقةز أ زال  المئ     قةكل  ةز ألاع   الي    
أ زال ما ل  معكم   وا ا و ثلث  زابام ل قزل ال احد  ب  الة   واعده بكتقعمك  أ ا   

 : (12)الفيزلةع واحق ب  الي    المئ    ل قغيز بكلقةز بعد الة   ح و المعك ل  الآ ة  
 

 x  100القةز بعد الة  )تم(  –القةز  ب  الة  )تم(   =  (%)القغيز بكلقةز
 القةز  ب  الة  )تم( 

 
 :الطبم بعدالتغير بالسمك 

باةكل تمك    دلم  والك  الة    بعد  البيزلز  أ زال  ب مك  ل قغيز  المئ     الي    
ألاع  أ زال ما ل  معكم   وا ا و ثلث  زابام ل قزل ال احد بكتقعمك  أ ا  الفيزلةع  ب   

 : (12) واعد الة   وح ب  الي    المئ    ل قغيز بكل مك بعد الة   ح و المعك ل  الآ ة 
 

 x 100ال مك بعد الة  )تم(   –ال مك  ب  الة  )تم(  =  القغيز بكل مك %  
 ال مك  ب  الة  )تم( 

             
  :الفحوصات الحسية

القةميددد  لجدد  حددزال   ددم  ةزادد  ميقدد ج البيزلددز المصدديو مرقبز ددك والددغم  ددم حف ددع            
  ليد   واحدد ثدم م رد   4 دم إاابد  معدكملم البيزلدز المةمدد   دن القبز دد   اا  ن مك120لمد   

 دم إجدزاب الققيدةم ال  دن لمعدكملم البيزلزالمضدك  و    160 ن  دزن لازادكئن ددلجد  حدزال  
لددع ال لةبيدد  والبيزلددز المضددك  لددع ال لةبيدد  مددو الق اددد   ددن  لجدد  حددزال  الغز دد  لمعز دد  مددد  
 قبدد  واتق ددكغ  الميقدد ج مددا  بدد  لشددز  أ ددزا  مددا ميق ددبن مرقبددز تددلم  الغددغاب  المرقبددزام 
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وشددددم  عددددفكم اليكادددد  والةددددزاو    ال  ال لالدددد وز /البةةز دددد  القكبعدددد  ل شددددزل  العكمدددد  ل بةةددددز 
 . (13)والعصيز   والققب  العك  و د اتقمكل   لجكم الققيةم ال  ن القن ا قزحاك

 ولكل   لجكم ال  م ال  ن لمعكملم البيزلز لكلقكلن:  
 الققب  العك  العصيز   الةزاو   اليكا 

 5مقب ل  جداع =  5لصيز   جداع =  5مزم جداع =  5لكا  واة   جدا = 
 4مقب ل  =  4لصيزم =  4مزم =  4لكا  واة   = 
 3مق تة  القب   =  3مق تة   =  3مق تح الةزاو  =  3لكا  مق تة  = 
 2مقب   ل لكع مك =  2لصيز     ي   =  2مزاو    ي   =  2لكا  مقب ل  = 

 1مز  ة  =  1جك  =  1ع و =  1لكا  غيز مقب ل  = 
  

 دم لمد  جدددوليا اشو  لمعدكملم البيزلددز المضدك  لدع ال لةبيدد  والثدكلن لمعددكملم  
البيزلز المضك  لع ال لةبي  مو الق اد  حيث  م  قيةم ل  جدو  ل ن حد  وما  ب  ماةميا 

 مرق فيا. 
             :التحليل اةحصائي

 ن  لات   ضثيز ال لةبي  أو ال لةبيد  مدو  (20)أتقعم  البزلكمج اذحصكئن الةكه  
الق اددددد   ددددن معددددكملم البيزلددددز  ددددن الصددددفكم الفي  كئةدددد   و  للدددد  الفزو ددددكم المعي  دددد  ددددديا 

 مقعد  ال دو .     Duncan (11) المق تةكم بكتقردا  ااق كل  
 

 النتائج والمناقتة 
 

  :التركيم الييميائي لعينات اللحم
( القزليو الكةمةدكئن ل  د   اشبقدكل العزاقةد  الةكزجد  الم دقردم  1  الةدو )ن ةح   

%  ددن 72.94و  اددز  ددن الةدددو  إن أ دد  ل دد   مئ  دد  ل زم ادد  د غدد     ددن  صدديةو البيزلددز
ل عييدددكم  %73.85 و 73.52لييدددكم ال  دددم المدددضا ا  مدددا ميةقددد  الكدددزا    دددن حددديا د غددد  

 اشادز  وهمدك أل دن   ديلع مدا ال ددو  المقدزل  مدا  بد  الم اعدف  العكلمةد  المدغل ل  مدا  بد  
أ د  ممدك الز دع  قدةم%. لكلد  هدغه ا 73-68القن حدد م الي د   المئ  د  ل زم اد  دديا (21)
%  ولكلد  الي دو أ لدن أيضدكع 75.78بضن ل    الزم ا   ن ل م اشبقدكل الةدكزج د غد    (3)

 %.76.18قكل الةكزج لكل  بضن ل    الزم ا   ن ل م  رغ اشب (2)ممك وجد ع 
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  .القزليو الكةمةكئن ل     اشبقكل العزاقة  الم قردم   ن  صيةو البيزلز :(1ول )جد
 الزمك % الدها%  البزو يا% الزم ا % ميكمد شزاب ال    

 0.94 4.06 20.58 73.85 الصدل   
 1.04 3.64 20.97 73.52 الك ز  
 1.15 4.13 21.12 72.94 الكزا  
 1.04 3.94 20.89 73.43 المعد 

% وهدغه الي د   ةدما 21.12و  %20.58 زاوح  الي    المئ  د  ل بدزو يا دديا           
ز مدو مدك الد مقكلاد اليقدكئج  لكلد و   % ل دد  أ لدن18 لكلد والقدن    (21)  الاةم المغل ل  تدكبقكع 

%  وجكبم اليقكئج مقفق  مدو 21إلن أن ل    البزو يا  ن ل م اشبقكل الةكزج هن   (9)تكبقكع 
 %.19.67أن ل    البزو يا  ن ل م  رغ اشبقكل الةكزج د غ  ما  (2) همك وجد

% 4.13 – 3.64 زاوح  الي    المئ    ل دها  ن لييكم ال      يدد الدلاتد  دديا 
ل    الدها  ن ل    اشبقكل الةكزج  أو المةمد  يةو أن     اا ان وهن  عد ميرفض  جداع 

الددك إلددن أن ل دد   اشبقددكل القددن  ددم شددزا هك مددا ال ددبو  ددن و ددد نزجددو  ( 21)% 11 قدد  لددا 
م ددلم القصددكب   ددن بغدددا  لكلدد  مددا ميةقدد  الفرددغ الميدد وع ميددع الغددل  الدددهين الرددكلجن 

بدضن ل د    (3)جدكبم اليقدكئج مقكلاد  لمدك الز دع  و  اام م قد    هيدن وامد   ن   ك وهن دغلك  
القن أشكلم إلن إن ل د   الددها  (2)% ولغلك 3.66الدها  ن ل    اشبقكل الةكزج  د غ  

 %. 3.30 ن ل م اشبقكل لكل  
 زاوحدد  ددديا  القددن( الي دد   المئ  دد  ل زمددك   ددن لييددكم ال  ددم 1  الةدددو (لمددك نبدديا           

أن مددا  (3و 2) ه لد  مدا% وجدكبم لقدكئج هدغه الدلاتد  أل دن   ديلع ممدك وجدد1.15 – 0.94
 %.0.86 – 0.76ل    الزمك   ن ل م اشبقكل الةكزج  زاوح  ديا 
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 :الصفات الفيزيائية

( الف  عددكم الفي  كئةدد  لمعددكملم البيزلددز المضددك  لددع ال لةبيدد  2  الةدددو )ن ةددح        
  دددزو  معي  ددد  ليدددد م دددق   احقمكلةددد وجددد   أوادددزم اليقدددكئج و ن مدددكع   120بعدددد القةميدددد لمدددد  

(0.05  >P. ديا المعكملم  ن جمةو الصفكم الفي  كئة ) 

أل ددن (.Co)   كلي دد   لصددف  الفقددد  ددن الدد زن بعددد اذاابدد  تددة   معكم دد  ال ددةةز            
ثددم الرفضدد  الي ددو  دددل ةةكع مددو ال  ددك    ددن ل دد   ال لةبيدد  المضددك    %3.15ل دد   د غدد  
و زاوحددد  معدددد م الفقدددد  دددن الددد زن بعدددد اذاابددد    G10%  دددن المعكم ددد  2.21حقدددن د غددد  

اشمدز الدغم يشديز الدن الددول ا يةدكدن ل  لةبيد   دن  ل معدكملم المق اةد  دديا هدك يا الي دبقيا
 افا م ق   الفقد الزم ان ل بيزلز المصيو.

أ دد   قددد  ددن الدد زن بعددد الةدد    ددن  نلحددأ مددا اليقددكئج المشددكل الياددك  ددن الددله ان          
 دييمددك%  36.92القددن د غدد   .Co% مقكللدد ع بمعكم دد  ال ددةةز  28.76د دد  اا  G9المعكم دد  

 زاوحددد  معدددد م الفقدددد  دددن الددد زن بعدددد االةددد   ل معدددكملم المق اةددد  دددديا هدددغه الي دددو والقدددن 
الددك إلددن ال ددبو  ددن و ددد نزجددو   الرفضدد   دددل ةةكع مددو ال  ددك    ددن ل دد   ال لةبيدد  المضددك 

   ديا العل د  دديا المزل كم الفيي لة  الم جد     دن الي ك دكم وم قر صدك اك القدن   دكهم  دن 
الم ا  الم    ل زم ا  )دزو ييكم ال  م( مو لم ا  ال  م واالغم العبر  ن  ق ي   قدد ال دكئ  

 . (4و  18اليكةح )
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الف  عكم الفي  كئة  لمعكملم البيزلز المضدك  لدع ال لةبيد  بعدد القةميدد لمدد    :(2جدول )
 .ن مكع  120

 
 المعكملم 

 الي    المئ     % 
الفقد  ن ال زن  

 بعد اذااب %
الفقد  ن ال زن  

 بعد الة  %
 القغيز بكلقةز%  القغيز بكل مك% 

Co. 3.15a * 36.92a ** 18.85 a 13.40 a 

G1 2.70 bc 34.17 b 18.92 a 13.03 ab 

G2 2.85 ab 33.95 b 18.74 a 12.83 ab 

G3 2.55 cd 33.89 b 17.58 b 12.50 b 

G4 2.36 de 32.87 bc 17.76 b 12.93 ab 

G5 2.37 de 32.55 bcd 17.32 b 12.80 ab 

G6 2.45 cde 31.74 cd 17.78 b 13.20 ab 

G7 2.26 de 31.74 de 17.64 b 12.66 ab 

G8 2.47 cde 28.92 ef 17.62 b 12.80 ab 

G9 2.29 de 28.76 f 17.26 b 12.76 ab 

G10 2.21 e 30.67 de 17.16 b 12.46 b 

قةم  ا. .             
(LSD) 

0.299 1.984 0.687 0.784 

 *القزابام معد  لثلث مبزلام.
**  شيز ال زو  المقشكدا  ةما العم   ال احد إلن لدد  وجد    دزو  معي  د  وال دزو  

 ( ديا المعكملم. P < 0.05المرق ف  إلن وج    زو  معي    ليد م ق   احقمكلة  )
وأواددزم لقددكئج القغيددز  ددن ال ددمك لددد  وجدد    ددزو  معي  دد  ليددد م ددق   احقمكلةدد   

(0.05  >P ددديا المعدددكملم  ) Co.و G1وG2  لكيادددك ااق فددد  معي  دددكع لدددا بدددك ن  
و دد   (  ةمدك دييادكP<  0.05) المعكملم والقدن أوادزم  زو دكع معي  د  ليدد م دق   احقمكلةد 

حدديا د غدد  أ دد   %   ددن18.92أل ددن ل دد   ل قغيددز  ددن ال ددمك د غدد   G1تددة   المعكم دد  
  و زاوحددد  ل ددو الفقددد ل معدددكملم المق اةدد  ددديا هدددك يا G10%  ددن المعكم دد  17.16ل دد   

 الي بقيا.
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أل ددن ل دد    .Co))واكلي دد   لصددف  القغيددز  ددن القةددز  قددد تددة   معكم دد  ال ددةةز         
%  ن حيا الرفض  ل    القغيز  ن القةز مو   اند ل    ال لةبي  المضك  13.40د غ   

و زاوحدددد  الي ددددو ل معددددكملم   G10%  ددددن المعكم دددد  12.46إلدددن المعددددكملم لقصدددد  إلددددن 
 المق اة  ديا هك يا الي بقيا. 

( الف  عدكم الفي  كئةد  لمعدكملم البيزلدز المضدك  لدع ال لةبيد  مدو 3   الةددو (ن ةح      
 أوادزم اليقدكئج  زو دكع معي  د  ليدد م دق   احقمكلةد اا   ن مدكع  120الق اد  بعد القةميد لمدد  

(0.05  >P. ديا المعكملم لةمةو الصفكم الفي  كئة ) 
( ددديا المعددكملم  ددن P<  0.05نلحددأ وادد ل  ددزو  معي  دد  ليددد م ددق   احقمكلةدد  )     

   ددن حدديا S%  ددن المعكم دد  3.26د غدد  أل ددن ل دد    اال دد   الفقددد  ددن الدد زن بعددد اذاابدد   
%  و زاوحددد  ل دددو الفقدددد  دددن المعدددكملم 2.19أ ددد  ل ددد   د غددد   GS10تدددة   المعكم ددد  

 المق اة  ديا هك يا الي بقيا.
ثم الرفض   S%  ن المعكم   34.44د غ  أل ن ل    ل فقد  ن ال زن بعد الة          

   GS10%  دن المعكم د 30.14 دل ةةكع مو ال  ك    ن ل    ال لةبي  المضك  حقن د غ  
 و  زاوح  ل و الفقد  ن المعكملم المق اة  ديا هك يا الي بقيا.

( دديا المعدكملم  P<  0.05و لحأ وج    زو  معي  د  ليدد م دق   احقمكلةد  )      
أل ددن ل دد   ل قغيددز  ددن ال ددمك د غدد   GS2تددة   المعكم دد   اا ددن لقددكئج القغيددز  ددن ال ددمك 

  و زاوحدددد  ل ددددو G10%   ددددن المعكم دددد  17.17   ددددن حدددديا د غدددد  أ دددد  ل دددد   18.68%
 المعكملم المق اة  ديا هك يا الي بقيا.
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الف  عددكم الفي  كئةدد  لمعددكملم البيزلددز المضددك  لددع ال لةبيدد  مددو الق اددد  بعددد  :(3) جتتدول
  .ن مكع  120القةميد لمد  

 
 المعاملات 

 النسبة المئوية  %  
الفقد في الوجز  
 بعد اةذابة% 

الفقد في الوجز  
 % بعد الطبم

  %التغير بالقطر  %التغير بالسمك 

S 3.26 a* 34.44a ** 18.40 ab 13.56 a 

G S 1 3.18 ab 33.92 ab 18.62 a 13.00 ab 

G S 2 3.08 bc 33.52 bc 18.68 a 12.86 ab 

G S 3 2.98 c 33.35 bc 18.62 a 13.56 b 

G S 4 2.75 de 32.98 cd 17.55 cd 12.53 b 

G S 5 2.80 d 32.95 cd 17.87 bc 13.03 ab 

G S 6 2.57 f 32.32 de 17.94 bc 13.13 ab 

G S 7 2.63 ef 31.98 e 17.98 bc 13.16 ab 

G S 8 2.31 g 30.90 f 17.26 d 13.20 ab 

G S 9 2.22 gh 30.20 f 17.22 d 12.53 b 

G S 10 2.19 h 30.14 f 17.17 d 12.83 ab 

قةم  
  0.117  0.813  0.576  0.748 (LSDا. . )

 *القزابام معد  لثلث مبزلام.
**  شدديز ال ددزو  المقشددكدا  ةددما العمدد   ال احددد إلددن لددد  وجدد    ددزو  معي  دد  وال ددزو   

 ( ديا المعكملم. P < 0.05المرق ف  إلن وج    زو  معي    ليد م ق   احقمكلة  )
 0.05) أمك بكلي    ل قغيز  ن القةز  قد وازم  زو  معي    ليد م ق   احقمكلة  

 >P  ديا المعكملم حيدث تدة   المعكم د )S   دن حديا د غد  13.56أل دن ل د   لقب د  %
و زاوحددد  ل دددو المعدددكملم المق اةددد  دددديا هدددك يا  GS9%  دددن المعكم ددد  12.53أ ددد  ل ددد   
 الي بقيا.  

وليد مقكللد  لقدكئج الفقدد  دن الد زن بعدد اذاابد  والفقدد  دن الد زن بعدد الةد   دديا  
( للحددأ أن الفددزو    ي دد  جددداع مددو أ ضدد ة    ي دد   ددن القددضثيز ليددد اتددقردا  3و  2الةدددوليا (

     ددد لددا دي دد   إلددن أن ل دد   إةددك   الق اددد    ددن الددك ال لةبيدد  بمفددز ه و ددد نزجددو ال ددبو
ل د   إةدك   ال لةبيد  القدن  صد   واةد   القدكثيز مدو لام لم  ن جمةو المعكملم 0.5%
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% واكلقددكلن لددكن  ددضثيز الق اددد    دديلع أو م دددو اع مقكللدد ع مددو  ددضثيز ال لةبيدد  ول ددن 2.75إلددن 
 وجع الرص ل  ن الي و اشل ن ما اذةك  .            

)ا لكمدكر(  قدد أوادزم  زو دكع ب دةة  جدداع و دد   أمك لقكئج القغيز  ن القةز وال دمك          
 ددن إحددداث  غيددز  اع لبيددز اع أثددز    اددز نزجددو الددك إلددن أن الي ددو الم ددقردم  مددا ال لةبيدد   

ه  واةددح  ددن لم ةدد  الكمددكر ديزلددز ال  ددم بعددد الةاددن شن هددغا الي ددكم أو القكددد    يمبددا لددد 
مددك   مكلئدد  لكلبزو ييددكم مدددثلع  و مبددا أيضددكع  ف دديز الفدددزو  المعي  دد  و ن لكلدد  ب ددةة   دددن 
القغيد ز  ددن ال دمك والقةددز إلدن لفددر ال ددبو ال دكدد  ددن  دضثيز المزل ددكم الفيي لةد   ددن    دديا 
 كد ةددد  حفدددأ أو م دددك المدددكب  دددن الي دددةج ال  مدددن واكلقدددكلن    ددديا مع دددم الصدددفكم الفي  كئةددد  

 ل بيزلز.
  :الصفات الحسية لمعاملات البيركر

(  لجكم الققيةم ال  ن لمعكملم البيزلز المضدك  لدع ال لةبيد  4   الةدو (ن ةح          
 ن مكع  و د أوادزم اليقدكئج  زو دكع معي  د  ليدد م دق   احقمكلةد  120جمد لمد   ا  الر ن  بعد

(0.05  >(P   ديا المعكملم  ن جمةو الصفكم ال  ة  المدلوت.  
ل حأ ال فكع  دل ةن لدلجكم اليكا  القن حص   ل ياك المعكملم مو ال  ك    ن           

ممدك  G6 ن المعكم د   4.8إلن   (.Co) ن معكم   ال ةةز  1.7ل    ال لةبي  المضك  ما
  نددد  ل ددن لفددكب  المزل ددكم الفعكلدد   ددن ال لةبيدد   ددن حمكيدد  الددده ن  ددن البيزلددز مددا اشل ددد

اددل  مددد  الردد ن بكلقةميددد واكلقددكلن الم ك  دد  ل ددن اليكادد  المزغ ادد  اكعدد   ددن المعددكملم 
 والرفض   لجكم اليكا   دل ةةكع  ن المعكملم ما  %2.0و 1.75  اام ل و ال لةبي 

G7 لغكيد   3.8 القدن حصد   ل دنG10 بدكلزغم مدا ال  دك   مدا   1.4 القدن حصد   ل دن
  الدلاع لادغا الي دكم والدغم نديثز  دن لكاد  ال لةبي  المضك  و د نزجو الك إلن الةعم ال دك

 البيزلز ليد ز ك  ع لا ال د المقب   ح ةكع لد  الماةميا بص ل  لكم .
وال فع   لجكم الةزاو   دل ةةكع مو ال  ك    ن ل    ال لةبي  المضك  ل معكملم           

ثم ددأم الادةم بك لرفدك  بعدد الدك  G7 ن المعكم    4.5 ن معكم   ال ةةز  إلن   2.7ما  
نقضدددح مدددا هدددغه اليقدددكئج ان ذةدددك   ال لةبيددد   دددضثيزاع   وG10 دددن المعكم ددد  3.8لقصددد  إلدددن 

يكع لصف  الةزاو  ل د ل    أةك    .2%مقدالهك  م   
و ددد تددة    لجددكم  قيددةم العصدديز   ال فكلددك  دددل ةةكع مددو ال  ددك    ددن ل دد   ال لةبيدد   

 ددن المعكم دد   4.6وعدد  ع إلددن   (.Co)  ددن معكم دد  ال ددةةز  3.0المضددك  ل معددكملم مددا 
G6   3.9 ن حيا نلحأ حص   الرفك   دل ةن لدلجكم العصيز   بعدد الدك لقصد  الدن 
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  .G10 ن المعكم   

 120  لمد  مجمما  الققيةم ال  ن لمعكملم البيزلز المضك  لع ال لةبي  بعد  :(4)  جدول     
 .ن مكع 

 المعكملم 
  لجكم الققيةم ال  ن  *

 الققب  العك   العصيز   الةزاو  اليكا 
Co. 1.7 de ** 2.7 d 3.0 d   1.7 f 

G1 2.0 d 2.8 d 3.1 d 2.1 f 

G2 2.6 c 3.5 c 3.5 cd 3.1 cd 

G3 3.8 b 3.9 abc 3.9 bc 3.9 b 

G4 4.3 ab 4.3 ab 3.9 bc 4.6 a 

G5 4.8 a 4.3 ab 4.5 ab 4.9 a 

G6 4.8 a 4.4 ab 4.6 a 4.9 a 

G7 3.8 b 4.5 a 4.4 ab 4.7 a 

G8 2.8 c 4.3 ab 4.0 abc 3.6 bc 

G9 1.7 de 4.2 ab 3.9 bc 2.8 de 

G10 1.4 e 3.8 bc 3.9 bc 2.2 ef 

قةم  ا. .   
(LSD) 

0.557 0.652 0.606 0.647 

 .* نقك ن ت م  لجكم الققيةم ال  ن ما امر لقكط
**  شدديز ال ددزو  المقشددكدا  ةددما العمدد   ال احددد إلددن لددد  وجدد    ددزو  معي  دد  وال ددزو  

 ( ديا المعكملم.P < 0.05المرق ف  إلن وج    زو  معي    ليد م ق   احقمكلة  )
و ددد  عدد   ال  ددك    ددن  لجددكم الةددزاو  والعصدديز   ل معددكملم مددو ال  ددك    ددن ل دد   
ال لةبي  المضك  إلن ال فكع ل    الزم ا   ن ال     المعكم د  بكل لةبيد  والدغم يعمد  ل دن 

الفك ددد  ددن ال ددكئ  اليكةددح أثيددكب اذاابدد   لددغا  ددإن  يدد ق  ز ددك    كد ةدد  م ددك المددكب  ددن ال  ددم و 
ا لصيز   ال  م مز  ة  ال  كمكع إيةكدةدكع مدو الةدزاو  ا  كد ة  م ك المكب و     أمدك   (7)     

الرفددك   لجددكم  قيددةم ل عصدديز   والةددزاو  ل معددكملم اام الي ددو اشل ددن مددا ال لةبيدد   قددد 
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يع   أيضكع إلن الةعم ال ك  ل  لةبيد  والدغم  دد يبد ن بشدب  أو بدّاز أثد ز تد  كع ل دن إمبكلةد  
 ال بم ل ن  لجكم   كمك الصفقيا ما  ب  الماةميا.       

 ددددددن معكم دددددد   1.7و ددددددد ال فعدددددد   لجددددددكم الققبدددددد  العددددددك   دددددددل ةةكع ل معددددددكملم مددددددا 
لددددلجكم الققبددد  العدددك  واشدددب   زاجدددوثدددم   عدددع   G6 دددن المعكم ددد   4.9الدددن  (.C0)ال دددةةز 

 .G10 ن المعكم    2.2 دل ةن  ن المعكملم القن   ياك لقص  إلن 

و زجددددو تددددبو ال فددددكع  لجددددكم الققبدددد  العددددك  لمعددددكملم البيزلددددز إلددددن أن المزل ددددكم 
    ددن ل ددكم ال لةبيدد   ددد و ددزم حمكيدد  لبيددز  ل ددده ن مددا اشل ددد  واكلقددكلن   الفيي لةدد  الم جدد

ال ةةز  ل ن اليكاكم غيز المزغ ا  مقكلل ع مو معكم د  ال دةةز  والقدن العب د  بكلقدكلن ل دن 
عف  الققب  العدك  أو  دد يعد   ال دبو إلدن  ددل  هدغا الي دكم ل دن إلةدكب لكاد  إةدك ة  م بدغ  

 .(19)ل بيزلز لك لع نيقمن إلن الق اد  الم قردم   ن  قبي  ال     و ةك   اليكا  إلياك

ال فعددد   لجدددكم    اا(16) القدددن  دددك  دادددك دلاتددد الا فقددد  لقدددكئج الققيدددةم ال  دددن مدددو 
% 3الققيدةم ال  دن ل  دم عددل الددجكج الم ددا المعكمد  بكلم دقر   المدكئن ل  لةبيد  دي دد   

 7.24و   7.33و  7.14و  7.19لكلدد   لجددكم اليكادد  والةددزاو  والعصدديز   والققبدد  العددك   و 
و  6.52و  6.52ل ن الق الن مقكلل ع بمعكم   ال ةةز  القن لكل   لجدكم هدغه الصدفكم  يادك 

 ل ن الق الن.  6.62و  6.57
و د ل زم هغه اليقدكئج الكثيدز مدا الدلاتدكم القدن أثبقد  أن ل مزل دكم الفيي لةد   دن 
الي ك ددكم العةز دد  مثدد  ال  دد  ال دد  اب والكمدد ن والدالتدديا و ل يدد  الةبدد  والمزمةدد  وم ددقر   
ثمدددكل العيدددو وغيزهدددك   دددضثيزاع لبيدددزاع  دددن ز دددك    لجدددكم الققيدددةم ال  دددن ل  ددد   المعكم ددد  دادددك أو 

 (.7و  10) بم قر صك اك
(  لجدددددكم الققيدددددةم ال  دددددن لمعدددددكملم البيزلدددددز المضدددددك  لدددددع 5  الةددددددو (ن ةدددددح 

أوادددزم اليقدددكئج  زو دددكع معي  ددد  ليدددد    اان مدددكع  120ال لةبيددد  مدددو الق ادددد  بعدددد القةميدددد لمدددد  
 ( ديا المعكملم  ن جمةو الصفكم ال  ة  المدلوت .P< 0.05م ق   احقمكلة  )



 

 49 

 .2011( 6( عدد )3السوق وحماية المستهلك مجلد ) المجلة العراقية لبحوث

 الققيدددةم ال  دددن لمعدددكملم البيزلدددز المضدددك  لدددع ال لةبيددد  مدددو الق ادددد  بعدددد :(5) دول 
 .ن مكع  120  لمد  مجمما 

 درجات التقييم الحسي                                  *  المعاملات
 التقبل العام  العصيرية الطراو   النيهة

S .14 ef **                                  2.9 e 2.6 e   1.7 cd 

G S 1 2.7 d 3.4 cde 2.7 e 2.3 c 

G S 2 3.4 cd 3.3 de 3.0 de 3.2 b 

G S 3 3.8 bc 3.6 bcd 3.30 d 3.3 ab 

G S 4 4.2 ab   3.9 abcd 4.4 ab 3.6 ab 

G S 5 4.70 a 4.3 a   4.4 ab 4.0 a 

G S 6 4.0 abc 4.5 a   4.5 a 4.0 a 

G S 7 3.0 d  4.0 abc 4.2 ab 3.6 ab 

G S 8 1.9 e 4.1 ab 3.9 bc 2.3 c 

G S 9 1.3 ef   3.9 abcd 3.4 cd 1.5 d 

G S 10 1.1 f 4.2 ab 3.5 cd 1.1 d 

قةمددددددد  ا. .  
(LSD) 0.767  0.683  0.573  0.778  

 * نقك ن ت م  لجكم الققيةم ال  ن ما امر لقكط
**  شيز ال زو  المقشكدا  ةما العم   ال احد إلن لدد  وجد    زو دكم معي  د  وال دزو  

 ( ديا المعكملم. P < 0.05المرق ف  إلن وج    زو كم معي    ليد م ق   احقمكلة  )
 دن المعكم دد   1.4ال فعد   لجدكم  قيدةم اليكاد   ددل ةةكع ل معدكملم  يدد الدلاتد  مدا 

S   دن المعكم د    4.7حقدن د غد GS5    ثدم دددأم الددلجكم بك لرفدك  القددل ةن مدو ال  ددك
و دد    GS10 دن المعكم د   1.1 ن ال لةبي  المضدك  ل معدكملم القكلةد   ددل ةةكع لقصد  الدن

ألةقددك  اانزجددو ال ددبو إلددن  ددداا  لكادد  ال لةبيدد  المضددك  دي ددو لكلةدد  مددو لكادد  الق اددد  
 . غيز م ق كغيا ما  ب  هيئ  الق بةملكا  حك   ومعمكع  الكع 
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و دددد تدددة    لجدددكم  قيدددةم الةدددزاو  ال فكلدددكع واةددد كع مدددو ال  دددك    دددن ل ددد   ال لةبيددد  
ثدم الرفضد   GS6 دن المعكم د   4.5إلدن  S دن المعكم د    2.9المضك  إلن المعدكملم مدا

 .GS9 ن المعكم    3.9الدلجكم   دل ةةكع  ن المعكملم القكلة  لقب   
 4.5لغكيد   S دن المعكم د   2.6لمك ال فع   لجكم  قيةم العصيز   ل معكملم ما  

 دن  3.4ثم ددأم بك لرفك  القدل ةن  ن المعدكملم القكلةد  لقصد  إلدن  GS6 ن المعكم    
 . GS9المعكم   

ال لةبي  والق ادد  ل دن ل  ما نزجو ال فكع  لجكم الةزاو  والعصيز   إلن احق اب  
ي  مددا  كد ةدد  ال  ددم ل ددن م ددك المددكب واكلقددكلن ز ددك   العصدديز    المزل ددكم الفيي لةدد  القددن ح دد 

  ولكلدددد   لجددددكم هددددك يا الصددددفقيا  ددددن المعددددكملم اام الي ددددو اشل ددددن مددددا (7) والةددددزاو 
ال لةبيدد  أ دد  ل  ددبو اا ددع المددغل ل تددكبقكع  ددن لدد ن الةعددم ال ددك  والددلاع  ددد ندديثز تدد  كع  ددن 

 ما  ب  الماةميا.  ميكت  إلةكب الدلجكم ال
 ددن  1.7نلحددأ حصدد   ال فددكع  دددل ةن  ددن  لجددكم الققبدد  العددك  ل معددكملم مددا            

   ددل ةن  دن المعدكملم القكلةد  كثم الرف GS6وGS5  ن المعكم قيا  4.0الن Sالمعكم   
 . GS10 ن المعكم    1.1لقب   

 عددد   ال  دددك   القدل ةةددد   دددن  لجدددكم الققبددد  العدددك  ل معدددكملم واكعددد  اام ل دددو 
كل   يامك )ال لةبي  والق ادد (  دن   %1.75و  1.5ال لةبي  مو الق اد  ب بو  دل  المزل كم الفع 

وادد ل اليكادد  المق لردد  ل  دد   لددا مز ددد ال ددد مددا  ةدد ل لم ةدد  أل ددد  الددده ن  ال ددد مددا
 ولغلك إةك   لكا  مزغ ا  ل     المعكم   دق ك المزل كم الةبةعة .

أن  لجدددكم الققبددد  العدددك  مق دددكو    لحدددأ( ل5و  4الةددددوليا (وليدددد مقكللددد  لقدددكئج           
لكددا  لجددكم الققبدد  العددك   1.7القددن د غدد   Sوالمعكم دد   .Co))ل معددكم قيا لمعكم دد  ال ددةةز  

ليددد إةددك   ال لةبيدد  ل حددده لكلدد  أل ددن مددا المعددكم قيا  4.9ال كلغدد   G5وG6 ل معددكم قيا 
GS6وGS5   ليددددد إةددددك   ال لةبيدددد  والق اددددد   وهددددغا نددددد  ل ددددن أن المعددددكملم  4.0ال كلغدددد

الم دقرد   يادك ال لةبيدد  بمفدز ه لكلدد  أ ضد   ددن الققبد  العددك  مدا المعددكملم الم دقرد   ياددك 
 ال لةبي  مو الق اد . 
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