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تثبيط النمو لأنواع من   بعض النباتات في المستخلصات الكحولية الخام لأجزاء تأثير
 البكتريا المرضية والمسببة لتلف الغذاء

 

 عبد الغني إبراهيم يحيى  مازن جميل هندي  صبا جعفر عجينة *

 جامعة بغداد-كلية الزراعة  جامعة بغداد-كلية الزراعة  جامعة بغداد -كلية الطب البيطري 
 

 

 المستخلص

أجريت هذه الدراسة على أربع انواع من النباتات ضمت بعض البهارات, هيي  ثميار الكميون  
Cuminum cyminum  بيييذور الفلفيييل الأسيييود وPiper nigrum  أوراق المريميييية وSalvia 

officinalis  وأوراق الصييييينوبر الأبرييييييةPinus halipensis  والتيييييي تعيييييود للعوا يييييل الخيميييييية
Umbellifrae  الفلفليييييية وPiperaceae  الشيييييفوية وLabiatae  والصييييينوبريةPinaceae  عليييييى

مثيل  وأظهرت نتا ج التشيخيص الكيمييا ي اتبتيدا ي ااتيواء النباتيات عليى المكونيات الفعالية    .التوالي
وتيييم الحصيييوا عليييى المسيييتخلص الكحيييولي  ،القلوييييداتو الراتنجيييات و  الفلافونوييييداتو  الكلايكوسييييدات

سييتخلص إلييى عييدد ميين اتمتبييارات للكشييف عيين الفعالييية الم يياد  اتيثييانولي لكييل نبييات، وأم ييع الم
 Bacillus subtilis  Bacillus مثيلموجبية لصيبغة ايرام البكترييا الللأاياء المجهرية التيي ضيمت 

stearothermophilus ,  Bacillus cereus ,  مثيييل ة ايييرامغلبة لصيييباسيييالبكترييييا الو 
Pseudomonas aeruginosa, Klebsiella pneumoniae, Escherichia coli Proteus 

mirabilus,  Salmonella typhimurium, نتشييار بييالقرت تمتبييار . واسييتخدمت يريقيية الأ
وقد تنوعت نتا ج دراسة الفعالية التثبيطيية للمستخلصيات بيامتلا   .فعالية المستخلصات ضد البكتريا

المستخلصيييات الكحوليييية  أظهيييرتإذ  ،لمجهيييري المختبيييرانيييوع المسيييتخلص نفسيييا واميييتلا  الكيييا ن 
ملغم/مل ايث تراوات معيدتت  80يثانولية فعالية تثبيطية ضد بعض الأاياء المهجرية  في ترايز الأ

سم  0-0.7سم للفلفل الأسود و  0.1-1.8سم للكمون و  0-0.9أقطار هاتت التثبيط تجاه البكتريا بين  
كحييولي لبييذور الفلفييل ن المسييتخلص الاييا ، وبسييبب ميين ذليي سييم لأوراق الصيينوبر 0-1.4للمريمييية و

تثبيط الكفأ في تثبيط جميع انواع البكتريا اتمتبارية اما انا سجل أعلى معدتت هاتت اتسود هو الأ 
فييي اييين لييم يكيين هنيياب تيياثير تثبيطييي لبقييية  ،ببقييية المستخلصييات الكحولييية وازنييةضييد البكتريييا م

، ولييم يكيين لمسييتخلص Klebsiella pneumoniae المستخلصييات النباتييية الكحولييية تجيياه بكتريييا
    Bacillus stearothermophilusبكتريييا أوراق المريمييية الكحييولي أي تييأثير تثبيطييي تجيياه

 
 جامعة بغداد. -يرواة داتوراه للبااث الأوا، الية الزراعةمن أ جزء *
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وليم يكين لمسيتخلص ثميار الكميون  واوراق الصينوبر الكحوليية أي تيأثير  ، Proteus mirabilusو
 . Pseudomonas aeruginosaتجاه بكتريا  

 المقدمة 
بعد تزايد القلق من سلامة استعمال المضافات الغذائية الكيميائية وتزايدد اهتتمداب بالته دح   ده  

حفد  اغذذةددة ب ددمن تضددمن بقائ ددا ب ددحا ظ يعددخ وم داف  بلددة لأهالدد ا ال  ي يددة غظددهل و دد  ممحددن 
هعية وسدددلامة الغدددذاف ب غدددافات ذذائيدددة م دددد   دهل  ددددوهن التسدددا هت تا ددد  ومدددا  الددد  تددددو  حددد ،(21)

 Benzoicو  Nitrites الميحموبيددة م دا  أظ ددمت الب دهك كددحهتا حدهل  المضددا ات (،28ومنتخبدة )

acid  ت دددحا لأ دددما تامندددا بسددد س امتلاو دددا للسدددمية، وأ ت تدددذن الم ددداوا  لدددة الته دددح   ددده   تدددا   التدددخ
 .(21؛ 20)مضا ات ميحموبية ظ ي ية وإغافت ا ب حا مباكم للأذذةة 

 كدددحل  المستخل دددات النباتيدددة أساسدددا للعديدددد مدددن الت  يقدددات الغذائيدددة سدددهاف للغدددذاف ال دددا   أو 
الم نع بابتبا تا مها  تمتلك فعالية مضا    للأحياف الم جمية ف خ  تستخدب فدخ حفد  اغذذةدة وتددلأا 

 (. 16فخ تمتيس المست ضمات ال يده ية وبدائلا للأ وية وبلا ات ظ ي ية )
ا  ا  اهتتماب باستخداب منتجات اغب دا  فدخ العدالل تلدح ،ففدخ الههةدات المت دد  ولدل  تدذن  
 ن بعض تذن الإب ا  ت هي بلة ممتبات فعالدة م دا اذ    ،1990-1997% بين باب  380الزيا   الة  

الزيهت الع مية والفينههت واهلدي ايدات والقلهيدات وذيمتا التخ تان ل ا العديد من الت  يقدات العلا يدة 
 (. 8غد أمماض بديد  متس بة من البحتميا أو اهبفان او الفيموسات )

والتدخ تعدد  تهفم ال  ا ات واغب ا  و لأص ثمن ا حتدة فدخ ال لددان التدخ ه تنمده في دا،  ويم ا 
واحد  من المجاميع النباتية التخ ما ال  الب هك ب د تا  ليلة وباغلأص فيما يتعلدق بفعاليت دا المضدا   

(، تدان سد با للته دح فدخ   اسدتنا للك دل بدن الفعاليدة المضدا   21للمحموبات بند ت  يق ا فخ اغذذةة )
للمحموبددات لددبعض ال  ددا ات والنباتددات المتددهفم  والملأي ددة الدد من ومددن غددمن ا ال  ددا ات والنباتددات التددخ 

 استخدم  فخ الد اسة ال الية وتخ  الفلفا اغسه  والكمهن والمميمية وال نهبم.
% تددان مناسددبا  فددخ ت  دديا تكددهين السددمهب 0.5ان اسددتخداب الكمددهن بتمتيددز  (17) ددد  ددد و و  

تمددا اسددتخدب الكمددهن فددخ مجددال حفدد  اهذذةددة، فقددد بددم  م ب ددا   ،الف ميددة فددخ  ايددع الددم  ت  ي ددا  تدداملا  
بلدددة اغمدددماض النا مدددة بدددن اهبفدددان  لدددبعض الف ميدددات المفسدددد  للاذذةدددة، وان لدددح القدددد   فدددخ السدددي م 

ان  غددددددافة الفلفددددددا اغسددددده  غوسددددددال اغذذةددددددة المخمدددددم  يدددددد  ي الددددددة تقليدددددا ا تددددددا  بحتميددددددا  تمدددددا ،(23)
Enterococcus faecium  المنتجددة للممتددسEnterocin   فددخ اغذذةددة المخمددم  ولأالددة بنددد و دده

تمددا ان اغددافتح الددة ال هلدد  المخمددم يدد  ي الددة التقليددا مددن معدددهت  مدده  (،3وله يددد ال يددد و ين )
وت دديم بعددض الد اسددات له دده  فعاليددة م ب ددة للمحموبددات  ،(27ب ددحا بدداب )   Lactobacillusبحتميددا

تمدا ان الزيد   ،(19لنبدات المميميدة )  Salvia officinaliتعزى للمستخل ات النباتية العائدد  للجدن  
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وان للزيددد  الع دددمي هو ان  (16) الع دددمي لنباتدددات العائلدددة ال دددنهبمية  ةمتلدددك فعاليدددة مضدددا   للبحتميدددا
 و Fusarium solaniتداثيما  م ب دا  تداملا  لنمده اهبفدان  Pinus ponderosaال دنهبم اهبميدة  ده  

Fusarium poae   المستخل ات النباتيدة اتتمامدا  وأثا ت م لأما (،4% بلة التهالخ )5% و2بتمتيز
بابتبا تا م د ا للمنتجات ال  ي ية، ف خ تمتلك مهالفات و اةة وحماةة بند استخدام ا بدائلا بلا ية 

مدن العلا دات وللعديدد مدن المسد بات الممغدية، بالإغدافة الدة ا  دا تعدد مدها ا حاف دة للغدذاف  فدخ الك يدم
و د تدف  تذن الد اسة الة ال  هل بلة مسدتخلص  بداتخ مدن م دا    باتيدة متدهفم  و لأي دة ،  (26)

)ا ت ا ةة(، ةمتلك تفاف  ت  ي ية تمضا  للبحتميا الممغية والمس بة لتلدل الغدذاف واسدتخداب المسدتخلص 
 النباتخ اهوفأ ت دائا للمها  ال اف ة ال ناعية وإظالة العمم الخز خ للاذذةة.

 
 المواد ويرا ق البحث 

 

 . جمع النباتات وتح يرها:1
بغدددا   -تددل ال  ددهل بلددة أو ان ال ددنهبم اهبميددة مددن أكددجا  ال ددنهبم فددخ من قددة الجا  يددة 

وذسدل   يدددا   بالمداف فقددا وف دل  اغو ان بددن اغذ دان وتددل تج يف دا تج يفددا كمسديا فددخ ال دا غو ددم 
 من ثلاثة أةاب الة ان  ف ،أما بالنسبة لل  دا ات فدتل الأتيدا  ثدلاك أ دها  من دا وتدخ ثمدا  الكمدهن وبدذو 

 (5) بغددا  وبحميدة -الفلفا اغسه  وأو ان المميمية وتل ال  هل بلي ا مدن الع دابين فدخ سدهن ال ده  ة
 حد  وتل   ماف اهستخلاص واهلأتبا ات اللا مة بلي ا. وغل لكا  ه  ثل ظ ن  تا بلة

 جاميع والمرابات الفعالة الموجود  في اتجزاء النباتية قيد البحث:م. الكشف عن ال2
امددددددا  (،24) تدددددل الك دددددل بدددددن الماتنجدددددات والتا ينددددددات وال دددددابه يات باهبتمدددددا  بلدددددة ظميقدددددة 

(، والفيندههت 9(، والقلهيددات تمدا فدخ )2الكلاةحهسيدات فك ل بن ا حسدس ظميقدة ال ديخلخ و مابتدح )
( وألأيددما الددم ل ال يددد و ينخ تمددا 11الكهمددا ين حسددس ) (،14والفلافه ددات حسددس ) (،12حسددس ظميقددة )

 (.1) و   فخ
 الحصوا على المستخلصات الكحولية من المصادر النباتية: .3

ذددل مددن مسدد هن 100أذيددس  %،99.9تمتيددزن  اذ اسددتعما الك ددهل اهثيلددخ (12)حسددس ظميقددة  
ت دهل اثيلدخ(  )مسد هن  بداتخ  (2:1مدا مدن الك دهل اهثيلدخ  ي بنسدبة ) 200وا  بات بلة حد  فدخ 

و بعدد وغدعح فدخ حاغدنة تدزا   فدخ    دة  Nationalو د تل لأل ح  يددا بهاسد ة لأدلال ت مبدائخ  ده  
سددابة بعددتا  كدم المددزي  باسدتخداب  مددع بخندم ت د  الضددغا الفماذدخ مددع أو ان  24لمدد    oب28حدما   

 لدة  oب40و مدع الماكدم و تدز بالج دا  المبخدم الددوا  فدخ    دة حدما    Wattman No.1تمكديم  ده  
أن تل تبخم تمية معينة من الك هل و مع ا وبعدد وغدع الممتدز فدخ أظبدان ذات مسداحة سد  ية ت يدم  
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 وبعدد ، لدة أن تبخدم الك دهل تليدا oب40وتل تج يف الك دهل المتبقدخ فدخ فدمن ت مبدائخ فدخ    دة حدما   
ما وبقل ب م أو ان  ملغماب/  80تل ت ضيم التمتيز  ال  هل بلة مس هن من المستخلص الك هلخ،
والأت ددمت تسددمية المستخل ددات ، مدداةحمومتم 0.20تمكدديم لأالددة تسددتخدب  للتعادديل ذات ثقدده  بق ددم 

 .PEوغو ان ال نهبم اهبمية  SEلمميمية و  BEلفلفا اغسه  وا، CEاهي ا هلية للكمهن  
 :ة. دراسة تأثير المستخلصات الكحولية النباتية على البكتريا اتمتباري4

 

( حيد  تدل تلاديم سد م وسدا المغدذي 1خ )دماص تما و  ت فددا  باغ دة اه ت داستخدم  ظميق 
 0.1حيد  ألأدذ  بمستعممات البحتميا اهلأتبا ية تا بحتميا بلة ا فما ، Nutrient Agarال لس  اهوا 

ملدل  6بعددتا تدل وغدع اغ دماص المعقمدة ذات   دم ،ما من العالق البحتيمي و  م بناكدم   دا خ معقدل
أ ددماص معقمددة فددخ أمدداون م ددد   تددل تعليم ددا بلددة ال  ددق مددن  4-6فددخ تددا ظ ددق حيدد  وغددع  مددن 
ماةحموليتم مدن المسدتخلص الك دهلخ لكدا  ده  مدن اغ دزاف  باتيدة  5الخا   و د حما تا  مص بمقدا  
 باستخداب مالة  قيقة لأالة.

ملغددماب/ مددا ت ددهل اثيلددخ  80وبلددت تمتيددز المسددتخلص الك ددهلخ لكددا  دده  مددن اغ ددزاف النباتيددة  
و دد حمدا بدنف  ال جدل مدن  Controlمع اغلأذ بن م اهبتبا  وغع  دمص للعيندة الضداب ة   %99.9

تددل تعادديل المستخل ددات الك هليددة لكددا  دده  مددن اه ددزاف النباتيددة بممكدد ات ، و 99.9%الك ددهل اهثيلددخ 
 ماةحمومتم. 0.20ميحموبية  معقمة لأالة ذات فت ات بق م

 
 النتا ج والمناقشة  

 
 الكشف عن المجاميع والمرابات الفعالة الموجود  في بعض أجزاء النباتات قيد الدراسة:  .1

حيد  ، بن الممتبات والمجاميع الفعالدة فدخ  باتدات الد اسدة ميائيا  يأوليا ت  ( ت فا  1بين الجدول ) 
أظ مت النتائ  احتهاف  ميع اغ زاف النباتية المستعملة فدخ الد اسدة بلدة الكوةحهسديدات والفلافه هيددات 

 والماتنجات.
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  الك ل اغولخ بن الممتبات والمجاميع الفعالة فخ  باتات الد اسة. :(1جدوا )

 المراب 
 بذور  دليل الكشف  الكاشف المستخدم  الفعاا 

 الكمون 
اوراق  
 الصنوبر 

بذور  
الفلفل  
 الأسود 

أوراق  
 مريمية 

 التانينات
Tannins 

 % 1ملات الرصات 
كلوريد الحديدي   

1% 

ظهور راسب هلامي  
 القوام 

ظهورلون ام ر  
 مزرق 

- 
 
- 

+ 
 
+ 

- 
 
- 

- 
 
- 

 الكلايكوسيدات 
Glycosides 

 كاشف فهلن  
 كاشف بندات 

 ظهور راسب اامر 
 ظهور لون اامر 

+ 
- 

+ 
+ 

+ 
- 

+ 
+ 

 الصابونيات 
Saponins 

رج المستخلص               -أ
 الما ي

 الوريد الز بق -ب

 رغو  اثيفة لمد يويلة 

 ظهور راسب ابيض 
- 
- 

+ 
+ 

+ 
+ 

+ 
+ 

 الفلافونويدات 
Flavonoids 

كحوا اثيلي  
+NaOH 

 + + + + ظهور لون اصفر 

 الراتنجات 
Resins 

%+ماء  95ايثانوا 
محمض          

 %   HCL  4بالي

 تكون عكار  
Turbidity 

+ + + + 

 الكومارين
Coumarins 

ورق ترشيح  
NaOH 
 U.Vمع اشعة الي  

ظهور لون ام ر          
 - + / + مزرق 

 القلويدات 
Alkaloids 

        أ.كاشف واكنر

      Wagner     
 ب.كاشف دراجنرو 

 ظهور راسب بني
 

 ظهور راسب برتقالي 

+ 
 
+ 

+ 
 
+ 

+ 
 
+ 

+ 
 
+ 

(  pHالأس ) 
 الهيدروجيني 

/ / 4.5 5.5 6 5 

  
والفلافه هيددددات بالإغدددافة  لدددة الماتنتجدددات والقلهيددددات وتا ددد  قددديل اغا ال يدددد و ينخ لمنقهب دددا  

فدخ حدين لدل ة تدهي بددذو  ، تمدا فدخ بدذو  الفلفدا اغسده  6تمدا ل دذو  الكمدهن و  4.5المدائخ تتدماوب بدين 
 الكمهن بلة التا ينات وال ابه يات اما بذو  الفلفا اغسه  فلل ة تهي بلة التا يات فقا.

وأوغد   النتددائ  المد وسددة فددخ الجدددول ذاتددح  ن التا يندات لددل تكددن مه دده   فددخ او ان المميميددة  
 و افت بعض النتائ  متفقة مع  تائ  الد اسة ال الية فقد ذتم  تهي اغلأيم  بلة الكهما ين أةضا،ولل ت
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( احتددهاف بدددذو  الفلفددا اغسددده  بلددة القلهيددددات والتددخ تعدددد الممتبددات الفعالدددة المئيسددية فيدددح والمتم لدددة 29)
 احتهافن بلة ال ابه يات. ( تما أود  ف  الم د Piperine, Piperidineبالد)

بالإغددافة ( 13ومددا تتفددق النتددائ  فددخ احتددهاف المميميددة بلددة الفلافه هيدددات مددع مددا ح ددا بليددح ) 
وحددامض الفينهليددك وتددذا  ددد ةحددهن سدد س فددخ  عددا قيمددة اغا  borned , cineolالددة الفلافه ددهل م ددا 
 ال يد و ينخ منخفضة.

 تأثير المستخلصات النباتية الكحولية في تثبيط بكتريا اتمتبار: .2
( معددهت أ  ددا  تالددة الت  ديا التددخ أحدددث ا المسدتخلص الك ددهلخ للنباتددات 8-1) ت دين اغكددحال 
مددا ت ددهل اثيلدددخ م لددق غددد البحتميددا المخت دددم  حيدد  اظ ددم المسددتخلص الك دددهلخ  ملغددماب/ 80بتمتيددز 
 Salviaوالمميميددة  Piper nigrumوبددذو  الفلفددا اغسدده   Cuminum cyminumالكمددهن  ل مددا 

officinali  وأو ان ال دددددنهبم اغبميدددددةPinus halepensis   تدددددأثيما م ب دددددا بلدددددة بعدددددض البحتميدددددا
 أبلدددددة متهسدددددا قددددديل ل الدددددة الت  ددددديا غدددددد بحتميدددددا CEاغلأتبا يدددددة، حيددددد   سدددددجا مسدددددتخلص الكمدددددهن 

Salmonella typhimurium ص د  المستخلدا  فدالة ت  يدت مددل   دت معدن بلدخ حيدسل، ف0.9 ت دوبل
وبدددت ا ددا تالددة ت  دديا غددد البحتميددا اغلأتبا يددة التددخ  B .sterothermophilisسددل غددد بحتميددا 0.2 

ملغماب/ مدا ولدل ةحدن تنداث تدأثيم ل دذا المسدتخلص  80وبتمتيز  CEسجل ا مستخلص الكمهن الك هلخ  
فددخ تددذا   Klebsiella  pneumoniaeوبحتميددا   Pseudomonas aeruginosaبلددة بحتميددا 
 التمتيز. 
فقددد بلددت أبلددة معدددل لايمددة  BEأمددا بالنسددبة للمسددتخلص الك ددهل اهثيلددخ ل ددذو  الفلفددا اغسدده   

سل  أما ا ا معدل لايمة تالة ت  ديا فسدجل  غدد  B. subitlis   1.8  م تالة الت  يا لح غد بحتميا 
ولدل ي ددي تدأثيما سدل،  0.1وتا د   Klebsiella  pneumoniaeو    Proteus mirabilusبحتميدا 

 فخ تذا التمتيز. Pseudomonus aeruginosaم ب ا غد بحتميا  
ا ددح ذيددم فعددال غددد بحتميددا   SEومددا أظ ددمت النتددائ   ن المسددتخلص الك ددهلخ غو ان المميميددة  

B. sterothermophilis   وProteus mirabilus  وKlebsiella pneumoniae   فددخ تمتيددز
الددة ان المسددتخلص ت ددهل اهثيددا لنبددات المميميددة  (،8)وتتفددق تددذن الد اسددة مددع مددا و ددن  مدا،/ملغل 80
(Sage بتماويدز )مدا لدل ت ددي أي فعاليدة ت  ي يدة غدد بحتميدا  ماب/ملغد 2.5-40Proteus mirabilus  
 . Klebsiella  pneumoniaeو 

( SEفددخ حددين تددان معدددل قيمددة او ددم   ددم تالددة ت  دديا لمسددتخلص الك ددهل اهثيلددخ للمميميددة ) 
ة ت  ديا أظ دمن مسدتخلص الك دهل دم تالدددل   ددا معددا ا دملغماب/ ما أم 0.7اذ بلت  E. coliغد بحتميا 
بددان المسددتخلص ( 26)واتفددق تددذا مددع مددا بينددح ، B. cereusملغددماب/ مددا غددد بحتميددا  0.3اهثيلدخ ف لددت 
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 Staphylococcusالك دددهلخ اهي دددا هلخ لنبدددات المميميدددة تدددان لدددح تدددأثيم ت  ي دددخ بدددالخ غدددد بحتميدددا 

aureus  وB. cereus   وابزى تذن الفعالية الة م تهان من ممتسBroneal. 
فعاليدددة ت  ي يدددة غدددد ( PE) اهبميدددة مسدددتخلص الك دددهل اهثيلدددخ غو ان  بدددات ال دددنهبم اظ دددم 

 Klebsiella ادوبحتميددددد Pseudomonus aeruginosa البحتميدددددا اهلأتبا يدددددة باسدددددت ناف بحتميدددددا

pneumoniae ،  و د سجا أبلدة قيمدة لمعددل أ  دا  تالدة الت  ديا بدين المستخل دات غدد بحتميداE. 

coli   سدل وتعدد تدذن او دم تالدة ت  ديا سدجلت ا المستخل دات  1.4 ذ بلت معدل   م تالة الت  يا حدهالخ
، أما ا ا  قيمة لمعدل   م تالة الت  يا التخ سدجل ا مسدتخلص ال دنهبم الك دهلخ E. coliغد بحتميا 

PE   غدد بحتميدا اهلأتبدا  فكا د  غددB. cereus  وB. sterothermophilis  وSalmonella 

typhimuriunm ذ بلت معدل   م تالة الت  يا  (PE )0.3 .سل 
ان حساسددية تددا بحتميددا مددن بحتميددا الد اسددة تجددان المستخل ددات الك هليددة تا دد  تمددا م ينددة، ان  
سل تلان  8,1 ذ بلت معدل   م تالة الت  يا حهالخ  ( BE)حساسة لمستخلص  B. subtilis بحتميا الد 

سدددل أمدددا بايدددة  0.8وتدددان معددددل   دددم تالدددة الت  ددديا  PEالمسدددتخلص الك دددهلخ غو ان ال دددنهبم اهبميدددة 
ملغماب/مددا تمددا  80المستخل ددات الك هليددة فكددان تأثيمتددا بلددة  مدده تددذن البحتميددا ا ددا حتددة فددخ تمتيددز 

 .CE < SE < PE < BE( حي  تان تسلسا الكفاف  ل ا تما يلخ   1كحا )مهغم فخ 
فكا د  مستخل دات النباتدات متسداوية فدخ قديل معددهت أ  دا   B. cereusأمدا بالنسدبة لبحتميدا  

( فددخ 2كددحا )والددذي اتضددم  ليددا فددخ  PEو  SEو  CEسددل لمستخل ددات  0.3تالددة الت  دديا فقددد بلددت 
حين تان مستخلص الفلفا اغسه  الك هلخ تده اغو دم فعدال غدد تدذن البحتميدا  ذ بلدت معددل   دم تالدة 

 سل. 0.8الت  يا  
 ذ SE للمميميدة  تا د  مقاومدة للمسدتخلص الك دهلخ B. sterothermophilisومدا  ن بحتميدا  

سدل وبلغدد   BE  0.3و   PEفدخ حدين بلدت معدددل   دم تالدة الت  دديا لمسدتخلص لدل ةحدن فعدال غدددتا،
 (. 3 كحا)تما م ين فخ  CEسل لمستخلص  0.2

 80لدددددل ةحدددددن ل دددددا تدددددأثيما فعددددداه  بتمتيدددددز  PEو  CE( أن مسدددددتخلص 4ال دددددحا )واتضدددددم مدددددن  
تميدددا مقاومدددة تجدددان تدددذن اذ ابددددت تدددذن البح  Pseudomonas aeruginosaملغماب/مدددا غدددد بحتميدددا 

 ذ بلدددت  SE ه  ن أو دددم المستخل دددات الك هليدددة للنباتدددات اهلأتبا يدددة فعددداه غددددتا تددده  المستخل دددات،
 .BEسل بندما استخدب مستخلص  0.5وتا    ،سل 60.معدل   م تالة الت  يا 

تا تدددا مقاومتدددان  pneumoniae  Klebsiellaو  Proteus mirabilusولدددهح  أن بحتميدددا  
 pneumoniae) وان ال ا يدددة ،(8)( وتدددذا يتفدددق مدددع  6و 5) كدددحا SEللمسدددتخلص الك دددهلخ للمميميدددة 

Klebsiella.خد( تا دددددد  مقاومدددددددة لمستخل ددددددد (CE وPE ه أن المسددددددتخلص الفعدددددددال غددددددددتا تددددددده  ،)
سل ،أمدا اغولدة فكدان معددل 0.1  ذ بلت معدل   م تالة الت  يا  BEمستخلص الفلفا اغسه  الك هلخ 
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( سددل  ذ    ددا تا دد  حساسددة 0.6و 0.3 ، 0.1تدخ )CE و BE ،PE  دم تالددة الت  دديا لمستخل ددات 
 أو م من الباية. CEلمستخلص 
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 .Salmonella typhimurium تأثير المستخلص الكحولي لنباتات الدراسة ضد بكتريا  :(8الشكل ) 
 

،  E. coli( ان  ميع المستخل ات النباتية الك هلية ل ا تأثيما غد بحتميا8و7ة  م ال حلين ) 
Salmonella typhimurium  وتان تسلسا معدل ا  ا  تالة ال  يا للبحتمياE. coli   حسدس الكفداف

 فخ الت  يا تخ 
 . BEسل  CE < 0.4سل  SE  =0.7   سل PE < 0.7سل  1.4 

 تا    Salmonella typhimuriunmوبالنسبة لبحتميا  
 .BEسل  PE < 0.2سل  SE < 0.3( سل 0.5)>   CEسل  0.9

و  SE ليددا الإح ددائخ بدددب و دده  فددمون معنهيددة بددين مستخل ددخ تفددخ حددين أظ ددمت  تددائ  ال 
CE  وه بين مستخل خPE  و BE .فخ تأثيمتا تجان تذن البحتميا وتا   معنهية فخ ذيم ذلك 
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وبلة غدهف النتدائ  المست  دلة ب دحا تلدخ مدن اهلأتبدا ات تجدان تدا البحتميدا اهلأتبا يدة ةمحدن  
تمتيددس تسلسددا تفدداف  المستخل ددات النباتيددة الك هليددة فددخ ت  دديا  او ددم بددد  مددن البحتميددا اهلأتبا يددة تمددا 

فدخ ت  ديا او دم بدد   BEويمحدن تفسديم تفداف  المسدتخلص الك دهلخ  ,SE < PE  = CE < BEيلدخ  
من البحتميا ةعه   لة م تهان العالخ من الممتبات القلهيدةة التخ ل ا  ابلية بالية فخ الذوبان فخ الك دهل 

وان تدذن القلهيددات لأ هلدا الع ميدة من دا ةحدهن ل دا ، (6 ابليدة ذوبا  دا فدخ المداف )  اهثيلخ تفهن بح يم
واتدددل تدددذن القلهيددددات تدددخ  ،(22لخلاةدددا البحتميدددا م  ةدددة  لدددة  تل دددا ) DNAد لددداالقدددد   بلدددة التددددالأا مدددع 

Piperine, Piperidine, Piperettine, ( 11حي  أود)  انPiperine  من القلهيدات التخ ته د فدخ
أمدا بالنسددبة لفعاليددة مسددتخلص  ،واهبفددانE. coli الفلفدا اغسدده  والتددخ ل دا فعاليددة مضددا   غدد بحتميددا 

CE ة هيددددددددح المسددددددددتخلص مددددددددن ممتبددددددددات ت هليددددددددة والدي ايدةددددددددة أتم ددددددددا   الت  ي يددددددددة تعدددددددده  الددددددددة مددددددددا
Cuminaldihyde, Cuminicalcohol  التدددخ أث تددد  العديدددد مدددن الم دددا   فعاليت دددا غدددد الإحيددداف

 (.7المج مية )
لقد تفه   المستخل ات النباتيدة الك هليدة بمهمدا بلدة المستخل دات المائيدة فدخ فعاليت دا غدد  

بلدة  ن المسدتخلص الك دهلخ المي دا هلخ لل بدة ( 18) البحتميا اهلأتبا ية، وا تمب  تذن النتائ  مع  تدائ 
 Pseudomonasالسده اف تدان أوفددا مدن مسددتخلص الكله وفده ب ومددن المسدتخلص المددائخ غدد بحتميددا 

aeruginosa    ولأميمCandida. 
 ان مسدددددتخلص ت دددددهل المي دددددا هل لدددددلاو ان اهبميدددددة لنبدددددات  ال دددددنهبم لدددددنل( 5) ومدددددا و دددددد 

densiflova P. غددد بحتميددا اب دد  فعاليددة ت  ي يددة  غدد يفة Staphylococcus aureus وE. coli  وبددمتن
المسدتخلص بالمدذيبات العضدهية   densiflova . P( بلة ان مستخلص أو ان ال نهبم العائددد  ل ددنل 25)
(SDE ددد ثددبا البحتميددا  فسدد ا  )aureus Staph.   وE. coli( ان الفعاليددة الت  ي يددة 15. تمددا بددين )

غو ان ال ددددنهبم غددددد البحتميددددا تعتمددددد بلددددة  دددده  الكددددائن المج ددددمي وظميقددددة ومددددد  اهسددددتخلاص واغا 
ال يدددد و ينخ للاسدددتخلاص وتدددا تدددذن بهامدددا مددد ثم  فدددخ الفعاليدددة غي مسدددتخلص  بددداتخ غدددد أي تدددائن 

 مج مي.
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 Abstract          

 This study was carried out to study four types of herbs and spices: 

cumin fruits (cuminum cyminum), Black pepper seeds (Piper nigrum), 

Sage leaves (Salvia officinalis) and Pinus needles (Pinus halipensis), which 

they belong to these family: Umbellifrae, Piperaceae, Labiatae and 

Pinaceae respectively. The result of primary chemical characterization 

showed that all test plants Contain some active ingredients that included: 

Glycosides, Flavonoides, Risens and Alkaloids.                                          

 Ethanol extracts For each plant were tested or examined for 

Antimicrobial activity toward the bacteria: gram positive bacteria like 

Bacillus subtilis, Bacillus cereus, Bacillus sterothermophilis and gram 

negative bacteria like Pseudomonas aeruginosa, Proteus mirabilus, 

Klebsiella pneumoniae, Escherichia coli, and Salmonella typhimurium. 

Disk diffusion method was used to test antibacterial activity. The results 

showed that antimicrobial activity depend on kind of extract and tested 

microorganism. The Inhibition zone of ethanolic extracts against bacteria 

ranged between (0-0.9) cm for cumin, (0.1-1.8) cm for black pepper, (0-

0.7) cm for sage and (0-1.4) cm for pinus needles. From this result the 

black pepper ethanolic extract was the best as antibacterial agent 

compared with other plant extracts, and because it recorded a highest 

rate of inhibition zone toward study bacteria. As there is no inhibition 

activity from the other plant extracts toward Klebsiella pneumoniae. The 

sage ethanolic extract was not active at Bacillus sterothermophilis and 

Proteus mirabilus, pinus ethanolic extract was not active at Pseudomonas 

aeruginosa. 
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