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 دراسة الصفات الفيزيائية لأفخاذ الدجاج المجمد المستورد.
 

 *مها صاحب منى تركي الموسوي  سالم صالح التميمي 
قسم الاقتصاد المنزلي كلية  

جامعة   التربية للبنات/
 بغداد 

مركز بحوث السوق وحماية  
 جامعة بغداد  المستهلك/

قسم الاقتصاد المنزلي  
  كلية التربية للبنات/ 

 جامعة بغداد 
 

 الخلاصة
أجريتتف فحتتوز فيزيائيتتة لتتدل قتتملف الف تتداب أونتتاد الأذابتتة والف تتداب أونتتاد ال تت   وقا ليتتة  

حمل الماد وتركيز ص غة المايوكلوبين والتحري لن ب ايا المضادات الحيويتة وفحتا اعقتعاف لأفختاذ 
الدجاج المجمد المستورد المتوافر في أستواق الجملتة والمفترد فتي مدينتة بغتداد والم ارهتة  ينهتا للتاكتد 
من م اب تها للمواصفات القياستية ومتدص صتلاحيتها للاستتهلاب ال  تري. وقتد ألهترت النتتائ  وجتود 

( للعينات جميعها في الجملة والمفرد كلا للتى حتد . P<0.05)  فروقات معنوية لند مستوص احتمالية
ولنتتد المواةهتتة  تتين الجملتتة والمفتترد للعينتتات جميعهتتا  لهتترت فروقتتات لاليتتة المعنويتتة لنتتد مستتتوص 

لند فحا الف تداب أونتاد ال ت   وفتي للامتة Country Corner ( في للامة P<0.01أحتمالية )
koch ( لهتترت فروقتتات معنويتتة لنتتد مستتتوص احتماليتتةP<0.05 لنتتد  فحتتا الف تتد أونتتاد الأذابتتة )

( فتي وتلاث P<0.05وفحا الف د أوناد ال   . وقد لهرت  فروقات معنويتة لنتد مستتوص احتماليتة )
، وقتتد ألهتترت النتتتائ  نلتتو لينتتات Country Cornerو Wafeer ،Kochللامتتات ف تت   تتي  

أفخاذ الدجاج المستخدمة في الدراسة من المضادات الحيوية. وقد نلتف متن التلتوث الاقتعالي ول تن 
 ضمن الحدود المسموح  ها. 40أحتوت جميعها للى الن اط الأقعالي لنظير البوتاسيوم  

 

 
 . البحث مستل من رسالة ماجستير للباحث الثالث *
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 الم دمة 
تعد الصفات الفيزياوية الفقد احد هذه القياسات المهمة، ومن القياسات المهمة التي تتحدد  مدن 
خلالها نوعية اللحوم المجمدة تمثل أثندا  اذااةدة، يزيدا ة الن دلة الم ويدة للفقدد اثندا  ايااةدة سي دم   زيدا ة 

 ،(20)ولهددوا النمددو المددا بضواي  زيددا ة مدددة ايااةددة  (12)مخددا ض طددلل اللحددوم ولهددوا اللددو  ال دداح 
ا  عمليددددة ايااةددددة تددددا   الددددي انخفددددان معنددددو  يددددي ن ددددلة  ددددل مددددن الض واددددة وال ددددضوتين ( 9)وقدددد  يندددد  

ن دلة الفقدد اثندا  ايااةدة   ا (7)والكاااوهيداات يي حين وجدت ااتفاع يي ن لة الدهن والضما ، ويحظ  
  .1.79%-3.18ينخفض  تقدم العمض حيث تضاوح  الن لة  ين 

وهو علااة عن الفقدا  يي الوز  الناتج عن اات اح   يكما ت مل هذه الصفات الفقد أثنا  الطه
سوائل اللحم وتلخدض المدا  والمدوا  المتطدايضة ويقددا  الملدذ ات نتيجدة الطهدي  ةدالحضااة الض لدة وعددم ثلاتيدة 

الي عدم وجو  تدثثيض  (1) وقد أشاا (8)الملذ ات تجاه الحضااة وتطايض المنكهات والفقدا  يي ايست اغة 
ا  ن ددلة الفقدددا  اثنددا   (7) معنددو  لداجددة حددضااة الطددلة يددي ن ددلة الفقدددا  أثنددا  الطددلة يددي حددين يحظدد 

، وتعدد قا ليددة اللحدم علددي حمددل % 34.55 -25.98 الطدلة تددز ا   تقددم العمددض حيدث تضاوحدد  الن دلة  ددين
من الصفات المهمة اات اذثدض الك يدض يدي جدو ة اللحدوم والتدي تداثض يدي الح داي ةالعصديضية عندد   الما 

ا  قا لية حمل الما  تدز ا   تقددم  (7)يحظ   (،16)  ما تعد من أهم خصائص اللحم الخام  (2)التذوق  
كمدا ويعدد المدايو لواين الصدللة اذساسدية يدي لحدم ، % 23.86-16.80العمض حيث تضاوح  الن لة  دين 

الددددواجن والتدددي ت دددتضب  داجدددة   يدددضة يدددي تحديدددد اللدددو ، وا  تض يدددز المدددايو لواين يدددي لحدددم الددددواجن أقدددل 
لذا هدي  هذه الدااسة الي اجضا  ةعض الفحوصات الفيزيائيدة ذيخداا ،  ةالمقاانة مع عضلات ةقية اذنواع

 الدجاج المجمدة الم توا ة للتاكد من مدى مطاةقتها للمواصفات القياسية العضاقية. 
 

 المواد وطرائق العمل 
تم الحصول علي أنواع مختلفة من أيخاا الدجاج المجمد الم توا  من أسواق مديندة ةلددا  وتدم 

 أجضا  الفحوصات الفيزيائية التالية:
 هس ة الف د أوناد اعذابة:

 دوز  عيندة مدن أيخداا الددجاج  وهدي جامددة  (19) قدات ن لة الفقد أثنا  اذااةة ح    ضيقدة
ثم تض   العينة حتي تمام الذواا ، وأزيل الما  الناط  وأعيد وزنها ثانية، وتم استخضاج ن لة الفقدد أثندا  

 الااةة ح   المعا لة الآتية:
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 وز  العينة ةعد إزالة الما  الناط  )غم(    –وز  العينة المجمدة )غم( ن لة الفقد )%( = 

 وز  العينة المجمدة )غم( 
 

 هس ة الف داب أوناد ال   :
ث وزن  العينة من أيخاا الددجاج  ق دل حي (23) قدات ن لة الفقدا  اثنا  الطلة ح    ضيقة

وتددم ح داس ن دلة الفقددا  يددي  ،الطدلة ثدم وزند  ةعدد الطددلة ةعدد أ  تدم اسدتلعا  ال ددائل النداتج مدن الطدلة
 الوز  جضا  الطلة ح   المعا لة الآتية: 

  الوز  ةعد الطلة –الوز  ق ل الطلة الفقدا  أثنا  الطلة )%( =                  
 الوز  ق ل الطلة                                                      

 :قا لية حمل الماد

غددم مددن عينددة لحددم اذيخدداا  50يددي تقددديض قا ليددة حمددل المددا  والدد  ةثخددذ  (13)أتلعدد   ضيقددة     
مل ما  مقطض لمدة  قيقتين واجض  للمزيج المجنس ن ذ مض ز  يدي  اجدة حدضااة    50المثضوم وجنس مع  

 لمدة ع ض  قائق، ح    ن لة قا لية حمل الما   الآتي: x g 5000م ة ضعة   4
وز         وز  الما  ةعد الطض  المض ز  )غم( –وز  الما  المضاف إلي اللحم )غم( قا لية حمل الما  )%( = 

 النمواج )غم( 
 ت دير ص غة المايوكلوبين:

غدم 10ةاسدتعمال المطيداف الضدوئي حيدث اخدذ  (25)قدات صللة المايو لواين ح    ضيقدة 
 Hamilton Beach مدل مدا  مقطدض ةاسدتعمال المجدنس 90 من عينة لحم اذيخداا المثدضوم وجدنس مدع

ثم اش  الخليل من خلال واق تضشي  متوسل سدضعة الجضيدا  ثدم قددا تض يدز صدللة المدايو لواين ةقدضا ة 
 نانومتض وح   تض يز الصللة ويق المعا لة الآتية:   525 الكثاية الضوئية للضاش  عند  ول موجي

 تض يز صللة المايو لواين ) مللم/ غم( =                  
                                                               

 مثدددل معامدددل   2.4 ندددانو متدددض و 525 مثدددل معامدددل ايمتصدددا  عندددد  دددول مدددوجي  0.452حيدددث ا  
 التخفيف.

 
 فحا المضادات الحيوية:

x 100 

x 100 

x 100 

 x 2.4قيمة ايمتصا  

 x 0.452وز  النمواج 
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حيدث تدم اسدتعمال ةبتضيدا مضج يدة  يحدص المضدا ات الحيويدة( يدي 22و ) (15)  أتلع   ضيقة
 Mueller Hinton Agar وزاع  دل منهمدا علدي الوسدل الزاعدي  Bacillusوابتضيدا  E.coliللبتضيدا 

ثم ق م الط دق الحداو  علدي الوسدل الزاعدي الدي نصدفين وطدع يدي احدد النصدفين القدض  الخدا  لندوع 
مدن عيندة الددجاج وحضدن  اذ لداق   Swabمعدين مدن المضدا  الحيدو  والنصدر الآخدض عملد  م دحة

 .ساعة 48-24م لمدة  37 داجة حضااة 
 

 فحا اعقعاف:
اا حضدضت نمدااج ايخداا الددجاج وتدم  تقطيعهدا   ،(17تم اجضا  يحص الشعاع ح    ضيقة )

ووزنها ثم مجان تها لكي تثخذ ال بل الهندسدي لوعدا  المداانيللي الخدا  ةالقياسدات اللذائيدة، وتدم قيداي 
المضتلطددة ةمحلددل  3×3النمددااج ةمنظومددة مطيدداف  امددا والتددي تتكددو  مددن عدددا  ايو يددد الصددو يوم حجددم 

ومدن خلالهدا يدتم قدضا ة الطيدف الكهضوطدوئي لمعضيدة محتدوى النمدواج مدن   8192  ا ياف متعد  القندوات
 النظائض الم عة.

 
 : التحليل اعحصائي

وتدم ح داس   Complete Random Design (CRDأسدتعمل التصدميم الع دوائي الكامدل) 
 -Qi( وتم تط يق اختلاا مضاع  ا  )LSDالفضوق المعنوية  ين المتوسطات ةثختلاا اقل يضق معنو  )

square (24)( لمقاانة الفضوق المعنوية  ين الن   المداوسة، وأستعمل  ضنامج التحليل ايحصائي. 
 

 النتائ  والمناق ة 
 الف د أوناد ال   :  

الن ددلة الم ويددة للفقددد أثنددا  الطددلة يددي عينددات أيخدداا الدددجاج المجمددد، اا  (1يوطدد  )الجدددول، 
( مددا  ددين العلامددات يددي الجملددة ويددي P<0.05ألهددضت النتددائج يضوقددات معنويددة عنددد م ددتوى احتماليددة )

اذمضيبيدة  Kochالمفض   ل علي حده حيث  لل  أعلي ن لة م وية يي الجملة يدي ثدلاع علامدات هدي 
 32.48 و 32.99و  32.07 ال ضازيليددة المن ددث والتددي  للدد  Predixالمن ددث وال يددا ا العضاقيددة المن ددث و 

 Countryو  Kochعلي التوالي، يي حدين  للد  اعلدي ن دلة م ويدة للفقدد يدي المفدض  يدي علامتدي  %

Corner   علي التوالي، واللد  اقدل ن دلة م ويدة للفقدد يدي علامدة % 36.32 و 36.80ايمضيبيتا المن ث
وتضاوح  ةاقي القيم  ين هاتين القيمتين يي  ،علي التوالي % 24.66و   22.81  يقيه يي الجملة والمفض 
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وجدددت ا  ن ددلة الفقددد اثنددا   ( التددي3ويلاحددت تطددا ق النتددائج نوعددا مددا مددع مددا وجدددت ) ،الجملددة والمفددض 
 23.85و  25.90 و 28.42يددوم  اندد   6 و 3 و 0الطددلة للحددم  جدداج الفددضوج المخددزو  ةالت ضيددد لمدددة 

علي التوالي، وقد يضجع اختلاف الفقد اثنا  الطلة ما  ين العلامات هو ايخدتلاف يدي عمدض الددجاج   %
 (.7)حيث ا  تقدم العمض  عمل علي زيا ة الفقد اثنا  الطلة 

 الن لة الم وية للفقد اثنا  الطلة يي عينات أيخاا الدجاج المجمد الم توا . :(1)جدول 

 المن أ  العلامة  هوف ال  عة  ت
 النس ة المئوية للف د اوناد ال    )%(

Qi-

square  مفض   جملة 
 a B  32.07 a A  36.80 * 3.044 أمضيبي  Koch أيخاا  1

 cA   27.50 d A  28.90 0.339 أمضيبي  Wafeer أيخاا  2

 dA  22.81 e A   24.66 0.192 _ يقيه  أيخاا  3

 aA  32.99 b A  34.53 0.446 عضاقي   يا ا  أيخاا  4

 country عصي   ل  5

corner  امضيبي bA  28.60 a A   36.32 ** 

7.199 

 bA  28.14 b A  28.39 0.067  ضازيلي Sadia عصي   ل  6

 aA 32.48 b   A  34.25 0.221  ضازيلي Predix عصي   ل  7
  1.409 * 1.349 * (LSDقيمة أ.ف.م                    )

 * القضا ات معدل لثلاع مبضاات.
** ت ديض الحدضوف المت دا هة طدمن العمدو  الواحدد الددي عددم وجدو  يضوقدات معنويدة والحدضوف المختلفددة 

 (.P < 0.05الي وجو  يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )
 *** الحضوف الك يضة ت يض للفضوقات المعنوية  ين الجملة والمفض .

وعند المقاانة  ين الن لة الم ويدة للفقدد اثندا  الطدلة لهدضت يضوقدات معنويدة  دين العلامدات يدي 
ايمضيبيددة المن ددث حيددث ااتفعدد  الن ددلة الم ويددة   Kochالجملددة والمفددض   ددين علامتددين يقددل همددا علامددة 

ايمضيبيدددة المن دددث حيدددث ااتفعددد   Country cornerويدددي علامدددة  % 36.80الدددي  32.07للفقدددد مدددن 
وقددد يضجددع الدد  جددضا  عمليددة التجميددد  دددو  تلليددف والعددضن ة ددبل  % 36.32الددي  18.60الن ددلة مددن 

مب ددوف ممددا يددا   الددي زيددا ة يقددد الض واددة مددن اييخدداا الددذ    دد   زيددا ة ن ددلة المددوا  الصددللة  الدددهن 
 وال ضوتين والضما  التي تا   الي زيا ة الفقد أثنا  الطلة.

 :الف د إوناد اعذابة
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( الن ددلة الم ويددة للفقددد أثنددا  اذااةددة يددي عينددات ايخدداا الدددجاج المجمددد، اا 2يوطدد  )الجدددول، 
( مدا  دين العلامدات المختلفدة يدي الجملدة P<0.05ألهضت النتائج يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )

ايمضيبيددة المن ددث  Wafeerو  Kochويددي المفددض   ددلا علددي حددده حيددث  للدد  أعلددي ن ددلة يددي علامتددي 
علي التوالي يي المفض ، أما اقل %   9.32و  9.69 علي التوالي يي الجملة و % 6.87و   7.92 ن لة  

ايمضيبيدة  Country cornerعلدي التدوالي يدي علامدة  % 1.35و  2.46 ن دلة م ويدة للفقدد يقدد  للد 
وجدا ت النتدائج  ،وتضاوحد  ةداقي الن د   دين هداتين الن د تين يدي الجملدة والمفدض   ،المن ث  للجملة والمفدض 

التدي أشداات  (10) أعلدي ممدا حد تده، ايمضيبيتدا المن دث وعلامدة يقيده Wafeerو  Kochيدي علامتدي 
 ما جا ت هذه االنتائج متطاةقة نوعا ما مع ما  ،% 5 ةا  ي تزيد الن لة الم وية للفقد أثنا  الااةة عن

التي  يند  ا  انخفدان الن دلة الم ويدة للفقدد أثندا  الااةدة  عدو  الدي تقددم العمدض، اا تضاوحد    (7)وجدته  
الددذين وجدددوا ا  الفقددد يددي ال ددائل الناطدد  لحددم الدددجاج الفددضوج  (4) ومددع ،% 1.79-2.18الن دد   ددين 

 علي التوالي. % 2.92 و 2.60 و 1.81 يوم  ان  6 و 3و  0 المخزونة ةالت ضيد لمدة
 الن لة الم وية للفقد اثنا  ايااةة يي عينات أيخاا الدجاج المجمد الم توا . :(2)  جدول

 المن أ  العلامة  هوف ال  عة  ت
 النس ة المئوية للف د اوناد الاذابة )%(

Qi-

square مفض  جملة 

 * b   B  6.87 a A  9.32 2.783 أمضيبي Koch أيخاا  1
 a   A  7.92 a A  9.69 0.438 أمضيبي Wafeer أيخاا  2

 bcA  5.64 5.77abA 0.058 _ يقيه  أيخاا  3

 d   A  1.93 d A  2.68 0.027 عضاقي   يا ا  أيخاا  4

 country عصي   ل  5

corner امضيبي e   A  1.35 d A  2.46 0.039 

 c   A  3.65 c A  3.99 0.0448  ضازيلي  Sadia عصي   ل  6

 c   A  3.95 b A  4.77 0.025  ضازيلي  Predix عصي   ل  7
  0.452 * 0.459 * (LSDقيمة أ.ف.م                    ) 

 * القضا ات معدل لثلاع مبضاات. 
** ت دديض الحددضوف المت ددا هة طددمن العمددو  الواحددد الددي عدددم وجددو  يضوقددات معنويددة والحددضوف المختلفددة الددي وجددو  يضوقددات 

 (. P < 0.05معنوية عند م توى احتمالية ) 
 *** الحضوف الك يضة ت يض للفضوقات المعنوية  ين الجملة والمفض .  

وعندد المقاانددة  ددين ن ددلة الفقددد اثنددا  ايااةددة يددي الجملددة والمفددض  لددم تظهددض يضوقددات معنويددة عنددد 
حيث ااتفع  ييها  ،ايمضيبية المن ث Koch(  ين العلامات ةاستثنا  علامة P<0.05م توى احتمالية )
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وقدددد يضجدددع الددد  الدددي سدددو  التجميدددد حيدددث  ،يدددي المفدددض  % 9.32 يدددي الجملدددة الدددي % 6.87الن دددلة مدددن 
 .تتعضن يي المفض  الي اذااةة والتجميد لمضات عدة مما يا   الي التثثيض علي ن لة الفقد

 
 :قا لية حمل الماد

( قا ليدددة حمدددل المدددا  يدددي عيندددات ايخددداا الددددجاج المجمددددة حيدددث لهدددضت 3يوطددد  )الجددددول، 
( ما  ين العلامات المختلفة يي الجملدة ويدي المفدض   دلا P<0.05يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )

يي الجملة يي علامة  يا ا العضاقية المن ث، أما يي المفض   % 46.13علي حده حيث  لل  أعلي ن لة 
 44.27 ال ضازيلية المن ث حيث  لل  Predixو   Sadiaيفي ثلاثة علامات هي  يا ا العضاقية المن ث و

يي علامة يقيه يدي الجملدة  % 26.40 يي حين  لل  اقل ن لة ،علي التوالي % 40.70 و  41.87  و
 ،علي التوالي % 25.80و  22.40ايمضيبية المن ث ويقيه يي المفض  والتي  لل    Kochويي علامتي

وتضاوحدد  ةدداقي الن دد   ددين هدداتين الن دد تين يددي الجملددة والمفددض ، وقددد ألهددضت النتددائج يددي الجملددة ويددي 
من ا  الن لة الم ويدة لقا ليدة حمدل المدا  تدز ا    (7) المفض  ااتفاع قا لية حمل الما  مقاانة مع ما وجدته

( الددذين وجدددوا ا  قا ليددة حمددل 4، ومددع )(% 16.80 -1.79) تقدددم العمددض حيددث تضاوحدد  الن دد   ددين 
 (% 19.62، 21.75، 24.39)يدوم  اند   (6، 3، 0)الما  لحم الدجاج الفضوج المخزونة ةالت ضيد لمددة 

علي التوالي، وقد  عو  س   ايختلاف يي قا لية حمل الما  ما  ين العلامات الي ا  قا لية حمل الما  
تتثثض ةعوامل عددة منهدا ندوع الحيدوا  وعمدضه وجن ده وتلذيتده، وا  ااتفداع ن دلة قا ليدة حمدل المدا  ذيخداا 
الددددجاج سددددوف ت دددد   زيددددا ة العصدددديضية والمظهددددض العددددام للحددددم ممددددا  قددددو  الددددي تح ددددين النوعيددددة والقيمددددة 

( ويتضدد  مددن النتددائج ا  ايخدداا الدددجاج قيددد الدااسددة اات نوعيددة جيدددة يددي قا ليددة حمددل 21اذقتصددا  ة )
  .الما .
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 قا لية حمل الما  يي عينات أيخاا الدجاج المجمد الم توا .: (3)جدول 

 المن أ  العلامة  هوف ال  عة  ت
 . W. H)  %  قا لية حمل الماد 

C) Qi-

square 
 مفض   جملة 

 dA  30.07 c B    25. 80 *3.227 أمضيبي  Koch أيخاا  1
 c A   38.06 b B  31.60 *5.356 أمضيبي  Wafeer أيخاا  2

 eA  26.40 c A  22.40 2.028 _ يقيه  أيخاا  3
 a A  46.13 a A  44.27 1.004 عضاقي   يا ا  أيخاا  4

 country عصي   ل  5

corner  امضيبي c A  38.87 bB  28.87 *4.168 

 b A  43.00 a A  41.87 1.590  ضازيلي Sadia عصي   ل  6

 b A  41.90 a A  40.70 0.201  ضازيلي Predix عصي   ل  7
  2.804 * 4.068 * ( LSDقيمة أ.ف.م                          )

 * القضا ات معدل لثلاع مبضاات.
** ت ديض الحدضوف المت دا هة طدمن العمدو  الواحدد الددي عددم وجدو  يضوقدات معنويدة والحدضوف المختلفددة 

 (.P < 0.05الي وجو  يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )
 *** الحضوف الك يضة ت يض للفضوقات المعنوية  ين الجملة والمفض .

( P<0.05وعندد المقاانددة  ددين الجملددة والمفددض  لهدضت  يضوقددات معنويددة عنددد م ددتوى احتماليددة )
يددي الجملددة  % 38.06ايمضيبيددة المن ددث حيددث انخفضدد  الن ددلة مددن  Wafeerيددي ثلاثددة علامددات هددي 

 % 30.07 ايمضيبية المن ث التي انخفض  ييها الن لة مدن  Koch يي المفض  وعلامة % 31.60الي 
ايمضيبيدة المن ددث التدي انخفضدد    Country cornerيدي المفدض  وعلامددة  % 25.80 يدي الجملدة الددي
ويلاحدت انخفدان قا ليدة حمدل المدا   ،يي المفدض  % 28.87 يي الجملة الي  %  38.87  الن لة ييها من

يي عينات المفض  عن  الجملة وقد يضجع ال    الي سو  التجميد وتعضطها للأااةدة عندد العدضن واعدا ة 
 تجميدها مضة اخضى الذ  قد ياثض علي   يعة ال ضوتين مما ياثض علي قا لية حمل الما .

 
 
 

 :تركيز ص غة المايوكلوبين
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تض يدددز الصدددللة الكليدددة يدددي عيندددات ايخددداا الددددجاج المجمدددد ويظهدددض مدددن  (4يوطددد  )الجددددول، 
(  دين العلامددات المختلفددة يددي P<0.05النتدائج وجددو  يضوقددات اات  يلددة معنويدة عنددد م ددتوى احتماليددة )

مللم/ غم لحم علدي  1.30و  1.34 الجملة ويي المفض   لا علي حده حيث  لل  أعلي قيمة يي الجملة
و   Kochويدددي المفدددض  يدددي علامتدددي  ، ايمضيبيدددة المن دددث Wafeerو   Kochالتدددوالي يدددي علامتدددي
Country corner   أمدا اقدل  ،مللدم/ غدم لحدم علدي التدوالي 0.47و  0.56ايمضيبية المن ث حيث  للد

 Predixو   Sadiaمللم/ غم لحم علي التوالي يدي علامتدي  1.04و  1.06قيمة يي الجملة يقد  لل  
ال ضازيليدة المن دث والتدي  للد   Predixو   Sadia علامدة يقيده وعلامدة المفض  يدي ويي ،ال ضازيلية المن ث

ولهدضت  ،وتضاوح  ةاقي القديم  دين هداتين القيمتدين يدي الجملدة والمفدض  ،مللم/ غم لحم لكل منهما  0.26
ةدا  ن دلة المدايو لواين للحدم الددجاج الم دتوا   (6) النتائج يي المفض  انها تتطا ق نوعا ما مع مدا وجدتده

( الدذين وجددوا 4مللم/ غم لحم، اما النتائج يي الجملة يثنها جا ت مطاةقدة مدع ) 0.5و  0.1تتضاوح  ين 
يدوم  اند   6 و 3 و 0م لمددة 4ا  ن لة المايو لواين لحم  جاج الفضوج المخزو  ةالت ضيد  داجة حدضااة  

ويلاحددت يددي النتددائج اخددتلاف يددي تض يددز صددللة  ،مللددم/ غددم لحددم علددي التددوالي 1.55 و 1.67 و 1.80
وقدد  عدو  ال د   يدي الد  الدي اخدتلاف الندوع  ،المايو لواين ما  ين العلامات سوا  يي الجملة او المفدض 
ا  لحدم الطيدوا الك يدضة العمدض أكثدض احمدضاا  (18)او ال لالة و ذل  اخدتلاف أعمداا الطيدوا، حيدث اكدد 

 من الطيوا الصليضة العمض.
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 تض يز صللة المايو لواين يي عينات أيخاا الدجاج المجمد الم توا . (:4)جدول 

 المن أ  العلامة  هوف ال  عة  ت
 تركيز ص غة المايوكلوبين 

 Qi-square ملغم / غم
 مفض   جملة 

 aA 1.30 a A 0.56 0.047 أمضيبي  Koch أ يخاا  1
 aA 1.34 abA  0.39 0.058 أمضيبي  Wafeer أيخاا  2

 abA1.18 b A  0.26 0.033 _ يقيه  ايخاا  3

 abA 1.20 ab A  0. 40 0.048 عضاقي   يا ا  أيخاا  4

 country عصي   ل  5

corner  أمضيبي ab A 1.18 a A 0.47 0.035 

 bA 1.06 b A  0.26 0.019  ضازيلي Sadia عصي   ل  6
 b A  1.04 b A  0.26 0.029  ضازيلي Predix عصي   ل  7

  0.231 * 0.194 * ( LSDقيمة أ.ف.م              )

 * القضا ات معدل لثلاع مبضاات.
** ت ديض الحدضوف المت دا هة طدمن العمدو  الواحدد الددي عددم وجدو  يضوقدات معنويدة والحدضوف المختلفددة 

 (.P < 0.05الي وجو  يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )
 *** الحضوف الك يضة ت يض للفضوقات المعنوية  ين الجملة والمفض  .

وعند المقاانة  ين الجملة والمفض  لم تظهض يضوقات معنوية لجميدع العلامدات وعلدي الدضغم مدن  
الدد  نلاحددت ةصددواة عامددة العلامددات يددي الجملددة تض يددز الصددللة ييهددا اعلددي مددن تض يزهددا يددي المفددض  وقددد 
 عددو  ال دد    ثددضة الااةددة التددي تتعددضن لهددا اذيخدداا مددن خددلال سددو  التجميددد أو العددضن ممددا يددا   الددي 
يقدددا  الكثيددض مددن ال ددائل الناطدد  الددذ  يددتم مددن خددلال يقدددا  الكثيددض مددن الدددم ممددا يددا   الددي انخفددان 

 تض يز الصللة يي لحم اييخاا.
  :المضادات الحيوية

ن د  المضدا ات الحيويدة يدي عيندات أيخداا الددجاج المجمددة، اا يلاحدت  (5يوطد  )الجددول، 
من النتائج الم تحصل عليها خلو عينات أيخاا الدجاج الم تخدمة يدي الدااسدة مدن المضدا ات الحيويدة 

 وجددوس خلددو لحددم الدددجاج مددن المضددا ات الحيويددة، اي اندده لددم  (10) والتددي جددا ت مطاةقددة لمددا حد تدده
عنددد قيامدده ةالك ددر عددن وجددو  متلقيددات المضددا ات الحيويددة يددي لحددم الدددجاج ( 5) تتطددا ق مددع مددا وجددده
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% 16ويي الك دد  ن دلة  % 9حيث وجد ا  هناب متلقيات من المضا ات الحيوية يي العضلات  ن لة 
 من النمااج المفحوصة.

 ن   المضا ات الحيوية يي عينات أيخاا الدجاج المجمدة الم توا ة.: (5)جدول 

 العلامة التجااية
 المضا  الحيو  

Ampicillin Amoxillin Neomycin Tetracyclie Ciprofloxacin Cefotaxime 

Koch - - - - - - 

Wafeer - - - - - - 

 - - - - - - فقيه

 - - - - - - بيادر 

country corner - - - - - - 

Sadia - - - - - - 

PREDIX - - - - - - 

 
 فحا الاقعاف: 

خلو عينات أيخاا الددجاج مدن التلدوع الشدعاعي لكدن الهدض وجدو  ن دا    (6)يوط  الجدول  
يي جميدع عيندات الدااسدة وهدو مدن المصدا ا الم دعة الط ي يدة الداخليدة،  40أشعاعي لنظيض ال وتاسيوم 

ايمضيبيدة    Wafeer(  دين العلامداتP<0.05ولم تظهض النتدائج يضوقدات معنويدة عندد م دتوى احتماليدة )
ال ضازيليدددة يدددي حدددين اختلفددد  هدددذه االعلامدددات معنويدددا مدددع العلامدددات ايااعدددة   Predixوايدددا ا العضاقيدددة و 

Koch  ايمضيبية وعصي الط لCountry Corner    ايمضيبي وعصي   لSadia  ال ضازيلدي ويقيده
 يبددضل/  لددم  960.38و  950.49ايمضيبيددة المن ددث ويقيدده  Kochحيدث  للدد  أعلددي قيمددة يددي علامتدي 
 يبدضل/  لدم وتضاوحد  ةداقي القديم  320.86ال ضازيليدة المن دث   Sadiaعلدي التدوالي وأقدل قيمدة يدي علامدة

  ين هاتين القيمتين.  
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 الن ا  ايشعاعي لنظائض الم عة لعينات يي أيخاا الدجاج المجمد.: (6)جدول 

هوف  ت
 المن أ الماركة  ال  عة

 الن اط الاقعالي  يكرل/ كغم
هظير  
  -البوتاسيوم

40 

هظير  
 الراديوم

هظير  
 الثوريوم

هظير  
 السينويوم 

 a N.D N.D N.D 950.49 امضيبي  Koch أيخاا  1

 b N.D N.D N.D 508.6 امضيبي  Wafeer أيخاا  2

 a  960.38 N.D N.D N.D _ يقيه أيخاا  3

 b 471.79  N.D N.D N.D عضاقي   يا ا أيخاا  4

5 
عصي  
   ل

country 

corner  416.8 امضيبي c N.D N.D N.D 

6 
عصي  
 d N.D N.D N.D 320.86  ضازيلي  Sadia   ل

7 
عصي  
   ل

Predix  479.2  ضازيلي b N.D N.D N.D 

    40.116* ( LSDقيمة أ.ف.م                      )
 * القضا ات معدل لثلاع مبضاات. 

** ت ديض الحدضوف المت دا هة طدمن العمدو  الواحدد الددي عددم وجدو  يضوقدات معنويدة والحدضوف المختلفددة 
 (.P < 0.05الي وجو  يضوقات معنوية عند م توى احتمالية )
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Abstract 
 Physical tests (cooking loss, thawing loss, water holding capacity 

and determination of myoglobin), an inspection of residual antibiotics and 

radiation analysis were carried out on imported frozen chicken thighs 

that were available at the whole sale and retailed markets in Baghdad, 

with the aim to evaluate their fitness to quality standards and their 

human consumption. The study reached the following results: There were 

significant differences (P<0.05) between samples of whole sale or retailed 

market. There were significant differences (P<0.01) between samples of 

whole sale and retailed market in the cooking loss test for Country 

Corner trademark; in the cooking loss and thawing loss tests (P<0.05) for 

Koch trademark. There were also significant differences (P<0.05) between 

three trademarks (Country Corner, Koch and Wafeer). There antibiotics 

were not detected in the tested samples of chicken thighs. The chicken 

thigh samples were radiation free, however, a radiation activity of K+ 40 

was detected but it was within the accepted range. 
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