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انخسٌ  أحُاءانًستخهصاث انُباتٍت عهى انتهىث انجرحىيً نهحىو انحًراء تأحٍر 

 بانتجًٍذ

                                                                        ى انُاشئٍعهً عبذ انرح

 أزهار َىري حسٍٍ انًىسىي د.

و انحٍاة / كهٍت انتربٍت قسى عهى قسى عهىو انحٍاة / كهٍت انتربٍت / جايعت انقادسٍت

   ت/ جايعت انقادسٍ
 انخلاصت

الخززن  أيالزةالخززن المجمزد وتيقيزع قتزن تتنيزات  أثناءالجراثيم المموثة لمحوم الحمراء  أعدادهدفت الدراسة الى الكشف عن التغيرات التي تحصل في 
الفحوصزات القكترولوجيزة عمزى سزت مجزاميك مايكروقيزة اسزتخدمت  أجزراءة المجمد قاستخدام المستخمصزات النقاتيزة المفزافة لمحزوم المخزونزةت شزممت الدراسز

 : القكتيريا الكميةت القكتريا المحقة لمقرودةت القكتريا المحممة لمقروتينت القكتريا المحممة لمدهنت قكتريا التولون الكميزة وقكتريزامؤشرات لمتموث لمحوم الحمراء وهيك
 التولون القرازية.

فزي  %35-35قنسقة تراوحت قزين المايكروقية  الأعدادخفن  أدى أشهرلمدة ثلاثة  °م(4-)عند درجةجمد لشرائح المحوم المخزونة التخزين الم أن دجو 
 رأشزهفزي المحزوم الحمزراء المثرومزة قزالتخزين المجمزد لمزدة ثلاثزة  جرثزوميفي قكتريا التولون القرازيةت كما تأثر التواجزد ال %07-45القكتريا المحقة لمقرودة و

 نسزقة انخفزان فزي القكتريزا أعمزىفزي قكتريزا التولزون القرازيزة التزي شزكمت  %81.47فزي القكتريزا المحقزة لمقزرودة و %18.46 حيث تراوحت نسقة الانخفان
 ة لمحوم الحمراء المثرومةثالممو 

وثزة لمحزوم الحمزراء المثرومزة والمجمزدة حيزث ثقيزت الثوم وقذور الحقة السوداء قشكل متنوي فزي كثافزة الجزراثيم المم لأقصالالمائية  المستخمصات أثرت
لمنقاتين نمو جميك المجاميك المايكروقية المختقرة وقشكل يتناسب مزك زيزادة تركيزز المسزتخمن النقزاتي  وعزد انتزدم التواجزد المزايكروقي  %17 و% 3راكيز تال

 أدىلقكتريا المحقة لمقرودة   كذلك الحال مك مستخمن الحقزة السزوداء فتزد من مستخمن الثوم خاصة ا %17تماماً لقتن المجاميك القكتيرية عند التراكيز 
 التولون القرازية. تماماً في كل من القكتريا المحممة لمدهن وقكترياالجرثومي الى انتدام النمو 

ثزة لمحزوم الحمزراء المثرومزة المجمزدة لمزدة مثقيزة وقشزكل متنزوي لنمزو الجزراثيم الممو  الأحمزروالفمفزل  الأسزودالمستخمصات المائيزة لمسزحوع الفمفزل  أثرت
المحززوم الحمززراء المسززتخدمة كمؤشززرات عيززاس كفززاءة خزززن الجرثززومي مززن المسززتخمن المززائي الززى خفززن نسززقة تواجززد % 3 و% 1التراكيززز  أدتشززهر  فتززد 

محممزة لمقزروتين والقكتريزا المحممزة لمزدهن فزي المحزوم فزي كزل مزن القكتريزا ال% 3  حيزث كانزت نسزقة النمزو لًا في مدة الجراثيمامغ %3 الأعمىوكانت التراكيز 
تسزجل الفحوصزات المختقريزة أي م هززر مزن م زاهر النمزو المزايكروقي لكزل مززن    كزذلك لزمالأسزودالمزائي لمفمفززل  المسزتخمنمزن  %3 قزز المثرومزة المتاممزة

 .الأحمرمن المستخمن المائي لمفمفل  %3 القكتريا المحقة لمقرودة والقكتريا المحممة لمدهن والمحوم الحمراء المتاممة قز
 

 انًقذيت

حيزث ريوقزة هزذا المحزوم ملائمزة لمنمزو و  أنعمى التناصر الغذائية اللازمة لنمو مت م الجزراثيم  كمزا  والإقلتحتوي المحوم الحمراء كمحوم القتر والفان 
المجهرية والتزي  الأحياءهائمة من  أعدادالحيوان وجمدا حاوية عمى  حشاءأ  وتكون لائمة لنمو اغمب الجراثيمتتك فمن الحدود الم (pH)دالة الحموفة إن 

  وآخزرون؛ عقزود 1891ممية التخزين والتسويع )المصزمح ومتزروف  ع أثناءالمحوم  تتموث أنعممية الذقح كما يمكن  أثناءالداخمية  الأنسجةتؤدي الى تموث 
1888.) 
عمميززة الخزززن  أثنززاءتثقززيي نشززايها الهززدام فززي المحززوم وذلززك قاسززتخدام تتنيززات مختمفززة  أوهززو منززك مي الجرثززو التامززل المهززم لحفزز  المحززوم مززن الفسززاد  أن

قتن المواد الكيمياوية مثل كموريد الصوديوم وحامن القنزويك وحامن  أنفي حف ها  كما  الإشتاعكالتحكم في درجات الحرارة وتجميد المحوم واستتمال 
كقزديل لممزواد الكيمياويزة التزي تسزقب  الأغذيزةشاع استتمال المستخمصات النقاتية في حفز   الأخيرةالحف   وفي الفترة  اتآليالقروقيونيك كان لها نصيب في 

 .(Scott, 2001; Sofa & Busta, 1999; Taylor, 2000)عمى صحة المستهمكين وعدم توفرها لكثير من الناس فرراً 
الزيززوت  أنالمجهريززة و هززر  الأحيززاءالتراعيززة عمززى  النقاتززاتالييززارة المستخمصززة مزن قتززن  وفتاليززة الزيززوت تززأثير AL-Ani et al., (1996)درس 

 كقير في تثقيي نمو الجراثيم. تأثير ذاتالييارة لنقاتات الثوم والحقة السوداء  الريحان  الكراث  النتناع  الينسون  والشقنت  
النتزائ   وأ هزرتحساسزية قتزن الجزراثيم لمتواقزل  (1895) وآخزرون عفيفيهرية  فتد درس المج الأحياءعمى نمو التواقل  تأثيركثير من الدراسات  أولت

   Bacillus subtilus     والهيزل هزي تواقزل مثقيزة لنمزو الجزراثيم وقنسزب متفاوتزة وعزد تميززت كزل مزن قكتريزا رمزالأح  الفمفزل الأسزود  الفمفزل الدارسزين أن
Staphyloccus aureus  وLactobacillus bulgaricus  .قحساسيتها لمتواقل 
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عمى مركقات يقية مثقية لمجراثيم مثزل  لاحتوائهاالمجهرية مثل الحقة السوداء والحمقة والثوم والقصل وذلك  الأحياءاليقية فد  الأعشابشاع استخدام 
 .(3773المحنة   ؛1883تموس  ؛ الس1885الثايمول والمركقات الفينولية والراتنجات والتانينات والكلايكوسيدات وغيرها )الجقوري  

 الأغذيزةالخزن المجمد وتيقيزع قتزن تتنيزات حفز   أثناءالجراثيم المموثة لمحوم الحمراء  أعدادتهدف الدراسة الى الكشف عن التغيرات التي تحصل في 
  الخزن المجمد في اختزال التدد المايكروقي الغذائي. آليةنقاتية تدعم  مستخمصات قإفافة

 رق انعًمانًىاد وط  
ومزة قييريزاً جمتت عينات المحوم الحمراء من محلات قيك المحوم في مدينزة الديوانيزة وانتخقزت قيريتزة التينزات التشزوائية القسزيية مزن لحزوم القتزر المخت

 .أشهرمد لمدة ثلاثة لمخزن المج °(م4-)من النايمون الن يفة المتتمة حيث نتمت الى مختقر القحوث وحف ت في الثلاجة واستخدمت درجة سأكيافي 
 الأحمزر  والفمفزل  Epiper chigrum الأسزود  الفمفزل Nigella sativa  قزذور الحقزة السزوداء Allium sativumالثزوم  أقصزالعمزى تزم الحصزول 

Capsicum frutescens .من السوع المحمي لمدينة الديوانية 
القكتريزا   (Total bacteria count)وث الجرثزومي شزممت: التزدد القكتيزري الكمزي التمز المؤشراتالفحوصات المايكروقية قاستخدام مجموعة من  أجريت

 (Total colifrom)  التولززون الكميززة (Lipolytic bacteria)نالمحممززة لمززده  (Proteolytic)   المحممززة لمقززروتين(Psychotropic) المحقززة لمقززرودة
 .(Faceal coliform)القرازية  والتولون

وذلزك  WHO (2003) أوردتهزاواجد المايكروقي عمى سيح الشرائح المحم قاستخدام جهاز الغسل السيحي كمزا فزي اليريتزة التزي اجري الكشف عن الت
 ماء الققتون المتتم ثم حفرت منه التخافيف الميموقة.% 0.1مل من 177من سيح الشريحة قز  3سم 5قغسل مساحة 

ء مززا% 0.1مزل مززن 177 غزم وخمززي مززك  17منهززا  أخززذتثرمزت شززرائح المحززوم الحمزراء جيززداً ثزم ولفحزن الجززراثيم المنتشزرة فززي داخززل شزرائح المحززم فتززد 
 .USEPA (1998) أوردتهاافيف الميموقة كما في اليريتة التي وحفرت منه التخ  خلايالزق الققتون المتتم ثم مزجت جيداً 

 غززم مززن كززل مززادة ونتتهززا فززي  17 قأخزذوذلززك  الأحمززروالفمفززل  الأسززودفززل الثززوم  قززذور الحقززة السزوداء  تواقززل الفم لأقصززالحفزرت المستخمصززات المائيززة 
ثزم  Jiratk & Vescla (1992)ساعة   قتدا وفك مزي  كل مادة في خلاي كهرقائي وسزحع جيزداً حسزب مزاورد فزي  34مل من الماء المتير لمدة 177

النقاتيززة  المستخمصززاتمززايكرون( فالراشززح يمثززل  4رشززح قكتيززري قتيززر)رشززحت المحاليززل قاسززتخدام ورع ترشززيح عززادي وقتززدها رشززحت المحاليززل مززن خززلال م
حجززم المسززتخمن المسززتخدم الززى حجزم المززاء المتيززر المتتززم المسززتخدم  أسزاسالمتتمزة  حيززث حفززرت منهززا تراكيززز مختمفزة مززن المستخمصززات المائيززة عمززى 

الغذائية  الأوسايالمائية الى  ةالنقاتيالمستخمصات  أفيفت .(AL-Abed et al., 1993)لمتخفيف وعد استخدم الماء المتير المتتم في متاملات المتارنة 
% 1)لكل مزن الثزوم والحقزة السزوداء وقتركيزز  %(17% و 3)مختمفين لكل مستخمن هما  نوقتركيزيييتصمب الوسي الغذائي الاكاري  أنقتد تتتيمها وعقل 

 . الأحمروالفمفل  الأسودلكل من الفمفل  %(3و 
 (°م53)درجزة حزرارة  عنزد الأولزىلزرع نماذج كل من القكتريا الكمية والقكتريزا المحقزة لمقزرودة وحفزنت  (Plate count agar)يتة الوسي استخدمت ير 

 ساعة ثم حسقت المستتمرات النامية. (07)لمدة  (°م4)درجة حرارة ند ساعة والثانية ع 35لمدة 
سزاعة ثزم حسزقت  (49)لمزدة  (°م57)عنزد درجزةوحفزنت  (Nutrient agar + 10%Skim milk)زرعت نماذج القكتريا المحممة لمقروتين عمى وسي 

 (49)لمزدة  (°م57)عند درجزةوحفنت  (Tributyrin agar)المستتمرات المحاية قهالة شفافة في حين زرعت نماذج القكتريا المحممة قالدهون عمى وسي 
 .APHA (2002)تة المتتمدة في   ثم حسقت المستتمرات الصافية الشفافة كما في اليريساعة

 الأولزىمك اختلاف درجة حرارة الحفن حيث حفزنت  (MacConky agar)زرعت نماذج كل من القكتريا التولون الكمية والتولون القرازية عمى وسي 
سززاعة ثززم حسززقت  (39)لمززدة °م(44.5)عنززد درجززةسززاعة ثززم حسززقت لمسززتتمرات الحمززراء والورديززة وحفززنت الثانيززة  (34)لمززدة  (◦م53)حززرارة  عنززد درجززة

 .WHO (2003)المستتمرات الحمراء وذلك حسب اليريتة المتتمدة في 
السززممي وعمززي  أورداكمززا  الأيقززاعلحسززاب التززدد الكمززي لممجززاميك القكتيريززة الناميززة مسززتتمراتها فززي  (Plate count) قالإيقززاعاسززتخدمت يريتززة التززد 

(1890). 
 النمو المايكروقي قاستخدام المتادلة التالية: استخرجت النسقة المئوية لمتغيرات في

 
 177× المستخمن      إليةعدد القكتريا النامية في اليقع المفاف 

 

  الماء المتير )السييرة( إليةعدد القكتريا في اليقع المفاف 
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 التلاعات قين الصفات المدروسة. لإيجاد (Correlation coefficient)مكررات لكل نموذج كما استخدم متامل الارتقاي  أرقكاستخدمت 
 

 انُتائج وانًُاقشت 

عزد خفزن الكثافزات  ◦م(4-)عنزد درجزة حزرارةالتجميزد  أنويقدو الجراثيم المتواجدة عمى سيح المحوم الحمراء عقل وقتد الخزن المجمد.  (1)يقين الجدول 
المجزاميك حساسزية لمخززن المجمزد هزي قكتريزا التولزون القرازيزة  أكثزرة التجميد وكانت القكتيرية عمى سيح شرائح المحوم الحمراء وقشكل يتناسب مك يول فتر 

3× 10)عقل الخزن أعدادهاكانت  أذا
3× 4.7)وعد انخففت الى  3خمية/سم (17

قينما كانت اعل هزذا المجزاميك القكتيريزة   %29.37وقنسقة  3خمية/ سم (17
3×31) عقل الخزن أعدادهاكانت  إذة لمخزن المجمد هي القكتريا المحقة لمقرود حساسية

انخففزت الزى  أشزهروقتد الخززن المجمزد لمزدة ثلاثزة  3خمية/سم (17
(58×3

 %.  00.40وقمغت نسقة النمو  3خمية /سم (17
فزي  اي المزائي تجمزد جززء مزن المزاء المتزوفر لنشزاي الميكروقزات وقزذلك تزنخفن عيمزة النشزفزي الزى دورا الجرثزومي ويتود تأثير التجمزد فزي تثقزيي النمزو 

المززاء المتززوفر غيززر  عمززة أنن حيززث قززي (1890)اليززائي  إليززهالمجهريززة وهززذا يتفززع مززك مززا توصززل  الإحيززاءالمززادة الغذائيززة وهززذا قززدورا يززؤدي الززى شززل نشززاي 
 وفي هذا خير عمى الخلايا المايكروقية وفتاليتها الحيوية . فيه الأملاحالمتجمد يؤدي الى زيادة 

 الأحيزاءاعزل مزن الدرجزة الحراريزة الزدنيا لمنمزو وخاصزة عنزدما تكزون درجزة الحزرارة الى توعف نشزاي الجزراثيم  Person& Tauber (2002) أشارتكما 
قينما يكون تزأثيرا  (Stationery) المستترةالنمو  أيوارعمى الخلايا في  وعد يكون تأثير التجمد تدريجياً  (Mesophiles)المحقة لدرجات الحرارة المتوسية 

 .عمى الخلايا في يور النمو السريك ائياً فج
وماقه من تحزورات تكيفيزة تختمزف فيمزا  الأنزيميفرقما يتود الى يقيتة الن ام  (3و1)جمد كما في الجدولين متقاين الجراثيم في حساسيتها لمتخزين ال أما

رام غزفزي متاومتهزا لتمميزة التجمزد وعزادة القكتريزا الموجقزة لصزقغة  تختمزف فيمزا قنهزا تقزاالمايكرو  أن Kitchel (1889)الجراثيم وعد ذكزر  أنواعقينها حسب 
متاومزة  أكثزرت كمزا تكزون الاعفزان حساسزية لتمميزة التجمزد الأكثزرمتاومة لتممية التجمد من القكتريا السالقة لصقغة كرامت وان القكتريا القرازية هزي  أكثرتكون 

هنزاك جزراثيم تتزاوم الانخفزان الشزديد فزي درجزات الحزرارة وتسزتمر قزالنمو وهزي مزا  أن Frazier & Westhoff  (1988). كمزا توصزللمتجمد من الخمزائر
 (Generation time)زمزن الجيزل  أيالزةلممايكروب وقالتزالي  (Lag phase)فترة الركود  أيالةالتقريد يؤدي الى  أنرغم  (Psyehrotrophiles)نسميها 

حيززث تززأثر التواجززد المززايكروقي لممجززاميك  °م( 4-)عنززد درجززةالحمززراء المثرومززة عقززل وقتززد الخزززن المجمززد الجززراثيم المتواجززدة فززي المحززوم  (3)يوفززح جززدول 
قشززكل متفززاوت مززك زيززادة الفتززرة الزمنيززة لمتجميززد. وقمتارنززة الكثافززة  أعززدادهاالقكتيريززة فززي عينززات المحززوم الحمززراء المثرومززة قفتززل التخزززين المجمززد وانخففززت 

لزوح  تفزوع المحزم المثزروم عمزى  (3)غزم ن المحزم المثزروم كمزا فزي الجزدول 1مزك  (1)مزن سزيح الشزرائح كمزا فزي الجزدول  3سزم(1المايكروقية عمى مساحة )
3×133)قمغت  إذفي المحم المثروم  الأعداد أعمىت فتد سجمت القكتريا الكمية لمحم فيما يحتويه من الجراثيمشرائح ا

خميزة/غرام متارنزة مزك التزدد القكتيزري  (17
4×03)مي في سيوح شرائح المحم والذي قمغ الك

 . 3خمية /سم (17
 أن اً فزاي أفزافوالزذي  (1898)التقيزدي  أكزدات وهزذا مزا يحية اكقر من عيتة المحزم الكاممزةالمحم المثروم ذو مساحة س أنورقما تتود هذا الزيادة الى 
 ه ممزا يزوفر  روفزاً سزهر  أثنزاءالمحزم  قتصزارةي الزى انتشزار المايكروقزات وتماسزها تزؤد أنهزامزن الجزراثيم الزى المحزم كمزا  أفزافية عممية الثرم ستفزيف اعزداداً 

 لمنمو المايكروقي.  أففل
عقزززل الخززززن  أعزززدادهاكانزززت  إذقتمميزززة الخززززن المجمزززد  المجزززاميك القكتيريزززة تزززأثراً  أكثزززرقكتريزززا التولزززون القرازيزززة كانزززت  أن (3)ن الجزززدول مززز اً فزززويقزززدو اي

(33×3
3×0.5)هقيززت الززى  أشززهرلخزززن المجمززد لمززدة ثلاثززة ( خميززة /غززم وقتززد ا17

وكانززت اعززل المجززاميك  (%39.05)ة /غززم وقنسززقة تواجززد قمغززت خميزز (17
3×94)عقل الخزن  أعدادهاقالتجميد هي القكتريا آلفة القرودة حيث كانت  القكتيرية تأثراً 

وهذا مشاقه لمحالة في % 91.34خمية /غم وقنسقة تواجد قمغت  (17
المفسزد لمحزوم فزي حفز  المحزوم المثرومزة وفزي كزقح النشزاي المزايكروقي  وفتزالاً  التخزين المجمزد كزان مزؤثراً  أنالتي تم تفسيرها. ونستييك التول و  (1الجدول )

ت وهزذا مزا م المثرومزةاثر الجزراثيم فزي المحزو الفسزيولوجية المسزيرة لنمزو وتكز الآليزات أتزلاف وكذلكية المايكروقية فوذلك لدور التجميد في تثقيي الفتاليات الاي
النوويزة ومركقزات الخميزة  والأحمان (Denaturation)التجمد يؤدي الى حدوث تغيرات في يقيتة القروتينات  أنمن  Ayres et al., (2005) إليه أشار

 التجميززد يسززقب فززرراً  أن (1894)الاتحززاد الترقززي لمصززناعات الغذائيززة  أشززارت ومززن جانززب آخززر والتمميززة الهامززة فززي الخميززة الأنزيمززاتوشززل نشززاي  الأخززرى
 Romans & Ziegler                   كمززا ذكززري الززى تمزيززع الخلايززا المايكروقيززةدؤ قتكززوين قمززورات ثمجيززة داخززل الخلايززا تززلخلايززا الجززراثيم  فيزيائيززاً 

ان عزدد كقيزر منهزا لفتاليتهزا وتترفزه لممزوت يزؤدي الزى فتزد (Cold shock)تترن خلايا الجراثيم الى درجات حرارة منخففة قصورة فجائية  أن (1992)
 الذي يثر قدورا عمى حركة الماء. (Semipermeability)الخموية لخاصية النفاذية  الأغمفةنتيجة لفتدان 
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صزين قفتاليزة عاليزة المستخمصات المائية لمثوم والحقة السوداء عمى نمو الجراثيم المموثة لمحزوم الحمزراء حيزث تميزز كزلا المستخم تأثير (5) يقين الجدول
الزى عتزل تزام  أدتفزد القكتريزا المحقزة لمقزرودة حيزث  %17فتالية لمستخمن الثوم عند التركيز  مىعأالجراثيم المتواجدة في المحوم الحمراء وكانت  إقادةفي 

مزن هزذا  %17كانزت التركيزز  ذأالتولزون القرازيزة  فتالية لمستخمن الحقة السوداء فكانت تجاا القكتريا المحممة لمزدهون وقكتريزا أعمى أما  %(177)لمجراثيم 
 أنزواعلمثزوم فتاليزة عويزة لتتزل  أنويقزدو الى توعف النمزو وتنزاعن التزدد القكتيزري ولزم ت هزر مؤشزرات لمتواجزد المزايكروقي لكزلا المجموعتين. أدىالمستخمن 
 Tsao & Yin (2001)  ففزي دراسزة عزام قهزا مفزادة لمجزراثيم ات يقيزةالمجهريزة مزن خزلال التمزاس المقاشزر متهزا لمزا يمتمكزه مزن مركقز الأحيزاءكثيرة مزن 
دراسززة الغززالقي  أمززاالجززراثيم.  إقززادةالفتززال فززي  (Allicine)لجززراثيم لاحتوائززه عمززى مركززب الاليسززين نمززو ا إيتززافالثززوم يممززك فتاليززة عاليززة فززي  أن أ هززرت

المجهريززة وان هززذا الفتاليززة المفززادة لمجززراثيم تتززود الززى  الأحيززاءاً متنويززاً فززي نمززو تثقيييزز تززاثيراً  تأ هززر مستخمصززات الثززوم  أنفتززد توصززمت الززى  (3770)
 . أخرىمثل التمويدات والترقينات والصاقونيات ومركقات كقريتية  أخرىالاليسين ومركقات يقية  لالثوم من زيوت ييارة مث همايحتوي

محمد )ن( قاسم حقة القركة فتالًا في تثقزيي جميزك المجزاميك القكتيريزة فزي دراسزتنا هزذا وهنزاك الكثيزر كان مستخمن الحقة السوداء والتي شرفها النقي 
 أنالزى  Akgul (1992)و  Hasan et al., (1989)من الدراسات التي تشير الى فتالية هذا المستخمن في نشايه المفاد لمجزراثيم  فتزد درس كزل مزن 

  Streptococcusمفززاداً وقنسززب يرديززة مززك زيززادة التركيززز تجززاا قكتريززا  تززاثيراً  هززرت أالزيتززي لمحقززة السززوداء اسززتخدام تراكيززز مختمفززة مززن المسززتخمن 

pyogenes, Staphylococcus aureus , Bacillus polymyxa, Escherichia coli, Shigella flexeuor, Proteus spp, Pseudomonas 

aeruginosa. 
 المموثززةجقنززة دميززاي المصززرية وذلززك قسززقب فتمهززا المفززاد لمجززراثيم  أعززداداسززتخدام قززذور الحقززة السززوداء فززي  قأهميززة Sabreen (1997)كمززا ذكززرت 

مستخمن قذور الحقة السوداء مثقي لنمو الجراثيم لاحتوائه عمى المواد اليقيزة التاتمزة والمثقيزة لنمزو الجزراثيم  أن (3770)دراسة الشمري  وأ هرتللاجقان. 
 نولات والراتنجات والزيوت الييارة.مثل التمويدات والفي
 أ هزرتعمى نمزو الجزراثيم المموثزة لمحزوم الحمزراء وعزد  الأحمروالفمفل  الأسودالمستخمصات المائية لنوعين من التواقل هما الفمفل  تأثير (4)يقين الجدول

سزقب هلاكزاً مايكروقيزاً  %3وقتركيزز  الأسزودن مسزتخمن الفمفزل متفاوتزة  فتزد كزا بالقكتيرية عيد الدراسة حساسية عاليزة لهزذين المستخمصزين وقنسز المجاميك
مززن  %3القكتريززا المحقززة لمقززرودة والقكتريززا المحممززة لمززدهن قتركيززز  تززأثرتكمززا  لكززل مززن القكتريززا المحممززة لمقززروتين والقكتريززا المحممززة لمززدهون %(177)وقنسززقة 

خاليزة مزن أي نمزو لهزاتين المجمزوعتين القكتزريتين قتزد شزهر مزن الخززن المجمزد لمحزوم  كانزت الأيقزاععمميات الزرع في أن قحيث  الأحمرمستخمن الفمفل 
 .الأحمروالفمفل  الأسودي هر من هذا النتائ  الفتالية التالية المفادة لمجراثيم التي ي هرها الفمفل  الحمراء.

الغذائيززة  الأوسززايوالفمفززل الحمززر المفززاف الززى  الأسززودل نوعززاً مززن القهززارات ومززن فززمنها الفمفزز (15) تززأثير Beuhot(1997)وفززي هززذا المجززال درس
هززي  Vibrio parahaemolyticusالمجهريززة حيززث تثقيززت النمززو المززايكروقي وقصززورة متنويززة وكانززت قكتريززا  الإحيززاءعمززى نمززو  % (0.5-2)وقتركيززز 
 أثززرتوالكزركم عزد  الأسزودلتواقزل الميحونزة لمكمزون والفمفززل ا أنالززى  Nagel et al., (1990)كمزا توصزل  الأحمزروالفمفززل  الأسزودحساسزية لمفمفزل  الأكثزر

                                            وتتززززززود فتاليتهززززززا لاحتوائهززززززا عمززززززى E. coli و  S. aureusو    B. cereusوقشززززززكل متنززززززوي فززززززي تثقززززززيي نمززززززو كززززززل مززززززن قكتريززززززا 
 Cinnamic aldehyde , Allyl                                                            مثزلمثقيزة لمجزراثيم  أو عاتمزةومزواد يقيزة  أساسزيةزيزوت 

isothiocunote, Bytyl thiocyante .وغيرها 
مثقيززاً فتززالًا لمقكتريززا المفسززدة  الأحمززركمززا كززان الفمفززل  الأسززودقحساسززيتها الشززديدة لمفمفززل  S. pyogenesتميزززت قكتريززا  (3771)وفززي دراسززة الناشززىء 

 .P. vulgarisغذاء وخاصة قكتريا لم
فزي القكتريزا المحقزة لمقزرودة و  0.56لوح  وجود علاعة ايجاقية قين التدد القكتيري لممجاميك المايكروقية تراوحزت قزين ( r ) عند حساب متامل الارتقاي 

 .أشهرلمدة ثلاثة  ◦(م4-)عند درجةفي قكتريا التولون القرازية مك فترة الخزن المجمدة  0.87
الزى المحزوم الحمزراء المثرومزة تتيزي دعمزاً  الأحمزروالفمفزل  الأسزودالمستخمصات النقاتية لثوم والحقة السوداء والفمفل  إفافة أننستنت  من هذا الدراسة 

مزن  تحتويزهتامزة لمزا هذا المستخمصات تتتقر مغذيات مفيزدة لمصزحة ال أنتكون يريتة وتتنية صحية في حف  المحوم  كما  أنالحف  المجمد  ويمكن  لإلية
 لممستهمكين لهذا المحوم .مركقات يقية ولاتسقب افراراً جانقية 

اليقية فد الجزراثيم المفسزدة لمغزذاء والكشزف عزن المزواد الفتالزة وتنتيتهزا مزن المستخمصزات  الإعشابتتفمن مسح لفتالية  أخرىدراسات  أجراءنوصي 
 .الأغذيةالخام واستخدامها في حف  

 انًتىاجذة  ٍر الإعذاد انبكتٍرٌتٍ(و فً تغ4-)عُذ ( تأحٍر انخسٌ انًجًذ1جذول)

 انهحىو انحًراء. شرائح ( يٍسى1فً)
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انًجايٍع 

 انبكتٍرٌت

انتىا

جذ 

انًٍك

 روبً

قبم 

 انخسٌ

 بعذ انخسٌ انًٍكروبًانتىاجذ 

 انشهر انخانج انخاًَ انشهر الأولانشهر 

انُسب انعذد انعذد

 ة)%(

انُسب انعذد

 ة)%(

انعذ

 د

 انُسبت)%(

17×03 القكتريا الكمية
4

 37  ×17
4 80.64 % 39.4 

×17
4

 

63.54 % 38 
×17

4
 

46.77 % 

× 31 القكتريا المحقة لمقرودة
17

2 
48.5 ×
17

2
 

95.09 % 43.2 
×17

2
 

84.70 % 58 
×17

2
 

76.47 % 

القكتريا المحممة 
 لمقروتين

53 ×
17

2 
30 ×17

2
 84.37 % 19  ×17

2
 56.5  % 13 ×

17
2

 

37.5 % 

× 14 القكتريا المحممة لمدهن 
17

2
 

11.1 ×
17

2
 

79.28 % 7.5  
×17

2
 

53.57 % 5.4×17
2

 

33.57 % 

× 41 القكتريا التولون الكمية
17

2
 

34.2  83.41 % 39 68.29 % 35 56.09 % 

17×10 قكتريا التولون القرازية
2 15  ×17

2
 81.25 % 9.3  ×

17
2

 

58.12 % 4.7×17
2

 

29.37 % 

 
غى( يٍ انهحىو 1(و فً تغاٌر الإعذاد انبكتٍرٌت فً)4-)ُذ( تأحٍر انخسٌ انًجًذ ع3جذول)

 انحًراء انًهىحت.
انًجايٍع 

 انبكتٍرٌت

انتىا

جذ 

انًٍك

روبً 

قبم 

 انخسٌ

 انتىاجذ انًٍكروبً بعذ انخسٌ)%(

 انشهر انخانج انشهر انخاًَ انشهر الأول

انُسب انعذد انعذد

 ة)%(

انُسب انعذد

 ة)%(

انُسبت انعذد

)%( 

17×133 القكتريا الكمية
5

 

173  ×
17

5 
81.60 % 77 ×17

4
 61.60 % 61 ×17

4
 18.80 % 

× 84 القكتريا المحقة لمقرودة
17

2 
79.6 ×
17

2
 

74.76 % 77.6 
×17

2
 

92.30 % 68.5×01
2

 

81.54 % 

القكتريا المحممة 
 لمقروتين

51 ×
17

2 
30 ×17

2
 87.09 % 19  ×17

2
 58.06  

% 
12.7×17

2
 

40.96 % 

× 71 القكتريا المحممة لمدهن 
17

2
 

10.4 ×
17

2
 

61.17 % 8.5  
×17

2
 

50.0 % 4.9×17
2

 28.82 % 

× 38 القكتريا التولون الكمية
17

2
 

45×17
2  76.27 % 32 ×17

2
 54.23 % 28×17

2 47.45 % 

17×33 قكتريا التولون القرازية
2 15.6 ×

17
2

 

70.90 % 11.4 ×
17

2
 

51.81 % 6.3×17
2

 28.63 % 
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انًستخهصاث انًائٍت نُباتً انخىو وانحبت انسىداء فً انجراحٍى  تأحٍر(: 5جذول)

 انًهىحت 

 نهحىو انحًراء انًجًذة نًذة شهر.

 
ع
ٍ
ي
ا
ج
ً
ن
ا

ٍ
ت
ك
ب
ن
ا

ت
ٌ
ر

  
م
ب
ق
 
د
ذ
ع
ن
ا

ى
غ
)
ا
(
 
ٌ
س
خ
ن
ا

 

 تىاجذ انجراحٍى فً )اغى( )%(

 
ٌ
س
خ
ن
ا

 
ذ
ً
ج
ً
ن
ا

ط
ق
ف

 

 انخسٌ انًجًذ+ انًستخهص

يستخهص 

 انخىو

ص انحبت يستخه

 انسىداء

1% 3% 1% 3% 

17×113 القكتريا الكمية
5

 83.2% 62% 42.8% 65.9% 35.42% 
17× 91 القكتريا المحقة لمقرودة

2 951.6% 17.21% 0% 59.5% 39.4% 
17× 30 القكتريا المحممة لمقروتين

2 89.75% 65.15% 46.55

% 
68.0% 42.6% 

17× 13.6 القكتريا المحممة لمدهن 
2

 76.7% 54% 14.7% 11.1% 7% 
17× 33 القكتريا التولون الكمية

2
 74.78% 69.6% 38.2% 63.5% 47.8% 

17×20.5 قكتريا التولون القرازية
2 70.5% 65.4% 26.33

% 
12.21% 0% 

 
(: تاحٍر انًستخهصاث انًائٍت نهفهفم الاسىد وانفهفم الاحًر فً ًَى انجاحٍى 4جذول)

 انًهىحت

 غى(.1جًذة نًذة شهر)نهحىو انحًراء انً 
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ٍ
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ا
ج
ً
ن
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ٍ
ت
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ب
ن
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ب
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د
ذ
ع
ن
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ى
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)
ا
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 تىاجذ انجراحٍى فً )اغى( )%(

 
ٌ
س
خ
ن
ا

ً
ج
ً
ن
ا

ط
ق
ف
 
د

 

 انخسٌ انًجًذ+ انًستخهص

 الأحًر مانفهف انفهفم الأسىد

1% 3% 1% 3% 

17×131 القكتريا الكمية
5

 

79.6%     
28.3    % 

10.5 %  44.3% 27.11 % 

× 09 المحقة لمقرودة القكتريا
17

2 
91.5%  23.8%  4.2%  22.7%  7% 

القكتريا المحممة 
 لمقروتين

53 ×
17

2 
84.2%  17.5%  7%  32.8%  18.6% 

× 13 القكتريا المحممة لمدهن 
17

2
 

72.4%  5.55%  7%  8.13%  7% 

× 07 القكتريا التولون الكمية
17

2
 

65.8%  76.2%  18.1%  39.7%  20.65% 

17×31 التولون القرازية قكتريا
2 78.31%  57%  12.8%  36.2%  28.5% 
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 انًصادر انعربٍت

  التامززة للاتحززاد الترقززي  الأمانززة. الغززذاء مكوناتززه ويززرع حف ززة. الأول(. موسززوعة الغززذاء  المجمززد 1894. )الاتحاا الاربي ااصلرعاااا غ الار  ا  اا
 لمصناعات الغذائية. قغداد   التراع.

 قغداد   التراع.-اليقيتية. قيت الحكمة لميقاعة والنشر الأدوية(. عمم 1885عواد. )   عميارج ويي 

 المجهرية. جامتة القصرة  التراع. الأحياء(. تجارب مختارة في عمم 1890وعمي  زهرة مراد. ) عقد الجقار أمين  ارس غص 

 والسزموم/ كميزة  الأدويزةة لنقزات الزعتزر. رسزالة ماجسزتير فزي عمزوم (. دراسزة الصزفات الكيميائيزة والدوائيز1883  عارف تيسير عارف. )ارسبعوس
 يب القييري / جامتة قغداد.لا

 مستخمصززات الحقززة السززوداء المحميززة والقروقززولس المحمززي فززي نمززو قكتريززا الهوائيززة المموثززة لمجززروح  تززأثير(. 3773  فززادي جززواد حمزززة. )ارشااييي
 التادسية. جامتة-والحروع. رسالة ماجستير/ كمية الترقية

 وزارة التتميم التالي والقحث التممي. ميقتة التتميم التالي في الموصل.-(. صحة المحوم. الجامتة المستنصرية1898  حميد مجيد. )ارب  اي 

 نتهازيزة الا تالفيريزاتجزاا قتزن  والأسالخميية لقتن المفادات الفيرية ومستخمصات نقزاتي الثزوم  التأثيرات(. 3770  حيدر حقيب. )ار  ر ص
 جامتة التادسية. -الرئوية. رسالة ماجستير/ كمية الترقية

 دجامتة قغدا مالتمو . كمية والألقان الأغذيةالمجهرية في  الأحياء(. عمم 1891  رشيد محجوب ومتروف  قهاء الدين حسين. )ارياعح. 

  وجوز الييزب فزي نموهزا. رسزالة ماجسزتير/  الأسمستخمن  وتأثيرالجمدية  الأمران(. دراسة قتن مسققات 3773  قمسم ميري مزهر. )اريحا
 جامتة قغداد. -كمية اليب

  57-31: 4(. حساسززية قتززن الجززراثيم ذات المصززدر الغززذائي لتراكيززز مختمفززة مززن التواقززل  مجمززة التادسززية 3771  عمززي عقززد الززرحيم. )ارا شاا .
 جامتة التادسية.

 جامتة القصرة.والأسماكحوم (. تكنولوجيا الم1890  منير عقود جاسم. )ارط  ص . 

 (. صحة الغذاء. جامتة الموصل.1888ريشان؛ الصواف  سناء صواف وحمد  فاري عميوي ) أكرم  غ وا 

 المجهريزة  الإحياء(. دراسة حساسية قتن 1895ومحمد  عمر محي الدين. ) إسماعيل؛ دانا  فائع هوشيار؛ عدنان  عمي أمين  صقحي غف فص
 ( جامتة صلاح الدين.5(. التدد )9جمد )لمتواقل. زانكو. الم
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Summary 
The study aim was detected the changes in numbers of contaminated bacteria of red meats through freezing stroge 

and applied some technical of increasing period of freezing storage by using plant extracts addition to stroge meats . 

The study were involved microbiological tests on six microbial groups used as indicators of contamination of red 

meats: these include total bacteria psychrophiles, protealytic, lipolytic, Total coliform and faecal coliform. 

The results showed that the freezing meat at (-4)c◦ for three months leads to reduce the number of bacteria 

between23-53% for psychrophiles to 70.43% in faecal coliform. 

The microbial preceuse in comminuted red meat was affected by freezing storage for three months and the reduced 

rang between 18.46% in psychrophic and 81.47% for faecal coliform which appeared higher reduced percentage in 

contaminated bacteria of comminuted red meat. 

Water extracts of Allium sativum and Nigella sativa were Leaded to reduce the density of contaminated bacteria of 

meat that concentrations 5% and 10% of the two these plants inhibited the growth of all microbial groups and the 

microbial presence was disappear in concentrate 10% of Allium sativum especially the psychrophiles. Also the extract 

of Nigella sativa. Leads to disappear of microbial growth of Lipolytic bacteria and faecal coliform. 

The water extract of Epiper chigrum and Capsicum frutescens were significant inhibition for growth contaminated 

bacteria of red meat freezing for three months, the concentrations 1% and 2% inhibited all the microbial groups. 

The concentration 2% was active in killed that showed no growth for protealytic & lipolytic which treated with 2% 

of Epiper chigrum, also the laboratories testes were not recorded any appearance of microbial growth in meat which 

treated with 2% of water extract of Capsium frutescens.  


