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 َوار طباح طاحب                  أكرو عبذ انحسٍ    

 جايعت انفراث الاوسط/انكهيت انتقُيت/انًسيب

                              

 ًهخضان

فررٟ ِبسحررخبذ بٌ ررخود بٌؼةِررد ٌٍح١بررخخ بٌسررةجغ  زٌررٝ ٚدبحخ بٌذحبػررد / ِبسحررخ بٌ ررؿد بٌؼةِررد ٚسرر ِد  حؿررصبٌ ٜأغررخ         

بٌى١ّ١ةئ١رد ٚبٌٕٛػ١رد ٚبٌحىس١خ٠رد ٌٍؿرُ  برٛب ٌتحبسرد زم١ر١ُ جؼرل بٌ 10/2014 / 1ٌٚغة٠رٗ 2014 / 3/8 ٌٍفسخٖ ِرٓ بلأغج٠د 

فٟ ٔشحد  بٌخطٛجرد ٚلت ج١ٕر ٔسةئؽ بٌفؿٛ  بٌى١ّ١ةئ١د أٔبفةض ٌّشسٛحة فٟ جؼل أسٛبق ِؿةفظد جغتبة. بٌ ٔ ْٛ بٌحمخٜ ب

ةع بحزفر ِرغٌّةحوةذ ٌؿُ بٌ ٔ رْٛ بٌحمرخٜ بٌؼخبل١ٗ ٚبٌحخٚز١ٓ ٚػتَ ِبةجمسٙة ٌٍؿتٚة بٌّشّٛؼ جٙة فٟ بٌّٛبصفةذ بٌم١ةس١د 

بحزفرةع فرٟ ٔشرحد بٌخِرةة ٚبٌىةحج١٘ٛرتحبذ ٌٙرجٖ ٚورجٌه  بٌؼخبل١رٗ ؾرتٚة بٌّٛبصرفةذ بٌم١ةسر١دػتَ ِبةجمسٙة ٔشحد بٌت٘ٓ ٚفٝ 

ٌّةحوررةذ ٌؿررُ بٌ ٔ ررْٛ بٌحمررخٜ غررةن ِخزفؼررة ػررٓ   TVNِمررتبح فمررت ةٌررر ػٍررٝ أْ  ٔسررةئع بٌفؿررن بٌٕررٛػٟأِررة   بٌّةحوررةذ.

غٍٛج١ٓ ٚ لر١ُ ِمرتبح بٌٕسخ٠رر بٌّفرةفد ٚزخو١رذ صرحغد بٌّرة٠ٛأِرة  بٌؿتٚة بٌّشّٛؼ جٙة  فرٟ بٌّٛبصرفةذ بٌم١ةسر١د بٌؼخبل١رد  

 فمررت وةٔررر اررّٓ بٌؿررتٚة بٌّشررّٛؼ جٙررة اررّٓ بٌّٛبصررفةذ بٌم١ةسرر١دؾررةِل بٌطة٠ٛجةحجسٛح٠رره ٚبلأؾّررةض بٌت١ٕ٘ررد بٌؿررخخ 

بلاأٔٙرة وةٔرر  ِٕبففرٗجؼرل بٌّٕرةثظ ػٍرٝ ّٔرٛبذ جىس١خ٠رد سةئع بٌفؿٛ  بٌحىس١خ٠رد فمرت ج١ٕرر بٌٕسرةئع أؾسرٛبن أِة ٔ.بٌؼخبل١ٗ

ةٌرر بٌٕسرةئع أٔرٗ ِرٓ بٌفرخٚحٜ أْ زبفرغ غ١ّرغ أٔرٛبع بٌٍؿرَٛ  .ٌم١ةسر١د بٌؼخبل١ردٌٍّٛبصفةذ بآّ بٌؿتٚة بٌّشّٛؼ جٙة 

ةٚحٜ ٌسٛف١خ ٌؿَٛ غ١تخ بٌم١ّد بٌغجبئ١د ٚصةٌؿد ٌ سسٙ ن ٚجةٌسةٌٝ بٌؿفةظ ػٍٝ بٌ ؿد  فؿنبٌّ ٕؼد ِٕٚٙة بٌّؼٍحد بٌٝ 

 .بٌؼةِد

 

STUDYOF SOME (CHEMICAL,QUALITY,BACTERIAL) PROPERTIES 

OF IMPORTED CANNED  LUNCHEON BEEF MEAT  IN BAGHDAD 

CITY 

Abstract 

    The study was conducted in veterinary general company Labortory\Research and 

Labortory  branch belong of to the Ministry of Agriculture\public health and food safety for 

3\4\2014-1\10\2014 to study the  beefimported Luncheon meat in Baghdad city by evaluting 

some  chemical,qulity and bacterial properties.The data obtained revealed the following 

results: The chemical analysis of markts Luncheon beef meat indicated that Low percentage 

of Moisture and protein ,High percentage of Lipids ,and high percentage of Ash and 

crbohydrate which do not follow the allowance limits of markets Luncheon beef meat.The 

Quality tests results showed the theTotal Volatile Nitrogen was higher than the allowance 

limits,while the nitrate, Myoglobin concentration, Thiobarbituric acid, and  Free fatty acids 

were at the allowable limits from standard specification. Microbal tests results indicated that 

some samples continued few growth bacteria which was within the  allowance limits from 

Luncheon beef meat. The results showed that it is necessaryfor the processing of all meat 

types including the canned onset p be subjected into pericdic assessment in order to provide 

meat with good mutried value,suitable for consumption,thusprotectingpublichealth.  .                                                                       
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 انًقذيت:

٠ؼت ؾفظ بٌٍؿُ فٟ ػٍث ِؼت١ٔد ِغٍمرد جؿةٌرد غرة٘ذخ       

ٌ سررررسٙ ن ٚصررررةٌؿد ٌٍبررررذْ ٌفسررررخبذ د١ِٕررررد ط٠ٍٛررررد 

ِٚؼةٍِسٙة ؾخبح٠ة جتحغةذ ِؼ١ٕد أؾت أ٘رُ ٚسرةئً بٌؿفرظ 

ٚزؼرت ِٕسػرةذ  (.1990طرة٘خ )بٌّسحؼد فرٟ ؾفرظ بٌٍؿرَٛ 

بٌٍؿَٛ بٌّ ٕؼد أؾت أُ٘ بٌّ ةةح بٌسٟ زرٛفخ غرجبن ٠ٍحرٝ 

ٌّشررسٍٙه ِرٓ ؾ١ررص بٌم١ّررد بٌغجبئ١رد ٚبٌّررجبق بٌػ١ررت طٍرث ب

ٚلررت دررٙتذ ٘ررجٖ بٌ ررٕةػٗ ٚسررٌٙٛد بلأػررتبة ٚبٌسؿفرر١خ 

زبٛحبذ سخ٠ؼٗ ِرغ د٠رةةٖ بسرسٙ ن ِٕسػةزٙرة ا ٛصرة 

 .Kauffman (1993بٌشررررٕٛبذ بٌم١ٍٍررررٗ بٌّةارررر١ٗ) فررررٝ

 corned beefجخدذ ب١ّ٘ٗ ِٕسػةذ بٌٍؿَٛ بٌّؼٍحٗ ِطً 

ٚLuncheon meat خ ٌشرررت ؾةغرررد فرررٝ ٚلسٕرررة بٌؿةاررر

بٌّشررسٍٙه ِرررٓ بٌحرررخٚز١ٓ بٌؿ١رررٛبٔٝ ٚثٌررره ٠سرررٛف١خ ٌؿرررَٛ 

ِٕسػةذ بٌٍؿَٛ ِٓ ؾ١رص بٌسرتبٚي ج ٛحخ بسًٙ ِٓ جةلٝ 

ٚبلاسرررسٙ ن بثب زّسرررةد جشرررٌٙٛد بٌسؿفررر١خ فرررٝ بٌٛغ١رررد 

بٌغجبئ١رررد ٚلازؿسرررةظ ٌظرررخٚن ِؼ١ٕرررد ػٕرررت بٌبرررذْ ٚ٘رررٝ 

حا١ د بٌطّٓ ٚلت زىْٛ ِشسشةغد ِٓ لحً غ١ّرغ بٌفارةذ 

ٍؿررَٛ ِررةةخ حئ١شرر١د فررٝ ِؼظررُ بٌٛغحررةذ ٚز ررىً ٘ررجخ بٌ

بٌغجبئ١ررررررررررد فررررررررررٝ بٌؼت٠ررررررررررت ِررررررررررٓ جٍررررررررررتبْ بٌؼررررررررررةٌُ 

(Ranken 1984.) ٌٚؿررررُ بٌ ٔ ررررْٛ ٘ررررٛ بؾررررت بٔررررٛبع

ِٕسػررةذ بٌٍؿررَٛ بٌّ ررٕؼٗ بٌّشررسٍٙىٗ ػٍررٝ ٔؿررٛ ٚبسررغ 

وغرررجبن سرررخ٠غ ٚبٌّؿفرررخ ِرررٓ بٌٍؿرررُ بٌّفرررخَٚ بٌّؼرررةٌع 

ٚبٌبةٌٝ ِٓ بٌؼظُ ٚبٌٕةزع ِٓ بٌٍؿُ بٌحمخٜ بٚ بلاغٕةَ بٚ 

ٚبٌّفرخَٚ ٔةػّرة ٚبٌٍّّرؽ ٠ّٚىرٓ ٚبغٓ بٚ ا١ٍط ِّٕٙة بٌت

بْ زررررتاً ف١ررررٗ جؼررررل بٌّفررررةفةذ بٌّتػّررررد ٌٍّٕسررررٛظ 

وةٌحخٚز١ٕرررةذ بٌٕحةز١رررد ِطرررً بٌ ررر٠ٛة ٚٔ رررة بٌرررجحخ أٚ ٔ رررة 

بٌحبةطة ٚبٌٍّؽ ِٚفةةبذ بلاوشتخ وؿرةِل بلاسرىٛحجه 

ٚبٌّرررررٛبة بٌؿةفظرررررد ِٚرررررٓ أّ٘ٙرررررة ٔسخ٠رررررر بٌ رررررٛة٠َٛ 

بٌّٛبصفد بٌم١ةسر١د  ؛1989 بٌّٛبصفد بٌم١ةس١د بٌؼخبل١د )

( ٚزمررَٛ ػٍررٝ بسررةر بٌم١ررةَ جؼ١ٍّررد ضررخَ 1998بٌؼخبل١ررد 

بٌٍؿُ ٚبٌت٘ٓ ٌػذ٠اةذ صغ١خخ ِرٓ بغرً زىرْٛ ِشرسؿٍث 

ِسػررةٔز ٚزٍّرر١ؽ بٌٍؿررُ جٙررتن زطح١ررر بٌّررةن ٚبٌررت٘ٓ فررٝ 

 ػػ١ٕد بٌٍؿُ أضٕرةن ػ١ٍّرةذ بٌبرحا ٚبٌّؼرةِ ذ بٌؿخبح٠رد

ػٍرٝ بػبرةن  لاْ زىْٛ بٌ ٔ ْٛ ٠ؼسّت ػٍٝ لةج١ٍرد بٌٍؿرُ

ِشرررسؿٍث جٛغرررٛة بٌّرررةن ِٚخوحرررةذ بارررخٜ ةْٚ ؾرررتٚش 

ف رررً ٌٍرررت٘ٓ ػرررٓ جرررةلٝ بٌّخوحرررةذ زّرررذظ فرررٝ ِىرررةئٓ 

وةلالاذ بٌطخَ ٚزشؿك ٠ٚؼحة وّشسؿٍحةذ فٝ بٚػ١د ِغٍمد 

زّةِة ٚزؼةًِ ؾخبح٠ة ٚجرتحغةذ ؾرخبحخ ِؼ١ٕرد ٌٍؿ رٛي 

ػٍررٝ ِٕررسع اررةي ِررٓ بلاؾ١ررةن بٌتل١مررد ٚبلأذ٠ّررةذ بٌفؼةٌررد 

غد ؾرخبحخ بٌسؼ١ٍرث ػٍرٝ حلرُ ؾّٛارد ٠ٚؼسّت ٚلر ٚةح

بٌّٕررسع ِٚمررتبح بٌؿّررً بٌّررة٠ىخٚجٝ وّررة زٍؼررث بٌخطٛجررد 

ِٚمتبح بٌٍّؽ ٚبٌشىخ ٚٔٛع بٌّةةخ ٚطخ٠مرد بٌسؼ١ٍرث ةٚحب 

 ؛2005 ارررخْٚأٚ  (Angus  ٘ةِرررة فرررٝ ٘رررجٖ بٌؼ١ٍّرررٗ

Heinz ٚٚوررررً ثٌرررره ٠سبٍررررث ػررررتَ  .( 2007 اررررخْٚ أ

سٍرٛش ؾتٚق بٜ زغ١١خ فٝ ٔىٙد ٚطؼُ بٌّشرسؿٍث ِٕٚرغ بٌ

بٌّرررررة٠ىخٚجٝ ٚظٙرررررٛح ػ ِةزرررررد ػٕرررررت بٌسؼمررررر١ُ ٌٍؼٍحرررررد 

(Tornberg 2005).  ْٛٚجشررحث وطررخخ ِٕسػررةذ بٌ ٔ رر

فٝ بسٛبلٕة بٌّؿ١ٍد ِٓ ِٕةدٝ ِبسٍفد ٌجب فمت بغخ٠ر ٘رجخ 

بٌحمرخٜ  بٌتحبسد ِٓ بغرً زم١ر١ُ ِٕسػرةذ ٌؿرَٛ بٌ ٔ رْٛ 

فررٟ جؼررل ِررٓ أسررٛبق ِؿةفظررد جغررتبة ِٚررتٜ بٌّشررسٛحةخ 

ٛبصفةذ بٌم١ةس١د ِٓ ا ي أغخبن جؼل ِبةجمسٙة زٌٝ بٌّ

 بٌفؿٛصةذ بٌٕٛػ١د ٚبٌى١ّ١ةئ١د ٚبٌّة٠ىخٚج١د.

 

 واد وطرائق انعًم:انً

فررٟ ِبسحررخبذ بٌ ررخود بٌؼةِررد ٌٍح١بررخخ  حؿررصبٌ ٜأغررخ    

بٌسرررةجغ  زٌرررٝ ٚدبحخ بٌذحبػرررد / ِبسحرررخ بٌ رررؿد بٌؼةِرررد 

 / 1ٌٚغة٠رٗ 2014 / 3/8 ٌٍفسرخٖ ِرٓ  ٚسر ِد بلأغج٠رد 

سٍّر ػ١ٕةذ بٌٍؿُ ػٍٝ اّرز ِةحورةذ بدأثب  10/2014

ِررررٓ ِةحوررررةذ ٌؿررررُ بٌ ٔ ررررْٛ بٌحمررررخٜ )غررررت٠خ بٌحمخخ 

بٌؼظ١ّرد  وخٚذ فٛةلأت بٌ رخ٠ ( ِٚرٓ ِٕةدرٝ ِبسٍفرد 

ٚبٌسرررررررررررٟ غّؼرررررررررررر ِرررررررررررٓ بلاسرررررررررررٛبق بٌّؿ١ٍرررررررررررد 

)بٌٕٙفد بٌؼ ٜٚ جةت بٌّؼظُ بٌىرخبةخ  بٌػةةح٠د بٌ ر١ا 

ِىررخحبذ ٌىررً   6ٚثٌرره جٛبلررغ  ػّخ بٌ ررٛحغد بٌح١ةع (

ٚزرُ  ِىرخحبذ ٌىرً درٙخ(3ٛدػد ػٍٝ دٙخ٠ٓ )ِةحود ِ

ِ ؾظد أْ ٠ىرْٛ زرةح٠ا بٔسرةظ ورً بٌؼ١ٕرةذ ِسمرةحت أِرة 

  زةح٠ا بلأسٙةن ف  ٠مً ػٓ سسد أدٙخ لاؾمد.

 بٌسؿ١ًٍ بٌى١ّ١ةئٝ ٌؼ١ٕةذ بٌٍؿُ :

زررررُ زمررررت٠خ ٔشررررحد بٌخطٛجررررد بٌحررررخٚز١ٓ  ٚبٌررررت٘ٓ ٚبٌخِررررةة       

مرررخٜ ؾشرررث ٚبٌىةحج١٘ٛرررتحبذ فرررٟ ػ١ٕرررةذ ٌؿرررَٛ بٌ ٔ رررْٛ بٌح

 .(AoAC 1975بٌبخ٠مد بٌٛبحةخ فٟ )

 بٌفؿٛ  بٌٕٛػ١د بٌى١ّ١ةئ١د :

ٟٚ٘ ِٓ بٌفؿٛ  بٌّّٙد بٌسٟ زػخٜ ٌٍتلاٌرد ػٍرٝ بٌسغ١رخبذ     

بٌسرٟ زؿررتش ٌٍؿرَٛ فررٟ بٌم١ّرد بٌغجبئ١ررد ٚبٌٕشرػد ٚبٌٕىٙررد ٚبٌٍررْٛ 

أضٕررةن بٌبررذْ ٚبٌؿفررظ وّررة ٚزؼررت ِّٙررد أ٠فررةز ٌٍػٙررةد بٌّخوررذٞ 

ٛػ١رررد بٌؼخبل١ررررد ٌٍسؼرررخن ػٍررررٝ ٔٛػ١ررررد ٌٍسم١ررر١ز ٚبٌشرررر١بخخ بٌٕ

بٌّٕسػةذ بٌغجبئ١د ِٕٚٙة بٌٍؿَٛ ؾ١ص ٚاؼر ِٛبصرفةذ اةصرد 

 بٌػٙرررةد ؛1990   أػسّرررةةبز ػٍرررٝ ِٛبصرررفةذ ػة١ٌّرررد )طرررة٘خ

(. ِٚررررٓ ٘ررررجٖ 1988بٌّخوررررذٞ ٌٍسم١رررر١ز ٚبٌشرررر١بخخ بٌٕٛػ١ررررد  

زخو١ررذ بٌ ررحغد  بٌفؿررٛ  زمررت٠خ بٌٕسررخبذ فررٟ بٌٍؿررَٛ بٌّؼٍحررد ٚ

حلرررررررُ ؾرررررررةِل ٚ  ىٍرررررررٝ بٌّسبرررررررة٠خبٌٕسرررررررخٚغ١ٓ بٌٚبٌى١ٍرررررررد 

 .بلاؾّةض بٌت١ٕ٘ٗ بٌؿخٖٚٔشحد بٌطة٠ٛجةحج١سٛح٠ه

زُ زمت٠خ زخو١رذ بٌ رحغد بٌى١ٍرد ٌٍؿرُ بٌ ٔ رْٛ بٌحمرخٜ جةلاسرسٕةة 

ر بٌٕسرخٚغ١ٓ ةٚل١ر Pruse and Kregel,1984) ) بٌٝ طخ٠مرد

ٚحلرُ  (1981  ٚبارخْٚ (Egan ؾشث طخ٠مرد بٌىٍٟ بٌّسبة٠خ 

ؾشرررث   Thiobarbituric Acidؾرررةِل بٌطة٠ٛجةحج١سٛح٠ررره 

ٚلررتحذ بلاؾّررةض بٌت١ٕ٘ررد بٌؿررخخ   pearson) (1971  طخ٠مررٗ

Free  Fatty Egan)  ْٚٚزرُ زمرت٠خ  ٔشرحٗ    (1981 ٚبارخ

 .(AOAC  1980ر ؾشث طخ٠مد )٠بٌٕسخ
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 بٌفؿٛ  بٌحىسخ٠ٌٛٛغ١د:

أغخ٠ررر غ١ّررغ بٌفؿررٛ  فررٝ ظررخٚن ِؼمّررد ؾشررث طخ٠مررد     

ِ(APHA 1984 )ٍحىسخ٠رررة بٌٙٛبئ١رررد  ٌٍ ٝبٌىٍررر ؼرررتةبٌ ٚزرررُ زمرررت٠خ

Aerobic total plate bacteria ٚ  ْٛػررتة جىس١خ٠ررة بٌمٌٛرر

ٚزمرت٠خ ػرتة بٌحىسخ٠رة بٌ ٘ٛبئ١رد  Total Coliform testبٌىٍٟ 

Anaerobic total plate count ٚجىسخ٠رة  باسحةحفؿن زٛبغت

  Clostridia Bacterial test.   بٌىٍٛسسخ٠ت٠ة

 

 بٌسؿ١ًٍ بلإؾ ةئٟ

ج١ةٔةذ بٌسػخجد جةسسؼّةي بٌس ١ُّ بٌؼ رٛبئٟ بٌىةِرً زُ زؿ١ًٍ     

(CRD( )complete randomized design ٚزررُ ِمةحٔررد )

ِسؼررتة  ((Duncan,1955بٌفخٚلررةذ بٌّؼ٠ٕٛررد جةسررسؼّةي باسحررةح

(  SAS,2004بٌّت٠ةذ جةسسبتبَ بٌحخٔرةِع بلإؾ رةئٟ بٌػرة٘ذ )

                                ٚػٍٝ ٚفك بلأّٔٛثظ بٌخ٠ةاٟ ب٢زرٟ:

                   

Yij = µ + Ti + eij 

Yij.زم١١ُ بٌ  ؾ١د: 

µ.بٌّسٛسط بٌؼةَ ٌٍ فد بٌّتحٚسد : 

Ti.ػ١ٕةذ ٌؿُ بٌ ٔ ْٛ بٌّؼٍحد:    

eij.ٟبٌببأ بٌؼ ٛبئ : 

 

 :انُتائج وانًُاقشت 

 بٌسخو١ث بٌى١ّ١ةئٝ ٌٍؿَٛ:

مرخٜ بٌحبٌى١ّ١ةئٟ ٌٍؿرُ بٌ ٔ رْٛ بٌسؿ١ًٍ  (٠1ح١ٓ بٌػتٚي )    

ٚغرررررٛة فرررررخٚق ِؼ٠ٕٛرررررد فرررررٟ ٔشرررررحد  أظٙرررررخذ بٌٕسرررررةئعزثب 

ِةج١ٓ ِةحورةذ ٌؿرُ بٌ ٔ رْٛ زثب سرػٍر  (P<0.01)بٌخطٛجد

ِةحوررد وررخٚذ بٌٌٕٙٛت٠ررد بٌّٕ ررأ أػٍررٝ ٔشررحد حطٛجررد ٚجٍغررر 

% فٝ ؾ١ٓ سػٍر ِةحود غت٠خ  بلأحة١ٔد بٌّٕ أ أةٔرٝ 47.33

ٌررٛؾظ ٕ٘ررةن فررخٚق ِؼ٠ٕٛررد % 36.70ٔشررحد حطٛجررد ٚجٍغررر 

(P<0.01ف ) ْٛ ٔ ٌِةحورد ٟ ٔشحد بٌحخٚز١ٓ زثب سػً  ٌؿُ ب

بٌحمررخخ بٌؼظ١ّررد بٌحخبد٠ٍررٟ بٌّٕ ررأ أػٍررٝ ٔشررحد جررخٚز١ٓ ٚجٍغررر 

% فٝ ؾ١ٓ سػً ٌؿرُ بٌ ٔ رْٛ ِةحورد غرت٠خ بلأحة١ٔرد 8.60

%. وّرة ٠ ؾرظ ٚغرٛة 7.74بٌّٕ أ أةٔٝ ٔشحد جخٚز١ٓ ٚجٍغرر 

( فررررٟ ٔشررررحد بٌررررت٘ٓ ِررررةج١ٓ ٘ررررجٖ  P<0.01)فررررخٚق ِؼ٠ٕٛررررد 

زثب أْ ِةحود فٛةلأت بٌحخبد١ٍ٠د بٌّٕ أ سػٍر أػٍرٝ بٌّةحوةذ 

% ج١ّٕة ِةحود بٌحمرخخ بٌؼظ١ّرد بٌحخبد١ٍ٠رد 13.00ٔشحد ٚجٍغر 

%  ٚزحة٠ٕررر ٔشررحد 10.53بٌّٕ ررأ سررػٍر أةٔررٝ ٔشررحد ٚجٍغررر 

بٌخِةة فٟ ِٕسع بٌ ٔ ْٛ زثب ج١ٕر بٌٕسةئع ٚغٛة فخٚق ِؼ٠ٕٛد 

(P<0.01ٌ فٝ ٔشحد بٌخِةة فمت سػٍر أػٍٝ ٔشحد ) فرٝ  ٍخِةة

ِةحوررررررد بٌحمررررررخخ بٌؼظ١ّررررررد بٌحخبد١ٍ٠ررررررد بٌّٕ ررررررأ زثب جٍغررررررر 

%ٚسػٍر أةٔٝ ٔشحد ٌٍخِةة فٟ ِةحود وخٚذ بٌٌٕٙٛت٠د 4.23

%.وّرررة بدررخذ بٌٕسرررةئع ظٙرررٛح فرررخٚق 1.63بٌّٕ ررأ زثب جٍغرررر

زثب سررررػً ٌؿررررُ ( ٌٕشررررحد بٌىةحج١٘ٛررررتبذ P<0.01)ِؼ٠ٕٛررررد 

بٌ ٔ ررررْٛ ِةحوررررد وررررخٚذ بٌٌٕٙٛت٠ررررد بٌّٕ ررررة أػٍررررٝ ٔشررررحد 

ٚسػً ٌؿرُ لأ رْٛ ِةحورد  32.63%حج١٘ٛتحبذ ٚجٍغر ٌٍىة

  %.28.40بٌ خ٠  بٌحخبد١ٍ٠د بٌّٕ ة أةٔٝ ٔشحد ٌٙة 

٠سفؽ ِٓ ٘رجب ٚغرٛة زحرة٠ٓ فرٟ بٌسخو١رث بٌى١ّ١رةئٟ ٌٍؿرُ       

ٌ ٔ ْٛ ِٚىٛٔةذ بٌّرةةخ بٌّ رٕؼد ٚٔشرحٙة بٌسرٝ  زبسٍر  ِرٓ 

ِةحود زٌٝ أاخٜ   ٠ٚ ؾظ أْ ٔشحد بٌخطٛجد وةٔر ِٕبففرد 

ٌؿرررُ بٌ ٔ رررْٛ ٚبْ ٘رررجب بلأبفرررةض ػرررذٜ بٌرررٝ ٚغرررٛة فرررٝ 

بلإاررررةفةذ بٌّشررررسبتِد فررررٟ بٌس رررر١ٕغ بٌّشررررححد لأبفررررةض 

(زثب أدرررةح زٌرررٝ ٠ٚ2008سفرررك ٘رررجب ِرررغ )ػذ٠ذ٠رررد  بٌخطٛجرررد  

بٔبفررةض  ٔشررحد بٌخطٛجررد فررٟ بٌ ٔ ررْٛ بٌّ ررٕغ ِررٓ بٌٍؿررُ 

بٌحمررخٜ جااررةفد ٔشررث ِبسٍفررد ِررٓ ِٕسػررةذ جررخٚز١ٓ بٌ رر٠ٛة 

% فرٝ اٍبرد بٌشر١بخخ بٌرٝ 65.97ٓ ٚوةدئ١ٕةذ بٌ ٛة٠َٛ ِر

% فررٝ بٌبٍبررد بٌّفررةن ٌٙررة و١ّررد أوطررخ ِررٓ جررخٚز١ٓ 64.51

بٌ رر٠ٛة ٚوةدئ١ٕررةذ بٌ ررٛة٠َٛ  ٌٚررٛؾظ ِررٓ بٌٕسررةئع ؾ ررٛي 

بٌ ٔ ْٛ بٌحمرخٜ ٚػرذٜ فٟ ِٕسع بٔبفةض فٟ ٔشحد بٌحخٚز١ٓ 

٘رجب بلأبفررةض بٌرٝ بسررسؼّةي ٌؿررَٛ ِٕبففرد بٌٕٛػ١ررد ٚوررجٌه 

بتِد فرررٟ بٌس ررر١ٕغ جشرررحث بٔبفرررةض ٔشرررحد بٌحرررخٚز١ٓ بٌّشرررس

بسسؼّةي بٌّٛبة بٌّةٌاد )بٌىةحج١٘ٛرتحبذ( فرٝ ٘رجخ بٌّٕسػرةذ   

ٚبْ ٔشررررحد بٌحررررخٚز١ٓ فررررٝ ِٕررررسع بٌ ٔ ررررْٛ ؾشررررث ِةألخزررررد 

٠ػررث بْ لازمررً ػررٓ 2006 ) )بٌّٛبصررفد بٌم١ةسرر١د بٌؼخبل١ررد 

بحزفررةع ) 2003سررفخ ٚػذ٠ذ٠ررد %. ٚلررت سررحك أْ جرر١ٓ )10.5

ؼد ِٓ ٌؿُ بلأغٕرةَ جاارةفد ٔشحد بٌحخٚز١ٓ فٝ بٌّخزت٠  بٌّ ٕ

% 15.86فٛي بٌ ٠ٛة ٚجٕشث ِبسٍفد زثب بحزفؼرر بٌٕشرحد ِرٓ 

 % ٚ٘ررجٖ بٌذ٠ررةةخ ٌٙررة زررأض١خ وح١ررخ فررٝ ٔىٙررد بٌّٕررسع18.56بٌررٝ 

٠ٚؼررذٜ بحزفررةع ٔشررحد بٌررت٘ٓ فررٝ ٌؿررُ بٌ ٔ ررْٛ بٌررٝ  ٚطؼّررد 

بٔبفررةض ٔشررحد بٌخطٛجررد جررةٌّٕسٛظ بٌسررٝ لررت زشررحث حفررغ ٔشررحد 

فررك ٘ررجٖ بٌٕس١ػررد ِررغ ِةبدررةحذ ٌررٗ ٌٚررُ زس بٌررت٘ٓ فررٝ بٌّٕسررٛظ

(ِررٓ بْ ٔشررحد بٌررت٘ٓ فررٝ 2006)بٌّٛبصررفد بٌم١ةسرر١د بٌؼخبل١ررد 

 % وؿت أل ٝ. 30ِٕسع بٌ ٔ ْٛ ٠ػث بْ لازسػةٚد 

٠ ؾررظ ِررٓ بٌػررتٚي بحزفررةع ٔشررحد بٌخِررةة فررٝ  ٌؿررُ بٌ ٔ ررْٛ 

٠ٚؼذٜ ثٌه ٌٛغرٛة بلاارةفةذ بٌّشرسبتِد فرٝ أضٕرةن بٌس ر١ٕغ 

ذ ٚبٌحٙرررةحبذ ِٚرررٓ بٌبح١ؼرررٟ واارررةفد ٍِرررؽ بٌبؼرررةَ ٚبٌٕسرررخب

بحزفةع ٔشرحد بٌخِرةة جّٕسػرةذ بٌٍؿرَٛ بٌّ رٕؼد ِٕٚٙرة بٌّمرتةخ 

 (Lamkeyِرررررررغ ِرررررررة ٚغرررررررتٖ  ثٌررررررره٠ٚسفرررررررك ٚبٌّؼٍحرررررررد 

بحزفةع  ٔشحد بٌخِةة  ٚبٌجٞ لاؾظ  ؾ ٛي   1986)ٚأاخْٚ 

فٝ بٌٍؿُ بٌّمرتة ٌ رخبئؽ بٌٍؿرُ بٌحمرخٜ بٌبرةٌٟ ِرٓ بٌرت٘ٓ جؼرت 

 .اً ف١ٙة وٍٛح٠ت بٌ ٛة٠َِٛؼةٍِسٙة جبٍبد بٌسمت٠ت بٌسٟ ٠ت

وّرة ٠سفررؽ بحزفرةع ٔشررحد بٌىةحج١٘ٛررتحبذ فرٝ ٌؿررَٛ بٌ ٔ ررْٛ 

ٚ٘جب ٠تي ػٍٝ بسسبتبَ و١ّةذ وح١رخخ ِرٓ بٌّرٛبة بٌٕ ر٠ٛد ػٕرت 

٠ٚسفرك ثٌره  بٌس ١ٕغ ِّة بةٜ بٌٝ بحزفةع ٔشحد بٌىةحج١٘ٛتحبذ

زاررةفد فررٛي بْ ( بثب بدررةح بٌررٝ 2003سررفخ ٚػذ٠ذ٠ررد ِررغ )

%( بٌررٝ ض ضررد أٔررٛبع ِررٓ 25%20ٚ%15ٚبٌ رر٠ٛة ٚجٕشررث )

ٌؼٛبسرٝ سرححر د٠رةةخ اٍبةذ بٌّخزت٠  بٌّؼٍحد ِٓ ٌؿُ بٌغرُٕ ب

% فررررٝ ِؼةٍِررررد  بٌشرررر١بخخ 4.5ٔشررررحد بٌىةحج١٘ٛررررتحبذ ِررررٓ 

 %.9.88بٌٝ
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 .(±SE)انتحهيم انكيًيائي نهحى انلاَشوٌ انبقرى يع انخطأ انقياسي (: 1انجذول)

 بٌّةحود
 بٌخطٛجد% 

 

 بٌحخٚز١ٓ% 

 

 بٌت٘ٓ% 

 

 بٌخِةة% 

 

 بٌىةحج١٘ٛتحبذ% 

 

 C 44.65 غت٠خ

   ±0.43 

6.51
   

 d 

±0.00 

b 11.61 

±0.05 

2.90
  

 c 

±0.05 

34.33   c 

±0.28 

 b  49.93 ٌحمخخ بٌؼظ١ّدب

±0.51 

6.45 a 

±0.05 

12.46   d 

±0.08 

4.20  a 

±0.03 

26.96
 

 b 

±0.28 

 a 47.33 وخٚذ

±0.07 

8.40  b 

±0.10 

10.51   c 

±0.08 

1.63   d 

±0.03 

32.63  a 

±1.18 

 فٛةلأت
50.93 a 

±1.30 

5.21
  

 c 

±0.00 

13.32  a 

±0 

4.33    d 

±0.11 

B 26.30 

±1.16 

 بٌ خ٠ 
44.00  b 

±0.28 

8.13
  

 c 

±0.00 

13.23  c 

±0.14 

2.33   bc 

±0.08 

32.31   d c 

±1.06 

 (p<0.01)ت ِشسٜٛ *ز ١خ بلأؾخن بٌّبسٍفد آّ بٌؼّٛة بٌٛبؾت زٌٝ ٚغٛة فخٚق ِؼ٠ٕٛد ػٕ

 ٚبٌؿخٚن بٌّس ةجٙد بٌٝ ػتَ ٚغٛة فخٚق ِؼ٠ٕٛد

 *أْ وً حلُ فٟ بٌػتٚي ٠ّطً ِؼتلاز ٌط ضد ِىخحبذ

 

 بٌفؿٛ  بٌٕٛػ١د بٌى١ّ١ةئ١د:

 بلأةٌد بٌى١ّ١ةئ١د ٌسم١١ُ ٔٛػ١د بٌ ٔ ْٛ بٌحمخٜ: 

( بٌررٝ ِمررتبح بٌٕسخ٠ررر بٌّفررةفد بٌررٝ ٌؿررُ ٠2 رر١خ بٌػررتٚي)    

ن ِٓ ب١ٌٍّْٛ ٚأدةحذ بٌٕسةئع بٌرٝ ٚغرٛة بٌ ٔ ْٛ ِمتحخ جػذ

( زثب سرػً لأ رْٛ (P<0.01فخٚق ِؼ٠ٕٛد ِرةج١ٓ بٌّةحورةذ 

غرذن فرٝ 76.6أثب جٍغرر أػٍرٝ ل١ّرد ٌٍٕسخ٠رر  ِةحود بٌ رخ٠ 

ب١ٌٍّررْٛ فررٝ ؾرر١ٓ سررػً لأ ررْٛ ِةحوررد فٛةلأررت أةٔررٝ ل١ّررد  

غررذن فررٝ ب١ٌٍّررْٛ ٚوةٔررر ٘ررجخ بٌٕشررث  65.5ٚجٍغررر ٌٍٕسخ٠ررر 

ّٛبصرفد بٌ)ٛؼ جٙة ٚبٌّٛصٝ جٙة ِٓ لحً آّ بٌؿتٚة بٌّشّ

لا٠ذ٠ررت بٌؿررت بلأل ررٝ ػٍررٝ  جررةْ  (2006 بٌم١ةسرر١د بٌؼخبل١ررد

( زخو١ررذ صررحغد 2غررذن جررة١ٌٍّْٛ.٠ٚ ؾظ ِررٓ بٌػررتٚي )125

بٌحمررخٜ فمررت ٚغررتذ فررخٚق  بٌ ٔ ررْٛبٌّررة٠ٛغٍٛج١ٓ فررٝ ٌؿررُ 

د بٌحمررخخ ( بثب سررػٍر بػٍررٝ ل١ّررد فررٝ ِةحورر(P<0.01ِؼ٠ٕٛررد 

غرُ ٌؿرُ 100ٍِغرُ/178.7ٌّٕ ة زثب جٍغرر بٌحخبد٠ٍٝ ب بٌؼظ١ّد

بِرررة بةٔرررٝ ل١ّرررد سرررػٍر فرررٝ ِةحورررد فٛةلأرررت  بٌسرررٝ جٍغرررر 

غررُ ٌؿررُ ٚوةٔررر ٘ررجخ بٌمرر١ُ ِٕبففررد ػّررة  100ٍِغررُ/164.3

أْ زخو١رررذ صرررحغد بٌّرررة٠ٛغٍٛج١ٓ فرررٟ ٌؿرررَٛ بلأجمرررةح ثورررخِٓ 

غررُ ٌؿررُ  100ٍِغررُ/ 600 – 300بٌبةدغررد زسررخبٚؼ ِررة جرر١ٓ 

Warriss) (1996  ٝبٔبفةض بٌسخو١ذ بٌرٝ  ٚػذٜ بٌشحث ف

بْ صحغد بٌّة٠ٛغٍٛج١ٓ بٌؿّخبن بٌٍْٛ لت زؿٌٛر بٌرٝ بٌ رحغد  

nitric oxide myoglobin  ْثبذ بٌٍررْٛ بٌررٛحةٞ وّررة أ

ٚغٛة بٌّٛبة بٌّفةفٗ وةٌ ٠ٛة ٚبٌٕ ة زشرُٙ فرٝ ؾرتٚش زغ١رخ 

 ٌْٛ بٌ ٔ ْٛ ٚأػبةن بٌٍْٛ بٌٛحةٜ  

 Total خ( ل١رةر بٌٕسرخٚغ١ٓ بٌىٍرٝ بٌّسبرة٠2٠حر١ٓ بٌػرتٚي)  

Volatile Nitrogen ٌّٓةحوررةذ ٌؿررُ بٌ ٔ ررْٛ بثب ٌررُ ٠ىرر

( ِةج١ٓ ِةحوةذ ٌؿُ بٌ ٔ ْٛ  بثب N.S).ٕ٘ةن فخٚق ِؼ٠ٕٛد 

أْ ٘ررجٖ بٌمرر١ُ وةٔررر ِخزفؼررٗ ٔشررح١ة بثب أٚاررؿر )بٌّٛبصررفد 

 Total Volatile ( أْ ِمررتبح1987بٌم١ةسرر١د بٌؼخبل١ررد 

Nitrogen د فرررٝ غ١ّرررغ أٔرررٛبع بٌٍؿرررَٛ بٌبةدغرررد ٚبٌّ رررٕؼ

ٍِغررُ  20ٚبٌّؼٍحررد ٠ػررث بْ لا٠ذ٠ررت وم١ّررد ِشررّٛؼ جٙررة ػررٓ 

غرُ ٌؿرُ ٚوةٔررر لر١ُ ٌؿررُ بٌ ٔ رْٛ بٌحمررخٜ ِخزفؼرد ِّررة 100/

٠تي ػٍٝ بٌٝ بحزفةع بٌٕسخٚغ١ٓ بٌّسؿخح ِرٓ جخٚز١ٕرةذ ٌؿرَٛ 

بٌ ٔ رررْٛ بٌحمرررخٜ ٌٚرررُ زسفرررك ٘رررجٖ بٌٕسرررةئع ِرررغ ِةأدرررةح ب١ٌرررٗ 

(pearson 1970.) 

 ((P<0.01فرخٚق ِؼ٠ٕٛرد ( بٌرٝ ٚغرٛة 2وّةبدةح بٌػتٚي )  

 Thiobarbituric Acidٌمررر١ُ ؾرررةِل بٌطة٠ٛجةحج١سٛح٠ررره 

ٌؿرررُ بٌ ٔ رررْٛ بٌحمرررخٜ زثب زخبٚؾرررر بٌمررر١ُ ِرررةج١ٓ  ٌّةحورررةذ

ٍِغُ ِةٌٛٔةٌت٠ٙة٠ت/وغُ ٌؿُ وأػٍٝ ل١ّد ٌّةحود بٌ رخ٠  0.61

ٍِغُ ِةٌٛٔةٌت٠ٙة٠ت/وغُ ٌؿُ وةةٔٝ ل١ّد ٌّةحورد  بٌحمرخخ  0.50ٚ

ٕ ة ٚوةٔر بٌم١ُ آّ بٌؿتٚة بٌّٛصرٝ بٌؼظ١ّد بٌحخبد١ٍ٠د بٌّ

  بثب ػررتذ بٌٍؿررَٛ pearson (1973جٙررة ٚبٌسررٝ أدررةح  ب١ٌٙررة )

ٍِغُ/ِةٌٛٔةٌت٠ٙة٠ررررت/وغُ ٌؿررررُ 0.2زةٌفرررٗ بثب جٍغررررر أوطررررخ ِررررٓ 

٠ٚؼررذٜ بٌشررحث فررٝ ثٌرره بٌررٝ بؾسررٛبن بٌ ٔ ررْٛ بٌحمررخٜ ػٍررٝ 

 ِفةةبذ بلأوشتخ وةٌٕسخبذ ٚأِ ؼ بلاسىٛحجةذ ٚبٌفٛسفةذ. 

( لر١ُ (P<0.01ٚغٛة فرخٚق ِؼ٠ٕٛرد  (2تٚي )٠ٚٛاؽ بٌػ   

بلأؾّررةض بٌت١ٕ٘ررد بٌؿررخخ  ٌؼ١ٕررةذ بٌ ٔ ررْٛ بٌحمررخٜ ٚجٍغررر 

% بِة بةٔٝ ٔشرحد فمرت جٍغرر 0.56ت٠خ غ بػٍٝ ٔشحد فٝ ِةحود

%   ٚ٘رررجٖ بٌٕشرررث وةٔرررر ارررّٓ 0.52فرررٝ ِةحورررد فٛةلأرررت 

بٌؿرررررتٚبة بٌّٛصرررررٝ جٙرررررة ِرررررٓ لحرررررً )بٌّٛبصرررررفد بٌم١ةسررررر١د 

ٌؿرَٛ بٌ ٔ رْٛ ِمحٌٛرد بثب وةٔرر (ؾ١ص زىرْٛ 1987بٌؼخبل١د 
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%ِّرة ٠رتي ػٍرٝ  1.5لازذ٠رت ػرُ  Freey fatty acidsٔشرحد 

أْ بٌتْ٘ٛ ٌُ زسذٔا جشحث ِىٛٔةذ ٌؿَٛ بٌ ٔ ْٛ ِرٓ أِر ؼ 

ٚٔسرررخبذ بٌ رررٛة٠َٛ ِّرررة ٠شرررةُ٘ فرررٝ بٌسم١ٍرررً ِرررٓ ِرررٓ ٔشرررحد 

بلاؾّةض بٌت١ٕ٘د بٌؿخخ ٌُٚ ٠ؿ ً ٌٙة زغ١رخبذ أضٕرةن بٌبرذْ 

(Damia   ْٚ؛1995ٚباخ Wang  ْٚ1997ٚأاخ.) 

 بٌٕٛػ١د بٌّة٠ىخٚج١د ٌٍؿُ بٌ ٔ ْٛ بٌحمخٜ:

زظٙخ بٌٕسةئع ٚغٛة ّٔٛبذ جىس١خ٠د فٝ جؼل بٌّٕةثظ        

ا١ٍد جىس١خ٠د ٚلت ٚؾتخ ػت بٌّشسؼّخخ /غُ   10وةْ ألً ِٓ 

أٍّ٘ر ٘جخ بلإطحةق ٌمٍد ػتة٘ة بثب ٠ػث أْ ٠سخبٚؼ ػتة 

ّشسؼّخخ/غُ ا١ٍد ٚؾتخ ػت بٌ 300 -30بٌّشسؼّخبذ ِةج١ٓ 

وّة أْ ػ١ٕةزٕة بٌّفؿٛصد وةٔر ل١ٍٍد ٚ٘ٝ لازطحر  جىس١خ٠د

فؼ  ِتٜ زٍٛش ٌؿُ بٌ ٔ ْٛ جةٌحىسخ٠ة  ٚبٌسٟ ٌُ ٠ؿتش ف١ٙة 

بػتبة بٌحىسخ٠ة  أْ  ّٔٛ جىس١خٞ ٠سػةٚد بٌؿتٚة بٌّشّٛؼ جٙة

بٌ ٘ٛبئ١د ٌ ٔ ْٛ ٌؿُ بٌحمخ بٌّسٛفخ فٝ أسٛبق ِؿةفظد 

بٌّٛبصفد )ة بٌّشّٛؼ جٙة ِٓ لحً جغتبة وةٔر آّ بٌؿتٚ

( ٚبٌّؿتةخ ِةج2006ٓ١بٌم١ةس١د بٌؼخبل١د 
1
10

 
زٌٝ 

5
ػ١ٍٗ  10

فأْ ػ١ٕةذ ٌؿَٛ بلأجمةح بٌّؼٍحد ل١ت بٌتحبسد ِمحٌٛد ٚصةٌؿد 

ٌلأسسٙ ن بٌح خٞ ِٓ ٘جٖ بٌٕةؾ١د وّة أْ ةحبسٗ بٌحىسخ٠ة 

بٌ ٘ٛبئ١د زؼت ِؤدخب ٌّتٜ ٚغٛة جىسخ٠ة بٌىٍٛسسخ٠ت٠ة 

(Clostridia ثبذ بلا١ّ٘د بٌىح١خخ ِٓ ؾ١ص جؼل أٔٛبػٙة )

ِشححد ٌٍسشُ بٌغجبئٝ  أْ سحث أٔبفةض أػتبة جىسخ٠ة 

بٌىٍٛسسخ٠ت٠ة ٠ؤدخ زٌٝ  زؿف١خ ٘جٖ بٌٍؿَٛ ٚزؼاحسٙة جبخ٠مد 

صؿ١ؿد ِطً وفةنخ ػ١ٍّد بٌسؼم١ُ ٚٚصٛي ِخوذ بٌؼحٛخ 

ٌتحغد بٌؿخبحخ بٌّٕةسحد ٚوجٌه زاةفد جؼل بٌّٛبة بٌؿةفظد 

ٚاةصد بٌٕسخبذ ٚبٌسٟ ٌٙة ةٚح ُِٙ فٟ افل ّٔٛ ز١ٌٙة 

بٌحىسخ٠ة بٌ ٘ٛبئ١د ٚزطح١بٙة ٚاةصد بٌىٍٛسسخ٠ت٠ة.ِٓ ٘جب 

ٔشسٕسع بٔد ِٓ بٌفخٚحٜ بْ زبفغ بٌٍؿَٛ بٌّشسٛحةخ بٌٝ 

زم١١ُ ةٚحٜ ٚٔٛػٝ ٚجىس١ٝ ٌسٛف١خ ٌؿَٛ غ١تٖ بٌم١ّد بٌغجبئ١د 

ٚصةٌؿد ٌ سسٙ ن ٚجةٌسةٌٝ بٌؿفةظ ػٍٝ بٌ ؿد بٌؼةِد 

 ٌٍّشسٍٙه.

 

 (±SE)(: الأدنت انكيًيائيت نتقييى َوعيت انلاَشوٌ انبقرى يع انخطأ انقياسي 2انجذول)

 بٌّةحود
 ِمتبحبٌٕسخ٠ر

 غذن جة١ٌٍّْٛ

 صحغد بٌٍؿُ

 100ٍِغُ/ 

 غُ ٌؿُ  

T.V.N 

 بٌٕسخٚغ١ٓ 

 بٌىٍٝ بٌّسبة٠خ 

 غُ ٌؿُ 100ٍِغُ/ 

T.B.A 

ل١ُ ؾةِل  

 بٌطة٠ٛجةحجسٛحن 

 /ِةٌٛٔةٌت٠ٙة٠ت

 وغُ ٌؿُ 

F.F.A 

 بلأؾّةض 

 بٌت١ٕ٘د 

 بٌؿخخ%

 

 a   70.8 غت٠خ

  ±0.23 

174.8
   

 a 

  ±2.65 

20.83 
 

 a 

  ±0.44 

0.53  
 

 a 

  ±0.00 

0.56   a 

  ±0.00 

 a   70.2 ٌحمخخ بٌؼظ١ّدب

   ±0 

178.7    a 

 ±0.31 

a 23.50   

  ±0.28 

0.50   b 

  ±0.00 

0.54
   

 a 

  ±0.00 

70.4 وخٚذ
  

 a 

 ±0.03 

164.6
  

 b 

   ±0.63 

21.46     a 

  ±1.44 

0.54
   

 a 

  ±0.00 

0.53  
 

 a 

  ±0.00 

 فٛةلأت
65.5   b 

 ±3.50 

164.3 
 

 b 

   ±2.51 

23.00    a 

  ±1.15 

0.54
   

 a 

  ±0.00 

0.52
   

 a 

  ±0.00 

 بٌ خ٠ 
76.4     b          

±76.4  

165.5   b 

    ±0 

20.00    a 

   ±0 

0.60     a   

  ±0.00 

0.55     a 

  ±0.00 

 (p<0.01)*ز ١خ بلأؾخن بٌّبسٍفد آّ بٌؼّٛة بٌٛبؾت بٌٝ ٚغٛة فخٚق ِؼ٠ٕٛد ػٕت ِشسٜٛ 

 ٚبٌؿخٚن بٌّس ةجٙد بٌٝ ػتَ ٚغٛة فخٚق ِؼ٠ٕٛد  

 *بْ وً حلُ فٝ بٌػتٚي ٠ّطً ِؼتلاز ٌط ضد ِىخحبذ

 

 :انًظادر

بٌػٙررررررررررررةد بٌّخوررررررررررررذٞ ٌٍسم١رررررررررررر١ز ٚبٌشرررررررررررر١بخخ 

(.بٌّٛبصفد بٌم١ةس١د ٌٍؿرَٛ بلاجمرةح 1987)بٌٕٛػ١د

ٚبٌػرررةِٛر بٌبةدغرررد ٚبٌّحرررخةخ ٚبٌّػّرررتخ حلرررُ 

 (. غّٙٛح٠د بٌؼخبق.1185/2)

بٌػٙررررررررررررةد بٌّخوررررررررررررذٜ ٌٍسم١رررررررررررر١ز ٚبٌشرررررررررررر١بخخ 

(.بٌّٛبصررفد بٌم١ةسرر١د ٌٍٕسخ٠ررر فررٝ 1988بٌٕٛػ١ررد)

(  797( حلررُ )(corned beefبٌٍؿررَٛ بٌّؼٍحررد)

 غّٙٛح٠د بٌؼخبق.

 .(2006ز ٚبٌشرر١بخخ بٌٕٛػ١ررد)بٌػٙررةد بٌّخوررذٞ ٌٍسم١رر١

بٌّٛبصررررفد بٌم١ةسرررر١د بٌؼخبل١ررررد ٌٍؿررررَٛ بٌ ٔ ررررْٛ 

 .ؼخبقبٌغّٙٛح٠د   (1314حلُ).

(.ةحبسررد 2003).ػحررت بٌؿىرر١ُ    ػةةي ٚػذ٠ذ٠ررد سررفخ

زررأض١خ وشررحد فررٛي بٌ رر٠ٛة فررٝ اررٛب  بٌّخزررت٠  
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بٌّؿفررخخ ِررٓ ٌؿررُ بٌغررُٕ بٌؼٛبسررٝ.ِػٍد غةِؼررد 

 ؼتة بٌطةٟٔ.بٌ   19بٌّػٍت  ةِ ك ٌٍؼٍَٛ بٌذحبػ١د 
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