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 انمستخهص

أخش٘ ْزا انجسث فٙ زمم انطٕٛس انذاخُخ انزبثغ ئنٗ لغى الإَزبج انسٕٛاَٙ /كهٛخ انضساػخ/خبيؼخ      

، ثٓذف دساعخ رأثٛش ئمبفخ يغزٕٚبد يخزهفخ يٍ 8/1/2017ٔنغبٚخ  12/9/2016دٚبنٗ خلال انًذح يٍ 

 144ٛش انًدفف نهؼهٛمخ فٙ ثؼل ففبد َٕػٛخ انجٛل انًُزح  . اعزخذيذ فٙ ْزِ انذساعخ زهٛت انكٛف

 23أعجٕػبً، ٔصَذ فشدٚب ٔٔصػذ ػؾٕائٛب ػُذ ػًش  22دخبخخ ثٛبمخ علانخ نًْٕبٌ انجُٙ ثؼًش 

 دخبخخ/يكشس( ٔكبَذ انًؼبيلاد: 12اعجٕع ػهٗ اسثغ يؼبيلاد ثٕالغ ثلاثخ يكشساد نهًؼبيهخ انٕازذح )

T1  ( يؼبيهخ انغٛطشح :Control. ثذٌٔ امبفخ انٗ انؼهٛمخ انمٛبعٛخ )T2   ئمبفخ زهٛت انكٛفٛش :

:  T4. غى / كغى  نهؼهف 4: امبفخ زهٛت انكٛفٛش انًدفف ثُغجخ   T3غى / كغى  نهؼهف.2انًدفف ثُغجخ  

  غى / كغى نهؼهف. 6امبفخ زهٛت انكٛفٛش انًدفف ثُغجخ 

انكٛفٛش انًدفف نهؼهٛمخ يٍ ففبد َٕػٛخ انجٛل انًُزح زٛث رفٕلذ  زغُذ يؼبيلاد ئمبفخ زهٛت 

( ، ئر رسغٍ كم يٍ ٔصٌ انمؾشح ٔعًك انمؾشح P<0.05يؼبيلاد الامبفخ يؼُٕٚب ػُذ يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

ٔٔصٌ انجٛبك ٔاسرفبػّ ايب ثبنُغجخ نهقفبس فأصداد اسرفبع ٔصٌ انقفبس ٔلطشِ  . فٙ زٍٛ نى رظٓش 

بيلاد الإمبفخ ٔيؼبيهخ انغٛطشح فٙ انٕصٌ انُغجٙ نهجٛبك ٔ انٕصٌ انُغجٙ فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼ

 نهقفبس ٔٔزذح ْٕ. 

  انكهماخ انمفتاحيح : حهية انكيفير ، دخاج تياض ، صفاخ ووعيح انثيط .
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ABSTRACT. 

    This study was carried out at the poultry farm of Animal Production Dept./ 

College of Agriculture / University of  Diyala during the period from 12/9/2016 

until 8/1/2017 in order to study the effect of adding dried  Kefir Milk in the in 

diet of laying hens in the attributes and the quality production of egg,. 

    This study used 144 hens laying Lohmann brown breed aged 22 weeks, 

weighed individually and distributed randomly at the age of 23 weeks on four 

treatment with three replicates per treatment (12 chickens / replicate) The 

treatments : first: control and was free from added, the second included add 2 g, 

of dried Kefir milk/ kg feed, the third included add 0.4 g dried Kefir milk / kg 

feed  and fourth included the addition of 0.6, of the dried Kefir milk/ kg feed  .  

    The results showed the superiority of additions of dried Kefir milk compared 

with control group (non-added), in all productive traits through most 

productive periods (23-38 weeks) as it outperformed added treatments  was 

significantly (P <0.05) The coefficients of the addition of dried keifir milk of 

the quality of the eggs, Reconsider as it improved each of weight of the shell 

and shell thickness whiteness weight and height. The yolk increased in the 

weight of yolk and diameter. There were no significant differences between the 

addition coefficients and the 

control treatment in the relative weight of the whiteness and the relative weight 

of the yolk and the Haugh unity. 

  Key words: Kefir milk, laying hens, egg quality 
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 انمقذمح

  رزأثش فسخ انسٕٛاٌ ًَِٕٔ ثبنؼذٚذ يٍ انؼٕايم 

يثم انُظبو انغزائٙ ٔالإخٓبد ٔانًنبداد 

انسٕٛٚخ ٔأَظًخ انزشثٛخ انسذٚثخ ٔٚزى انسفبظ 

ػهٗ فسخ انطٕٛس انغهًٛخ ٔخؼهٓب يغزمشح 

ثبعزخذاو انًنبداد انسٕٛٚخ ثدشػبد ٔلبئٛخ 

ٔيغ رنك، فأٌ انًنبداد انسٕٛٚخ لذ ٚكٌٕ نٓب 

س خبَجٛخ مبسح غٛش يجبؽشح ٔانزٙ رإثش ػهٗ آثب

فسخ الإَغبٌ يٍ خلال اعزٓلاكّ نلأغزٚخ 

انسٕٛاَٛخ انًُؾأ ٔصٚبدح يمبٔيخ اندشاثٛى 

نهًنبداد انسٕٛٚخ فٙ الإَغبٌ لذ رغجت ثؼل 

الأيشاك ٔرنش ثبنقسخ انؼبيخ، يًب دفغ 

ثؼل انجبزثٍٛ فٙ دٔل انؼبنى انًزمذو انٗ انزمهٛم 

داد انسٕٛٚخ ًٔٚكٍ اػزجبس يٍ اعزخذاو انًنب

اعزخذاو زهٛت انكٛفٛش كأزذ الأعبنٛت انجذٚهخ 

نزسم يسم انًٕاد انكًٛبٔٚخ انًنبفخ يٍ خلال 

ئمبفخ ثكزٛشٚب زبيل انهجُٛك ٔلذ اعزخذيذ 

ْزِ انجكزٛشٚب فٙ الأهؼًخ ٔالأػلاف دٌٔ اٌ 

ٚكٌٕ نٓب أ٘ آثبس عهجٛخ ٔامسخ ػهٗ انًغزٓهك 

ػٍ يُزح زهٛت  ( . ٔانكٛفٛش ْٕ ػجبسح23)

يخًش ٚغزخذو فٙ ؽًبل انمٕلبص ٔفٙ آعٛب 

 ( ٔكهًخ انكٛفٛش 16انٕعطٗ يُزٔ آلاف انغٍُٛ)

انزٙ رؼُٙ  Keyifلذ َؾأد يٍ كهًخ انزشكٛخ 

انطؼى اندٛذ ٔرؼُٙ ثبنًؼُٗ انؾبيم انقسخ 

(. ٔزهٛت انكٛفٛش 5ٔانشفبْٛخ ػُذ انًغزٓهك  )

ُٚزح يٍ رخًش انسهٛت يغ زجٕة انكٛفٛش 

نشح ٔ زجٕة انكٛفٛش رجذٔ ٔكأَٓب لطؼخ انًس

( 3يٍ انًشخبٌ أٔ كزم فغٛشح يٍ انمشَجٛو )

َٕع  50ٔٚسزٕ٘ زهٛت انكٛفٛش ػهٗ اكثش يٍ 

يٍ الازٛبء انًدٓشٚخ انًفٛذح ٔانُبفؼخ نقسخ 

الاَغبٌ ٔانسٕٛاٌ ٔرؾًم ْزِ الازٛبء ثكزشٚب 

Lactobacillus  ،Saccharomyces  ،

Streptococcus   ٔAspergillus (12 .)

َٔلازع أٌ زهٛت انكٛفٛش ٚإد٘ انٗ  رسغٍٛ 

صٚبدح الأٔصاٌ انسٛخ  كفبءح انزسٕٚم انغزائٙ ٔ

ٔخفل انكٕنٛغزشٔل ٔيغزٕٚبد انذٌْٕ فٙ 

(. ٔٚشرجو أداء 4، 12يقم انذو فٙ انطٕٛس )

انطٛش ٔانكفبءح انغزائٛخ ثؾكم ٔثٛك يغ الازٛبء 

انًدٓشٚخ فٙ اندٓبص انٓنًٙ، ٔثُٛخ خذاس 

(.اٌ علالاد 9ؼبء َٔؾبه اندٓبص انًُبػٙ)الأي

Lactobacillus  انًؼضٔنخ يٍ زهٛت انكٛفٛش

نٓب خقبئـ ثشٔثٕٛرٛك كجٛشح ٔركٌٕ يفٛذح 

(. فاَّ 19نزسغٍٛ انزٕاصٌ انًٛكشٔثٙ انًؼٕ٘ )

 ٚنًٍ رؼضٚض ٔرطٕٚش انجكزٛشٚب انًفٛذح ْٔزِ 

 انجكزٛشٚب رؼٛؼ فٙ انغؾبء انًخبهٙ فٙ الأيؼبء  

ًب أَٓب رًُغ ًَٕ انكبئُبد انذلٛمخ ك

انسٛخ انذلٛمخ انًغججخ نلأيشاك يٍ خلال ركٍٕٚ 

يدزًغ يبٚكشٔثٙ َبفغ مذ الازٛبء انًدٓشٚخ 

(. فنلا ػٍ رنك ٚسزٕ٘ 18،  8اننبسح )

انكٛفٛش ػهٗ انفٛزبيُٛبد ٔانًؼبدٌ ٔالأزًبك 

الأيُٛٛخ الأعبعٛخ انزٙ رإد٘ انٗ ادايخ فسخ 

ثشٔرُٛبد  اندغى ٔكزنك ٚسزٕ٘ أٚنب ػهٗ

(.  رٓذف 22كبيهخ لبثهخ نهٓنى ثغٕٓنخ )

انذساعخ ئنٗ ئخشاء يمبسَخ ثٍٛ يغزٕٚبد 

يخزهفخ يٍ انؼهف انًنبف انّٛ زهٛت انكٛفٛش 

نغشك ئثجبد أًٚٓب  Kefir Milk انًدفف 

 أفنم رأثٛشا ػهٗ ففبد َٕػٛخ انجٛل.
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 انمواد وطرائق انثحث

بثغ أخُشٚذ انذساعخ فٙ زمم انطٕٛس انذاخُخ انز

انٗ لغى الاَزبج انسٕٛاَٙ /كهٛخ انضساػخ / 

 8نغبٚخ   2016/ 12/9خبيؼخ دٚبنٗ  نهًذح يٍ 

أعجٕع ، دسط خلانٓب  16ٔنًذح   2017/ 1/

رأثٛش ئمبفخ يغزٕٚبد يٍ زهٛت انكٛفٛش 

 انًدفف فٙ ثؼل ففبد َٕػٛخ انجٛل .

دخبخخ ثٛبمخ يٍ علانخ نًْٕبٌ  144اعزخذو  

 22ثؼًش  ( Lohmann Brownانجُٙ )

أعُجٕػبً ، ٔثؼذ أعجٕع يٍ انزكٛف ػهٗ ظشٔف 

 23ٔػلائك انزدشثخ ثذأد انزدشثخ ػُذ ػًش 

 0.10± غى 1650أعجٕػبً ٔصٌ انذخبج فشدٚبً )

 يٍ انٕصٌ انمٛبعٙ ( ثى ٔصع ػؾٕائٛبً ػهٗ اسثغ 

 

يؼبيلاد ثثلاثخ يكشساد نهًؼبيهخ انٕازذح ، 

( دخبخخ ٔػذ 12رنًٍ انًكشس انٕازذ ػهٗ )

أعجٕع 23ٔ  22لاعجٕع الأٔل انًسقٕس ثٍٛ ا

يٍ ػًش انذخبج كًذح رًٓٛذٚخ نزطجٛغ انذخبج 

ػهٗ خٕ انمبػخ ٔانًُبْم ٔانًؼبنف ٔأػؾبػ 

ٔمغ انجٛل ، غز٘ انذخبج خلال ْزا الاعجٕع 

ػهٗ ػهٛمخ لٛبعٛخ اززٕد ػهٗ انؼُبفش انغزائٛخ 

انًطهٕثخ خًٛؼٓب ٔزغت انذنٛم الاَزبخٙ 

. ٔػذد Lohmman brownانخبؿ ثؾشكخ 

ْزِ انؼهٛمخ ػهٛمخ يمبسَخ نهًؼبيلاد انًمزشزخ 

رسذ انذساعخ ٔاؽزًهذ انذساعخ ػهٗ خًظ 

 يؼبيلاد ْٔٙ ػهٗ انزشرٛت ادَبِ :

T1          ( يؼبيهخ انغٛطشح :Control. ثذٌٔ امبفخ ) 

T2  غى / كغى  نهؼهف. 2: ئمبفخ زهٛت انكٛفٛش انًدفف ثُغجخ 

T3 ٛغى / كغى  نهؼهف 4فٛش انًدفف ثُغجخ : امبفخ زهٛت انك . 

T4  : غى / كغى نهؼهف 6امبفخ زهٛت انكٛفٛش انًدفف ثُغجخ .

زنشد يؼبيلاد الامبفخ  نًذد يزؼبلجخ   

ٔكبَذ انًذح ثٍٛ كم رسنٛش ٔأخش اعجٕػٍٛ ، 

ئر رى خهو زهٛت انكٛفٛش انًدفف انًسًم ػهٗ 

كغجخ فٕل انقٕٚب يغ كًٛخ لهٛهخ يٍ انؼهف 

ثى اصدادد رذسٚدٛبً يٍ اخم انسقٕل  ٚذٔٚبً 

ػهٗ انزدبَظ انًطهٕة  ثى خهطذ يغ ثبلٙ 

انؼهف ززٗ انٕفٕل انٗ انزدبَظ انًطهٕة ثٍٛ 

دلبئك انًبدح انؼهفٛخ ٔثؼذ الاَزٓبء يٍ انخهو 

اكٛبط يؼهًخ كم زغت  رًذ رؼجئزٓب فٙ

انًؼبيهخ انزٙ رُزًٙ انٛٓب انٗ زٍٛ رمذٚى انؼهف 

نهذخبج
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 ( . انمكوواخ )%( وانتركية انكيميائي  نهعهيقح انمستخذمح في انتدرتح:1ول )خذ

Table 1. Composition and nutrient content of the basal diet fed to 

laying hens 

 

 انُغجخ % يكَٕبد انؼهٛمخ

 63.7 انزسح انقفشاء

 26 (1كغجخ فٕل انقٕٚب)

 2.5 (2ثشًٚكظ)

 7.5 زدش كهظ

 0.3 يهر هؼبو

 100 انًدًٕع

 (3انزشكٛت انكًٛٛبٔ٘  انًسغٕة)

 17 انجشٔرٍٛ انخبو %

 2740 انطبلخ انًًثهخ كٛهٕ عؼشح /كغى

 0.41 انًٛثبٍَٕٚٛ%

 0.7 انًٛثبٍَٕٚٛ ٔانغغزئٍٛ %

 0.92 انلاٚغٍٛ%

 3.45 انكبنغٕٛو %

 0.36 انفغفٕس انًزبذ%

 % ثشٔرٍٛ خبو ٔهبلخ يًثهخ  44ذ اززٕد ػهٗ كغجخ فٕل انقٕٚب انًغزخذيخ يٍ يقذس اسخُزُٛٙ ٔل (1)

 كٛهٕ عؼشح/كغى.2330

 Trouwيٍ اَزبج ؽشكخ   Maxcareاعزخذو ثشًٚكظ  (2)

Nutrion   هبلخ 5.9انسبٔ٘ ػهٗ ثشٔرٍٛ ثُغجخ ، %

% ، يٛثبٍَٕٚ 2.3كٛهٕ عؼشح/كغى، لاٚغ1074ٍٛيًثهخ

% 0.3%  ثشٍَٕٚٛ 5.8% يٛثبٍَٕٚٛ ٔ عغزئٍٛ 5.4

 % فغفٕس يزبذ 26.3نغٕٛو % ، كب0.1رشثزٕفبٌ 

% ٔخًٛغ انؼُبفش انًؼذَٛخ انقغشٖ ٔانفٛزبيُٛبد 9.5

 انًطهٕثخ نذخبج انجٛبك.
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انزسهٛم انكًٛٛبئٙ نًكَٕبد انؼهٛمخ ٔفمبً نًب  (3)

 (11(ٔسد فٙ 

رى خهت زجٛجبد انكٛفٛش يٍ كهٛخ انؼهٕو 

خبيؼخ ثبثم، ٔانزٙ رى اعزخذايٓب فٙ  –

رسنٛش زهٛت انكٛفٛش انًسًم ػهٗ 

جخ فٕل انقٕٚب ٔرى ٔمغ ْزا انخهٛو كغ

فٙ أهجبق يٍ الأنًُٕٛو ٔئدخبنّ فٙ 

انسبمُخ فٙ يخزجشانزغزٚخ فٙ كهٛخ 

خبيؼخ دٚبنٗ ،ٔكبَذ دسخخ  –انضساػخ 

عبػخ  48ٔنًذح  °و37زشاسح انسبمُخ 

نهزخهـ يٍ انشهٕثخ داخم انخهٛو ززٗ 

 ٚدف.  

 انتحهيم الإحصائي 

أخش٘ انزسهٛم الإزقبئٙ ثزطجٛك 

( CRDقًٛى انؼؾٕائٙ انكبيم )انز

نذساعخ رأثٛش انًؼبيلاد انًذسٔعخ فٙ 

انجشَبيح   انقفبد انًخزهفخ ثبعزخذاو

SAS  (20 ) الإزقبئٙ اندبْض

ٔاخزجشد انفشٔلبد انًؼُٕٚخ ثٍٛ 

انًزٕعطبد ثبعزخذاو اخزجبس دَكٍ 

ػُذ  ( 7( يزؼذد انًذٚبد )1955)

 . 0.05يؼُٕٚخ يغزٕٖ 

 انىتائح وانمىاقشح

 ووزن انقشرج انقشرجسمك 

( خلال انفزشح 2رؾٛش َزبج اندذٔل )  

اعجٕع ( انٗ ػذو ٔخٕد  26-23الأنٗ )

فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيلاد الامبفخ 

ٔيؼبيهخ انغٛطشح . ايب فٙ انفزشح 

اعجٕع( فمذ  30-27الاَزبزٛخ انثبَٛخ )

رفٕلب يؼُٕٚب ػُذ  T3رفٕلذ انًؼبيهخ 

( ار عدهذ P<0.05يغزٕٖ يؼُضٚخ )

يهى ٔنى ٚكٍ  ( 0.33هٗ عًك نهمؾشح)اػ

ٔ T4ٔT2ُْبنك فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ 

  0.32، 0.32ار عدهذ) T1ٔانغٛطشح 

( يهى ػهٗ انزٕانٙ. ايب انًذح 0.30ٔ

اعجٕع ( فمذ  34 –31الاَزبخٛخ انثبنثخ )

ػهٗ خًٛغ  T2رفٕلذ انًؼبيهخ 

انًؼبيلاد  ٔعدهذ اػهٗ عًك نهمؾشح 

 T1طشح ( يهى ٔرهزٓب يؼبيهخ انغٛ 0.33)

ار  T4ٔT3( يهى ٔرهزٓب انًؼبيهخ  0.31)

 0.29نى ٚكٍ ثًُٛٓب فشٔق يؼُٕٚخ )

( يهى ٔػهٗ انزٕانٙ . ايب انًذح  0.30ٔ

فُلازع رفٕق خًٛغ الاَزبخٛخ انشاثؼخ  

ػهٗ  T4،T3،T2يؼبيلاد الامبفخ 

،  0.33يؼبيهخ انغٛطشح ار عدهذ )

( يهى ٔػهٗ انزٕانٙ ثًُٛب 0.31، 0.33

( يهى ايب ػُذ يلازظخ 0.29) T1عدهذ 

 38-23انًؼذل انؼبو نغًك انمؾشح )

اعجٕع( فمذ رفٕلذ يؼبيلاد الامبفخ 

T4،T3،T2  ٖٕرفٕلب يؼُٕٚب ػُذ يغز

  0.31( ار عدهذ)P<0.05يؼُٕٚخ )

( يهى ثًُٛب عدهذ يؼبيهخ  0.32، 0.32،

 ( يهى.0.30) T1انغٛطشح 

ايب فًٛب ٚخـ ٔصٌ انمؾشح رؾٛش َزبئح   

( 2زقبئٙ انًجُٛخ فٙ خذٔل )انزسهٛم الا

انٗ ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ فٙ أثُبء 

اعجٕع (  26-23انًذح الاَزبخٛخ الأنٗ )

 30-27ايب انًذح الاَزبخٛخ انثبَٛخ )

 T4ٔاعجٕع( َلازع رمٕق انًؼبيهخ 
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T3(8.09  ٔ8.02  ٖٕغى ػُذ يغز )

( ػهٗ يؼبيهخ P<0.05يؼُٕٚخ )

انغٛطشح فٙ زٍٛ نى ٚكٍ ُْبنك فشٔق 

ٔانزٙ ثهغ  T1ٔانغٛطشح  T2ؼُٕٚخ ثٍٛ ي

 7.46ٔ  7.53يؼذل ٔصٌ انمؾشح فٛٓب )

غى ػهٗ انزٕانٙ. ايب انًذح الاَزبخٛخ  (

اعجٕع ( فمذ رفٕلذ  34 –31انثبنثخ)

( غى   8.33 ٔ8.07) T2ٔ T3انًؼبيهخ 

ػهٗ انزٕانٙ ػُذ يغزٕٖ يؼُٕٚخ 

(P<0.05 ٙػهٗ يؼبيهخ انغٛطشح ف )

يؼُٕٚخ ثٍٛ زٛذ نى ٚكٍ ُْبنك فشٔق 

( غى 7.90  ،7.47)T4ٔ T1انًؼبيهخ 

ٔػهٗ انزٕانٙ .ايب انًذح الاَزبخٛخ انشاثؼخ 

اعجٕع (  فُلازع رفٕق خًٛغ  38 –35)

ػُذ  T4،T3،T2يؼبيلاد الامبفخ 

( ػهٗ يؼبيهخ P<0.05يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

انزٙ ثهغ  T4انغٛطشح ٔكبَذ افنهٓب 

( غى ٔرهزٓب 8.78يؼذل ٔصٌ انمؾشح )

(غى 8.35  ،8.02)T3، T2انًؼبيهخ 

ثًُٛب عدهذ يؼبيهخ انغٛطشح الم ٔصٌ 

غى.ٔػُذ دساعخ انًؼذل  (7.24نهمؾشح )

 38-23انؼبو نٕصٌ انمؾشح َلازع نهًذح )

اعجٕع( َلازع رفٕق خًٛغ يؼبيلاد 

ػُذ يغزٕٖ  T4،T3،T2الامبفخ 

،  8.15( ار عدهذ )P<0.05يؼُٕٚخ )

( غى ثًُٛب عدهذ يؼبيهخ 8.07،7.89

الم ٔصٌ نهمؾشح  T1ح انغٛطش

 غى.(7.34)
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خلال يذد  ( رأثٛش امبفخ يغزٕٚبد يخزهفخ يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف انٗ انؼهٛمخ فٙ )عًك انمؾشح يهى ٔٔصٌ انمؾشح غى( نذخبج انجٛل انهًْٕبٌ انج2ُٙخذٔل)

 انخطأ انمٛبعٙ(±انزدشثخ)انًزٕعو 

Table (2) Effect of adding different levels to the dried Milk Kefir in the diet (shell thickness m and weight shell g)in the laying 

hens (Lohmann brown )During the duration of the experiment ( mean±Se) 

 

 انًؼبيلاد

Treatment 

 يهى  عًك انمؾشح

shell thickness m 

انًؼذل 

 انؼبو

Average 

 ٔصٌ انمؾشح غى

weight shell g 

 انًؼذل انؼبو

Average  

 انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕػب (

The duration of the 

experiment(week)  

 انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕػب (

The duration of the experiment (week) 

26-23 30-27 34-31 38-35 26-23 30-27 34-31 38-35 

T1 

0.31 

±  0.00 

  

0.30
b

 

± 0.00 

0.31 
b 

± 0.00 

0.29
b

 

±  0.00 

0.30
b

 

±0.00 

7.19 

± 0.25 

7.46
c

 

±0.18 

7.47
b

 

±0.10 

7.24
c

 

±0.32 

7.34
b

 

±0.11 

T2 
0.32 

±0.00 

0.32 
ab

 

± 0.0 

0.33
a

 

± 0.0 

0.31 
a

 

± 0.0 

0.32 
a

 

±0.0 

7.69 

± 0.4 

7.53b
c

 

±0.15 

8.33
a
       

±0.20 

8.02
b

 

  ±0.25 

7.89 
a

 

±  0.11 

T3    
0.32 

±0.00 

0.33
a

 

± 0.00 

0.30
c

 

± 0.00 

0.33 
a

 

± 0.00 

0.32 
a

 

±0.00 

7.84 

± 0.23 

8.02
ab

 

±0.13 

8.07 
a 

± 0.18 

8.35 
ab

 

±0.25 

8.07 
a
  

±  0.10 

T4 
0.32 

± 0.00 

0.32
ab

 

± 0.00 

0.29
c

 

± 0.00 

0.33
a

 

± 0.00 

0.31 
a

 

±0.00 

7.83 

± 0.17 

8.09 
a

 

±0.21 

7.90 
ab 

     

±0.17 

8.78
a 

 

 ±0.11 

8.15
a

 

± 0.10 

يغزٕٖ 

 انًؼُٕٚخ
N.S * * * * N.S * * * * 

 زغت اخزجبس دكٍ يزؼذد انسذٔدانسشٔف انًخزهفخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ رؾٛش ئنٗ ٔخٕد رأثٛشاد يؼُٕٚخ ثٍٛ انًزٕعطبد 

 ( مًٍ انؼًٕد انٕازذP<0.05)رؾٛش ئنٗ ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثًغزٕٖ يؼُٕٚخ  *

N.S ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ 

T1 يؼبيهخ انغٛطشح ==T2  غى /كغى ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 2امبفخ=T3 غى/كغى ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 4امبفخT4 غى /كغى ػهف يٍ 6= امبفخ

 زهٛت انكٛفٛش انًدفف
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 ارتفاع تياض انثيط :

( انٗ ٔخٕد فشٔق 3َلازع يٍ َزبئح اندذٔل )

( فٙ P<0.05يؼُٕٚخ ػُذ يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

اعجٕع ( زٛث  26-23ًذح الاَزبخٛخ الأنٗ) ان

ٔعدهذ اػهٗ اسرفبع  T4رفٕلذ انًؼبيهخ 

( يهى ثًُٛب نى ٚكٍ ُْبنك فشٔق  7.48نهجٛبك )

 ٔانغٛطشح  T2 ، T3يؼُٕٚخ ثٍٛ انًؼبيهخ 

T1( يهى  6.91، 7.23، 7.33ٔانزٙ عدهذ )

-27ػهٗ انزٕانٙ . ايب انًذح الاَزبخٛخ انثبَٛخ )

اعجٕع ( فهى ٚكٍ  34-31نثخ )اعجٕع ( ٔانثب 30

ُْبنك فشٔق يؼُٕٚخ لاسرفبع انجٛبك. ايب انًذح 

 T4الاَزبخٛخ انشاثؼخ َلازع رفٕق انًؼبيهخ 

( يهى ثًُٛب  7.53ٔعدهذ اػهٗ اسرفبع نهجٛبك )

 ، T3نى ٚكٍ ُْبنك فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ انًؼبيهخ 

T2  ٔانغٛطشح T1( 7.23،6.78ٔانزٙ عدهذ  

انٙ . ايب فًٛب ٚخـ ( يهى ػهٗ انزٕ 6.80،

 T4انًؼذل انؼبو َلازع اعزًشاس رفٕق انًؼبيهخ 

ٔانزٙ عدهذ اػهٗ َغجخ اسرفبع نهجٛبك 

( يهى ثًُٛب نى ٚكٍ ُْبنك فشٔق يؼُٕٚخ 7.27)

ٔانزٙ T1 ٔانغٛطشح  T3 ، T2ثٍٛ انًؼبيهخ 

( يهى ػهٗ  6.89،  7.16،7.16عدهذ )

 انزٕانٙ  

ح مه حهية انكيفير انمدفف انى انعهيقح في )ارتفاع ( تأثير اظافح مستوياخ مختهف3خذول)

 انخطأ انقياسي(±انثياض( نذخاج انثيط انهوهمان انثىي خلال مذد انتدرتح)انمتوسط 

Table (3) Effect of adding different levels to the dried Milk Kefir in the 

diet (whiteness weight ) in the laying hens (Lohmann brown )During the 

duration of the experiment ( mean±Se) 

 

 انًؼبيلاد

Treatment 

 اسرفبع انجٛبك )يهى(

whiteness weight 

 انًؼذل انؼبو

Average 

 انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕع (

The duration of the experiment (week) 

26-23 30-27 34-31 38-35 

T1 
6.91

b
  

± 0.17 

6.89 

± 0.17 

6.94    

  ±0.19       

6.80
b
   

 ±0.18 

    

6.89 
b

 

±0.08 

T2 

7.33
ab

 

 ± 

0.16 

7.08 

± 0.21 

6.98 

± 0.21 

6.78 
b
 

     

±0.12 

7.04 
ab

 

±0.09 

T3 

   

7.23 
ab

 

±0.20 

7.07 

± 0.13 

7.13 

± 0.27 

  

7.23
ab

 

± 0.17 

7.16 
ab

 

±0.09 

T4 

 

7.48
a

 

 ± 

0.10 

6.98 

± 0.23 

7.11 

± 0.13 

7.53 
a
 

  

±0.24 

7.27
a

 

±0.09 

يغزٕٖ 

 انًؼُٕٚخ
* N.S N.S * * 

زغت انسشٔف انًخزهفخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ رؾٛش ئنٗ ٔخٕد رأثٛشاد يؼُٕٚخ ثٍٛ انًزٕعطبد 

 اخزجبس دكٍ يزؼذد انسذٔد

 ( مًٍ انؼًٕد انٕازذ P<0.05)رؾٛش ئنٗ ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثًغزٕٖ يؼُٕٚخ * 

N.S ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ 
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T1هخ انغٛطشح = يؼبي=T2  غى /كغى يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 2امبفخ=T3 غى/كغى 4امبفخ

 غى /كغى يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف6= امبفخ T4يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 

 

 :Haugh Unitٔزذح ْــٕ 

( انٗ ػذو ٔخٕد 4رؾٛش َزبئح اندذٔل )

فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيلاد الامبفخ 

َزبخٛخ ٔيؼبيهخ انغٛطشح  خلال انًذح الا

الأنٗ ٔانثبَٛخ ٔانثبنثخ ٔانشاثؼخ ْٔزا 

ثذٔسِ ُٚؼكظ ػهٗ انًؼذل انؼبو نٕزذح 

 ْٕ فٙ َٓبٚخ انزدشثخ  

( تأثير اظافح مستوياخ مختهفح مه حهية انكيفير انمدفف انى انعهيقح في )وحذج هو(   4خذول)

 (انخطأ انقياسي±نذخاج انثيط انهوهمان انثىي خلال مذد انتدرتح)انمتوسط 

Table (4)Effect of adding different levels to the dried Milk Kefir in 

the diet (Haugh Unit ) in the laying hens (Lohmann brown )During 

the duration of the experiment ( mean±Se) 

 

 انًؼبيلاد

Treatment 

 ٔزذح ْٕ 

انًؼذل 

 انؼبو

Average 

 ( انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕع 

The duration of the experiment(week) 

26-

23 

30-

27 

34-

31 

38-35 

T1 

83.95 

      

±1.32 

82.88 

      

±1.32 

82.48 

      

±1.60 

81.97 

   

 

±1.29 

82.82 

±0.67 

T2 

84.29 

 

±1.16 

82.64 

      

±1.45 

81.38 

      

±1.55 

82.97 

      

±1.06 

81.82 

±  0.71 

T3 

   

83.09 

      

±1.55 

81.91 

±0.97 

81.51 

      

±1.87 

82.87  

±1.06 

82.34 

± 0.68 

T4 

 

84.70 

      

±0.77 

81.32 

  ± 

1.49 

82.11 

      

±0.82 

83.78 

± 

1.78 

82.98 

 ±0.65 

يغزٕٖ 

 انًؼُٕٚخ
N.S N.S N.S N.S N.S 

زغت اخزجبس طبد انسشٔف انًخزهفخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ رؾٛش ئنٗ ٔخٕد رأثٛشاد يؼُٕٚخ ثٍٛ انًزٕع

 دكٍ يزؼذد انسذٔد

N.S ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ 

T1 يؼبيهخ انغٛطشح ==T2  غى /كغى ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 2امبفخ=T3 غى/كغى 4امبفخ

 /كغى ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدففغى 6= امبفخ T4ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 
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 ارتفاع انصفار  :

( 5بئح  انزسهٛم الازقبئٙ نهدذٔل )رؾٛش َز  

( خلال P<0.05انٗ ٔخٕد فشٔلبد يؼُٕٚخ )

اعجٕع ( زٛث 23-26انًذح الاَزبخٛخ الأنٗ )

،  T4  ،T3رفٕلذ خًٛغ يؼبيلاد الامبفخ 

T2 ( 15.67لاسرفبع انقفبس ٔانزٙ  عدهذ ، 

( يهى ػهٗ انزٕانٙ يمبسَخ 15.78،15.38

اسرفبع  ٔانزٙ عدهذ الم T1ثًؼبيهخ انغٛطشح 

( يهى . ايب انًذح 14.03نهقفبس ٔانز٘ ٚجهغ )

اعجٕع( َلازع اٚنب  27-30الاَزبخٛخ انثبَٛخ )

ػُذ  T4  ،T3  ،T2رفٕق يؼبيلاد الامبفخ 

( ار عدهذ ْزِ P<0.05يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

(يهى ػهٗ 17.11،16.86، 17.11انًؼبيلاد )

 T1انزٕانٙ فٙ زٍٛ عدهذ يؼبيهخ انغٛطشح 

-34ب انًذح الاَزبخٛخ انثبنثخ )(يهى . اي15.48)

اعجٕع( فهى ٚكٍ ُْبنك فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ  30

يؼبيلاد الامبفخ ٔيؼبيهخ انغٛطشح  فٙ ففخ 

اسرفبع انقفبس. ايب انًذح الاَزبخٛخ انشاثؼخ 

اعجٕع( َلازع ٔخٕد رفٕق يؼُٕ٘  38-35)

( ثٍٛ يؼبيلاد P<0.05ػُذ يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

ْزِ ار عدهذ  T4  ،T3  ،T2الامبفخ 

( يهى  19.34،  18.86،19.42انًؼبيلاد )

ار  T1ػهٗ انزٕانٙ يمبسَخ ثًؼبيهخ انغٛطشح  

( يهى . ايب ػُذ 15.92عدهذ ْزِ انًؼبيهخ )

-38دساعخ انًؼذل انؼبو لاسرفبع انقفبس)

اعجٕع ( فُلازع رفٕق خًٛغ يؼبيلاد 23

ػهٗ يؼبيهخ انغٛطشح  T4  ،T3  ،T2الامبفخ 

( ار عدهذ ْزِ P<0.05ػُذ يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

( يهى فٙ زٍٛ 17.33،  17.44، 17.28)

 (يهى 15.92) T1عدهذ انغٛطشح 

 قطر انصفار :

( انٗ ػذو ٔخٕد فشٔق 5رٕمر َزبئح اندذٔل )

يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيلاد الامبفخ ٔيؼبيهخ انغٛطشح 

اعجٕع( فٙ  23-26فٙ انًذح الاَزبخٛخ الأنٗ )

-30 ففخ لطش انقفبس. ايب انًذح الاَزبخٛخ )

ػُذ T2ٔ T4 اعجٕع( فُلازع رفٕق انًؼبيهخ27

( ار عدهذ P<0.05يغزٕٖ يؼُٕٚخ )

 ٔ T3( يهى ػهٗ انًؼبيهخ 41.16،(41.37

T1(يهى ػهٗ 39.12، 39.75انهزبٌ عدهزب)

انزٕانٙ. ايب انًذح الاَزبخٛخ انثبنثخ ٔانشاثؼخ 

َلازع اعزًشاس رفٕق خًٛغ يؼبيلاد الامبفخ 

T2  ،T3  ،T4 ُٕٚرفٕلب يؼ( بP<0.05 ٙٔانز )

ػهٗ ( يهى 40.89،40.85، 40.94عدهذ )

الم  T1انزٕانٙ ثًُٛب عدهذ يؼبيهخ انغٛطشح 

 ( يهى .38.88لطش نهقفبس ٔانز٘ ثهغ )

ايب ػُذ دساعخ انًؼذل انؼبو نمطش انقفبس 

فُلازع ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثٍٛ يؼبيلاد 

 T1ٔيؼبيهخ انغٛطشح  T4  ،T3  ،T2الامبفخ 

.
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نجُٙ خلال يذد رأثٛش ئمبفخ يغزٕٚبد يخزهفخ يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف انٗ انؼهٛمخ فٙ )اسرفبع انقفبس ٔ لطش انقفبس ة )يهى( ( نذخبج انجٛل انهًْٕبٌ ا 5 ) )خذٔل

 انخطأ انمٛبعٙ(±انزدشثخ)انًزٕعو 

Table (5) Effect of adding the dried Kefir Milk different levels to the diet in(Height and diameter yolk (m) ) laying hens 

Lohmann brown During the duration of the experiment( mean±Se) 

 

 انًؼبيلاد

 اسرفبع انقفبس )يهى(

Height yolk (m) 

 انًؼذل انؼبو

Average 

 )يهى(لطش انقفبس

diameter yolk 

 انًؼذل انؼبو

Average 

 انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕع(

The duration of the 

experiment(week) 

 انًذد انزدشٚجٛخ ) اعجٕع(

The duration of the experiment(week) 

26-23 30-27 34-31 38-35 26-23 30-27 34-31 38-35 

T1 
14.03 

b
 

    ±0.46 

15.48 
b
 

     

±0.59 

17.01    

   ±0.19 

17.15 
b

 

± 0.35 

15.92
b
     

  ±0.29 

39.36     

  ±0.55 

39.12
b
      

±0.18 

39.345 
b
     

  ±0.26 

38.88 
b 

      

±0.46 

39.18       

±0.19 

T2 
15.38 

a
 

    ±0.30 

16.86 
a
 

  ±0.27 

17.72    

  ±0.19 

19.34 
a
  

    ±0.27 

17.33 
a
    

   ±0.28 

39.05     

  ±0.54 

41.37 
a
       

±0.33 

40.90 
a

 

±0.31 

40.94 
a
       

±0.24 

40.56       

±0.23 

3 T    
15.78 

a
 

    ±0.18 

17.11 
a
 

   ±0.31 

17.45    

 ±0.30 

19.42 
a
  

    ±0.43 

17.44 
a
    

  ±0.26 

40.37     

±0.41 

39.75 
b
       

±0.49 

40.58 
a 
     

±0.21 

40.89 
a 
      

±0.45 

40.40       

±0.20 

T4 
15.67

a
  

    ±0.35 

17.11
a
  

   ±0.47 

17.49    

  ±0.48 

18.86
a
   

   ±0.20 

17.28 
a 
    

±0.27 

36.68     

  ±4.03 

41.16
a
       

0.34 

40.81 
a
       

±0.30 

40.85 
a
       

±0.33 

39.87       

±1.02 

 N.S * * N.S * * * N.S * * انًؼُٕٚخ يغزٕٖ

 زغت اخزجبس دكٍ يزؼذد انسذٔدزٕعطبد انسشٔف انًخزهفخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ رؾٛش ٔخٕد رأثٛشاد يؼُٕٚخ ثٍٛ انً

 ( مًٍ انؼًٕد انٕازذ P<0.05)رؾٛش ئنٗ ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ ثًغزٕٖ يؼُٕٚخ * 

N.S ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚخ مًٍ انؼًٕد انٕازذ 

T1 يؼبيهخ انغٛطشح ==T2  غى /كغى ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف 2امبفخ=T3 غى/كغى ػبف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف4امبفخ T4 غى /كغى 6= امبفخ

 ػهف يٍ زهٛت انكٛفٛش انًدفف
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ٚؼٕد انزسغٍ فٙ ففبد َٕػٛخ انجٛل انٗ 

امبفخ زهٛت انكٛفٛش انًدفف انٗ ػهٛمخ انطٕٛس 

ثُغت يخزهفخ ْٔزا ثذٔسِ ٚإد٘ انٗ رٕفٛش نهجٛئخ 

انًلائًخ فٙ اندٓبص انٓنًٙ انُبردخ ػٍ ػًم 

الازٛبء انًدٓشٚخ انًٕخٕدح فٙ زهٛت انكٛفٛش 

ٙ ايؼبء انطٕٛس لاٌ انجكزٛشٚب انًٕخٕدح فًٛٓب ف

رؼًم ػهٗ صٚبدح يؼذل انزخًش ٔئَزبج الأزًبك 

انذُْٛخ لقٛشح انغهغهخ ، يًب ٚؼًم  ػهٗ 

رخفٛل الاط انٓٛذسٔخُٛٙ فٙ الأيؼبء ٔاٌ ْزا 

الاَخفبك ٕٚد٘ انٗ صٚبدح لبثهٛخ رٔٚبٌ 

ٔايزقبؿ انؼُبفش ٔيٍ مًُٓب انكبنغٕٛو 

ٕس ْٔزِ انؼُبفش انًًٓخ فٙ ٔانًغُغٕٛو ٔانفغف

رقُٛغ لؾشح انجٛل ٔاٌ انسٕايل انذُْٛخ  

رسفض ٔرغبْى فٙ ركبثش انخلاٚب انظٓبسٚخ 

ٔاسرفبع انضغبثخ فٙ أيؼبء انطٕٛس يًب ٚضٚذ يٍ 

كفبءح ايزقبؿ انؼُبفش انغزائٛخ داخم الايؼبء 

َٔزٛدخ نزنك ًٚكٍ رسمٛك الاعزفبدح انمقٕٖ يٍ 

خ ثًب فٙ رنك انكبنغٕٛو انًٕاد انغزائٛخ انًزُبٔن

ٔثبنزبنٙ رسغٍٛ خٕدح لؾشح انجٛل لاَّ يٍ 

انًؼشٔف ػُذ صٚبدح ٔصٌ انجٛل عٕف ٚإد٘ 

انٗ لهخ ٔصٌ ٔعًك انمؾشح ٔنكٍ امبفخ زهٛت 

انكٛفٛش ٚؼًم انٗ انسٕٛنخ دٌٔ رنك نلاعجبة 

صٚبدح ٔصٌ انقفبس انًُطهك َسٕ  اانًزكٕسح ٔ

 ( .ٔكزنك ٚؼٕد21)انًجٛل ػُذ الاثبمخ 

انغجت انٗ اٌ زهٛت انكٛفٛش ٚؼًم ػهٗ صٚبدح 

ْنى ٔايزقبؿ الازًبك الايُٛٛخ 

ٔانجشٔرُٛبد ٔانغكشٚبد انًزؼذدح ٔاٌ ْزِ 

انجشٔرُٛبد ٔانغكشٚبد راد َؾبه ثبٕٚنٕخٙ 

رؼًم كًنبد نهجكزشٚب اننبسح يٍ خلال سثو 

ثؼل الإَٚبد انزٙ رسزبخٓب انجكزشٚب نُؾبهٓب 

انجكزشٚب رسزبج ْزِ  فٙ انغؾبء انًخبهٙ لاٌ ْزِ

ْٔزا الاَضٚى يٓى  catalas الإَٚبد نؼًم اَضٚى

َٔلازع (. 17،  15فٙ فؼبنٛبد ْزِ انجكزشٚب)

صٚبدح انٕصٌ فٙ ثٛبك انجٛل خلال انًذد 

الاَزبخٛخ الا اٌ لٛى َغجخ ٔصٌ انجٛبك انٗ ٔصٌ 

انجٛنخ نى َهسع فشٔق يؼُٕٚخ ثغجت انضٚبدح 

انقفبس خلال  انًؼُٕٚخ فٙ ٔصٌ انجٛنخ ٔ ٔصٌ

انًذد الاَزبخٛخ زٛث كهًب اصداد زدى 

انقفبساصداد ٔصٌ انجٛل لاٌ زدى انقفبس ْٕ 

انز٘ ٚسذد زدى انجٛبك فٙ لُبح انجٛل ٔانمؾشح 

فٙ يُطفخ انشزى  ٔكزنك َلازع انضٚبدح فٙ 

اسرفبع انجٛبك ثغجت صٚبدح  افشاص ثشٔرٍٛ 

انًٕٛعٍٛ انًغٕؤل ػهٗ انمٕاو اندٛلارُٛٙ 

ْٔزا ٚزفك يغ رٕفم انّٛ  (2)جٛل نجٛبك ان

( . ٔكزنك ٔخذ ػُذ أمبفخ 13( )(10

Bacillus subtilis  نزغزٚخ انذخبج انجٛبك

 ،14) عبًْذ فٙ رسغٍٛ خٕدح لؾشح انجٛل

( كًب اٌ امبفخ يُزدبد  6ٔٚزفك يغ ) (.21

انجشٔثبٕٚرك ٔزهٛت انكٛفٛش انزٙ رسزٕ٘ ػهٗ 

ح عًك الازٛبء انًدٓشٚخ انًفٛذح رغبْى فٙ صٚبد

 (1)انمؾشح ٔٔصَٓب انُغجٙ  
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