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و نوعية في بعض الصفات ال الى العليقة المحميتأثير اضافة الكرياتين 
 الماعز الشامي المضرب للحوم  ةالحسي

 محفوظ خليل عبد الله  عبد الجبار عبد الكريم        احمد ناظم شلال الهيتي
 الملخص

ة من مدوزارة الزراعة لل ،ىذه الدراسة في احدى حقول الثروة الحيوانية التابعة لدائرة البحوث الزراعية اجريت 
لمعرفة تأثير إضافة مستويات مختلفة من الكرياتين أحادي التميؤ إلى علائق  01/02/2102لغاية  2102/ 20/01

ماعز للجداء  21لذبائحها التي استخدام فيها  ةوالحسي ماعز الشامي المضرب لدراسة بعض الصفات النوعيةلل جداءً 
اظهرت نتائج التحليل الاحصائي تفوق  أشهر 1-4كغم، وبأعمار تتراوح بين   1.05±04.23بمتوسط وزن  الشامي

( على باقي المعاملات لصفة قابلية حمل الماء p<0.05) غم من الكرياتين( معنوياً  5المعاملة الرابعة )الحاوية على 
، LDمعنوية للفقد بالتذويب لكل من عضلة ) حين لم تظهر النتائج وجود فروق (. فيISو D ،SMعضلة )لكل من 

SM وIS ا(. اما( لفقد بالطبخ فقد اظهرت النتائج وجود فروق معنويةp<0.05 لعضلة )LD  وكانت المعاملة الاولى
أظهرت النتائج وجود فروق . كما و ISو SMلكلتا العضلتين اعلى المعاملات في حين لم تظهر ىناك فروق معنوية 

أذ  ،( لبعض الصفات الحسية )النكهة والرائحة ودرجة الزناخة، الطراوة، العصيرية والتقبل العام(p<0.05) معنوياً 
 .امالثانية والثالثة للنكهة والرائحة ودرجة الزناخة والمعاملة الثانية لصفة الطراوة والعصيرية والتقبل الع تانتفوقت المعامل

 المقدمة
 أنهافي تغذية الإنسان لاحتوائها على نسبة عالية من البروتينات كاملة القيمة الغذائية، أي  مهماً  مصدراً د اللحوم تعٌ  

عن محتواىا الدىني السنوات الأخيرة  فضلاً من الأحماض الأمينية الأساس الضرورية،  جداتجهز الجسم بتوليفة جيدة 
أصبح المستهلكون على نحو متزايد مهتمين في الأصل الغذاء التي أسهمت في زيادة الطلب على لحوم الحيوانات 
المربأة في ظل أنظمة واسعة، وتمثل منتجاتها المختلفة المصدر الرئيس للبروتين الحيواني الذي يعد احد المكونات 

الاشجار  بأغصانواد العلفية الفقيرة المتمثلة يمتاز الماعز بكفاءتو العالية في تحويل المو  (.2نسان )الضرورية لغذاء الإ
بالرغم من  .(03شاب وبقايا المحاصيل الحقلية والتبن الى لحوم حمراء ذات نوعية جيدة وقيمة غذائية عالية )والاخ  

البحوث التي تناولت دراسة لحم الماعز لم ترق الى مستوى الاىتمام الذي حظيت  ن  إلا إالفوائد العديدة للحوم الماعز 
. يعد لحم الماعز ذو اىمية اقتصادية كبيرة (01)بو الانواع الاخرى من اللحوم الحمراء وكذلك البيضاء على حد سواء 

(. ويحتل لحم الماعز 4اً للبروتين ) بارزاً في تحسين الوضا الغذائي في الدول الفقيرة اذ يعد مصدراً ىامويؤدي عملاً 
من الدىن  ةعلى نسب منخفض باحتوائواىمية خاصة في غذاء المستهلكين الاكثر دراية في القيمة الغذائية للغذاء 

. يعد الكرياتين من المكملات الغذائية التي تزيد من  (5بقار )غنام والأمقارنة بالأنواع الاخرى من اللحوم الحمراء الأ
العضلات وقوتها من خلال خزن  كتلةتخليق البروتين ورفا نسبة الماء داخل خلايا العضلات، مما يؤدي إلى زيادة  

. يصنا الكرياتين في الجسم (4الطاقة على شكل فوسفو كرياتين والذي يؤدي الى خفض مخازن الدىون في الجسم )
بنسب محدودة ويتكون كل من الأرجينين، الكلايسين، والميثيونين في الإنسان والحيوانات، وأن تناول الكرياتين  ولكن

 /يوميا( يؤدي إلى رفا الكتلة العضلية من خلال زيادة مستوى الفوسفو كرياتين في العضلات بنسبةغم21) بمعدل
ىذا المنطلق فقد ىدفت الدراسة الحالية إلى بيان تأثير اضافة الكرياتين الى علائق جداء  من. (02)% 00-02

 .والحسية للحوم الماعز، الطبخ وقابلية مسك الماء( والصفات النوعية )قابلية الاذابة فيالماعز الشامي المضرب واثره 
 

 دائرة البحوث الزراعية، وزارة الزراعة، بغداد، العراق.
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 البحثوطرق  المواد
تربية الحيوانات التجريبية في أحدى حقول  تين، الجزء الأول )التجربة الحقلية( إذ تمأتضمنت ىذه الدراسة جز  

غريب/طريق  يوزارة الزراعة الواقا في منطقة اب ،دائرة البحوث الزراعية ،حطة المجتراتلمالإنتاج الحيواني التابا 
وذلك لدراسة مقارنة تأثير أضافة الكرياتين المحمي  01/02/2102ولغاية  20/01/2102 ة منمدعقرقوف لل

والجزء الثاني من الدراسة تضمن الصفات النوعية  ،العلائق المقدمة الى جداء الماعزغم في  5و 3، 1، 1وبنسب 
وتراوحت أعمارىا ما كغم،   1.05±04.23متوسط أوزانها اللماعز لجداء  21استخدم في التجربة  .والحسية للذبائح

 ةخمسمجاميا كل مجموعة مكونو من  باأشهر، وزعت الحيوانات عشوائياً بمعدل اوزان متقاربة إلى أر  1-4بين 
تمت رعاية و يواء الحيوانات في حظائر مظللو إتم  وقد (داخل كل قفص حيوان واحد )جدي مكررات وقد وضا الجداءً 

  .ابات المرضية المحتملة، وذلك حسب النظام المتبا في محطة المجتراتلوقايتها من الإص حيوانات التجربة صحياً 
 نظام التغذية  

، ثم وزنت جداء الماعز قبل لأربعة لمدة أسبوعين مدة تمهيديةفي المجاميا ا جميعها  غذيت الحيوانات
يوماً، وتم تقديم  31إلى نهاية التجربة البالغة  البدء بالتجربة ليمثل الوزن الابتدائي لها واستمر وزن الحملان أسبوعياً 

الاولى الصباحية  ،% من وزن الحيوان الحي وعلى وجبتين4% بروتين خام بنسبة 00.41العلف المركز الحاوي على 
 ،مغرام/يو  1.311وبواقا  قدم يومياً والثانية المسائية عند الساعة الرابعة، أما دريس الجت فكان ي ،عند الساعة التاسعة

الاربا بعليقو مركزة مضاف اليها مستويات مختلفة من الكرياتين أحادي التميوء، وتمت معاملة  ةمعاملات التجربلغذيت 
الكرياتين بمادة الفورمالدىايد لغرض حمايتو من التحلل داخل الكرش، وغذيت الحيوانات على الكرياتين على وفق 

 .وحسب وزن الحيوان 5و 3،  1،  1النسب 
 المعاملات  توزيا

 (2) جداء ماعز وكما موضح في جدول 4مكررات كل مكرر يحتوي على  ةتوزيا المعاملات الى اربع تم
 ةعليقة مركز  T2المجموعة الثانية ، ه )السيطرة( خالية من الاضافةعليقة مركز  T1المجموعة الاولى  كما يأتي:وموزع  

ياتين عليقة مركزه مضاف اليها الكر  0Tالمجموعة الثانية ،+ دريس الجت  اتغرام 1ياتين بنسبة مضاف اليها الكر 
+ دريس  اتغرام 5مضاف اليها الكرياتين بنسبة  ةعليقة مركز  4T المجموعة الثانية، + دريس الجت اتغرام 3بنسبة 

 الجت.
 ماية الكرياتين بالفورمالدىايدح
المصنعة من الشركة الامريكية،  Creatine monohydrateاستخدمت مادة الكرياتين احادي التميؤ    

كل معاملة الكرياتين بالفورمالدىايد بهدف حمايتو من الإحياء المجهرية الموجودة في الكرش واستناداً إلى طريقة   تتم
 :الأتية( وفق الخطوات preston 1985و  Leng) من
 .ة الخلط والمجانسة ما الفورمالينغم من الكرياتين أحادي التميوء ، وتوضا في وعاء خاص لعملي214توزن كمية  -0
، مقطر بواسطة أنبوبة اختبار مدرجةمل من الماء ال 02و يلإ %، ويضاف40 مل من الفورمالين بتركيز 4.1يؤخذ  -2

 وتوضا في وعاء زجاجي ثم نقوم بتحريك المزيج. 
مستمر والماء المقطر بواسطة مضخة رش صغيرة على الكرياتين أحادي التميوء ما الخلط ال يرش خليط الفورمالين -0

 . لضمان أتمام عملية الحماية
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يوضا الكرياتين أحادي التميوء المعامل بالفورمالدىايد في أكياس من البولي اثيلين، ويحفظ لمدة أسبوع قبل  -4
 استخدامو وإضافتو الى علائق جداء الماعز.

 ات النوعيةالصف
 Water holding capaacy (WHC)قابلية حمل الماء 

  المذكورةحسب المعادلة قيست قابلية حمل الماء 
 )غم( وزن الماء بعد الطرد المركزي –المضاف الى اللحم )غم(  وزن الماء                            

 011                                         ×  قابلية حمل الماء =                                                        
 وزن العينة                                                            

   Thaw loss الفقد أثناء التذويب

 المذكورةحسب المعادلة قيست الفقد أثناء التذويب  
 وزنو بعد التذويب –نموذج المجمد وزن الإ                                                    

                                                                                 ×  100    % = بة الفقد أثناء التذويب نس
 نموذج المجمد وزن الأ

 Cooking loosالفقد أثناء الطبخ  

 المذكورةقيست الفقد أثناء الطبخ حسب المعادلة 
  نموذج بعد الطبخوزن الإ –نموذج قبل الطبخ وزن الإ                                      

  011×  الفقد أثناء الطبخ% = 
 نموذج قبل الطبخوزن الإ                                                   

  Sensory Rvaluation  يم الحسيو التق
التي شملت  LDيم الحسي لعضلة و في تقدير درجات التق (1) وجماعتو Caporaso اعتمدت طريقة

 01يم و شارك في التق (.0جدول )ودرجة التقبل العام   العصرية، الطراوة، ة من الصفات ىي النكهة  والرائحةمجموع
جامعة تكريت في مختبر التغذية وقد جرى شرح تفاصيل التقويم وطبيعتو ما مراعاة النقاط  ،الزراعةمن منتسبي كلية 

 يم:و التي قد تؤثر في درجة التقالتالية 
 قبل الظهر.   00يم عند الساعة و وقت إجراء التق -
 .ºم31لحين وصول درجة حرارة اللحم الداخلية إلى  ºم041طبخت العينات في فرن كهربائي بدرجة حرارة  -
 تقريباً بين اختبار وآخر. ºم21شرب الماء بدرجة حرارة  -
 . سم تقريباً  0.1×  0.1×  2.1أبعاد قطعة اللحم  -

 

 درجات السلم للتقويم الحسي للحم :0جدول 
 التقبل العام العصيرية الطراوة ودرجة الزناخة النكهة والرائحة

 1مقبول جدا =  1عصيرية جدا =  1طري جدا =  1لم يشخص زناخة = 
 4مقبولة =   4عصيري =  4طري =  4زناخة خفيفة = 

 0متوسط القبول =  0متوسط =  0متوسط الطراوة =  0زناخة متوسطة = 
 2مقبول نوعا ما =  2عصيرية قليلة =  2طراوة قليلة =  2زناخة واضحة = 

 0مرفوضو =  0جاف =  0صلب =  0واضحة جدا =  زناخة
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 النتائج والمناقشة
 الفيزيائيةالصفات 

 قابلية حمل الماء  
قابلية حمل في تأثير إضافة الكرياتين المحمي في علائق جداء الماعز الشامي المضرب   (2)يوضح جدول 

أذ اظهرت النتائج وجود  (ISوتحت الشوكية  SM، نصف الغشائية LDالماء للعضلات الرئيسة )الطويلة الظهرية 
لعضلة الطويلة على اغم من الكرياتين(  5)المضاف اليها  T4( أذ تفوقت المعاملة الرابعة p< 0.05معنوية ) فروق

غم من  3و 1، 1( المضاف اليها T3و T1 ،T2)كافة % على المعاملات  30.4التي بلغ معدلها  LDالظهرية 
ظهرت إفقد  SM. أما عضلة نصف الغشائية على التوالي %13.2و 12.2، 42.2معدلاتها الكرياتين والتي بلغت 

غم 5)المضاف اليها  T4أذ تفوقت المعاملة الرابعة  ،(p< 0.05وجود فروق معنوية ) (2)النتائج المبينة في جدول 
والثانية  T1الاولى  تين% في حين تلتها المعامل20.2من الكرياتين( على باقي المعاملات والتي بلغت نسبة معدلها 

T2 في حين سجلت المعاملة 10.2و 43.4معدلاتهما  تينسب والبالغغم من الكرياتين(  1، 1ا م)المضاف اليه %
فقد اظهرت نتائج  ISلعضلة تحت الشوكية ا بخصوص%. أما 42.0أوطأ القيم والتي بلغت نسبة معدلها  T3الثالثة 

)المضاف اليها  T4( أذ تفوقت المعاملة الرابعة p<0.05( وجود فروق معنوية )0الدراسة الموضحة في الجدول )
غم 3)المضاف اليها  T3ا المعاملة الثالثة % تلته24.2نسبة معدلها  البالغةمعاملات غم من الكرياتين( على باقي ال5

% في حين سجلت المعاملة الاولى 10.1( غم من الكرياتين1)المضاف اليها  T2من الكرياتين( تلتها المعاملة الثانية 
T1   في دراستو حول تأثير  (0) نعمان ما وجدهما %. واتفقت ىذه النتائج 40.0اوطأ القيم أذ بلغت نسب معدلها

اضافة الكرياتين المحمي في بعض الصفات التركيبية والنوعية لذبائح الحملان العواسية والتي اظهرت نتائجو وجود 
وكانت اعلى قابلية حفظ الماء في المعاملة الرابعة والتي  2و 4، 2( في معاملات الاضافة p<0.05فروق معنوية )

ىذه النتائج  تاتفقكما غم من الكرياتين.   4و 2تين لى باقي المعاملات تلتها الاضافغم من الكرياتين ع 2تحتوي على 
إضافة الحامض الأميني الأرجنين المحمي إلى علائق الحملان والتي أدت  بشأن في دراستو ( 0) البدري ما ما جاء بو

ء في معاملات الاضافة وقد يعزى إلى تحسن معنوي في قابلية حفظ الماء والتي أدت الى زيادة في قابلية حفظ الما
 . (01، 3سبب زيادة قابلية حمل الماء لمعاملة الإضافة أن الكرياتين يعمل على زيادة احتفاظ العضلات بالماء )

 الفقد أثناء التذويب
نسبة فقد في تأثير إضافة الكرياتين المحمي في علائق جداء الماعز الشامي المضرب  (2)يوضح جدول 

ذ اظهرت إ ،(ISوتحت الشوكية  SM، نصف الغشائية LDللسائل أثناء التذويب للعضلات الرئيسة )الطويلة الظهرية  
فقد سجلت  ،النتائج عدم وجود فروق معنوية فيما بين المعاملات لكن ظهرت ىناك فروق حسابية فيما بين المعاملات

اء التذويب أذ بلغت نسبة معدلها رياتين( أعلى نسبة فقد للسائل أثنغم من الك3)المضاف اليها  T3معاملة الثالثة 
غم من  5، 1 ام)المضاف اليه T4والرابعة  T2الثانية  تينتلتها المعامل LD% للعضلة الطويلة الظهرية 20.2

أوطأ نسبة فقد للسائل أثناء  0T % في حين سجلت المعاملة الاولى04.0و 04.1معدلاتهما  البالغ( الكرياتين
 (2)فقد اظهرت النتائج المبينة في جدول  SMغشائية الصف نلعضلة ا. أما %02.3نسبة معدلها  البالغةالتذويب 

أعلى  T1عدم وجود فروق معنوية فيما بين المعاملات في حين ظهرت ىناك فروق حسابية أذ سجلت المعاملة الاولى 
 T3والمعاملة الثالثة  T4% تلتها المعاملة الرابعة 04.2بلغت نسبة معدلها فنسبة فقد للسائل أثناء التذويب 

% في حين سجلت المعاملة الثانية أوطأ 02.4و 03.0معدلاتهما البالغ غم من الكرياتين ( 3،  5ا م)المضاف اليه
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فقد اظهرت  ISتحت الشوكية  فيما يخص العضلة . %02.1لها نسبة فقد للسائل أثناء التذويب والتي بلغ نسبة معد
عدم وجود فروق معنوية فيما بين المعاملات في حين ظهرت ىناك فروق حسابية أذ  (0)النتائج المبينة في جدول 

% تلتها المعاملة الرابعة 01.3بلغت نسبة معدلها فأعلى نسبة فقد للسائل أثناء التذويب  T1سجلت المعاملة الاولى 
T4  والمعاملة الثالثةT3  في حين سجلت 5.2و 4.0معدلاتهما البالغ غم من الكرياتين( 3،  5)المضاف اليها %

 . ولم تتفق ىذه النتائج لما وجده%2.1ء التذويب التي بلغ نسبة معدلها المعاملة الثانية أوطأ نسبة فقد للسائل أثنا
تأثير اضافة الكرياتين المحمي في بعض الصفات التركيبية والنوعية لذبائح الحملان  دبصدفي دراستو  (0) نعمان

( بين معاملة السيطرة و معاملات الاضافة. وكما لم تتفق p<0.05العواسية والتي اظهرت نتائجو وجود فروق معنوية )
 .(13) وجماعتو O’Quinn ،(5وجماعتو ) James كل منىذه النتائج ما ما جاء بو  

 

( وقابيلية حمل الماء للعضلات التذويب والطبخنسبة الفقد اثناء ) فيتأثير إضافة الكرياتين أحادي التميوء  :2 جدول
(LD  ،SM  وIS لجداء الماعز ) الخطأ القياسي (± المضرب) المتوسط الشامي 

 الصفات
مستوى  المعاملات

 T1 المعنوية
 سيطرة

T2 
( غم1)  

T3 
( غم3)  

T4 
( غم5)  

الفقد 
 بالتذويب

)%( 

LD 3.7±12.7 3.15±14.5 1.5±23.2 4.2±14.3 غ . م 
SM 4.2±18.6 3.8±12.0 1.9±16.4 2.1±17.3 غ . م 
IS 2.4±10.7 2.1±6.0 1.7±9.2 3.1±8.3 غ . م 

 الفقد بالطبخ
)%( 

LD 21.4±  01.5 
A 

14.2± 0.2 
ab 

02.1± 4.4 
b 

45.2± 4.1 
ab 

* 
SM 41.4± 2.2 44.5± 0.2 41.0± 2.0 10.2± 4.2 غ . م 
IS 42.1 ±4.4 40.3 ±1.4 01.1 ±0.1 44.4 ±5.4 غ . م 

قابلية مسك 
 (whcالماء )

LD 42.2±0.0 
B 

12.2±4.2 

B 

13.2±4.1 
b 

30.4±0.1 
a 

* 

SM 43.4±0.2 
Ab 

10.2±3.0 
ab 

42.0±0.4 
c 

20.2±4.4 
a 

* 

IS 40.0±4.1 
C 

10.1±0.4 
bc 

12.3±2.2 
ab 

24.2±0.0 
a 

* 
 (p < 0.05) تشير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى وجود فروق معنوية بين المتوسطات وبمستوى معنوية *

 غ.م  تشير الى عدم وجود فروق معنوية فيما بين المعاملات
 

 الفقد أثناء الطبخ 
الفقد بالطبخ في تأثير إضافة الكرياتين المحمي في علائق جداء الماعز الشامي المضرب  (2)يوضح جدول    

أذ اظهرت النتائج وجود فروق  ،(ISوتحت الشوكية  SM، نصف الغشائية LD)الطويلة الظهرية ة للعضلات الرئيس
والتي بلغت  هاجميع عاملاتعلى الم T1أذ تفوقت المعاملة الاولى  ،LD( للعضلة الطويلة الظهرية p<0.05معنوية )

غم من  5و 1ا م)المضاف اليه T4والمعاملة الرابعة  T2المعاملة الثانية كل من (% تلتها  21.4نسبة معدلها )
أوطأ نسبة  T3% على التوالي في حين سجلت المعاملة الثالثة 45.2و 14.2معدلاتهما  تينسب البالغالكرياتين( 

فقد اظهرت النتائج المبينة في  SMعضلة نصف الغشائية ال. أما %02.1فقدان اثناء الطبخ التي بلغ نسبة معدلها لل
على  حسابياً  T4أذ تفوقت المعاملة الرابعة  ،عنوية لكن ظهرت ىناك فروق حسابيةم عدم وجود فروق (2)جدول 

 1ا م)المضاف اليه T2والمعاملة الثانية  T1الاولى  % تلتها المعاملة10.2أذ بلغت نسبة معدلها  كلها،المعاملات  
أوطأ القيم والتي  T3% في حين سجلت المعاملة الثالثة 44.5و 41.4معدلاتهما البالغ نسبتي غم من الكرياتين(  1و

عدم  (2)جدول في فقد أظهرت النتائج المبينة  ISلعضلة تحت الشوكية ا بخصوص%. أما 41.0بلغت نسبة معدلها 
)المضاف اليها  T4حسابية أذ تفوقت المعاملة الرابعة  ن المعاملات لكن ظهرت ىناك فروقفروق معنوية فيما بيوجود 



 للبحوث الزراعية العاشروقائا المؤتمر العلمي 

12 
 

المعاملة الاولى  كل من  % تلتها44.4والتي بلغت نسبة معدلها جميعها على المعاملات  غم من الكرياتين( حسابياً  5
T1  والمعاملة الثانيةT2  في حين 40.3و 42.1معدلاتهما  البالغلكرياتين( غم من ا 1و 1) المضاف اليها %

فقد اثناء الطبخ والتي بلغ نسبة معدلها للغم من الكرياتين( أوطأ نسبة  3ا م)المضاف اليه T3سجلت المعاملة الثالثة 
في دراستو حول تأثير اضافة الكرياتين المحمي في بعض  (0) نعمان . ولم تتفق ىذه النتائج لما وجده01.1%

( بين معاملة p<0.05الصفات التركيبية والنوعية لذبائح الحملان العواسية والتي اظهرت نتائجو وجود فروق معنوية )
 وجماعتو Stahl (،00) وجماعتو Maddock كل منمعاملات الاضافة. وتتفق ىذه النتائج ما ما جاء بو  السيطرة و 

(04.) 
 يم الحسي و التق

النكهة والرائحة  ( في صفةp<0.05وجود فروق معنوية ) (0)جدول في يتضح من نتائج التحليل الاحصائي   
غم من الكرياتين في علائقها  3و 1على  تينالمعاملتين الثانية والثالثة الحاوي تاأذ بينت النتائج تفوق كل، ودرجة الزناخة

في حين كانت  0.2معدلها البالغ على باقي المعاملات تلتها المعاملة الاولى )السيطرة(  0.5و 0.5معدلاتهما  البالغ
وجود فروق معنوية   (0). أما صفة الطراوة فقد اظهرت نتائج جدول 0.0معدلها البالغ المعاملة الرابعة أوطأ المعاملات 

(p<0.05)،  تلتها  4.1ي المعاملات والتي بلغ معدلها غم من الكرياتين على باق 1أذ تفوقت الثانية الحاوية على
غم من  5و  3على  تانالثالثة والرابعة )الحاوي تانفي حين جاءت المعامل 0.2معدلها  البالغالمعاملة الاولى )السيطرة( 

فقد اظهرت نتائج  على التوالي. أما بالنسبة لصفة العصيرية 2.5و 0.0معدلاتهما  البالغالكرياتين( أوطأ المعاملات 
غم من الكرياتين على باقي  1الثانية الحاوية على  المعاملة أذ تفوقت ،(p<0.05وجود فروق معنوية ) (0)جدول 

 تان في حين جاءت المعامل 0.1تلتها المعاملة الاولى )السيطرة( التي بلغ معدلها  0.5 المعاملات والتي بلغ معدلها
 .على التوالي 2.1و 0.0ما معدلاته البالغغم من الكرياتين( أوطأ المعاملات  5و 3 علىتان الثالثة والرابعة )الحاوي

الثانية )الحاوية  المعاملة أذ تفوقت ،(p<0.05وجود فروق معنوية ) (0)صفة التقبل العام فقد اظهرت نتائج جدول 
يطرة( المعاملة الاولى )الس كل من  تلتها 4.1غم من الكرياتين( على باقي المعاملات والتي بلغ معدلها  1على 

في حين سجلت  0.5و 0.5معدلاتها البالغ غم من الكرياتين(  0و 1على الكرياتين  تانوالمعاملة الثالثة )الحاوي
 بصدد في دراستو  (0) نعمان ما وجدهما وقد اتفقت ىذه النتائج  .0.2المعاملة الرابعة أوطأ القيم والتي بلغ معدلها 

تأثير اضافة الكرياتين المحمي في بعض الصفات التركيبية والنوعية لذبائح الحملان العواسية في صفة الطراوة والعصيرية 
 لم تتفق ىذه النتائج ما صفة النكهة والرائحة ودرجة الزناخة والتقبل العام.ف
 

 الشامي ( لجداء الماعزLDللعضلة )بعض الصفات الحسية في تأثير إضافة الكرياتين أحادي التميوء  :0 جدول
 الخطأ القياسي (  ± ) المتوسط  المضرب

 الصفات
مستوى  المعاملات

 T1 المعنوية
 سيطرة

T2 
( غم1)  

T3 
( غم3)  

T4 
( غم5)  

 0.40 ±3.6 النكهة والرائحة ودرجة الزناخة
b 

1.01±0.5 
a 

1.04±0.5 
a 

1.02±0.0 
c 

* 

 0.40±3.6 الطراوة
b 

4.0±0.31 
a 

3.3±0.37 
c 

2.9±0.34 
d 

* 

 0.37±3.5 العصيرية
b 

3.9±0.33 
a 

3.1±030 
c 

2.5±0.37 
d 

* 

 0.33±3.9 التقبل العام
b 

4.0±0.30 
a 

3.9±0.33 
b 

3.2±0.29 
c 

* 
 (p < 0.05) تشير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى وجود فروق معنوية بين المتوسطات وبمستوى معنوية *
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THE EFFECT OF PROTECTED CREATINE TO THE 

FEEDING IN SOME THE PHYSICAL AND  

SEUSORY CHARAETERISTES OF MEAT  

SHAMI GOATS KIDS 
 

    A. N. Shallal             A. Abdul Kareem   M. Kh. Abdullah 
 

ABSTRACT 
 This study was conducted in the fields of animal production department 

belonging to the department of Agricultural Research- Ministry Of Agriculture 

from 20/01/2016 to 30/12/2017. This study was aimed to see the effect of different 

levels of mono hydrolysis creatine added to the diets of goats kids in some 

quantitative and qualitative characteristics of meat we used 20 goats kids, 

average weight (18.27±0.39) kg and ages between 4-5 months. 

 The results of the statistical analysis above the fourth treatment 

(containing 9 g creatine) significantly (p<0.05) showed the other treatments for 

the water holding capaacy of each muscle (LD, SM and IS). The results did not 

show significant differences in the Thaw loss of each muscle (LD, SM and IS). As 

for the loss of cooking, the results showed significant differences (p<0.05) for the 

LD muscle. The first treatment was the highest while there were no significant 

differences for both SM and IS. The results showed significant differences 

(p<0.05) for some Seusory evaluwtiovs (Flavour, aroma, broth, tenderness, 

juiciness and general receptivity), which exceeded the second and third 

treatment of the flavour and the second treatment of the tenderness, juiciness 

and general receptivity. 
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