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و اىْاتاٍايسيِ اىَضافت  EDTAتحذيذ تراميس اىحذ الأدّى  ىيتثبيظ ٍِ اّسيٌ اىلايسىزايٌ و

 ىلأغشيت اىقابيت ىلامو ضذ َّى بعض الأحياء اىَجهريت

 

 حَيـذ عبـىد جبـر                 ضياء ابراهيٌ جرو اىبذراّي                       

 جاٍعت بغذاد/  مييت اىسراعت                               جاٍعت بابو      / مييت اىسراعت        

 

 اىخلاصت :

اعش٣ذ اُذساعخ اُؾب٤ُخ لاعَ روذ٣ش رشا٤ًض اُؾذ الاد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ ثؼغ اُؼٞآَ أُؼبدح  ُلاؽ٤بء     

ثخ رأص٤ش رِي أُغٜش٣خ ٝرُي ثذٓظ اُؼٞآَ ٓغ ٓؾب٤َُ الاؿش٤خ اُجشٝر٤٘٤خ اُجغ٤طخ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ ٝرغش

اُؼٞآَ ػ٠ِ ٓغٔٞػخ ٖٓ الاؽ٤بء أُغٜش٣خ ػ٠ِ اُطجن ، ؽ٤ش شِٔذ اُؼٞآَ أُؼبدح ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ  ػ٠ِ 

،    streptomyces natalensis اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ٖٓ ث٤بع ث٤غ اُذعبط  ،  ٝاُ٘بربٓب٣غ٤ٖ أُ٘زظ ٖٓ ثٌزش٣ب  

ذ ٛزٙ اُؼٞآَ ثٔؾب٤َُ أؿِلخ ًبص٣٘بد اُظٞد٣ّٞ ٝالأؿِلخ ٓضعٓغ اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ .   EDTAٝاعزخذّ  

اُغ٤لار٤٘٤خ ًَ ػ٠ِ اٗلشاد  . ٝاعزخذٓذ ؽش٣وخ روذ٣ش هطش اُٜبُخ ػ٠ِ ؽجن ثزش١  ٣ؾز١ٞ ػ٠ِ ٗٞع ٖٓ  اُجٌزش٣ب 

َ أُؼبدح أُٞعجخ أٝ اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ أٝ أؽذ أٗٞاع الأػلبٕ  ُزؾذ٣ذ رشا٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ  ٖٓ ٛزٙ اُؼٞآ

. أٝػؾذ اُ٘زبئظ إٔ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اٗضثْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ػذ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ

 ;    Lactococcus  lactis Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus ; Bacillus sp ٓضَ  ًشاّ

Staphylococcus  aureus.    ْ10×1 اُِوبػ) ؽغ
8

ِٓـْ /ُزش  ، ك٢ ؽ٤ٖ   1 ٝؽذح ر٣ٌٖٞ ٓغزؼٔشح / َٓ (  ٛٞ   

 1 ) ؽغْ اُِوبػ .Aspergillus sp.   ٝ Penicillium spًبٕ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اُ٘زبٓب٣غ٤ٖ  ػذ ٗٔٞ 

×10
6

ثزش٤ًض )ثٞعٞد اٗض٣ْ اُلا٣غٞصا٣ْ EDTA ِٓـْ / ُزش ، ٝإٕ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ  20 ( ٛٞ ثٞؽ / َٓ

 .Eِٓـْ / ُزش ػ٘ذ اعزخذآٚ ُزضج٤ؾ ٓغٔٞػخ ٖٓ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ ٓضَ   200اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ  ( ٛٞ  

coli  ٝ  Pseudomonas sp.  10× 1)  ثؾغْ ُوبػ
8

 / َٓ ٖٓ ًَ ٜٓ٘ٔب  (.ٓغزؼٔشح  ٝؽذح ر٣ٌٖٞ 

 ، الاغشيت اىقابيت ىلامو .    EDTAاىنيَاث اىذاىت : اّسيٌ اىلايسىزايٌ ، اىْاتاٍايسيِ ،    

 

Determination of Minimum Inhibitory Concentration  of Lysozyme 

, EDTA , Natamycin added to edible film against microorganism 

growth . 

Abstract 

This study was performed to find the Minimum Inhibitory Concentration ( MIC ) of 

some of antimicrobial agents added to solution of casein  and gelatin edible film  against 

some of microorganisms. These agents includes lysozyme from hens egg white , 

Natamycin  from streptomyces  natalensis and  EDTA with lysozyme. These agents were 

added to Na-caseinate and gelatin film solutions  separately.  Determination of clear zone 

diameter in petridish contains one of G
+
 or  G

-
  bacteria or molds   were used to 

determine the minimum inhibitory concentration ( MIC ) of these antimicrobial agents. 

Results showed that the MIC of  lysozyme against some of G
+
  bacteria such as 

Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus  ; Lactococcus lactis; Bacillus sp. and   

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 اىبحث ٍستو ٍِ رساىت ٍاجستير ىيباحث الاوه
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Staphylococcus aureus ( with inoculation of  1x10
8
CFU/ml from each one ) were 

1mg/ L , while the MIC for Natamycin against  Aspergillus sp .  and Penicillium sp  . (  

with inoculation of  1x 10 
6
 spore/ ml) were  20 mg / L and the MIC of EDTA  were 

200mg / L when it used with lysozyme ( 1mg/ L  ) to inhibit G
-
 bacteria such as E. coli 

and  Pseudomonas sp. (inoculation of  1x10
8
 CFU/ml

 
). 

Key Words : Lysozyme, EDTA, Natamycin; Edible film 

 

 : اىَقذٍت

ك٢ ؽلع الاؿز٣خ   ٢ًٛ إؽذٟ ٛزٙ اُطشم اُ٘بعؾخ عذا ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خرؼذَ اُزؼجئخ ٝاُزـ٤ِق  ثبُؼٞآَ أُؼبدح 

-ثشٌَ ِٓلذ ُلاٗزجبٙ . ٝرج٠٘ ٛزٙ اُؼ٤ِٔخ ػ٠ِ أعبط إؽذٟ اُطشم ا٥ر٤خ :  ًٝاُز٢ ساط اعزؼٔبُٜب ٓؤخشا

(Appendini and Hotchkiss 2002) . 

 ثشٌَ ظشٝف أٝؽشٞاد طـ٤شح ك٢ داخَ ػجٞح اُـزاء.  ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خأُؼبدح  إػبكخ اُؼٞآَ -1

أعزخذاّ ٓٞاد  -3ثشٌَ ٓجبشش ك٢ ٓبدح رؼجئخ اُـزاء.    ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خؽلاء أٝ رو٤ـ٤ذ اٝ إػبكخ اُؼبَٓ أُؼبد -2

ٓضَ اُؾٞآغ اُؼؼ٣ٞخ ٝؿ٤ش . إعزخذٓذ أُٞاد ا٤ٔ٤ٌُب٣ٝخ  ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خرؼجئخ رٌٕٞ ٢ٛ ٗلغٜب ٓٞاد ٓؼبدح 

اُؼؼ٣ٞخ ، أُؼبدٕ ، اٌُؾٞلاد ، ٓشًجبد الا٤ّٗٞٓٞ اٝ الا٤ٓ٘بد اُز٢ ٣ٌٖٔ دٓغٜب  ك٢ ٓبدح رؼجئخ اُـزاء ًٔؼبداد 

. ٌُٖٝ ثغجت أُزطِجبد (Appendini and Hotchkiss 2002, Suppakul et al. 2003) ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ

ٕٞ ٓشـ٤ُٖٞ عذا ك٢ اعزؼٔبٍ أُٞاد اُؾبكظخ اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ ػ٤ِٔخ اُزؼجئخ ٛزٙ . اُظؾ٤خ ُِٔغز٤ٌِٜٖ  كوذ أطجؼ أُ٘زغ

 ٝا٤ُ٘غ٤ٖ  Pedocineٝرزؼٖٔ أُٞاد اُؾبكظخ اُؾ٣ٞ٤خ أُوزشؽخ ك٢ ٓضَ ٛزٙ اُزؼجئخ اُجٌزش٣ٞع٤٘بد ٓضَ اُج٤ذ٣ٞع٤ـٖ

Nisin ٖٝاُلاًز٤غ٤ـ lacticin  اُلا٣غٞصا٣ْٓض ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خًزُي اعزخذاّ الإٗض٣ٔبد أُؼبدح َLysozyme  

 .  Glucose oxidase ًًِٝٞٞصاًٝغ٤ذ٣ض  Chitinase اٌُب٣ز٤٘٤ض Lactoperoxidase ٝاُلاًزٞث٤شًٝغ٤ذ٣ـض

 

 اعزخذآـب ك٢ اُزؼجئخ اُز١ اثذٟ ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ٣ٝؼذَ اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ٝاؽذ ٖٓ اًضش اُؼٞآَ أُؼبدح 

 Han 2000, Quintavalla and Vicini) أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ كؼب٤ُخ ػب٤ُخ  عذا ٝخظٞطب ػذ اُجٌزش٣ب 

 كبٕ الاٗض٣ْ ٣ظجؼ كؼبلا ػذ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ ا٣ؼب ٓغ اُلا٣غٞصا٣ْ  EDTA. ٝػ٘ذٓب ٣ؼبف  (2002

(Padgett et al. 1998, Branen and Davidson 2004)   ًزُي ٣غزخذّ اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ٓبدح ؽلع ؽ٣ٞ٤خ  ك٢ .

ُزؼجئخ آٗلخ اُزًش ٝرُي ُؾٔب٣خ الأؿز٣خ ٖٓ اُزِق ثبلأػلبٕ ، ٣ٝز٤ٔض اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ثئٌٓب٤ٗخ ثوبئٚ كؼبلا رؾذ أٗظٔخ ا

ٝاٗض٣ْ اُلا٣غٞصا٣ْ (.    (Datta, 2005ظشٝف اُخضٕ اُغ٤ذح ُِٔ٘زظ ٝلا ٣ؤصش إؽلاهب ػ٠ِ خظبئض عٞدح أُ٘زظ 

 ( ٞٛPeptidoglycan N-acetylmuramoyl hydrolases  اُز )١ً ٣غ٠ٔ أ٣ؼب Muramidases                 

 (Chipman & Sharon , 1969  . )  ٣41ٜبعْ اُلا٣غٞصا٣ْ الاطشح ٖٓ ٗٞع--𝓑  اُز٢ رشثؾ اُٞؽذاد اُضب٣ٞٗخ

(G )acetylglucoseamine   N- ٝ   N-acetylmuramic acid  (M)  ٌُُٕٞٔغلاعَا Peptedoglycan  

 Salton, 1957 ; Chipman & Sharon ,1969; Mine et)٣خ ُِجٌزش٣ب ٓٔب ٣ؤد١ إ٠ُ رؾَِ اُغذسإ اُخِٞ

al,2004)  . ٕٓبدح اُزلبػَ اُطج٤ؼ٤خ ُلؼَ ٛزا الإٗض٣ْ ٢ٛ ؽجوخ اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ أُٞعٞدح ك٢ عذاس اُخ٤ِخ اُجٌز٤ش٣خ  إ

ٞٗبد اُخ٤ِخ ٝرؾ٤ٜٔب ٖٓ اُز٢ رؾ٢ٔ أٌُٞٗبد اُذاخ٤ِخ ُِخ٤ِخ ٝرؼط٢ شٌَ اُخ٤ِخ ٝصجبر٤زٜب رغبٙ اُؼـؾ اُذاخ٢ِ ٌُٔ

اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ روٞد إ٠ُ رؾ٤َِ اُغذاس اُخ١ِٞ ، إر ٣زشًت عذاس   الأػشاس ا٤ٌُٔب٤ٌ٤ٗخ اُخبسع٤خ . ػ٤ِٔخ رؾ٤َِ ؽجوخ

خ٤ِخ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ ٖٓ ؽجوخ ع٤ٌٔخ ٖٓ اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ ٓغ عِغِخ ٗبػٔخ ٖٓ ؽبٓغ اُز٣ٌٞي ٝؽبٓغ 

س اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ ك٤زشًت ٖٓ ؽجوز٤ٖ ؽجوخ داخ٤ِخ ٌٓٞٗخ ٖٓ ؽجوخ ٝاؽذح ٖٓ اُلا٤٣ٞرٌٞى ،أٓب عذا

اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ ثذٕٝ ؽبٓغ اُز٣ٌٞي أٓب اُطجوخ اُخبسع٤خ ٖٓ اُـلاف كبٜٗب ٌٓٞٗخ ٖٓ ؽجوخ ع٤ٌٔخ ٖٓ اُلا٣جٞث٢ُٞ 

بص٤ش اُلا٣غٞصا٣ْ ػذ ؽجوخ اُججز٤ذ ًٝلا٣ٌبٕ عٌشا٣ذ .ٛزٙ اُطجوخ اُخبسع٤خ ك٢ عذاساُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ رٔ٘غ ر

 .  (  ( Salton,1958ٓٔب ٣وَِ ؽغبع٤خ ٛزٙ اُجٌزش٣ب ُلؼَ ٛزا الاٗض٣ْ  
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أشبسثؼغ اُجبؽض٤ٖ إ٠ُ ص٣بدح ؽ٤ق اُلؼب٤ُخ أُؼبدح رغبٙ الاؽ٤بء أُغٜش٣خ ُٜزا الإٗض٣ْ ٝرُي ػٖ ؽش٣ن دٓغٚ 

 ;Appendini & Hotchkiss,1997)اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ ( اُز١ ع٤ؼط٤ٚ كؼب٤ُخ ػب٤ُخ ػذ اُجٌزش٣بEDTAٓغ )

Buonocore et al. 2004)  ٣ٝ٘ؾظش رأص٤ش EDTA  ػ٠ِ الاؽ٤بء أُغٜش٣خ ثبٗٚ ٣وّٞ ثغؾت اُؼ٘بطش ٖٓ ؽجوخ

اُلا٣جٞث٢ُٞ عٌشا٣ذ ٣ٝخِخَ اُغذاس ًزُي كبٗٚ ٣ؼَٔ ػ٠ِ اصاُخ ػ٘ظش١ اٌُبُغ٤ّٞ ٝأُـ٘غ٤ّٞ اُِزإ ٣ؼزجشإ ٖٓ 

 (.(Perry et al,1960                     كؼب٤ُخ اُلا٣غٞصا٣ْ ٝثزُي ع٤ضداد ؽ٤ق كؼب٤ُخ ٛزا الاٗض٣ْ    ػٞآَ رو٤َِ

 

آب اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ كبٗٚ ٣غزخذّ ًٔؼبد ُلاػلبٕ ؽ٤ش شبع اعزؼٔبُٚ ك٢ ؽلع الاعجبٕ ٝٓ٘زغبد اُِؾّٞ أُِٔؾخ 

 ٣ؾون أُزطِجبد ا٥ر٤خ: ٝاُظٞطظ ٣ٝؼزجش اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ػبَٓ ؽلع  ؿزائ٢ ع٤ذ ٝرُي لأٗٚ 

الاعٌٞسث٤ي   ػذ ٓغججبد اُلغبد ٖٓ الاؽ٤ـبء أُغٜش٣ـخ ٝخبطخ اُخٔبئش ٝالأػلبٕ ٓضِٚ ٓضَ ؽبٓغ ًكؼبٍ عذا -1

 رؾذ ظشٝف اُخضٕ اُغ٤ذح ُِٔ٘زظ ٝثزُي ٣ط٤َ اُؼٔش اُخض٢ًٗإٌٓب٤ٗخ ثوبئٚ كؼبلا-2ٌُٖ ربص٤شٙ ه٤َِ ػ٠ِ اُجٌزش٣ب  .

ػ٠ِ  ًلا٣ؤصش اؽلاهب-5ػ٠ِ اعؼبس أُ٘زغبد. ًاػبك٤ب ًلا٣شٌَ ػجئب-4ٜلاى اُجشش١ .طلاؽ٤زٚ ُلاعز -3  ُِـزاء.

 خظبئض عٞدح أُ٘زظ ٝٓظٜشٙ ُٝٞٗٚ ٌٜٝٗزٚ ٝسائؾزٚ.

 ك٢ الأؿِلخ ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خٛ٘بى صلاس ؽشم سئ٤غ٤خ لإخزجبس رأص٤ش ٛزٙ اُؼٞآَ أُؼبدح 

Hotchkiss,2002)  &   (Appendini  ؽش٣وخ رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٣ٝغ٠ٔ اُطش٣وخ الا٠ُٝ ٢ٛ

Minimum Inhibitory Concentration ( MIC ) ك٢  ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خٛٞ أد٠ٗ رش٤ًض ُِؼبَٓ أُؼبد  ٝاُز١

ٗٔٞ الأؽ٤بء أُغٜش٣خ  ه٤ذ الاخزجبس. ٝك٢ ٛزٙ اُطش٣وخ ٣ؾ١ٞ اُـلاف ػ٠ِ رشا٤ًض ٓخزِلخ ٖٓ  ًاُج٤ُٞٔشاُز١ ٣ضجؾ رٔبٓب

أُؼ٤ٖ ٝأُٞػٞع ك٢ أٗبث٤ت ؽب٣ٝـخ ػ٠ِ ٝعؾ صسػ٢ عبئَ ِٓوؼ ثأؽ٤بء ٓغٜش٣خ   ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ أُؼبداُؼبَٓ 

ٝأهَ   ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خٓؼ٤٘خ . رؾؼٖ الأٗبث٤ت ُلزشح  ٖٓ اُضٖٓ ٣ٝلاؽع  رٌٕٞ اُؼٌبسح اُز٢ رشرجؾ ثٔذٟ اُزضج٤ؾ 

ٓب اُطش٣وخ اُضب٤ٗخ ك٢ٜ الأخزجبس اُذ٣٘ب٢ٌ٤ٓ ُِذٝسم اُٜضا رش٤ًض لا ٣ؼط٢ ػٌبسح ع٤ٌٕٞ ٛٞرش٤ًض اُؾذ الاد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ا

ص ار اٗٚ ك٢ ٛزٙ اُطش٣وخ  ٣خِؾ ٓغ  اُذٝاسم اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ أٝعبؽ صسػ٤خ عبئِخ ث٤ُٞٔش ؽبَٓ ُِؼٞآَ  أُؼبدح  ُِ٘ٔٞ 

اُضٖٓ  صْ    ا٤ٌُٔشٝث٢، ٝرِوؼ اُذٝسام ثأؽ٤بء ٓغٜش٣ـخ ٓؼـ٤٘خ ٝرؾؼٖ ٓغ اُزؾش٣ـي اُٜبدا. رزشى اُ٘ٔبرط ٓذح ٖٓ

٣وذس  الاخزضاٍ  ك٢  ٓؼذٍ  اُ٘ٔٞ.ٛزٙ اُطش٣ـوخ رؼط٢ ٓؼِٞٓبد ٓلظِخ ػٖ ؽش٤ًخ اُؼبَٓ أُؼبد ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ 

.آب اُطش٣وخ اُضبُضخ ك٢ٜ ؽش٣وخ اخزجبس ؽجن ا٥ًبس ٝك٢ ٛزا الاخزجبس ، ٣ٞػغ اُـلاف اُؾب١ٝ ػ٠ِ اُؼبَٓ أُؼبد 

جخ ِٓوؾخ ثأؽ٤بءٓغٜش٣خ ٓؼ٤٘خ ، صْ رؾؼٖ  أؽجبم ا٥ًبس  ٓذح  ص٤٘ٓخ  رز٘بعت ك٢ ث٤ئخ طِ ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خُِ٘ٔٞ  

ٓغ ٗٞع  رِي  الأؽ٤بء أُغٜش٣خ  .اُٜبلاد اُشلبكخ  اُز٢  رزٌٕٞ  ؽٍٞ ٓ٘بؽن  رٞاعذ اُـلاف اُؾبَٓ ُِؼبَٓ أُؼبد  

ف ٝصجؾ  ٗٔٞ الأؽ٤بء أُغٜش٣خ  .  هذ  اٗزشش ٖٓ اُـلا ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خأُؼ٤ٖ رذٍ ػ٠ِ إٔ اُؼبَٓ  ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ

. إٕ ٛزا اُ٘ٞع ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ٣ٌٖٔ إٔ ٣وبط هطش اُٜبُخ اُشلبكخ ٤ُغبػذ  ك٢  اُزوذ٣ش ا٢ٌُٔ ُلؼب٤ُخ اُؼبَٓ أُؼبد 

ٖٓ خلاٍ ٓلاؽظخ  ًعذا٣ًٝغؼَ اٗزشبسٙ ثط٤ئب ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ٣ذٍ ػ٠ِ إٔ اُـلاف ٣و٤ذ اُؼبَٓ أُؼبد ٖٓ اُزطج٤ن  

 سٛب ػ٠ِ اُطجن ٢ٛٝ ٓذٓغخ ٓغ ثؼغ ٓٞاد اُزـ٤ِق اُؾ١ٞ٤ . اٗزشب

 

ٝاعز٘بدا ا٠ُ ًَ خظبئض اُلؼب٤ُخ اُؼب٤ُخ ُِؼٞآَ أُؼبدح ُ٘ٔٞ الاؽ٤بء أُغٜش٣خ )خبطخ اأُلغذح ُِـزاء ( أُزًٞسح 

اخزجبس ؽجن كوذ عبءد ٛزٙ اُذساعخ اُؾب٤ُخ ُـشع روذ٣ش رشا٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ ٛزٙ اُؼٞآَ  ػٖ ؽش٣ن 

 ا٥ًبس.
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 : اىَىاد وطرائق اىعَو

 اىَىاد  : 

اعزخذٓذ ٓٞاد ًبص٣٘بد اُظٞد٣ّٞ أُؾؼشح ك٢ أُخزجش ٝاُغ٤لار٤ٖ اُجوش١ اُـزائ٢ أُغٜض ٖٓ ششًخ 

Gelita Do Brasil  ٍٝاُجشاص٤ِ٣خ ًزُي اعزخذٓذ أُِذٗبد اُز٢ شِٔذ ػ٠ِ ا٤ٌُِغ٤شGlycerol  ششًخ  ٓغٜض ٖٓ

BDH Chemical Ltd  Poole ٝ اُغٞسث٤زٍٞ الا٤ٌِٗض٣خSorbitol     ) ـ ( D ٓغٜض ٖٓ ششًـخHi - Media 

Laboratories  Pvt   اُٜ٘ذ٣خ ًٔٞاد ُز٣ٌٖٞ الاؿش٤خ اُؾبِٓخ ُِؼٞآَ أُؼبدح ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ ٝاُز٢ شِٔذ

 ثذٝسٛب ػ٠ِ اُؼٞآَ اُزب٤ُخ:

 الأٓش٤ٌ٣خ ٝ .BIO BASIC INC  ششًـخ  ٓغٜض ٖٓ  إٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ـْ ، ٝٓظذسٙ ث٤بع ث٤ـغ اُذعبط  

 ُلاعزخذاّ اُـزائ٢ ٝ أص٤ِ٤ٖ ص٘بئ٢ ا٤ٖٓ سثبػ٢ اُذاٗٔبس٤ًخ  ٝأُظ٘ـغ DANISCO اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ٓغٜض ٖٓ ششًخ 

الا٤ٌِٗض٣خ.آب الاٝعبؽ اُضسػ٤خ اُز٢ رْ  BDH limited Pooleأُغٜض ٖٓ ششًخ   EDTAؽبٓغ اُخ٤ِي

   Nutrient agar ٝMacConkey agar  ٝEosine Methylen Blue agar ) اعزخذآٜب كشِٔذ اٝعبؽ

E.M.B. agar ) ٝMannitol   Salt –agarٝ Sabouraud Dextrose agar ؽؼشد ٓخزجش٣ب ٝؽغت  ٝاُز٢

ثبٝٗذ / أٗظ  15ٝثؼـؾ ° ّ 121رؼ٤ِٔبد اُششًخ أُغٜضح . ػؤذ ثبُٔؤطذح ػ٠ِ دسعخ ؽشاسح
2

ده٤ـوخ  15ٓذح  

( ٓغ ث٤ئخ ر٘ـ٤ٔخ   Chloramphenicolػلاٝح ػ٠ِ اعزخذاّ اٌُِٞسٝٓل٤ٌٍ٘ٞ )  ُؾبلاد اُٞاسدح إصاءٛبثبعزض٘بء ا

 ُٔ٘غ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب.   Saubourd dextrose agar الأػلبٕ  ٝاُخٔبئش

 

 : اىعَو طرائق

 رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الاد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اُلا٣غٞصا٣ْ  

ٝؽذح   20000كؼب٤ُزٚ اُ٘ــٞػ٤خ    ُزش ، ِٓـْ /  -02  ْ رشاٝؽذ ٖٓاػ٤لذ رشا٤ًض ٓخزِلخ ٖٓ إٗض٣ْ اُلا٣غٞصا٣

ا٠ُ ٓؾب٤َُ الاؿش٤خ اٌُبص٤٘٣خ  et al ( 1986)   Lichan/ِٓـْ ٝاُز٢ رْ روذ٣شٛب ٝكن اُطش٣وخ اُز٢ رًشٛب 

غ٢ ٝػ٠ِ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ ؽ٤ش أػ٤ق  اُلا٣غٞصا٣ْ ػ٠ِ شٌَ ٓؾب٤َُ ٓزاثخ ثبُٔبء ٓغ اُزؾش٣ي ثغٜبص أُؾشى أُـ٘بؽ٤

ػ٠ِ الأؿش٤خ ٝثؼذ  صْ طجذ ٓؾب٤َُ الأؿِلخ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُلا٣غٞصا٣ْ ك٢ إؽجبم ثزش١ ُِؾظٍٞ°، ّ 25دسعخ ؽشاسح 

ِْٓ ُِوشص  6روط٤غ خبطخ ثوطش  إصاُخ الاؿش٤خ ٖٓ عطٞػ إؽجبم ثزش١ رْ روط٤ؼٜب ػ٠ِ شٌَ أهشاص ثبعزخذاّ آُخ

رؼو٤ْ الأهشاص ثبعزخذاّ الأشؼخ  كٞم  اُج٘لغغ٤خ  ُٝٔذح  ، اعش١     Nadarajah( 2005)  اُٞاؽذ ؽغت ٓب رًشٙ

( . عشٟ رؾؼ٤ش اُزخبك٤ق اُلاصٓخ ٖٓ  Adam,2002&et al ,1996 ;   Maria    Andrady ده٤وخ ) 5–1

 ; Staphylococcus aureus ; ,Lactococcus lactis-:  ٓضاسع ثٌز٤ش٣خ ٓٞعجخ ُظجـخ ًشاّ شِٔذ ػ٠ِ

Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus .   ٝأخشٟ عبُجخ ُظجـخ ًشاّ شِٔذ ػ٠ِ :- E. coli  ; 

Pseudomonas sp ;  Salmonella sp  .ٖٓ ٜٓ٘ب ا٠ُ  1ٝرْ ٗوَ  ٤ًِخ اُؼِّٞ -عبٓؼخ ثبثَ  رْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب َٓ

10× 1ًبٕ ؽغْ اُِوبػ   ثؾ٤ش اؽجبم ثزش١
8

بعجخ  ؽغت ٓغزؼٔشح / َٓ ٝثبعزخذاّ أٝعبؽ صسػ٤خ ٓ٘ ٝؽذح ر٣ٌٖٞ 

 ٗٞع اُجٌزش٣ب.

أػ٤لذ أهشاص الأؿش٤خ أُؾؼشح اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُلا٣غٞصا٣ْ )ٓغ ٓشاػبح ظشٝف اُزؼو٤ْ( 

أهشاص ٌَُ ؽجن  ٝثٌٔشس٣ٖ ، ؽؼ٘ذ الإؽجبم ثذسعبد ؽشاس٣خ ٓلائٔخ ٌَُ ٗٞع ٖٓ الأؽ٤بء أُغٜش٣خ  4ثٔؼذٍ

ٜبء كزشح اُؾؼٖ رْ ٓلاؽظخ رأص٤ش الأؿش٤خ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُلا٣غٞصا٣ْ  ػ٠ِ عبػخ .ثؼذ اٗز 48- 24ُٝٔذح رشاٝؽذ ث٤ٖ 

ٗٔٞ الأؽ٤بء أُغٜش٣خ ػٖ ؽش٣ن  ه٤بط هطش اُٜبُخ أُزٌٞٗخ ٝرْ رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ٖٓ  اُلا٣غٞصا٣ْ  اُز١  

 Minimum  Inhibitoryؽِن  ػ٤ِٚ  رش٤ًض  اُؾذ  الأد٠ٗ  ُِزضج٤ؾ أ٣ٔ٘غ  ٗٔٞ  الأؽ٤بء  أُغٜش٣خ  ٝ

Concentration  ( MIC )  ْرؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ . ًزُي ر Natamycin عزخذاّ با

ِٓـْ / ُزش  ثذلا ٖٓ اُلا٣غٞصا٣ْ . ؽؼشد أؽجبم ٖٓ اُٞعؾ اُضسػ٢  50 – 10رشا٤ًــض ٓخزِلخ رشاٝؽذ ٖٓ

Sabouraud dextrose agar   10×  1ٓؼضُٝخ ٖٓ أعجبٕ ٓؾ٤ِخ ِٓٞصخ ٝثٞاهغ  ػبُن أػلبٕ َٓ 1ُٖٓٝوؾذ ثـ
6

 

ٖٓ ٓضاسع ػضلاد الاػلبٕ ا٠ُ اٗجٞثخ (2Loopful)ثٞؽ / َٓ ؽ٤ش ؽؼش ػبُن الاثٞاؽ ث٘وَ ػشٝر٤ٖ ثأثشح اُزِو٤ؼ 
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 َٓ ٖٓ أُبء أُوطش أُؼوْ ، سعذ الاٗجٞثخ ع٤ذا صْ ؽغت ػذد الاثٞاؽ ثبعزؼٔبٍ شش٣ؾخ 5اخزجبس ؽب٣ٝخ ػ٠ِ 

Haemocytometer .)َٓ / ثؼذٛب ؽؼشد اُزخبك٤ق اُلاصٓخ ُِؾظٍٞ ػ٠ِ اُؾغْ أُطِٞة ٖٓ اُِوبػ )ثٞؽ 

أػ٤لذ أهشاص الأؿش٤خ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ إ٠ُ أؽجبم رِي الأػلبٕ  ٝثؼذ اُؾؼٖ 

ضسػ٤خ ٝرْ رؾذ٣ذ  رش٤ًض  اُؾذ  أ٣بّ رْ ٓلاؽظخ هطش اُٜبُخ أُزٌٞٗخ ك٢ الأؽجبم اُ 5 – 2ُٔذح°ّ 25 – 22ػ٠ِ دسعخ 

الأد٠ٗ  ُِزضج٤ؾ  ٖٓ  اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ػ٠ِ ٗٔٞ  اُلطش٣بد.ًزُي رْ رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ثبعزخذاّ اص٤ِٖ ص٘بئ٢ 

ِٓـْ/ ُزش ٝرُي  300 – 50ثبعزخذاّ رشا٤ًض ٓخزِلخ ٓ٘ٚ رشاٝؽذ ث٤ٖ ورىل    EDTAا٤ٖٓ سثبػ٢ ؽبٓغ اُخ٤ِي 

 . ُزضج٤ؾ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ ٝثٞعٞد اُلا٣غٞصا٣ْ ض اُؾذ الأد٠ُٗـشع رؾذ٣ذ رشا٤ً

 .E. coli, Pseudomonas spػ٠ِ خل٤لبد اُلاصٓخ ٖٓ ثٌزش٣ب عبُجخ ُظجـخ ًشاّ شِٔذزرْ رؾؼ٤شاُ

Salmonella sp.  10× 1َٓ ٜٓ٘ب ٝثٞاهغ  1ُٝوؾذ الأؽجبم اُخبطخ ثزِي أُضاسع ثـ
8 

َٓ   ٝؽذح ر٣ٌٖٞ ٓغزؼٔشح/ 

أهشاص ٌَُ ؽجن  4ٓؼب ٝثٞاهغ  EDTA أػ٤لذ أهشاص الأؿش٤خ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُلا٣غٞصا٣ْ ٝ 

عبػخ .  48 – 24ٓذح °ّ 35 - 25ٝثٌٔشس٣ٖ . ؽؼ٘ذ الإؽجبم ثذسعخ ؽشاسح ٓ٘بعجخ ُ٘ٔٞ ًَ ثٌزش٣ب رشاٝؽذ ث٤ٖ 

ٓؼب ػ٠ِ ٗٔٞ  EDTA ُِزضج٤ؾ ٖٓ اعزخذاّ اُلا٣غٞصا٣ْ ٝ  ه٤ظ هطش اُٜبُخ أُزٌٞٗخ  ٝرْ ؽغبة رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ

 اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ .

 

 : اىْتائج واىَْاقشت

 دساعخ رؾذ٣ذ اُؾذ الاد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اُؼٞآَ أُؼبدح ُلاؽ٤بء أُغٜش٣خ 

                       رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ  ُِزضج٤ؾ ُلا٣غٞصا٣ْ

ُزش ٓؼبكب إ٠ُ خ٤ِؾ ٓؾب٤َُ الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ  \ِٓـْ   2 – 0اعخ اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ثزش٤ًض عزخذّ ك٢ ٛزٙ اُذسا

لار٤٘٤خ  ٝدسط رأص٤شٙ ػ٠ِ رضج٤ؾ ٗٔٞ ٓغٔٞػخ ٖٓ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ شِٔذ ػ٠ِ ثٌزش٣ب ٤ٝ اُغ

Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus ;   Staphylococcus aureus   ; sp  Bacillus ;  

Lactococcus  lactis   ٝأخشٟ ثٌزش٣ب عبُجخ ُظجـخ ًشاّ شِٔذ ػ٠ِE. coli    ٝPseudomonas  sp.    ٝهذ ،

أؽجبم ثزش١ ثٜزٙ الأٗٞاع ٖٓ اُجٌزش٣ب ًَ ػ٠ِ إٗلشاد ٝثٌٔشس٣ٖ ٝثؾغْ ُوبػ ؽٞا٢ُ   الأٝعبؽ أُزخظظخ ك٢ ُوؾذ

1  ×10
8

ٝؽذح ر٣ٌٖٞ ٓغزؼٔشح / َٓ  ٝٝػؼذ أهشاص الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغلار٤٘٤خ اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُزشا٤ًض أػلاٙ   

 ٖٓ اُلا٣غٞصا٣ْ .

لار٤٘٤خ ٣ضجؾ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ  ٤ث٤٘ذ اُ٘زبئظ إٔ إػبكخ اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ عٞاء إ٠ُ الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ أٝ اُغ

(  . ار ثِؾ ٓؼذٍ هطش 1) عذٍٝ  Staphylococcus aureusزض٘بء ثٌزش٣ب   ُظجـخ ًشاّ أُزًٞسح ك٢ أػلاٙ  ثبع

  ِْٓ ك٢ ؽ٤ٖ ثِؾ ٓؼذٍ هطش ٛبُخ اُزضج٤ؾ ُ٘ٔٞ  ثٌزش٣بLactococcus lactis 18.7ٛبُخ اُزضج٤ؾ  ُ٘ٔٞ ثٌزش٣ب 

Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus  13.7  ك٢  ُزش \ْ ِٓـ 1ِْٓ ػ٘ذ اعزخذاّ اُلا٣غٞصا٣ْ  ثزش٤ًض

 لار٢٘٤ .٤ًلا ٗٞػ٢ اُـلاف اٌُبص٢٘٣ ٝاُغ

 2ٝاصداد هطش ٛبُخ اُزضج٤ؾ ُ٘ٔٞ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ  ثشٌَ ػبّ ػ٘ذ ص٣بدح رش٤ًض اُلا٣غٞصا٣ْ إ٠ُ 

زش٣ب  ٝ ثٌ Lactococcus lactisلار٤٘٤خ إر  ثِؾ هطشاُٜبُخ ك٢ ثٌزش٣ب ٤ُزش أُؼبف إ٠ُ الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ \ِٓـْ  

 Lactobacillus delbrueckii  ssp  bulgaricus 19   ٝ  ِْٓ18.4  ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ػ٘ذ ر٤ٔ٘زٜب رؾذ ِْٓ

اُظشٝف اُغبثوخ ٗلغٜب.٣ٝؼٞد رأص٤ش اُلا٣غٞصا٣ْ ػ٠ِ رضج٤ؾ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ إ٠ُ كؼب٤ُزٚ ك٢ ًغش 

 N-acetyl  muramic acids  ٝ acetyl اُٞؽذاد اُج٘بئ٤خ  اُز٢ رشثؾ ث٤ٖ 𝓑 – 4 -1ا٥طشح اٌُلا٣ٌٞع٤ذ٣خ ٗٞع   

glucose amine  N-     ٚٔأٌُٞٗخ ُطجوخ اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ الأٓش اُز١ ٣ؤد١  ا٠ُ ًغش اُغذاس اُخ١ِٞ ٝرؾط٤

ُجبؽض٤ٖ ٝرزلن ٛزٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب رًشٙ اُؼذ٣ذ ٖٓ ا)   Mine et al ,2004أٝ إ٣وبكٚ ) اُجٌزش٣ب ٝثبُزب٢ُ رضج٤ؾ ٗٔٞ ٛزٙ  

Xue et al 2004;  Ibrahim  , 1996)     ّاُز٣ٖ أشبسٝا إ٠ُ كبػ٤ِخ اُلا٣غٞصا٣ْ ػ٠ِ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشا

ثبُشؿْ  ٖٓ ًٜٞٗب ثٌزش٣ب ٓٞعجخ ُظجـخ ًشاّ إلا إٔ      Staphylococcus aureus.  ٝػ٠ِ خلاف رُي كئٕ ثٌزش٣ب 

ش ُِلا٣غٞصا٣ْ ٝثغ٤ٔغ اُزشا٤ًض أُغزؼِٔخ ػ٠ِ رضج٤ؾ ٗٔٞ ٛزٙ اُجٌزش٣ب) ٗزبئظ ٛزٙ اُذساعخ أشبسد إ٠ُ ػذّ ٝعٞد رأص٤

اُز١ اشبس ا٠ُ ػذّ ٝعٞد أ١ رأص٤ش اٝ كؼَ رضج٤ط٢  Bera et al(2005( ٝرزلن ٛزٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب رًشٙ )1عذٍٝ  
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ٌٔٞٗخ ُِغذاس ٝرُي ثغجت اُزؾ٣ٞش ك٢ ؽجوخ اُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ اُ     Staph    aureus ُلا٣غٞصا٣ْ  ػ٠ِ ثٌزش٣ب

-Nك٢ اُٞؽذح اُلشػ٤خ  6ك٢ رسح اٌُبسثٕٞ سهْ  O-acetylationاُخبسع٢ ُٜزٙ اُجٌزش٣ب ،إر إ رٌٕٞ اطشح ٖٓ ٗٞع 

acetyl muramic acid .ٕ٣ؾٍٞ دٕٝ آٌب٤ٗخ ٝطٍٞ اُلا٣غٞصا٣ْ ا٠ُ ٓٞهغ اُزأص٤ش ك٢ ؽجوخ اُججز٤ذًٝلا٣ٌب 

 

٤ؾ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ كوذ أشبسد اُ٘زبئظ أُٞػؾخ ك٢ أٓب ثبُ٘غجخ ُزأص٤شاٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ػ٠ِ رضج

ُزش ك٢ رضج٤ؾ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ  \ِٓـْ  2 – 0(  إ٠ُ ػذّ ٝعٞد رأص٤ش ُٜزا الأٗض٣ْ ٝثبُزشا٤ًض أُغزخذٓخ   1اُغذٍٝ  )

اُجٌزش٣ب ػ٠ِ ؽجوخ  . ٣ٝؼٞد اُغجت ك٢ رُي إ٠ُ اؽزٞاء اُغذاس اُخ١ِٞ ُٜزٙ.E. coli   ٝ Pseudomonas spٓضَ 

% ٖٓ ٌٓٞٗبد  اُغذاس 80اُز٢  رٔضَ ؽٞا٢ُ   Lipopolysaccharidesًج٤شح ٖٓ اُغٌش٣بد أُزؼذدح اُذ٤٘ٛخ 

 اُٞاهؼخ رؾزٜب اُز٢ رٔضَ  peptidoglycanاُخ١ِٞ ُٜــزٙ اُجٌزــش٣ب ٓٔب ٣ؾٍٞ دٕٝ  ٝطٍٞ اُلا٣غٞصا٣ْ إ٠ُ ؽجوخ 

ٝرزلن ٛزٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب ٝعذٙ اٌُض٤ش ٖٓ     (Salton,1957) اُجٌزش٣ب % ٖٓ ٌٓٞٗبد اُغذاس اُخ١ِٞ ُٜز20ٙؽٞا٢ُ 

اُجبؽض٤ٖ اُز٣ٖ أشبسٝا إ٠ُ ػذّ رأصـش اُجٌزش٣ـب اُغـبُجخ ُظجــخ ًـشاّ ثبُزشا٤ًـض أُخزِلخ لاٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ 

(Masschalk & Michiels,2003 )ِٓـْ  1صا٣ْ ثزش٤ًض ػ٠ِ ٓب روذّ كوذ رْ اػزٔبد إػبكخ اٗض٣ْ اُلا٣غٞ ً. ٝث٘بء\ 

 ُزش ًؾذ أد٠ٗ ُِزضج٤ـؾ ٓغ الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغلار٤٘٤خ ُـشع اُؾذ ٖٓ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ُظجـخ ًشاّ .
 

  EDTAٖٓرؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ 

ٍٝ ٓغ اٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ًٕٞ الأ  EDTAُـشع اُغ٤طشح ػ٠ِ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب اُغبُجخ ُظجـخ ًشاّ كوذ أػ٤ق 

٣وّٞ ثذٝس اُؼبَٓ أُخِج٢ اُز١ ٣ؼَٔ ػ٠ِ اصاُخ ا٣٥ٞٗبد أُؼذ٤ٗخ اُز٢ رغْٜ ك٢ صجبد اُغذاس اُخ١ِٞ ُِجٌزش٣ب اُغبُجخ 

ُظجـخ ًشاّ ، ُزا كٜٞ ٣غبػذ ػ٠ِ خِخِخ اُغذاس اُخ١ِٞ ٝثزُي ٛٞ ٣ٜٔذ اُطش٣ن ُِلا٣غٞصا٣ْ ك٢ اُزأص٤ش ػ٠ِ ؽجوخ 

   (Pellegrini et al ,1992)  ٖٚ صْ ٣ؤد١ إ٠ُ رٞهق ٗٔٞ اُجٌزش٣ب أٝ ٓ٘ؼاُججز٤ذًٝلا٣ٌبٕ ٣ٝؼَٔ ػ٠ِ رؾط٤ٜٔب ٝٓ

ُزش لأٜٗب رٔضـَ اُؾذٝد أُغٔٞػ  \ِٓـْ  300 – 50رشاٝؽذ ث٤ٖ   EDTAٝػ٤ِٚ كوذ اعزخذٓذ رشا٤ًض ٖٓ .

  .( 21CFR172.135 and 21CFR 173.315)    ثشهْ دلاُخ  CFRٝكن ٓب اشبس ا٤ُٚ  ًثبعزؼٔبُٜب رـز٣ٝب

ُزش ٓغ ٝعٞد أٗض٣ْ ا  \ِٓـْ  200ثزش٤ًض   EDTAٕ اعزخذاّ إ٠ُ أ(  2د اُ٘زبئظ أُٞػؾخ ك٢ اُغذٍٝ)أشبس

  Pseudomonas sp. , E.coli ُزش ًبٕ ُٚ  رأص٤ش ٝاػؼ ك٢ رضج٤ؾ ٗٔٞ ثٌزش٣ـب  \ِٓـْ  1اُلا٣غٞصا٣ْ ثزش٤ًض  

ِْٓ ك٢ ًلا ٗٞػ٢ اُجٌزش٣ب ػ٠ِ اُزٞا٢ُ .  15ِْٓ  ٝ   16.5اُغبُجخ  ُظجـخ ًشاّ ، كوذ ثِؾ هطش ٛبُخ رضج٤ؾ اُ٘ٔٞ  

ٓغ اُلا٣غٞصا٣ْ أصجذ كؼب٤ُخ ػب٤ُخ   EDTAٝرزلن ٛزٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب أشبسد إ٤ُٚ اُذساعبد اُز٢ رًشد إٔ اعزخذاّ 

  (Padgett et al, 1998; Branen & Davidson, 2004)ػٖ ؽش٣ن رؾط٤ْ عذساٜٗب اُخ٣ِٞخ   ػذ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب

 1ٓغ أٗض٣ْ  اُلا٣غٞصا٣ْ ثزش٤ًض  ًُزش ٓؼبكب \ِٓـْ   200ثزش٤ًض  EDTAوذّ كوذ رْ اػزٔبد اعزخذاّ ػ٠ِ ٓب ر ًٝث٘بء

 ُزش إ٠ُ الأؿِلخ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغلار٤٘٤خ ًؾذ أد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ػذ ٗٔٞ اُجٌزش٣ب أُٞعجخ ٝاُغبُجخ ُظجـخ  ًشاّ .   \ِٓـْ 
 

 رؾذ٣ذ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٖٓ اُ٘زبٓب٣غ٤ٖ 

 ِٓـْ/ُزش 50 - 0أُؼٔ٘خ ُِ٘بربٓب٣غ٤ٖ ثزشا٤ًض رشاٝؽذ ٖٓ   اهشاص الاؿش٤خ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغ٤لار٤٘٤خ ٗوِذ

 Aspergillusِٝٓوؾخ ثبلأػلبٕ  Sabouroad Dextrose agarثطش٣وخ ٓؼؤخ  إ٠ُ أؽجبم  ثزش١ ؽب٣ٝخ ػ٠ِ ٝعؾ 

sp   ٝ Penicillium sp    10 ×1ٝثٞاهغ
6

 ّْ .22ا٣بّ ػ٠ِ دسعخ  5لشاد ٝاعش١ اُؾؼٖ ٓذح ثٞؽ / َٓ ٖٓ ًَ ٜٓ٘ٔب ٝػ٠ِ اٗ 

ػ٘ذ  ًعضء ثب٤ُِٕٔٞ ، ك٢ ؽ٤ٖ ُٞؽع رأص٤شٙ ٝاػؾب 10ث٤٘ذ اُ٘زبئظ ػذّ ٓلاؽظخ أ١ رأص٤ش ُِ٘زبٓب٣غ٤ٖ ػ٘ذ رش٤ًض      

 Penicillium ٝػلٖ  Aspergillus spِْٓ ُؼلٖ  9.2ِْٓ ٝ  9عضء ثب٤ُِٕٔٞ ار ثِؾ هطش ٛبُخ اُزضج٤ؾ  20اُزش٤ًض 

sp   ٝاصداد هطش ٛبُخ رضج٤ؾ اُ٘ٔٞ ُزِي الأػلبٕ ثض٣بدح رش٤ًض اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ، إر ثِؾ ػ٘ذ   3عذٍٝ (ػ٠ِ اُزٞا٢ُ .)

 .    Penicillium spِْٓ ُؼلٖ Aspergillus sp  ٝ20.9ِْٓ ُؼلٖ 20ُزش ٖٓ اُ٘زبٓب٣غ٤ٖ  \ِٓـْ  50اُزش٤ًض 

عضء ثب٤ُِٕٔٞ ٖٓ  اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ 20ًش ثبٕ اُزش٤ًض( اُز١ ر Suloff,1999ٝرزلن ٛزٙ اُ٘زبئظ ٓغ ٓب رًشٙ )  

10كؼبٍ عذا ك٢ خلغ ٓؼذٍ ٗٔٞ الاػلبٕ ؽ٤ش ادٟ ا٠ُ اخزضاٍ اُ٘ٔٞ ُلاػلبٕ أُخزجشح ا٠ُ
3
ٓغزؼٔشح /  ٝؽذح ر٣ٌٖٞ  
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٤ؾ ٖٓ عضء ثب٤ُِٕٔٞ ، ٛٞ رش٤ًض اُؾذ الأد٠ٗ ُِزضج 20ُزش أٝ   \ِٓـْ  20ػ٠ِ ٛزٙ اُ٘زبئظ كوذ ػًذ اُزش٤ًض   ًٝث٘بءاؿْ 

 اُ٘بربٓب٣غ٤ٖ.

ا ( تأثير استخذاً تراميس ٍختيفت ٍِ اىلايسىزايٌ اىَضاف ىلأغشيت اىنازيْيت واىجيلاتيْيت عيى َّى اىبنتري1جذوه )

 . MICىتحذيذ ترميس اىحذ اىلأدّى ىيتثبيظ الأختباريت

 

 

 ٍعذه قطراىهاىت )ٍيٌ (

 

 *قطـــر اىهاىــت  )ٍيٌ (

 

ترميس 

 اىلايسىزايٌ

 ٍيغٌ / ىتر

 حجٌ اىيقاح -اىبنتريا

1 X 10
8

وحذة تنىيِ ٍستعَرة  

 اىغشاء اىنازيْي اىغشاء اىجيلاتيْي / ٍو

0.0 0.0 0.0 
0 

( Control 
 

 

Lactococcus lactis 

0.0 0.0 0.0 0.5 

18.7 18.6 18.8 1 

18.8 19 18.6 1.5 

19 18.8 19.2 2 

0.0 0.0 0.0 
0 

Control))  
Lactobacillus delbrueckii 

 ssp  bulgaricus 
 

0.0 0.0 0.0 0.5 

13.7 13.8 13.6 1 

15.0 14.6 15.4 1.5 

18.4 18.8 18.0 2.0 

0.0 0.0 0.0 
0 

Control )  

 

Bacillus sp. 

 

0.0 0.0 0.0 0.5 

15.2 14.8 15.6 1 

16.5 17.2 15.8 1.5 

18.0 18.2 17.8 2 

0.0 0.0 0.0 
0 

( Control 
 

 

Staphylococcus aureus 

0.0 0.0 0.0 0.5 

0.0 0.0 0.0 1 

0.0 0.0 0.0 1.5 

0.0 0.0 0.0 2 

0.0 0.0 0.0 
0 

( Control  
 

Pseudomonas sp. 

 
 

0.0 0.0 0.0 0.5 

0.0 0.0 0.0 1 

0.0 0.0 0.0 1.5 

0.0 0.0 0.0 2 

0.0 0.0 0.0 
0 

Control )) 

Escherichia coli 

 

0.0 0.0 0.0 0.5 

0.0 0.0 0.0 1 

0.0 0.0 0.0 1.5 

0.0 0.0 0.0 2 

 * قطر اىهاىت يَثو ٍعذه اىقراءاث ىَنرريِ ىنو ّىع ٍِ الأغشيت  .
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واىلايسىزايٌ اىَضافيِ ىلأغشيت اىنازيْيت  ( EDTA ) ( اىتأثير اىَشترك ىتراميس ٍختيفت ٍِ  2جذوه )

 .  MICىتحذيذ ترميس اىحذ الأدّى ىيتثبيظ  َّىاىبنتريااىساىبت ىصبغت مراً واىجيلاتيْيت عيى 

 

 * قطر اىهاىت يَثو ٍعذه اىقراءاث ىَنرريِ ىنو ّىع ٍِ الأغشيت  .

  

يتعيى َّى ( تأثير استخذاً تراميس ٍختيفت ٍِ اىْاتاٍايسيِ اىَضاف ىلأغشيـت اىنازيْيت واىجيلاتيْ  3جذوه )

 MICىتحذيذ ترميس اىحذ الأدّى ىيتثبيظ  الأعفاُ الأختباريت

. 

 

ٍعذه قطر 

 يٌ( ٍ  (اىهاىت

 EDTAترميس  *قطــر اىهاىـــت  ) ٍيٌ (

 ٍيغٌ / ىتر

 حجٌ اىيقاح -اىبنتريا 

1 X 10
8

 اىنازيْياىغشاء  اىغشاء اىجلاتيْي    ٍستعَرة / ٍو وحذة تنىيِ  

0   0 

Control )) 

 
 
 
 

E.coli 

0.0 0.0 0.0 50 

0.0 0.0 0.0 100 

0.0 0.0 0.0 150 

16.5 16.6 16.4 200 

18 17.7 18.3 250 

19.8 19.6 20 300 

0   0 

 (Control) 

 
 

 
Pseudomonas  sp. 

0.0 0.0 0.0 50 

0.0 0.0 0.0 100 

0.0 0.0 0.0 150 

15 15.2 14.8 200 

16.3 15.8 16.8 250 

18 18.2 17.8 300 

  ٍعذه قطر

 اىهاىت ) ٍيٌ (  

 ترميس اىْاتاٍايسيِ *قطر اىهاىت ) ٍيٌ (

 ٍيغٌ / ىتر

 حجٌ اىيقاح   -الأعفاُ

10
6
X

 
 اىغشاء اىنازيْي اىغشاء اىجيلاتيْي ٍستعَرة / ٍو وحذة تنىيِ  1

0   0  

 (Control) 

 
 
 

   Aspergillus sp      
0.0 0.0 0.0 10 

9 8.8 9.2 20 

12 12.2 11.8 30 

17.3 16.9 17.7 40 

20 19 21 50 

0   0 

 Control)) 

    

 
 
 

Penicillium  sp 
 

0.0 0.0 0.0 10 

9.2 9 9.4 20 

14.2 14.5 13.9 30 

19 18.7 19.3 40 

20.9 20.8 21 50 

 * قطر اىهاىت يَثو ٍعذه اىقراءاث ىَنرريِ ىنو ّىع ٍِ الأغشيت  
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 :الاستْتاجاث واىتىصياث  

٣زؼؼ ٖٓ ٗزبئظ ٛزٙ اُذساعخ اٗٚ ثبلآٌبٕ اعزخذاّ ثؼغ اُؼٞآَ أُؼبدح ُ٘ٔٞ الاؽ٤بء أُغٜش٣خ ثزشا٤ًض اُؾذ  

ِٓـْ / ُزش   200ثزش٤ًض    EDTAِـْ / ُزش ٝاُـ ٓ 1الاد٠ٗ ُِزضج٤ؾ ٝاُز٢ شِٔذ ػ٠ِ اٗض٣ْ اُلا٣غٞصا٣ْ ثزش٤ًض 

ِٓـْ /ُزش ٝاػبكزٜٔب ع٣ٞخ ا٠ُ ٓؾب٤َُ الاؿش٤خ اٌُبص٤٘٣خ ٝاُغلار٤٘٤خ ٝاعزخذآٜٔب ك٢ ؽلع  20ٝاُ٘بربٓب٣غ٤ٖ ثزش٤ًض 

 .   الاػز٣خ ٝلاع٤ٔب ؽلع الاعجبٕ اُغبكخ ٝٗظق اُغبكخ ٓضَ عجٖ أُٞٗزش١ ٝؿ٤شٙ
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