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بكتريا ل في نمو العزلة المحليةالعوامل والمضافات الغذائية المؤثرة بعض دراسة 
Bifidobacterium (2) 

 **عامر خلف عزيز الدروشالموسوي*             بهاء نظام عيسى 

 الملخص
قح الملفي الحليب ساعة  72أن اطالة مدة حضنها لمدة   Bifidobacteriumبكتريا علىأظهرت الدراسة الحالية 

تسحيحية إذ بلغت الحموضة اللتي تنتجها زيادة الحموضة او  Bif. (2)بكتريا العزلة المحلية في نمو  ا  يجابيا ا  تأثي اعطت  بها
عند  % 0.66وبقيت الحموضة التسحيحية  Bif. longum BB53 نمو البكتريا القياسيةفي ، بينما لم تؤثر % 1.05
نوعي  كلا  الحموضة التسحيحية المنتجة في الحليب عند استخدام خليط من ازدادتنفسها، بالوقت الذي لمدة لالحضن 
 البكتريا.

في تأثيا متغايرا فكان سلبيا هذه البكتريا غرض تنشيط ( ل(Subculturingاليومي أظهرت عملية النقل و 
 النقلة الثالثة ود النقلة الثانية ا عنمهيالعزلة المحلية نشاط وبكترياالبكتريا القياسية كل من إذ فقدت  الفرز الظازج  الحليب

إذ ازدادت  MRS-Cمشجعا  عند أجرائها بالوسط الزرعي السائل تأثيها أيجابيا و  . في حين كانلكل منهما على التوالي
نوعي البكتريا على  لكلا بالنقلة الرابعة %1.50و 1.28بالنقلة الأولى إلى  0.95و 0.90الحموضة التسحيحية من 

 التوالي.
نمو هذه البكتريا في الحليب  علىخلاصة الخمية وخلاصة اللحم الغذائية كشجع استخدام بعض المضافات كما 
تخثي خفض مدة فازدادت قدرتها على إنتاج الحامض و  ،البروتين فيالحليب المجفف في حين لم تؤثر إضافة  الفرز الطازج

على درجة حرارة حضنها بالحليب ساعة عند  40و 24تراوحت بين  الحضن التي وقاتساعة مقارنة بأ 18 الىالحليب 
 الإضافة. بدون م37

 المقدمة
الإنسان ونتيجة  صحة لتحسين  Bifidobacteriumلبكتريا الفوائد العلاجية الكثيةعديدة الى  مصادرأشارت 

ية نتيجـة لعمليـة التخـمر فـي تحسين القيمة الغـذائ لأستطاعتها المساهمةلذلك تـم استخدامها فـي منتوجات ألبان مختلفة 
عنـد  البادئ المستخدم بكتريامـع توافـر بعـض الفيتامينات والإنزيمات التي تنتجها  المنتج عند استهلاكه وزيـادة قابليـة هضـم

ازداد وبشكل كبي إنتاج المتخمرات ه ئضو في . و ( خلال المنتوجات الحاوية عليهاViableوصولها للمستهلك بشكل حـي )
 .(6) لا سيما بعد أن تم التعرف على فوائدها العلاجية للإنسان جيدا Bifidobacteriumنية بفعل اللب

وغي منتــجة لغاز  ا  أبواغ كونلا ترام ولا هوائية وغـي متحركة و بأنها موجبـة لصبغة ك هذا الجنستتصف بكتريا و 
من  ، ومخثرة للحليب لأنتاجها كلابة لفحص ألاندولثنائي أوكسيد الكربـــون وغـي مسيلة للجيلاتين وغي مرضية وسال

تكوّن  MRSعـند نموها على سطح الوسط الزرعي الصلب المحوّر )بشكل ضعيف(. و اللاكتيك والخليك  يحامض
 مستعمرات بيضاء براقة مصفرة قليلا )كريمية اللون(، محدبة الشكل، ناعمة الملمس، ذات حافات كاملة وبقطر يتراوح بيـن

 (.16، 13)ليمتر م2-1  
 هي عوامل مشجعة لغرض النمو، فو Fastidious  متطلبات غذائية معقدةالى  Bifidobacteriumبكتريا  تحتاج

 

 جزء من أطروحة دكتوراه للباحث الأول  
 بغداد، العراق. -جامعة بغداد -* مركز بحوث السوق و حماية المستهلك 

 راق.بغداد، الع -جامعة بغداد -** كلية الزراعة 
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لا يمكن  نحصرا )الذي Cystineأو  Cysteineفي لأوساط الزرعية البسيطة ما لم تدعم بالحامض الأميني لا تنمو 
مثل  B( وتحتاج إلى بعض فيتامينات مجموعة Homocystineأو  Methonineا حتى بالمركبات القريبة مثل ماستبداله
Biotin  وCalcium pantothenateنمـو  علىوساط الزرعية الصناعية قـد شجـع للأ يـب الاموحظ أن إضافـة حلـ، لLb. 

bifidus عزي ذلـك لامتلاكه عامـل نمـو أو  ضافة الحلـيب البقريبأ مقارنةBifidus factor  هوN-acetyl-D-

glucoseamine ( 11مرتبطا بسكريات تحتاجه هذه البكتريا في تخليق جدارها الخلوي .) 
نتاج الحامض في الحليب مقارنة ببكتريا حامض اللاكتيك الأخرى بأ Bifidobacteriumبكتريا  لضعف ونتيجة

الهدف الضروري  وهظروف التنمية لتزيد انتاج الحامض و  من و وسائل تحسنأيجاد مضافات لأ ينالباحث دفع الأمر الذي
ية هذه البكتريا على النمو في لاحقة إمكان ةدراس أظهرتو ، الفوائد العلاجية للبكتريا فضلا عنفي مجال صناعة الألبان 

إنتاجها للحامض مقارنة و  Lb. bifidus ازدادت أعداد بكتريا إذبوساطة الببسين  %20الحليب البقري المهضوم بنسبة 
تدعـيم الوسـط ل( إن التأثي المشجع 5)  Ibrahim and Bezkorovainyوجـد (.17بنموها في الحليب غي المهضوم )

 Bif. longumنمو بكتريا على  B-Lactoglobulinأو  Lactalbumineبخلاصة الخمية أو  Bacto B12الزرعـي المسمــى 

ATCC 15708  فقدان ذلك التأثي عـند اختزال أواصر الكبريت  مع كان افضل مقارنة بخلاصة اللحم أو خلاصـة الشعي
أطول كثيا عن بـاقي بكتريـا حامض اللاكتيك  Bifidobacteriumويعد زمن الجيل لبكتريا  لعوامل المشجعة.لتلك االثنائية 

في وسطي الحليب  Bif. longumو  Bif. bifidumالتقليدية كما لوحظ تـبايــن زمن الجيل لنوعين من هذه البكتريا هما 
ي الحليب دقيقـة وفـ  30.3و 66.2 الفرز والحليب المركز بالترشيح الفائـق بمستويـات مختلـفة حيث كان فـي الحليب الفــرز

وتتركز الجهود  (.16دقيقـة للنوعين كليهما علـى التوالـي ) 27.4 و  134.4 كان2:1 المركز بالترشيح الفائق بمعامل تركيز 
نتقاء سلالات من هذه البكتريا تتصف بسرعة النمو وتحميض الحليب لغرض استخدامها على النطاق لأ العلمية حاليا

التصنيع وبالتالي تلافي المشاكل التصنيعية الناجمة عن إطالة مدة الحضن مع تقليل   التجاري لكي تساهم في اختزال وقت
 نمو عزلتين من بكترياات الغذائية والعوامل البيئية في لمعرفة تأثي بعض المضافالدراسة  هذه هدفتلذا  .كلف الإنتاج

Bifidobacterium. في الحليب والوسط الزرعي  المنماةMRS-C. 
 Bifidobacteriumمن اكثر الأوساط الزرعية اسـتخداما في تنميـة بكـتريا  MRS-Cلزرعي السائل ويعد الوسط ا

م مثلــى لنمــو أنــواا هــذه البكــتريا ذات الأصــل 37و أن درجــة الحــرارة  (3،2،1) والمتفــق عليــه مــن قبــل كثــي مــن البــاحثين
 (.14،13البشري وهي مماثلة لدرجة حرارة جسم الإنسان المضيف الرئيس لها )

 

 بحثطرائق الالمواد و 
بكتيية نقية في الوسط الزرعي  ةمحلية كمزرع ةعزلأحداهما  Bifidobacteriumبكتريا من  عزلتين تاستخدم

MRS-C  السائل رمزتBif.(2)  60-10رضاعة طبيعية تراوحت أعمارهم ما بين بمعزولة من براز أطفال أصحاء وهي 
بادىء نقي بهيئة استنباتات بكتيية في  مصدرها Bifidobacterium longum BB536، والأخرى بكتريا قياسية ا  يوم

من النوا  غم والمخصصة لإدخالها بعملية الإنتاج مباشرة 500م بعلب كارتونية احتوت على 45-حليب فرز مجمد بدرجة 
((Pellet dip  تم الحصول عليها بالمراسلة مع مختبراتWisby الألمانية. 

الطازج المجهز من قبل معمل ألبان قسم علوم الأغذية والتقانات الأحيائية في كلية  أستخدم الحليب الفرز
 EPIالمجهز من شركة  LACTEPI 60L( من نوا %60) فف عالي البروتينالمجليب والح جامعة بغداد-الزراعة

Ingredients  لحم من مختبرات خلاصة الفرنسية وكل من المضافات خلاصة الخمية وOxoid ثثلاك  هاتأثي  دراسةل 
 .على انفراد امضافات للحليب الفرز لكل منه
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وبعد Harrigan and McCance (4 )ضر وفق ما ذكرهالمح  MRSأغاركوسط استخدمت الأوساط الزرعية  و 
السائل  MRS-Cوسط بظروف لا هوائية و  بعد تنميتها Bifidobacteriumبكتريا  عدفي  6.5ضبط رقم الهيدروجين الى 

 ضر وفق ما ذكرالمحو  طيلة مدة الدراسة Bifidobacteriumفي عملية تنشيط عزلات بكتريا  الذي استخدم
Lankaputhra  وزن/ حجم من  % 0.05( بإضافة 8)وجماعتهL-Cysteine-HCl أغار إلى مكونات الوسط MRS 

ثم جو  1.5دقيقة وبضغط  15م لمدة 121 عقمت الأوساط الزرعية بجهاز الموصدة بدرجة حرارةوقد مستبعدا منه ألاغار، 
 فظ لحين الاستعمال.الح

 لقاح يحض( بت16) Ventling and Mistry على وفق ما ذكرهGeneration Times  احتسب زمن الجيل
السائل والحليب  MRS-Cعلى انفراد من خلال تنميتها على الوسط  منهما نشط من العزلة المحلية والبكتريا القياسية كل

مل لكل من  10لقحت أنابيب اختبار و ، لثلاث مرات متتالية (مواد صلبة12 % اد تركيبه بنسبة المجفف المع)الفرز 
قبل عملية التلقيح لاكتساب هذه الدرجة عند  م37الوسط الزرعي والحليب )الموضوعة في حمام مائي بدرجة حرارة 

الأنابيب الملقحة  تحضنثم  مرة / مل.وحدة تكوين مستع 1010من لقاح البكتريا المنشط الحاوي  % 5التلقيح( بنسبة 
 ساب الأعداد الحية من البكتريا.ساعة لح 16م وسحب نموذج عند وقت الصفر وبعد 37في حمام مائي بدرجة حرارة 

 ستخدام القانون آلاتي:ا عن طريق (K)وهو مقلوب قيمة  دقيقةبالتم قياس زمن الجيل و 

 زمن الجيل =  
0.303 x  لعدد الأولي للوصول إلى العدد النهائي ) دقيقة (الوقت الذي استغرقه ا 

 لوغاريتم العدد الأولي -لوغاريتم العدد النهائي 
              

 Viable Cell Count (العيوشية)تعيين العدد البكتيي الحيوذلك لزرعت خلايا البكتريا بطريقة صب الأطباق 
 20-15)قمة ثم صب عليها الوسط الزرعي بكميات متجانسة في أطباق معالمناسب مل من التخفيف العشري  1بوضع 

 48لمدة  م37درجة حرارة  فيالتحريك الأفقي لمختلف الجهات، تركت الأطباق لكي تتصلب وحضنت بعدها مل( مع 
 300– 30لأطباق التي يتراوح فيها عدد المستعمرات ما بين باوحسب عدد المستعمرات المتكونة  بظروف لا هوائيةساعة 

حساب عدد البكتريا في المليلتر الواحد بضرب معدل المستعمرات لطبقين مضروبا بمقلوب التخفيف للحصول على و 
 Medina and( و9)  Marthقدرت الحموضة التسحيحية حسب الطريقة التي ذكرهاكما العدد البكتيي الحي.

Jordano (10)  وعبر عن الحموضة المنتجة بفعل بكترياBifidobacterium لحموضة المتطورةباDeveloped acidity  
الهيدروجين للنماذج  مقر وتم قياس ، والتي مثلت الفرق بين الحموضة التسحيحية النهائية والحموضة التسحيحية الابتدائية

في حمام مائي لضمان  وأجريت التجارب م.25بدرجة حرارة  Beckmanالمجهز من شركة  pH-meterباستخدام جهاز 
نماذج المحضونة فيه بدلا من استخدام الحاضنة واستخدم لقاح البكتريا لة المثلى بشكل متجانس وسريع لرار توزيع درجة الح

مسبق التنشيط لثلاث مرات متتالية في كل من الوسطين بشكل منفرد وذلك لتلافي المرور بطور التطبع لتوافر الوسط 
ساعة لنقلة سابقة  24بعمر  البكتريا لمزارا % 5 البادىء نسبة تلقيحكما أعتمدت   (.12)ودرجة حرارة التنمية نفسها 

 .في حالة البادئ الخليط عزلة من كل % 2.5و ساعة، 24لمدة  م7ومحفوظة بالثلاجة بدرجة حرارة 
 

 النتائج والمناقشة

 ا نمــوا اقــل في وســط الحليــب الفــرز المجفــف والمعــاد تركيبــه بنســبة( أن نــوعي البكــتريا أظهــر 1جــدول ) يلاحــظ مــن
 Desjardins and( و2) Collins and Hallوتتفـق هـذه مـع مـا ذكـره  MRS-Cمقارنة بالوسـط الزرعـي السـائل  12%

Roy  (3 إذ اســتغرق زمــن الجيــل لتكــاثر بكــتريا العزلــة المحليــة )Bif (2)  والبكــتريا القياســيةBif. longumBB536 86 
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علــى  MRS-Cدقيقــة في الوســط الزرعــي الســائل  83.9و 77.1في وســط الحليــب بينمــا بلــ  علــى التــوالي دقيقــة  94.1و
كان اسرا في الوسط الزرعي نتيجة لأنخفـاض زمـن الجيـل علـى الـرغم مـن زيادة الأعـداد Bifidobacterium ، أن نمو التوالي

الوسـط  البكتيية الملقحـة فيـه عنـد وقـت الصـفر لكـلا نـوعي البكـتريا قيـد البحـث )بمعـا محدوديـة تـوافر العناصـر المغذيـة في
عوامــل النمــو المطلوبــة لهــذه البكــتريا و جاهزيتهــا مقارنــة  ضــمن وحــدة الحجــم تبعــا لــزيادة الأعــداد( ممــا يــدل علــى احتوائــه 

 بالحليب.
مقارنـة بأغلـب بكـتريا حـامض اللاكتيـك ناتـج عـن نموهـا البطـيء  Bifidobacteriumإن طول زمن الجيل لبكـتريا 
( لطبيعـة الاحتياجـات 3) Desjardins and Roy ( و2) Collins and Hallذكـره في الحليـب وتتفـق هـذه النتـائج مـع مـا 

 وضعف نموها في الحليب. Bifidobacteriumالغذائية المعقدة لبكتريا 
أبدت سرعة نمـو افضـل، فقـد بلـ  عـدد أجيالهـا المتكـاثرة خـلال مـدة  Bif (2)كما يلاحظ أن بكتريا العزلة المحلية 

 11.44و Bif. longumBB536  10.2 ، بينمـا بلـ  عـدد أجيـال البكـتريا القياسـية12.44و 11.16سـاعة  16حضن 
، ومـن ذلـك يمكـن القـول أن عـدد أجيـال العزلـة المحليـة كـان اكثـر بحـوالي (على التـوالي  MRS-Cفي كلا الوسطين )الحليب و

لتوالي وذلـك قـد يعـود إلى اخـتلاف من البكتريا القياسية المستخدمة للمقارنة في الوسطين كليهما على ا % 8.74و 9.41
الأنواا. وعلى الرغم من تباين الأوساط التي اسـتخدمت في التنميـة، إلا انـه يمكـن تحديـد مـدى لـزمن الجيـل لكـل مـن بكـتريا 

 Ventling and Mistryالـتي درسـها  نفسـها المـديات دقيقـة وهـي تقـع ضـمن 94-77العزلة المحلية والقياسية يقع ما بـين 
علــــــى الــــــرغم مــــــن تغــــــاير الأوســــــاط الزرعيــــــة المســــــتخدمة. Bifidobacteriumنــــــواا مختلفــــــة مــــــن بكــــــتريا ( علــــــى أ16)

تطـور في الحموضـة التسـحيحية بشـكل تصـاعدي عنـد زيادة مـدة حضـن كـل مـن بكـتريا  دوث( حـ2يبين جدول )
ت حموضـة الحليــب التســحيحية العزلـة المحليــة والبكــتريا القياسـية وخليطهمــا علــى حـد ســواء في الوســطين المـذكورين. لقــد بلغــ

ساعة للأنواا المذكورة على التـوالي وتقـع هـذه القـيم ضـمن المـديات الـتي  48ة حضن مدبعد  % 0.86و 0.66و 0.82
 % 16.5و 1.8و 5.5بمقـدار .Bif. bifidum( بدراسـتهما علـى سـلالات 16) Ventling and Mistryحصـل عليهـا 

قابليـة افضـل لتطـوير  Bif (2)الي مقارنـة بالحموضـة أظهـرت بكـتريا العزلـة المحليـة الحضن المذكورة أعلاه علـى التـو  مددخلال 
الحضــن الــثلاث، فقــد ارتفعــت  مــددخــلال  MRS-Cو الوســط الزرعــي الســائل أالحموضــة التســحيحية ســواء في الحليــب 

 24.2و 5بمقـدار  Bif. longum BB536الحموضة التسحيحية للحليب و للوسـط الزرعـي النا ـة بفعـل البكـتريا القياسـية 
في الحليـــب يعـــد ضـــعيفا عنـــد مقارنتـــه بالوســـط الزرعـــي الســـائل  Bifidobacteriumبالـــرغم مـــن أن نمـــو بكـــتريا  .% 59و

MRS-C (14 ألا انـــه يمكـــن القـــول أن العزلـــة المحليـــة )Bif. (2)  قـــد أبـــدت قابليـــة نمـــو جيـــدة في وســـط الحليـــب ويؤهـــل
 البكتريا القياسية المعيارية. فضلا عنية استخدامها في تصنيع منتجات لبنية علاج

يلاحظ أيضا أن عملية خلط نوعي البكتريا بنسب تلقيح متساوية قد حسنت كثيا من قابليتهما للنمو في 
 62بينما بل   % 30و  4.8ساعة إذ بل  مقدار الزيادة في الحموضة التسحيحية  48حضن  مدةالحليب لا سيما بعد 

على انفراد وعلى التوالي مما يدل  منها ارنة بالحموضة التسحيحية للنوعين المذكورين كلساعة مق 72بعد  % 157و 
( 7) وجماعته Kaskعلى وجود علاقات تعايشية بين السلالات المختلفة لهذه البكتريا. وتتفق هذه النتائج مع ما اقترحه 

  السلالات. متعددة اعند استخدامها بشكل مزار  Bifidobacteriumمن ازدياد سرعة نمو بكتريا 
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 م37درجة حرارة  فيساعة  16عند الحضن  Bif. longumBB536  القياسية البكترياو  Bif. (2)زمن الجيل لبكتريا العزلة المحلية  فيتأثي وسط التنمية  :1جدول 

 وسط ا
 لتنمية

 Bif. longumBB536  القياسية البكتريا Bif. (2)بكتريا العزلة المحلية 

الأعداد 
 الحية 

cfu/ml 
في وقت 
 الصفر

لوغاريتم 
cfu/ml 

الأعداد 
الحية 

cfu/ml 
بعد انتهاء 

 ة الحضنمد

لوغاريتم 
cfu/ml 

عدد 
 الأجيال
(n) 

زمن الجيل 
 )دقيقة(

 kقيمة 

الأعداد 
الحية 

cfu/ml 
في وقت 
 الصفر

لوغاريتم 
cfu/ml 

الأعداد 
الحية 

cfu/ml 
بعد انتهاء 

 ة الحضنمد

لوغاريتم 
cfu/ml 

عدد 
 الأجيال
(n) 

زمن الجيل 
 دقيقة()

 kقيمة 

الحليب الفرز 
المجفف معاد 
 تركيبه بنسبة 

12 % 

10X626 7.7924 10X1510 111.761 11.16 86 0.0116 10X475 6.6721 10X588 9.7634 10.2 94.1 0.0106 

الوسط الزرعي 
السائل 

MRS-C 
10X127 8.0792 10X7110 11.8513 12.44 77.1 0.0129 10X756 7.8751 10X2210 11.3424 11.44 83.9 0.0119 

 

 النتائج معدل لثلاثة تجارب بمكررين         
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 Bif. longumوالبكــتريا القياســية  Bif. (2)تطــور الحموضــة التســحيحية لبكــتريا العزلــة  في الحضــن دتأثــي مــد :2جــدول 

BB536  ومزيجهما في الوسط الزرعي السائلMRS-C *والحليب الفرز الطازج 

 .و النتائج معدل ثلاث  ارب بمكررين. % 0.14** و % 0.30 لكل من* بلغت الحموضة التسحيحية الابتدائية
 

والبكـتريا  Bif.(2)نشاط بكـتريا العزلـة المحليـة  في Subculturingأجريت الدراسة لمعرفة تأثي عدد النقلات كما 
ويلاحـظ مـن جـدول  ،MRS-Cلحـامض في الحليـب والوسـط الزرعـي السـائلل همـاوانتاج Bif. longum BB536القياسـية 

( التـــأثي الســـلل للنقـــل اليـــومي لكـــل مـــن بكـــتريا العزلـــة المحليـــة والبكـــتريا القياســـية وخليطهمـــا في الحليـــب إذ انخفضـــت 3)
لنـوعي  % 0.28إلى  % 0.59ومـن  % 0.32إلى  % 0.62الحموضة التسحيحية بشكل كبي عند النقلة الثانيـة مـن 

في حالـة البـادئ الخلـيط  % 0.35البكتريا على التوالي، بينما انخفضت الحموضة التسـحيحية عنـد النقلـة الثالثـة لتصـل إلى 
 من النوعين.
قــد يعــود إلى حـــدوث  إن ســبب فقــدان البكــتريا قـــدرتها علــى إنتــاج الحـــامض في الحليــب نتيجــة المناقلــة الســـريعة 
أدت إلى تغيي قابليتها الايضية في مسار تمثيـل الكربوهيـدرات  وبالتـالي ضـعف حيويـة ونشـاط تلـك الخـلايا في نية طفرات جي

بتوقف إنتاج الحامض نهائيا عنـد إجـراء النقلـة  Desjardins and Roy (3) وسط الحليب، وتتفق هذه النتائج مع ما وجده
علــى حــد ســواء. بينمــا   % 12و  10في الحليــب المعــاد تركيبــه بنســبة  Bifidobacteriumأنــواا مــن بكــتريا  ةربعــلأالثالثــة 

إذ أدت عمليـة النقـل اليـومي لمـزارا البكـتريا المفـردة و  MRS-Cكانت الحالة على العكس تمامـا في الوسـط الزرعـي السـائل 
ـــة المختلطـــة إلى زيادة مســـ يـــا علـــى كميـــة الحموضـــة خـــلال الـــنقلات الأربـــع بمـــا انعكـــس إيجابتمرة في نشـــاط الخـــلايا البكتيي

 التسحيحية.
 

 Bif. longumوالبكــتريا القياســية  Bif. (2)تطــور الحموضــة التســحيحية لبكــتريا العزلــة فيتأثــي النقــل اليــومي  :3جــدول 

BB536  ومزيجهما في الوسط الزرعي السائلMRS-C *والحليب الفرز الطازج 

 عدد النقلات

 ك()محسوبة % حامض لاكتي  الحموضة التسحيحية
 MRS-Cالوسط الزرعي السائل  MRS-Cالوسط الزرعي السائل 

 بكتريا
Bif. (2) 

 خليط من نوعي البكتريا القياسية
 البكتريا

 بكتريا
Bif. (2) 

 خليط من نوعي البكتريا القياسية
 البكتريا

 0.61 0.59 0.62 0.95 0.90 0.95 الأولى
 0.65 0.28 0.32 1.20 0.90 1.25 الثانية
 0.35 0.17 0.30 1.36 0.98 1.37 الثالثة
 0.30 0.15 0.32 1.43 1.28 1.50 الرابعة

 النتائج معدل ثلاث  ارب بمكررين.

 مدة الحضن )ساعة(

 )محسوبة % حامض لاكتيك( يحيةالحموضة التسح
 **الفرز الطازجالحليب  *MRS-Cالوسط الزرعي السائل 

 بكتريا
Bif. (2) 

 خليط من نوعي البكتريا القياسية
 البكتريا

 بكتريا
Bif. (2) 

 خليط من نوعي البكتريا القياسية
 البكتريا

24 0.95 0.90 0.95 0.62 0.59 0.61 
48 1.10 1.08 1.11 0.82 0.66 0.86 
72 1.34 1.15 1.34 1.05 0.66 1.7 
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أجريت دراسة تأثي ثلاثة مضافات للحليب الفرز الطازج وهي خلاصة الخمية وخلاصـة اللحـم والحليـب المجفـف 
 وجماعتـه Stilesاد، وهـي النسـبة نفسـها الـتي اسـتخدمها حجـم( لكـل مـنهم علـى انفـر \)وزن % 0.5عالي البروتين بنسبة ال
في الحليـب المـدعم بخلاصـة الخمـية واللحـم، وذلـك لمعرفـة قابليـة  Lactobacilli( بدراستهم نمو بعض سلالات بكـتريا 15)

الهيـدروجين  رقـمعلى إنتاج الحامض وخفض  Bif. longum BB536والبكتريا القياسية  Bif (2)كل من بكتريا العزلة المحلية 
 ومدة تخثر الحليب.

( أن تدعيم الحليب الفرز الطازج بخلاصة الخمية او خلاصة اللحـم قـد أدى إلى سـرعة نمـو 4يلاحظ من جدول )
سـاعة علـى  18الهيـدروجين و تخثـر الحليـب بعـد مـدة حضـن  رقـمالبكتريا وإلى زيادة متباينة في إنتاج الحـامض وخفـض  ينوع

مــن  Bif (2)دادت الحموضــة التســحيحية للحليــب عنــد إضــافة خلاصــة الخمــية بفعــل بكــتريا . فقــد از م37 درجــة حــرارة
ـــدروجين مـــن  رقـــموانخفـــض  % 121.6وبنســـبة زيادة بلغـــت  % 0.82إلى  0.37 ، فيمـــا ازدادت  4.64إلى  5.6الهي

زيادة بلغـــت وبنســـبة  % 0.80إلى  0.30مــن  Bif. longum BB536الحموضــة التســـحيحية بفعــل البكـــتريا القياســية 
 في الحليب الفرز الطازج قبل الإضافة. 4.61إلى  5.65الهيدروجين من  رقموانخفض  % 166.6

 رقـمالبكـتريا وانخفضـت قـيم  يكما ازدادت الحموضة التسـحيحية للحليـب المـدعم بخلاصـة اللحـم بفعـل نمـو نـوع
تخثـر جيـد  حـدثوقـد ، إضافة خلاصـة الخمـية الهيدروجين بمستوى متقارب جدا مع تلك الزيادة الحاصلة بسرعة النمو عند

 .البكتريا يساعة من نمو نوع 18 مدةلنماذج الحليب المدعم سواء بخلاصة الخمية او خلاصة اللحم بعد 
عــالي البروتــين بســيطا علــى نمــو الأنــواا البكتييــة في الحليــب فقــد ازدادت اللقــد كــان تأثــي إضــافة الحليــب المجفــف 

 رقـــموانخفـــض  % 13.5وبنســـبة زيادة بلغـــت  % 0.42إلى  0.37مـــن  Bif (2)عـــل بكـــتريا الحموضـــة التســـحيحية بف
مــن  Bif. longum BB536 بفعــل البكــتريا القياســية  فيمــا ازدادت الحموضــة التســحيحية 5.5إلى  5.6الهيــدروجين مــن 

مـا وأبـدت قابليـة ك  5.58إلى  5.65الهيـدروجين مـن  رقموانخفض  % 26.6و بنسبة زيادة بلغت  % 0.38إلى  0.30
تخثـر للحليـب الفـرز الطـازج  دثساعة من الحضـن.لم  ـ 18جيدة في تخثر الحليب الفرز الطازج مع او بدون المضافات بعد 

والبكـتريا القياسـية  Bif (2)عـالي البروتـين علـى حـد سـواء بفعـل نمـو كـل مـن بكـتريا العزلـة المحليـة الاو المدعم بالحليب المجفف 
Bif. longum BB536  ساعة من الحضن فلقد تم إطالة مدة الحضن لها ولحين حصول التخثر 18بعد. 

 .Bifالمستحصـل عليهـا في الدراسـة الحاليـة علـى البكـتريا القياسـية  Bif (2)تفـوق العزلـة المحليـة  يسـتدل ممـا تقـدم

longum BB53 يا في الحليــب قابليتهــا علــى قلــل النقــل اليــومي المســتمر لمــزارا هــذه البكــتر ولقــد  في قابليــة نموهــا بالحليــب
أظهرت المضافات )خلاصة اللحم وخلاصـة الخمـية( و ،MRS-Cإنتاج الحامض بينما شجع نموها في الوسط الزرعي السائل 

شـترب بالحليـب الملنمو نوعي البكتريا في الحليب، كما أظهرت البكتريا وجود علاقات تعايشية بينها عنـد نموهـا  ا  مشجع ا  تأثي 
 بشكل.
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م وبنسـبة 37سـاعة علـى درجـة حـرارة  18الحضـن لمـدة  عنـد Bifidobacteriumالهيدروجين و حالـة التخثـر بفعـل بكـتريا  رقمالحموضة التسحيحية و تأثي تدعيم الحليب الفرز بالمضافات على  :4 جدول    

 حجم(\)حجم % 5لقاح 

 نوا البكتريا

 حليب فرز طازج
 + حليب فرز طازج

0.5 % (V/Wخلاصة خمية ) 
 + حليب فرز طازج

0.5 % (V/W خلاصة )لحم 
 + حليب فرز طازج

0.5 % (V/Wحليب مجفف عالي البروتين ) 
الحموضة 
 التسحيحية

 رقم
 الهيدروجين

 حالة التخثر
 الهيدروجين رقم الحموضة التسحيحية

 ثرحالة التخ

الحموضة 
 التسحيحية

 الهيدروجين رقم
 حالة التخثر

الحموضة 
 التسحيحية

 الهيدروجين رقم
حالة 
 التخثر

0.14 6.70 0.18 6.46 0.16 6.46 0.15 6.52 

 بكتريا
Bif. (2) 

0.37 5.60 0 0.82 4.64 +++ 0.83 4.72 +++ 0.42 5.50 0 

 0 5.58 0.38 +++ 4.72 0.80 +++ 4.61 0.81 0 5.65 0.30 البكتريا القياسية
 و متجانس للحليب حصول تخثر جيد  +++و  للحليب تخثرحصول عدم     0      
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STUDYING SOME OF THE FACTORS AND FOOD 

ADDITIVES AFFECTING THE ACTIVITY OF 

Bifidobacterium. (2) ISOLATE 
 

B. N. E. Al-Mosawi*                        A. K. A. Al-Darwash** 
 

ABSTRACT 

 

This study was aimed to enhance the growth of the weak growth 

character of Bifidobacterium bacteria in milk. It has been found that 

generation time for the local isolate 86 and 77.1 minute, for standard 

bacteria 94.1 and 83.9 in milk and MRS-C broth media, respectively. Such 

results proved that Bif. (2) was able to grow better than Bif. longum 

BB536.  

Bifidobacterium is characterized by weak growth in milk, therefore 

the following trials have been conducted to improve bacterial growth in 

milk: 

The Prolong incubation period of Bif. (2) in milk to 72 hours improved 

acid production, when titratable acidity reached 1.05 %, after being 0.66 

% for the standard bacteria. Mixture of both bacteria resulted in higher 

titratable acidity compared to use separate bacteria. This indicates that 

there may be is a synergistic effect is existed  

Daily subculturing of the isolates in milk lowered the activity of 

standard bacteria in the second transfer. While for the locally isolate, this 

activity was lost in the third transfer. In MRS-C, the activity was so high 

for both bacteria, as titratable acidity were increased from 0.90 and 0.95 

% in the first transfer to 1.28 and 1.50 % and in the fourth transfer for the 

two bacteria, respectively. 

Adding certain additives (meat extract and yeast extract) to the 

fresh skim milk supports the growth of both kinds of bacteria where high 

protein milk powder had no effect. Milk clotting time was reduced to 18 

hours instead of 24 to 40 hours at 37 0C without supplementation. 

 

 

      Part of PhD. Thesis of the first author.  

*    Market Research and Consumer Protection Center, Baghdad, Iraq. 

** College of Agric., -Baghdad Univ.- Baghdad, Iraq. 

Iraqi J. Agric.   (Special Issue)   Vol.14  No.4   2009 

 


