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 تجاه بعض الأبيضمقارنة الكفاءة التثبيطية لمستخلصات بذور الخردل 

 الاختباريةعزلات البكتريا  

 عامر حسين حمدان*    عامر عبد الرحمن الشيخ ظاهر*    مهدي ضمد القيسي**
 خصلالم

، 2.16كانت: ف Sinapis albaلبذور الخردل الأبيض لمكونات الكيميائية ا تضمنت الدراسة تقدير
، الرماد والكاربوهيدرات على الأليافللرطوبة، البروتين، الزيت،  %24.68و 5.03، 4.75، 37.14، 26.24
الفحوص النوعية وجود المكونات الفعالة التالية: الكلايكوسيدات والتانينات والقلويدات والراتنجات  بينتو  التوالي.

 والفلافونات والفينولات. 
م، 60و 40، 20درجات حرارة ب: الاستخلاص المائي لطرائ  اآتتيةبا الأبيضجرى استخلاص بذور الخردل  

الاستخلاص الزيتي باستعمال مذيب الهكسان والاستخلاص الكحولي باستعمال الكحول الاثيلي المطل . أخضعت جميع 
 Salmonella typhimurium  ،Shigellaبكترياالمستخلصات الخمسة المذكورة لاختبار كفاءتها التثبيطية تجاه 

dysentriae  ،Proteus vulgaris  السالبة لصبغة غرام وBacillus subtilis  الموجبة لصبغة غرام باستخدام
 تقنية التثبيط بالحفر. 

المستخلص  يعقبهاالبكتريا قيد الدراسة  أنواعالنتائج مقدرة المستخلصات المائية على تثبيط جميع  أظهرت 
لًا تثبيطاً تجاه أي نوع من البكتريا قيد الدراسة، وقد اظهر المستخلص المائي ولم يظهر المستخلص الكحولي فع ،الزيتي

احتفظ و . الأكفأالمستخلصات وقد عد هو المستخلص  أنواععلى جميع  م تفوقاً معنويا40باستعمال درجة حرارة 
م ولمدة تزيد 5في درجه حرارة  ية بعد خزنهي م( بكفاءته التثبيطية تجاه العزلات البكت40درجة حرارة بالمستخلص المائي )

 . أشهرثلاثة  لىع

 المقدمة
وتعد هذه المادة من أقدم أنواع التوابل المستعملة،  .حد أقدم المحاصيل الزراعية التي عرفها الإنسانأيعد الخردل  

أشاروا إلى أهميته فقد كتب فلاسفة اليونان والإغري  في كتاباتهم عن خصائصه العلاجية قبل القرن الخامس الميلادي، كما 
قبل الميلاد إلى استعمال الخردل في علاج  530في تحسين النكهة وفي الاستعمالات الطبية. أشار فلاسفة اليونان في العام 

ات الزواحف، كما يقال أن الخردل يعمل على أخفاء طعم الأغذية المتفسخة وهذا يؤكد استعمال الخردل من قبل لسع
(. الخردل نبات حولي شتوي منتشر في اغلب بقاع العالم، ويعود إلى العائلة 13لوكهم بعد الموت )المصريين في تجهيز قبور م

 Mifsud(. وجد 3وموطن النبات هو منطقة البحر الأبيض المتوسط والسودان والعراق )  Bressicacaeالصليبية
غم  4.5و غم ألياف6 ،هيدراتغم كاربو  27.3 ،غم زيت 35 ،غم بروتين 27.2الخردل تحتوي على ( أن بذور 17)

 Glucoside sinalbin يحتوي الخردل الأبيض على كلايكوسيد سينالبينو رماد محسوب على أساس الوزن الجاف. 
فانه ينتج زيت الخردل الأبيض الاساسي  Myrosinaseيكون هذا المركب غي فعال ولكن بوجود انزيم 

 Sinalbinوالمعروف  p-hydroxy benzyl isothiocyanateأو  Acrinyl isothiocyanateويسمى

Mustard oil  ( 9، 1وان الفعل المثبط يعود إلى الايزوثايوسيانينات الموجودة في النباتات .) 
 البحث مستل من رسالة ماجستي للباحث الأول.     
 بغداد، العراق.  -جامعة بغداد  -كلية الزراعة   *   
 وزارة الزراعة، بغداد، العراق.  ** 
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 وأثبتتمن حرارة ورقم هيدروجين،  الأنزيمتحت ظروف قياسية لفعالية ان عملية تحطيم الكلايكوسينولات يجب أن تكون 
 الأمثلم ورقم الهيدروجين º1±37لنشاط الأنزيم هي درجة الحرارة المثلى للماء المستعمل  أن( 6وجماعته ) Bottiة دراس
المجهرية على سطح الاكار في  الأحياءهذا المركب على تثبيط  مكانيةأ إلى( 15) وجماعته Kim أشار. 7-5 للإنزيم

الخردل تكون ضعيفة في بداية الاستخلاص  لأوراقالفعالية التثبيطية  أنShin (14 )و Kim وأوضحالصلبة.  الأوساط
 لاص. ساعة من بداية الاستخ 24بعد  أقصاها إلىساعة على الاستخلاص وتصل  12وتزداد الفعالية بعد مرور 

في تثبيط نمو  الأبيضتقدير فعالية المستخلصات المائية والزيتية والكحولية لبذور الخردل  إلىهذه الدراسة تهدف 
  .الخزن مدةار كفاءته خلال بفعالية واخت الأكثرارية وتحديد المستخلص بالمجهرية الاخت الأحياءبعض 

 البحثالمواد وطرائ  
كلية الزراعة، جامعة   ،من قسم المحاصيل الحقلية  Sinapis alba ضالأبيتم الحصول على بذور الخردل 

مطحنة القهوة للحصول على مسحوق متجانس. قدر التركيب الكيميائي لمسحوق  باستعمالطحنت النماذج  .بغداد
 اتبدرج الأبيضحضرت المستخلصات المائية لبذور الخردل  .AOAC (4) حسب الطريقة المذكورة في الأبيضالخردل 
حضر المستخلص الكحولي  .Abu-Ghdeib (23)و Shtayehم حسب الطريقة التي ذكرها 60و 40، 20حرارة 

واستعملت الطريقة نفسها  ،Brole (10)و Desmukhريقة التي ذكرها حسب الط الأبيضلمسحوق بذور الخردل 
كشوف الكيميائية النوعية لتحديد بعض ال أجريتعند تحضي المستخلص الزيتي عدا استبدال الكحول الاثيلي بالهكسان. 

التانينات و القلويدات و تم الكشف عن الكلايكوسيدات  .الأبيضالفعالة في مسحوق بذور الخردل  اتعمو بعض المج
 .(2حسب الطرائ  التي ذكرها الزوبعي ) الفينولاتو تنجات والفلافونات اوالر 

            Shigella dysentriae, Salmonella typhimuriumتم الحصول على عزلات البكتريا الاختبارية 
جامعة  -الموجبة لصبغة غرام من كلية الزراعة Bacillus subtilis السالبة لصبغة غرام و Proteus vulgaris و

 وجماعته Atlasنشطت العزلات حسب الطريقة الوارد ذكرها من قبل  .جامعة بغداد -بغداد ومعهد الهندسة الوراثية
 عند( 8)وجماعته  Crespo اعتمدهاحسب الطريقة التي  الأبيضلبذور الخردل  الأساسيز محاليل وحضرت تراك .(5)

الاختبارية قيد الدراسة. واختبر التركيز المثبط  البكتريا فعالية في الأبيضتأثي المستخلصات الخمسة لبذور الخردل  مدراسته
( وهي طريقة 19) NCCLSالطريقة الواردة تريا حسب في البك الأبيضللمستخلص المائي لبذور الخردل  MIC الأدنى

 . Agar Dilution Method ربالاكاالتخفيف 

 النتائج والمناقشة 
الزيت، البروتين، ها على ءاحتوا الأبيضلبذور الخردل  الكيميائية الأساسيةلمكونات بينت نتائج تحليل ا 

على  %2.16و 4.75، 5.03، 24.68، 26.24، 37.14بنسب والرطوبة  الأليافالكاربوهيدرات، الرماد، 
 أنواععند دراسته بذور  اجدهالتي و نسبة البروتين مع تتف   أنها( نجد 25)وجماعته  Xuعند مقارنتها مع دراسة التوالي، و 

نسبة  تتف و  .%36-29 تراوحت بينوالتي  أعلىنسبة الدهن فكانت  أما ،%30-23على حيث احتوت من الخردل 
اقل في هذه الدراسة هي نسبة الكاربوهيدرات  أن، في حين Misfud (17)في دراسة مع ما وجد  تالتي وجد الألياف
قد  هايلاالمشار ، وان الاختلافات بين نسب المكونات لهذه الدراسة مع الدراسات Misfud(17) دراسة  في دجمما و 
 كونات.تقدير المالبذور المستعملة والطرائ  التي اعتمدت في  أصنافود لاختلاف تع

( احتواء هذه 1جدول ) الأبيضالفعالة في بذور الخردل  وعاتتبين نتائج الكشف الكيميائي النوعي للمجم
الهيدروجين  ات والفلافونات والفينولات، وكان رقمـويدات والراتنجـات والقلـلايكوسيدات والتانينـعلى كل من الك ذورـالب
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يض ثانوية في النباتات التي تحتويها ولها دور أعد هذه المركبات نواتج ت .5.1 الأبيضللمستخلص المائي لبذور الخردل 
 .(11)للأحياء المجهرية ات مضادكتعمل  لنباتات ا في فعال كوسيلة دفاعية

 

 الأبيضالفعالة في بذور الخردل  وعاتلمجماالكشف الكيميائي النوعي عن بعض  :1جدول 
 نتيجة الكشف الكاشف المستعمل المركب

 كاشف فهلنك -أ Glucosidesوسيدات الكلايك
 كاشف بندكت -ب

 راسب احمر +
 راسب احمر +

  %1خلات الرصاص  -أ Tanninsالتانينات 
  %1كلوريد الحديديك   -ب

 راسب ابيض هلامي + 
 ظهور لون اخضر مزرق 

 كاشف واكز  -أ Alkaloidsالقلويدات 
 كاشف ماير   -ب

 راسب بني +
 راسب ابيض + 

 عكارة +  محمضماء مقطر مغلي + حول اثيلي ك Resinsالراتنجات 
 ظهور لون اصفر + كحول اثيلي + هيدروكسيد الصوديوم  Flavonoidsالفلافونات 
 لون اخضر مزرق +  %1كلوريد الحديديك  Phenolsالفينولات 
 مكررات من العينة ةالنتيجة لثلاث

  

 Salmonella الأربعكتريا الاختبارية تجاه عزلات الب الأبيضدرست فعالية مستخلصات بذور الخردل 

typhimuriu  ، Shigella dysentriae وProteus vulgaris  السالبة لصبغة غرام وBacillus subtilis  
التي يتعرض لها  الأمراضنها من المسببات الشائعة لبعض البكتيية لأ الأنواعالموجبة لصبغة غرام، ووقع الاختيار على هذه 

 (. 18) الأغذيةتعد من الملوثات التي تسبب التلف لبعض  أنهاكما   .نوالحيوا الإنسان
الذي جرى استخلاصه  الأبيضمنطقة التثبيط للمستخلص المائي لبذور الخردل  أقطار( معدل 2يبين جدول ) 
 ،Shig dysentriaeملم لكل من البكتريا السالبة لصبغة كرام:  8.4و 7.1، 5.8كانت   إذم 20حرارة  في درجة

Sal typhimurin  ،P. vulgaris   للبكتريا الموجبة لصبغة  ملم 10.8منطقة التثبيط  بلغ قطرعلى التوالي، في حين
بلغ معدل  بينماملم لكل النتائج الواردة في الدراسة.  4مطروح منها قطر الحفرة  الأقطار، وان هذه  B. subtilisكرام 
( ملم 14.5و 13.8 ،11.5) م40استخلاصه في درجة حرارة  منطقة التثبيط للمستخلص المائي الذي جرى أقطار

بلغ بينما  ،على التوالي . vulgarisو  .Shig. dysentriae ،typhimurium Salللبكتريا السالبة لصبغة كرام 
 منطقة التثبيط بالنسبة للمستخلص المائي الذي أقطارمعدل  أماالموجبة لصبغة كرام.   B. subtilisملم لبكتريا 16.6

 .Shigوهيملم للبكتريا السالبة لصبغة كرام  9.8و 9.1، 8م فكان 60جرى استخلاصه على درجة حرارة 

dysentriae  ،Sal. typhimurium  وP. vulgaris   ريا ـملم لبكت 12.6على التوالي. وبلغB. subtilis  
 الموجبة لصبغة كرام. 

الفعالة  وعاتمعن تأثي المج لكلايكوسيدات فضلاً لى اع الأبيضأن احتواء المستخلصات المائية لبذور الخردل 
فعالية  يمتلكجعل المستخلص المائي  الأساسيةالتانينات والزيوت ، مثل القلويدات، الراتنجات، المركبات الفينولية الأخرى

باتات الن أن( من 11)Carmen و Drewnwski وجدهتثبيطية تجاه البكتريا الاختبارية، وتتواف  النتائج مع ما 
 للأحياءوالكلايكوسيدات تكون قاتلة الفينولات والفلافونات والتربينات العائلة الصليبية التي تحتوي على  نباتات ولاسيما

منطقة التثبيط للمستخلص المائي الذي جرى  أقطارمعدل  أن( نجد 2ومن جدول ) للأكسدة.المجهرية ومضادة 
م 60و 20 حرارة فيبالماء اللذين جرى استخلاصهما  ستخلصينم قد تفوق على الم40 حرارةدرجة  فياستخلاصه 

 Myrosinaseأنزيم م لعمل 37درجة الحرارة المثلى هي  أن إلىيعود السبب  أنلجميع البكتريا الاختبارية، ويحتمل و 
لفعال، م الكلايكوسيدات المهمة للحصول على الزيت الاساسي ايعلى تحط الأنزيميعمل هذا حيث  ،م40 إلىوهي اقرب 
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 إلى أشار فقد( 22) وجماعته Pechacekذكره  (، كما تتف  النتائج مع ما6) وجماعته Bottiوهذا يتواف  مع ماجاء به 
م فتكون 60 و 40درجة حرارة  أما ،م هي درجة حرارة منخفضة لتحلل السينالين في بذور الخردل20درجة حرارة  أن

 م تكون اقل استقرارا وللمدة الزمنية نفسها. 60درجة حرارة  فيلاستخلاص في التحلل ولكن المركبات الناتجة عند ا أسرع
 3.8و 2.8، 2.3منطقة التثبيط للمستخلص الزيتي للهكسان هي  أقطارمعدل  أن( 2من جدول )يلاحظ 

على التوالي،   P. vulgarisو  Shig. dysentriae  ،Sal. typhimuriumللبكتريا السالبة لصبغة كرام  ملم
المستخلص الزيتي لبذور الخردل كان تأثيه ضئيلا  أنونجد  .الموجبة لصبغة كرام  B. subtilis ملم لبكتريا 6.6وبلغ 

مستخلص الهكسان  أن إلىوقد يعود سبب ذلك  ،تجاه البكتريا الاختبارية بالمقارنة مع المستخلصات المائية السابقة الذكر
جزء منها ارتباطات كارهة للماء مع البروتين لوجود حلقة الفينول في يكون ذا محتوى قليل من الكلايكوسيدات ويكون 

( 2يتضح من جدول ) .(12جاهزيتها كمادة فعالة )من مما يقلل  P-hydroxy benzyl glucosinolateمركب 
، وربما كافة  البكتريا الاختبارية قيد الدراسة نواعلأ الأبيضعدم وجود فعالية تثبيطية للمستخلص الكحولي لبذور الخردل 

المهم لتحطم الكلايكوسيدات قد يكون فاقدا فعاليته بسبب وجود   Myrosinase أنزيم أن إلىيعود السبب في ذلك 
 (. 6المستخدمة في الاستخلاص )الأحادية المحاليل العضوية ومنها الكحولات 

 

 : تأثي مستخلصات بذور الخردل الأبيض تجاه البكتريا الاختبارية2جدول 
 مستخلص                

 البذور               
 بكتريا 

 الاختبار    

 قطر منطقة التثبيط )ملم(
مستخلص مائي 

 (°م20)
مستخلص مائي 

 (°م40)
مستخلص مائي 

 (°م60)
مستخلص زيتي 

 )هكسان(
مستخلص كحولي  

 (%95)أيثانول 

Shig. dysentriae  c5.80 a11.5 b8.00 d2.3 e0 
Sal. typhimurium  c7.10 a13.8 b9.10 d2.8 e0 

P.vulgaris c8.40 a14.5 b9.80 d3.8 e0 
B. subtilis c10.8 a16.6 b12.6 d6.6 e0 

 ملم(. 4قطر منطقة التثبيط مطروح منها قطر الحفرة )   *
 (. 0.05** الأحرف المتشابهة تعني عدم وجود فروق معنوية والمختلفة تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال )

 

من البكتريا الموجبة لصبغة كرام  أعلى نسبيا تحملاً البكتريا السالبة لصبغة كرام تمتلك  أن( 2يتضح من جدول )
 تحملا أكثركانت   .dyentriae Shigبكتريا  أنكما   الأبيض قيد الدراسة،تجاه مستخلصات بذور الخردل 

الموجبة  B. subtilisفي حين كانت بكتريا  P. vulgaris، ثم Sal. typhimuriumللمستخلصات تليها بكتريا 
 (24وجماعته )  Udaالنتائج مع ماذكره هذه وتتف  ،المستخلصات المدروسة أنواعحساسية تجاه جميع  أكثرلصبغة كرام 

 حساسية من السالبة تجاه مستخلصات بذور الخردل. أكثرالبكتريا الموجبة لصبغة كرام  أنمن 
م تميز بقابلية تثبيطية 40المستخلص المائي الذي جرى استخلاصه بدرجة حرارة  أن (1نجد من خلال شكل )

م ثم المستخلص المائي 60ه المستخلص المائي الذي جرى استخلاصه في درجة حرارة عقبمن بقية المستخلصات ي أعلى
 أي تأثي تجاه المستخلص الزيتي ولم يظهر المستخلص الكحولي م ويعقبه20درجة حرارة الذي جرى استخلاصه في 

 أحتمال مستوىعند  مستخلصات بذور الخردل أنواعالبكتريا الاختبارية. كذلك نلاحظ وجود فروق معنوية عالية بين 
للمستخلص المائي الذي جرى استخلاصه  أقصاهاالنسبة المئوية للتثبيط كانت في  أن( 1شكل ) كذلك يبين(.  0.05)

على سبيل المثال مقارنه مع المستخلص  Sal. typhimuriumبكتريا  تجاه %66 إلىم وانخفضت 40بدرجه حرارة 
مع المستخلص المائي الذي  % 50.4 إلىم ليستمر الانخفاض في نسبة التثبيط 60المائي الذي استخلص بدرجة حرارة 

ينا في أظهرت النتائج تبا مع المستخلص الزيتي. %20 إلىم لتصل نسبة التثبيط 20درجة حرارة  فيجرى استخلاصه 
تأثي مستخلصات بذور الخردل الأبيض في عزلات البكتريا الاختبارية، ويعود سبب ذلك إلى تباين طرائ  الاستخلاص 
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ى المستخلصات من المستعملة واختلاف قطبية المذيب المستعمل إذ أن عملية الاستخلاص أدت إلى اختلاف في محتو 
( والذي أشار إلى أن لطريقة الاستخلاص اثر في نوعية 16) اعتهوجم Kimذكره  الفعالة وهذا يتف  مع ما المجموعات

 المركبات الطيارة المستخلصة في أوراق وبذور الخردل.
استعملت طريقة التخفيف بالاكار لدراسة فعالية المستخلصات المائية لبذور الخردل الأبيض والذي جرى 

( أن مقدار التأثي 3ظ من نتائج التجربة )جدول ، ويلاحعلى التوالي م60و 40، 20استخلاصه في درجات حرارة 
 .Shig و  Sal. typhimuriumل من بكتريا ـملغم/مل لك 20ان ـم ك40( للمسـتخلص المائي MICط الأدنى )ـالمثب

Dysentriae،  ملغم/مل لبكتريا  10وكانت قيمتهP. vulgaris ،م/مل لبكتريا ـملغ 5غ ـبل اـبينمB. subtilis. 

 تجاه البكتريا الاختبارية الأبيضالنسبة المئوية للتثبيط لمستخلصات بذور الخردل  :1 شكل    
 

لبذور  م على التوالي60و 40، 20عند درجات حرارة  ( للمستخلص المائيMIC) الأدنىتركيز المثبط ال: 3جدول 
 الخردل تجاه البكتريا الاختبارية

 تركيز المستخلص  
 )ملغم/مل(      

 لاختباريةالبكتريا ا

 ملغم/ مل 30 ملغم/ مل 20 ملغم/ مل 10 ملغم/ مل
MIC 
 م60 م40 م20 م60 م40 م20 م60 م40 م20 م60 م40 م20 )ملغم/مل(

Shig. dysentriae  + + + + + + - + + - - - 20 

Sal. typhimurium  + + + + + + - - + - - - 20 

P. vulgaris + + + - + + - - - - - - 10 
B. subtilis - + + - - - - - - - - - 5 

 ( عدم وجود نمو -)      )+( وجود نمو
 

لبذور الخردل الأبيض، والذي اعتمد كونه الأفضل من  تأثي الخزن في الفعالية التثبيطية للمستخلص المائي أما
على فعاليته التثبيطية  م5في درجة حرارة  م، فقد نفذت تجربة تأثي الخزن40ة والمستخلص عند يحيث الفعالية التثبيط

، 11.5بلغت منطقة التثبيط  أقطارمعدل  أن( 4ويبين جدول )ر، و شه 3و 1.5، 0للمدد الزمنية متابعة ذلك  تتم
 .Pو .Shig. dysentriae ،typhimurium Sal ة لصبغة كرامـتريا السالبـل من البكـملم لك 14.5و 13.8

vulgaris  1.5عند الخزن لمدة على التوالي ملم  12.1و 11.5، 9.3يوم من الاستخلاص، وبلغت  على التوالي بعد 
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ملم على التوالي. بينما بلغ معدل أقطار منطقة التثبيط للبكتريا  9.2و 8، 6.8أما عند نهاية مدة الخزن فقد بلغت شهر، 
 أن( 4. ويتضح من جدول )على التواليملم 13و 14.8، 16.6للمدد الزمنية أعلاه  B. subtilisالموجبة لصبغة كرام 
بالرغم البكتريا الاختبارية طيلة مدة الخزن  أنواعلبذور الخردل قد احتفظ بفعاليته التثبيطية تجاه  الأكفأالمستخلص المائي 

 احتمال مستوىعند حدوث انخفاض نسبي للفعالية طيلة مدة الخزن. وكانت هناك فروق معنوية بين المدد الخزنية  من
(0.05>p.) ات بسبب نأن انخفاض فعالية التثبيط للمستخلص المائي المخزون قد تعود إلى انخفاض تركيز الايزوثايوسياني

ات في مستخلص الخردل من ن( حيث لاحظ انخفاض تركيز الايزوثايوسياني7) هوجماعت Cejpekالخزن، وهذا ما أكده 
ملغم/غم لنفس  0.7م، وانخفض التركيز إلى 5درجة حرارة  في اً يوم 40ملغم/غم بعد مدة خزن دامت 1ملغم/غم إلى  1.2

ات في المحاليل المائية ينتظم ن( إلى إن تحطم الايزوثايوسياني20وجماعته ) Ohataم. وأشار 20المدة وعلى درجة حرارة 
ل حساسية ( حو 21)وجماعته  Panizziتحت سيطرة تفاعلات حركية من الرتبة الأولى. وتتف  النتائج مع ما جاء به 

 ةصاالبكتريا الموجبة لصبغة كرام لوجود التراكيز البسيطة من الزيوت الأساسية بالمقارنة مع البكتريا السالبة لصبغة كرام خ
Shig. dysentriae وtyphimurium  Sal.  رام تكون غالبكتريا الموجبة التفاعل مع صبغة  فقد وجدوا أن

 رام.غعديدة من النباتات بالمقارنة مع البكتريا السالبة لصبغة  لأنواع اسيةالأساكيز المنخفضة من الزيوت تر حساسة لل
 

م( تجاه بعض البكتريا 40)المستخلص عند  لمستخلص المائيلفي الفعالية التثبيطية م 5 في زنالخمدة تأثي : 4جدول 
 الاختبارية

 مدة الخزن
 البكتريا
 الاختبارية

  قطر منطقة التثبيط )ملم(
MIC 

شهر  1.5بعد  استخلاصبعد يوم  (ململغم/)
 أشهر استخلاص 3بعد  استخلاص

Shig. dysentriae a 11.5 b 9.3 c 6.8 20 

Sal. typhimurium a 13.8 b11.5 c 8.0 20 

P. vulgaris a 14.5 b 12.1 c 9.2 10 
B. subtilis a 16.6 b 14.8 c 13.0 5 

 ملم(.4)قطر منطقة التثبيط مطروح منها قطر الحفرة *
 (. 0.05عدم وجود فروق معنوية والمختلفة تعني وجود فروق معنوية عند مستوى احتمال ) **الأحرف المتشابهة تعني
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COMPARE ANTIMICROBIAL INHIBITION OF WHITE 

MUSTARD SEEDS EXTRACTS AGAINST SOME 

BACTERIAL STRAINS 
 

A. H. Himdan*           A. A.-R. Alsak-Thaher*          M.T. Al-Kaisey** 
 

ABSTRACT 
 The study was conducted on white mustard Sinapis alba seeds which 

belong to Brassicaceae family. The chemical composition of seeds  were 2.16% 

moisture, 26.24% protein, 37.14% fat, 4.75% fiber, 5.03% ash and 24.68% 

carbohydrates. The preliminary chemical detection of active compounds showed 

that the seeds contain glycosides, tannins, alkaloids, resins, flavonoids and 

phenols. 

 The bioactivity assay included preparation of five extracts mustard seeds 

were water extracts (with different temperature degrees of extraction 20, 40 and 

60C°), oil extract by hexane and alcohol extract by 95% ethanol. 

 The inhibition activity of the hot water, ethanol and oil extracts of  white 

mustard seeds were evaluated on bacterial tested isolates, which includes four 

gram negative Shigella dysenteriae, Salmonella typhimurium, Proteus vulgaris, 

and gram positive bacteria Bacillus subtilis using the well diffusion method. The 

water extracts had highly significant effect in comparison to other extracts, 

followed by the oil extract (hexane), while the alcohol extract showed the lowest 

inhibitory effect. 

Water extract at 40 C° degree of extraction had effectiveness to inhibit 

bacteria and still have inhibition activity against bacterial test in spite of strong 

the extract for 3 months under cooling conditions at 5C°.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Part of M. Sc., thesis of the first author.  

*   College of Agric., Baghdad Univ., Baghdad, Iraq.  

** Ministry of Agric., Baghdad, Iraq.   

Iraqi J. Agric.   (Special Issue)   Vol.14  No.4   2008 
 


