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 القشدة لتلف المسببة المجهرية الأحياء في كاما أشعة تأثير
  ألخزني عمرها واطالة

 *العاني رشيد سعود               **الدروش خلف عامر              *عبد عودة حميد        
 الملخص

 تشةعي  تم .الخةزني اعمرهة اطالةة ثم ومن للقشطة الميكروبي الحمل تقليل في كاما أشعة تأثير لمعرفة الدراسة أجريت

 .يوما   30، و20، 10، 1 لمدة م 4 حرارة بدرجة النماذج وخزنت على التوالي غري كيلو  3و 1، 0 إشعاعية بجرع القشدة

للبروتة   المحللة والبكتريا والخمائر والاعفان نالقولو  وبكتريا ،الكلي البكتريا عدد تضمنت التي المايكروبية صالفحو  اجريت 
 جرعةة هةي القشةطة لتلةف المسةببة المجهريةة الأحيةاء على القضاء في معاملة افضل ان النتائج بينت  .للدهون للةالمح والبكتريا

 في المةككورة للمةددعاملةة لجرةرع الاشةعاعية الم طةللقشة الحسةية الصفات تأثر عدم الحسي التقويم نتائج وبينت ،يكيلو غر  3
  .احدو  يوم بعمر السيطرة نموذج م  لجلمقارنة أعلاه

 المقدمة

 طرائةق جةاءت ثم  .حوالتملةي التجفيةف طرائةق فكانةت العصةور مةد  علةى وتنوعةت الغةكاء حفة  طرائق تعددت

 تقنيةة وتشةكل .تطبيقةا   قائةالطر  احةد  فهةي المؤينةة لجلأشةعة الحفة  طريقةة أما .والتعقيم والبسترة والتجميد لجلتدخ  الحف 

 المرضةية المةايكرولجت مةن الأغكيةة تعقةيم في المؤينة  الأشةعة استخدام ان(. 5) لأغكيةا معارة في الخاصة تطبيقاتها لها متطورة

 والتي الغكائية الصناعات مجال في المؤينة الأشعة استخدامات أهم أحد العالم في الغكائي التسمم حواد  معظم عن المسؤولة

 مةن كامةا أشةعة تعةد (.9) الالكترونيةة والحةزم سةينيةال والأشةعة كاما أشعة استعمال ولاسيما الإنسان صحةب كبيرة فوائد لها

 60 الكولجلةت وخاصةة المشةعة العناصةر لمعظةم الإشةعاعي النشةا  مةن عليهةا الحصةول يةتم و الطبيعةة، في الطاقةة صةور انقةى

 والتي Cold spot الباردة المناطق إلى والوصول الغكائية المادة داخل التغلغل على عاليةال لقدرتها وذلك،  137والسيزيوم

 مكةا    لنفسةها وجةدت اذ .كبةيرا   الغةكاء حجةم يكةون عنةدما ولاسةيما للحفة  التقليديةة قالجلطةر  المعاملةة الأغكيةة في توجةد

 مةن العديةد تنةاف صةارت  أنهةا ألا حةداثتها مةن الةرغم وعلةى الغةكاء وتكنولوجيةا بعلةوم العلاقةة ذات الأنشةطة في متميةزا  

 لتلةف المسةببة المجهريةة الاحيةاء علةى للقضةاء اشعاعية جرعة افضل  يالدراسة تع كهه تهدف (12، 11الأخر  ) التقا ت

 .فيها مرغوب غير عيوب ظهور دون الخزني عمرها اطالة لغرض طةالقش

 بحثال وطرائق المواد
 الأولية المواد

 الزراعةة كليةة – ائيةةيالاح والتقةا ت الاغكيةة علوم قسم في الألبان معمل الى الطازج المجهز ألبقر حليب استعمل

 ،المائةدة سةكر،  Carboxy Methyl Cellulose (CMC)كاربوكسي مثيل سةليلوز  هي المثبتة ادةالم .بغداد جامعة
 شةركة مةن المجهةز Butylated Hydroxy Toluen (BHT) بيوتيليتةد هيدروكسةي تولةوينهةو   الأكسةدة ومضةاد

Fluka A.G. Buchs SG . 
 

 .الأول حثللبا ماجستير رسالة من جزء
  ، العراق.، العراق.بغدادبغداد  ––جامعة بغداد جامعة بغداد   ––كلية الزراعة كلية الزراعة *
بغداد، العراق. – والتكنولوجياوزارة العلوم **  
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 القشطة تصني  طريقة

 Milk لجلفةةةراز الميكةةةانيكي للحليةةةب. ومةةةن ثم فةةةرزه م 38–32يب المعةةةد للفةةةرز في درجةةةة حةةةرارة الحلحضةةةر 

separators  وذلةك  29%الى القشةدة في الةدهن، بعةدها عةدلت نسةبة لداخلي للفةرازمن الطرف ا القشطةوأستلمت 

بنسةبة  سةليلوز مثيةل كاربوكسةي CMC ثبتةةالم المةادة أليهةا وأضةيفت الطةازج الفةرز الحليةب مةن محسةوبة كميةات بإضةافة
 سةاعة نصةف لمدة م85 بدرجة حرارة   حراريا المزيج عومل ثم .اللاكتوز سكر لتعويض %1بنسبة   المائدة وسكر 0.5%

 تركيةز كحةولي محلةول شةكل علةى0.01% بتركيةز (BHT) الأكسةدة مضةاد أضيف ذلك بعد م   60-55 إلى برد ثم ومن

  ).3( ساعة نصف لمدة م6  حرارة درجةب الثلاجة في النماذج بردتو  بلاستيكية عبوات في عبيءو  جن   ثم %2
 طةالقش تشعي 

- Energy of Atomicلمصةةن  مةةن قبةةل شةةركة ا  (Gamma Cell-220)كامةةا خليةةة اسةةتعملت
Canada Ltd.Ottawa 60 كوبلةت لجلمصةدر تعمةل/  في منظمة الطاقة الكرية العراقيةة وكانت موجودةCo   في تشةعي

 الاعتياديةة ارويةة الظةروف تحةت علةى التةوالي كيلةوغري  3، و0،1 إشةعاعية بجرع و واحد يوم بعمر المصنعة القشطة عينات

 .(14) يوما   30و  20، 1،10  للمدد م4  حرارة درجة في النماذج خزنت التشعي  عملي  من الانتهاء وبعد
 طةللقش المايكروبية الفحوص

 الةتي التغةيرات دراسةة اجةل مةن السةيطرة طةوقشة لجلإشةعاع المعاملةة القشةطة لنمةاذج المايكروبية الفحوص أجريت

 Plate الوسة  لجسةتعمال للبكةتريا كلةيال العةدد شملةت اذ  .يومةا   30و  20، 10 ،1  للمةدد الخةزن أثنةاء في عليهةا تطةرأ

count agar ، الةةوس  لجسةتعمال القولةون بكةتريا عةدد Violate red bile agar والاعفةان  وعةدد الخمةائر
 Milk agar الوسة  لجسةتعمال للبروتة  المحللةة البكةتريا عةدد قةدر .  Potato Dextrose agarبأسةتعمال الوسة 

 ذكرهةا الةتي الطريقةة حسةب زيةت غةم1  لة  المضةاف Nutrient agar الوسة  لجسةتعمال للةدهن المحللةة والبكةتريا
APHA  (6 .) 
  الحسي التقويم

 في و لجحثةا ا  مختصة خمسةة وعشةرين قبةل مةن المقارنةة ونمةاذج المشةععة طةالقشة لنمةاذج الحسةية الاختبةارات أجريةت
 (4المسةتعملة مةن قبةل حةلال )  لاسةتمارةق اقةد اعطيةت الةدرجات وفةو  المجةال هةكا في الخةبرة ويذ من الكرية الطاقة منظمة
 .الخارجي والمظهر واللون النشر وقابلية والنسجة، والقوام والنكهة الطعم صفات تضمنت والتي

 الإحصائي التحليل
 ارةرع تأثةير لدراسةة (5x3) العامليةة التجربةة وبأسةلوب (CRD) التعشةية كاملال الاحصائي التصميم استعمل

  LSD   فةرق اقةل لجختيةار المتوسةطات بة  المعنويةة الفةروق وقورنةت ،في الخةواص الحسةية حصةرا   زنيوالعمرالخة الإشةعاعية
 . S.A. S  (16) بأستعمال

 والمناقشة النتائج
                              القشطةالحليب المعد لصناعة 

 107×4.5دد البكتةيري الكلةي : العةيأتيالنوعية للحليةب المسةتعمل في صةناعة القشةدة مةا  لفحوصبينت نتائج ا
والةرقم الهيةدروجي   %3.51والبروتة   3.78%والةدهن  %87.73:الرطوبةة مستعمرة/غم، التركيةب الكيميةائي للحليب

 .%0.16والحموضة  6.5= 
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   بكتيريالل العدد الكلي

 السةيطرةطة شةقال عينةات في أعلةى كةان الكليةة اعةداد البكةتريا معةدل أن (1) جةدول في ألمبينة  النتةائج تشةير

control ات المواصةف في الةواردة المبسةترة طةللقشة ةالمايكروبية للحةدود مطابقةة الأعةداد هةكه وكانةت واحةد يةوم بعمةر 

 .أقصى حد مستعمرة/غم بوصف x 3 4 10 وهي (21،) العراقية القياسية
 

  م لمةدة4 المةبرد في درجةة حةرارة خةلال الخةزن لجلإشةعاع المعاملةة للقشةطة )مسةتعمرة/غم( البكتةيري العدد الكلةي  1:جدول

  يوم 30و  20,10,1
 كيلوغري() الإشعاعية ةاررع ()يومالعمر

 kGy 3 kGy 1 السيطرة 
1 x3.14 10 4.0x210 صفر 

10 6.3x4 10 6.2x210 صفر 

20 1.32x5 10 8.7x210 صفر 

30 2.75x5 10 2.6x3 10 صفر 

  

 20و  10رورةم دةبع م4  حرارة درجة في الثلاجة في المبرد الخزن مدة خلال الأعداد هكه في كبيرة لوحظت زيادة
 في الأعداد تطورت بينما ،السيطرة طةقش في يوما  30مرور بعد غم  /مستعمرةx 2.75  510إلى العدد وازداد يوما

 غري كيلو 3 لجررعة لةالمعام العينات أما . السيطرة معاملة م  لجلمقارنة بدرجة أقل غري كيلو1  لجررعة المعاملة العينات

الاحياء  على القضاء في التشعي  فعالية إلى ذلك ويعود الخزن مدة نهاية حتى الحال واستمر بكتيري فيها،نمو  أي يسجل فلم
 pedha جبن في (7) وجماعت   Bandekar اوجدهلم مقاربة النتائج خزنها، وهكه قابلية زيادة ثم ومن القشدة في المجهرية

 5 بمقدار pedha جبن في الكلي البكتيري العدد لخفض ةكافي كانت غري كيلو 3 اررعة ان حيث شعاعلجلإ المعامل 

 .مستعمرة/غم  x 2.63 10 الابتدائي  العدد كان أن بعد لوغاريتميةا ت دور 
   القولون بكتريا عدد

 العةدد هةكا كةان اذ واحةد يةوم عمةر في السةيطرة معاملةة قشدة في البكتريا لهكه الأعداد انخفاض (2) جدول يب 

 تزايةد إلى النتةائج تشةير .التصةنيعية العملية كفاءة على يدل وهكا، (1،2) العراقية اتالمواصف في بي  المايكرو الحدود ضمن

 تطةورت بينما ،السيطرة طةقش عينات في م4 حرارة درجة في ا  يوم 30لغاية  المبرد الخزن مدة خلال ملحوظ بشكل الأعداد

 المعاملةة القشةدة عينةات في القولةون بكةتريا عةن الكشةف يةتم ولم بدرجة أقل كيلوغري1 لجررعة المعاملة لعيناتا في الأعداد

 3-5 الإشةعاعية اررعةة ذكةران اذ (7) وجماعتة  Bandeker وجةده  لمةا مطابقة النتائج هكه وكانت ،غر  كيلو  3لجررعة

 pedha. جبن في نالقولو  بكتريا على للقضاء تماما   كافية تكون غري كيلو
 

، 0م لمدة 4درجة حرارة  في خلال الخزن المبرد لجلاشعاع المعاملة للقشدة )مستعمرة/غم( القولون بكتريا عدد2: جدول
 ا  يوم 30، 20، 10

 /كيلو غري الإشعاعية ةاررع )يوم( العمر

 3 1 السيطرة 

1 0.1x210 0.08x210 صفر 
10 1.5x210 0.1x210 صفر 

20 2.0x310 0.51x210 صفر 

30 6.3x310 1.4x210 صفر 
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 والخمائر الاعفان عدد

 كيلةوغري 1 بجرعة التشعي  ان اذ ،كيلوغري  3، 1 لجررعت  القشدة معاملة في كاما لأشعة الفعال التأثير لوح 

 ئرللخمةا نمةوات أي عةن الكشةف يةتم لم بينمةا، (3) جةدول في كمةا ملحةوظ بشةكل والخمةائر الاعفان عدد خفض الى أد 

  .ا  يوم30، 20، 10، 1 الخزن لمدة خلال كيلوغري 3 لجررعة المعاملة العينات في والاعفان
 

، 1 م لمدة 4حرارة درجة في المبرد الخزن خلال لجلاشعاع المعاملة طةللقش )مستعمرة/غم( والاعفان عدد الخمائر  3:جدول
  ا .يوم30، 20، 10

 /كيلو غريالاشعاعية ةاررع )يوم( العمر

 3 1 السيطرة -

1 0.1x210 0.06x210 صفر 
10 0.4x210 0.1x210 صفر 
20 1.8x210 1.4x210 صفر 

30 4.5x210 3.2x210 صفر 

 

 Penicilliun في العفنة  التشعي  تأثير درس عندما (8) وجماعت  Blank إلي  أشار لما مقاربة النتائج جاءت

cyclopium و Aspergillus ochrocus كانةت كيلةوغري 0.52  -0.21 اررعةة ان لاحظةوا اذ ارةدر جةبن في 

 ا  يومة  52.2 و P.cyclopium  42.5  للعفنية  لجلنسةبة التةوالي ، علةى ،أيام 5.5 و 3 بمعدل الخزني العمر لاطالة كافية
 .التوابل تشعي  عند (13) وجماعت  Ito وجده لما مشابهة النتائج وكانت   A.ochracusللعفن لجلنسبة
   للبروت  المحللة البكتريا

 السةيطرة عينةات في غةم / مسةتعمرة x 3.6  103كانةت البكةتريا المحللةة للبروتة  أعةدادإن ( 4جدول) من لوح 

 في x 4.6  104بلة  حةتى م   4حةرارة درجةة في يومةا 30لغايةة  الخةزن مةدة خةلال لجلتزايةد العةدد هةكا اخةك. واحةد يةوم بعمةر
 البروتة  تحلةل نتيجةة المةر الطعةم اعطةاء في كبةير تاثةير لة  طةالقشة في البكةتريا هةكه اعةداد ارتفةاع ان .السةيطرة قشدة عينات

 العينةات في كيلةوغري 3 و 1 لجرةرعت  كامةا اشةعة تاثةير ارةدول من ويتضح البكتريا لهكه للبروت  المحللة الانزيمات بوساطة

 102 الى بعمر يوم واحد الخزن خلال البكتريا داداع معدل خفض الى كيلوغري  1لجررعة طةالقش تشعي  اد  اذ ،المعاملة

x 1.2 نمةو أي يلاحة  لم اذ البكةتريا هكه على القضاء في الواضح الاثر كيلوغري 3 لجررعة للتشعي  وكان غم / مستعمرة 

 Bandeker لة  توصةل لمةا مطابقةة النتةائج كانةت  ا  يومة 30و 20، 10، 1 لمةدة  الخةزن مدة خلال للبروت  المحلل  للبكتريا
في كتابة  حةول  شةرلجش ذكةره لمةا مطابقةة وكةكلك Pedhaفي دراسةت  علةى جةبن  لوغاريتميةة دورات 5 بمقةدار (7)وجماعتة  

 بحةدود اشةعاعية جرعةة لجسةتعمال عةددها وخفةض تحطيمهةا يمكةن Bacillus cereus بكةتريا ان مةن (5) تشعي  الاغكية

 .كيلوغري 3–5
 

 م لمةدة4حةرارة درجةة في المبرد خلال الخزن لاشعاعلج المعاملة طةللقش )مستعمرة/غم( للبروت  المحللة البكتريا عدد :4جدول 
  ا  يوم30,20,10,1

 )كيلوغري( الاشعاعية ةاررع )يوم( العمر

 3 1 السيطرة -

1 3.6x310 1.2x210 صفر 

10 4.5x310 2.3x210 صفر 

20 5.6x310 3.2x210 صفر 

30 4.6x410 5.4x210 صفر 
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  للدهون المحللة كترياالب

 ا  ملحوظ كيلوغري1 اررعة تأثير كان فقد ،كيلوغري3 و 1 ت رعرلج كاما بأشعة التشعي  اثر( 5) جدول يب 
 10x 2.6 2الى x 1.9  103من العدد انخفض حيث للدهون المحللة البكتيرية الأعداد هكه زيادة معدل خفض في

 .السيطرة بمعاملة مقارنة المبرد الخزن من يوما 30,20,10,1 لجلمدد الانخفاض هكا وارتب  واحد يوم بعمر غم / مستعمرة
م 4 حرارة درجة في المبرد الخزن خلال لجلاشعاع المعاملة القشطة في )مستعمرة/غم( للدهن المحللة البكتريا عدد :5جدول

 يوما 30,20,10,1 لمدة
 )كيلوغري( الاشعاعية ةاررع )يوم( العمر

 3 1 السيطرة -

1 x 1.93 10 x 2.62  10 صفر 

10 x 2.73 10 x 3.02  10 صفر 

20 x 3.03 10 x 3.42  10 صفر 

30 x 2.24 10 x 5.52  10 صفر 

 

 20، 10، 1 مرور بعد البكتريا لهكه نمو أي من خالية غري كيلو 3 لجررعة المعاملة القشطة عينات كانت بينما

 العينةات في البكةتريا هةكه علةى القضةاء في اثرالتشةعي  علةى يةدل وهةكا م4  رةحةرا درجةة في المةبرد الخةزن يومةا علةى 30و

 اررعة ان ذكروا اذ (16) وجماعت  Wongchinda وجده مام   متوافقة النتائج وجاءت ، كيلوغري 3 لجررعة المعاملة

 .لوغاريتمية دورات 3 بمقدار للدهون المحلل  Micrococcus بكتريا اعداد خفض الى تؤدي كيلوغري 4 الاشعاعية

 الحسي التقويم

 والنكهة الطعم
 جةدول نةمة  ةيلاحة اذ لهةا تحةد  الةتي والتغةيرات الناتجةة القشةدة لنوعيةة نيمؤشةر  والنكهةة الطعةم تاصف اعتمدت

 عمةر في القشةطة حصةلت اذ كيلةوغري 3و1 سيطرةال معاملات كافة جيدينهة ونك بطعم تتمت  المصنعة القشدة ان  (6)

 فةرق هنةا  كةان.  للتلةف السةيطرة عينةة تعرضةت فقةد يومةا 20 عمةر في امةا .المعاملات م  متساوية درجات ىعل واحد يوم

 لجررعةة عةالمشةع العينةة أن الملاحة  ومةن كيلةوغري  3و 1 ت لجرةرع المشةعع  العينات ب  (P<0.01)عند مستو   معنوي

  وجماعتة  Bandekar وجةده لمةا مقاربةة نتةائجوجةاءت ال قةوم .الم قبةل مةن ةعالية درجةات علةى حصةلت قةد كيلوغري3
 ةعين عن تختلف لا جيدة حسية بصفات تتمت  المشععة كانت العينات ان واذكر  اذ الهند في pedha جبن تشعي  عند (7)

  .واحد يوم بعمر السيطرة
 والنسجة القوام

 حة لاي لم إذ ،  جةدا جيةدة ونسةجة قةوام ذات كانةت المصةنع  القشةطة عينات إن ( الى6) جدول في النتائج تشير

 فقةد ايام 10 عمةر في امةا .واحةد مبعمةر يةو  كيلةوغري3 و 1 ت لجرةرع المشةععة والعينات السيطرة عين  ب  معنوي فرق أي

 الةدرجات في انخفةاض حةد  اذ كيلةوغري 3 التشةعي  ةومعاملة السةيطرة معاملةة بة  (P<0.01) معنةوي فةرق هنةا  كةان

 20 عمةر في كيلةوغري3و1  التشةعي  معةاملتي بة  معنةوي فةرق وجةد فيما السيطرة لعينة لنسبةلج المقوم  قبل من الممنوح 

 في معنةوي فةرق يلاحة  فلةم كيلةوغري 3 للجرعةة لجلنسةبةمةا  يو  30 عمر في اما .ةالمايكروبي الفحوص م  يتطابق   وهكا يوما  
  .واحد يوم بعمر السيطرة ةعين م  مقارنة ةوالنسج القوام
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 يوما   30، و20، 10، 1 م لمدة4حرارة درجة في المبرد خلال الخزن لجلاشعاع المعاملة للقشطة الحسي لتقويما :6 جدول

مدة 
 الخزن)يوم(

 اررعة

 كيلوغري

 والنكه  الطعم

(45) 

 والنسجة القوام
(30) 

 النشر قابلية

(10) 
 الخارجي والمظهر اللون

(15) 

 الدرجة

 النهائية

(100) 

1 0 42 29 10 15 96 

- 1 42 29 10 15 96 

- 3 42 29 10 15 96 

10 0 34 25 8 13 82 

- 1 36 26 9 15 90 

- 3 42 29 10 15 96 

20 0 * * * * * 

- 1 34 24 7 10 75 

- 3 41 27 10 10 88 

30 0 * * * * * 

- 1 30 21 5 7 63 

 3 40 26 8 10 84 

LSD 3.1615 2.0057 1.2242 1.0878  

 تلف العينة. لاتوجد قيم بسبب *
 

 النشر قابلية

 ةقابلية لصةفة كاملةة درجةات منحةت قةد كيلةوغري   3)و1السةيطرة)القشةطة  عينةات جمية  ان( 6) جةدول يبة 
 معنةوي فةرق وجةود لةوح  فقةد ايام 10 عمةر في امةا . التصةنيعية العمليةة كفةاءة علةى يةدل وهةكا .واحةد يةوم عمةر في النشةر

p<0.05)  )  ةعينة تعرضةت مةا  يو  20 مةرور وبعةد .كيلةوغري 3 و 1 ت لجرةرع التشةعي  تيومعةامل السةيطرة معاملةةبة 
  لجلمعاملات المشععة بينما وجدت فروق معنوية ب  المعاملت  مقارنة درجات المقومون اية يع  ولم للتلف السيطرة

 .ا  يوم 30 عمر في معنوي فرق حدو وككلك  .كيلوغري(  3و1)
 الخارجي والمظهر اللون

 منحةت اذ واحةد يةوم عمةر في للقشةدة الخةارجي لونهةا ومظهرهةا في تةؤثر لم كامةا لجشةعة القشةطة عاملةةم ان لةوح 

 تةدهور قةد السةيطرة لعينةة الخةارجي والمظهر اللون ان لوح  يوما   20 مرور بعدو ( 6) جدولحسب  كاملة درجات القشطة

 وهةكا .لجلمعةاملات مقارنةة ايام 7-5 هةي شةدةالق حصةلا مةدة ان حيةث متوقة  وهةكا مة يالمق قبل من درجات أي يمنح ولم

 حافظةت بينمةا السةيطرة عينةة في للتلةف ةالمسةبب المجهريةة الاحيةاء نشةا و  زيادة اعةداد نتيجةة المايكروبية  الفحةوص مة  متفق

 بة  معنةوي فةرق أي تظهةر لم اذ الخةارجي والمظهةر اللةون علةى صةفتي كيلةوغري  3و1  لجرةرعت  ةالمشةعع القشةطة عينةات

 المعاملةة العينةات حصةلت حيةث يومةا30 عمةر في كيلةوغري3 و 1 التشةعي  تيمعةامل بة  معنةوي فرق وجد بينما ، تعاملالم

 ه وجةد مةامة  متوافقةة  النتةائج جةاءتإذ  ،مقارنةة ببةاقي ارةرع المقةوم  قبةل مةن درجةات أعلةى علةى كيلةوغري 3 لجررعةة

Byun  ( و10) وجماعتLalaguna (14). 
 ملحةوظ بشةكل للتلةف المسةببة المجهريةة الاحيةاء اعةداد خفةض الى أدت التشةعي  عمليةةأن  خلصت الدراسةة الى

 الاحيةاء علةى القضةاء الى اد  القشةطة تشةعي  في كيلةوغري 3 اررعةة اسةتخدام . وعنةدكيلةوغري1 اررعةة اسةتخدام عنةد

و أمكانيةةة اطالةةة عمرهةةا  القشةةطة  كيلةةو غةةري في حفةة  3. وعليةة  يمكةةن أسةةتخدام أشةةعة كامةةا بجرعةةة للتلةةف المسةةببة المجهريةة
 .م4 حرارة درجة وخزنها في 2% بتركيز (BHT) بعد أضافة مضاد الاكسدة ايام 7-5 بدلا   يوم  30الخزني مدة
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EFFECT OF GAMMA IRRADIATION ON THE MICROBES 

CAUSING CREAM SPOILAGE AND ITS STORABILITY 
 

    H. A. Abed*           A. K. Darwesh**          S. R. Al-Alani** 
 

                                          ABSTRACT 
The aim of this study was to investigate the effect of gamma irradiation 

on microbial load which caused cream spoilage and extended it's shelf life. The 

heavy cream samples were exposed to 0, 1 and 3 kGy and stored at 4°C for 

1,10,20 and 30 days. Total bacterial count, presence colonic bacteria, fungi yeast, 

proteolytic bacteria, and lipolytic bacteria were tested. The results revealed that 

3 kGy was the best dose could be used to extended the shelf life of cream. 

Furthermore, the results of the sensory evaluation showed that all sensory 

characteristics of the irradiated treatments of heavy cream were not affected 

during storage period for 10–20 days at 4Cº. 
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