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في الصفات  حملان العواسي الى علائق كليل الجبلالحبة السوداء وا تأثير اضافة 
  (ºم 4) المخزنة بالتبريد هاالفيزيائية والكيميائية للحوم ذبائح

 حاتم حسون صالح            شاكر عبد الامير حسن                اميرة محمد صالح الربيعي 
 الملخص

كغتتل لدراستتة تأثتتير استتتخدام مستتتويات   24وبمتوستتو و ن  اشتتهر 5بعمتتر ياا عواستت خمستتة وعوتترون حمتتلاا  استتتخدم
تغذيتة حمتلان  في Rosmarinus officinalis  اكليتل الجبتلو  Nigella sativa ومصتادر تتلفتة متن الحبتة الستوداء

 مجموعتات ن الى خمت قستم  الحمتلا. المخزنتة بالتبريتدمتلان الح لذبائحالصفات الفيزيائية والكيميائية  العواسي وتأثيرهما في
او  5مت   1العليقتة الاولى م .اضتافة ةايت خاليتة متن( المقارنتة)عليقة  1م: العليقة الاولى اليةمتساوية وغذي  على العلائق الت

او  5مت   1(. والعليقتة الاولى معلتى التتواي3ال ال تة مالعليقتة و  2م غتل حبتة ستوداء مكغتل متادة )افتة )العليقتة ال انيتة 7.5
توصتتل  الدراستتة الى و (. علتتى التتتواي 5م الخامستتةالعليقتتة و  4يتتل الجبتتل م كغتتل متتادة )افتتة )العليقتتة الرابعتتة مغتتل اكل 7.5

 :(مº 4لدى خزن ذبائح الحملان في التبريد ) الآتيةالنتائج 
الهيتتدرو)و وقابليتتة  رقتتلفي ارتفتتا   حتتدو الى علائتتق الحمتتلان الى  (Rosemary) اكليتتل الجبتتلادت عمليتتة اضتتافة -1

 .اثناء الطبخفي  انبالسائل الناضح والفقد انالفقد انخفاض في نسبلاحتفاظ بالماء و ا
 في لحتوم الحمتلان في تركيتز القواعتد النجو)نيتة الطيتارة ارتفتا  د لم يتكمتا ,  المتايوغلوبو  تركيز صتبغةلوحظ انخفاض في -2

 .المقارنةقارنة م  معاملة والحبة السوداء الى علائق الحملان م اكليل الجبلنتيجة اضافة مسحوق 
نتيجتة  في لحتوم الحمتلان علتى قتيل واة تة معنتوياا  (PV) ورقتل البيروكستيد (TBA) قيل حتام  ال تايوباربتيور  حافظ -3

 .المقارنةوالحبة السوداء الى علائق الحملان مقارنة م  معاملة  اكليل الجبلاضافة مسحوق 
( النكهة والتقبتل العتام ،العصيرية ،)الطراوة ستساغةالاصفات معنوي في تحسن  دو ح الى الحسياشارت نتائج التقويم -4

 .والحبة السوداء اكليل الجبللحوم الحملان المضاف الى علائقها  في
 العتتدد الكلتتي للبكتتجيافي  معنتتوياا  اا انخفاضتتالى علائتتق الحمتتلان  والحبتتة الستتوداء اكليتتل الجبتتل مستتحوق اضتتافة احتتدث -5

  .المخزن بالتبريد المحبة للبرودة في لحل الحملان المفروم والعدد الكلي للبكجيا

الى علائتق الحمتلان  كمضتافات غذائيتة ةبيعيتة  والحبتة الستوداء اكليتل الجبتل استخدام كل من نباتيستنتج من الدراسة بأن 
 9دة تد لمتتتة في التبريتتزنتالمختتلان تالحمتت ومحفتتظ لحتت متتدة واةالتتةعلتتى الخصتتائص النوعيتتة والحستتية  الحفتتاظتأثتتير ابيتتا  في ذات 
 ايام.

 المقدمة
في  العديتتد متتن المضتتافات الكيميائيتتة م تتل الهرمتتوات والمضتتادات الحياتيتتة والمركبتتات الفينوليتتة الصتتناعية استتتخدم

في المتتتدى البعيتتتد  اد الافيتمتتتام في الستتتنوات الاختتتيرة  تتتو  في صتتتحت الستتتلبية  اتأثيراتتتت لاحتماليتتتة ونتيجتتتة ،غتتتذاء الانستتتان
مضتتادة للاكستتدة ومضتتادة للنمتتو المتتايكرو  ك  لنبتتا ت لمتتا تحتويتت  متتن مركبتتات فعالتتة م تتل الفينتتولات التت  تعمتتلا استتتعما 

 Freeرة )تذور الحتتاط الجتتعلتى كتبح نوتلمقتدرتا  (17،18)وفعاليتهتا تقتارت تلتل العائتدة لمضتادات الاكستدة الصتناعية 

radical) ها ختلا   نوعية اللحوم واةالة متدة صتلاحفي ال  تحد رار الناتجة من تفاعلات اكسدة الدفين والحد من الاض
 . (23الخزن )

 ، العراق.بغداد –)امعة بغداد  –كلية الزراعة 
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كمتا ان بعتت  الاعوتتات الطبيعيتة ذات قتتدرة علتتى ت بتتيو او الحتد متتن فعاليتتة الاحيتتاء ا هريتة التت  تستتبب فستتاد 
 (.3وتلف الغذاء )

 تتل الاعوتتات والنبتتا ت الطبيتة والتت  اثبتتت  فعاليتهتا واستتتجابتها متتن قبتتل كمتا استتتخدم  المضتتافات الطبيعيتة م
 (. 19،24الحيواات في تحسو الاداء الانتا)ي والفسلجي وصفات لحومها )

الت  تستتخدم في الاغذيتة متن الاعوتات  (Rosmarinus officinalis) Rosemary اكليتل الجبتل يعتدو 
 ،rosmanol  واهمهتا( 22) الفعالتة العديتد متن المركبتات الفينوليتة متن  يتويت  لمتابالاضتافة الى استتعمالها في ا تا  الطتي

carnosol epirosmanol isorasmanol ،Rosmaridiphenol وRosmaridiquinone  واحمتتاض
 .carnosic acid (22،30)و rosmarinic acidل تة م تفينولي

العديتتد متتن المتتواد العضتتوية والمعتتادن والبروتينتتات ( بأحتوائهتتا علتتى Nigella sativaتتميتتز الحبتتة الستتوداء )
  توموتقاتت  Thymoquinoneل تة م تتات الفعالتتالت  تحتتوي علتى العديتد متن المركبت ( ومنها الزيتوت الطيتارة6والزيوت )

(Dithymoquinone,Thymohydroquinone )Cymene ,Carbonyl , Limonene وفيتتتتي 

وتحتتوي بتذور الحبتة الستوداء علتى العديتد متن المركبتات الفلافونوديتة  ،(1طتريات )مضادات لانوا  متعددة من الجتراثيل والف
 Kampferol Catechin، Myricitin، Hesperdin، Scopltin، Rutinالفعالتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتة ومنهتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتا 

وتعتتد فيتتذر المركبتتات الفعالتتة ذات فعاليتتة كمتتواد مضتتادة للاكستتدة تستتافيل في حمايتتة الانستتجة متتن تتتاةر  Querceetinو
وقد اشارت دراسات سابقة الى ان اضتافة اكليتل الجبتا والحبتة الستوداء لعلائتق الحمتلان  . (5ت او الجذور الحرة )البروكسيدا

كان ل  الاثر الابيا  في تحسو الصفات الكميتة والنوعيتة لتذبائحها حيتت ادت الى تحستو معتدلات النمتو وكفتاءة التحويتل 
في قطعيات الذبيحة كمتا ارتفعت  نستبة البروتتو وانخفضت  نستبة التدفين الغذائي وارتفا  نسبة اللحل وانخفاض نسبة الدفين 

 .(19،24)النبا ت  رفي التحليل الكيميائي لذبائح الحملان المغذاة على فيذ
في بعتت   العواستتي والحبتة الستتوداء في علائتتق حمتلان اكليتتل الجبتتلالدراستتة الحاليتة معرفتتة تأثتتير اضتافة  فيتتدف  لتذا

 .ايام 9المخزونة في التبريد لمدة يائية والحسية والبكتيرية للحوم الصفات الفيزيائية والكيم

 البحتالمواد وةرائق 
. قستم  الحمتلان كغتل  0.5 ± 24.0اشتهر وبمعتد  و ن حتي  5باعمتار  حملاا من ذكور العواسي 25 استخدم

: الآتيتة علتى العلائتقوغتذي   ،حمتلان لكتل مجموعتة( والت  تم تل معتاملات التجربتة 5بوكل عووائي )مجموعات  الى خم 
كغل متادة )افتة ممتن الحبتة الستوداء غتل 5علتى  2مخالية متن المضتافات الطبيعيتة واحتتواء المعاملتة ال انيتة  1معليقة مقارنة 

قتد  3م والعليقتة ال ال تة .السوداء مكغل من و ن الجستل الحتي ملغل من مسحوق الحبة 150من العلف المركز والذي تعاد  
 ملغتل متن مستحوق الحبتة 250ن الحبتة الستوداء مكغتل متادة )افتة متن العلتف المركتز والت  تعتاد  غتل مت 7.5احتوت على 

كغل متادة )افتة متن العلتف ماكليتل الجبتلغتل متن مستحوق  5على  4مالعليقة الرابعة  .السوداء مكغل من و ن الجسل الحي
 جميتت  .كغل متتادة )افتتة متتن العلتتف المركتتزماكليتتل الجبتتلغتتل متتن  7.5قتتد احتتتوت علتتى  4مالعليقتتة الخامستتة  المركتتز واختتيراا 

والطاقتة الايضتية وتم تحقيتق ذلتل بطترة كميتة  يوميتاا  المستتللالنجو)و الكلتي متساوية من  اا قيمتعطي  لكيالعلائق صمم  
ة تقديم العلتف المركزلحيتواات التجربت )رىو  (،2و1 الجدولانن كمية الذرة الصفراء )المضاف م اكليل الجبلالحبة السوداء و 

العلائتتق للحمتتلان بوتتكل تتتدربيي قبتتل  قتتدم  %متتن و ن الجستتل الحتتي متت  تقتتديم العلتتف الاخضتتر بصتتورة حتترة .3بمقتتدار 
الحمتلان بعتتد  ذبحت    يومتاا  90استابي    استتمرت التغذيتة علتى العلائتق المعاملتة مت  المضتافات لمتدة  ب لاثتةبدايتة التجربتة 

ذلل دم. بعتتº4ة تدر)تت فيستتاعة  24بتتردت التتذبائح لمتتدة  . المتتاءستتاعة متتن التتذبح متت  تتتوفير 12ستتحب العلتتف منهتتا قبتتل 
وجماعتتت   Butterfieldمتتن منطقتتة الفختتذ حستتب ةريقتتة  Semimembranosusالعضتتلة نصتتف الغوتتائية  فصتتل 
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للمتتدد  مº4در)تتة  فيبالتبريتتد   وخزنتت بأكيتتام متتن البتتوي اثيلتتو اوتغليفهتت اتم فرمهتت .التتدفين المجستتب حولهتتا إ التتة   (13)
رقتل  قيتام :وال  تضتمن الفيزيائية والكيميائية والحسية والمايكروبية    ا)ري  بع  الفحوص .أيام 9و 6، 3، 0نية الخز 

نستتبة الفقتتد في الستتائل  تقتتديرفي  Honikel (20) اتبعتت  ةريقتتةو  (31) وجماعتتت  Xiong حستتب متتا ذكتترر الهيتتدرو)و
كمتتتا Barton (28  )و Purchas الى ةريقتتتةبخ استتتتنادا اثنتتتاء الطتتتفي تم قيتتتام نستتتبة الفقتتتد  و Driploss)) الناضتتتح
 وحستب  (،11) وجماعتت   Babji حستب WHC (Water Holding Capacity) قابليتة مستل المتاء قتدرت
Total volatile nitrogen (TVN )والنجو)تو الكلتي المتطتاير PV(Peroxide Value) رقل البيروكستيد قيمة

في تقتدير  (12)وجماعتت    Balentine واستتخدم  الطريقتة المتذكورة في( 15)  جماعتتو  Egan الى متا ذكترر فياستتنادا 
  ، وقتي  تركيتز صتبغة المتايوغلوبو استتنادا الى ةريقتة TBA(Thiobarbituric acid) رقتل حتام  ال تايوباربتيور 

Zessin الطريقتتة المتتذكورة في  واعتمتتدت (32) وجماعتتتNickerson   و Sinsky(26) لكلتتي ا دالعتتد في حستتات
في حستات العتدد الكلتي  Lin (21)وLin  الطريقتة المتذكورة فياستتخدم  ( و Total Bacterail count) للبكتجيا
( في ا)تتتتراء التقتتتتيل الحستتتتي Peryam (27 واتبعتتتت  ةريقتتتتة.Psychrophilic bacteria المحبتتتتة للتتتتبرودةلبكتتتتجيا 

استتتتخدام  لمعرفتتتة  ثتتتير SAS (29) ئي الجتتتافيزالتحليتتتل الاحصتتتائي باستتتتعما  التتتبرامج الاحصتتتا وتم ا)تتتراء. للمعتتتاملات
حتوم الحمتتلان في الصتفات الفيزيائيتتة والكيميائيتة والمايكروبيتتة لل اكليتل الجبتتلالحبتة الستتوداء و  متتن مستتويات ومصتتادر تتلفتة

 .تعدد المدياتالمالمعنوية بو المعاملات باستخدام اختبار دنكن  وقدرت الفروق .المخزونة في التبريد
 تعملة في تركيب العليقة الاساسية للتجربة )%( سواد العلف الاولية الم: م1)دو  

 المادة العلفية
 مادة )افة )غل مكغل(

 العلائق

 5م 4م 3م 2م 1م
 420 420 420 420 420 الوعير

 450 450 450 450 450 نخالة الحنطة

 92.5 95 92.5 95 100 ذرة صفراء

 0 0 7.5 5 0 حبة سوداء

 7.5 5 0 0 0 اكليل الجبل

 10 10 10 10 10 ملح ةعام

 20 20 20 20 20 كاربوات الكالسيوم

 تعملة في التجربة على اسام الو ن الجاف.س: الجكيب الكيميائي للعلائق الم2)دو  

 الجكيب الكيميائي
 )غل مكغل( مادة )افة

 العلائق

 5م 4م 3م 2م 1م

 919 926 919 926 926 )غلمكغل ةا ج( المادة الجافة

 901 903 901 903 901 المادة العضوية

 10.24 10.21 10.37 10.29 10.12 النجو)و الكلي

 77.1 77.5 77.0 76.8 76.8 الالياف الخام

 23.73 23.58 23.98 23.75 23.37 مستخلص الاي ر

 700.5 701.6 700.6 701.4 703.3 المستخلص الخاي من النجو)و

 الطاقة الايضية

 11.70 11.70 11.71 11.71 11.71 و مكغل مادة )افة()ميكا)

                 *ME (MJ/ kg DM) = 0.012 CP +0.031 EE+0.005 CF +0.014 NFE . 
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 لنتائج والمناقوةا
في متدة  5مالحمتلان للمعاملتة  ( كانت  في لحتوم6.14ان اعلتى قيمتة للترقل الهيتدرو)ي  ) (3يتضح متن )تدو  )

وقتد نفستها عنتد نفت  متدة الختزن  5.85اذ بلغ  قيمتة الترقل الهيتدرو)ي   1م المعاملة لتبريد مقارنة م من الخزن با أيام 6
يعتود الستبب الى محتتويات اكليتل الجبتل متن مركبتات فعالتة تتؤدي الى تغتير التتوا ن الايتول والوتحنات الكهربائيتة في اللحتوم 

واتفقت  نتتائج فيتذر الدراستة مت  نتتائج  .1)ي  مقارنة مت  المعاملتة مالمعاملة بحيت تتج   و الارتفا  عن قيمة الام الهيدرو 
McCarthy  الجبتتل مقارنتتة متت   للحتتوم المضتتاف اليهتتا اكليتتل رقل الهيتتدرو)ي التتفي  اا التتذين و)تتدوا ارتفاعتت (22) جماعتتت و
لهتتذر  p<0.05)) معنتتوياا  اا ارتفاعتت النتتتائج ظهرت( فتت WHC. امتتا وصتتوص صتتفة قابليتتة الاحتفتتاظ بالمتتاء )معاملتتة الستتيطرة

الحبتتة الستتوداء ومعاملتتة  مستتحوق بتتذورمقارنتتة متت  المغتتذاة علتتى  اكليتتل الجبتتلفي لحتتوم الحمتتلان المغتتذاة علتتى نبتتات  الصتتفة
اكليتتل وقتتدرة مركبتتات الهيتتدرو)و  رقتتلوفيتتذا يعتتزى الى التتزيادة في  (.3))تتدو   ايام 9ختتلا  الختتزن بالتبريتتد لمتتدة الستتيطرة 

نتتائج مت  ماتوصتل  اليت  فيتذر ال ( وتتفتق8) WHCفي انسجة اللحتل اتايؤدي الى رفت  قيمتة   على ربو الماء وحبس الجبل
% الى لحتتوم التتد)اج المخزنتتة 0.15و 0.10،  0.05بنستتب  اكليتتل الجبتتلمستتحوق عنتتد اضتتافتها  (4) جماعتهتتاالربيعتتي و 
 تتلفة. لمددبالتبريد و 

لحتتوم الحمتتتلان  فياثنتتاء الطتتتبخ  في قتتداناقتتل فقتتتدان في الستتائل الناضتتتح والف دو حتت (3) )تتتدو ويلاحتتظ متتن 
ختلا   (1)م ومعاملتة الستيطرة (3م ، 2)م مقارنة م  المغذاة على الحبة السوداء (5م،  4)م اكليل الجبلالمغذاة على نبات 

متتدة  متت   يادةنستتبة الفقتتد بالستتائل الناضتتح   يادة فيحتتدو  لتتوحظ  متتن )انتتب اختتر .ايام 9ختتزن اللحتتوم في التبريتتد لمتتدة 
الى ان الفقتتدان في الستتائل الناضتتح يتتزداد في اللحتتوم المخزونتتة  (25) وجماعتتت  Monahan  وقتتد اشتتارن بالتبريتتد, الختتز 

 %.في حتو انخفضت  نستبة الفقتد12-6بالتبريد او التجميد اا ينتج عن  فقدان في الو ن اذ يصتل في لحتوم الخنتا ير متابو 
اثنتاء  في في التجربتة ويعتزى ذلتل الى فقتدان الرةوبتة متن اللحتل لات جميعهتاللمعتاماثناء الطبخ بزيادة مدة الخزن بالتبريد  في

ستابقة الى ان المركبتات الفينوليتة المو)تودة في المضتافات ال الدراستات. وما يعز نتتائج فيتذر الدراستة مااشتارت اليت  (9) الخزن
فقتتدان في الستتائل الناضتتح الى  تقليتتل الطبيعيتتة والتت  تستتافيل في حمايتتة الاغوتتية الخلويتتة للحتتل قتتد ادت الى احتتدا  تغتتير في

اللحتتل وانعكتت  ذلتتل علتتى تحستتو قابليتتة اللحتتل علتتى مستتل النستتيج المتتاء في  حفتتظ يادة وبالتتتاي  اثنتتاء الطتتبخ في الفقتتدان
 (.12، 10، 7الماء )

طتاير في قيل النجو)و الكلتي المت p<0.05))ان اضافة اكليل الجبل الى علائق الحملان ادى الى انخفاض معنوي 
(TVN  (. 4( ))دو 

قتد ستجل  انخفاضتاا واضتحاا بتزيادة تركيتز اكليتل  TVN (Total volatile nitrogen) اذ يلاحظ ان قيل
( في جميتتت  متتتدد الختتتزن 1( ومعاملتتتة الستتتيطرة )م3، م2( مقارنتتتة متتت  معتتتاملات الحبتتتة الستتتوداء )م5، م4الجبتتتل المضتتتاف )م

 TVN( عنتد قياست  قتيل 24وجماعتت  ) Mohamedؤكد ماتوصتل اليت  أيام، و)اءت فيذر النتائج ت 9و 6و3و0بالتبريد 
لحتتوم الاغنتتام المغتتذاة علتتى اكليتتل الجبتتل .وتوتتير النتتتائج التت  حصتتل عليهتتا ان قتتيل النجو)تتو الكلتتي المتطتتاير في لحتتوم في 

لتبريتد وذلتل بستبب تحلتل الحيواات المغذاة على اكليل الجبل والحبة السوداء وغتير المغتذاة قتد ارتفعت  بتزيادة متدة الختزن با
( تأثتير اضتافة اكليتل الجبتل 4يظهر من )دو  )TVN (15 .)القواعد النجو)ينية خلا  مدة الخزن اايؤدي الى  يادة قيل 

لاضتتافة (p<0.05)والحبتتة الستتوداء الى علائتتق الحمتتلان في تركيتتز المتتايوغلوبو في اللحتتل .اذ يلاحتتظ و)تتود تأثتتير معنتتوي 
اعلتتتتى تركيتتتتتز  5لى عليقتتتتة الحمتتتتلان في تركيتتتتز المتتتتايوغلوبو في اللحتتتتل .حيتتتتت ستتتتجل  المعاملتتتتة ماكليتتتتل الجبتتتتل المضتتتتاف ا

( اقتل تركيتز 1ايام متن الختزن في التبريتد. في حتو ستجل  معاملتة الستيطرة )م 9ملغلمغل لحل بعد  4.52للمايوغلوبو بلتغ 
اكليتل التبريد، اتا يؤشتر قتدرة المركبتات الفعالتة في  ايام من الخزن في 9ملغلمغل لحل بعد  2.97للمايوغلوبو في اللحل بلغ 
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علتتى تتتوفير حمايتتة للتتون متتن ختتلا  قدرتتت  علتتى تأخيرتكتتوين صتتبغة الميتتتا متتايوغلوبو لمتتدد خزنيتتة اضتتافية واةالتتة عمتتر الجبتتل 
ادة للاكستدة تحتد متن المنتوج من خلا  فعالية محتوياتا من المركبات الفينولية الفعالة والعوامتل المختزلتة الت  تعتد كمتواد مضت

( و)تتود تأثتتير معنتتوي 4(. اظهتترت النتتتائج في )تتدو  )22التحتتو  الى صتتبغة الميتت  متتايوغلوبو لاةتتو  متتدة ختتزن اكنتتة )
(p<0.05لاضتافة كتتل متن ) والحبتتة الستوداء في علائتتق الحمتلان في تركيتتز الكوليستجو  في اللحتتوم مقارنتة متت   اكليتتل الجبتل

أيام انخفاضتاا في تركيزالكوليستجو  بلتغ  9والمخزنتة بالتبريتد لمتدة  5م في المعاملتة م الحملانمعاملة السيطرة، فقد سجل  لحو 
 62.19( والتذي بلتتغ1غتل لحتتل. في حتو كتتان اعلتى تركيتتز للكوليستجو  في لحتتوم معاملتة الستتيطرة )م 100ملغتلم 51.30
والحبتتة الستتوداء اكليتتل الجبتتل مقتتدرة كتتل متتن ايام متتن الختتزن بالتبريتتد. وتوتتير فيتتذر النتتتائج الى  9غتتل لحتتل بعتتد  100ملغتتلم

أيام ويعتود ذلتل الى احتتواء فيتذر النبتا ت  9المضافة للعلائق على خف  تركيز الكوليسجو  في اللحل المخزن بالتبريد لمدة 
كستتدة ركبتتات الفينوليتتة المتعتتددة ا موعتتات الهيدروكستتيلية ذات المقتتدرة علتتى كتتبح نوتتاط الجتتذور الحتترة والحتتد متتن ا المعلتتى 

(. وقتد يعتود الستبب الى قتدرة المكتوات الفعالتة في 14الدفيون اتا ادى الى حتدو  اكستدة بطي تة لمنتجتات الكوليستجو  )
ة متت  و)تتاءت فيتتذر النتتتائج متفقتتفيتتذر النبتتا ت علتتى تقليتتل تصتتني  الكوليستتجو  في الحيتتوان وبالتتتاي قلتتة تركيزفيتتا في اللحتتل. 

 (.7،10ماتوصل  الي  دراسات سابقة )
 

للحتل  بعت  الصتفات الفيزيائيتة حمتلان العواستي فيالى علائتق : تأثير اضافة مسحوق اكليل الجبل والحبة الستوداء 3)دو  
 ( مº4) ( المخزن بالتبريدSMالمفروم من العضلة النصف الغوائية )

 المعاملات الصفات
 متدد الخزن )يوم(

0 3  6 9 

pH 

 f 5.57±0.04 cf 5.70±0.05 cd 5.85±0.02 ed 5.80±0.02 1م

 f 5.60±0.05 cf 5.71±0.06 cd 5.85±0.05 cd 5.82±0.04 2م

 f 5.62±0.01 de 5.82±0.06 bc 5.90±0.05 cd 5.85±0.02 3م

 cd 5.86±0.01 bc 5.92±0.02 a 6.10±0.01 ab 6.05±0.02 4م

 bc 5.90±0.03 abc 6.00±0.02 a 6.14±0.05 a 6.10±0.01 5م

WHC 

)%( 

 e 52.28±0.11 hi 48.60±0.23 j 41.53±0.23 l 39.10±0.15 1م

 e 52.40±0.35 gh 49.03±0.15  j 42.11±0.19 kl 39.33±0.20 2م

 e 52.87±0.31 gh 49.18±0.17  j 42.20±0.20 k 39.81±0.30 3م

 b 61.20±0.40 d 56.15±0.35  f 50.90±0.42 i 48.26±0.30 4م

 a 63.67±0.25 c 59.74±0.35  e 52.55±0.15 g 49.72±49.72 5م

 الفقد في
 السائل
 الناضح
)%( 

 ef 1.93±0.05 d 2.65±0.02 b 3.77±0.13 a 4.10±0.10 1م

 ef 1.90±0.05 d 2.60±0.05 bc 3.67±0.32 ab 3.96±3.96 2م

 ef 1.90 ±0.02 d 2.50±0.07 bc 3.60±0.05 ab 3.92±0.05 3م

 gh 1.50±0.01 g1.80±0.03f ef 1.92±0.01 e 2.15±0.02 4م

 h 1.41±0.01 gh 1.72±0.01 efg 1.86±0.01 ef 2.01±0.02 5م

 الفقد بعد
 الطبخ
)%( 

 a 28.90±0.10 b 28.12±0.09 c 26.80±0.11 e 25.47±0.16 1م

 a 28.59±0.13 b 27.85±0.22 c 26.41±0.16 ef 25.10±0.20 2م

 b 28.00±0.07 b 27.74±0.13 d 25.90±0.10 f 24.70±0.05 3م

 h 20.91±0.08 i 20.21±0.07 j 19.75±0.10 k 18.80±0.06 4م

 g 21.72±0.11 j 19.51±0.05 k 18.95±0.15 l 17.66±0.10 5م

 بو  متوسطات المعاملات للصفة المدروسة نفسها. p<0.05)توير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى و)ود اختلافات معنوية )
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للحتل  بعت  الصتفات الكيميائيتة حمتلان العواستي فيالى علائتق : تأثير اضافة مسحوق اكليل الجبل والحبة السوداء 4)دو 
   ( مº4)( المخزن بالتبريدSMالمفروم من العضلة النصف الغوائية )

 المعاملات الصفات
 متدد الخزن )يوم(

0 3 6 9 
 النجو)و

 الكلي المتطاير
 ملغل نجو)وم

 لغل لح100

 f 4.70±0.20  d 8.35±0.31 b 12.92±0.12 a 16.90±0.07 1م

 f 4.50±0.07 d 8.10±0.10 bc 12.50±0.32 a 16.81±0.21 2م

 f 4.50±0.05 d 7.93±0.03 c 12.22±0.15 a 16.59±0.10 3م

 g 2.83±0.02 f 4.77±0.06 e 7.18±0.10 d 8.52±0.05 4م

 g 2.70±0.05 f 4.42±0.05 e 6.89±0.15 d 8.40±0.10 5م

 تركيز المايوغلوبو
 ملغلمغل لحل

 efg 4.10±0.05 hij 3.50±0.05 jkl 3.21±0.09 l 2.97±0.03 1م

 de 4.29±0.14 gh 3.65±0.05 ijk 3.40±0.20 kl 3.12±0.06 2م

 d 4.40±0.13 cd 3.71±0.11 ghi 3.55±0.03 jkl 3.20±0.05 3م

 ab 5.20±0.05 c 4.73±0.11 cd 4.50±0.10 de 4.30±0.07 4م

 a 5.39±0.10 b 5.00±0.02 bc 4.80±0.06 cd 4.52±0.05 5م

 تركيز الكوليسجو 
 لحل100ملغلم 

 a 65.80±0.17 b 65.12±0.14 c 63.44±0.11 e 62.19±0.07 1م

 c 63.50±0.10 e 62.14±0.11 g 60.63±0.06 k 57.68±0.11 2م

 d 62.88±0.08 f 61.10±0.10 i 58.89±0.05 m 56.20±0.06 3م

 h 60.11±0.10 j 58.49±0.20 n 55.67±0.15 p 52.28±0.10 4م

 h 59.87±0.11 l 56.55±0.15 o 54.20±0.10 q 51.30±0.05 5م

 متوسطات المعاملات للصفة المدروسة نفسها.بو  p<0.05))توير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى و)ود اختلافات معنوية 
 

مقارنتة  (5وم 4المضتاف )م اكليتل الجبتل تركيتزبتزيادة  PVو TBAقتيل انخفتاض  (5) الجتدو  نتائج منلاحظ ي
المركبتات الفينوليتة الفعالتة الت  تعتد  في اكسدة اللحوم فيو نتيجتة و)تود الذي حد وان التاخير  .(1)مم  معاملة السيطرة 

 اا المركبات الفلافونودية في الحبة الستوداء والت  تعتد متواد ع وكذلل لب ،(16،22) اكليل الجبلللاكسدة في  مضادة اا مواد
(. free radical( )5رة )تذور الحتتتوالجتت (peroxidesدات )تتستتتخدم لحمايتتة الانستتجة متتن البيروكسيتت ةبيعيتتةحافظتتة 

لحتل الى اكليل الجبتل عند اضافت  مسحوق  (22) وجماعت McCarthy واكدت نتائج فيذر الدراسة ماتوصل الي  كل من 
ت م تل ومجموعتة اخترى متن النبتا  اكليل الجبتل عند اضافتها (9) جماعتهاو  Al-Rubeiiالخنزير المفروم المخزن بالتبريد و 

  كمتتا لتتوحظ  يادة مستتتمرة في قتتيل  .أيام 9وخزنتت  بالتبريتتد لمتتدة  لحتتل البقتترالى يتةوالخرد  والقرنفتتل والحلبتتة والبردقتتو  يمالمر 

TBAو PV لكتل متنم  استمرار مدة الخزن لجمي  المعاملات وبصورة عامة .حيت سجل  معاملة السيطرة اعلى قيمتة  
TBAو PV وفيذا فيو انعكام ةبيعي لحدو  عملية الاكستدة وظهتور  يادة واضتحة  أيام 9عند خزن اللحل بالتبريد لمدة

وعلتى ستبيل التذكر  .(22لاكستدة وتحطتل البروكستيدات )ليتة االمالون الديهايد الذي يعد متن النتواتج ال انويتة لعم تكوين في
 TBAان لايزيتتد علتى ضتتمن الحتدود المقبولتة للمواصتفة العراقيتة القياستتية والت  نصت  تقت  PV وTBA ان جميت  قتيل 

 .(2) ملليمكافىءمكغل لحل 10عن  PVو  ملغل مالوالديهايدمكغل لحل، 20 لىع
 Total)في لوغتتتارتم العتتتدد الكلتتتي للبكتتتجيا  p<0.05))( و)تتتود انخفتتتاض معنتتتوي 1يلاحتتتظ متتتن شتتتكل )

Bacterial count) والحبتة الستوداء مقارنتة مت  معاملتة الستيطرة .  اكليتل الجبتل وم الحمتلان المضتاف الى علائقهتا في لحت
ل اكليتتل الجبتتكمتتا لتتوحظ حتتدو  ارتفتتا  في العتتدد الكلتتي للبكتتجيا في اللحتتوم بتقتتدم متتدد الختتزن بالتبريتتد. امتتا تأثتتير اضتتافة 

في اللحتتل  (Psychrophilic bacteriaللتتبرودة )والحبتتة الستتوداء الى علائتتق الحمتتلان واثرفيتتا في اعتتداد البكتتجيا المحبتتة 
اكليتتل الجبتتل في اعتتداد البكتتجيا المحبتتة للتتبرودة بتتت ثير اضتتافة  p<0.05))( حتتدو  انخفتتاض معنتتوي 2فتتيلاحظ متتن شتتكل )

اد فيذر البكتجيا مت   يادة تراكيتز فيتذر الاضتافات. كتذلل ظهتر ارتفتا  والحبة السوداء. ولوحظ حدو  ت بيو واضح في اعد
في اعداد البكجيا المحبة للبرودة في اللحل بتقتدم متدد الختزن بالتبريتد وفي جميت  المعتاملات ,ويعتزى ستبب الانخفتاض في العتدد 
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 (1،24)د التت  لهتتا تأثتتير م تتبو للبكتتجيا والحبتتة الستتوداء يعتتدان متتن المتتوااكليتتل الجبتتل الكلتتي للبكتتجيا والمحبتتة للتتبرودة الى ان 
 .(9وجماعتها ) Al-Rubeiiواتفق  فيذر النتائج م  ماتوصل  الي  

مؤشتتترات الاكستتتدة  بعتتت  حمتتتلان العواستتتي فيالى علائتتتق : تأثتتتير اضتتتافة مستتتحوق اكليتتتل الجبتتتل والحبتتتة الستتتوداء 5)تتتدو 
(TBA,PV) ( للحل الحملان المفروم من العضلة النصف الغوائيةSMا )لمخزن بالتبريد(º4 م)  

 متدد الخزن )يوم( المعاملات الصفات

0 3 6 9 
TBA 
 )ملغل

 مالنوالديهايدم
 كغل لحل (

  hi 0.20±0.02 d 1.05±0.03 b 1.52±0.04 a 1.86±0.05 1م

 ij 0.13±0.01 e 0.71±0.05 d 0.97±0.03 c 1.23±0.03 2م

 ij 0.10±0.01 ef 0.59±0.05 e 0.70±0.01 d 0.93±0.02 3م

 j 0.09±0.01 h 0.25±0.01 g 0.40±0.05 f 0.54±0.03 4م

 j 0.06±0.01 ij 0.15±0.02 hi 0.22±0.01 g 0.39±0.01 5م

PV 

 )ملي مكافىءم
 كغل  ي (

 gh 2.05±0.07 e 2.98±0.04 b 4.85±0.07 a 6.12±0.06 1م

 jk 1.67±0.01 g 2.15±0.08 e 3.10±0.10 c 4.02±0.09 2م

 kl 1.55±0.07 hi 1.90±0.05 f 2.75±0.02 d 3.80±0.10 3م

 mn 1.18±0.05 kl 1.47±0.02 ij 1.79±0.01 gh2.10±0.02 4م

 o 0.95±0.07 no1.10±0.05 im1.36±0.01 jk1.65±0.05 5م

ورقل  (TBA)ف  الصفة المدروسة . حام  ال ايوباربتيوريلبو متوسطات المعاملات لن p<0.05)توير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى و)ود اختلافات معنوية )
 (.PVالبيروكسيد )

 
 
 
 

 
 
 
 

 (TBC)العتدد الكلتي للبكتجيا الحملان العواستي فيالى علائق والحبة السوداء اكليل الجبل : تأثير اضافة مسحوق 1شكل 
 . (مº 4)( المخزن بالتبريدSMللحل المفروم من العضلة النصف الغوائية )

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

اعتتتتداد البكتتتتجيا المحبتتتتة  حمتتتتلان العواستتتتي فيالى علائتتتتق : تأثتتتتير اضتتتتافة مستتتتحوق اكليتتتتل الجبتتتتل والحبتتتتة الستتتتوداء 2كل شتتتت
 . (مº 4) ( المخزن بالتبريدSM( للحل المفروم من العضلة النصف الغوائية )PTCللبرودة)

 

 معنتتتتوياا اثر  ذاتكانتتتت    متتتتلانوالحبتتتتة الستتتتوداء الى علائتتتتق الحاكليتتتتل الجبتتتتل ( ان اضتتتتافة 6يتبتتتتو متتتتن )تتتتدو  )
((p<0.05 اعلتتى  (5)م اكليتتل الجبتتلمتتن  كغل متتادة )افتتةمغتترام 7.5. فقتتد ستتجل  الاضتتافة في در)تتات التقتتويم الحستتي
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 في حتو ستتجل  معاملتتة الستتيطرة ايام. 9ختتلا  الختزن في التبريتتد لمتتدة التدر)ات للنكهتتة والعصتتيرية والطتراوة والتقبتتل العتتام 
حمايتتة اللحتتوم متتن  فيالمكتتوات الفعالتتة للنبتتات . اايتتد  علتتى كفتتاءة الستتابقة التتذكرللصتتفات  التقتتويم اقتتل در)تتات (1)م

الى العليقتة فقتد يعتزى اكليتل الجبتل . امتا  يادة العصتيرية والطتراوة في اللحتل بتت ثير اضتافة لتبريتدبا الخزن مدة خلا  التاكسد
 والتذي يعمتل علتى  يادة مستل المتاء في اللحتل وقلتة الفاقتدبتل اكليتل الجفي اللحوم المعاملتة مت   الى الزيادة في نسبة الرةوبة

امتتا  .(9)متت  الطتتراوة  اا ابيابيتت اا لتتذا فتت ن تحستتن قابليتتة مستتل المتتاء وتحستتن عصتتيرية اللحتتل مرتبطتتة ارتباةتتفي الستتائل الناضتتح، 
لطتتبخ اضتتافة الى التبختتر اثنتتاء افي ستتتمرار متتدد الختتزن بالتبريتتد فيعتتود الى الفقتتد في صتتفة العصتتيرية با التتذي حتتد  الانخفتتاض

ان ( ان 6) )تتدو ويلاحتتظ متتن  (.23)الستتطحي التتذي يستتبب فقتتدان )تتزء متتن الرةوبتتة اتتا يتتنعك  علتتى صتتفة العصتتيرية 
في در)تة  ملحوظتاا  ستجل  ارتفاعتاا  (5وم 4)م غترام م كغتل متادة )افتة 7.5و 5 بجاكيتز والحبتة الستوداءاكليل الجبل  اضافة

ان المركبتات  الى فيتذا ستبب )ت ير و  ،ايام 9خلا  خزن اللحوم في التبريد لمتدة  (1)م السيطرةالتقبل العام مقارنة م  معاملة 
الحفتاظ علتى  علتىوفترت حمايتة كبتيرة للتدفيون متن الاكستدة فضتلار عتن قتدرتا  قتد اكليل الجبتل في نبات و)ودةالفينولية الم

طبوختتة مقارنتتة متت  لحتتل معاملتتة الستتيطرة والتت  ثباتيتتة صتتبغات اللحتتل والستتيطرة علتتى النكهتتات غتتير المرغوبتتة في اللحتتوم الم
 .لى اعطاء نكهة اضافية محبذة للحلاو قد يعود السبب الى قدرة فيذر النبا ت اانعكس  بالتاي على صفة التقبل العام 

والحبتتة الستتوداء الى علائتتق الحمتتلان ستتافيل في تحستتو اداء  اكليتتل الجبتتل ومتتن الجتتدير بالتتذكر ان اضتتافة مستتحوق
معتتد   يادة التتو ن، كفتتاءة التحويتتل الغتتذائي وو ن الذبيحتتة الحتتار والبتتارد ونستتبة التصتتافي وارتفتتا  نستتبة اذ ارتفتت  الحمتتلان 

اللحل وانخفاض نسبة الدفين في قطعيات الذبيحة وفيذا بتدورر انعكت  علتى ارتفتا  نستبة البروتتو وانخفتاض نستبة التدفين في 
( متن 8،19صتفات النوعيتة للحتوم الحمتلان المغتذاة علتى فيتذر النبتا ت )اتا ادى الى تحستو ال التحليتل الكيمتائي للتذبائح.

والحبتة الستوداء الى علائتق الحمتلان قتد ستافيل في تحستو بعت  الصتفات اكليتل الجبتل خلا  النتائج يمكن القو  بان اضتافة 
نهتتائي اضتافة الى قتتدرة النوعيتة للحتوم وذلتتل متن ختتلا  تحستن قابليتتة اللحتل علتتى مستل المتتاء وبالتتاي تحستتن و ن المنتتوج ال

فيذر المضافات على تقليل الفاقد من السائل الناضح في اثناء الطبخ وقدرة فيذر المضتافات في اعاقتة اكستدة التدفيون بتدليل 
انخفاض كمية المالون الديهايد المتكونة وتوفير حماية لصبغة اللحل وت بيو النكهتات غتير المرغوبتة للحتوم المخزونتة في التبريتد،  

  فعاليتها كمضاد للنمو البكتيري وم بو واضح في نمتو البكتجيا المحبتة للتبرودة دون ملاحظتة اي مؤشتر غتير مقبتو  كما اثبت
ايام اا يسافيل في اةالة العمر الخزل للحل المفتروم لفتجات ختزن  9للتلف الحسي لمنتوج اللحل المفروم والمخزن بالتبريد لمدة 

والحبة السوداء كمواد حافظة ةبيعية بديلة عن المضتافات الصتناعية في حفتظ  الجبل اكليل ويؤشر امكانية استخدام اضافية.
اللحوم وفضلاا عن كونها مواداا امينة ورخيصتة الت من ولهتا تأثتير واضتح في الصتفات النوعيتة للحتوم الحمتلان، ونوصتي با)تراء 

باتيتتة الى عضتتلات الحمتتلان لتتدى تغتتذيتها بحتتو  اضتتافية للتاكتتد متتن دختتو  المركبتتات الفعالتتة المو)تتودة في المستخلصتتات الن
 على فيذر النبا ت.  
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للحتتل  بعتت  الصتتفات الحستتية حمتتلان العواستتي فيالى علائتتق تأثتتير اضتتافة مستتحوق اكليتتل الجبتتل والحبتتة الستتوداء  :6)تتدو 
    (م4º) ( المخزن بالتبريدSMنصف الغوائية )الالفخذ من العضلة 

 )يوم(متدد الخزن  المعاملات الصفات
0 3 6 9 

 النكهة

 fgh 5.70±0.10 gh 5.60±0.10 i 5.25±0.05 j 5.00±0.10 1م

 def 5.85±0.06 gh5.70±0.03f 5.60±0.05 h 5.55±0.01 2م

 cd 6.00±0.00 de 5.90±0.05 def5.85±0.03 efg5.75±0.02 3م

 ab 6.30±0.05 abc 6.20±0.01 cd 6.00±0.00 d 5.95±0.03 4م

 a 6.40±0.001 6.20±0.01 bcd6.10±0.02 cd 6.00±0.00 5م

 العصيرية

 def 5.70±0.10 fg 5.55±0.05 gh 5.30±0.05 h 5.15±0.02 1م

 cde 5.90±0.03 def 5.70±0.02 5.60±0.05 ef 5.60±0.01 2م

 cd 6.00±0.00 cde 5.85±0.02 def5.70±0.02 ef 5.65±0.01 3م

 a 6.35±0.02 bc 6.15±0.01 cd 6.00±0.00 5.90±0.03 4م

 a 6.40±0.05 ab 6.25±0.05 ab 6.20±0.01 cd 6.05±0.05 5م

 الطراوة

 fg 5.50±0.00 ghi 5.35±0.05 ij 5.10±0.01 j 5.00±0.00 1م

 def5.70±0.02 fg 5.50±0.05 hij 5.20±0.01 ij 5.10±0.01 2م

 de 5.80±0.02 ef 5.65±0.03 fgh5.45±0.01 5.25±0.01 3م

 ab 6.30±0.03 b 6.20±0.03 cde5.90±0.02 cde5.85±0.05 4م

 a 6.50±0.02 b 6.25±0.03 bc 6.10±0.01 cd 5.95±0.03 5م

 التقبل
 العام

 gha 5.60±0.20 i 5.40±0.10 j 5.15±0.10 j 5.00±0.00 1م

 efg 5.90±0.10 fgh 5.80±0.05 gh 5.60±0.08 hi 5.55±0.10 2م

 def 6.00±0.00 efg 5.95±0.15 fgh5.80±0.10 gh 5.70±0.06 3م

 a 6.45±0.15 abc 6.25±0.10 bcd6.15±0.02 def6.00±0.00 4م

 a 6.50±0.10 ab 6.35±0.10 bcd6.20±0.05 cde6.10±0.10 5م

 . دروسة نفسهاالمعاملات للصفة الم بو  متوسطات p<0.05)توير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد الى و)ود اختلافات معنوية )
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 . النبا ت والإعوات الطبية. دار البحار، بيروت.(1989) الوحات، نصر أبو  يد-3
نبتات الحصتالبان في   ثتير استتخدام .(2008) الحمتدال فيدى قاسل وحمودي  سنبل )اسل، اميرة محمد صالح؛ الربيعي-4

للنوتتتر في مجلتتتة )امعتتتة الملتتتل فيصتتتل م  مقبتتتو تحستتتو الصتتتفات النوعيتتتة والحستتتية للحتتتل التتتد)اج المفتتتروم المتتتبرد. 
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EFFECT OF Nigella sativa and rosemery officinalis 

SUPPLEMENTATION TO RATION OF AWASSI LAMBS IN 

THE PHYSICAL, CHEMICAL CHARACTERISTICS OF 

CARCASSES AT COLD STORAGE (4ºC) 
 

A. M. S. Al-Rubeii              S. A. Hussen                   H. H. Saleh 
 

           ABSTRACT 
Twenty five Awassi lambs weighing 24± 0.5 kg and aged 5 months  were 

employed to investigate the effect of supplementation different levels of Nigella 

sativa (Ns) and Rosemery officinalis (Ro) in the lamb rations on the physical, 

chemical characteristics of meat. Lambs were divided into five equal groups and 

fed randomly one of the following diets. The first group  fed on basal diet, 

composed of concentrate without additives and was the control group (D1).The 

other tested groups were fed randomly on one of the following diets: D1 diet 

supplemented with 5 or 7.5 gm NS / Kg DM (D2 and D3 respectively ); D1 diet 

supplemented with 5 or 7.5 gm RO / Kg DM (D4 and D5 respectively). This was 

achieved by substituting NS and RO for corn. 

The following results were obtained as lambs carcass was stored at 4ºC: 

1-Addition of Roesmary powder and Nigella sativa to the rations of Awassi lambs 

caused a significant increase in pH and water holding capacity (WHC), and  a 

drop in cooking loss and drip loss percent. 

2-It was observed that there was a significant increase (p<0.05) in the 

concentration of myoglobin and, a decrease in the concentration of Total 

volatile nitrogen (TVN) for D2,D3,D4 and D5 groups ,as compared to the 

control.  

3-It was also resulted a significant decrease (p<0.05) in thiobarbituric acid 

(TBA),peroxide value (PV) as compared to the control when Roesmary powder 

and Nigella sativa were included seperatetly to the ration of Awassi lambs. 

4-The results also revealed a significant sensory evaluation for 

flavour,juiciness,tenderness, overall palatability. improvement (p<0.05) in the 

organoleptic characteristics of minced lambs meat  when Roesmary powder 

and Nigella sativa wee added to the ration of Awassi lambs. 

5-Addition of Roesmary powder and Nigella sativa to ration of Awassi lambs led 

to reduced (p<0.05) the values of total plate count and psychrophilic count for 

meat during refrigerated storage.  

It can be concluded that using Roesmary powder and Nigella sativa as feed 

addatives to the ration of Awassi lambs had improved the quality characteristics, 

sensory and microbial safety of minced lambs meat when stored under 

refrigeration at 4C° while extending the shelf life up to 9 day.  
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