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بعض تأثير حقن بيض ألتفقيس بمستويات مختلفة مِن حامض الفوليك في 
  ذبائح فروج اللحمل الحسيةو  النوعية الصفات

 

 **ناجح جابر ثعباف الشمري                          *نادية نايف عبد الهجو
 

 صلخالم
جامعػة بدػداد  -الزراعػة  فػي لليػة ىذه الدراسة في حقل الطيػور الداجنػة التػابق لقسػم الثػروة الحيوانيػة م اجراءت

مسػػتويات فػػي أثير حقػػن بػػيض تفقػػيس فػػروج اللحػػم  تػػ لدراسػػة  1090/  91/  90 الػػ   1090/  90/  1ن دة مػػمػػلل
الصػػفات اتنتاجيػػة  فػػيبيضػػة (  /مػػايمرو اػػراـ  02.0 و 02.0 و 0210مختلفػػة مػػن محلػػوؿ فيتػػامين حػػامض الفوليػػك) 

الطػب  و  أثنػاءو لميػة السػائل النا ػح و الفقػداف  اتذابػة أثنػاءالػوزف المفقػود راسػة د توقػد تمػوالنوعية  لفػروج اللحػم   
 قابلية الاحتفاظ بالماء و درجة الاس الهيدروجيني فضلًا عن الصفات الحسية للحم الناتج  

 و السػائل اتذابػة أثنػاءفي نسب لل من الفقػداف  ( p<0.05)وجود انخفاض  معنوي  إل النتائج  أشارتوقد 
، فػي حػين ارتفعػت معنويػاً قػفة قابليػة حمػل فػي معػاملات الحقػن بحػامض الفوليػك الطب   أثناءالنا ح و الوزف المفقود 

  بين المعاملات الهيدروجيني  الأسالماء و الصفات الحسية ، وقد لوحظ عدـ وجود فروؽ معنوية في درجة 
/ بيضػة للحصػوؿ علػ  ذبػائح مايمرو اراـ  02.0نستنتج من الدراسة امماف حقن بيض تفقيس فروج اللحم بػ 

  ذات قفات نوعية و حسية عالية 
 

 المقدمة
يعُد حامض الفوليك من الفيتامينات المهمة لتمامل القيمة الدذائية لبيض التفقيس وذلك لأنو يعمل عل    

للدماغ  يعُد اذاءً  لأنوالجنيني ( ، لذلك لأىميتو في النمو 26تموين بروتين الدـ المهم في زيادة النمو الطبيعي للجسػم)
 DNA( في ترليب الحوامض النووية )Co-enzyme) اً أنزيمي اً مرافقو  ،لتطور الخلايا العصبية للجنين اً ومنظم

 (   RNA( )6و
،  يعمل عل  زيادة معدؿ النمو للأفراخ الفاقسة  بصورة عامة أف حامض الفوليكأل  وقد أشار بعض الباحثين    
لذي يؤدي إل  زيادة وزف الذبائح الناتجة و ينعمس عل  زيادة أوزاف قطعيات أ،  (  2الجسم الحي ) زيادة وزف  ثم

 ( ، ويعمل عل  تحسين قفة نسبة التصافي3، لما يعمل عل  تقليل الوزف المفقود أثناء الطب  ) (12، 4، 4)الذبائح 
 (  16، 2، 9والتشافي لذبائح فروج اللحم )

وجدوا أف زيادة لمية الفيتامين في  همإنلّا إ، الأمهات  ة افة حامض الفوليك في عليقإفي  أىتم الباحثوف  
لذلك أقبحت الحاجة   من الزيادة من الفيتامين في ممونات البيض المعد للتفقيس  نفسها العلف لا تقابلها النسبة

 و والتطور الجنينيلمهمة في عملية النم( وخصوقاً الحقن بالفيتامينات ا28مُلحة إل  حقن الفيتامين في بيض التفقيس )
 عملية الفقس عملية مجهدة للأفراخ ومن العمليات المهمة في تربية الطيور الداجنة ، ومق تطور قناعة د  إذ تعُ (24)
 
  جزء من رسالة ماجستير للباحث الثاني    
    بدداد، العراؽ -جامعة بدداد-للية الزراعة * 
                                    بابل، العراؽ -بلجامعة با-للية الزراعة** 
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تفقيس وىذا يتطلب زيادة في نسبة الفقس وإنتاج أفراخ ذات حيوية عالية ، ألأزداد الطلب عل  بيض  لداجنةاالطيور 
   (8) ليهامن الأفراخ لتلبية الحاجة المتزايدة إ اً مممن اً وىذا يتطلب إعادة تطوير تقنية التفقيس تنتاج ألبر عدد

 ليك في الصفات النوعيةتأثير حقن بيض التفقيس بفيتامين حامض الفو  التي تتناوؿ دراسةبحوث العدـ توفر ول  
لذبائح فروج اللحم بشمل موسق وشامل ، لذلك فقد ىدفت ىذه الدراسة إل  معرفة تأثير حقن بيض تفقيس  حسيةوال

 للذبائح الناتجة   حسيةالصفات النوعية وال بعض فروج اللحم بمستويات مختلفة من حامض الفوليك في
 

 البحثمواد وطرائق ال
( من مفقس بابل في محافظة بابل ولانت وجبة Cobb 500بيضة تفقيس فروج لحم نوع ) 00. تسلمتم   
سمت لل قُ  بيضة 20أربق مجاميق)معاملات( لل مجموعة تضم  سم البيض إل جمعة من جمعة واحدة ثم قُ لبيض مُ ا

المعاملة رقم لل رقم يضم  ، وتم ترقيم البيض في لل مجموعة بحيثبيضة 10ممررات ولل ممرر يضم  3لة إل  معام
إذابة الفيتامين من ( لتِحضير محلوؿ MIMEDIAلمصنق من قبل شرلة )احامض الفوليك  استخدـ  ورقم الممرر

 pH ( إل  أف يصل7.4)  =pH(Normal saline)وذلك بإ افة ىيدرولسيد الصوديوـ إل  الماء المقطر الطبي

لترات  3( تم تجهيز 1ف الفيتامين )حامض الفوليك( يذوب في المحاليل القاعدية )لأ( وذلك  28 )  8المحلوؿ إل 
 UVالفيتامين للأشعة فوؽ البنفسجية قناني زجاجية معتمة وذلك بسبب حساسية  3سم إل  من المحلوؿ المحضر وقُ 

 لمحلوؿلبت لل لمية منها في لتر واحد من ملدم من الفيتامين وذو  350و300و 100المميات  ، ثم وزنت(15)
  / مايمرو اراـ  02.0 و 02.0 و 0210و 0) المحضر، وذلك لمي نحصل عل  ترليز لفيتامين حامض الفوليك

م طبية لحقن الأنسولين بحجة تم استخداـ محقن  عل  التواليT₄و T₃و T₂و   T₁للمعاملات  ة(بيضتحقن لمل 
ثاقب لبيضة بعد ثقب القشرة عبر الفجوة الهوائية إل  البياض بواسطة ا أدخلت من الجهة العريضة من، و مللتر 0.1

Drill مللتر من  0.1( وأدخلت اتبرة الخاقة بحقن المحلوؿ داخل الثقب وحقن 29)بالحرارة  وذلك بعد تعقيمو
  ثم حضنت معاملات البيض في المفقس شمق البرافينوتم الق الثقب بمادة  للمعاملات جميعهاالمادة المحضرة 

جامعة /في للية الزراعة القاعة الخاقة بالتربية في حقل الدواجن التابق لقسم الثروة الحيوانية هيئةت تمت  لحين الفقس
يد ثم نقلت الفورمالديها سلت بالماء وتم تعقيمها بالمعقمات وتم تبخيرىا بواسطة اازنظفت القاعة جيداً واُ  ، إذبدداد

لداية  90/1090/.1التربية للمدة من واستمرتالأفراخ الفاقسة من المفقس إل  قاعة التربية في الحقل ، 
طير وزعت  T1=00 يأتيولما ممررات لمل معاملة  3ثم وزعت الأفراخ حسب المعاملات وبواقق  ، 90/91/1090

 92و 93اً وزعت عل  الممررات الثلاثة بواقق طير  T2=01طيراً و  91و 92و 92عل  الممررات الثلاثة بواقق 
طيراً وزعت عل   T4=01 و طيراً لمل ممرر 92طيراً وزعت عل  الممررات الثلاثة بواقق  T3=09طيراً و  92و

 ةذيدت تمت  ـ  . .0x 1( لل گن مساحتو pensگناف)أوزعت  من طيراً    92و 92و 93الممررات الثلاثة بواقق 
( اسابيق . – 9) يوماً ولانت نسبة الطاقة في عليقة البادئ  44واحد لداية نهاية التجربة عند عمر من عمر يوـ  الافراخ

%(، باستخداـ نظاـ  94و  19لدم علف ونسبة البروتين )/( ليلو سعره900.و 009.) ابيقاس 1 – .) والنهائي 
حقل في علف الفي معمل  تحضير العليقةتم ، و  المحلية ولية من السوؽلاحرة   إذ جهزت المواد العلفية أالتدذية ال

 (  9جدوؿ)/العراؽ جامعة بدداد -لملية الزراعة التابق الطيور الداجنة 
 
 
 

 المؤتمر العلمي التاسق للبحوث الزراعية 
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 : نسب ممونات العليقة المستخدمة في تدذية أفراخ التجربة9جدوؿ 
 عليقة نهائي % عليقة بادئ % المادة العلفية
 00 09 ذرة قفراء
 3 4 حنطة

 10 14 لسبة فوؿ الصويا
 2 2 *مرلز بروتيني

 022 022 حجر الملس
 .02 .02 ملح الطعاـ
 4 . زيت

 900 900 المجموع
   ي المحسوب**ئالترليب الميميا

 942.4 .1024 البروتين الخاـ
 900. 009. لدم علف  \الطاقة الممثلة ؾ ؾ 

%   1% أليػاؼ خػاـ ،  9دىػن خػاـ ، %  20.لدػم طاقػة ممثلػة ، \ؾ ؾ  1900ن خػاـ ، % بػروتي 40بروتينػي المسػتعمل منػتج مػن شػرلة أردنيػة يحتػوي علػ  ال المرلز  
وقػد  % مثيونين + سستين   ويحتوي عل  خليط فيتامينات ومعادف نادرة تؤمن إحتياجات الطير مػن ىػذه العناقػر   20.% لايسين ،  210.% فسفور ، 220لالسيوـ ، 

 NRC (9444  )إل    ي استناداً ئحسب الترليب الميميا
 

من لل ممرر ولانت أوزاف الطيور المأخوذة تقريباً متقاربة فيما بينها )بعد اختيارىم عشوائياً ( ر و طي .تم ذبح   
 من الممرر الواحد في المعاملة الواحدة   وقد تم اخذ نماذج اللحم للتحاليل بجرد و خلط لحم قطعتي الصدر و 

 الفخذ  
إذ تم وزف الذبيحة قبل   Lyon (30 ) و Young تياتذابة  حسب طريق أثناءالوزف المفقود وقد تم حساب 

ساعة ثم  14( لمدة ºـ 2-0ترلت في الثلاجة )و أياـ   .لمدة  ( ºـ 93 –)بدرجة حرارة  جمدت مػػػػيد ثػػػػػػػػػػػالتجم
 : لتاليةالمعادلة ا بػػػػػػػود حسػػػػػػػ  وحسب الوزف المفق الفرؽ بين الوزنين اتذابةوزنت النماذج ويمثل الوزف المفقود عند 

 الوزف المفقود عند اتذابة )%( =
 وزف الذبيحة بعد التجميد –وزف الذبيحة قبل التجميد 

× 900 
 وزف الذبيحة قبل التجميد

 

بعد ( إذ تم وزف الذبيحة 7) Samsو   Alvarado تيتم تقديره حسب طريقفقد لسائل النا ح ا فقدافاما 
ساعة  91 وبعد ،ºـ 4ثيلين ثم و عت في ثلاجة لهربائية بدرجة حرارة أوو عت في ألياس من البولي  أولاً  التنضيف

نسبة  تبسم حث ،من سطحها  جميعها السوائل وإزالةأعيد وزف الذبيحة مرة ثانية بعد تنشيف الذبيحة بورؽ ترشيح 
 :    تاليةلاالسائل النا ح حسب المعادلة 

 السائل النا ح )%( =  
   الباردلذبيحة اوزف   – الحارلذبيحة اوزف 

× 900 
 الحارلذبيحة اوزف 

الطب   (   إذ تم وزف الذبيحة قبل23) Mastو   Rasmussenتيحسب طريق  الفقداف أثناء الطب قدر و 
اء الطب  السائل النا ح نتيجة الطب    وتم حساب نسبة الفقداف أثن استبعادبعد أف يتم  تطب  وتوزف بعد الطب   ثم

 :تاليةحسب المعادلة ال

 الفقداف أثناء الطب  )%( =  
 الوزف بعد الطب  –الوزف قبل الطب  

× 900 
 الوزف قبل الطب 
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 Babjiحسب طريقة  قدرتفقد   Water Holding Capacity (WHC)قابلية الاحتفاظ بالماء اما    
مق لمل ممرر  ائحذب .بواقق من لل ذبيحة الفخذ والصدر  لل من  من لحم ام 90( وذلك بتجنيس 10) وجماعتو

 /دورة  000.دقائق بسرعة  90لمدة دقيقة واحدة ثم يتم طرد المزيج مرلزياً لمدة  ºـ 4مل ماء مقطر بحرارة  0.
 WHCدقائق ثم وزنت وقدرت  0 السائل العلوي وتم قلب الأنابيب إل  الأسفل وترلت لمدةبعدىا يزاؿ دقيقة 

 : لتاليةحسب المعادلة آ

 قابلية الاحتفاظ بالماء )%(= 
 وزف المزيج المجنس –وزف الراسب  × 4   

× 900 
 وزف المزيج المجنس

                                

ثم تم خلطها  ، من لل ذبيحةالفخذ والصدر ام من لحم  9تم تجنيس  ، فقد قياس درجة الأس الهيدروجينيل
تم قياس الأس الهيدروجيني مباشرةً بواسطة جهاز الػػ و سحقها مق الماء جيداً و ( pH = 7المقطر) مل من الماء 90مق 

PH meter  ( 14)  وذلك حسب طريقة    
 لصػفات درػػػػػػػػػػػػػػػية الصػػػػػػػػػػػالتػذوقي للعينػات المطبوخػة لقطعيػة الفخػذ وقطع م الحسػيويتم تحديػد درجػات التقػ   

لتقبػل النسػجة وا م الحسػي المظهػري لصػفاتوي( ، وتػم تقػدير درجػات التقػ1لنمهة والعصػيرية والطػراوة )جػدوؿ شملت ا
أشػػخاص مػن أعضػاء الهيئػة التدريسػية وطلبػة الدراسػات العليػػا  90 ويمإذ شػارؾ فػي التقػ ،(.العػاـ والمظهػر العػاـ )جػدوؿ

 ويمة التقػػػػػػػػػػػممػن يمتلمػوف الرابػة والخبػرة المافيػة نسػبياً للقيػاـ بعملي/جمهوريػة العػراؽ جامعة بدػداد  -لزراعة ا ةػػػػػػػفي للي
 ل ػػػػػػػػػللسػػيطرة ع لتاليػػةاط اػػػػػػػػػػػمراعػػاة النق ت، وقػػد تمػػويمطبيعػػة التقػػ بصػػددزود المقيمػػوف بمعلومػػػات تفصيليػػػة و  الحسػػي،

ة عشػرة قبػل الظهػر ودرجػة حػرارة ػػػػػػػػػة الحاديػػػػػػػػػالاختبػار فػي الساعوىػي : وقػت  ويمرات التي قد تؤثر فػي درجػة التقػيالتدي
حجػم القطعػة  خػر وأخيػراً ان اختبػار و ػػػػػػبي ºـ 10ة ػرب المػاء بدرجػػػػػػبار وشػػػػػػػػجراء الاختإالطب  والمدة الزمنية بين الطب  و 

   (19) وجماعتو Lee الباحث حسب ما ذلره ويمالمقدمة للتق
 الحسي التذوقي ويمجات التقدر  :1جدوؿ 

 الطراوة العصيريػػػػػة النمهػػػػػػػػة الدرجات  
 طري جداً  عصيري جداً  نمهة اللحم قوية جداً  2
 طري عصيري نمهة اللحم قوية 1
 متوسط الطراوة متوسط العصيرية نمهة اللحم متوسطة 0
 طري قليلاً  عصيري قليلاً  نمهة اللحم قليلة ً  4
 قلب قليلاً  جاؼ قليلاً  مااً نوع نمهة موجودة .
 قلب جاؼ نمهة اير موجودة 1
 قلب جداً  جاؼ جداً  نمهة اير موجودة تماماً  9

 

 المظهري ويمدرجات التق .:  جدوؿ
 المظهػػر العاـ التقبػػػل العاـ النسجػػػػػػػػػة الدرجات

 مراوب جداً  مقبوؿ جداً  نسجة ناعمة جداً  2
 بمراو  مقبوؿ نسجة ناعمة 1
 متوسط متوسط القبوؿ نسجة مقبولة 0
 مراوب قليلاً  مقبوؿ قليلاً  مااً نسجة مقبولة نوع 4
 مرفوض قليلاً  مرفوض قليلاً  نسجة خشنة ال  متوسطة .
 مرفوض مرفوض خشن 1
 مرفوض جداً  مرفوض جداً  خشن جداً  9

 المؤتمر العلمي التاسق للبحوث الزراعية 
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2 

 CRD (Complete Randomizedتػػم تحليػػل النتػػائج احصػػائياً وفػػق التصػػميم العشػػوائي المامػػػػػػل 

Design) باستعماؿ البرنامج الاحصائي الجاىز ،SAS (25 وتم استخداـ اختبػار  )Duncan (13 لمقارنػة الفػروؽ )
 المعنوية بين متوسطات الفئات العمرية المختلفة 

 النتائج والمناقشة
نسبة الوزف  في من حامض الفوليك بتراليز مختلفة فروج اللحم تأثير حقن بيض تفقيس 4جدوؿيبين   

في نسبة الفقداف أثناء ( p<0.05)معنويانخفاض وجود ، يلاحظ  لسائل النا حبا لاذابة والفقدافإالمفقود أثناء 
%  .020و 0219و .021و 9201إذ لانت النسب  ، T1مقارنةً مق معاملة المقارنة جميعها اتذابة لمعاملات الحقن 

( p<0.05)معنوياً  انخفضتفقد  النا ح نسبة الفقداف بالسائل   أماعل  التوالي T4و  T3و  T2و T1 للمعاملات
للمعاملات %  41 0و 43 0و 02 0و 41 0إذ بلدت ، T1مقارنةً مق معاملة المقارنة  معاملات الحقنلل في  ايضاً 
 T1 وT2  وT3  وT4  عل  التوالي  

أثناء  الوزف المفقودنسبة مض الفوليك في حا بيض تفقيس فروج اللحم بتراليز مختلفة من تأثير حقن:  4جدوؿ    
 للحم الذبائح  لسائل النا حبا الاذابة والفقداف

 الصفةالمدروسة                   

 السائل النا ح % % اتذابة نسبة الفقداف أثناء المعاملة

T  1 9201 ± 0.25 a 0241 ± 0.01 A 

T  2 0.63 ± 4.75 b 0202 ± 0.06 B 

T  3 0.61 ± 4.65 b 0243 ± 0.01 B 

T  4 0.53 ± 1.00 c 0241 ±  0.05 B 

 (الأحرؼ المختلفة  من العمود الواحد تشير إل  وجود فروؽ معنويةP < 0.05بين الم ) توسطات  

 T  1  ، عينة المقارنة :T  2  :0210  ، مايمرواراـ/بيضةT  3   :02.0 مايمرواراـ/بيضة      ،T  4 : 02.0 مايمرواراـ/بيضة   

 
وجماعتو  Jacksonو (4) وجماعتو من الهجو لٌ ليو لاقد جاءت ىذه النتائج متطابقة مق ما توقل ل  
اذ اشاروا ال  انخفاض نسبة الفقداف اثناء الاذابة  ، ذبائح فروج اللحم فيير حامض الفوليك أثستهم لتعند درا(18)

         حلاؿ حامض الفوليك إوالسائل النا ح بزيادة نسب 
ال   الفقداف بالوزف عند اتذابة وانخفاض السائل النا ح في معاملات الحقننسبة  سبب انخفاض ديعو 

المرتبط بهذا  الماءثم زيادة  ،( 11تحسين الفيتامين لممية البروتين وزيادة الألياؼ البروتينية داخل العضلات )
ية نضوح السوائل من اللحم إ افة إل  أف مما يعيق من عمل WHCزيادة قابلية حمل الماء  ، وبعدىا( 3)البروتين

توجد علاقة معنوية عمسية بين  ، إذعملية الحقن بالفيتامين تقلل من التدىور بدرجة الأس الهيدروجيني داخل العضلات 
   (22)السائل النا ح ودرجة الأس الهيدروجيني

الفقداف  يػػػػػػػامض الفوليك فمن ح بتراليز مختلفة فروج اللحم أثير حقن بيض تفقيست 0يتبين من الجدوؿ
وجود انخفاض ، إذ لوحظ  الذبائح الناتجة س الهيدروجيني للحملاأدرجة الطب  وقابلية حمل الماء و  أثناء

إذ  T2 و  T1المقارنة  تها مقارنةً مق معامل T4لمعاملة الحقن أثناء الطب   للمعاملتينالفقداف  في( p<0.05)معنوي
 الهجو، وىذه النتيجة جاءت متفقة مق ما ذلرتو عل  التوالي  T4و  T1 تين معامللل % 91242و 49324 ابلدت
  ( 4)ا جماعتهو 
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س الأدرجة أثناء الطب  وقابلية حمل الماء و الفقداف حامض الفوليك في ببيض تفقيس فروج اللحم  حقنتأثير : 0جدوؿ 
 الهيدروجيني 
 المدروسة الصفة   

 

 المعاملة
 قابلية حمل الماء %  الطب   أثناءالفقداف 

) %( 
 درجة الأس الهيدروجيني

T  1 18.44 ± 0.100 a 21.92 ± 0.090 b 5.00 ± 0.00 A 

T  2 18.92  ± 0.100 a 27.00 ± 0.010 a 5.00 ± 0.050 A 

T  3 17.73 ± 1.00 ab 27.06 ± 0.010 a 5.10 ± 0.050 A 

T  4 16.47 ± 0.500 b 27.68 ± 0.065 a 0290 ± 0.050 A 

   توسطات ( بين المp < 0.05الأحرؼ المختلفة  من العمود الواحد تشير إل  وجود فروؽ معنوية)* 

T  1*  ، عينة المقارنة :T  2  :0210  ، مايمرواراـ/بيضةT  3   :02.0 مايمرواراـ/بيضة      ،T  4 : 02.0 مايمرواراـ/بيضة 
 

 T4 الحقن ةلمعامل WHC في( p<0.05)معنوي ارتفاعيلاحظ وجود ف( WHC) قابلية حمل الماء أما 
يُلاحظ من عل  التوالي   لذلك  T4و  T1 تينللمعامل % 12213و 19241 اإذ بلدت، T1 مقارنة مق معاملة المقارنة 

مق النتائج  وىذا يتفق  جميعها الحقن لمعاملات س الهيدروجينيلاأعدـ وجود فروؽ معنوية في قيم درجة  0جدوؿ 
في  WHC نسب الفقداف اثناء الطب  و  إف سبب تحسين ( 4)جماعتو ( والهجو20) جماعتوو  Luو  التي توقل إلي

( مما 6حامض الفوليك في زيادة الخلايا الانقسامية)لعمل عل  معاملة المقارنة ىو  هاقوتفو جميعها معاملات الحقن 
مق  عمسية لاقةعالذي تموف لو  ، WHCماء زيادة قابلية حمل ال ثم،  المرتبط بهذا البروتين الماءيؤدي إل  زيادة 
   (22,5)تقل لمية السائل النا ح للما ازدادت قابلية حمل الماء إذ 1السائل النا ح 

 الحسيويم من حامض الفوليك في التق بتراليز مختلفةتفقيس التأثير حقن بيض  1الجدوؿيُلاحظ من و 
معاملات الحقن لفي نمهة قطعتي الفخذ والصدر ( P<0.05ي)معنو  ذ لوحظ ارتفاعإ الذبائح الناتجة ، للحم التذوقي
 024ولقطعة الصدر 0220و 2200و .020و 1421إذ بلدت لقطعة الفخذ ،  T1مقارنةً مق معاملة المقارنة جميعها 

عل  التوالي ، ولم يمن ىنالك فروؽ معنوية بين معاملات  T4و  T3و  T2و T1 للمعاملات  1221و 1203و 1200و
لمعاملتي الحقن  في العصيرية في قطعة الفخذ (P<0.05) معنوي ارتفاعلذلك لوحِظ نمهة قطعة الصدر    الحقن في

T3  وT4  معاملة المقارنة مقارنة مقT1  ومعاملة الحقنT2  أما قطعة الصدر فقد ارتفعت   اللتين تساوتا في المعنوية
ولقطعة  1220و  3121إذ بلدت لقطعة الفخذ ،  T1مقارنةً مق معاملة المقارنة لافة معنوياً معاملات الحقن  

، ولم تمن ىنالك فروؽ معنوية في درجة العصيرية مابين  عل  التوالي T4و  T3 لتينللمعام 1200و .. 1الصدر
 القطعتين  

مقارنة مق  T4و  T3 الحقن تيمعامللقطعة الفخذ لطراوة ( p<0.05معنويفلوحظ حدوث ارتفاع لطراوة ا أما
( p<0.05)اً معنويقطعة الصدر فقد ارتفعت درجات الصفات الحسية  فيما يخص T2و  T1قارنة الم تيمعامل

 1210 لقطعة الفخذ اإذ بلدت، T2 التي تساوت معنوياً مق   T1معاملة المقارنة مقارنة مق  T4و  T3للمعاملتين 
 عل  التوالي    T4و  T3 لتينللمعام 1203و 12.0ولقطعة الصدر .121و

عند دراستهم  (22)جماعتوو  Pengو( 4)جماعتوو  الهجو ه لل منوجدلنتائج لانت متفقة مق ما ىذه ا تنلا
فيتامين حامض  ال  عملسبب تحسن نمهة اللحم بالتأليد  يعود  نوعية اللحم الناتج  ليلتاثير حامض الفوليك 

 للألسدة اً مضادلفوليك حامض ا عملإف سبب تحسين ىذه الصفات المدروسة في معاملات الحقن ىو ل، و الفوليك 
 ، مما يعطي نمهة جيدة للحم ويتحسن بشمل افضل من معاملة المقارنة ( 17,12ووجوده يمنق السدة وتزن  الدىن )

T1    من درجة معاملة المقارنة وىذا عائد إل    لانت درجاتها في معاملات الحقن أعل   فقدلعصيرية والطراوة اأما

 المؤتمر العلمي التاسق للبحوث الزراعية 
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في معاملات  WHCقابلية اللحم لحمل الماء نسبة الرطوبة و التحسن المبير في التفوؽ الذي تم التوقل إليو و 
 وىذا يعطي معاملات الحقن بحامض الفوليك درجات أفضل من معاملة المقارنة   ،الحقن
 للحم  التذوقي الحسي ويمحامض الفوليك في التقبيض تفقيس فروج اللحم ب حقنتأثير :  1جدوؿ 
 المدروسة الصفة       
   معاملةال

 الطراوة العصيرية النمهة

 قدر فخذ قدر فخذ قدر فخذ
 

T  1 

 

4211 

± 

0.40 c 

5.47 
± 

0.05 b 

4240 
± 

0.05 b 

4205 

± 

0.50 c 

0200 
± 

0. 00 B 

4200 
± 

0.00 b 
 

T  2 

  

020. 
± 

0.50 b 

1200 
± 

0.00 a 

0291 

± 

0.10 b 

0202 
± 

0.00 b 

0225 

± 

0.25 B 

0295 

± 

0.05 ab 

 

T  3 

 

2 00 
± 

0.00 a 

1208 
± 

0.50 a 

1213 
± 

0.40   a 

1200 
± 

0.00 a 

1215 
± 

0.10 Ab 

6.35 
± 

0.00 a 
 

T  4 

 

2200 

± 

0.00 a 

1222 

± 

0.30 a 

1225 

± 

0.25 a 

1205 

± 

0.05 a 

1213 
± 

0.40 A 

1208 
± 

0.10 a 

  وسطات تبين الم( P< 0.05الأحرؼ المختلفة  من العمود الواحد تشير إل  وجود فروؽ معنوية )

 T  1  ، عينة المقارنة :T  2  :0210  ، مايمرواراـ/بيضةT  3   :02.0 مايمرواراـ/بيضة      ،T  4 : 02.0 مايمرواراـ/بيضة 

 

 الحسي يمو من حامض الفوليك في التق بتراليز مختلفةتفقيس التأثير حقن بيض  2جدوؿيُلاحظ من 
لمعاملتي  والصدرالفخذ  تيالنسجة لقطعقيم في ( p<0.05)نويمع ارتفاع ، وجودالذبائح الناتجة  للحم المظهري
قطعة   أما 1200و 12.0 الفخذ ةلقطع اإذ بلدت،  T2ومعاملة الحقن  T1مقارنةً مق معاملة المقارنة  T4 وT3 الحقن 
الناعمة عل  التوالي ، مما يعني اف القيم قد تراوحت بين النسجة  T4و  T3 لتينللمعام 1210و 0220 ابلدتف الصدر

 ( اي للما ارتفعت ىذه القيمة لانت النسجة ناعمة   .ال  الناعمة جداً ) جدوؿ 
  المظهري للحم الحسي يمو حامض الفوليك في التقبيض تفقيس فروج اللحم ب تأثير حقن: 2 جدوؿ

  المدروسة الصفة    

 
 المعاملة  

 المظهري للحمويم التق

 المظهر العاـ التقبل العاـ النسجة
 قدر فخذ قدر فخذ قدر فخذ

 

T  1 

 

5.05 

± 

0.00 b 

4201 

± 

0.25 b 

5.52 

± 

0.50 b 

0214 
± 

0.00 b 

0200 
± 

0.00 B 

4212 
± 

0.60 b 
 

T  2 

  

0299 
± 

0.15 b 

0205 

± 

0.00 b 

1207 
± 

1.0 b 

0245 
± 

0.05 b 

0245 

± 

0.55 B 

4240 
± 

0.10 b 
 

T  3 

 

12.5 

± 

0.35 a 

0225 

± 

0.15 ab 

2200 
± 

1.0 a 

1204 

± 

0.50 ab 

2200 
± 

0.00 A 

1202 
± 

0.50 a 
 

T  4 

 

1200 
± 

0.50 a 

1210 
± 

0.20 a 

2200 
± 

1.0 a 

1207 
± 

0.20 a 

2200 
± 

0.00 a 

1245 

± 

0.05 a 
  توسطات ( بين المP < 0.05الأحرؼ المختلفة  من العمود الواحد تشير إل  وجود فروؽ معنوية )

 T  1  ، عينة المقارنة :T  2  :0 10  ، مايمرواراـ/بيضةT  3   :02.0 مايمرواراـ/بيضة      ،T  4 : 02.0 مايمرواراـ/بيضة 

 
مقارنةً مق ( p<0.05)معنوياً  T4و  T3الفخذ والصدر فيلاحظ ارتفاع معاملتي الحقن  تيأما التقبل العاـ لقطع

 T3 لتينللمعام 1202و 1204الصدر  ولقطعة 2200و 2200لقطعة الفخذ  تاإذ بلد ،T2والمعاملة  T1معاملة المقارنة 
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عل  التوالي  أما المظهر العاـ لقطعتي الفخذ والصدر، فقد تراوحت القيم للنماذج بين مراوبة ال  مراوبة جداً ،   T4و 
لقطعة  تاإذ بلد،  T2و  T1المقارنة  تيمقارنةً مق معامل( p<0.05)معنوياً  T4و T3 ذ لوحظ ارتفاع معاملتي الحقن إ

 عل  التوالي   T4و  T3 تينللمعامل 1240و 1202ولقطعة الصدر  2200و .. 2الفخذ 
سبب تحسن وب   (12) جماعتو Pengو ( 4وجماعتها ) وجدتو الهجوىذه النتائج متفقة مق ما  لانت

ؽ الذي لانت درجاتها في معاملات الحقن أعل  من درجة معاملة المقارنة وىذا عائد إل  التفو   والتيلعصيرية والطراوة ا
   الحقنفي معاملات  WHCتم التوقل إليو والتحسن المبير في قابلية اللحم لحمل الماء 

مػػايمرو اػػراـ / بيضػػة للحصػػوؿ علػػ  ذبػػائح  02.0حقػػن بػػيض تفقػػيس فػػروج اللحػػم بػػػ  إممػػافنسػػتنتج مػػن الدراسػػة       
 ذات قفات نوعية و حسية عالية  

 المصادر
 الفيتامينات ومرافقات الأنزيمات، علم –الميمياء الحياتية، الأنزيمات  (9444)الداودي ، علي محمد حسن  -9

  ، العراؽوزارة التعليم العالي والبحث العلمي ، بدداد الهضم والامتصاص ، –الطاقة الحيوي
في   الفوليك بمستويات مختلفة من حامض س  تأثير حقن بيض التفقي(1000) الجاؼ، فرح خالد عبدالمريم -1

ستير، للية الزراعة ، جامعة الجنيني والصفات الانتاجية والفسلجية للفروج الناتج  رسالة ماجالتطور 
 د، العراؽ بددا

   نوعية لحوـ الدواجن   الاتحاد العراقي لمنتجي الدواجن   النشرة الفنية (1090)الهجو، نادية نايف عبد  -.
 (1.رقم)

  تاثير حقن بيض            (1001)اللطيف وفرح خالد الجاؼ خلدوف محمود عبد ؛ الهجو، نادية نايف عبد -4
تفقيس فروج اللحم بحامض الفوليك عل  بعض الخصائص النوعية وعل  ظاىرة اسوداد العظاـ   مجلة 

   49-.3( : 9)9علوـ الدواجن العراقية ، 
 منتجات   تمنولوجيا(1099)ناجي و نادية نايف عبد   سعد عبد الحسين؛ الفياض، حمدي عبد العزيز  -0

 الزراعة   للية   جامعة بدداد الدواجن  الطبعة الثانية ، الجزء الثاني   وزارة التعليم العالي  
تأثير حقن بيض التفقيس بحامض الفوليك في الاداء الانتاجي و نوعية   (1091) ناجح جابر ثعباف الشمري، -1

  ، العراؽ ة ، جامعة بددادرسالة ماجستير، للية الزراعذبائح فروج اللحم   
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RACTERISTIC OF BROILERS MEAT CHA  
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ABSTRACT 

   

         This study was carried out at the poultry farm –Department of Animal 

Resources- College of Agriculture-University of Baghdad-Iraq  from  2/ 10 / 2010 

to 10 / 12 / 2010 , to investigate the effect of in ovo inoculation of hatching eggs 

with different levels of folic acid solution (0.25, 0.30 and0.35 µg /egg) on some of 

carcasses quality and sensory evaluation of broiler meat . When the folic acid 

injected eggs were hatched, chicks were raised till 49 days of age. The data 

obtained revealed the following :. There were a significant decrease (p<0.05) in  

thawing loss, drips loss, cooking loss for meat  . Water holding capacity (WHC)  

and  sensory and phenotypic evaluation of meat was  increased 

significantly(p<0.05)  . There were  no significant differences in carcass PH of 

meat between treatment. 
It can be concluded that injecting eggs hatching chicken meat with 0.35 

µg /egg improve quality characteristics and sensory evaluation of meat. 
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