
 2012   7عدد  11)عدد خاص(   مجلد   البحثية مجلة الزراعة العراقية

 

64 
 

   caratrovora spp. AH88 Erwinia بكتريا عزلة محلية من  عزؿ وتشخيص
  L- Asparginase وأختبار انتاجيتها لانزيم

 

 نفاؿ خالد فيصل                                  حميد عبود جبرأ
 ص خلمال

تم عزلة  100 اكثر من عزلة نقية من البكتريا العصوية من بين 51أمكن في ىذه الدراسة الحصوؿ على 
بطاطا الومخازف جامعة بغداد ومزارع واسواؽ –في كلية الزراعة بطاطا الشملت مزارع   الحصوؿ عليها من مصادر مختلفة

بتكوينها مستعمرات واضحة منتشرة ذات سطح جلدي لماع ولوف ابيض مائل زلات وتميزت ىذه الع ،غريب يفي اب
انزيم  بإنتاجمنها  العزلات المتميزةلانتقاء اجريت عملية الغربلة الاولية والثانوية  .سالبة لصبغة كراـ،عصوية و للاصفر

Asparaginase 88  العزلة ، وكانت A الفعالية بلغت إذ ، في انتاج الانزيممن بين تلك العزلات  زاً يىي الاكثر تمي
التي اعطت فعالية   77Aِِلعزلة فعالية انزيمية لباقل مقارنة ملغم/مل  8والفعالية النوعية  وحدة/مل 52.7فيها  الانزيمية 

المورفولوجية اجراء بعض الفحوص التشخيصية تم .وحدة/ملغم4.3وفعالية نوعية بلغت وحدة/مل   33.4انزيمية بلغت
واعطي لها الرمز   Erwinia carotovora بكترياالى تعود لمعرفة عائديتها. فوجد انها  88A عزلةوالبايوكيميائية لل

AH88،  سميت في الدراسات اللاحقة وErwinia carotovora ssp. AH88  . 

 ةػػػػػلمقدما
بأنها ىذه البكتريا  تتميز إذ،  Enterobacteriaceae ةالمعوي ةالى العائل Erwiniaيعود جنس بكتريا 

، ىوائية تحت ظروؼ ىوائية ولا العيش كراـ يمكنها  ةلصبغ ةسالب، و ميترمايكرو 2×0.3ابعادىا تصل الى  ةعصويو مستقيم
 ، ةعضوي ةتغذيتها كيميائي، ازواج ةتوجد خلاياىا منفرده او بهيئ، ةمعظم انواعها متحركة بأسواط محيطي، لاتكوف الابواغ

28ىي لنموىا الحراره المثلى ، والبعض منها ينتج صبغات
%   50-80يصل الى GCمن  ةالوراثيمادتها محتوى و  ـ °

 ةتسبب اللفحو الناريالتي    Erwinia amylovoraممرضة للنبات منها بكتريا يضم جنس ىذه البكتريا أنواعا .(ِِ)
fire blight  وبكتريا (3ِ) للتفاح والاجاص ،Erwinia carotovora  تسبب التعفن الطري في الجزر ، التي

في افرازىا انزيمات خارجية  Erwinia لبكتريا تكمن القدرة الامراضية. (1ِ ،5ِ) الخضراواتوالبطاطا وغيرىا من 
من مجموعة بقابليتها على انتاج  Erwiniaكما تتميز بكتريا (. 33) ر الخلايا النباتيةاقادرة على تحليل مكونات جد

المحتوية ر الخلايا النباتية امسؤولة عن تحطيم جدلاىي و  Proteaseو Pectinase، Cellulasesالانزيمات مثل 
الى جانب تلك المجموعة من الانزيمات فقد  .(51) التي تساعد في نمو وتضاعف البكترياعلى مواد بكتينية وبروتينية 

 انزيمينتمي L-asparaginase (7.)من انتاج انزيم  Erwiniaاشارت العديد من الدارسات الى امكانية بكتريا 
                                              التحلل المائي إنزيماتإلى مجموعة  L-asparaginase سبارجنيزلاا

Hydrolysis(L-asparagine  amidohydrolase (EC 3.5.1.1)،  ويعمل الإنزيم في وجود الماء على
لهذا ىمية الطبية والتغذوية الأ وتبرز.(23ا )وأموني إلى حامض أسبارتيك L-asparagine تحليل الحامض الأميني

لوحظ اف الخلايا إذ  ،(خصوصا سرطاف الدـ )اللوكيمياعلاجا مضادا لمرض السرطاف الانزيم في امكانية استخدامو 
 يقوـ بخفض Asparaginase وبما اف انزيم    Asparagineالسرطانية تحتاج في نموىا الى الحامض الاميني 

 من رسالة ماجستير للباحث الاوؿ  جزء 
 بغداد، العراؽ –جامعة بغداد  -كلية الزراعة
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فهو  يقلل من جاىزية  لذامستوى الاسبارجين في بلازما الدـ عن طريق  تحويلو الى حامض الاسبارتيك والامونيا، 
في   lymphoma اف مرضلاحظ العلماء كما ،  (3ِ،3ِ) مما يؤدي  الى كبح نموىا الاسبارجين للخلايا السرطانية،

وبعد عمليات ، صل دـ خنازير غينيا الحاوي على انزيم الاسبارجنيزالمعاملة بمده بعد و قد تراجع وجوالفئراف  فالجرذا
          Escherichia coli   مشتق من اً واحد اً تبين اف نوع، فقد البحث والمقارنو بين انواع مخلتفة من انزيم الاسبارجنيز

أصبحت   E.coliكما اف بكتريا ،  لسرطافااصبح الاحسن قدرة كمضاد لمرض  Erwinia chrysanthemiو
  Erwiniaفي حين اصبح الانزيم المنتج من بكتريا  ،(6) المصدر الرئيس لانتاج انزيم الاسبارجنيز بكميات كبيرة

لنبات فاف أما ا .Erwinaze  (4)لمرض السرطاف ويباع بأسم تجاري ىو  اً مضادعلاجا مصادقاً عليو في بريطانيا 
. وفي مجاؿ الصناعات الغذائية فاف الانزيم (5ِ) بناء البروتين النباتيللنتروجين و دوراً مهماً في عمليات الأيض للانزيم 

السامة التي تتكوف في الاغذية النشوية التي تتعرض الى المعاملات  تركيز مادة الاكريلامايد ضفي خف اً مهم دوراً يؤدي 
التي  Starchy foodاف الاغذية النشوية  2002في عاـ  اشارت دراسة أجريت في السويدالحرارية العالية. فقد 

الحامض  تحصل بين لتفاعلات ميلارد التي ناتجا عرضيا للمعاملات الحرارية العالية تتكوف فيها مادة الاكريلاميد  ضتتعر 
ف الاكريلاميد ىي د مصادر لتكو  ابرز الاغذية التي تع   ومن .(4ِ،32،26،30) والسكريات المختزلةالاميني الاسبارجين 

. (5) منتجات الحبوب والقهوة ضأو بشكل أقراص أو شرائح و بع Finger chipsالبطاطا المقلية على شكل اصابع 
في الانظمة الغذائية مضافاً غذائياً استخداـ انزيم الاسبارجينيز أف  لى( ا53)وجماعتو  Hendriksen لذلك فقد اشار

مظهر  في% دوف أف يؤثر 12يقلل من مستوى الاكريلامايد بنسبة النشوية التي تتعرض للمعاملات الحرارية العالية 
 وطعم المنتوج النهائي . 

 إنتاجقادرة على  sp.  Erwiniaدفت ىذه الدراسة الى الحصوؿ على عزلة محلية من بكتريا ى لذلك فقد
 صناعة بعض المعجنات. في لاسيما ، الغذائيةالصناعات ستخدامو في مجاؿ لاانزيم الاسبارجينيز 

 

 البحثطرائق المواد و 
  مصادر العزؿ

بطاطا في  اللمرض التعفن الطري، من حقوؿ  اً نها اعراضأ، يشك في مصابة  جمعت عينات من درنات بطاطا 
 غريب. يبطاطا في اب مخازفحقوؿ واسواؽ و كلية الزراعة و 

  

 الاوساط المستخدمة
 Crystal Violet Pectate Medium( CVP)الوسط الانتخابي 

 Selective اً انتخابي اً سطا، واستخدـ ىذا الوسط و Himedia ةوذلك بأتباع ارشادات الشرك ةحضر مباشر   

media  لغرض عزؿ البكترياErwinia  (14)  . 
 

  Asparagine Broth وسط الاسبارجين السائل

كشف النوعي عن انزيم الوسط لغرض العزؿ وال واستخدـ ىذا، (pH 7.0المحور )  M- 9وسط استخدـ 
  .(8)الاسبارجنيز

 
 
 

 المؤتمر العلمي التاسع للبحوث الزراعية  
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 وسط الاسبارجين الصلب 
الاكار  ةالمذكور في الفقرة السابقة مع اضاف ونفسالسائل  حضر ىذا الوسط من مكونات وسط الاسبارجين

                      رية على انتاج انزيم يالعزلات البكت ءةاستخدـ الوسط لمعرفة كفا. %2الى الوسط وبنسبة  Agarالصلب 
L-asparaginase   (8)المحيطة بالمستعمرة  الهالة بدلالة قطر.      

 

 العزؿ 
وتم عدة بالماء المقطر المقطر المعقم مرات التي تم جمعها غسل درنات البطاطا  العزؿتضمنت عملية 

غسلت بالماء المقطر عدة مرات وجففت على ورؽ ترشيح معقم.  .سم1– 0.5 من الى قطع صغيرة بطوؿتقطيعها 
. اخذ جزء من المعلق الناتج بواسطة ابرة التلقيح طبق بتري معقم سحقت القطع في كمية من الماء المقطر في

(Loop)  طيط بو بطريقة تخولقح( الوسط الزرعي المغذيCVPالمحضر في ) حضنت الاطباؽ الملقحة في أعلاه .
ـ 2 + 28حاضنة بدرجة حرارة   ساعة.48مدة  لْ 

 

 لاولية )شبو الكمية(االغربلة 
 السائل  المغذي  الوسطالزرع على 

بدرجة  الدوارؽ  ، وحضنت Nutrient broth وسط ال باستخداـ العزلات البكتيرية قيد الدراسة نشطت 
28 o 10×3 الحاوي على )ن ىذا اللقاح  م 5ساعة ثم اخذ  24ـ مدة

كل عزلة   وحدة تكوين مستعمرة/مل( من  من 4
ـ مدة o 28بدرجة الدوارؽ وحضنت أعلاه  مل من الاسباراجين السائل المحضر في25على حاوية دوارؽ واضيف الى 

من الاحمر الى  ساعة في حاضنة ىزازة، ثم حددت المستعمرات المنتجة للانزيم من خلاؿ ملاحظة تغير لوف الوسط 24
    .(8) البكتريا قيد الدراسة على انتاج الانزيم ةمؤشرا على قابليعد  الذي   الأصفر

 الزرع على وسط الاسبارجين الصلب  
بطريقة التخطيط المحضر أعلاه وسط الاسبارجين الصلب  لقح  التاكد من نتائج الخطوة السابقة لغرض 

streaking  تم تمييز المستعمرات التي كونت ساعة24ـ مدة  28حضنت الاطباؽ على حرارة بالعزلات المنتحبة و . 
   .(8) في مرحلة الغربلة الاوليةانتاج الانزيم  في العزلة  وتم احتساب قطر الهالة الذي اتخذ معيارا على كفاءة  ىالة لونية 

 

 الكمية( الغربلة )الثانوية الغربلة 
 استخدمت الاوساط والمواد التالية في ىذه المرحلة وىي: 

 السائل YMAوسط 
غم ،   yeast extract 1.7مل من الماء المقطر : ) 100حضر ىذا الوسط بأذابة المكونات التالية في 

Maltose 1.1 ، غمL-aspargine 0.19  ة، حيث استخدـ ىذا الوسط لغرض انتاج الانزيم في مرحلة الغربل(غم 
  (. 6ِ) الثانوية

 لبكتيرياللقاح اتحضير 
 Nutrientوجرى تنشيطها على الوسط الزرعي   أعلاهنقلت مستعمرات من وسط  حفظ العزلات المحضر وفق 

broth    3  4)الحاوي على ساعة . استخدـ ىذا اللقاح  36ـ   مدة  38بعد  الحضن فيx 10وحدة تكوين مستعمرة /  من
 لانتاج الانزيم واجراء بعض الاختيارات الخاصة بتشخيص العزلة .   مل ( 
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 الانزيمواستخلاص انتاج 
المحضر وفق ماذكر أعلاه وحضنت الدوارؽ بدرجة  YMAالبكتيرية في الوسط السائل  لقحت العزلات

بالنبذ فصلت الكتلة الحيوية من وسط النمو  دورة/دقيقة(. 180ساعة بحاضنة ىزازة بسرعة ) 24مدة  ـo 28حرارة 
 ، اماالرائق تم التخلص منـ ،    4دقيقة وعلى درجة حرارة  20دورة / دقيقة( مدة  5000المركزي المبرد وعلى سرعة )

ونبذت ( مل( 50الراسب الذي يمثل الخلايا الكاملة فقد تم غسلها بالماء المقطر بحجم يعادؿ حجم وسط الانتاج 
من في كمية  الراسب علقمركزيا تحت نفس الظروؼ المذكورة آنفاً .كررت ىذه العملية مرتين وتم التخلص من الرائق و 

 اجريت  ،مدة ساعة كاملة Ultrasonication ةالى الذبذبات فوؽ الصوتي(، وعرضت  ( pH=7 دارئ الفوسفات
اخذ  ،ةواخذ الرائق الحاوي على الانزيم وأىمل الراسب الحاوي على بقايا الخلايا المتكسر عملية طرد مركزي بعدىا 

 . ((34لتقدير الفعالية الانزيمية  الرائق الذي يمثل مستخلص الانزيم الخاـ الى انابيب اختبار نظيفة
 الانزيمية تقدير الفعالية 

 لمواد ا
 (10mMبتركيز) المحلوؿ الخزين لكبريتات الأمونيوـ

، وتم تحضير تراكيز  متدرجة مللتر من الماء المقطر 100في  ملغم من كبريتات الأمونيوـ   5ِ3ة حضر بإذاب
تم ( و 56جماعتة ) و  Imada التي ذكرىا   ةالمباشرة حسب الطريق اجري تفاعل النسلرة.ملي موؿ 52 - 5 منو من
   LKBمجهز من شركة   Spectrophotometerنانوميتر بجهاز 631على طوؿ موجي  الامتصاصيةقياس 

في  سبارجينيزلتقدير فعالية انزيم الااستخدـ ىذا المنحنى  من ىذه المحاليل.المنحنى القياسي  عمل تم  السويدية.
  ات الانزيمية.صلالمستخ

 

 (0.1mM L-asparagine, pH 8.6) مادة التفاعلمحلوؿ 
مللتر من دارئ  50في  (L-asparagine) نأسبا راجيملغم من الحامض الأميني  0.66حضر بإذابة 

 تقدير الفعالية الانزيمية.  استخدـ ىذا المحلوؿ كمادة تفاعل عند  8.6مقداره   pHمولاري و  0.01تركيز الترس
 

 فعالية الانزيم قياس  طريقة
بواقع مكررين نماذج المستخلصات الانزيمية تركيز الامونيا في  فعالية الاسبارجينيز عن طريق تقدير تقديرتم 

المستخلص الانزيمي مل من  0.1مع  مادة التفاعل المحضر في اعلاهمل من محلوؿ  0.1بمزج وذلك  ،لكل عينة
جيدا باسخداـ الخليط مزج . مل من الماء منزوع الايونات 0.9مع  8.6ذو الرقم الهيدروجيني محلوؿ الترس مل من 1و

 TCAمل من  0.1تم ايقاؼ التفاعل بأضافة .  ةدقيق 30مدة   ـ 37 على   ن المزيج وحض، (Vortex) المازججهاز 

 425بطوؿ موجي  الامتصاصية دقائق بعد ذلك تم قراءة  5ترؾ مدة ، و كاشف نسلر . اضيف مولار 1.5تركيزه   
قبل   TCAبأضافة  عوملت ، الا انها ظروؼالتحت نفس فحضرت  (Blank)نانوميتر. اما عينة محلوؿ الكفئ 

قدرت الفعالية الانزيمية بالاستعانة بالمنحنى  .(34) وقيست الامتصاصية بنفس الاسلوبلانزيمي المستخلص ااضافة 
 القياسي لتقدير الامونيا .

في الدقيقة  مايكرموؿ من الامونيا5بانها كمية الانزيم التي تحرر  (Unit/ml) وحدة الفعالية الانزيميةعرفت 
 . الاختبار ظروؼ تحت الواحدة 
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  تقدير البروتين
( في تقدير تركيز  البروتين، وحضر منحنى  قياسي من محلوؿ البومين 3)  Bradford طريقة  اتبعت

 ملغم/مل وتم الاستعانة10 –0وبتراكيز متدرجة تراوحت من  Bovine Serum Albumin(BSA) المصل البقري
 .المنتج في العمليات التخمريةبهذا المنحنى لتقدير كمية البروتين في مستخلص الانزيم الخاـ 

 

  لعزلةا يصتشخ
   لفحوصات المظهرية والمزرعيةا

-Lبالعزلة النقية للبكتريا والتي تميزت بكفائتها العالية لانتاج انزيم Nutrient Agar وسط اللقح 

asparaginase ساعة ودرست طبيعة النمو على الوسط  24ـ تمت متابعة النمو خلاؿ    28حرارة  ةوحضنت بدرج
 Motility، كما فحصت حركتها معرفة مدى استجابتها لصبغة كراـ و الصلب من حيث شكل المستعمرات ولونها 

 .Hanging drop (1)طريقة القطرة المعلقة ب
 

 الاختبارت الفسلجية والكيموحيوية 
 وفحص اختزاؿ النتريت  وفحص الكاتليز24)) والكاتليز فحص الاوكسديزشملت ىذه الاختبارات على 

وفحص قابلية العزلة على تحلل الجلاتين وفق  (9)وانتاج غاز كبريتيد الهيدروجين وانتاج الحوامض من تخمر السكريات
  وانتاج النزيم البكتينيز.   CVPعلى على النمو في وسط  ةوفحص مقدرة العزل (29  ماذكره )

 ةػػج والمناقشػػالنتائ
لة تم الحصوؿ عليها عز 522عزلة نقية من البكتريا العصوية من بين  51 علىالدراسة في ىذه  الحصوؿتم 

 ياببطاطا في العة بغداد ومزارع واسواؽ ومخازف جام –الزراعة  في كليةبطاطا المزارع شملت  مختلفةعدة  من مصادر
وتميزت ىذه ، انفاً ما ذكر الحاوي على البكتين والمحضر وفق  CVPتنميتها على الوسط الانتخابي  تاذ تم .غريب

أعيد  .وسالبة لصبغة كراـ بتكوينها مستعمرات واضحة منتشرة ذات سطح جلدي لماع ولوف ابيض مائل للاصفر العزلات
 لوحظ تغير لوف الوسط من اللوف الاحمر الى اللوف الاصفر ذإ ،المحضر لاسبارجين السائلاتنمية العزلات على الوسط 

تحوؿ الاسبارجين الى الامونيا بفعل انزيم  بسببير الرقم الهيدروجيني للوسط نحو القاعدية ينتيجة لتغ
Asparaginase ،اعادة زرع تلك  وعند، للعزلات القادرة على انتاج الانزيم واتخذت ىذه الصفة معياراً للعزؿ الاولي

 -1اقطارىا بين  تراوح معدؿ عمراتلوحظ ظهور ىالات لونية حوؿ المست فقد، على وسط الاسبارجين الصلبالعزلات 
لتي تجعل اوتحرر الامونيا الاسبارجينيز  على انتاج انزيمقابلية تلك العزلات توضح ىذه النتائج  .(5 جدوؿ)ملم 38

 .((21لوف كاشف الفينوؿ الاحمر الى اللوف الاصفر  فيتغير  الوسط قاعدياً 
 

 الاولية  في مرحلة الغربلة Asaraginaseقطر الهالة المتكونة من العزلات المنتجة لانزيم  :5جدوؿ 
 قطر الهالة اللونية )ملم( العزلة قطر الهالة اللونية )ملم( العزلة

A 88 28 A 60 16 

A 20 27 A 22 13 

A25 27 A 70 10 

A 30 25 A 69 8 

A 37 24 A 42 ِ 

A 43 23 A 15 4 

A 52 20 A 73 1 

A 57 17 
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  في الوسطنميتها لة الثانوية بتزيم الاسبارجينيز الى مرحلة الغربالعزلات المتميزة في انتاج انتلك خضعت           
YMA  فصلت الخلايا واستخلص الانزيم وتم تقدير الفعالية . السائل لانتاج الانزيم بطريقة تخمرات المزارع المغمورة

بانتاجيتها للانزيم مقارنة مع بقية العزلات قيد  A88لوحظ تفوؽ العزلة  .المستخلصالبروتين في محتوى و الانزيمية 
وحدة/ملغم مقارنة ببقية العزلات التي تراوحت الفعالية  8وحدة/مل  والفعالية    52.7ذ بلغت الفعالية الانزيميةإ ،الدراسة

لذلك فقد وقع (.1)شكل  ،/ملغموحدة7.1 1.1 - وحدة/مل والفعالية النوعية بين  49.1و 33.4فيها بين  الإنزيمية
 . الدراسة عليها لإكماؿعلى ىذه العزلة  الاختيار

 

 
 

    مقدرة على اساس الفعالية الانزيمية  Asparaginaseانتاجية عدد من عزلات البكتريا لمنتجة لانزيم :5شكل 
 )وحدة/مل( والفعالية النوعية )وحدة/ملغم( في مرحلة الغربلة الثانوية .

 
لمجموعة من الاختبارات المظهرية والمزرعية فضلا عن اجراء بعض الفحوص الفسلجية A88 العزلة  اخضعت

 على وسط العزؿ A88للعزلة  . اظهرت الفحوص المظهريةىذه العزلة ومعرفة عائديتها تشخيص والبايوكيميائية لغرض 
تلك العزلة   أظهرت  محدبة وغير شفافة، كماها تكوف مستعمرات ذات لوف ابيض مائل للبني دائرية أنب CVPالانتخابي 

تكو ف مستعمرات حافاتها كاملة ومستديرة غير شفافة وذات لوف ابيض كريمي ،وعند   Nutrient Agarعلى الوسط 
فحص ىذه البكتريا تحت المجهر الضوئي  المركب  وجد بانها عصوية قصيرة مفردة بهيئة أزواج وسالبة لصبغة كراـ 

 Erwiniaحوؿ صفات البكتريا نوع  (31) وجماعتو Rajneesh وتتفق ىذه النتائج مع ماذكره .(3)جدوؿومتحركة  

crotovora. 

 المنتجة لانزيم الاسبارجينيز   A88الصفات المظهرية للعزلة   :3 جدوؿ
 الملاحظات الصفػػػػة

 مفردة او بهيئة ازواج تجمع الخلايا
 ابيض مائل للبني ، دائرية ومحدبة وغير شفافة CVP لوف المستعمرات وشكلها على الوسط

 كريمي ذات حافة كاملة ،مستديرة ، غير شفافة-ابيض  NA  لوف المستعمرات وشكلها على الوسط
 عصوية قصيرة شكل الخلايابالمجهر الضوئي المركب

 سالبة التفاعل مع صبغة كراـ
 متحركة الحركة الذاتية

       

اختزاؿ و اف البكتريا تمتلك المقدرة على تحلل النشأ، ، (3 جدوؿ) البايوكيميائيةكما أظهرت الاختبارات 
فركتوز، سكروز كمصدر  ، كلوكوز  ،كالكلوكوز ولها القابلية على استعماؿ السكريات كالاكتوز السكريات الاحادية

0

20

40

60

A25 A42 A15 A43 A52 A88 A20 A30 A37 A69 A73 A57 A60 A71 A56

 (  ملغم  / وحدة ) الفعالية النوعية   ( مل / وحدة ) الفعالية الانزيمية  
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انتاج حامض من اللاكتوز، و تحلل الجيلاتين، و انتاج غاز من الكلوكوز، و كاربوني، كما انها قادرة على تحلل البكتين، 
انتاج كبريتيد الهيدروجين كما واف لها القدرة على انتاج انزيم الاوكسيديز واختزاؿ النترات. وتتفق ىذه و انتاج الامونيا، و 

 Erwinia  بكتريا ل يتعلق بالصفات البايوكيميائية  فيما( 38، 58، 54، 5ِ، 55) دراسات سابقةالنتائج مع 

carotovora.  
(  النتيجة -: )+( النتيجة ايجابية، )المنتجة لانزيم الاسبارجينيز A88للعزلة  نتائج الاختبارات البايوكيمياوية 3 :جدوؿ

 سلبية 
 النتيجة الفحص الاختبارات

 الفحوصات البايوكيمياوية

 - انتاج انزيم الاوكسيديز
 + انتاج انزيم الكاتليز

 + اختزاؿ النترات
 + انتاج انزيم الجيلاتينيز

 + انتاج انزيم البكتنيز
 + H2Sانتاج غاز 

 + تخمر الكلوكوز
 + تخمر الفركتوز
 + تخمر السكروز

 + تخمر الكالاكتوز
 + انتاج حامض من سكر الكلوكوز

 

، ِ) مثل العلمية الخاصة  في المصادرمع ما متوفر الاختبارات المورفولوجية والبايوكيمائية مقارنة نتائج وعند 
لذلك ، تميزا لهاAH 88 وقد اعطيت الرمز  Erwinia carotovora تعود الى بكتريا A88العزلة  تبين بأف )52

 .   Erwinia carotovora AH88سميت ىذه العزلة
العالي من انزيم  تتميز بانتاجها  Erwinia carotovoraباف بكتريايذكر اف العديد من المصادر اشارت و 

 (.6ِ ،5 (ارنة ببقية الانواع من البكترياالاسبارجينيز مق
من   Erwinia carotovoraالحصوؿ على عزلة محلية من بكتريا  خلصت ىذه الدراسة الى أمكانية 

ولمجالاتو التطبيقية نزيمِ لااىذا لاىمية و  .على انتاج انزيم الاسبارجينيز إذ تتميز ىذه العزلة بمقدرتهاالبطاط المتعفنة، 
النشوية التي تتعرض للمعاملات الحرارية  والأغذيةولاسيما صناعة المعجنات  ،الواسعة في علوـ الصناعات الغذائية

انزيم انتاج  في Erwinia carotovora AH88 من بكترياالمحلية  العزلةتلك نوصي بأستخداـ عليو العالية، 
   . المجالاتتلك ستخدامو في الاسبارجينيز لا
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ISOLATION AND IDENTIFICATION OF LOCALLY 

ISOLATE OF Erwinia cartrovora spp. AH88 FOR 

ASPARAGINASE PRODUCTION 
 

A. K. faisal                              H.  A. Jebur 
 

ABSTRACT 
Fifteen of locally isolates among 100 isolates were obtained from different 

sources of potato fields and storages in College of Agriculture and potato 

refrigerated storage  in Abu –Grab markets. These isolates were distinguished  as  

a clear colony, Shine leather surface, white -yellow color, rod and gram negative. 

These isolates were subjected to primary and secondary screening to obtain  

more efficient isolates that have high ability for producing asparagines. It was  

found that the isolate A88  had the  highest enzyme  activity  and specific activity 

being  52.7 unit/ml and 8.0 U/ mg respectively, in comparison with isolate A73  

which had the lowest of  enzyme activity 33.4 U/ml and the specific activity was 

1.1 U/mg. A morphological  and Biochemical tests were performed for isolate A 

88 to identify and evaluate it's origin.The results indicated that this isolate belong 

to Erwinia carotovora, and designated as Erwinia carotovora ssp. AH88.   
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