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 على  Lactobcillus acidophilusتأثير استخدام البكتريا العلاجية 
  افراخ الدجاج ومللحالحسية الخصائص الصفات الكيميائية و  -2

 أميره كاظم ناصر                 حسنخلف عبد الرزاق                   
 الملخص

علتى  Lactobacillus acidophilusةالدراستة معرفتة تأثتير اخستتخدام المبكتر للبكتتريا العلاجيت تفستتددا
وتشتخيص تنشتي  استترجا  و . ثم الصتفات الكيميائيتة والحستية للحومدتابعمر يوم واحتد   سست  نسة المجغير اللحم  افراخ

 مطابقتدا للمواصفات القياسية. وأثبتتالمجدرية والكيموحيوية  عليدا الفحوص وأجريتالمجفدة العزلة القياسية 
فرختتاب لكتتا معاملتتة  30فرختتاب بصتتورة عشتتوائية ام تستت  معتتاملات بواقتت   270الغ عتتدد ا البتت الأفتتراخ تقستتم

 .ماء الشربم  البكتريا  أعطيتلكا مكرر،  أفراخ 10مكررات  ةالمعاملة ام ثلاث أفراخووزعت 
 فتتا تام سستت  الصتتفات الكيميائيتتة للحتتم التتدجاج متتن ختتلا  اخر  أدىاستتتخدام البكتتتريا  أنالنتتتائ   أظدتترت

الد نيتة المشتبعة وكميتة  الأحمتاضالد نية غير المشبعة م  انخفاض معنوي   نستبة  الأحماض  نسبة البروت  ونسبة المعنوي 
الصفات الحسية والت  للتت )الطتراوة، العصتيرية، النكدتة  تقويم ارتفعت درجاتكما   الكوليسترو  مقارنة بمعاملة السيطرة.

مقارنتة للقطت  المطديتة  L.acidophilusبكتتريا  أعطيتتالتدجاج الت  متن لحتم    طديتتللقطت  التوالقبو  العام( معنتوياب 
 من معاملة السيطرة. 

 المقدمة
لوصتتف المتتواد  اذكتتر وقتتد  (pro-life)الحيتتاة  لأجتتامتتن كلمتتة يونانيتتة والتت  تعتت   Probioticاشتتتم مصتتطل  

 (.12) أخرىرية مجد أحياءنمو   المجدرية وال  تؤثر  الأحياءالمطروحة من احد 
علتتتى اجنتتتا   ستتتتويوتصتتتنف المستحتتتترات المايكروبيتتتة المستتتتخدمة   التعتتترض المتتتايكرو  ام مستحتتتترات 

 (.9)على نو  او جنس واحد من اخحياء المجدرية  ستويمايكروبية، او 
ن ختلا  خلتم بي تة المجدريتة العلاجيتة وذلت  مت الأحياءال  تعما بها اخليات وتعد عملية اخستبعاد التنافسي من 

 أوالمجدريتة،  للأحيتاءمتواد ايتتية متتادة  إنتتاج أوغتير المرغتوب بهتا  الإحيتاءمتن  الأخترى للأنتوا  غتير ملائمتةتكون  إحيائية
 إقصتاءمتن غير تا وللتتا   أكثترولهتا القتدرة علتى التنتافس لمواقت  المستتقبلات   القنتاة الهتتمية  ،المرضتية الأحياءتثبي  نمو 
 (.9)م  الفتلات  وإخراجدارضية الم الأحياء

 وإعاقتةاختا جستم الكتائن الحتي دتمثيتا الكولستترو  ختارج و  أووتمتل  البكتريا العلاجية القابلية على استتدلا  
 (.16، 14) امتصاصه   الدم وللتا  خفض مستوياته

علتى تثبتي  ومنت   وتستخدم بكتريا حامض اللاكتي  على نطاق واس    سس  وحفت  اللحتوم وذلت  لقابليتدتا
   .(19)ام سس  النكدة  إضافةالمجدرية غير المرغوبة سواء المرضية او المسببة للتلف  الأحياءنمو 

ام سس  الصفات الحسية والكيميائية عنتد استتخدامدا   تصتني  اقتراص  L.acidophilusفقد ادت بكتريا 
 . (6)رة ورقم البيروكسيد اض الد نية الحاخحم خفض قيماللحم المفروم لخضافة ام تاثير ا   

 للباحث اخو .رسالة ماجستير جزء من 
 البصرة،العراق.–جامعة البصرة  –كلية الزراعة 
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 Lactobacillus acidophilusالموضتتو  استتددفت الدراستتة استتخدام بكتتتريا حتامض اللاكتيتت   ولأهميتة
 صفات اللحم الكيميائية والحسية.    تأثيراتهاويم وسديد لغاية عمر التسبعمر يوم واحد اللحم  لأفراخ وإعطائدا

 البحثالمواد وطرائم 
 العزلة البكتيرية القياسية 

تم الحصتتو  عليدتتا متتن قستتم الثتتروة  Lactobacillus acidophilusاستتتخدمت    تتله الدراستتة بكتتتريا 
، نشتطت العزلتة (11)لغلائيتة للطيتور الداجنتة جتارب امتدتا   التت ملاء، والت  ثبتتبغدادالحيوانية   كلية الزراعة / جامعة 

المجدريتة والكيميوحيويتة مثتا النمتو  عليدتا بعتض الفحتوص وأجريتت. شخصت (11)وجماعته  Haddadinوفتم ما ذكره 
تتوفير متا خ يقتا  أستا الغتاز. وحستبت اعرعتة المقتررة علتى  إنتتاجالكتاتليز وفحتص  إنتزيم  درجات حرارية مختلفة وفحص 

  . ما/6FU 10Cعن 
 تصميم التجربة وإدارة الأفراخ 

ت متن ، امتتديتوم 56ارب التابعة لكلية الطب البيطري/جامعة البصترة ولمتدة أجريت التجربة الحقلية   محطة التج
فتترخ لحتتم نتتو  شتتيفر )فرنستتي( بعمتتر يتتوم واحتتد تم الحصتتو  عليدتتا  270، استتتخدم 13/5/2004ولغايتتة  19/3/2004

، قستتمت أفتتراخ كتتا معاملتتة ام ثلاثتتة مكتتررات غم/فتترخ42العتتا التتل  (   بغتتداد وبتتوزن ابتتتدائي متتن المفقتتس الأ لتتي )
  : الأتي، وزعت المعاملات على النحو 2م 1.5ووزعت المكررات عشوائياب على اخكنان وكانت مساحة كا كن 

 

 طريقة الإضافة المعاملة
 الأفراخ للبكترياال  لم تعاما بها  السيطرة( معاملة)الأوم  المعاملة

 ما من البكتريا كا يوم 1 إعطاء الأفراخ الثانيةالمعاملة 
 ما من البكتريا كا يوم 2الأفراخ  إعطاء المعاملة الثالثة
 كا ثلاثة أيام  ما من البكتريا 1إعطاء الأفراخ  المعاملة الرابعة
 كا ثلاثة أيام  ما من البكتريا 2إعطاء الأفراخ  المعاملة الخامسة
 كا أسبو   ما من البكتريا 1إعطاء الأفراخ  المعاملة السادسة
 كا أسبو   ما من البكتريا 2إعطاء الأفراخ  المعاملة السابعة
 لقاحاتالكا يوم بدون   ما من البكتريا 1إعطاء الأفراخ  المعاملة الثامنة
 لقاحاتالكا يوم وبدون   ما من البكتريا 2إعطاء الأفراخ  المعاملة التاسعة

 5لمنا تا البلاستتيكية ستعة يصتب   ا ،اليته % حليتب فترز4ماء الشرب المعقم البتارد بعتد إضتافة  م تم إعطاء البكتريا -
 .لتر

 

 إدارة التجربة 
. وأضتيف الستكر لمتاء الشترب ختلا  ستم 5-3ربيت الأفتراخ   اكنتان علتى فرشتة متن نشتارة الخشتب بستم  

َ  لتتر  50كغتم لكتا   2.5وبمقتدار اليوم الأو  من وصو  الأفتراخ  ستاعة   اليتوم(  24الإضتاءة المستتمرة )استتعما ناتام . اب
 طيلة مدة التجربة .

أستتابي  الأوم ثم استتتبدلت بعليقتتة نمتتو ام  ايتتة متتدة  4غتتليت الأفتتراخ علتتى عليقتتة لدة   بدايتتة التجربتتة لمتتدة 
 (. 1التجربة )جدو  
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 يميائي المحسوب لهات  العليقت مكونات علائم البادة والنمو والتركيب الك :1جدو  
 عليقة النمو % عليقة البادة % المواد العلفية
 52.6 41.7 ذرة صفراء
 22 25 حنطة
 15 21 % بروت (44كسبة فو  الصويا )

 10 12 (1)مركز بروتي  
 0.4 0.3 مل  طعام
 100 100 المجمو  الكلي

 (2)التركيب الكيميائي المحسوب 
 19.09 22.16 بروت  )%(

 3020 2918.8 طاقة ممثلة )كيلو سعرة/كغم(
 C:P Ratio 131.7 158.2نسبة الطاقة ام البروت  
 0.91 1.12 خيس  )%(
 0.479 0.554 مثيون  )%(
 0.86 1.03 كالسيوم )%(
 0.415 0.482 فسفور متوفر )%(

% خيست  ، 3طاقة ممثلة )كيلو ستعرة/ كغتم بتروت ( ،  2200% بروت  خام ، 50الأردنية والحاوي على  المستورد من شركة فابكو Proveimeم المركز البروتي  استخد( 1)
  .% فسفور متوفر3% كالسيوم ، 8% مثيون  ، 2.5
  .(NRC, 1994)وط  الأمريكي حسب التركيب الكيميائي للمواد الداخلة   العليقة تبعاب عداو  سليا المواد العلفية الواردة   تقارير مجلس البحوث ال( 2)
 

 الصفات المدروسة 
 للحمالتحليلات الكيميائية 

 ، ازيلت العاام فق  ، وزنت العينات ثم اجريت التحليلات التالية: لكا معاملة  دجاجات ذب  ست تم
   .A.O.A.C (7) قدرت حسب الطريقة الملكورة  : ونسبة الد ن والرمادالرطوبة نسبة 
 . Pearson (15)قدر البروت  حسب طريقة نصف مايكروكلدا ا والموضحة من قبا  :وت البر نسبة 

وجماعته  Eganوالموضحة من قبا  Sackettقدرت كمية الكوليسترو    عينات اللحم حسب طريقة  :الكوليسترو 
 . نانوميتر 620وعلى طو  موجي لستخدام جداز المطياف التوئي  (10)

كلية الزراعة/ جامعة بغداد /الإحيائيةوالتقانات  الأغليةعلوم حماض الد نية   قسم قدرت الأ :الأحماض الد نية
 .(10وجماعته ) Egan داوصفوحسب الطريقة ال   Gas chromatographyبواسطة جداز 
، قطعت و ي ساخنة Tahir (18) حسب طريقة للمعاملات كافةطبخت قطعيات الأفخاذ والصدر  :التقويم الحسي
وعلوم الحسي من قبا محكم  من التدريسي  وطتلبة الدراستات العليا   قسم الثروة الحيوانية  قويمللتوختعت 
وللت الصفات الحسية )النكدة، العصيرية، الطراوة، القبو  العام( وفم سلم  جامعة البصرة -كلية الزراعة/الأغلية
 حسبام درجة ممتاز  9رفض المنتوج والقيمة وال  تشير ام  1درجات اذ تراوحت القيم من  9مكون من درجات 
Tahir (18.) 

  Statistical analysisالتحليا الإحصائي 

قتتتتورنت و  SPSS صتتتممت التجربتتتة حستتتب التصتتتميم العشتتتوائي الكامتتتا لستتتتخدام التتتبرنام  الإحصتتتائي اعتتتا ز
 . (2) (RLSD)ستختدام اقا فرق معنوي معد  لالمتتوسطات 
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 النتائ  والمناقشة
 ي للحمئيب الكيمياالترك

 نسبة الرطوبة 
  نستتبة الرطوبتتة للمعتتاملات التت  أعطيتتت بكتتتريا  (P<0.01) ةعنويتتعتتا  الم( ارتفتتا  2أظدتترت نتتتائ  جتتدو  )

L.acidophilus   المعاملتتة الرابعتتة 68.211، حيتتث بلتتغ أعلتتى متوستت  لنستتبة الرطوبتتة  الستتيطرةمقارنتتة بمعاملتتة   %
، 66.381، 64.203، 68.071، 66.020 وبلتتتتتغ متوستتتتت  النستتتتتب% ، 62.971 الأومواقتتتتتا نستتتتتبة   المعاملتتتتتة 

لى تعة عتتتة والتاستتتابعة والثامنتتتادسة والستتتللمعتتاملات الثانيتتة والثالثتتة والخامستتة والستت %64.436و  66.881، 66.120
لستكر الأحتادي الكلوكتوز البكتريا العلاجية على تخمير ا ام قابلية تحيث أشار  (13)سابقة  دراسةه تو لا ما أكد .وا تال

وزيادة أنتتتاج حتتامض اللاكتيتت  وللتتتا  خفتتض درجتتة الأ  الهيتتدروجي  ممتتا منتت  فقتتدان الكثتتير متتن الستتوائا لتتلا احتفاتتت 
 . السيطرةالمعاملات ال  أعطيت البكتريا بأعلى مستوى من الرطوبة مقارنةب للمعاملة 

 نسبة الد ن 
  المعتاملات الت  أعطيتت بكتتريا  (P<0.01) بمعنويتة عاليتةالتد ن  بة( ايتاب انخفاض نس2توض  نتائ  جدو  )

L.acidophilus أعلتتتتى نستتتتبة د تتتتتن  الأومستتتتجلت المعاملتتتتة و ( 9) النتيجتتتتة متفقتتتتة متتتت  دراستتتتتة ستتتتابقة وكانتتتتت  تتتتله
متتن البكتتتريا كتتا ثلاثتتة متتا( 1)% والتت  أعطيتتت 13.080% بينمتتا ستتجلت المعاملتتة الرابعتتة اقتتا نستتبة وبلغتتت 18.481

أسباب انخفاض نسبة الد ن   المعاملات الت  أعطيتت البكتتريا ام زيادة الفعاليتة الأنزميتة المحللتة للتد ن حيتث  تعزى، و مأيا
أنتتتزيم  بوستتتاطة أنتتتزيم اللايبيتتتز وأكستتتدة الحتتتوامض الد نيتتتة بوستتتاطةللتحلتتتا المتتتائي للتتتد ن  L.acidophilusتقتتتوم بكتتتتريا 
 . (1اخوكسيديز )
الرابعتة، السادستة، الثامنتة(  المعتاملات متن البكتتريا ) متا(1)الت  أعطيتت  المعتاملات أن( 2ستنت  متن جتدو  )يو 

الخامستتة، الستتابعة، التاستتعة( ويعتتزى المعتتاملات متتن البكتتتريا ) متتا( 2)كانتتت نستتبة التتد ن اقتتا متتن المعتتاملات التت  أعطيتتت 
،  تتله (1)الرطوبتتة قلتتت نستتبة التتد ن  الستتبب للعلاقتتة العكستتية بتت  نستتبة التتد ن ونستتبة الرطوبتتة حيتتث كلمتتا زادت نستتبة

نستتبة  تؤكتتد البحتتوث الحديثتتة علتتى تقليتتا إذلحتتوم ذات محتتتوى د تت  متتنخفض  لإنتتتاجالنتتتائ  تعتتد مشتتجعة لمتتر  التتدواجن 
  . الد ن   الوجبات الغلائية

 

 للحومداالتركيب الكيميائي     علائم الدواجن  L.acidophilusبكتريا  إضافة تأثير: 2جدو  
 (%) الرماد (%) الد ن (%) البروت  (%) الرطوبة المعاملة رقم

 a 62.971  a 17.518  a 18.481  1.0 الأوم
 b 66.020  bc 17.700  de 15.270  1.0 الثانية
 c 68.071  d 17.821  gh 13.088  1.0 الثالثة
 d 68.211  c 17.702  hk 13.080  1.0 الرابعة
 e 64.203  e 18.150  b 16.637  1.0 الخامسة
 f 66.381  f 17.607  ef 14.992  1.0 السادسة
 g 66.120  g 17.581  cd 15.274  1.01 السابعة
 g 66.881  h 17.835   fg 14.274  1.0 الثامنة
 h 64.436  k 18.061  c 16.479  1.01 التاسعة

 .(P<0.01)المعنوية تشير الحروف المختلفة ضمن العمود الواحد ام وجود فروق عالية 
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 نسبة البروت  

َ   (2) جتتدو نتتتائ  توضتت   ، ويلاحتت  نستتبة البروتتت    لحتتوم التتدجاج   L.acidophilusتأثتتير بكتتتريا  ايتتتاب
، ستجلت متن البكتتريا متا 2متا و1ال  أعطيتت  للمعاملات كافة  نسبة البروت   (P<0.01) ةعنويعا  الموجود ارتفا  

لمعتتتتاملات )الستتتتابعة، ل% واستتتتتمرت النستتتتبة لخرتفتتتتا  التتتتتدر ي 17.518ستتتتبة بتتتتروت  وبلغتتتتت المعاملتتتتة الأوم اقتتتتا ن
، 17.821، 17.702، 17.700، 17.607، 17.581لتصتتتتا ام )السادستتتتة، الثانيتتتتة، الرابعتتتتة، الثالثتتتتة و الثامنتتتتة( 

، 18.150تاستتتتعة )ارتفعتتتتت نستتتتبة البروتتتتت  وبشتتتتكا واضتتتت    المعتتتتاملت  الخامستتتتة والو % علتتتتى التتتتتوا ، ( 17.835
عتتزى أستتباب ارتفتتا  نستتبة ، وت(13)ستتابقة  ةدراستت ت اليتتهوتتفتتم  تتله النتتتائ  متت  متتا توصتتل .(% علتتى التتتوا 18.061

 .    سس  التمثيا الغلائي وصحة الحيوان عموماب  L.acidophilusتأثير العام لبكتريا الالبروت  نتيجة 
التاستتتعة( الخامستتتة و  الثالثتتتة،المعتتتاملات متتتن البكتتتتريا ) متتتا 2المعتتتاملات التتت  أعطيتتتت  أن( 2يوضتتت  جتتتدو  )و 

الثامنتة( و ة تة، الرابعتتالثانيتالمعامتتلات ) متن البكتتريا متا1نسبة البروت  بها أعلتى متن المعتاملات الت  أعطيتت لأفراخدا كانت 
للقنتاة الهتتمية ممتا تستاعد علتتى عتزى أستباب ذلت  ام زيادة أعتداد البكتتتريا النافعتة المستتوطنة   الختلايا الطلائيتة المبطنتتة وت

 (.17)إغلاق المستقبلات مانعة الأحياء المجدرية التارة وللتا  إحداث تأثيرات مفيدة 
 نسبة الرماد 

زيادة  إخام حدوث أية فروق معنوية   نسبة الرماد للحم الدجاج  L.acidophilusلم تؤدِ إضافة بكتريا 
 . (2 جدو ة عند مقارنتدما م  معاملة السيطرة )طفيفة   المعاملت  السابعة والتاسع

 الكوليسترو  
  كمية الكوليسترو     (P<0.01) ةعنويعا  المام حدوث انخفاض  L.acidophilusأدت إضافة بكتريا 

غم   المعاملة الأوم )السيطرة( وانخفتت بصورة 100ملغم/ 62.70، بلغ متوس  كمية الكوليسترو  (3)جدو اللحم 
عزى أسباب انخفاض كمية . وتغم100ملغم/ 53.81وية لتصا ام اقا متوس    المعاملة الرابعة وال  بلغت معن

ام القابلية العالية ال  تتمت  بها البكتريا  L.acidophilusالكوليسترو    لحم الدجاج للمعاملات ال  أعطيت بكتريا 
 Coprastanolي تى مركبترو  التالكوليستعلى سويا  L.acidophilusذات الأصا المعوي ومندا 

، (8)صاص مؤدية ام طرحدا م  البراز وللتا  خفض مستويات الكوليسترو  تقابلة للامتتير التغ Cholestanolو
 اللبيداتيعود السبب ام انخفاض نسبة الد ن وللتا  انخفاض كمية الكوليسترو  اللي يعد احد مكونات قد وايتاب 
حوث الحديثة ال  تركز الب اضافة اموبهلا تكون  له النتائ  ( 16، 14)دراسات سابقة م   النتائ  متتفو  الأساسية

 القلب وارتفا  ضغ  الدم . أمراضللصحة العامة والمرتب  م  كثير من  لعلاقتهالكوليسترو  خفض على  بشكا رئيس
 لحومداكمية الكوليسترو      ىعلام علائم الدجاج  L.acidophilusبكتريا  إضافة تأثير :3جدو  

 (غم100ملغم/)كوليسترو   رقم المعاملة
 62.70a )السيطرة(المعاملة الأوم 

 57.87g المعاملة الثانية

 53.90n المعاملة الثالثة

 53.81ne المعاملة الرابعة

 59.58b المعاملة الخامسة

 56.41h المعاملة السادسة

 58.13d المعاملة السابعة

 55.74m ملة الثامنةالمعا

 59.15c المعاملة التاسعة

 0.01 مستوى المعنوية

 (P<0.01)..عنوية عالية المتشير وجود الأحرف المختلفة ضمن العمود الواحد ام وجود اختلافات 

 الأحماض الد نية المشبعة 
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انخفتتاض بصتتورة عامتة ويلاحت    اللحتم ( النستب الم ويتة للأحمتتاض الد نيتة المشتتبعة 4) جتتدو  توضت  النتتائ   
. ستتتجا الحتتتامض التتتد   المشتتتب  للمعتتتاملات التتت  أعطيتتتت البكتتتتريا مقارنتتتة بمعاملتتتة الستتتيطرة (P<0.01) ةعنويتتتالم عتتتا 

%   المعاملتة 0.716لته  بلتغ اقتا متوست % بينمتا 0.901المايرستي  أعلى نسبة   المعاملة الأوم )الستيطرة( وبلغتت 
%   المعاملتتة 27.75لتصتتا ام  الأوم%   المعاملتتة 33.57متتن الحتتامض التتد   البالمتيتت  . وانخفتتتت نستتبة الرابعتتة
% بينمتتا أوطتتأ نستتبة 6.59  المعاملتتة الخامستتة  لهتتا ستتجلت أعلتتى نستتبة وقتتدنستتبة الحتتامض التتد   الستتتيري   أمتتاالرابعتة. 
 . السابعة%   المعاملة 5.13للحامض 
د نية المشبعة قد انخفتت وبشكا واض    المعتاملات الت  أعطيتت بكتتريا مجمو  الأحماض ال أنبينت النتائ  و 

L.acidophilus  الستتتيطرة والتتت  بلغتتتت  % مقارنتتتة بمعاملتتتة33.676لتصتتا ام اقتتتا نستتتبة   المعاملتتتة الرابعتتتة وبلغتتتت
 . (1اللحم ) انخفاض نسبة الد ن  عزى أسباب اخنخفاض ام % ، وت40.401
النسب الم وية للأحماض الد نية المشبعة   على ام علائم الدجاج  L.acidophilusتريا بك إضافة تأثير: 4جدو  

 لحومدا

 %مايرستي   رقم المعاملة
C14 

 %للمتي  
C16 

 %سيتري  
C18 

مجمو  الأحماض الد نية المشبعة 
(%) 

 0.901b 33.57a 5.93 b 40.401a )السيطرة( المعاملة الأوم

 g 28.75g 5.89 c 35.401g 0.761 المعاملة الثانية

 n 28.22n 5.43 h 34.385n 0.735 المعاملة الثالثة

 0.716e 27.75e 5.21 n 33.676e المعاملة الرابعة

 0.828d 31.89c 6.59 a 39.308b المعاملة الخامسة

 0.759h 28.45h 5.70 d 34.909h المعاملة السادسة

 0.846c 30.40d 5.13 e 36.376d المعاملة السابعة

 0.748m 28.37 m 5.28 m 34.398m المعاملة الثامنة

 0.938a 32.22b 5.61 g 38.768c المعاملة التاسعة

 0.01 0.01 0.01 0.01 مستوى المعنوية
 .(P<0.01).عنوية عالية المتشير الأحرف المختلفة ضمن العمود الواحد ام وجود اختلافات 

 

 الأحماض الد نية غير المشبعة 
للمعتتاملات التت  الأحمتتاض الد نيتتة غتتير المشتتبعة    (P<0.01) عنويتتةعتتا  الم( ارتفاعتتاب 5نتتتائ  جتتدو  ) أظدتترت
 .  المعاملتة الأوم (%59.02)ينمتا اقتا نستبة كانتت ب% 65.10وبلغت أعلى نسبة   المعاملة الرابعة أعطيت البكتريا 

  المعاملتتتة الثانيتتتة وأعلتتتى نستتتبة لتتته  (%10.40)ة يلاحتتت  متتتن اعتتتدو  ان الحتتتامض التتتد   للميتولييتتت  شتتتكا اقتتتا نستتتب
 علتىوأ ثامنتةعاملتة الالم   (%39.82)، اما الحامض الد   اولي  كانت أوطأ نستبة لته (   المعاملة السابعة12.82%)

%   المعاملتتة 5.52  المعاملتتة الستتابعة ويلاحتت  ايتتتاب نستتبة الحتتامض التتد   لينوليتت  انخفتتتت ام  (%43.42)نستتبة 
   (%1.15)، اما أعلتى نستبة لحتامض التد   لينولينيت   تي   المعاملة الثامنة (%12.71)لتاسعة بينما زادت نسبته ا

 يعتتزى أستتباب ارتفتتا  الأحمتتاض الد نيتتة غتتير المشتتبعة نتيجتتةو .   المعتتاملت  الأوم والستتابعة وجتتودهالمعاملتتة الرابعتتة وعتتدم 
 .(5)طا ر يجة تتفم م  ما أكده تو له الن انخفاض اخحماض الد نية المشبعة
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النسب الم وية للأحماض الد نية غير المشبعة     ام علائم الدجاج  L.acidophilusبكتريا  إضافة تأثير: 5جدو  
 لحومدا

)%( للمتيوليي   رقم المعاملة
C16:1 

 )%(  اولي 
C18:1 

 )%( لينولي 
C18: 2 

 )%(  لينوليني 

C18:3 
ية غير مجمو  الأحماض الد ن

 (%)المشبعة 
 المعاملة الأوم
  c 12.49 n 40.13 m 6.40 - e 59.02 )السيطرة(

  e 10.40 d 41.87 bc 11.71  g 0.162 g 64.142 المعاملة الثانية 

  h 11.39 b 42.91 g 10.59 gh 0.148  ab 65.038 المعاملة الثالثة 

  dg 11.82 h 40.95 d 11.18 a 1.15 a 65.10 المعاملة الرابعة 

  d 11.84 g 41.52 n 6.15 d 0.56 mn 60.07 المعاملة الخامسة 

 n 10.98 m 40.77 b 11.74 bc 1.083 cd 64.573 المعاملة السادسة 

 a 12.82 a 43.42 h 6.89 - h 63.13 المعاملة السابعة 

  m 11.34 e 39.82 a 12.71 b 1.09 bc 64.96 المعاملة الثامنة 

  b 12.66 c 42.14 e 5.52 m 0.13 m 60.45 تاسعة المعاملة ال

 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 مستوى المعنوية 
 .(P<0.01) عالية المعنويةتشير الأحرف المختلفة ضمن العمود الواحد ام وجود اختلافات 

 

 للحم الفخل والصدر  الصفات الحسية
 العصيرية 

 L.acidophilusللمعاملات ال  أعطيتت بكتتريا  (P<0.01) ةويعنعا  المارتفا  ام ( 6تشير نتائ  جدو  )
و  8.53) والصتدر   المعاملتة الرابعتة بلغتتصتفة العصتيرية للفختل  تقتويممقارنة للمعاملتة الأوم ، ويلاحت  ارتفتا  درجتات 

 6.40)اقتا التدرجات بينمتا ستجلت المعاملتة الأوم  ،من البكتريا كتا ثلاثتة أيام ما(1)( على التوا  وال  أعطيت 8.06
ال  أعطيت البكتريا بسبب ارتفا  محتتوى الرطوبتة عزى أسباب سسن صفة العصيرية   المعاملات ( على التوا  وت6.86و 

 . (1)جدو   اخنسجة 
 ةالطراو 

 إذ، بتتت  المعتتتاملات لصتتتفة الطتتتراوة (P<0.01)عنويتتتة عاليتتتة الموجتتتود فتتتروق ايتتتتاب ( 6أظدتتترت نتتتتائ  جتتتدو  )
ت المعاملتتة الرابعتتة ( بينمتتا حصتتل8.46بنستتبة لحتتم الفختتل وبلغتتت ) التقتتويمعاملتتة الرابعتتة والثالثتتة أعلتتى درجتتات حصتتلت الم

لصتتفة الطتتراوة للحتتم  التقتتويم( بينمتتا ستتجلت المعالتتة الأوم اقتتا درجتتات 8.06لحتتم الصتتدر وبلغتتت ) أعلتتى درجتتات تقتتويم
ا المحكمتت  للمعتتاملات التت  أعطيتتت البكتتتريا علتتى . يعتتزى أستتباب تفتتتي( علتتى التتتوا 7.13و  6.46الصتتدر )الفختتل و 

صفة العصيرية حيث  نا  ارتباط كبير ومت  ب  صف  العصتيرية والطتراوة أي   ال  أثرت  نفسدا المعاملة الأوم الأسباب
 . (5)طا ر و لا ما أكده  اللحم الأكثر طراوة يتحرر منه العصير بسرعة عند المتغ ويادر اللحم عصيريا

 كدة الن
صتتفة النكدتتة للقطتت  المطديتتة متتن لحتتم الفختتل والصتتدر ،   تأثتتير أعطتتاء البكتتتريا ايتتتاب ( 6بينتتت نتتتائ  جتتدو  )و 

، ستتتجلت المعاملتتتة الرابعتتتة والثالثتتتة أفتتتتا للمعتتتاملات التتت  أعطيتتتت البكتتتتريا (P<0.01)وأظدتتترت النتتتتائ  تفوقتتتاب معنتتتوياب 
للحتم  تقتويمبينما سجلت المعاملة الرابعة أفتتا  8.33الفخل وبلغت من قبا المحكم  لصفة النكدة للحم  التقويمدرجات 

( 6.60و  6.53للحتم الفختل والصتدر بلغتت ) التقتويمبينمتا ستجلت المعاملتة الأوم أوطتأ درجتات  8.00الصدر وبلغتت 
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ة بستبب قابليتة للمعاملات الت  أعطيتت البكتتريا ام ظدتور نكدتات مرغوبت التقويم. يعزى أسباب ارتفا  درجات على التوا 
 .(4انعكا  ذل    سس  نوعية اللحوم ) ن للنسبة للدتم والنمو واحتما على سس  اداء الحيواالبكتريا 

 القبو  العام
 (P<0.01)ام حتتدوث اختلافتتات   صتتفة القبتتو  العتتام بتت  المعتتاملات عنتتد مستتتوى ايتتتاب ( 6يشتتير جتتدو  )

من قبا المحكم  للمعاملة الرابعتة لهتله الصتفة للحتم  التقويمح  ارتفا  درجات للقط  المطدية من لحم الفخل والصدر ، يلا
و  6.33درجات )( علتتتى التتتتوا  بينمتتتا ستتتجلت المعاملتتتة الأوم اقتتتا التتت7.86و  8.66الفختتتل والصتتتدر حيتتتث ستتتجلت )

 تأثتير الصتفات الحستية عزى أسباب ارتفا  درجات القبو  العام للمعاملات الت  أعطيتت البكتتريا ام( على التوا . ت6.60
 جفاف للقط  المطدية.  ليا معد  فقدان الرطوبة وعدم حدوثالأخرى من ناحية تق

وبصتورة عامتة حصتلت القطت  المطديتة متن منطقت  الفختل والصتدر علتى درجتة متوستطة القبتو  متن قبتا المحكمت  
 .  L.acidophilusبكتريا  أعطيتلصفات الحسية للمعاملات ال  ل

 
 الفخل والصدر   للصفات الحسية للحممعاملات التجربة    L.acidophilusبكتريا  إضافة تأثير: 6  جدو       

رقم 
 المعاملة

 القبو  العام النكدة الطراوة العصيرية
 الصدر الفخل الصدر الفخل الصدر الفخل الصدر الفخل

الأوم 
 m 6.40 ne 6.86 hm 6.46 ne 7.13 mn 6.53  mn 6.60 e 6.33  n 6.60 )السيطرة(

المعاملة 
 7.60dg gh 7.33 cd 7.53 gh 7.60 dg 7.60  dH7.06 gh 7.53 gh 7.13 الثانية

المعاملة 
 b 8.33 ab 7.86 a 8.46 ab 7.93 a 8.33  ab 7.86 ab 8.53 ab 7.73 الثالثة

المعاملة 
 a 8.53 a 8.06 a 8.46 a 8.06 8.33 a a 8.00 a 8.66 a 7.86 الرابعة

املة المع
 gh 7.13 mn 7.20 gh 6.93 mn 7.26 hm 6.93 hm 6.83 mn 7.26 hm7.00 الخامسة

المعاملة 
 cd 7.66 cd 7.46 bc 7.60 cd 7.73 bc 7.86 cd 7.20 cd 7.73 cd 7.46 السادسة

المعاملة 
 cd 7.66 dg 7.40  bc 7.60 dg 7.64 cd 7.80  cd 7.20 dg 7.66  dg 7.40 السابعة

المعاملة 
 bc 8.00  bc 7.53 b 7.86 bc 7.86 ab 8.00  bc 7.46 bc 8.20 ab 7.73 امنةالث

المعاملة 
 dg 7.60 hm 7.26 dh 7.26 hm 7.46 gh 7.46  gh 6.93 gm 7.33 hm7.00 التاسعة

مستوى 
 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 0.01 المعنوية

 .(P<0.01)عنوية عالية الماختلافات  تشير الأحرف المختلفة ضمن العمود الواحد ام وجود
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EFFECT OF USING Lactobcillus acidophilus BACTERIA ON: 

2-THE CHEMICAL CHARACTERISTICS AND 

ORGANOLEPTIC PROPERTIES OF BROILER MEAT 
 

                         K. A. Hassan                     A. K. Nasser                           
 

ABSTRACT 
The aim of this study to define the effect of early use of probiotic 

bacteria Lactobcillus acidophilus for broiler chicken (one day old) to develop 

chemical and organoleptic properties of their meat. 

The standard isolated liophilized bacteria have been restored, stimulated 

and designated, microbial and biochemical testing was performed to improve 

compatibly with standard properties. 

The chicken (270 broiler) were divided into 9 groups, 30 chicks each, in 3 

dublicates, 10 chicks each. The bacteria introduced throw the drinking water.  

The utilization of probiotic bacteria resulted in an improvement of 

chemical properties of broiler meat as shown by a significant a significal increase 

(P<0.01) in moisture, protein and unsaturated fatty acid values, while a 

significant decrease (P<0.01) in saturated fatty acids values and cholesterol in 

comparison with control. 

The evaluation grade of organoleptic properties (tenderness, juciness, 

flavour and general acceptance) increased significantly for all cooked pieces of 

chicks cutlets for birds fed on L. acidophilus as compared with control treatment.  
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